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I\Y
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
2. Ginora 2021
(2021/C 38/01)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

usD americky dolar 1,2044 CAD  kanadsky dolar 1,5422
JPY japonsky jen 126,46 HKD  hongkongsky dolar 9,3361
DKK dénsks koruna 7.4373 NZD  novozélandsky dolar 1,6793
GBP brltska’ hbra 0,88075 SGD Singapursk)} dolar 1,6041
SEK $védskd koruna 10,1593 KRW  jihokorejsky won 1344,07
CHF Svycarsky frank 10808 ZAR  jihoafricky rand 18,0067

CNY &insky j 7,7756
ISK islandskd koruna 156,10 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,5810
NOK norska koruna 10,3463

IDR indonéska rupie 16 878,40
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,8712
CZK Ceskd koruna 25,900 Lo

PHP filipinské peso 57,708
HUF madarsky forint 355,70 RUB  rusky rubl 90,9307
PLN polsky zloty 44953 | THB  thajsky baht 36,120
RON rumunsky lei 4,8743 BRL brazilsky real 6,4904
TRY tureckd lira 8,6629 | MXN  mexické peso 24,3492
AUD australsky dolar 1,5847 INR indick4 rupie 87,9060

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(V&c M.10064 - AnaCap/Carrefour/Market Pay)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 38/02)

1. Komise dne 27. ledna 2021 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lainku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Ozndmeni se tykd téchto podnika:

— AnaCap Financial Partners III, L.P (Spojené krédlovstvi), kontrolovaného podnikem AnaCap Group Holdings Limited
(»AnaCap*, Spojené kralovstvi),

— Carrefour S.A. (,Carrefour®, Francie),

— Market Pay SAS (,Market Pay“, Francie), v sou¢asnosti kontrolovaného podnikem Carrefour.

Podniky AnaCap a Carrefour ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad
podnikem Market Pay.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku AnaCap: fond soukromého kapitalu se sidlem ve Spojeném kralovstvi zfizeny v roce 2005. Podnik od pocitku
sponzoruje ziskavani finan¢nich prostfedkd, které jsou investovany do podnikatelskych p¥ilezitosti v odvétvi finan¢nich
sluzeb v Evropé. Fond AnaCap Financial Partners III, L.P je t¥eti fond soukromého kapitalu, ktery podnik AnaCap ziskal,

— podniku Carrefour: celosvétové pusobici skupina se sidlem ve Francii, kterd se specializuje na maloobchod
s potravinami a nepotravinaiskymi produkty (napf. Cerpaci stanice, cestovni kanceldf a retailovd banka),

— podniku Market Pay: poskytovatel platebnich feseni se sidlem ve Francii zaloZeny v roce 2016 podnikem Carrefour.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistdvé vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své ptipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10064 — AnaCap/Carrefour/Market Pay

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne | Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2021/C 38/03)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Plicinti dobrogeani“
EU ¢.: PGI-RO-02510 - 16.5.2019
CHOP () CHZO (X)

1. Nizev (ndzvy)

,Placintd dobrogeani“

2. Clensky Stit nebo Treti Zemé

Rumunsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

Ttida 2.3. Chléb, petivo, cukréiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekaiské zbozi

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Plicintd dobrogeand“ je peceny, zmrazeny pfedpeCeny nebo zmrazeny nepeCeny kold¢ z pldtd listového tésta
plnénych smési slaného mékkého syra (telemea), tvarohu a vajec. Platy vznikaji taZzenim a roztahovanim tésta. Platy
s ndplni se zavinou, preloZi a spirdlovité vyrovnaji do kulaté zapékaci formy. Hmotnost produktu ¢ini 500 g az
2000 g. Smés ze syru telemea, tvarohu, vajec a jogurtu dodadva koldci slanou chut; pece se s platy nekynutého tésta.
Pfi rozkrojeni jsou vidét jednotlivé vrstvy zlutavé bilé syrové ndplné proklddané vrstvami tésta.
Produkt ,Plicintd dobrogeand“ se prodéva ve tfech provedenich:
— peceny, v celku nebo krdjeny na porce a vaZzeny v okamziku prodeje;
— zmrazeny, ptedpeceny;

— zmrazeny, nepeceny.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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X«

,Plicintd dobrogeani“ je diky jogurtu a vaje¢né smési jemny a mékky. Tim se li$f od jinych produkta stejného druhu,
které byvaji kiupavé, Casto s kiehkym povrchem. Dal$im rozdilem oproti podobnym vyrobkiim je pouziti
nezmrazenych plati tésta, Cerstvé ptipravovanych pro kazdou $arzi hotovych vyrobki.

Prevazuje viiné peceného syra, tésta a vajec.

3.2.1. Organoleptické vlastnosti

X

Peceny kola¢ ,Plicintd dobrogeand“ je celistvy, ma stejny tvar jako zapékaci forma, v niz se pekl, ma homogenni
Castecné leskly povrch, opeceny, ale ne spéleny. Kirka je jemné zlatozluté barvy, misty médéné barvy. Na fezu jsou
vidét jednotlivé vrstvy syrové ndplné, vrstva nekynutého listového tésta a nékdy i vzduchové bubliny.

Zmrazeny predpeceny kold¢ md jiny vzhled — Zlutd barva je svétlejsi nez barva peceného koldce.

X

Zmrazeny nepeceny kold¢ ,Plicintd dobrogeani” je kulaty, ma homogenni povrch, je krémové bily, protoze syrové
platy tésta byly polity jogurtem smichanym s vejci.

3.2.2. Fyzikdln{ a chemické vlastnosti

Celkovy obsah tuku: min. 8% - max. 25%
Vlhkost: min. 30 % - max. 50 %
Sal: min. 1,5 % - max. 2 %

Bilkoviny: min. 8% -max. 13 %
Napli: min. 55 % - max. 70 %

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Na vyrobu ,Plicintd dobrogeani“ se pouzivaji tyto pfisady: soleny syr (telemea), tvaroh, pSeni¢nd mouka, vejce,
jogurt, voda, slunecnicovy olej, vinny ocet, sil.

3.4 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Ve vymezené zemépisné oblasti se musi uskutecnit vSechny fize vyroby produktu. Vyrobni proces produktu

,Plicintd dobrogeand“ zahrnuje tyto specifické kroky: pffjem surovin a piisad, piiprava tésta, taZeni tésta, pfiprava
ndplng, plnéni, potfeni jogurtem smichanym s vejci, peCeni a predpékani, rychlé zmrazeni.

3.5  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuzZ se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketé se uvads:

— ndazev produktu ,Plicintd dobrogeani“, za nimz ndsleduji slova ,Indicatie Geograficd Protejatd“ (chranéné
zemépisné oznaceni) nebo zkratka ,IGP“ (CHZO) (pfelozend do jazyka nebo jazykd zemé, v niz se produkt
uvadi na trh);

— druh produktu (peceny, zmrazeny piedpeceny, zmrazeny nepfedpeceny);

— ndzev vyrobce;

— logo kontrolniho a certifika¢niho subjektu.
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4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast se sklddd ze dvou spravnich oblasti: Zupa Tulcea a Zupa Constanta, jak je vymezuje spravni
struktura Rumunska.

ODbé spravni oblasti tvoii souvislou oblast v jihovychodnim Rumunsku zndmou rovnéz jako Dobrudza (rumunsky
Dobrogea).

Souvislost se zemépisnou oblasti

Pricinnd souvislost se zemépisnym ptivodem a vlastnostmi produktu spo¢ivd v dobré povésti produktu, lidském
faktoru a vlastnostech produktu.

Povést produktu je ddna historickymi dikazy o jeho starobylosti a dobré povésti. Svéd¢i o nich dstni doklady
sebrané a zaznamenané v ¢asopisech i knihdch, aby tak byly pfedany dalsim generacim.

Souvislost mezi produktem a zemépisnou oblasti je uvedena na strané 44 knihy ,Valori identitare in Dobrogea*“
(Hodnoty dobrudzské identity) osmanského spisovatele Evliya Celebiho. Pfi cestich po Dobrudze Celebiho nadchly
,velké plovouci mlyny na Dunaji, skute¢né mlyndiské a pekafské dilny, v nichz se namletd mouka pfeménuje na
chléb a pldcinte*.

Béhem 7. ro¢niku doZinek ve mésté Cumpina v roce 2009 upoutal pozornost nejvétsi kola¢ ,Plicintd dobrogeana,
psaly o ném i mistni noviny Ziua de Constanta ze dne 5. fjna 2009.

Casopis Ferma, ro¢nik XX 16 (221) ve vydédni z 15. — 30. z4ii 2018 uvefejnil na strandch 128-129 ¢lanek o kol4ci
,Plicintd dobrogeani®, ktery se vyrabi vice nez 150 ..“. Béhem XXVI. mezindrodni vystavy ExpoAgroUtil kola¢
,Placintd dobrogeani“ osobné pochvilil predseda mezindrodniho sdruzeni producent a zpracovateld slunecnic. Ve
stejném cldnku ¢len Rumunského svazu novinditi uvddi, ze ,Plicintd dobrogeand“ udrzuje mistni tradici po
generace.

V jiném vydani casopisu Ferma, ¢. 7 ve vydani z 15. — 30. dubna 2019 se uvadi, Ze ,Plicintd dobrogeand“ byla
propagovéna béhem podzimni akce pofddané Nérodnim centrem pro turismus a jeho propagaci v Micinu.

X

Tradice spojend se zkuSenostmi cukrdfi pomohla utvéfet obraz a dobré jméno koldce ,Plicintd dobrogeani
v Rumunsku i v zahrani¢i (napfiklad ¢ldnek v srbském Casopise Agroklub, ¢ldnek v novindch Ziua de Constanta
a ¢lanky casopisu Ferma).

Oznaceni je tedy mozné pfipsat dobrou povést souvisejici se zemépisnou oblasti Dobrudze, proto se produkt
proddvéd pod ndzvem ,Plicintd dobrogeand“ a odkazuje tak na ni.

Pii piipravé koldce ,Plicintd dobrogeand“ hraje vyznamnou tlohu lidsky ¢initel.

Plity t&sta se vytdhnou a susi, dokud nejsou velmi tenké, prisvitné, pruzné a mirné lesklé — takové zpracovani tésta
dokdzi pouze mistni lidé.

Tato specidlni piiprava tésta umoziiuje, Ze upeceny kold¢ md listkovou strukturu a odpovidajici chut, aniz by se
tésto zvlast skladalo.

Pii piipravé ndplné se smichd syr s vejci a smés se rukou rozprostte na polovinu platu tésta (v ptipadé preklddaného
tésta) nebo na cely plat (v pi{padé zavinutych platd); tato dovednost se piedavala z generace na generaci.

Tésto se zavine nebo pielozi pouze na délku platu. Cukrafi védi, jak pfesné naplnéné platy tésta zavinout nebo

X

pfelozit, aby mél kold¢ ,Plicintd dobrogeand“ po upecenti lehkou konzistenci.

X

Specifi¢nost produktu ,Plicintd dobrogeani“ je ddna metodami a dovednostmi, které se v oblasti Dobrudze
pfeddvaly z generace na generaci. Plity tésta se vytahuji rucné, ale pfitom se nesmi roztrhnout, coz svédci
o femeslné zru¢nosti, podobné jako zavinovani a prekladani jednotlivych plats; ,Plicintd dobrogeand“ totiz musi
mit dhledny vzhled a v zapékaci misce byt sloZzen do tvaru nepferusené spirdly, aby se mezi jednotlivé platy tésta
dostal vzduch a kold¢ tak zistal lehky.
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Na rozdil od podobnych vyrobka mé ,Plicintd dobrogeand“ tyto vlastnosti:

— kulaty tvar o hmotnosti 500 g az 2 000 g ve tvaru zapékaci nidoby, protoze byl pfedtim polity smési jogurtu
a vajec, povrch je homogenni, ¢dstecné leskly, hnédy, ale ne spaleny, zlatozluty, barva je mirné tmavsi
u peceného produktu, u pfedpeceného produktu je barva svétlejsi, protoze byl polity jogurtem s vejcem;

— nakrdjeny produkt ,Plicintd dobrogeand“ vypadd jinak neZ ostatni vyrobky stejného druhu, protoze diky
mistnim metoddm je ndpli nadychang;

— slanou chut peceného syru telemea, tvarohu, vajec a jogurtu spolu s plty z nekynutého tésta;

— na rozdil od jinych produktii s hustou téstovitou ndplni je nadychany, protoZe pfi taZeni a valen{ tésta se do
produktu dostane vzduch.

Dalsi vlastnosti produktu:

Kol4¢ ,Plicintd dobrogeand® je spjaty s vyznamnymi ndboZenskymi svdtky, jeho vyroba md proto zvlastni pravidla
piipravy i konzumace. Novoro¢ni ,Plicintd dobrogeana“ se ptipravuje béhem celého roku. ,Plicintd dobrogeand“ se
vyrdbi po cely tzv. bily tyden (masopust), na Vanoce, na tzv. hram (svatek svatého patrona) a pii viech rodinnych

oslavdch, naptiklad na svatby, kdy se na ttery po svatbé tradi¢né vyrdbéla ,Plicintd dobrogeand“ pro nevéstu.
Diky viem témto charakteristikdim se produkt ,Plicintd dobrogeand“ odliduje od jinych podobnych produkti.
Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://www.madr.ro/docs/ind-alimentara/2018/documentatie-placinta-dobrogeana/Caiet-de-sarcini-PLACINTA-
DOBROGEANA-IGP.pdf



https://www.madr.ro/docs/ind-alimentara/2018/documentatie-placinta-dobrogeana/Caiet-de-sarcini-PLACINTA-DOBROGEANA-IGP.pdf
https://www.madr.ro/docs/ind-alimentara/2018/documentatie-placinta-dobrogeana/Caiet-de-sarcini-PLACINTA-DOBROGEANA-IGP.pdf
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