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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10068 — Brookfield/Mansa/Polenergia)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 14/01)

Dne 5. ledna 2021 se Komise rozhodla nevznéset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10068. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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1\Y
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
12. ledna 2021
(2021/C 14/02)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

usD americky dolar 1,2161 CAD  kanadsky dolar 1,5510
JPY japonsky jen 126,74 HKD  hongkongsky dolar 9,4314
DKK dénsks koruna 7.4385 NZD  novozélandsky dolar 1,6940
GBP brltska’ libra 0,8 9440 SGD Singapursk)} dolar 1,6 1 46
SEK $védskd koruna 10,0878 KRW jihokorejsky won 1336,38
CHF Svycarsky frank 10812 ZAR  jihoafricky rand 18,7269

CNY cinsky j 7,8576
ISK islandskd koruna 156,20 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,5805
NOK norské koruna 10,3765

IDR indonéska rupie 17 201,73
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9343
CZK Ceskd koruna 26,190 o

PHP filipinské peso 58,434
HUF madarsky forint 359,66 RUB  rusky rubl 90,0537
PLN polsky zloty 45248 | THR  thajsky baht 36,641
RON rumunsky lei 4,8713 BRL brazilsky real 6,6592
TRY tureckd lira 91050 | MXN  mexické peso 24,3010
AUD australsky dolar 1,5742 INR indickd rupie 89,0915

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 o
definici, popisu, obchodni iipravé, oznacovini a ochrané zemépisnych oznaeni lihovin a o zruSeni
nafizeni Rady (EHS) €. 1576/89

(2021/C 14/03)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE PRODUKTU
,NAGYKUNSAGI SZILVAPALINKA*
&: PGI-HU-02232 - 14.10.2016

1. Zemépisné oznaceni, které md byt zapsino

,Nagykunsagi szilvapdlinka“

2. Kategorie lihoviny

Ovocny destildt (kategorie 9 pfilohy II nafizeni (ES) ¢. 110/2008)

3. Popis lihoviny
3.1 Fyzikdlni, chemické a/nebo organoleptické vastnosti

Chemické a fyzikdlni vlastnosti:

,Nagykunsagi szilvapalinka“ md minimdlni obsah alkoholu 40,0 % obj., maximélni povoleny obsah methanolu 1
200 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % objemovych a obsah t€kavych litek minimalné 200 g/hl alkoholu o
koncentraci 100 % objemovych.

Organoleptické vlastnosti:

,Nagykunsagi szilvapdlinka“ ma Cistou barvu, svézi, jemné aromatickou §vestkovou vini s lehkou pikantnosti ve
spojeni s kvétinovymi tény. Spolu s tény Svestek md charakteristickou pikantni chut s lehkou kyselosti a
tlumenymi tény marcipdnu a dZzemu.

,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ ,érlelt” (vyzréld) md jasnou barvu od syté slimové zluté az po zlatavé Zlutou. Jeji aroma
mad vyrazné $vestkové, ovocné a kofenéné tony. Jeji kofenitost uddva vanilka, hiebicek a skofice. Vedle vyraznych
$vestkovych a ovocnych ténd je na patfe rovnéz patrné sladké kofeni. Jeji sametové jemnd, kulatd struktura je
doplnéna mirnymi tény marcipanu a dZzemu.

() UFf. vést.L130,17.5.2019,s. 1.
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3.2

5.1

5.2

,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ ,gyiimélcsdgyon érlelt” nebo ,dgyas“ (zrajici na liZku z ovoce) ma jasnou barvu od syté
sldmové zluté aZ po zlatavé zlutou. Jeji aroma md vyrazné §vestkové, ovocné a kofenéné tony. Md mirné koufové
aroma a v chuti dominuje hladkd, kulatd a jemnd struktura dZemu a marcipanu, kterd je typickd pro ovocné lazko.

Zvldstni charakteristické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ se vyrdbi ze §vestek péstovanych v rdmci administrativnich hranic lokalit uvedenych v
bodé 4 a v dané oblasti probihd i rmutovdni, destilace a zrdni. ,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ se sklddd nejméné ze 40
% z destilatu ze $vestek odriid Voros a/nebo Besztercei a jejich klond, které ji doddvaji tony marcipdnu a dzemu
vyplyvajici z vysokého obsahu cukru v plodech. Svestkové odriidy Besztercei a Vords jsou stitem uznané odridy
zafazené do ndrodniho katalogu odrid.

Pfislu$na zemé&pisnd oblast

,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ se mize vyrabét ze $vestek pochdzejicich ze spravni oblasti téchto obci v Zupé Jasz-
Nagykun-Szolnok vychodné od feky Tisza a zpracovavanych v palirndch nachdzejicich se v této oblasti:

Tiszafiired, Tiszasz6l8s, Tiszaigar, Tiszaderzs, Tiszadrs, Abddszalok, Tiszaszentimre, Nagyivdn, Tiszabura,
Tomajmonostora, Kunmadaras, Tiszaroff, Tiszagyenda, Kunhegyes, Berekfiird, Tiszab8, Karcag, Fegyvernek,
Kenderes, Kistjszallds, Tiszapiispoki, Orményes, Szolnok, Szajol, Torokszentmiklds, Turkeve, Tiszatenyd,

Kuncsorba, Rakoéczifalva, Rékoczitjfalu, Kengyel, Kétp6, Martfli, Mez6hék, Mez6tar, Cibakhaza, Tiszafoldvar,
Mesterszallds, Nagyrév, Ocsod, Tiszainoka, Tiszakiirt, Cserkesz6l6, Kunszentmadrton, Tiszasas, Csépa, Szelevény.

Metoda ziskdni lihoviny

Rmutovani, kvaseni, destilace, odleZeni, vyzrdni a uloZeni na ovocné ltizko produktu ,Nagykunsagi szilvapalinka“
mitiZe probihat pouze v palirnach nachazejicich se ve vymezené oblasti z ovoce péstovaného v této oblasti.

Hlavni faze vyroby pélenky jsou tyto:
1. Vybér a pievzeti ovoce

2. Rmutovani a kvaseni

3. Destilace

4. Odlezeni, zran{

5. Vyroba a zpracovani palenky

Vybér a prevzeti ovoce

Hlavnimi fyzikdlnimi vlastnostmi ovoce jsou maly, podlouhly tvar, tmavé modrd nebo nacervenald slupka s
jemnym povlakem, Zlutd/zlatozlutd duZina bez pecky a $tavnatd, vyvazend, sladkokyseld chut. Pélenka se vyrabi z
dostatené vyzrdlého ovoce (zralého/ptezralého, s obsahem susiny nejméné 15 ref. %) dobré nebo vynikajici
jakosti. Ovoce by mélo mit primérny obsah cukru 15-16 %. Mnozstvi pfevzatého ovoce se odviji od hmotnosti.
Béhem prevzeti se kvalita ovoce hodnoti na zdkladé odbéru vzorkd. Zékladem kontroly jakosti a pfevzeti (obsah
cukru a méfeni pH) je organoleptickd analyza (zralost, Cistota, pliseni, hniloba, poskozeni nebo otlak atd.) a
pfezkoumani obsahu susiny. K ovoci musi byt pfilozeny doklady potvrzujici jejich ptvod. Zakladnim
pozadavkem je, aby se ovoce nekazilo a nemélo cizorodé ltky.

Rmutovdni a kvaseni

Pecka se ze §vestek odstraniuje odpeckovacem. Rmut se precerpava do kvasné kadé pomoci rmutového cerpadla.
Optiméln{ hodnota pH je 2,8-3,5.

Optiméln{ viiné a obsahu alkoholu se dosdhne, pokud se teplota sleduje a udrzuje na konstantni drovni (18-22 °C).
Optiméln{ doba kvaseni je v zdvislosti na vnitfnich vlastnostech plodu 10-14 dni.
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Zkvaseny rmut se musi destilovat co nejdfive nebo se az do zacatku destilace musi zajistit zdkladni podminky pro
fadné uskladnéni.

5.3 Destilace

,Nagykunsagi szilvapdlinka“ se maze vyrdbét pomoci destila¢niho zatizeni vhodného pro dvoji destilaci (vafeni,
rafinace) na zdkladé metod, pfi nichZ se pouzivé destila¢ni kotel, ktery md médény povrch, nebo za pouziti jinych
technickych feseni pro zajisténi odpovidajici organoleptické kvality.

5.4 Odlezent, zrdni

54.1 Odlezeni

Pilenka ,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ se musi nechat odlezet, dokud neni dobfe vyvazena.

54.2 Zrani

5.4.2.1 ,Nagykunsdgi szilvapalinka“ ,érlelt“ (vyzrald)

Zrani musi probihat v peclivé pfipravenych a vycisténych dfevénych sudech, aby pélenka ziskala vyvdZenou chut a
vini. Je-li venkovni teplota vy$si nez 25 °C, musi se vzduch ve skladovaci mistnosti nejméné jednou tydné
zvlh¢ovat rozprasovacem vody.

Doba zrani produktu ,Nagykunsagi szilvapalinka“ je nejméné tii mésice v dfevénych sudech o objemu nejvyse 1
000 litra nebo nejméné jeden rok v dievénych sudech s objemem vy3sim nez 1 000 litra.

5.4.2.2 ,Nagykunsdgi szilvapalinka“ ,gytimolcsdgyon érlelt” nebo ,dgyas” (zrajici na lazku z ovoce)

V pfipadé palenky ,Nagykunsagi szilvapdlinka“ ,gytimolcsdgyon érlelt“ nebo ,dgyas“ (zrajici na lizku z ovoce) se
béhem zrani ptidavd do kazdych 100 litrG péalenky nejméné 10 kg zralého ovoce nebo alespon 5 kg suseného
ovoce ze stejné odridy, z niz je palenka, pochdzejicich ze zemépisné oblasti uvedené v bodé 4. Zrani spolu s
pfiddnim ovoce vypéstovaného ve vyse vymezené zemépisné oblasti trvd nejméné 3 mésice. Proces zrani musi byt
zdokumentovan zptsobem, ktery je ovéfitelny na misté.

5.5 Vyjroba a zpracovdni pdlenky

Pti dodrzovani velmi piisnych pozadavk na vyrobky v lahvich (20,3 % obj. nebo £1,5 % obj. u palenky zrajici na
lazku z ovoce) se obsah alkoholu v odlezelém a vyzrdlém destilatu musi pfidanim pitné vody upravit na Groven
vhodnou ke konzumaci. Tato voda mize byt destilovand, demineralizovand, deionizovand nebo zméké&ena.

Vyzrdld pélenka se mize chladit a filtrovat. V ptipadé potieby lze vyrobek zpracovdvat pomoci vhodnych
technickych pomocnych materidld, aby se vyrobek filtroval a odstranily se veskeré tézké kovy. Palenka se pak
mtiZe plnit do lahvi.

Jakmile je dosazeno odpovidajiciho obsahu alkoholu, 1ze palenku nalit do umytych lahvi a uzaviit se zapeceténymi
hlinikovymi $roubovacimi uzdvéry nebo zitkami, které spliuji kritéria pro balen{ potravin. Lahve mohou byt
sklenéné nebo keramické.

Maximalni povolend balici jednotka jsou 2 litry. Vétsi objemy mohou byt baleny pouze jako ojedinélé
reprezentativni ddrky. Zapecetény vyrobek mize byt rovnéz umistén do ozdobné krabice.

6. Souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym ptivodem
6.1 Udaje o zemépisné oblasti nebo zemépisném pivodu, které potvrzuji souvislost

Souvislost mezi destildtem ,Nagykunsdgi szilvapalinka“ a zemépisnou oblasti je ddna kvalitou a povésti produktu.
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6.2

Témét zcela rovinatou krajinu regionu Nagykunsdg naruuji pouze ndspy kunhalom a feky s piitoky. Oblast je
mimofddné chudé na srdzky. Piida je sprasovd, piscitd, ale bohatd na humus, a tak vhodnd pro péstovani ovoce.
Pocet hodin slune¢niho svitu pfesahuje 2 350 hodin roéné a primérnd ro¢ni teplota je vy3si nez 12 °C. Primérnd
letni teplota je vyssi nez celostatn{ prameér.

Jednim z charakteristickych druht ovoce péstovanych v této oblasti je Svestka, kterd se vyskytuje v ovocnych
sadech v celé této oblasti a jeji péstovani ma dlouholetou tradici. Svestky se péstuji v ovocnych sadech a ve
vinohradech. Oblasti podél bieha Fek a jejich pFitokd maji v disledku vysoké hladiny podzemni vody dostate¢né
vlhkou ptidu pro péstovani svestek.

Obchod se $vestkami, jakoz i jejich péstovani a vyuzivin{ md v regionu Nagykunsdg historickou tradici, pficem?z
obzvldsté oblibenymi jsou §vestky odrid Besztercei a Voros.

Zvldstni charakteristické vlastnosti lihoviny, které Ize pFicitat zemépisné oblasti

Mistn{ $vestky jsou jednou z nejbéznéjsich surovin pouZzivanych na tradicni destilaci palenky v této oblasti.
,Nagykunsagi szilvapalinka“ se skladd minimalné ze 40 % z destildtu ze $vestek odriid Voros a/nebo Besztercei a
jejich klont. Svestkové odriidy Besztercei a Voros jsou statem uznané odridy zafazené do ndrodniho katalogu
odrtd.

Diky podnebi regionu Nagykunsdg a vysokému poctu hodin slune¢niho svitu se zde péstuji mimofadné chutné a
aromatické Svestky s vysokym obsahem cukru. Vysoky obsah cukru v destildtech, které jsou tvofeny nejméné ze
40 % ze $vestek odriid Voros ajnebo Besztercei a jejich klont, ddvaji vyrobku tény marcipanu a dZemu.

Od roku 2008 se kazdoro¢né organizuje festival Nagykunsdgi Pdlinkafesztivdl, ktery ptilaka velky pocet navstévnikd,
a podili se tak na zvySovéni popularity produktu ,Nagykunsagi szilvapalinka“. Vyrobek je zndmy a uzndvany i na
mezindrodni Grovni a vyvazi se do réiznych zemi, od Rumunska aZ po Kanadu.

Dne 11. listopadu 2016 béhem tfettho Dne ochutnavani pdlenky, ktery zorganizovalo ministerstvo zemédglstvi,
byla ,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ pfedstavena Gfednikdm a tisku (https://2015-2019.kormany.hu/hu/
foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka).

Vroce 2017 se ,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ pfedstavila odbornikiim z oblasti obchodu, vyrobctim a spotfebitelim
béhem konference ,15 let chrdnéného ptivodu pdlenky*, kterd se konala v rdmci 78. roéniku Ndrodni vystavy
zemédélstvi a potravindiského primyslu (OMEK).

Vroce 2017 byla ,Nagykunsagi szilvapdlinka“ pfedstavena i na veletrhu Internationale Griine Woche (Mezindrodni
zeleny den) v Berling a na vystavé Indagra v Bukuresti.

Kvalitu produktu ,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ doklddaji i tato ocenéni, kterd ziskal na soutéZzich:

— soutéz Palenka Brillante a lihoviny — Gyula 2018, bronzové medaile,

— paty ro¢nik regiondlni soutéze Palenka Pal6c a lihoviny v roce 2017, bronzovd medaile,

— soutéz Palenka Brillante a lihoviny — Gyula 2017, bronzova medaile,

— &vrty ro¢nik vefejné soutéze Vasské zupy Pélenka a lihoviny v roce 2013, zlatd medaile,

— Velkd cena madarského vyrobku 2012,

— tieti ro¢nik vefejné soutéZe Vasské Zupy Palenka a lihoviny v roce 2012, zlatd medaile,

— 17. ro¢nik madarské celostdtni soutéze Pélenka a mezindrodni ovocné lihoviny v roce 2009, stiibrnd medaile,
— 16. ro¢nik madarské celostdtni soutéze Pélenka a mezindrodni ovocné lihoviny v roce 2008, stifbrnd medaile,
— 16. ro¢nik madarské celostatni soutéze Palenka a mezindrodni ovocné lihoviny v roce 2008, cena Sampiona,

— prvni ro¢nik Festivalu periodické destilace v roce 2000, Gyula, bronzovad medaile.

Pfedpisy Evropské unie nebo vnitrostdtni|regiondlni pfedpisy
— zakon XI z roku 1997 o ochrané ochrannych znamek a zemépisnych oznaceni,

— zdkon LXXIII z roku 2008 o palenkdch, matolinovych palenkdch a Ndrodni radé pro pélenku,


https://2015-2019.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka
https://2015-2019.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/hirek/eredetvedett-lehet-a-nagykunsagi-szilva-es-birspalinka
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— nafizeni vlady ¢. 158/2009 ze dne 30. Cervence 2009, kterym se stanovi podrobnd pravidla ochrany
zemépisnych oznaceni zemédelskych produktii a potravin a o kontrole téchto produktd,

— nafizeni vlddy ¢. 22/2012 ze dne 29. Ginora 2012 o Nérodnim tifadé pro bezpecnost potravinového Fetézce,

— nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15. ledna 2008 o definici, popisu, obchodni
Upravé, oznacovani a ochrané zemépisnych oznacenti lihovin a o zruseni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89,

— provadéci nafizen{ Komise (EU) ¢. 716/2013 ze dne 25. Cervence 2013, kterym se stanovi provadéci pravidla k
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 o definici, popisu, obchodni tpravé, oznacovani a
ochrané zemépisnych oznaceni lihovin.

8. Zadatel

8.1 Clensky stdt, teti zemé nebo prdvnickd/fyzickd osoba

Nézev/jméno: Szicsek Pélinkaf6zde Korlatolt Felel@sségti Tarsasdg

8.2 Uplnd adresa (ndzev a Gislo ulice, obec a PSC, zeme):

Adresa: Okincsem III. kereszttit 1014, 5461 Tiszafoldvar, Mad'arsko

9. Doplnék zemépisného oznaceni
Doplnék musi byt uveden oddélené od ndzvu.
Doplnék: ,Erlelt* (vyzrald)
,Nagykunsdgi szilvapdlinka“ mize nést doplnék ,érlelt* (vyzrald), pokud zrila zptisobem uvedenym v bodé 5.4.2.1.
Doplnék: ,Gyiimolcsagyon érlelt” nebo ,Agyas* (zrajici na liizku z ovoce)

,Nagykunsagi szilvapélinka“ mtze nést doplnék ,Gyiimolcsigyon érlelt* nebo ,Agyas* (zrajici na lizku z ovoce),
pokud zréla zptisobem uvedenym v bodé 5.4.2.2.

10. Zvlastni pravidla pro oznacovani
Na obalu musi byt uvedeny tyto informace:

Jfoldrajzi drujelz8“ (zemépisné oznaceni) (oddélené od ndzvu).
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