
ПРИЛОЖЕНИЕ III 

ДИАГРАМА ЗА ПРОВЕРКА НА СЪВМЕСТИМОСТТА НА ПРОБАТА ОТ МАСЛИНОВО МАСЛО С 
ДЕКЛАРИРАНАТА КАТЕГОРИЯ
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ПРИЛОЖЕНИЕ IV 

Метод за измерване на съдържанието на масло в маслиновото кюспе и остатъчните материали от 
маслини

1. МАТЕРИАЛИ

1.1. Апаратура

— подходящ за екстракция апарат, снабден с 200- до 250-милилитрова облодънна колба,

— баня (например пясъчна баня, водна баня) с електрическо подгряване или котлон,

— аналитична везна,

— пещ, регулирана до не повече от 80 °С,

— пещ с електрическо подгряване, снабдена с термостатично устройство, регулирано до 103 ± 2 °С, която може да се 
почиства с въздушна струя или да работи при понижено налягане,

— механична мелница, лесна за почистване, която позволява смилането на маслинените остатъци без повишаване на 
тяхната температура или каквото и да било значително изменение в тяхното водно съдържание, летливи вещества 
или вещества, екстрахируеми с хексан,

— екстракционна гилза и памук или филтърна хартия, от които са били отстранени веществата, екстрахируеми с 
хексан,

— сушилня,

— сито с диаметър на отворите 1 mm,

— малки частици от предварително изсушена пемза.

1.2. Реактив

Хексан за технически цели, който след пълно изпаряване трябва да има остатък от по-малко от 0,002 g на 100 ml.

2. ПРОЦЕДУРА

2.1. Подготовка на пробата за изпитване

При необходимост се използва механичната мелница, която е била добре почистена предварително, за смилане на 
лабораторната проба с оглед на раздробяването ѝ до частици, които да могат напълно да преминават през ситото.

Използва се една двадесета от пробата за завършване на процеса по почистване на мелницата, раздробеният материал се 
отстранява, остатъкът се смила и събира, смесва се внимателно и се анализира незабавно.

2.2. Порция за изпитване

Веднага след извършването на операцията по смилане се измерват около 10 g от пробата с точност до 0,01 g за 
извършване на изпитването.

2.3. Подготовка на екстракционната гилза

Порцията за изпитване се поставя в гилзата и се запушва с памук. Ако се използва филтърна хартия, порцията за 
изпитване се обвива в нея.

2.4. Предварително изсушаване

Ако остатъците от преработката на маслини са много влажни (т.е. съдържанието на влага и летливи вещества е повече 
от 10 %), се извършва предварително изсушаване чрез поставяне на заредената гилза (или филтърна хартия) в нагрятата 
пещ за подходящо време при не повече от 80 °С с оглед на намаляването на съдържанието на влага и летливи вещества 
до по-малко от 10 %.

2.5. Подготовка на облодънната колба

Претегля се с точност до 1 mg колбата, съдържаща една или две частици пемза, предварително изсушена в пещта при 
103 ± 2 °С и след това охладена в сушилня за не по-малко от един час.
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2.6. Първоначална екстракция

В апарата за екстракция се поставя гилзата (или филтърната хартия), съдържаща порцията за изпитване. В колбата се 
налива необходимото количество хексан. Колбата се свърза с апарата за екстракция и цялата система се поставя в 
банята с електрическо подгряване. Скоростта на подгряване се настройва по такъв начин, че скоростта на оросяване да 
не е по-малка от три капки за секунда (средно, не силно кипене). След екстракция в продължение на четири часа се 
оставя да се охлади. Гилзата се отстранява от апарата за екстракция и се поставя под въздушна струя с оглед на 
издухване на по-голямата част от импрегниращия разтворител.

2.7. Повторна екстракция

Съдържанието на гилзата се изсипва в микромелачката и се смила възможно най-фино. Смляната смес се връща в 
гилзата без загуби и гилзата се поставя отново в апарата за екстракция.

Екстракцията продължава за още два часа, като се използва същата облодънна колба, съдържаща първоначалния 
екстракт.

Полученият разтвор в екстракционната колба трябва да е бистър. Ако не е, той се филтрува през филтърна хартия, а 
колбата, в която е бил, и филтърната хартия се промиват няколко пъти с хексан. Филтратът и промивният разтворител 
се събират в друга облодънна колба, която е била изсушена и тарирана с точност до 1 mg.

2.8. Премахване на разтворителя и претегляне на екстракта

По-голямата част от разтворителя се премахва чрез дестилация в баня с електрическо подгряване. Последните следи от 
разтворителя се премахват чрез нагряване на колбата в пещта при 103 ± 2 °С за 20 минути. Процесът на елиминиране 
се подпомага или чрез продухване с въздух (или за предпочитане с инертен газ) през определени периоди от време, или 
чрез използване на ниско налягане.

Колбата се поставя в сушилня за охлаждане за поне един час и се претегля с точност до 1 mg.

Тя се нагрява отново в продължение на 10 минути при същите условия, охлажда се в сушилня и се претегля повторно.

Разликата между двете измервания не трябва да превишава 10 mg. Ако тя е по-голяма, колбата се нагрява отново за 
периоди от 10 минути, последвани от охлаждане и претегляне, докато тегловата разлика стане 10 mg или по-малко. 
Последното тегло на колбата се отбелязва.

Провеждат се повторни определяния на пробата за изпитване.

3. ИЗРАЗЯВАНЕ НА РЕЗУЛТАТИТЕ

3.1. Метод за изчисляване и формула

а) Екстрактът, изразен в проценти от масата на продукта във вида, в който е бил получен, е равен на:

S ¼ m1× 100
m0

където:

S = процента от масата на продукта във вида, в който е бил получен,

m0 = масата на порцията за изпитване (в грамове),

m1 = масата на екстракта след изсушаването (в грамове).

За резултат се взема средното аритметично от повторните определяния, ако са изпълнени условията за 
повторяемост.

Резултатът се изразява до един знак след десетичната запетая.

б) Резултатът се изразява спрямо сухото вещество чрез използването на следната формула:

S× 100
100 – U

¼ oil percentage of extract on dry basis
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където:

S = процента на екстракта спрямо продукта във вида, в който е бил получен (вж. буква а),

U = неговото съдържание на влага и летливи вещества.

3.2. Повторяемост

Разликата между повторните определяния, извършени от същия аналитик едновременно или в бърза последователност, 
не трябва да превишава 0,2 g хексанов екстракт на 100 g от пробата.

Ако това условие не е изпълнено, анализът се повтаря с други две порции за изпитване. Ако и в този случай разликата 
превишава 0,2 g, за резултат се взема средното аритметично от четирите определяния.
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ПРИЛОЖЕНИЕ V 

Формуляр за докладване на резултатите от проверките за съответствие, посочени в член 2, параграф 14, съгласно Делегиран регламент (ЕС) 2017/1183 на Комисията

Етикетиране Химични параметри Органолептични 
характеристики (4)
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Параме
три 

извън 
гран

ичните 
стой
ности
Да/Не

Ако 
отго

ворът е 
„да“, 

посочете  
кой/кои 

от тях (2)

С/НС (3)

Медиана 
на 

недос
татъците
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„плодов 
аромат“

С/НС (3)
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дими 
дейст

вия

Санкция

(1) Вътрешен пазар (мелница за производство на маслиново масло, бутилиращо предприятие, етап на продажба на дребно), износ, внос.
(2) Всяка от характеристиките на маслиновото масло, посочени в приложение I към Делегиран регламент (ЕС) 2022/2104 на Комисията, се обозначава с код.
(3) Съответства/не съответства.
(4) Изискват се само за необработените маслинови масла [„маслиново масло „Virgin“] по смисъла на част VIII, точка 1 от приложение VII към Регламент (ЕС) № 1308/2013.
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