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REGLAMENTO DE EJECUCI()N (UE) 2022/2105 DE LA
COMISION

de 29 de julio de 2022

por el que se establecen las normas relativas a los controles de
conformidad de las normas de comercializacion del aceite de oliva
y a los métodos de analisis de las caracteristicas del aceite de oliva

Articulo 1

Ambito de aplicacion

El presente Reglamento establece normas relativas a lo siguiente:

a) los controles de conformidad con las normas de comercializacion de
los aceites de oliva contemplados en el articulo 2 del Reglamento
Delegado (UE) 2022/2104 y su aplicacion por parte de los agentes
econdmicos;

b) la cooperacion y la asistencia entre las autoridades competentes en lo
que respecta a los controles de conformidad a que se refiere la
letra a);

c) los registros que deben llevar los agentes econdmicos que produzcan
o posean aceite de oliva y la autorizacion de las empresas de
envasado;

d) los métodos de analisis para determinar las caracteristicas del aceite
de oliva.

Articulo 2

Obligaciones de los Estados miembros en relacién con los controles
de conformidad

1. Los Estados miembros llevaran a cabo controles de conformidad
del aceite de oliva para comprobar que se aplican las normas de co-
mercializacion establecidas en el Reglamento Delegado (UE) 2022/2104
sobre la base del analisis de riesgos a que se refiere el articulo 3.

2. Los Estados miembros comprobaran que los agentes econdmicos
cumplen las obligaciones que les incumben en virtud del articulo 5,
apartado 1.

3. Cada Estado miembro notificard a la Comision, de conformidad
con el Reglamento Delegado (UE) 2017/1183 de la Comision (1), el
nombre y la direccion de la autoridad o autoridades competentes para
efectuar los controles de conformidad con arreglo al presente Regla-
mento. La Comision informara a los demas Estados miembros y, previa
solicitud, a cualquier parte interesada de dichas autoridades competen-
tes. Los Estados miembros informardn a la Comisiéon de todos los
cambios a medida que se produzcan.

Articulo 3
Frecuencia de los controles de conformidad y analisis de riesgos
1. A efectos del presente articulo, se entenderd por «aceite de oliva

comercializado» la cantidad total de aceite de oliva que se comercialice
en un Estado miembro y se exporte desde ese Estado miembro.

(") Reglamento Delegado (UE) 2017/1183 de la Comision, de 20 de abril de

2017, por el que se complementan los Reglamentos (UE) n.° 1307/2013
y (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que
respecta a la notificacion de informacion y documentos a la Comision
(DO L 171 de 4.7.2017, p. 100).
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2. Los Estados miembros efectuaran al menos un control de confor-
midad al afio por cada mil toneladas de aceite de oliva comercializado
en su territorio.

3. Los Estados miembros se cercioraran de que los controles de
conformidad se lleven a cabo de forma selectiva, sobre la base de un
analisis de riesgos, y con la frecuencia apropiada, con el fin de com-
probar que el aceite de oliva comercializado corresponde a la categoria
declarada.

4. Los criterios para evaluar el riesgo son, entre otros:

a) la categoria del aceite de oliva, segun la definicion del articulo 2 del
Reglamento Delegado (UE) 2022/2104, el periodo de produccion, su
precio en comparacién con otros aceites vegetales, la mezcla y las
operaciones de envasado, las instalaciones y condiciones de almace-
namiento, el pais de origen, el pais de destino, los medios de trans-
porte o el volumen del lote;

b) la posicion de los agentes economicos en la cadena de comerciali-
zacion, el volumen y el valor comercializado por ellos, la gama de
categorias de aceite que comercializan, el tipo de actividad econo-
mica llevada a cabo, como molturacion, almacenamiento, refinado,
mezcla, envasado o venta al por menor;

¢) los resultados obtenidos en controles anteriores, como niimero y tipo
de defectos encontrados, calidad habitual de los aceites comerciali-
zados y rendimiento del equipo técnico utilizado;

d) la fiabilidad de los sistemas de control de calidad o de autocontrol de
los agentes econdmicos, relativos a la conformidad con las normas
de comercializacion;

e) el lugar donde se realiza el control de conformidad, sobre todo si se
trata del punto de primera entrada en la Union, del ultimo punto de
salida de la Unién o del lugar donde se producen, envasan, cargan o
venden al consumidor final;

f) cualquier otra informacion que pudiera indicar un riesgo de
incumplimiento.

5. Los Estados miembros estableceran previamente:
a) los criterios de evaluacion del riesgo de no conformidad de los lotes;

b) sobre la base de un analisis de riesgos con respecto a cada categoria
de riesgo, el nimero minimo de agentes econdomicos o de lotes y
cantidades que deberan someterse a un control de conformidad.

6.  En caso de que en los controles se detecten irregularidades impor-
tantes, los Estados miembros aumentaran la frecuencia de los controles
en relacion con la etapa de comercializacion, categoria de aceite, origen
u otros criterios.

Articulo 4
Cooperacion entre los Estados miembros en materia de controles de
conformidad
1. Si se detecta alguna irregularidad y el agente econdémico cuyo

nombre figura en la etiqueta estd establecido en otro Estado miembro,
el Estado miembro en cuestion presentard una solicitud de verificacion,
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de conformidad con el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/1715 (1) de
la Comision, al Estado miembro donde esté establecido el agente eco-
némico cuyo nombre figura en la etiqueta.

2. Ademaés de los requisitos establecidos en el articulo 16 del Re-
glamento de Ejecucion (UE) 2019/1715, la solicitud contemplada en el
apartado 1 del presente articulo ird acompafiada de toda la informacion
necesaria para la verificacion y, en particular:

a) la fecha de la toma de muestras o de la compra del aceite de oliva en
cuestion;

b) el nombre o la razén social y la direccion del agente econdomico
donde se haya efectuado la toma de muestras o la compra del aceite
de oliva en cuestion;

¢) el nimero de los lotes en cuestion;

d) la copia de todas las etiquetas que figuren en el envase inmediato del
aceite de oliva en cuestion;

e) los resultados de los analisis o de los peritajes contradictorios, en los
que se indicardn los métodos utilizados, asi como el nombre y la
direccion del laboratorio o del perito;

f) en su caso, el nombre del proveedor del aceite de oliva de que se
trate tal como lo haya declarado el establecimiento de venta.

3. Ademas de los requisitos establecidos en el articulo 22 del Re-
glamento de Ejecucion (UE) 2019/1715, el Estado miembro al que se
dirija la solicitud tomarad muestras a mas tardar antes de que finalice el
mes siguiente al de la solicitud y verificara las indicaciones en el eti-
quetado correspondiente. Respondera en un plazo de tres meses a partir
de la fecha de la solicitud.

4. Cuando una muestra de aceite de oliva virgen extra no cumpla el
limite fijado para la mediana del defecto organoléptico establecida en el
cuadro A del anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104, los
Estados miembros afectados lo notificaran como incumplimiento de
conformidad con el articulo 16 del Reglamento de Ejecu-
cion (UE) 2019/1715, a menos que las autoridades nacionales sospechen
que ello obedece a una accion intencionada por parte de las empresas o
particulares con el fin de engafiar a los compradores y obtener una
ventaja indebida de ello.

Articulo 5

Obligaciones de los agentes econémicos

1. A efectos de los controles de conformidad, los agentes econdmi-
cos, desde la almazara hasta la fase de embotellado, llevaran registros de
entradas y salidas de cada categoria de aceite de oliva que posean.

2. A peticion del Estado miembro donde esté establecido el agente
econdomico que figure en la etiqueta, este facilitard documentacion sobre
el cumplimiento de los requisitos a que se refieren los articulos 6, 8
y 10 del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 sobre la base de uno o
varios de los siguientes elementos:

a) elementos de hecho o cientificamente demostrados;

b) resultados de analisis o registros automaticos de muestras
representativas;

(") Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/1715 de la Comision, de 30 de septiem-
bre de 2019, por el que se establecen las normas de funcionamiento del
sistema de gestion de la informacion sobre los controles oficiales y sus
componentes del sistema (Reglamento SGICO) (DO L 261 de 14.10.2019,
p- 37).
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¢) informaciones administrativas o contables obtenidas de acuerdo con
las normas de la Unién y nacionales.

Articulo 6

Autorizacién facultativa de las empresas de envasado a nivel
nacional

1. Los Estados miembros tendran la posibilidad de autorizar empre-
sas de envasado situadas en su territorio.

2. Cuando decidan hacer uso del apartado 1, los Estados miembros
concederan la autorizacion y asignaran una identificacion alfanumérica a
toda empresa de envasado que lo solicite y que cumpla las condiciones
siguientes:

a) disponer de instalaciones de envasado;

b) comprometerse a recoger y conservar la documentacion a que se
refiere el articulo 5;

¢) disponer de un sistema de almacenamiento que permita comprobar la
procedencia de los aceites de oliva para los que el etiquetado del
lugar de origen sea obligatorio, de conformidad con el articulo 8,
apartado 1, del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104.

3. Cuando decidan hacer uso del apartado 1, los Estados miembros
notificaran a la Comision las disposiciones pertinentes de conformidad
con la Directiva (UE) 2015/1535 del Parlamento Europeo y del Con-
sejo (1).

Articulo 7

Métodos de analisis utilizados para determinar las caracteristicas
del aceite de oliva

Las caracteristicas de los aceites de oliva que figuran en el anexo I del
Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 se determinaran de conformidad
con los métodos de andlisis establecidos en el anexo I del presente
Reglamento.

Articulo 8

Muestreo para los controles de conformidad

1. Las muestras para los controles de conformidad se tomaran con arreglo a
las normas internacionales EN ISO 661 y EN ISO 5555 relativas a la prepara-
cion de las muestras y al muestreo, respectivamente. No obstante, en el caso de
los lotes de aceite de oliva envasado, el muestreo se efectuara de conformidad
con el anexo II. En caso de los aceites a granel para los que la toma de muestras
no se pueda efectuar conforme a la norma EN ISO 5555, las muestras se tomaran
de conformidad con las instrucciones proporcionadas por la autoridad compe-
tente del Estado miembro.

2. Sin perjuicio de lo dispuesto en la norma EN ISO 5555 y en el
capitulo 6 de la norma EN ISO 661, las muestras deberan guardarse lo antes
posible en un lugar protegido de la luz y del calor y enviarse al laboratorio
para la realizacion de los andlisis a mas tardar el quinto dia habil siguiente al
de la toma de las muestras; de lo contrario, estas se deberan guardar de tal
modo que no resulten deterioradas o dafiadas durante el transporte o el
almacenaje antes de ser enviadas al laboratorio.

(") Directiva (UE) 2015/1535 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 9 de sep-
tiembre de 2015, por la que se establece un procedimiento de informacion en
materia de reglamentaciones técnicas y de reglas relativas a los servicios de la
sociedad de la informacion (DO L 241 de 17.9.2015, p. 1).
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Articulo 9

Verificacion de las caracteristicas de los aceites de oliva

1.  Los Estados miembros verificaran la conformidad de los aceites de
oliva con las caracteristicas de los aceites de oliva establecidas en el
anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104:

a) en cualquier orden, o

b) siguiendo el orden establecido en el diagrama de flujo del anexo III
del presente Reglamento, hasta que se adopte una de las decisiones
que figuran en el diagrama de flujo.

2. Con objeto de la verificacion prevista en el apartado 1, los analisis
que permitan determinar el nivel de acidez, el indice de peroxidos,
K232, K268 o K270, AK, los ésteres etilicos de los acidos grasos, las
ceras y las caracteristicas organolépticas, en su caso, los analisis con-
tradictorios previstos por las legislaciones nacionales se efectuaran antes
de la fecha de duracion minima en el caso del aceite de oliva envasado.
En caso de muestreo de aceites a granel, los analisis deberan llevarse a
cabo en un plazo de 6 meses a partir del mes en que se haya tomado la
muestra.

3. No se aplicard ningun limite temporal a la verificacion de otras
caracteristicas del aceite de oliva mencionadas en el anexo I del Regla-
mento Delegado (UE) 2022/2104.

4. En el caso del aceite de oliva envasado, a menos que la muestra se
haya tomado menos de dos meses antes de la fecha de duracion minima,
si los resultados de los analisis no se ajustan a las caracteristicas de la
categoria de aceite de oliva declarada, se notificara este extremo al
agente economico del que se haya tomado la muestra a mas tardar un
mes antes de la fecha de duracion minima.

5. A fin de determinar las caracteristicas del aceite de oliva mediante
los métodos establecidos en el anexo I del presente Reglamento, los
resultados de los andlisis se compararan directamente con los limites
establecidos en el anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104,
que tendran en cuenta la repetibilidad y reproducibilidad de los métodos
de analisis utilizados.

6. Las normas del presente articulo se aplicaran a cada muestra ele-
mental tomada de conformidad con el anexo II.

Articulo 10

Paneles de catadores

1. A efectos de los controles de conformidad, los paneles de catado-
res, autorizados por los Estados miembros en su territorio, evaluaran las
caracteristicas organolépticas de los aceites de oliva virgenes a que se
refiere el anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 e informa-
ran sobre dichas caracteristicas y sobre la categoria.

2. Las condiciones de autorizacion de los paneles de catadores seran
establecidas por los Estados miembros con los objetivos siguientes:

a) garantizar que se cumplen los requisitos del método contemplado en
el anexo I, punto 5, para la determinaciéon de las caracteristicas
organolépticas del aceite de oliva virgen;
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b) asegurar que la formacion del jefe del panel de catadores se efectiia
en condiciones reconocidas a tal efecto por el Estado miembro;

¢) someter la validez de la autorizacion a los resultados obtenidos en la
revision anual del panel de catadores por parte del Estado miembro.

3.  Los Estados miembros notificaran a la Comision, de conformidad
con el Reglamento Delegado (UE) 2017/1183, la lista de los paneles de
catadores autorizados en su territorio e informaran a la Comisién sin
demora de cualquier cambio introducido en dicha lista.

4.  Sien el territorio de un Estado miembro ninglin panel de catadores
cumple las condiciones de autorizacion contempladas en el apartado 2,
el Estado miembro recurrira a un panel de catadores autorizado en otro
Estado miembro.

Articulo 11

Verificacion de las caracteristicas organolépticas de los aceites de
oliva virgenes

1.  Las caracteristicas organolépticas de los aceites de oliva virgenes
que figuran en el anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 se
consideraran conformes con la categoria declarada si un panel de cata-
dores, autorizado por un Estado miembro, confirma la categoria.

2. Si el panel de catadores no confirma la categoria declarada en
relacion con las caracteristicas organolépticas, a peticion del agente
econdomico controlado, las autoridades competentes encargaran a otros
paneles autorizados la realizacion sin demora de dos analisis contradic-
torios. Al menos uno de los paneles de catadores sera un panel autori-
zado por el Estado miembro donde se haya producido el aceite de oliva.
Las caracteristicas en cuestion se consideraran conformes con las de-
claradas si ambos analisis contradictorios confirman la categoria decla-
rada. De no ser asi, independientemente del tipo de defectos determi-
nados durante los andlisis contradictorios, la categoria declarada se
considerard no conforme con las caracteristicas, y el agente econémico
controlado correra con los costes de los andlisis contradictorios.

3. Cuando el aceite se produzca fuera de la Unidn, los dos analisis
contradictorios seran efectuados por dos paneles de catadores distintos
del que inicialmente determind la no conformidad.

4. Cuando se lleven a cabo andlisis contradictorios, los paneles de
catadores evaluaran el aceite de oliva en dos sesiones de cata diferentes.
Los resultados de las dos sesiones correspondientes al aceite de oliva
objeto de analisis contradictorio deben ser estadisticamente homogé-
neos. En caso contrario, la muestra debe ser analizada de nuevo dos
veces. Los valores comunicados de las caracteristicas organolépticas del
aceite de oliva objeto de analisis contradictorio se calcularan como la
media de los valores obtenidos para dichas caracteristicas en las dos
sesiones estadisticamente homogéneas.
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Articulo 12

Contenido de aceite de orujo de aceituna y otros residuos

1. El contenido de aceite de orujo de aceituna y demas residuos de la
extraccion del aceite de oliva (cddigos NC 2306 90 11 y 2306 90 19) se
determinara con arreglo al método recogido en el anexo IV.

2. El contenido de aceite mencionado en el apartado 1 se expresara
como porcentaje de su peso en relacion con el peso del extracto seco.

Articulo 13

Sanciones

1.  Si se comprueba que no se respetan las normas de comercializa-
cion establecidas en el Reglamento Delegado (UE) 2022/2104, los Es-
tados miembros aplicaran sanciones efectivas, proporcionadas y disua-
sorias que se determinaran en funcion de la gravedad de la irregularidad
detectada.

2. A mas tardar el 31 de mayo de cada afio, los Estados miembros
notificaran a la Comisiéon, de conformidad con el Reglamento
Delegado (UE) 2017/1183, las medidas adoptadas a tal fin e inmedia-
tamente cualquier modificacion de dichas medidas.

Articulo 14

Presentacion de informes

A mas tardar el 31 de mayo de cada afo, los Estados miembros pre-
sentaran a la Comision un informe de conformidad con el Reglamento
Delegado (UE) 2017/1183 sobre la aplicacion del presente Reglamento
durante el afio civil anterior. El informe contendra, como minimo, los
resultados de los controles de conformidad efectuados sobre el aceite de
oliva con arreglo al formulario que figura en el anexo V del presente
Reglamento.

Articulo 15
Entrada en vigor
El presente Reglamento entrara en vigor a los veinte dias de su publi-
cacion en el Diario Oficial de la Union Europea.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y di-
rectamente aplicable en cada Estado miembro.
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ANEXO 1

Métodos de analisis utilizados para determinar las caracteristicas del aceite
de oliva

Caracteristicas del aceite de oliva

Método del COI

1 Acidez COI/T.20/Doc. n.° 34 (Determinacion de
los acidos grasos libres, método en fiio)

2 indice de peroxidos COI/T.20/Doc. n.° 35 (Determinacion del
indice de peroxidos)

3 Monopalmitato de 2-glicerilo | CO/T.20/Doc. n.° 23 (Determinacion del
porcentaje de monopalmitato de 2-glice-
rilo)

4 K232, K268 o K270, AK COI/T.20/Doc. n.° 19 (Prueba espectro-
fotométrica en el ultravioleta)

5 Caracteristicas organolépticas | COI/T.20/Doc. n.° 15 (Andlisis sensorial
del aceite de oliva — Método para la va-
loracion organoléptica de los aceites de
oliva virgenes) — excepto los puntos 4.4
y 10.4

6 Composicion de los 4acidos | COI/T.20/Doc. n.° 33 (Determinacion de

grasos, incluidos los isomeros | ésteres metilicos de dcidos grasos me-
trans diante cromatografia de gases)

7 Esteres etilicos de los acidos »M1 COI/T.20/Doc. n.° 28 (Determina-

grasos, ceras cion del contenido en ceras y en ésteres
etilicos de los dcidos grasos mediante
cromatografia de gases con columna
capilar) 4
8 Esteroles totales, composi- | COI/T.20/Doc. n.° 26 (Determinacién de
cion de los esteroles, eritro- | la composicion y del contenido de este-
diol, uvaol y alcoholes alifa- | roles, dialcoholes triterpénicos y alcoho-
ticos les alifaticos mediante cromatografia de
gases con columna capilar)

9 Estigmastadienos COI/T-20/Doc. n.° 11 (Determinacién de
estigmastadienos en los aceites vegetales)

10 AECN42 COI/T.20/Doc. n.° 20 (Determinacion de

la diferencia entre el contenido real y el
contenido tedrico de triglicéridos con
ECN 42)
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ANEXO 11

MUESTREO DEL ACEITE DE OLIVA DISTRIBUIDO EN ENVASES

Este método de muestreo se aplica a los lotes de aceite de oliva que se presentan
en envases. Se aplicaran distintos métodos de muestreo, en funcién de si los
envases superan o no los 5 litros.

A los efectos del presente anexo, se entendera por:

a) «envase»: el recipiente que estd en contacto directo con el aceite de
oliva;

b) «lote»: un conjunto de envases que se hayan producido, fabricado y
envasado en circunstancias tales que el aceite de oliva contenido en
cada uno de dichos envases se considere homogéneo en lo que se refiere
a sus caracteristicas analiticas; la individualizacién de un lote debe ha-
cerse de conformidad con la Directiva 2011/91/UE del Parlamento Eu-
ropeo y del Consejo (1);

c) «porciony: la cantidad de aceite de oliva contenida en un envase de hasta
5 litros o extraida de un envase de mas de 5 litros, cuando los envases se
seleccionan desde un punto aleatorio del lote.

1. CONTENIDO DE UNA MUESTRA ELEMENTAL

1.1. Muestras elementales para envases de capacidad inferior o igual a 5
litros

Se constituird una muestra elemental para envases de capacidad inferior o
igual a 5 litros de acuerdo con el cuadro 1.

Cuadro 1

Tamafio minimo de las muestras elementales:

Capacidad de los envases Procedencia del aceite de oliva de la
muestra elemental

a) 750 ml o mas a) al menos 1 envase

b) menos de 750 ml b) nimero minimo de envases cuya
capacidad total sea de, al menos,
750 ml

El contenido de la muestra elemental debe homogeneizarse antes de efectuar
las diferentes evaluaciones y analisis.

1.2. Muestras elementales para envases de capacidad superior a 5 litros

Se constituira una muestra elemental para envases de capacidad superior a 5 litros
a partir del nimero total de porciones extraidas del nimero minimo de envases
que figura en el cuadro 2. La seleccion de los envases a partir del lote sera
aleatoria. Una vez constituida, la muestra elemental debera tener un volumen
suficiente para permitir su divisién en varias unidades.

Cuadro 2

Numero minimo de envases para seleccionar aleatoriamente

Numero minimo de envases para selec-

Numero de envases del lote R
cionar

Hasta 10 1

De 11 a 150 2

(") Directiva 2011/91/UE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 13 de diciembre de

2011, relativa a las menciones o marcas que permitan identificar el lote al que pertenece
un producto alimenticio (DO L 334 de 16.12.2011, p. 1).
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2.3.

2.4.

3.2.

Numero de envases del lote Numero minimo ;ii(emzr;vases para selec-
De 151 a 500 3
De 501 a 1500 4
De 1501 a 2500 5
> 2500 por cada 1000 envases un envase mas

Después de homogeneizar el contenido de cada envase, se extrae la porcion
y se pasa a un recipiente comun para ser homogeneizada mediante agitacion,
con el fin de evitar al maximo el contacto con el aire.

El contenido de la muestra elemental se pasara a una serie de envases de
una capacidad minima de 1 litro, cada una de las cuales constituye una
unidad de la muestra elemental. Cada envase individual debe rellenarse de
forma que se minimice la capa de aire superior, para posteriormente ser
cerrado y sellado de forma que garantice que el producto es inalterable.
Estos envases individuales deben estar etiquetados para garantizar su co-
rrecta identificacion.

AUMENTO DEL NUMERO DE MUESTRAS ELEMENTALES

2.1. Cada Estado miembro puede aumentar el nimero de muestras elemen-
tales en funcion de sus necesidades especificas.

2.2. »M1 Durante la comprobacién de la homogeneidad de un lote, la
autoridad competente puede aumentar el nimero de muestras elemen-
tales con arreglo al cuadro siguiente: <«

Cuadro 3

Numero de muestras elementales en funcion del tamafio del lote

Tamafio del lote (litros) Numero de muestras elementales
Inferior a 7 500 2
Igual o superior a 7 500 e inferior a | 3
25 000
Igual o superior a 25 000 e inferior a | 4
75 000
Igual o superior a 75 000 e inferiora | 5
125 000
Igual o superior a 125 000 6 + 1 por cada 50 000 litros adicio-

nales

Cada muestra elemental debe formarse de acuerdo con los procedimientos
mencionados en los puntos 1.1 y 1.2.

Al seleccionar aleatoriamente los envases para las porciones, los envases
seleccionados para una muestra elemental deben ser contiguos a los envases
seleccionados para otra muestra elemental. Es necesario tomar nota de la
ubicacion de cada envase seleccionado aleatoriamente e identificarlo de
forma inequivoca.

ANALISIS Y RESULTADOS

. En caso de que todos los resultados de los analisis de todas las muestras

elementales se ajusten a las caracteristicas de la categoria de aceite de oliva
declarada, todo el lote se declarara conforme.

Cuando uno de los resultados de los analisis de al menos una de las mues-
tras elementales no se ajuste a las caracteristicas de la categoria de aceite de
oliva declarada, todo el lote muestreado se declarara no conforme.
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ANEXO 111

DIAGRAMA DE FLUJOS PARA LA COMPROBACION DE LA CONFORMIDAD DE
UNA MUESTRA DE ACEITE DE OLIVA CON LA CATEGORIA DECLARADA

Cuadro general

Aceite declarado como:

e c £ 3 S35 g g g
a @ o @ @ U = = =
m g 8 g o s S S o
= = E T T 3 4 &
@ — @ = = R o -
> m S ® = = a5 =2 2o 25 25
T E3 T 0 Z0 =g = ag’s 23 Z2£8 238
@ A e w =L o = o U oo, @ 5] 5 o = = oI
0 = = a ] =g e .2 w w ¥ o =
w w o ° Y o B o = =
= = W W g > 2 w w w
al al =] A= [=% = = =
b b @ & EZ 8 & g4
=2 - 8= e = 2
v v v
Cuadro 1 Cuadro 2 v Cuadro 5 Cuadro 6 k 4 Cuadro 9 Cuadro 10
Criterios de | Criteriosde | Cuadro 4 Criterios de | Criterios de Cuadro 8 | Criterios de | Criterios de
calidad calidad calidad calidad calidad calidad
: i | Criterios de | : Criterios de | |
] [ ] |
' pureza i ; pureza ' |
] | ] ] ] i |
: ,l, ! | : .l, : : | v i
: : : ' ' ! !
, Cuadro 3 : : Cuadro 7 | i | Cuadro 11 :
] i ] ] . - !
! Criterios ! ' ; Criterios E Criterios !
] 1 L) ] ] 1 !
' de pureza : ' ! de pureza ' . ! de pureza |
! ! : ! : ' ' : ! |
' ' i | | ' \ ' i !
1 ' | i | i i I | :
[l ] 1 i | [ i ' | H
1 ' ! i | [ H [ [
Ll ] ! Ll ] [} i 1] ' !
[ i | [ | [ \ ] [ :
L ) 1 " 1 L] ] i L) i
[ [ i " | | ' ' 1 H
v [ ' v | 1 i 1 1
' 1 ! ' | 1 [l ! : :
[ 1 ! [ | 1 il 1 1
] | i : i i ! H | i
' Y | A 4 ' ' ) 4 | ' ¥ i [ Y ! '
1 1 1 1 ] ] 1 i | :
i i i ] i i ' i i '
| .
| SNSRI 5. S U AU SN SN JNN SN— y____ v
v ‘I'
Aceite conforme con la categoria Aceite no conforme con la

declarada categoria declarada
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Cuadro 1

Aceite de oliva virgen extra — Criterios de calidad

Acidez Véase aceite de oliva virgen
<0,80 > 0,80 >
(%) (cuadro 2)
Indice de peréxidos Véase aceite de oliva
P <20,0 > 20,0 —>
(mEq Oykg) lampante (cuadro 4)

v

Espectrofotometria en el
Véase aceite de oliva virgen

ultravioleta <022 5022
B (cuadro 2)
(K270/268)
<
v E
3
<
Espectrofotometria en el ‘g
i & Vé ite de oli
ultravioleta <001 > 0,01 > % €ase aceite de oliva
o lampante (cuadro 4)
(AK) §
£
v :
]
=
8
Espectrofotometria en el z
: Véase aceite de oliva virgen
ultravioleta 2 g
<2,50 > 2,50 E
= (cuadro 2)
(Ks32) g
* 5
S Véase aceite de oliva
Mediana del frutado Mediana del frutado = 0,0 7
lampante (cuadro 4)
> 0,0 ]
Valoracién organoléptica y Mediana del frutado > 0,0
. y
Mediana c;)e(;iefectos Mediana de defectos > Véase aceite de oliva virgen
- >0,0 (cuadro 2)
Esteres etilicos de los 35 35 > Véase aceite de oliva virgen
< >
acidos grasos (mg/kg) (cuadro 2)

El tipo de aceite se ajusta a la categoria declarada en

cuanto a los criterios de calidad.

Ir al cuadro 3 (criterios de pureza)
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vB
Cuadro 2
Aceite de oliva virgen— Criterios de calidad
1 Acidez (%) <20 >2,0 >
Indice de peréxidos (mEq
2 <20,0 > 20,0
O2/kg)
Espectrofotometria en el
3 ultravioleta < 0.25 > 025 >
(Karns) 3
270/268. E
5
kS
X
l 15
g
2 S . . .
Espectrofotometria en el = Véase aceite de oliva
4 ultravioleta <001 > 0.01 > § lampante (cuadro 4)
Q
g
(AK) g
=
=]
Q
3
)
=]
2
s E
Espectrofotometria en el 3
5 ultravioleta <2.60 s 2.60 =
(K232)
~ >
Mediana del frutado Mediana del frutado = 0,0
> 0,0
6 Valoracién organoléptica y

Mediana de defectos

<35

Mediana del frutado > 0,0

y
Mediana de defectos
>35

El tipo de aceite se ajusta a la categorfa declarada en

cuanto a los criterios de calidad.

Ir al cuadro 3 (criterios de pureza)
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Cuadro 3

Aceite de oliva virgen extra y aceite de oliva virgen — Criterios de pureza

1| Estigmastadienos (mg/kg)

<0,05

> 0,05

>

\4

Is6meros trans de acidos

tC18:1<0,05y

tC18:1 > 0,05 0

>

>

2 (C18:2 + C18:3) . R
grasos (%) t(C18:2 + C18:3)
<0.05 > 0,05
Conforme con el No conforme con el anexo I del
Composicién de dcidos o @
3 anexo I del »  Reglamento Delegado > Reglamento Delegado (UE)
(R 2022/2104 <
(UE) 2022/2104 «
4 AECN42 < 020] >10,20]
Composicién de esteroles y Conforme con el No conforme con el anexo I del
“@
5 contenido de esteroles anexo I del >(3) Reglamento Delegado | ™ Reglamento Delegado (UE)
totales (UE) 2022/2104 4 2022/2104 <
6 Eritrodiol + uvaol (%) <45 >45
Ceras (mg/kg)
7 <150 > 150
C42+C44+C46
Conforme con el anexo I del
» & Reglamento Delegado (UE)
2022/2104 <
. . - No conforme con el anexo I del

¢ Monopalmitato de 2- <0,9 % si contenido de dcido © | ond !

e I» "’ Reglamento Delegado (UE

glicerilo (%) palmitico < 14 %

< 1,0 % si contenido de dcido

palmitico > 14 %

2022/2104 <

El aceite no es conforme con la categoria declarada

Dato indicativo de la presencia de aceite

refinado (de oliva u otros)

Dato indicativo de la presencia de aceite

refinado (de oliva u otros)

Dato indicativo de la presencia de

aceites ajenos

Dato indicativo de la presencia de

aceites ajenos

Dato indicativo de la presencia de

aceites ajenos

Dato indicativo de la presencia de

aceite de orujo de oliva

Dato indicativo de la presencia de

aceite de orujo de oliva

Dato indicativo de la presencia de
aceites esterificados o de elevado

contenido de 4cido palmitico

v

El aceite es conforme con la categoria declarada

BB @® 6 ® Cl
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vB
Cuadro 4
Aceite de oliva lampante — Ceriterios de pureza
1| Estigmastadienos (mg/kg) <0,50 > 0,50
Y
Dato indicativo de la presencia de
tC18:1 > 0,10y . . K
5 Isémeros trans de dcidos tC18:1<0,10y aceite refinado (de oliva u otros)
t(C18:2 + C18:3)
grasos (%) {(C18:2 + C18:3)< 0,10
> 0,10
v
g
Conforme con el anexo I del No conforme con el anexo I g
Composicién de acidos o ) ]
3 > Reglamento Delegado (UE) [,.®del Reglamento Delegado ot
S 2022(2104 < (UE) 2022/2104 < )
0
Q
2 g
E
4 AECN42 <1030 | > | 030 | § Dato indicativo de la presencia de
Q . .
W g aceite ajeno
i)
Conforme con el §
Composicién de esteroles anexo I del p* Reglamento No conforme con el anexo I 2
5| y contenido de esteroles Delegado (UE) >(4) del Reglamento Delegado %
totales 2022/2104 < (UE) 2022/2104 < b
<
m
Y
6 Eritrodiol + uvaol (%) <45 >4.5
* Dato indicativo de la presencia de
Ceras (mg/kg) 300 < Ceras . . iva
7 <300 > 350 aceite de orujo de oliva crudo
C40+C42+C44+C46 <350
E+U<35%o
3 alcoholes alifaticos sf 1o
< 350 mg/kg
%onforme con el anexo I del
»® Reglamento Delegado (UE)
20222104 « No conforme con el
o | Monopalmitato de 2 <0,9 % si contenido de 4cido © ;‘“efo Ldel Datf) indicati;_o dj la p;eseTcia je
” »(® Reglamento aceites esterificados o de elevado
glicerilo (%) palmitico < 14 % - - A
Delegado (UE) contenido de dcido palmitico
o 2022/2104 <

< 1,1 % si contenido de dcido

palmitico > 14 %

v

El aceite es conforme con la categoria declarada

D@ @ 66 C1
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Cuadro 5

Aceite de oliva refinado — Criterios de calidad

Acidez (%) <0,30 > 0,30

Indice de peréxidos (mEq |

<50 >5,0 g

Oy/kg) g

3

<

=

S

an

2

<

o

=

Espectrofotometria en el g

. Q

ultravioleta <1725 > 1,25 > g

=}

(KZ70/26R) E

Q

3

=}

=

2

‘D

2

Espectrofotometria en el ol
ultravioleta <0.16 > 0.16 >

(AK)

El tipo de aceite se ajusta a la categoria declarada en cuanto a los criterios de

calidad.

Ir al cuadro 7 (criterios de pureza)
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Cuadro 6

Aceite de oliva (contiene exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de oliva virgenes) — Criterios de calidad

~)
1 Acidez (%) <1,00 > 1,00
Indice de peréxidos (mE > s
2 P a4 <150 > 15,0 §
Oy/kg) g
Q
<
<
=
S
g
B
=
Espectrofotometria en el g
Q
Itravioleta

3 ultraviole <1.15 > 115 — cxé
=}
(KZ70/26R) E
Q
b
=}
=
2
‘D
2
Espectrofotometria en el ol

4 ultravioleta <0,15 > 0.15 >

(AK)

El tipo de aceite se ajusta a la categoria declarada en cuanto a los criterios de

calidad.

Ir al cuadro 7 (criterios de pureza)
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Cuadro 7

Aceite de oliva refinado y aceite de oliva-contiene exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de oliva virgenes —
Criterios de pureza

tC18:1> 0.20 0
tC18:1<0,20 y

Isomeros trans de acidos e'
1 t(C18:2 + C18:3)
grasos (%) (C18:2 + C18:3) < 0,30
> 0,30
Conforme con el anexo I del No conforme con el anexo I del

(0] @
2 Composicion de acidos grasos f»  Reglamento Delegado (UE) » Reglamento Delegado (UE) 9’“

2022/2104 < 2022/2104 <
3 A ECN42 = | 0,30 | > | 0,30 | Dato indicativo de la
* presencia de aceite ajeno

Conforme con el

Composicién de esteroles y anexo 1del p Reglamento N(:J)mntorme con el anexo I del N
4 g » Reglamento Delegado (UE)

contenido de esteroles totales Delegado (UE) 2022/2104 4 2022/2104 4

>45
o
<45
para aceite de oliva refinado:
o
sSiE+U>45y ;
5 Eritrodiol + uvaol (%) para aceite de oliva refinado: 0 ’
<60y

Dato indicativo de la

El aceite no es conforme con la categoria declarada

sSiE+U>45y<6,0y

E > 75 mglkg presencia de aceite de orujo

E <75 mglkg de oliva
4
E+U>6,0
Ceras m, ;
6 g <350 > 350
C40+C42+C44+C46
Monopalmitato de 2-glicerilo
<0,9 % si ido de acido palmitico < 14 %
© Dato indicativo de la
au presencia de aceites
7 st no

Monopalmitato de 2-glicerilo

< 1,1 % (aceite de oliva refinado) 0 < 1,0 %

esterificados o de elevado

contenido de dcido palmitico
(aceite de oliva) si el contenido de acido

palmitico > 14 %

v

El aceite es conforme con la categoria declarada

PG @ C1
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Cuadro 8

Aceite de orujo de oliva crudo — Criterios de pureza

tC18:1>0,20 0
Isémeros trans de tC18:1<0,20y Dato indicativo de la presencia de
acidos grasos (%) {(C18:2 + C18:3)< 0,10 UC18:2 + C18:3) > aceite refinado (de oliva u otros)
- > 0,10
Conforme con el No conforme con el anexo =
=
Composicién de dcidos I, ..o T del >“)Reglamento Ldel »® Reglamento g
)
grasos Delegado (UE) Delegado (UE) 3
<
2022/2104 < 2022/2104 < 5
g
‘, g
=
g
~ o Dato indicativo de la presencia de
AECN42 <]0,60| > 10,60 > 2 o
g aceite ajeno
* =
8
3
°
Conforme con el No conforme con el anexo ;
Composicién de o Lael 2% Real 3
el » eglamento
esteroles y contenido || 41€X° I del » Reglamento et «(gUE) R L_:
elegado
de esteroles totales Delegado (UE) £ 7
2022/2104 < 2022/2104 «
Eritrodiol + uvaol (%) > 45 <45
Ceras (mg/kg) C40+C42+C44+C46
6 300 < Ceras
> 350 <300 [
<350
Véase aceite de oliva lampante
* (cuadro 4)
E+U>35%o0
7 alcoholes alifaticos s o
> 350 mg/kg
Vv
Dato indicativo de la presencia de
Monopalmitato de 2-
<14 % > 1,4 % SN aceites esterificados o de elevado
glicerilo (%) d
contenido de dcido palmitico

!

El aceite es conforme con la categoria declarada

>RGO ® C1
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Cuadro 9

Aceite de orujo de oliva refinado — Criterios de calidad

Acidez (%) <0,30 > 0,30

Indice de peréxidos (mEq
<50 >5,0
Oy/kg)
Espectrofotometria en el
ultravioleta <2.00 > 2.00
(KZ70/26R)
Espectrofotometria en el
ultravioleta <020 > 0.20

(AK)

Y

El tipo de aceite se ajusta a la categoria declarada en cuanto a los criterios de

calidad.

Ir al cuadro 11 (criterios de pureza)

El aceite no es conforme con la categoria declarada
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Cuadro 10

Aceite de orujo de oliva — Criterios de calidad

:

Acidez (%) <1,00 > 1,00

Indice de peréxidos (mE N s
P a <150 >150 o I
0,/kg) 5

<
<
=
S
g
B
=

Espectrofotometria en el =

. < 8
ultravioleta <1.70 > 1.70 é
=}

(K2701268) qg
Q

8

=}

=

2

‘8

2

o

Espectrofotometria en el

ultravioleta <0,18 > 0,18 >

(AK)

El tipo de aceite se ajusta a la categoria declarada en cuanto a los criterios de calidad.

Ir al cuadro 11 (criterios de pureza)
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VB
Cuadro 11
Aceite de orujo de oliva refinado y aceite de orujo de oliva — Criterios de pureza
Criterios de calidad
1 Si No ~
(Cuadros 9y 10) 7
(C18:1> 0,40 0 >
Isémeros trans de tC18:1 <040y
2 . t(C18:2 + C18:3)
acidos grasos (%) t(C18:2 + C18:3) < 0,35
> 0,35
<
v E
=
jo3
3
No conforme con el anexo £
Conforme con el anexo Idel @ I
Composicion de acidos | Idel »  Reglamento )
3 »  Reglamento Delegado 3
grasos Delegado (UE) =
(UE) 2022/2104 < 20222104 4 §
Q
\‘, E
£
=
~ % Dato indicativo de la presencia de
4 AECN42 <]0,50]| > 0,50 > 5 o
e aceite ajeno
Q
v
<
[
. No conforme con el anexo
Composicion de Conforme con el anexo Idel @
- R O peel Delegad I'del » * Reglamento
esteroles y [t
. : | > eglamento Delegado Delegado (UE) >
e esteroles totales
(UE) 2022/2104 < 2022(2104 4
8 Eritrodiol + uvaol (%) >45 <45
Ceras (mg/kg) C40+C42+C44+C46
7
> 350 <350 >
v
< 1,4 % (aceite de orujo > 1,4 % (aceite de orujo
Monopalmitato de 2- de oliva refinado) de oliva refinado) Dato indicativo de la presencia de
8 ticerilo (%) S aceites esterificados o de elevado
glicerilo (% : H : H L
< 1,2 % (aceite de orujo > 1,2 % (aceite de orujo contenido de 4cido palmitico
de oliva) de oliva)

El aceite es conforme con la categoria declarada

>RGO ® C1
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ANEXO 1V

Método para medir el contenido de aceite de orujo de aceituna y otros

1.1.

1.2.

2.2.

2.3.

2.4.

residuos

MATERIAL
Instrumental

— aparato de extraccion apropiado tipo soxhlet, provisto de un matraz de
200 a 250 ml,

— bafio por calefaccion eléctrica (bafio de arena, bafo de agua, etc.) o
placa calefactora,

— balanza analitica,
— estufa regulada a 80 °C como maximo,

— estufa de calefaccion eléctrica provista de un dispositivo de termorregu-
lacion regulada a 103 °C + 2 °C y que permita realizar una insuflacion
de aire o una presion reducida,

— triturador mecanico facil de limpiar y que permita el triturado del orujo
sin calentamiento y sin una alteracion apreciable de su contenido en
humedad, materias volatiles o sustancias extraibles con hexano,

— cartucho de extraccion y algodon hidrofilo o papel filtro, exentos de
productos extraibles por el hexano,

— desecador,
— criba con agujeros de 1 mm de diametro,
— piedra pémez en pequeflos granos, previamente secada.

Reactivo

n-hexano técnico cuyo residuo en evaporacion completa debera ser inferior
a 0,002 g para 100 ml.

PROCEDIMIENTO

. Preparaciéon de la muestra de ensayo

Triturar la muestra para laboratorio, si fuera necesario, en el triturador
mecanico, previamente bien limpio, para reducirla a particulas que puedan
atravesar completamente la criba.

Utilizar aproximadamente una vigésima parte de la muestra para completar
la limpieza del triturador, tirar dicha mezcla, triturar el resto, recogerlo,
mezclarlo con cuidado y analizarlo sin demora.

Tamaiio de la muestra

Pesar inmediatamente después del triturado, alrededor de 10 g de la muestra
para ensayo con una aproximacion de 0,01 g.

Preparacion del cartucho de extraccion

Colocar la muestra en el cartucho y taparla con el tapon de algodon hidro-
filo. En caso de haber utilizado papel de filtro, envolver la muestra molida
en dicho papel.

Predesecacion

Cuando el orujo esté muy hiimedo (por ejemplo, con un contenido en agua
y en materias volatiles superior al 10 %), efectuar un presecado colocando
durante un tiempo conveniente el cartucho lleno (o el papel de filtro) en la
estufa calentada a 80 °C como maximo, para llevar el contenido en agua y
en materias volatiles por debajo del 10 %.
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2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

Preparacién del matraz

Pesar con aproximacion de 1 mg el matraz que contenga 1 o 2 granos de
piedra pémez, previamente secada en la estufa a 103 °C = 2 °C y después
enfriada durante al menos una hora en el desecador.

Primera extraccion

Colocar en el aparato de extraccion el cartucho (o el papel de filtro) que
contenga la muestra. Verter en el matraz la cantidad necesaria de hexano.
Adaptar el matraz al aparato de extraccion y colocarlo todo sobre el bano
por calefaccion eléctrica. Llevar la calefaccion a tal estado que el caudal de
reflujo sea al menos de tres gotas por segundo (ebullicion moderada, no
tumultuosa). Después de cuatro horas de extraccion, dejar enfriar. Quitar el
cartucho del aparato de extraccion y colocarlo en una corriente de aire para
eliminar la mayor parte del disolvente que lo impregna.

Segunda extraccion

Vaciar el cartucho en el microtriturador y triturar tan finamente como sea
posible. Colocar de nuevo cuantitativamente la mezcla en el cartucho y esta
en el aparato de extraccion.

Empezar de nuevo la extraccion durante dos horas mas, utilizando el mismo
matraz conteniendo la primera extraccion.

La solucion obtenida en el matraz de extraccion debera ser limpida. Si no
fuere asi, filtrarla sobre un papel de filtro lavando varias veces el primer
matraz y el papel de filtro con hexano. Recoger el filtrado y el disolvente en
un segundo matraz previamente secado y tarado aproximadamente a 1 mg.

Eliminacion del disolvente y pesada del extracto

Eliminar en el equipo de extraccion la mayor parte del disolvente. Eliminar
los ultimos restos de este calentando el matraz en la estufa a 103 °C + 2 °C
durante 20 minutos. Facilitar dicha eliminacion, ya sea insuflando aire de
vez en cuando o preferiblemente un gas inerte, o actuando bajo una presion
reducida.

Dejar enfriar el matraz en un desecador durante al menos una hora, y
pesarlo con una precision de 1 mg aproximadamente.

Calentar de nuevo 10 minutos en las mismas condiciones, dejar enfriar en el
desecador y volver a pesar.

La diferencia entre los resultados de estas dos pesadas debera ser inferior o
igual a 10 mg. En caso contrario, calentar de nuevo durante periodos de diez
minutos seguidos de enfriamiento y pesada, hasta que la diferencia de peso
sea, a lo sumo, de 10 mg. Seleccionar la tltima pesada del matraz.

Efectuar dos determinaciones.

EXPRESION DE LOS RESULTADOS

. Método de calculo y férmula

a) El extracto expresado como porcentaje en peso del producto tal cual sera
igual a:

100
S = m; X —
mo
donde:
S = es el porcentaje en peso del extracto del producto tal cual,

mp = es el peso, en gramos, de la porcién de muestra,

m; = es el peso, en gramos, del extracto seco.
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Tomar como resultado la media aritmética de las dos determinaciones, si
las condiciones de repetitividad se cumplen.

Expresar el resultado con un solo decimal.

b) El extracto se relacionard con la materia seca utilizando la siguiente
formula:

100

S x ———— = porcentaje de aceite sobre extracto seco
wo—u P !

donde:

S = es el porcentaje en peso del extracto del producto tal cual [véase la
letra a)],

U = es su contenido en agua y en materias volatiles.
3.2. Repetibilidad

La diferencia entre los resultados de las dos determinaciones, efectuadas
simultaneamente o rapidamente la una a continuacion de la otra mediante
el mismo analisis, no debera ser superior a 0,2 g de extracto de hexano por
cada 100 g de muestra.

En caso contrario, repetir sobre otras dos tomas de muestra. Si esta vez la
diferencia es de nuevo superior a 0,2 g tomar como resultado la media
aritmética de las cuatro determinaciones efectuadas.



ANEXO V

Formulario para la notificacion de los resultados de los controles de conformidad a que se refiere el articulo 14, de acuerdo con el Reglamento Delegado (UE)

2017/1183 de la Comision

Caracteristicas organolépti-

Etiquetado Parametros quimicos cas (%) Conclusion final
Pais de | Lugar de| Denomi- |, o 50 feosng;c;ol- Informa- | 1 o iili- tf:: fuera Fn'ltfi'ff’ i?li;llli'- Mediana | Mediana Acciones
Muestra | Categoria . inspec- |[nacién le- & cion s C/NC () .. i C/NC (°) | del de- | del fru- | C/NC (®) | requeri- | Sancién
origen [P origen macena- . dad de limite que
cion (1) gal . erronea . > fecto tado das
miento S/N cual(es) (%)

(") Mercado interior (almazara, embotelladores, fase de venta al por menor), exportacion, importacion.

(?) Cada caracteristica del aceite de oliva que figura en el anexo I del Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 tendra un cédigo.

(®) Conforme o no conforme.

(4) Exigidas solo para los aceites de oliva virgenes seglin la definicion del anexo VII, parte VIII, punto 1, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.
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