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PRIPOROCILA

PRIPOROCILO KOMISIE (EU) 2016/22
z dne 7. januarja 2016

Y XY

o preprefevanju in zmanjSevanju kontaminacije Zganja iz kosCiCastega sadja in Zganja iz tropin
kos¢icastega sadja z etilkarbamatom ter o razveljavitvi Priporocila 2010/133/EU

(Besedilo velja za EGP)

EVROPSKA KOMISIJA JE -
ob upostevanju Pogodbe o delovanju Evropske unije in zlasti ¢lena 292 Pogodbe,
ob upostevanju naslednjega:

(1)  Znanstveni odbor za onesnaZevala v prehranski verigi Evropske agencije za varnost hrane (EFSA) je
20. septembra 2007 sprejel znanstveno mnenje o etilkarbamatu in cianovodikovi kislini v hrani in pijacah (').
Odbor je ugotovil, da etilkarbamat v alkoholnih pijacah pomeni tveganje za zdravje, zlasti pri brandyjih iz
kos¢icastega sadja, ter priporocil sprejetje ukrepov za zniZanje vsebnosti etilkarbamata v teh pijacah. Cianovo-
dikova kislina je pomembna predhodna sestavina za nastanek etilkarbamata v Zganju iz kosCicastega sadja in
Zganju iz tropin ko$¢iCastega sadja, zato je Odbor sklenil, da se morajo ukrepi med drugim osredotocati na
cianovodikovo kislino in druge predhodne sestavine etilkarbamata, da se prepre¢i nastanek etilkarbamata med

rokom trajanja teh proizvodov.

(2)  Najviji vsebnosti cianovodikove kisline v Zganju iz kosCicastega sadja in Zganju iz tropin kosCiCastega sadja sta
bili doloceni v Uredbi (ES) st. 110/2008 Evropskega parlamenta in Sveta (}). Navedena uredba doloca, da je
najvisja dovoljena vsebnost cianovodikove kisline v Zganju iz ko$¢icastega sadja in Zganju iz tropin ko$¢iCastega
sadja 7 gramov na hektoliter 100 vol. % alkohola (70 mg/l).

(3)  Uredba (ES) $t. 1334/2008 Evropskega parlamenta in Sveta (}) doloca, da je najvi§ja dovoljena vsebnost cianovo-
dikove kisline 35 mg/kg v alkoholnih pijacah. Ta najvi§ja dovoljena vsebnost se uporablja brez poseganja v
Uredbo (ES) it. 110/2008.

(4) S Priporo¢ilom Komisije 2010/133/EU () je bil dolo¢en Kodeks ravnanja za preprecevanje nastanka ter
zniZevanje stopen;j etilkarbamata v Zganju iz ko$¢icastega sadja in Zganju iz tropin kosCicastega sadja, drzavam
¢lanicam pa je bilo priporoceno, naj sprejmejo potrebne ukrepe za zagotovitev, da ga bodo uporabljali vsi
gospodarski subjekti. Poleg tega je bilo treba zagotoviti sprejetje vseh ustreznih ukrepov za dosego ¢im nizje
vsebnosti etilkarbamata v Zganju iz ko$¢iCastega sadja in Zganju iz tropin ko$¢iCastega sadja, pri Cemer je ciljna

vsebnost 1 mg/l. Obenem je bilo $e priporo¢eno, naj nadzorujejo vsebnost etilkarbamata v Zganju iz ko$¢icastega
sadja in Zganju iz tropin kos§¢icastega sadja v letih 2010, 2011 in 2012, da se ocenijo u¢inki Kodeksa ravnanja.

(") Mnenje Znanstvenega odbora za onesnaZevala v prehranski verigi na zahtevo Evropske komisije o etilkarbamatu in cianovodikovi kislini
v hrani in pijacah, The EFSA Journal (2007) $t. 551, str. 1-44. http://www.efsa.europa.eu/en/scdocs/doc/Contam_ej551_ethyl
carbamate_en_rev.1,3.pdf

(¥ Uredba (ES) 3t. 110/2008 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 15. januarja 2008 o opredelitvi, opisu, predstavitvi, oznacevanju in
za$Citi geografskih oznacb Zganih pijac ter razveljavitvi Uredbe Sveta (EGS) §t. 1576/89 (ULL 39, 13.2.2008, str. 16).

(*) Uredba (ES) st. 1334/2008 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 16. decembra 2008 o aromah in nekaterih sestavinah Zivil z

aromati¢nimi lastnostmi za uporabo v in na Zivilih ter spremembi Uredbe Sveta (EGS) $t. 1601/91, uredb (ES) $t. 2232/96 in (ES)

§t. 110/2008 ter Direktive 2000/1 3/ES (ULL 354, 31.12.2008, str. 34).

Priporo¢ilo Komisije 2010/133/EU z dne 2. marca 2010 o preprecevanju in zmanjSevanju kontaminacije Zganja iz koi¢icastega sadja in

Zganja iz tropin kosCicastega sadja z etilkarbamatom ter nadzorovanju stopenj etilkarbamata v teh pijacah (UL L 52, 3.3.2010, str. 53).

—
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http://www.efsa.europa.eu/en/scdocs/doc/Contam_ej551_ethyl_carbamate_en_rev.1,3.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/scdocs/doc/Contam_ej551_ethyl_carbamate_en_rev.1,3.pdf
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Rezultati spremljanja so bili opisani v poro¢ilu EFSA ,Ocena podatkov o spremljanju vsebnosti etilkarbamata v
letih 2010-2012“ (Evaluation of monitoring data on levels of ethyl carbamate in the years 2010-2012) ('), ki je bilo
sprejeto 28. marca 2014. V porocilu je pregled vsebnosti etilkarbamata v ,Zganju iz ko$¢icastega sadja“ in ,zganju
iz sadja, ki ni koscicasto“ za tri leta vzorCenja v obdobju 2010-2012. Nasploh je bilo v naboru podatkov o
etilkarbamatu za obdobje 2010-2012 vec¢ kot 80 % rezultatov analiz pri ,Zganju iz kosCicastega sadja“ in ve¢
kot 95 % pri ,Zganju iz sadja, ki ni koi¢icasto“ pod ciljno vrednostjo 1 mg/l. Tudi srednja pogostost v isti skupini
zivil je bila pod ciljno vrednostjo (priblizno dve tretjini ciljne vrednosti pri ,Zganju iz kos¢icastega sadja“ in ena
tretjina ciljne vrednosti pri ,Zganju iz sadja, ki ni ko3¢icasto®).

Primerno je ohraniti Kodeks ravnanja s ciljno vsebnostjo za etilkarbamat 1 mg/l, vendar bi bilo treba posodobiti
Kodeks z izkusnjami in ga uskladiti z nekaterimi vidiki iz Kodeksa ravnanja o kontaminaciji z etilkarbamatom v
destilatih iz koscicastega sadja, ki je bil sprejet leta 2011 (CAC/RCP 70-2011),

SPREJELA NASLEDNJE PRIPOROCILO:

Drzavam ¢lanicam se priporoca, da

1.

sprejmejo potrebne ukrepe za zagotovitev, da bodo vsi gospodarski subjekti, vkljueni v proizvodnjo, pakiranje,
hrambo in skladi$¢enje Zganja iz ko§¢icastega sadja in Zganja iz tropin kos¢icastega sadja, uporabljali Kodeks ravnanja
za prepreCevanje nastanka ter zniZevanje vsebnosti etilkarbamata v Zganju iz kosCicastega sadja in Zganju iz tropin

kosc¢icastega sadja, kakor je opisan v Prilogi k temu priporocily;

N XX

. zagotovijo sprejetje vseh ustreznih ukrepov za dosego ¢im niZje vsebnosti etilkarbamata v Zganju iz ko$¢iCastega

sadja in Zganju iz tropin kos¢icastega sadja, pri ¢emer je ciljna vsebnost 1 mg/l.

Priporocilo 2010/133/EU se razveljavi.

V Bruslju, 7. januarja 2016

()

Za Komisijo
Vytenis ANDRIUKAITIS

Clan Komisije

Evropska agencija za varnost hrane, 2014. Ocena podatkov o spremljanju vsebnosti etilkarbamata v letth 2010-2012 (Evaluation
of monitoring data on levels of ethyl carbamate in the years 2010-2012). Povezane objave EFSA 2014:EN-578. 22 str., na voljo na:
http:/[www.efsa.europa.eufen/supporting/doc/57 8e.pdf


http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/578e.pdf
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Etilkarbamat je sestavina, ki je naravno prisotna v fermentirani hrani, kot je kruh, jogurt, sojina omaka, in v

alkoholnih pijacah, kot je vino, pivo in zlasti Zganje iz koiCicastega sadja ter Zganje iz tropin kosCicastega sadja,
zlasti iz CeSenj, sliv, mirabel in marelic.

Etilkarbamat lahko nastane iz razli¢nih snovi, ki so del hrane in pijac, vklju¢no z vodikovim cianidom (ali cianovo-
dikovo kislino), se¢nino, citrulinom in drugimi spojinami N-karbamila. Cianat je vecinoma kon¢na predhodna
sestavina, iz katere v reakciji z etanolom nastane etilkarbamat.

V destilatih iz ko$CiCastega sadja (Zganje iz kosCiCastega sadja in Zganje iz tropin ko$¢iCastega sadja) lahko
etilkarbamat nastane iz cianogenih glikozidov, ki so naravna sestavina ko3cic. Pri stiskanju sadja se lahko kos¢ice
zlomijo in tako cianogeni glikozidi pridejo v stik z encimi v sadni drozgi. Cianogeni glikozidi se nato razkrojijo v
cianovodikovo kislino/cianide. Cianovodikova kislina se lahko sprosti iz neposkodovanih ko$¢ic tudi med
dolgotrajnim hranjenjem fermentirane drozge. Med destilacijo se lahko cianovodikova kislina obogati v vseh
frakcijah. Ob stiku s svetlobo cianid oksidira v cianat, iz katerega v reakciji z etanolom nastane etilkarbamat.
Sprozene reakcije ni mogoce ustaviti. Nekatere okoljske razmere, kot je izpostavljenost svetlobi, visoke temperature
in prisotnosti bakrovih ionov spodbuja nastanek etilkarbamata v destilatu.

Koncentracija etilkarbamata se lahko mo¢no zmanj$a z dvema pristopoma: z zmanjSanjem koncentracije glavnih
predhodnih sestavin in zmanj$anjem teznje teh snovi k reakciji, s katero nastaja cianat. Glavni dejavniki, ki vplivajo
na to, so koncentracija predhodnih snovi (npr. cianovodikove kisline in cianidov) in razmere skladis¢enja, kot sta
izpostavljenost svetlobi in temperatura.

Cetudi doslej ni bila dokazana mocna povezava med vsebnostjo cianovodikove kisline in etilkarbamata, je ocitno,
da v nekaterih razmerah velika koncentracija cianovodikove kisline vodi do vi§jih ravni etilkarbamata. Mozno
povecanje nastajanja etilkarbamata je povezano z vsebnostmi, enakimi ali visjimi od 1 mg cianovodikove kisline na
liter kon¢nega destilata (') (3),. Na podlagi prakti¢nih izkusenj je mogoce domnevati, da iz 1 mg cianovodikove
kisline lahko nastane do 0,4 mg etilkarbamata v neistomolarnem razmerju.

V delu I je podrobno opisan proizvodni postopek. V delu II so posebna priporocila, ki temeljijo na dobri
proizvodni praksi (DPP).

OPIS POSTOPKA PREDELAVE ZIVILA

Proizvodni postopek Zganja iz kosCicastega sadja in Zganja iz tropin kosCicastega sadja sestavljajo stiskanje in
fermentacija celega sadja ter destilacija. Postopek poteka po naslednjih korakih:

— mletje celega zrelega sadja,

— fermentacija drozge v sodih iz nerjavnega jekla ali drugih ustreznih posodah za fermentacijo,

— pretok fermentirane drozge v destilacijsko napravo, ki je obi¢ajno bakren lonec,

— segrevanje fermentirane drozge z ustrezno metodo segrevanja za pocasno izhlapevanje alkohola,

— ohlajanje alkoholnih hlapov v ustreznem stolpu (npr. iz nerjavnega jekla), v katerem se zgostijo in zberejo,
— locevanje treh razli¢nih frakcij alkohola: ,predtoka oz. cveta®, ,srednjega toka“ in ,zadnjega toka*;

Pri destilaciji najprej izhlapi predtok oz. cvet. Ponavadi ga prepoznamo po vonju po laku ali razred¢ilu. Ta frakcija
je obi¢ajno neprimerna za uZivanje, zato jo je treba odvredi.

Srednja frakcija destilacije (,srednji tok“) vsebuje etilni alkohol, ki je glavni alkohol vseh Zganih pija¢ (etanol). Ta
frakcija, v kateri je vsebnost hlapnih snovi razen etanola najnizja in v kateri nastanejo najistej$e sadne arome, se
vedno shrani.

(") Christoph, N., Bauer-Christoph C., Mafnahmen zur Reduzierung des Ethylcarbamatgehaltes bei der Herstellung von Steinobstbranden (1),

Kleinbrennerei 1998; 11: 9-13.

(%) Christoph, N., Bauer-Christoph C., Mafnahmen zur Reduzierung des Ethylcarbamatgehaltes bei der Herstellung von Steinobstbrinden (I1),

Kleinbrennerei 1999; 1: 5-13.
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,Zadnji tok* destilacije vklju¢uje ocetno kislino in pato¢no olje, za katera je pogosto znacilen neprijeten kiselkast in
rastlinski vonj. Tudi zadnji tok se odvrze, vendar ga je moZno ponovno destilirati, saj je v njem zmeraj nekaj
etanola.

PRIPOROCENA PRAKSA NA PODLAGI DOBRE PROIZVODNE PRAKSE (DPP)
Surovine in priprava sadne drozge

Surovine in priprava sadne drozge morajo biti ustrezne, da se prepreci sproi¢anje cianovodikove kisline, predhodne
sestavine za etilkarbamat.

Kos¢icasto sadje mora biti visoke kakovosti in ne sme biti mehansko poskodovano ali mikrobiolosko pokvarjeno,
ker poskodovano in pokvarjeno sadje lahko vsebuje ve¢ prostega cianida.

Ce sadje ni razkos¢iceno, se nezno melje, da se prepreci drobitev kos¢ic. Po moznosti je treba ko¢ice odstraniti iz
drozge.

Vrenje
V skladu z navodili za uporabo se sadni drozgi dodajo zbrane kulture kvasovk za proizvodnjo alkohola.

S fermentirano sadno drozgo je treba ravnati v skladu z visokimi higienskimi standardi, izpostavljenost svetlobi pa
mora biti ¢im manj$a. Fermentirano sadno drozgo, ki vsebuje kosc€ice, je treba pred destilacijo hraniti ¢im krajsi ¢as,
saj se pri dolgotrajnejsem hranjenju drozge lahko sprosti cianovodikova kislina tudi iz neposkodovanih kos¢ic.

Destilacijska oprema

Destilacijska oprema in destilacijski postopek morata biti ustrezna, da se prepreci pretok cianovodikove kisline v
destilat.

Nujne pri destilacijski opremi so naprave za samodejno ¢iSCenje in bakreni katalizatorji. Naprave za samodejno
¢is¢enje zagotavljajo Cistost destilacijske naprave, bakreni katalizatorji pa zadrZijo cianovodikovo kislino, preden
steCe v destilat.

Naprave za samodejno ¢iSCenje niso potrebne pri prekinjeni destilaciji. Destilacijsko opremo je treba redno in
temeljito Cistiti.

V nekaterih primerih, kadar se ne uporabljajo bakreni katalizatorji ali drugi ustrezni cianidni locevalniki, je treba
fermentirani sadni drozgi pred destilacijo dodati bakrove reagente. Ti zadrzijo cianovodikovo kislino. Bakrovi
reagenti se prodajajo v specializiranih trgovinah. Uporabljati jih je treba zelo previdno po navodilih proizvajalca. Ti
pripravki vsebujejo bakrove (I) ione, ki zadrzijo cianovodikove kislino. Bakrovi (II) ioni nimajo ucinka in se ne
smejo uporabljati.

Ceprav bakrovi ioni lahko ovirajo nastanek predhodnih sestavin etilkarbamata v drozgi in destilacijski napravi, v
nekaterih primerih lahko spodbudijo nastanek etilkarbamata v destilatu. Zato se z uporabo kondenzatorja iz
nerjavnega jekla na koncu destilacijske naprave namesto bakrenega kondenzatorja omejuje prisotnost bakra v
destilatu in zniZuje stopnjo nastanka etilkarbamata.

Destilacijski postopek
Koscice iz fermentirane drozge ne smejo priti v destilacijsko napravo.

Destilacijo je treba izvesti tako, da alkohol pocasi hlapi (npr. z uporabo pare namesto direktnega plamena kot vira
toplote).

Prva frakcija destilata, tj. ,predtok oz. cvet®, se previdno lo¢i.

Srednja frakcija, tj. ,srednji tok®, se zbere in hrani zasCitena pred svetlobo. Ko vsebnost alkohola v zbiralniku
doseze 50 % vol., je treba zbiranje preusmeriti na ,zadnji tok“, da morebiten etilkarbamat, ostane v frakciji zadnjega
toka.
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26. Locen zadnji tok, ki lahko vsebuje etilkarbamat, se zbere, ¢e pa se ga uporabi za ponovno destilacijo, pa se ga
ponovno lo¢eno destilira. Vendar je zaradi zmanj$anja koncentracije etilkarbamata bolje opustiti zadnji tok.

Preverjanje destilata, ponovna destilacija in skladis¢enje

Cianovodikova kislina:

27. Koncentracijo cianovodikove kisline v destilatih je treba redno preverjati. Vsebnost cianovodikove kisline je treba
dolo¢iti z ustreznimi testi, bodisi s priborom za hitro testiranje vsebnosti cianovodikove kisline bodisi v speciali-
ziranem laboratoriju.

28. Ce koncentracija cianovodikove kisline v destilatu presega vsebnost 1 mg/l, se priporoca ponovna destilacija s katali-
zatorji ali bakrovimi reagenti (glej tocki 18 in 20).

29. Destilate z vsebnostjo cianovodikove kisline blizu 1 mg/l je prav tako najbolje ponovno destilirati, ¢e pa to ni
mozno, pa shraniti v steklenicah iz neprosojnega stekla ali zaprtih posodah za ¢im krajsi ¢as in ne pri visjih
temperaturah, da se prepre¢i nastanek etilkarbamata med hrambo.

Etilkarbamat:

30. Priporoca se testiranje na etilkarbamat tistih destilatov, v katerih bi ta spojina lahko nastala Ze prej (npr. destilati, za
katere ni znano, kako so bili proizvedeni, destilati z visoko vsebnostjo cianida ali ki so bili hranjeni na svetlobi ali
pri visjih temperaturah). Vsebnost etilkarbamata lahko dolocijo le v specializiranem laboratoriju.

31. Ce je koncentracija etilkarbamata v destilatu vija od ciljne vsebnosti 1 mgl, se destilat po potrebi ponovno
destilira.
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