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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.6670 - Bridgepoint/Orlando/Limoni)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2012/C 283/01)

Dne 12. za# 2012 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému oznidmenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude
zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodaiské
soutézi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetova stranka umoziiuje vyhledavat
jednotlivda rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spoletnosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodaiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
¢islem 32012M6670. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.6621 — CNP Assurances/BNP Paribas/Immeuble Val-de-Marne)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 283/02)

Dne 25. Cervence 2012 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) naiizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v francouzitiné
a bude zvefejnéno poté, co z né budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho
tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské
soutéZi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetova strinka umoziuje vyhleddvat
jednotlivda rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spoletnosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strinkdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) pod
¢islem 32012M6621. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.6644 — APG/PGGM/Challenger LBC Terminals)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 283/03)

Dne 31. srpna 2012 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) naiizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude
zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské
soutézi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strdnka umoziiuje vyhledavat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spole¢nosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankich EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) pod
Cislem 32012M6644. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
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IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)

18. zai 2012
(2012/C 283/04)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
usD americky dolar 1,3054 AUD australsky dolar 1,2527
JPY japonsky jen 102,64 CAD kanadsky dolar 1,2732
DKK  ddnskd koruna 7,4539 | HKD  hongkongsky dolar 10,1199
GBP britskd libra 080350 | NZD  novozélandsky dolar 1,5787
SEK svédskd koruna 8,5685 SGD  singapursky dolar 1,6011
CHF Svjcarsky frank 12113 KRW  jihokorejsky won 1 460,38
ISK slandské koruna ZAR  jihoafricky rand 10,7780
NOK norskd koruna 7,4655 CNY - cinskj juan 52496

HRK chorvatskd kuna 7,3985
BGN bulharsky lev 1,9558 . o .
IDR indonéskd rupie 12 409,61

CZK - Ceskd koruna 24815 MYR  malajsijsky ringgit 4,0030
HUF madarsky forint 283,82 PHP filipfnské peso 54,534
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 40,4445
LVL lotyssky latas 0,6962 THB thajsky baht 40,311
PLN polsky zloty 41139 | BRL  brazilsky real 2,6532
RON rumunsky lei 4,5069 MXN  mexické peso 16,7283
TRY tureckd lira 2,3486 INR indickd rupie 70,5240

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

INFORMATIVNI POZNAMKA

Nafizeni Rady (ES) ¢ 428/2009, kterym se zavadi rezim Spolefenstvi pro kontrolu vyvozu,
pfepravy, zprostfedkovini a tranzitu zboZi dvojiho uZiti: Informace o opatfenich pfijatych
Clenskymi stity v souladu s ¢linky 5, 6, 8, 9, 10, 17 a 22

(2012/C 283/05)

Clanky 5, 6, 8, 9, 10, 17 a 22 nafizeni Rady (ES) ¢. 428/2009 stanovi, Ze opatfeni ¢lenskych stétfi pfijatd

k provddéni nafizeni by méla byt zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie.

1. INFORMACE POSKYTNUTE CLENSKYMI STATY V SOULADU S CLANKEM 8 NARIZEN{ (ROZSIRENI
KONTROL NA NEUVEDENE ZBOZI Z DUVODU VEREJNE BEZPECNOSTI NEBO OCHRANY LIDSKYCH
PRAV)

Ustanoveni ¢l. 8 odst. 4 nafizeni pozaduje, aby Komise zvefejnila opatfeni pfijatd clenskymi stdty, jez
z divodu vefejné bezpe¢nosti nebo ochrany lidskych prav zakazuji vyvoz zbozi dvojtho uziti, které
neni uvedeno v piiloze I, nebo pozaduji povoleni pro takovy vyvoz.

1.1 Itdlie

Itdlie ozndmila Komisi, Ze z divodu vefejné bezpeCnosti a ochrany lidskych prav je pozadovino
povoleni pro vyvoz nésledujictho zbozi dvojiho uziti, které neni uvedeno v piiloze I

Systém pro centrdlni monitorovani vefejnych LAN databdzi, sluzby internetu a 2G[3G, v¢etné:

— zafizen{ pro extrahovani komunika¢nich tokd,

— propojovaci a mediacni systémy pro systémové komponenty,
— server pro zpracovani monitorovanych tokd,

— software pro zpracovdni monitorovanych tokd,

— systémy pro ukldddni a uchovdvani dat,

— pracovni stanice pro spravu databizi,

— software pro spravu databdzi,

— infrastruktura LAN.

Pozadavek na ziskdni povoleni se tykd vyvoznich operaci pro spole¢nost Syrian Telecommunications
Establishment (STE), Syrie.
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Sdéleni ministerstva Zivotniho prostiedi Ceské republiky podle &l. 3 odst. 2 smérnice Evropského
parlamentu a Rady 94/22[ES o podminkich udélovani a uZzivini povoleni k vyhleddvéni, pruzkumu
a té€zbé uhlovodika

(2012/C 283/06)

Ministerstvo Zivotniho prostfedi Ceské republiky sdéluje, Ze obdrzelo zddost o stanoveni priizkumného
tizemi k vyhleddvdni a priizkumu uhlovodikii v severovychodni ¢ésti Ceské republiky (Hradec Krédlové-
Pardubice) vymezeném na mapé, kterd je pfilozena jako piiloha.

S odvolénim na smérnici uvedenou v zdhlavi a na § 11 zékona CNR & 441988 Sb., ochrané a vyuziti
nerostného bohatstvi (horn{ zékon) v platném znéni a na § 4d zdkona CNR & 62/1988 Sb., o geologickych
pracich v platném znéni, vyzyva Ministerstvo Zivotniho prostfedi Ceské republiky pravnické nebo fyzické
osoby, které maji opravnéni k hornické ¢innosti (zadavatelé), k podani konkurenéni zadosti ke stanoveni
prizkumného tzemi k vyhleddvén{ a priizkumu uhlovodiki v severovychodni &4sti Ceské republiky (Hradec
Krélové-Pardubice).

Orgédnem prislusnym pro udéleni rozhodnuti je Ministerstvo Zivotniho prostredi. Kritéria, podminky a poza-
davky stanovené v ¢l. 5 odst. 1 a 2 a v ¢l. 6 odst. 2 podle vyse uvedené smérnice jsou v eskych pfedpisech
v tplnosti uvedeny v zdkoné CNR ¢. 62/1988 Sb., o geologickych pracich v platném znéni.

Zadosti je mozno poddvat po dobu tinicti tydni od zvefejnéni této vyzvy v Utednim véstniku Evropské unie
a je tfeba je zaslat na adresu Ministerstva Zivotniho prostiedi:

RNDr. Martin Holy

feditel odboru geologie
Ministerstvo Zivotntho prostredi
Vrsovickd 65

100 10 Praha 10

CESKA REPUBLIKA

Zadosti obdrzené po uplynuti uvedené lhiity nebudou brény v potaz. O zidostech bude rozhodnuto
nejpozdéji do dvandcti mésicti od uplynuti uvedené lhaty. Dalsi informace je mozné ziskat od p. RNDr.

Jaroslava Cesneka na telefonnim &isle +420 267122652.
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(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Sdéleni Komise zvefejnéné podle ¢l. 27 odst. 4 nafizeni Rady (ES) & 1/2003 ve véci

COMP/39.847/E-BOOKS
(ozndmeno pod cislem C(2012) 6552)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 283/07)

1. UVOD

Clanek 9 nafizeni Rady (ES) & 1/2003 ze dne 16. prosince 2002 (}) stanovi, ze v piipadech, kdy
Komise zamysli ptijmout rozhodnuti, které nafizuje ukonceni protipravniho jedndni, a doty¢né strany
nabidnou Komisi zdvazky takové povahy, Ze reaguji na vyhrady, jez Komise vyjadiila ve svém pied-
bézném posouzeni, mize Komise svym rozhodnutim prohldsit tyto nabidky pro doty¢né podniky za
zdvazné. Takové rozhodnuti maze byt pfijato na dobu ur¢itou a musi konstatovat, ze pominuly dtivody
pro zdsah Komise. Podle ¢l. 27 odst. 4 téhoZ nafizeni zvefejni Komise strucné vyliceni ptipadu a hlavni
obsah zavazkd. Zacastnéné strany mohou predlozit svd vyjadieni ve lhiité, kterou stanovi Komise.

2. SHRNUTI PRIPADU

Dne 13. srpna 2012 piijala Komise pfedbézné posouzeni ve smyslu ¢l. 9 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 1/2003,
jehoz pfedmétem je jedndni podniki Hachette Livre SA (,Hachette), HarperCollins Publishers Limited,
HarperCollins Publishers, L.L.C. (,Harper Collins“), Georg von Holtzbrinck GmbH & Co. KG a Verlags-
gruppe Georg von Holtzbrinck GmbH (,Holtzbrinck/Macmillan®), Simon & Schuster, Inc., Simon &
Schuster (UK) Ltd, Simon & Schuster Digital Sales, Inc. (,Simon & Schuster”) a podniku Apple, Inc.
(~Apple“) v souvislosti s prodejem elektronickych knih spotfebiteltm (?).

Ve svém piedbézném posouzeni dospéla Komise k predbéznému zdvéru, ze uvedend Ctyfi vydavatelstvi
a podnik Apple tim, Ze spolecné piesly z velkoobchodntho modelu prodeje elektronickych knih na
model obchodniho zastoupeni, pficemZz celkové zachovaly hlavni podminky, dopustily se jedndni ve
vzdjemné shodé, jehoz cilem bylo zvySeni maloobchodnich cen elektronickych knih v EHP nebo
zamezeni tomu, aby se ceny elektronickych knih v EHP snizily, ¢imZ tyto subjekty porusily ¢ldnek
101 SFEU a ¢lanek 53 Dohody o EHP.

K naplnéni své globdlni strategie v EHP (v¢etné, nikoli vSak vylu¢né ve Spojeném kralovstvi, Francii
a Némecku) podepsala uvedend ¢tyfi vydavatelstvi s podnikem Apple jednotlivé smlouvy o obchodnim
zastoupeni pifi prodeji elektronickych knih spotiebitelim v EHP, které upravovaly tytéz hlavni
podminky (véetné tzv. cenové dolozky nejvyssich vyhod ohledné cen, tarifti maximdlnich maloobchod-
nich cen a vyse zprostiedkovatelské provize, ,dolozka MEN“). Totozny charakter hlavnich podminek

() Ut. vést. L 1, 4.1.2003, s. 1. G¢innosti ode dne 1. prosince 2009 se ¢linky 81 a 82 Smlouvy o ES staly ¢lanky 101

a 102 Smlouvy o fungovéni EU. Oba soubory ustanoveni jsou v podstaté identické. Pro ticely tohoto ozndmeni jsou
v piipadé potieby odkazy na clinky 101 a 102 SFEU chdpédny jako odkazy na ¢linky 81 a 82 Smlouvy o ES.

(%) Komise dne 1. prosince 2011 zahajila rovnéz fizeni proti podniku Pearson plc (,Pearson®), mateiské spolecnosti

skupiny Penguin, jez zlstdvad stranou fizeni ve véci COMP[39.847[E-BOOKS. Komise nadédle proSetiuje jedndni
podniku Pearson a jeho slucitelnost s ¢lankem 101 SFEU a s ¢ldnkem 53 Dohody o EHP.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

smluv o obchodnim zastoupeni s podnikem Apple — véetné zejména dolozky MEN - znamenal, Ze
vydavatelstvi musela vyvijet tlak na dal$i vyznamné maloobchodni distributory, ktefi nabizeli elektro-
nické knihy spotiebitelim v EHP, aby piijali zprostfedkovatelsky model, tak aby nedoslo k poklesu
pifjmt a marzi z elektronickych knih nabizenych prostfednictvim platformy iBookstore.

Cilem predbézného posouzeni nebylo pfezkoumdvat slucitelnost smluv o obchodnim zastoupeni, jez
uvedend Ctyfi vydavatelstvi s podnikem Apple uzaviela, s ¢lankem 101 SFEU a s ¢lankem 53 Dohody
o EHP.

3. HLAVNI OBSAH NABIDNUTYCH ZAVAZKU

Uvedend Ctyfi vydavatelstvi a podnik Apple s predbéznym posouzenim Komise nesouhlasily. Podle
¢lanku 9 nafizeni (ES) ¢. 1/2003 nicméné nabidly zdvazky, kterymi reagovaly na obavy Komise
z naruseni hospodéiské soutéze. Témito zdvazky nejsou dotéena ustanoveni vnitrostdtnitho prava, jez
vydavatelstvim umoziluji ¢i je zavazuji, aby stanovovala maloobchodni ceny elektronickych knih podle
vlastniho uvazeni (pfedpisy o stanovovani cen pro dalsi prode;j).

Predmétem zdvazkd, jez uvedend Ctyfi vydavatelstvi a podnik Apple nabidly, je pfedeviim nésledujici:

Kazdé z uvedenych ctyf vydavatelstvi a podnik Apple ukonéi smlouvy o obchodnim zastoupeni pii
prodeji elektronickych knih v EHP, které tato vydavatelstvi s podnikem Apple jednotlivé uzaviela.
Podnik Apple déle vyrozumi dalsi vyznamné mezindrodni vydavatelstvi elektronickych knih o jeho
pravu okamzité ukoncit smlouvu o obchodnim zastoupeni (), a v piipadé, Ze toto vydavatelstvi
smlouvu s podnikem Apple nevypovi, ukonéi smlouvu podnik Apple v souladu s jejimi podminkami.

Uvedend Ctyfi vydavatelstvi ddle vSem ostatnim maloobchodnikim kromé podniku Apple nabidnou
piilezitost ukoncit veskeré smlouvy o obchodnim zastoupeni pfi prodeji elektronickych knih, které i)
daného maloobchodnika omezuji ¢ mu brdni v tom, aby uréoval, ménil ¢i snizoval maloobchodni cenu
nebo nabizel slevy ¢i akce, nebo ii) obsahuji cenovou dolozku MEN ve smyslu zdvazkt uvedenych ¢étyf
vydavatelstvi. Pokud se maloobchodnik rozhodne této piilezitosti k ukonceni takové smlouvy nevyuzit,
ukon¢i smlouvu uvedend ¢tyfi vydavatelstvi v souladu s jejimi podminkami.

Po dobu dvou let nebudou uvedend Ctyfi vydavatelstvi maloobchodniky s elektronickymi knihami
omezovat ani jim brdnit v tom, aby urcovali, ménili ¢i sniZovali maloobchodni ceny elektronickych
knih a/nebo aby nabizeli slevy ¢i akce. Pokud vsak jde o smlouvy o obchodnim zastoupeni, neméla by
celkovd hodnota slev ¢i akci, jez bude libovolny maloobchodnik nabizet, ptekracovat celkovou vysi
provizi, jeZ dané vydavatelstvi plati tomuto maloobchodnikovi za obdobi dvandcti mésicti ve spojitosti
s prodejem svych elektronickych knih spotiebiteltim.

Po dobu péti let déle: i) uvedend ¢tyfi vydavatelstvi neuzaviou Zddnou smlouvu o prodeji elektronickych
knih v EHP, kterd by obsahovala cenovou dolozku MFN ve smyslu zdvazkti uvedenych ¢tyf vydavatel-
stvi, a i) podnik Apple neuzavie zddnou smlouvou o prodeji elektronickych knih v EHP, kterd by
obsahovala dolozku MFN ohledné maloobchodni ceny ve smyslu zdvazkd podniku Apple.

Podnik Apple vyrozumi veskerd vydavatelstvi, s nimiz md uzavienu smlouvu o obchodnim zastoupeni
pii prodeji elektronickych knih, Ze po dobu péti let nebude vymahat dolozku MEN ohledné maloob-
chodni ceny, kterou tato smlouva obsahuje.

Uplné znéni zdvazkl je zvefejnéno v anglickém jazyce na internetové strance Generalniho feditelstvi
pro hospodéfskou soutéz:

http://ec.europa.eu/competition/index_en.html

4. VYZVA K PREDKLADANI PRIPOMINEK

Komise zamysli pfijmout v zdvislosti na trznim testu rozhodnuti podle ¢l. 9 odst. 1 nafizeni (ES)
¢. 1/2003, kterym prohldsi zdvazky, jejichz shrnuti je uvedeno vyse a jeZ jsou zvefejnény na internetové
strance Generalniho feditelstvi pro hospodaiskou soutéz, za zdvazné. Pokud budou zdvazky podstatné
zménény, bude proveden novy trzni test.

V souladu s ¢l. 27 odst. 4 naffzeni (ES) ¢. 1/2003 vyzyvd Komise ztclastnéné tfeti strany, aby
k navrzenym zdvazkim piedlozily sva vyjadieni.

(}) Viz pozndmka pod ¢arou 2.
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16. Lhata pro vyjadfeni kon¢i jeden mésic ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni. Komise ddle vyzyva
zhcastnéné tieti strany, aby predlozily takovou verzi ptipominek, v niz by mély byt vSechny informace,
které tyto tfeti strany povazuji za obchodni tajemstvi, a dalsi divérné informace podle potieby vypus-
tény a nahrazeny shrnutim nedtvérné povahy nebo slovy ,obchodni tajemstvi® ¢i ,davérné“.

17. Odpovédi a piipominky by mély pokud mozno obsahovat odivodnéni a mély by uvadét relevantni
fakta. Pokud u nékteré ¢asti navrzenych zdvazkd zjistite problém, Komise si Vas v takovém piipadé
dovoluje vyzvat, abyste navrhli mozné feseni.

18. Vyjadreni s uvedenim disla jednactho COMP/[39.847[E-BOOKS lze Komisi zaslat bud e-mailem (COMP-
GREFFE-ANTITRUST®@ec.europa.eu), faxem (+32 22950128) ¢i postou na adresu Generdlniho feditelstvi
pro hospodatskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Antitrust Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc COMP/M.6685 — Ingram Micro/Brightpoint)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2012/C 283/08)

1. Komise dne 7. zaif 2012 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady
(ES) ¢. 139/2004 (1), kterym podnik Ingram Micro Inc, (,Ingram Micro®, USA) ziskava ve smyslu ¢l. 3 odst.
1 pism. b) nafizeni ES o spojovani ndkupem akcii kontrolu nad celym podnikem Brightpoint Inc (,Bright-
point“, USA).

2. Predmétem podnikdn{ pfislusnych podnikd je:

— podniku Ingram Micro: distribuéni a logistické sluzby pro vypocetni techniku a dalsi elektronické
vyrobky,

— podniku Brightpoint: distribu¢ni a logistické sluzby pro mobilni vyrobky (zejména systémové telefony
a chytré telefony).

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do ptsobnosti
naffzen{ (ES) o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ztistavd vyhrazeno.

4. Komise vyzyva zGlastnéné tieti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakei.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu nebo postou s uvedenim Cisla jednactho COMP/M.6685 — Ingram Micro/Brightpoint na adresu
Generalniho feditelstvi pro hospodaiskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) UK. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani").
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti o zdpis zemédélskych produktii a potravin podle ¢l. 8 odst. 2 nafizeni Rady (ES)
¢. 509/2006 o zemédélskych produktech a potravindch, jez pfedstavuji zarucené tradi¢ni speciality

(2012/C 283/09)

Timto zvefejnénim se ud€luje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle clanku 9 nafizeni Rady (ES)
¢. 509/2006 (). Komise musi ndmitky obdrzet do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

ZADOST O ZAPIS ZARUCENE TRADICN{ SPECIALITY
NARIZENI RADY (ES) & 509/2006
JPRAZSKA SUNKA*
¢. ES: CZ-TSG-0007-0061-21.10.2010

Nizev a adresa skupiny Zadatelds:

Nézev: Cesky svaz zpracovateli masa
Adresa: Libusskd 319
142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 244092404
Fax +420 244092405
E-mail: reditel@cszm.cz

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Ceskd republika

Specifikace produktu:
Ndzev, ktery md byt zapsdn (cldnek natizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007):

Jpaxka wynka“ (BG), ,Jamén de Praga“ (ES), ,Prazskd sunka“ (CS), ,Prag Skinke“ (DA), ,Prager Schin-
ken“ (DE), ,Praha sink“ (ET), ,Xotpouépt ITpayac* (EL), ,Prague Ham“ (EN), ,Jambon de Prague“ (FR),
,Prosciutto di Praga“ (IT), ,Pragas skinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Prdgai mindsegi sonka“ (HU),
,Perzut ta’ Praga“ (MT), ,Praagse Ham“ (NL), ,Szynka Praska“ (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon de
Praga“ (RO), ,Prazskd Sunka“ (SK), ,Praska Sunka“ (SL), ,Prahalainen kinkku“ (FI), ,Prag skinka“ (SV)

Jednd se o ndzev, ktery:
je zvlastni sim o sobé

O vyjadiuje zvldstni povahu zemédélského produktu nebo potraviny

Tradi¢ni ndzev Prazskd Sunka nevyjadfuje zvldstni povahu tohoto vyrobku ani tuto zvlastni povahu
nevéze na jeho provenienci nebo zemépisny pivod, ale je zvldstni sim o sobé, protoZe je mezindrodné
spojovan s véhlasnym masnym vyrobkem charakteristického tvaru a chuti, ktery je dlouhodobé
vyrabén v téchto variantich:

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4

3.5

— Prazskd Sunka na kosti,
— Prazskd Sunka bez kosti,
— Prazskd sunka — konzerva.

Zdddte o vyhradu ndzvu podle &l. 13 odst. 2 nafizeni (ES) & 509/2006:
zdpis s vyhradou ndzvu

O zépis bez vyhrady ndzvu

Druh produktu:

Ti{da 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

Popis zemédélského produktu nebo potraviny, na néz se vztahuje ndzev podle bodu 3.1 (cl. 3 odst. 1 nafizeni
Komise (ES) ¢. 1216/2007):

Prazskd Sunka je tradi¢ni masny vyrobek, jenZ je uréeny pro pfimou konzumaci.

Fyzikadlni vlastnosti Prazské Sunky na kosti

— Vyrobek o maximdlni celkové hmotnosti do 10 kg.

— Je zachovédn pavodni tvar veptové kyty upravené Prazskym fezem (od celé kyty s kosti s kolenem
a bez nozicky je oddélen pazdik, kiizovd kost véetné ocasku a panevni kost, tuénd &ast ve sméru
od pecené je okrouhle zakrojena).

Chemické vlastnosti Prazské Sunky na kosti
— Obsah CSB: min. 16 hmotnostnich %. Do analyzovaného vzorku neni homogenizovéno povrchové
kryti vyrobku tvorené sddlem a kazi.

— Obsah soli: max. 2,5 hmotnostnich %.

— Obsah tuku: max. 20 hmotnostnich %. Stanoveni obsahu tuku se provadi z celého vyrobku po
odstranéni kosti. Do analyzovaného vzorku je homogenizovdno povrchové kryti vyrobku.

Organoleptické vlastnosti Prazské Sunky na kosti

— Povrchovy vzhled a barva: strana $unky pokrytd kiizi je zlatohnédé barvy. Dalsi ¢asti povrchu jsou
bez pokryti kizi, tukové krytl je zde svétlé a svalovina vepifové kyty je masové razovd.

— Vzhled a barva na fezu: barva svaloviny v plétcich Sunky je masové rizova.
— Chut a vané: vyraznd chut a viné tepelné opracované a uzené Sunky, chut pfiméfené sland.
— Konzistence: pevnd, soudrznd. Na skusu v tenkych plétcich je vyrobek kiehky.

Fyzikdlni vlastnosti Prazské Sunky bez kosti

— Vyrobek je charakteristicky vejcitého nebo vélcovitého tvaru.

— Jednd se o Sunku nejvyssi jakosti vyrobenou z ocisténych hornich a spodnich 3dla vepfové kyty
a nasolenych platki vepfového sadla nebo z ocisténych hornich $alt vepfové kyty a spodnich 3dla
vepiové kyty krytych sadlem a kazi.
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Chemické vlastnosti Prazské Sunky bez kosti
— Obsah CSB: min. 16 hmotnostnich %. Do analyzovaného vzorku neni homogenizovéno povrchové
dekorativni kryti vyrobku.

— Obsah soli: max. 2,5 hmotnostnich %.

— Obsah tuku: max. 15 hmotnostnich %: Do analyzovaného vzorku je homogenizovidno povrchové
dekorativni kryti vyrobku.

Organoleptické vlastnosti Prazské Sunky bez kosti

— Povrchovy vzhled a barva: strana Sunky pokrytd sadlem s kazi je zlatohnédé barvy. V piipadé
povrchového kryti pouze sddlem bez kiize je barva sadla svétld.

— Vzhled a barva na fezu: barva svaloviny v platcich Sunky je masové razova.

— Chut a viné: vyrazna chut a viné tepelné opracované a uzené Sunky, chut pfiméfené sland.

— Konzistence: pevnd, soudrznd. Na skusu v tenkych platcich je vyrobek kiehky.

Fyzikdlni vlastnosti Prazské Sunky - konzervy

— Vyrobek je charakteristicky plochého a vej¢itého tvaru o rozmérech obalového materidlu, které
zajisti hmotnost obsahu hotového vyrobku cca 0,454 kg.

— V okamziku plnéni dosahuje vsidkovd hmotnost suroviny minimdlné 87 % podilu masa.

Chemické vlastnosti Prazské Sunky konzervy

— Obsah CSB: min. 16 hmotnostnich %. Do analyzovaného vzorku neni homogenizovéno povrchové
aspikové kryti vyrobku.

— Obsah soli: max. 2,5 hmotnostnich %.

— Obsah tuku: max. 4 hmotnostnich %. Do analyzovaného vzorku je homogenizovano povrchové
aspikové kryti vyrobku.

— Obsah aspiku: max. 35 hmotnostnich %.

Organoleptické vlastnosti Prazské Sunky — konzervy

— Povrchovy vzhled a barva: vyrobek je uzavieny v neprody$ném obalu a méd zachovanou obchodni
sterilitu. Mezi obalovym materidlem a vyrobkem je hladkd vrstva aspiku zlutohnédé barvy.

— Vzhled a barva na fezu: barva Sunky je masové rGizovd. Drobné a ojedinélé dutinky vyplnéné
aspikem jsou piipustné.

— Chut a viné: vyraznd chuf a viiné tepelné opracované Sunky, chut p¥iméfené sland.
— Konzistence: pevnd, soudrznd.

Popis metody produkce zemédélského produktu nebo potraviny, na néZ se vztahuje ndzev podle bodu 3.1 (cl. 3
odst. 2 natizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007):

Prazskd Sunka na kosti

Na vyrobu Prazské Sunky na kosti se pouzivaji celé vepiové kyty upravené dle bodu 3.5 a ldk, ktery je
pfipravovan z nize uvedenych slozek.
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Na vyrobu 100 kg hotového vyrobku Prazskd Sunka na kosti se pouziva:
— Vepiové kyty 100 kg

— Lak (20 kg):

Voda 16,2 kg
Dextrosa 1,2 kg
Dusitanova solici smés 2 kg

Stabilizdtory (E 450, E 451) 0,5 kg
Antioxidant (E 301) 0,1 kg

Vepiové kyty jsou nastfikovdny lakem s pfedepsanym slozenim. Poté se nechaji odlezet po dobu 48
hod v 3 % laku nebo se mohou masirovat. Néasleduje tepelné opracovani, pfi kterém musi byt ve vSech
¢astech vyrobku dosazeno min. teplotniho t¢inku odpovidajicimu pisobeni teploty 70 °C po dobu 10
minut. Po tepelném opracovani jsou vyrobky povrchové zauzeny, zchlazeny a skladovany.

Prazskd Sunka bez kosti

Na vyrobu Prazské Sunky bez kosti se pouzivaji horni a spodni 3dly veptové kyty upravené dle bodu
3.5 a ldk, ktery je pfipravovan z niZe uvedenych slozek.

Obaly vej¢itého nebo vilcovitého tvaru jsou vyrobeny z materidlt vhodnych pro pasteraci.

Na vyrobu 100 kg hotového vyrobku Prazskd $unka — bez kosti se pouziva:

— Horni a spodni $dly vepiové kyty (véetné sddla a/nebo kize) 107 kg

— Lik (20 kg):

Voda 15,6 kg
Dextrosa 1,2 kg
Dusitanova solici smés 2,5 kg

Stabilizatory (E 450, E 451) 0,5 kg
Antioxidant (E 301) 0,2 kg
— Obaly (vakuové smrstitelné sacky)

Horni a spodni $dly veptové kyty vcelku nebo nahrubo mélnéné dime masirovat s likem. Samostatné
jsou masirovany nasolené platky vepfového sddla, pokud se pouziji za Géelem tvorby povrchového
dekorativniho kryti vyrobku. Po vmasirovani ldku do svaloviny ndsleduje plnéni do forem predepsa-
ného tvaru, které jsou vyloZeny masirovanymi platky vepfového sadla. Pokud se pfi vyrobé pouzivaji
ocisténé horni $ély veprové kyty a spodni $ély kryté sadlem a kazi, jsou tyto masirované $ily vkladany
do forem ptedepsaného tvaru kiizi naspod. Nésleduje pasterace vyrobku ve forméch, pfi které musi byt
ve viech cdstech vyrobku dosazeno min. teplotniho tcinku odpovidajicimu ptisobenti teploty 70 °C po
dobu 10 minut. Po tepelném opracovani jsou vyrobky vyjmuty z forem, zauzeny, zchlazeny, zabaleny
do vakuové smrstitelnych sacka a skladovany.

Prazskd Sunka - konzerva

Na vyrobu Prazské $unky — konzervy se pouzivaji o¢isténé ély veprové kyty, Zelatina (ve formé prasku)
a lak, ktery je pfipravovan z nize uvedenych slozek. Obaly plochého a vej¢itého tvaru jsou vyrobeny
z materidld vhodnych pro sterilaci.
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Na vyrobu 100 kg hotového vyrobku Prazskd Sunka — konzerva se pouZivé:
— Ocisténé 3dly veprové kyty 90 kg
— Zelatina ve formé prasku 4,4 kg

— Lék (12,54 kg):

Voda 10 kg
Cukr 0,24 kg
Dusitanova solici smés 2,3 kg

— Obaly 220 ks

Saly vepiové kyty vcelku nebo nahrubo mélnéné déme masirovat s ldkem. Po vmasirovan{ ldku do
svaloviny ndsleduje vakuové plnéni do obaldi, na jejichz dné se nachdzi p¥islusné mnozstvi praskové
zelatiny. Po vakuovém uzavfeni obalt se nechaji vyrobky odlezet pii teploté¢ 5°C po dobu 12 hod.
Naésleduje sterilace, pfi které musi byt ve vSech ¢astech vyrobku dosazeno min. teplotniho G&inku
odpovidajicimu ptsobeni teploty 121 °C po dobu 10 minut. Po tepelném opracovéni jsou vyrobky
zchlazeny a v suchém stavu skladovany pii teploté 0 °C-25 °C pfi relativni vlhkosti do 85 %. UdrZnost
vyrobku je 3 roky.

Zvldstni povaha zemédélského produktu nebo potraviny (l. 3 odst. 3 natizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007):
Prazskd Sunka na kosti

Prazskd $unka na kosti se od ostatnich Sunek na kosti odliSuje zejména zptisobem vybéru a opracovani
zdkladni suroviny. Dal§im charakteristickjm znakem Prazské Sunky na kosti je rovnéZz pomér pii
vyrobé pouzitych vepfovych kyt a laku, ktery umoznuje dosaZeni obsahu Eistych svalovych bilkovin
v hotovém vyrobku na trovni odpovidajic kategorii $unek nejvyssi jakosti. Vyrobni postup navic
zahrnuje tepelné opracovani s ndslednym zauzenim, ¢imz se Prazskd Sunka na kosti také odliuje
od celé fady tradi¢nich suSenych Sunek na kosti.

Prazskd Sunka bez kosti

Prazskd Sunka bez kosti se od ostatnich masnych vyrobka této kategorie odliSuje zejména zpiisobem
vyroby, pfi¢emz se jednd o Sunku nejvyssi jakosti vyrobenou z ocisténych $dlt veptové kyty, kterd je
po tepelném opracovdni zauzena. Vyznamnym charakteristickjm znakem vyrobku je rovnéz p¥tom-
nost dekorativntho povrchového kryti, které je tvofeno tenkou vrstvou sidla nebo téz sadla s kizi.
Odlisujicim prvkem je také typicky vejcity, piipadné valcovity tvar hotového vyrobku.

Prazskd Sunka - konzerva

Prazskd Sunka — konzerva se od ostatnich masnych vyrobki této kategorie odlisuje zejména pouzZitymi
surovinami, pfiemz se jednd o Sunku nejvyssi jakosti vyrobenou z ocisténych 3ala vepfové kyty.
Dal$im charakteristickym znakem vyrobku je rovnéz ptitomnost aspiku v tenké vrstvé mezi Sunkou
a obalem. Co ovem ¢ini Prazskou Sunku — konzervu rozpoznatelnou od ostatnich masnych konzerv,
je typicky vejcity tvar plochého obalu.

Tradicni povaha zemédélského produktu nebo potraviny (¢l. 3 odst. 4 natizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007):
Prazskd Sunka na kosti

Oznacenim Prazskd Sunka se jiz od 60. let 19. stoleti oznacuje jeden z nejznaméjsich potravindrskych
produktdi, ktery mad piivod v Ceské republice a zejména pak v Praze. Z historickych pramenti lze
dovodit, Ze vyrobek oznaceny Prazskd Sunka je spojeny se jménem pana Frantiska Zvéfiny, ktery ji
zafal vyrdbét. Po mistru Zvéfinovi pfevzal vyrobu Prazské Sunky v jeho dilné vyznamny prazsky
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uzendf Josef Jetdbek. Mezi dal$i vyrobce tohoto vyrobku patfili prazsti uzendfi Dlouhy, Maly, Cibulka
a jini. Také v ostatnich velkych méstech byla po vzoru Prahy zahdjena vyroba Prazské Sunky. V Brné se
tomuto vyrobku vénoval uzendf Jebavy, v Hradci Krdlové uzendfr Hutla, v Pardubicich uzendf Sochor
a do konce 19. stoleti mnoho dalsich uzenafd. Prenesené lze fici, Ze Prazskd Sunka mistra Zvéfiny je
pramati vSech Prazskych Sunek.

Na troveni pramyslové vyroby pfivedl Prazskou Sunku pan Antonin Chmel, ktery zalozil svoji firmu
v Praze U Zvonaiky v roce 1879. Vedle tohoto stéZejntho vyrobku produkoval Siroky sortiment
uzendiskych vyrobkt, které brzy ziskaly véhlas v Praze i v dalsich, zejména lazeniskych méstech,
nasla cestu i do zdmofi. Po druhé svétové vélce byla na zdvod uvalena stitni sprava a byla do n¢j
postupné zaclenéna fada daldich prazskych provozoven. V tomto obdobi téz vznikly dalsi vyrobni
varianty Prazské Sunky vyrdbéné jako polokonzervovana nebo konzervovand Sunka ze svaloviny
veptové kyty. V roce 1977 prevzal ,Zvonaiku“ nové vybudovany Masokombindt Praha jih — Pisnice,
véetné vSech zaméstnanci a zdsobovacich oblasti. S ndstupem novych solicich technologii zde bylo do
praxe pii vyrobé Prazské Sunky zavedeno nastfikovani solnym ldkem, piipadné téZ ndsledné masiro-
véani. V obdobi privatizace po roce 1989 masokombindt v Pisnici zanikl, oviem vyroba Prazské Sunky
na kosti se udrzela v fadé jinych vyrobnich kapacit na tzemi celé Ceské republiky.

Zékladem vyroby Prazské Sunky byl v jejim prvopocitku vybér suroviny a zptsob naklddani. Jednalo se
o vepiové kyty pochdzejici z lehkych prasat, proto se i v dne$ni receptufe vyskytuje omezeni maxi-
mélni hmotnosti do 10 kg. Dalsim charakteristickfm prvkem, ktery je pfi vyrobé tohoto vyrobku
pfeddvdn mezi generacemi, je tiprava kyty tzv. Prazskym fezem. Pi soleni vychlazené kyty se dikladné
tfel dusi¢nanovou solici smési s malym mnozstvim cukru povrch masa a zvlasté kize. Dno nakladaci
néddoby se lehce zasolilo a kyty se sklddaly kazi dold. Prevafenym a vychlazenym solnym dusi¢na-
novym ldkem, opét s malym mnozstvim cukru, se $unky zalévaly a poté se zatizily. Nasledné se Sunky
prekladaly tak, aby se spodni vrstvy dostaly nahoru a vrchni dolt. Sunky se opét zatizily. Po smyslové
kontrole jakosti se $unky namacely na nékolik hodin do vlazné vody a dile nechaly odkapat. Poté se
provedla posledni Gprava, a to odstranéni panevni kosti, oskrabani povrchu kiize a ovazani kolena, aby
se varem neposkodil jeho tvar. Sunky se zavésovaly zdsadné do vyhiaté udirny. Uzeni se provddélo ve
dvou fazich a to nejprve osuSeni na jasném ohni, poté aromatizaci a zabarvenim pomoci zvlhéenych
pilin z tvrdého dreva. Udilo se zpravidla zvolna 8 az 12 hodin. Déle se provadélo spafeni ve vrouci
vodé a ovéfeni Sunek. Chlazeni se provadélo namocenim do studené vody.

Prazskd Sunka bez kosti a Prazskd Sunka — konzerva

V obdobi po druhé svétové vilce byly vytvofeny vyrobni alternativy k ptivodni Prazské Sunce na kosti.
Jednalo se o pasterovanou nebo sterilovanou Prazskou Sunku bez kosti vyrobenou ze svaloviny
veprové kyty, kterd byla v té dobé uzavirdna do plechovych obald. Technologie vyroby téchto Praz-
skych Sunek spocivala ve vykosténi Cerstvych vychlazenych veprovych kyt, Gpravy jednotlivych &asti
kyt, jejich vytiidéni podle stupné zabarveni, dle z mechanického, prerusovaného namahdni suroviny
za pfidani chloridu sodného a technologicky nezbytného mnozstvi dusitanu a dusi¢nanu sodného,
polyfosfatu, cukru, piipadné askorbatu sodného, vSe z €asti rozpusténo v uréitém mnozZstvi laku. PH
plnéni obald byl k obsahu pfiddvan maly pltek Zelatiny, uzavirdni obalti probihalo za ptisobeni vakua.
Nasledné byla provedena pasterace, pfipadné sterilace a chlazeni. Hmotnost polokonzervované Prazské
Sunky byvala zpravidla 8, 10 a 12 Ib. Tvar plechovych obalG pro vyrobu této Sunky byl pfedevsim
hranaty. Naproti tomu Prazskd $unka konzervovand o hmotnosti 1 Ib byvala ovédlna. Pro dosazeni
komer¢ni Uspésnosti konzervované Sunky byl velmi dalezity podil aspiku v hotovém vyrobku.

Vyrobou pasterované a sterilované Prazské sunky se od roku 1973 zabyvaly pfevdziné zdvody masného
pramyslu v Brng, Kostelci, Studené, Vamberku a Plané nad LuZnici. V obdobi po roce 1989 se vyroba
téchto variant Prazskych $unek rozsffila i do dalsich vyrobnich kapacit na tizemi celé Ceské republiky,
pficemz ve velké mife doslo k nahrazeni plechovych obalt plastovymi alternativami, coz v piipadé
Prazské Sunky bez kosti umoznilo vyuziti dekorativniho obalovéani vyrobku tenkou vrstvou sddla nebo
sddla kazi.
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Minimdlni poZadavky a postupy pro kontrolu zvldstni povahy (Cldanek 4 nafizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007):

— Dodrzovani stanovené tpravy kyty a povrchové barvy vyrobku v piipadé Prazské Sunky na kosti.
Dodrzovani stanoveného tvaru vyrobku v piipadé Prazské Sunky bez kosti a Prazské Sunky —
konzervy. Kontrola se vykondvé vizudlné u hotového vyrobku.

— Dodrzovéni stanoveného vzhledu a barvy na fezu vyrobku. Kontrola se vykondvé vizudlné u hoto-

vého vyrobku.

— Dodrzovani stanovené chuti, viin€, konzistence a $tavnatosti vyrobku. Kontrola se vykondva senzo-
rickou analyzou hotového vyrobku.

— Dodrzovani stanovenych fyzikdlné-chemickych parametri vyrobku. Kontrola hotového vyrobku se
provadi schvalenymi laboratornimi metodami. V dobé analyzy vzorkd vyrobku Prazskd Sunka —
konzerva je nutné zajistit teplotou obsahu vyrobku v rozmezi 4 az 7 °C.

Frekvence kontrol orgdnem nebo subjektem ovéfujicim soulad se specifikaci vyrobku je minimélné
jednou za rok v provozu kazdého vyrobce vyrobku.

Orgdny nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu:

Ndzev a adresa:

Orgény nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu v CR:

Ndzev:  Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce
Adresa:  Kvétnd 15
603 00 Brno
CESKA REPUBLIKA
Tel. +420 543540111
E-mail:  sekret.oklc@szpi.gov.cz
vefejny O soukromy
Nézev:  Stitni veterindrn{ sprava Ceské republiky

Adresa:  Slezskd 7
120 00 Praha 2
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail:  hygi@svscr.cz

vefejny O soukromy

Zvldstni tikoly orgdnu nebo subjektu:

Kontrolni orgdny uvedené v bodé 4.1 jsou odpovédné za kontrolu specifikace v plném rozsahu.
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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 283[10)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésici po tomto zvefejnéni.

3.2

3.3

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~BAMBERGER HORNLA*“/,BAMBERGER HORNLE*“/,BAMBERGER HORNCHEN*
¢ ES: DE-PGI-0005-0802-17.03.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Bamberger Hornla“/,Bamberger Hornle“/,Bamberger Hornchen*

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Némecko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ti{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Brambora, botanicky ndzev Solanum tuberosum subspecies tuberosum L. (lilek brambor), patii spolu
s rajcetem, paprikou a lilkem do Celedi lilkovitych (Solanaceae).

Odriida brambor ,Bamberger Hornla“ patii ke ,starym krajovym odriiddm“. Neni vysledkem $lechténi
brambor. Chranéné oznaceni produktu ,Bamberger Hornla“ se vztahuje na konzumni brambory.

Rostlina je nizkého vzristu s tenkou, kiehkou nati a bilymi kvéty. Potiebuje pidu bohatou na Ziviny
a zdrovenl co nejleh¢i, protoze velmi citlivé reaguje na zadrzovanou vlhkost. Hlizy se sklizeji v zaif
a fijnu.

Hlizy téchto brambor jsou malé, ve tvaru prsttt a mirné zakiivené do tvaru rohliku. Nékteré hlizy maji
jesté jedno mirné zakiiveni v opaném sméru nebo maji jiny zvldstné zakfiveny tvar. Pomér délky
a 8itky, ktery je charakteristicky pro podlouhly tvar brambor ,Bamberger Hornla®, ¢ini zpravidla 2 az

3.

Slupka je hladkd, matné leskla, svétle okrova s mirné nacervenalym nadechem, ktery vznikd u ocek
brambor a je v téchto mistech nejintenzivnéjsi. Nacervenaly odstin je nejzietelnéjsi kritce po sklizni
a del$im skladovdnim postupné sldbne.

Brambory ,Bamberger Hornla“ maji vyraznou ofechovou chut. Varny typ odpovidd podle smérnice
spolkového tfadu Bundessortenamt (spolkovy dfad pro ochranu rostlinnych odrid) o varné zkousce
a zkousce chuti u konzumnich brambor typu pevnému (pfi vafeni se nerozvéieji) se Zlutou duzinou.
Moucnatost zpravidla nepfesahuje hodnotu 4 (tzn. nejsou moucné) a konzistence (lojovitost) je obvykle
vy$$i nez 6 (tzn. lojovitd, pevnd konzistence). Obsah $krobu je v priméru vyssi nez 13 % Cerstvé
hmotnosti.

Suroviny (pouze u zpracovanych produkti):

() Ut. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4

3.5

3.6

3.7

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti:

Péstovani brambor ,Bamberger Hornla“ musi probihat ve tfech franckych vladnich obvodech Horni
Franky, Stfedni Franky a Dolni Franky. Z této oblasti musi pochdzet i sadbové brambory.

Produkt ,Bamberger Hornchen“ je podle natizeni o povoleni uchovavanych odrid a uvadéni do obéhu
osiva a sadby uchovdvanych odrtid (nafizeni o uchovdvanych odrtiddch) ze dne 21. ¢ervence 2009
(BGBL I's. 2107) povolen némeckym spolkovym dfadem pro ochranu rostlinnych odrad jako ucho-
vavand odrida.

Podle § 4 odst. 2 prvni véty bodu 4 uvedeného vnitrostdtniho nafizen{ smi byt osivo (v tomto pipadé
sadbové brambory) uchovévanych odriid uvedeno do obéhu, pouze pokud se vyprodukovalo v jedné
z oblasti ptivodu, na niZ se povolen{ odriidy vztahuje. Proto musi sadbové brambory pochdzet ze ti
franckych vlddnich obvodd Horni Franky, Stfedni Franky a Dolni Franky.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.:

Zyldstni pravidla pro oznacovdni:

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisna oblast zahrnuje tfi francké vladni obvody Horni Franky, Stfedni Franky a Dolni Franky.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Zahradnictvi a péstovani zeleniny hraje ve Francich jiz po staleti v produkci potravin vyznamnéjsi
tlohu nez v jinych oblastech (zejména bamberské zahradnictvi bylo od 14. stoleti do poloviny 19.
stoleti zakladnim pilitfem méstského hospodaiského Zivota; jednalo se o specificky vyvoj, k némuz
nedoslo v Zddném jiném mésté). Tomu odpovidd i vysokd hodnota, kterd je zeleniné dodnes prikldddna
v tradi¢ni francké regionalni kuchyni.

Péstovani brambor mé ve Francich mimofddné dlouhou tradici. Brambory byly v Némecku vypésto-
vany na poli poprvé v roce 1694, a to pravé ve Francich. Ve francké regiondlni kuchyni se k p¥ipravé
jemného bramborového salatu jiz dlouho upfednostiiuji pravé brambory ,Bamberger Hornla“.

Néazev brambor ,Bamberger Hornla“ je franckym obyvatelim zndmy jiz déle nez sto let. O jejich
péstovéni ve Francich na konci 19. stoleti svéd¢i astni tradice a odkazy z literatury. Podle nich piivodné
pochdzeji z Francie. Kromé toho existuji Gidaje naznacujici, Ze pfedchidci brambor ,Bamberger Hornla“
pronikly jiz v 18. stoleti z okrasnych zahrad bamberskych F$skych biskupti do domdcich zahrad a pol
bamberskych zahradnickych mistri.

Vzhledem k podlouhlému rohlikovitému tvaru (pomér délky a sifky ¢ini 2 az 3,5) a velmi odlisné
velikosti jednotlivych brambor nepfichdzeji bézné vyordvace brambor ke sklizni v dvahu. Brambory se
sklizi ru¢né nebo pomoci specidlné uzptsobenych vyordvaci. Ty vsak nepracuji tak efektivné jako
béiné vyordvace, protoze kvili svému specidlnimu nastaveni (malé roztee mezi pruty dopravniku)
sbiraji vedle brambor i vice zeminy, kterd se potom musi pracné vybirat ru¢né.

Franckd péstitelskd oblast se ve srovndni s jinymi péstitelskymi oblastmi vyznacuje celkové sussim a v
1été teplejsim (kontinentdlnim) podnebim. Pramérné roéni srazky ¢ini asi 630 mm, promérné rocni
teploty 8,6 az 8,8 stupné Celsia a primérnd rocni délka slunecniho svitu 1 550 az 1700 hodin.
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Specificnost produktu:

Charakteristickym znakem brambor ,Bamberger Hornla“ je jejich nezaménitelny tvar. Jsou malé ve
tvaru prstl mirné zakiivenych do tvaru rohliku. Z toho je odvozen i jejich nazev.

Je tieba zdtiraznit, Ze varny typ brambor by mél diky jejich vysokému obsahu skrobu pfesahujicimu
v praméru 13 % odpovidat jen typu pievdzné pevnému, ale pfi varnych zkouskach tyto brambory ve
skute¢nosti vykazuji vlastnosti typu pevného (nerozvafivého). To urluje zvldstni charakter brambor
,Bamberger Hornla“, protoze se jednd o brambory s vlastnostmi pevného typu (s lojovitou konzistenci),
které vSak maji zdroven vyraznou ofechovou chuf.

Ofechova chut ve spojeni s lojovitou (pevnou) konzistenci proptjcuje témto brambordm mezi ostat-
nimi bramborami prstovitého typu o srovnatelném tvaru, velikosti a chuti jedine¢ny charakter.

Diky pevné lojovité konzistenci se tyto brambory tradicné pouzivaly a pouzivaji pro piipravu bram-
borového salatu. V této souvislosti doklddd také mnoho zprév z tisku, Ze se brambory ,Bamberger
Hornla“ t&31 u spotiebiteltl velmi dobré povésti.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Franckd péstitelskd oblast se ve srovndni s jinymi péstitelskymi oblastmi vyznacuje sus§im a v 1été
teplejsim (kontinentdlnim) podnebim. V dusledku toho maji brambory ,Bamberger Hornla“ v této
zemépisné oblasti vyssi podil skrobu, nez jaky by se dal ¢ekat pfi péstovani v jinych oblastech. Vysoky
obsah skrobu pfesahujici v priméru 13 % cerstvé hmotnosti ddvd brambordm ,Bamberger Hornla“
jejich typickou vyraznou ofechovou chut, kterd je u brambor pevného varného typu jedine¢na.

Diky své zvlastni chuti podminéné zvldstnimi klimatickymi podminkami v dané zemépisné oblasti se
brambory ,Bamberger Hornla“ t&f u spotiebiteld a zejména u labuznik velmi dobré povésti. V roce
2008 zvolila odbornd porota brambory ,Bamberger Hornla“ v Némecku za bramboru roku. Vzhledem
ke staletému péstovani brambor ,Bamberger Hornla“ ve Francich se tyto brambory staly dudleZitou
a neodmyslitelnou soucdsti francké regiondlni kuchyné. To se odrdzi i ve skute¢nosti, Ze brambory
,Bamberger Hornla“ byly zafazeny do databdze tradicnich bavorskych specialit (http:/[www.
spezialitactenland-bayern.de/), jejiz obsah spravuje Bavorské stdtni ministerstvo vyzivy, zemédélstvi
a lesnictvi.

Protoze zejména sklizet brambor ,Bamberger Hornla“ nelze provddét zcela mechanicky, z ekonomic-
kého pohledu ve srovndni s vétsinou jinych odrid jejich péstovani upadd. Kromé toho maji hlizy
,Bamberger Hornla“ Casto vyristky, které se pfi tfidéni resp. baleni snadno odlomi, ¢imz dojde
k povrchovému poskozeni brambor. Tato skute¢nost ztéZuje jejich uvedeni na velkoobchodni trh
a maloobchodn{ trh s potravinami. V souvislosti s vyristky se u brambor ,Bamberger Hornla“ i &astéji
vyskytuji nazelenalé hlizy, které se musi vytiidit. VySe uvedené faktory vedly k tomu, Ze produkce
brambor ,Bamberger Hornla“ se omezuje na francké péstitelské oblasti, v nichz je k dispozici pottebné
know-how k minimalizaci téchto nevyhod a v nichZ se brambory ,Bamberger Hornla“ diky svému
zakofenéni v tradi¢ni francké kuchyni zdroven tési velké oblibé a velmi dobré povésti u spotiebiteld.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Markenblatt Heft 9 ze dne 5. bfezna 2010, dil 7c, str. 3573
https:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/12301
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CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2012 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1200 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni DVD 22 Ufednich jazyk( EU 1310 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 840 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mé&siéni DVD (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 100 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), DVD, jedno vydani tydné mnohojazy¢né: 200 EUR roc¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném DVD.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Predplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Uredniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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