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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende COMP/M.5648 — OTPP/Macquarie/Bristol Airport)
(Text av betydelse for EES)

(2010/C 38/01)

Kommissionen beslutade den 11 december 2009 att inte gora invindningar mot den anmalda koncent-
rationen ovan och att forklara den forenlig med den gemensamma marknaden. Beslutet grundar sig pé
artikel 6.1 b i rddets férordning (EG) nr 139/2004. Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer
att offentliggéras efter det att eventuella affirshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas tillgingligt

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http:/[ec.europa.eu/
competition/mergers/cases/). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrations-
arenden, dven uppgifter om foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— 1 elektronisk form pé& webbplatsen EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.cu/sv/index.htm) under dokumentnum-
mer 32009M5648. EUR-Lex ger tillgdng till gemenskapslagstiftningen via Internet.

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende COMP/M.5652 — GIP/Gatwick Airport)
(Text av betydelse for EES)
(2010/C 38/02)

Kommissionen beslutade den 26 november 2009 att inte gora invindningar mot den anmilda koncent-
rationen ovan och att forklara den forenlig med den gemensamma marknaden. Beslutet grundar sig pd
artikel 6.1 b i rddets férordning (EG) nr 139/2004. Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer
att offentliggoras efter det att eventuella affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas tillgangligt

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.euf
competition/mergers/cases/). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrations-
arenden, dven uppgifter om foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pé webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnum-
mer 32009M5652. EUR-Lex ger tillgdng till gemenskapslagstiftningen via Internet.
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IV

(Upplysningar)

UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Eurons vixelkurs (')
15 februari 2010
(2010/C 38/03)

1 euro =

Valuta Kurs Valuta Kurs
USD US-dollar 1,3607 AUD australisk dollar 1,5304
JPY japansk yen 122,42 CAD kanadensisk dollar 1,4253
DKK dansk krona 7,4437 HKD  Hongkongdollar 10,5736
GBP pund sterling 0,86760 | NZD  nyzeelindsk dollar 1,9510
SEK svensk krona 9,8805 SGD singaporiansk dollar 1,9203
CHF schweizisk franc 1,4661 KRW  sydkoreansk won 1572,96
ISK islindsk krona ZAR sydafrikansk rand 10,4855
NOK norsk krona 8,0530 CNY  kinesisk yuan renminbi 9,2977
BGN bulgarisk lev 1,9558 HRK kroatisk kuna 7,3093
CZK tjeckisk koruna 26,002 IDR indonesisk rupiah 12 722,54
EEK estnisk krona 15,6466 MYR  malaysisk ringgit 4,6609
HUF ungersk forint 271,38 PHP filippinsk peso 62,973
LTL litauisk litas 3,4528 RUB rysk rubel 41,1370
LVL lettisk lats 0,7085 THB thailindsk baht 45,155
PLN polsk zloty 4,0168 BRL brasiliansk real 2,5284
RON ruminsk leu 4,1150 MXN mexikansk peso 17,5857
TRY turkisk lira 2,0611 INR indisk rupie 63,0340

(") Kalla: Referensvaxelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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(Yttranden)

ADMINISTRATIVA FORFARANDEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Ansokningsomgang enligt det flerdriga arbetsprogrammet f6r 2010 for bidrag till projekt avseende
det transeuropeiska transportnitet (TEN-T) for perioden 2007-2013

(kommissionens beslut K(2010) 607)
(2010/C 38/04)

Europeiska kommissionen, generaldirektoratet for energi och transport, utlyser hirmed en ansoknings-
omgéng for att bevilja bidrag till projekt inom ramen for det flerdriga arbetsprogrammet for det trans-
europeiska transportnitet (TEN-T) for perioden 2007-2013:

Omrade nr 12: Projekt inom omrédet for flygledningstjanst (ATM)/funktionella luftrumsblock. For 2010 4r
det hogsta belopp som stér till forfogande for bidrag 20 miljoner EUR.

Ansokningarna ska limnas in senast den 30 april 2010.
Det fullstindiga underlaget for ansokningsomgdngen finns pé

http://tentea.ec.europa.eufen/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for proposals_2010.htm


http://tentea.ec.europa.eu/en/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for_proposals_2010.htm
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MEDIA 2007 - UTVECKLING, DISTRIBUTION, MARKNADSFORING OCH UTBILDNING
Inbjudan att limna forslag - EACEA/03/10
Stod for transnationell distribution av europeisk film - “automatiskt” st6d 2010

(2010/C 38/05)

1. Syfte och beskrivning

Denna inbjudan att limna projektforslag grundas pd Europaparlamentets och rddets beslut
nr 1718/2006/EG av den 15 november 2006 om genomférandet av ett stodprogram for den europeiska
audiovisuella sektorn (MEDIA 2007).

Ett av programmets mal ar att frimja och stodja en vidare transnationell distribution av nyare europeisk film
genom att hjilpa distributorer, baserat pd deras tidigare resultat pd marknaden, med finansiering av vidare
investeringar i ny icke-nationell europeisk film.

Stodet syftar ocksd till att frimja skapandet av kopplingar mellan produktions- och distributionssektorn for
att pd s sitt fi den europeiska filmens marknadsandel att vixa, samt 6ka de europeiska foretagens

konkurrenskraft.

2. Behoriga sokande

Denna inbjudan att ldamna forslag riktar sig till foretag som dr specialiserade pad biografdistribution av
europeiska verk och vars verksamhet bidrar till uppfylla de ovannimnda malen for Mediaprogrammet enligt
radets beslut.

Sokande ska vara etablerade i ndgot av foljande linder:
— De 27 lianderna i Europeiska unionen

— Eftalinderna

— Schweiz

— Kroatien

3. Vilka aktiviteter kan fi bidrag?

Det "automatiska” stodsystemet dr indelat i tva faser:

— Skapandet av en potentiell fond som stér i relation till antalet silda biljetter till icke-inhemska europeiska
filmer i de linder som deltar i programmet upp till ett fast tak per film och anpassat till varje land.

— Aterinvestering av den potentiella fonden. Sedan den potentiella fonden skapats enligt ovan ska medlen
dterinvesteras i foljande tre moduler (tre typer av aktiviteter) fore den 1 oktober 2011:

1. samproduktion av icke-inhemsk europeisk film
2. inkop av distributionsrittigheter, exempelvis genom minimigarantier, till icke-inhemsk europeisk film

3. redigeringskostnader (kopior, dubbning och undertextning) och marknadsféringskostnader for icke-
inhemsk europeisk film.

Aktivitetstyp 1 och 2:

— Aktiviteterna fir stracka sig over hogst 30 manader.

— Aktiviteterna maste pdborjas den 1 augusti 2010 och avslutas den 1 februari 2013.
Aktivitetstyp 3:

— Aktiviteterna far stricka sig 6ver hogst 42 manader.

— Aktiviteterna méste paborjas den 1 februari 2010 och avslutas den 1 augusti 2013.



16.2.2010

Europeiska unionens officiella tidning

C 38/5

4. Tilldelningskriterier

En potentiell fond kommer att tilldelas de stodberittigade europeiska distributionsforetagen baserat pa
biljettforsaljningen for de icke-nationella europeiska filmer som den sokande distribuerat under referenséret
(2009). Inom granserna for de tillgdngliga budgetresurserna kommer den potentiella fonden att beriknas
utifrdn ett fast belopp per stodberdttigande sdld biljett.

Stodet bestdr av en potentiell fond (nedan kallad fonden) som distributorerna har tillgdng till for att gora
ytterligare investeringar i ny icke-nationell europeisk film.

Fonden kan &terinvesteras:

1. I produktion av ny icke-nationell europeisk film (dvs. filmer som dnnu inte fardigstillts vid datumet for
dterinvesteringsansokan)

2. 1 kostnader for att uppfylla minimidistributionsgarantier f6r ny icke-nationell europeisk film
3. I distributionskostnader, t.ex. marknadsforingskostnader f6r ny icke-nationell europeisk film.

5. Budget
Den totala budgeten dr 18 150 000 euro.

Det finns inget maximalt belopp.

Det ckonomiska stodet ges i form av ett bidrag. Det ekonomiska stodet frdn kommissionen fir inte
overstiga 40, 50 eller 60 procent av de totala stodberittigande kostnaderna.

EACEA forbehéller sig rdtten att dela ut endast en del av de tillgdngliga medlen.

6. Sista ans6kningsdag

Forslag avseende skapandet av en potentiell fond maste skickas senast den 30 april 2010 (poststimpelns
datum giller) till foljande adress:

Education, Audiovisual and Culture Executive Agency (EACEA)
Constantin Daskalakis

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

For att godtas maste ansokningen géras med hjilp av det officiella ansokningsformularet och skrivas under
av den person som har ritt att ingd juridiskt bindande 6verenskommelser & den sokande organisationens
vagnar. Kuvertet maste tydligt mérkas:

MEDIA 2007 — DISTRIBUTION EACEA/03/10 - AUTOMATIC CINEMA

Inga ansokningar tas emot via fax eller e-post.

7. Fullstindiga uppgifter

Den fullstindiga texten till riktlinjerna samt ansokningsformuldren hittar du péd foljande webbadress:
http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm

Ansokan maste utformas enligt samtliga bestimmelser i riktlinjerna, ldmnas in pé avsett formuldr samt
innehdlla all den information och alla de bilagor som anges i den fullstindiga inbjudan.
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FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.5700 - Lloyds TSB Development Capital/PCH)
Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2010/C 38/06)

1. Kommissionen mottog den 5 februari 2010 en anmilan om en foreslagen koncentration enligt
artikel 4 i radets forordning (EG) nr 139/2004 ('), genom vilken foretaget Lloyds TSB Development Capital
Ltd (LDC, Storbritannien), som tillhor Lloyds Banking Group plc, pd det sitt som avses i artikel 3.1 b i EG:s
koncentrationsférordning, forvirvar fullstindig kontroll Gver foretaget Petrochem Carless Holdings Ltd
(PCH, Storbritannien) genom forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver f6ljande affirsverksamhet:

— LDC: Riskkapitalinvesteringar med en portfolj av foretag inom en rad olika marknadssektorer i Stor-
britannien,

— PCH: Foradling och leverans av hogpresterande specialkolviten, avancerade bilvitskor och specialkemi-
kalier.

3. Kommissionen har vid en prelimindr granskning kommit fram till att den anmaélda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsférordning, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare. Det bor noteras att detta drende kan komma att handlidggas enligt ett forenklat forfarande, i
enlighet med kommissionens tillkinnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa kon-
centrationer enligt EG:s koncentrationsforordning (?).

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggrande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu eller per post, med angivande av referens COMP/M.5700 — Lloyds TSB Devel-
opment Capital/PCH, till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret "Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).
() EUT C 56, 5.3.2005, s. 32 (Tillkinnagivande om ett forenklat forfarande).
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OVRIGA RATTSAKTER

RADET

Meddelande till de personer, enheter och organ som de restriktiva dtgirder som foreskrivs i radets
gemensamma stindpunkt 2004/161/Gusp ir tillimplig pa

(2010/C 38/07)

EUROPEISKA UNIONENS RAD

Foljande information limnas for kidnnedom till de personer, enheter och organ som fortecknas i bilagan till
rddets gemensamma stindpunkt 2004/161/Gusp.

Efter en 6versyn av forteckningen over de personer, grupper och organ som de restriktiva dtgirder som
foreskrivs i radets gemensamma stdndpunkt 2004/161/Gusp om restriktiva dtgirder mot Zimbabwe ar till-
lamplig pad har Europeiska unionens rdd fastslagit att de personer, enheter och organ som anges i den
ovannamnda bilagan uppfyller de kriterier som anges i den gemensamma stdndpunkten och de bor darfor
dven fortsittningsvis omfattas av de restriktiva &tgirder som forlings genom rddets Dbeslut
2010/92/Gusp1 (%).

De berorda personerna, enheterna och organen uppmirksammas pd mojligheten att vinda sig till de
behoriga myndigheterna i medlemsstaten/medlemsstaterna i friga pd de webbplatser som anges i bilaga II
till férordning (EG) nr 314/2004 med en ansokan om tillstand att fi anvinda frysta penningmedel for
grundldggande behov eller sirskilda betalningar (jfr artikel 7 i férordningen).

De berorda personerna, enheterna och organen fér till rddet inkomma med en ansokan, atfoljd av styrkande
handlingar, om omprévning av beslutet att fora upp dem i den ovannimnda forteckningen. Alla sddana
ansokningar ska sindas till foljande adress:

Europeiska unionens rad
Generalsekretariatet

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

De berorda personerna, enheterna och organen uppmirksammas ocksd pd mojligheten att vicka talan mot
radets beslut vid Europeiska unionens tribunal i enlighet med villkoren i artiklarna 275 andra stycket och
263 fjarde och sjdtte stycket i fordraget om Europeiska unionens funktionssitt.

() EUT L 41, 16.2.2010, s. 6.
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EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av ansdkan i enlighet med artikel 6.2 i radets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2010/C 38/08)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills genom artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006. Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"OBWARZANEK KRAKOWSKI”
EG-nr: PL-PGI-005-0674
SGB (X ) SUB ()
1. Beteckning:

"Obwarzanek krakowski”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Polen

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 2.4: Brod, konditorivaror, konfekt, skorpor och andra bagerivaror

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig:

"Obwarzanek krakowski” dr en ringformad bageriprodukt. Den dr ovalformad med ett hal i mitten
eller, vilket dr mindre vanligt, cirkelformad. Ytan bestdr av degstringar som tvinnats till en spiral.
Degstrangen i en "obwarzanek krakowski” har runt eller ovalt tvarsnitt.

Firgen pd en "obwarzanek krakowski” varierar frdn ljust eller morkt gyllene till ljusbrun, med tydlig
glans.

Produktdimensioner:

— diameter: 12-17 cm

— degstrangens tjocklek: 2—4 cm
— vikt: 80-120 ¢

En "obwarzanek krakowski” dr relativt fast vid beroring och ytan varierar fran slit till nagot skrovlig.
Skorpans synliga spiralstrangar dr relativt fasta och inkrdmet ar ljust, mjukt och ldtt fuktigt. Den sproda
skorpan och inkrdmet i en "obwarzanek krakowski” har en sotaktig smak som ir typisk for bageri-
produkter som forst forvills (dngas i hett vatten) och sedan graddas. Smaken av de ingredienser som
stros pa produktens yta dr ocksd markbar.
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3.3

3.4

3.5

En “obwarzanek krakowski” dekoreras genom att bestrés med olika ingredienser som salt, sesamfro,
vallmofro, nigellafro, blandade orter eller blandade kryddor (paprika, kummin, peppar), ost eller 16k.
Den kan ockséd bestros med andra ingredienser. Detta ir en del av produktens traditionella karaktir. De
olika orter, kryddor etc. Som stros over en "obwarzanek krakowski” paverkar inte produktens karak-
teristiska egenskaper.

Ravaror:

Vid tillverkning av "obwarzanek krakowski” anvinds vetemjol av livsmedelskvalitet. 30 % av vetemjolet
far ersittas med ragmjol.

Till 100 kg mjol tillsitts foljande:

— fett: 2-3 kg

— socker: 2-4 kg

— jast: 1-2 kg

— salt: 1-1,5 kg

— vatten till degen: 40-48 |

— En mycket liten miangd honung fér tillsittas forvillningsvattnet, i enlighet med bagarens preferen-
ser.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Foljande steg i produktionsprocessen mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet:

— beredning av jasdegen

— formande av “obwarzanek krakowski”

— forvillning

— dekorering

— graddning

Degen till "obwarzanek krakowski” bereds i ett enda steg. Nir degen blandats stills den att jdsa en
forsta géng. Jastiden dr beroende av de omgivande forhdllandena och varierar frdn nigra minuter pa
sommaren till en timme pé vintern. Degen delas i smé bitar som rullas ut och skirs i remsor som har
erforderlig lingd, tjocklek och vikt. Bagaren tvinnar tva eller tre remsor till en spiral och formar sedan
en ring genom att snurra dem runt handen samt pressar den mot underlaget. Den firdigformade
"obwarzanek krakowski” placeras pé ett brade eller ett galler for jasning och forvills darefter, dvs. Den
ogriddade degen sinks ned i vatten med en temperatur pd minst 90 °C. "Obwarzanek krakowski”
kokas tills den flyter upp till ytan. Darefter dekoreras och griddas den.
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3.6

3.7

5.2

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

En "obwarzanek krakowski” fir forpackas forst sedan den svalnat. Om en "obwarzanek krakowski”
forpackas innan den svalnat forlorar den snabbt sin sprodhet, blir fuktigare och far odnskade egen-
skaper (blir seg och gummiartad).

Sarskilda regler for mdrkning:

"Obwarzanki krakowskie” far siljas oférpackade och omirkta. Forsaljningsstillen ska ha en skylt med
texten "obwarzanek krakowski”. Om forpackning anvinds ska mérkningen "obwarzanek krakowski”
innefatta bendmningar enligt gallande regler.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Provinsen Malopolskie, inom de administrativa granserna for staden Krakéw och distrikten Krakéw och
Wieliczka.

Samband med det geografiska omridet:
Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

I Krakéws arkiv och museer finns dokument och bocker som vittnar om stadens rika baktradition som
striacker sig flera drhundraden tillbaka. De forsta dokumenterade hanvisningarna till bagare i Krakow
daterar sig till 1200-talet. I Krakows stadsprivilegier frdn 1257 gav prins Bolestaw Wstydliwy (Bolestaw
den kyske) stadens aldste tillstind att bygga bagarstind (kallade “stationes” i dokumentet), for vilka de
skulle ta ut arrende for all framtid. De polska kungarna virderade Krakéws bagare hogt, vilket ater-
speglas i de manga privilegier de tilldelades, bl.a. ritten att bygga bagarstdnd och ta ut arrende f6r dem
och ritten att vilja i vilken kvarn deras mjol skulle malas.

Ar 1458 godkinde Krakows stadsfullmiktige bagarskrdets stadgar. Dessa stadgar innefattade regler om
bagerivarors kvalitet, bakugnars storlek och bagares uppforande. Krakéws bagare fick dock sitt vikti-
gaste privilegium 1496, nir kung Jan Olbracht (Johan Albrekt) beviljade dem sirskilda rittigheter och
forordnade att personer bosatta utanfor staden inte hade ritt att baka vitt brod, inklusive "obwarzanek
krakowski”. Detta privilegium godkindes dérefter av alla polska kungar fram till Jan (Johan) III Sobieski
(1600-talets andra halft). I Ziemia Krakowska (riket Krakéw), i det som i dag ar distriktet Wieliczka,
finns dven en saltgruva som gav en rdvara som bagarna i Malopolska utnyttjade i drhundraden.

Bagarskrdet var inte bara en yrkessammanslutning utan hade dven religiosa, humanitira och forsvars-
relaterade uppgifter. Vid mitten av 1500-talet anfortroddes Krakows bagare forsvaret av en av stadens
huvudportar, Nowa Brama (nya porten), i slutet av ulica Sienna. Stadens bagare forvarade vapen och
ammunition i porten, som skulle anvindas vid ett eventuellt angrepp.

De lokala bagarnas skicklighet, som utvecklats under hundratals érs tillverkning av denna produkt, ar
en avgorande faktor for bibehéllandet av dess karakteristiska egenskaper: bearbetningen och formandet
av degen for hand, vilket ger varje "obwarzanek krakowski” sin sirskilda form, och forvillningen, som
utgor det forsta produktionssteget.

Specifika uppgifter om produkten:

Inkrdmet i en "obwarzanek krakowski” har en unik struktur och konsistens som édstadkoms genom
forvillning av degen i hett vatten med en temperatur pa minst 90 °C fére graddningen. "Obwarzanek
krakowski” kdnnetecknas ocksé av den karakteristiska ringformen och den spiralformade ytan samt av
de synliga ingredienser som stros over den. En annan egenskap som skiljer "obwarzanek krakowski”
fran andra bageriprodukter ar att den héller sig farsk i bara nigra timmar.
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5.3 Kvalitet, anseende eller annan egenskap hos produkten:

Produktens samband med regionen har sin grund i de specifika egenskaper som beskrivs i 5.2 och i
dess anseende enligt nedan.

Anseendet for "obwarzanek krakowski” ar ett resultat av det arbete som utforts av bagare fran Krakéw
och de omgivande omrddena, som under de senaste 600 dren har tillverkat denna utsokta och unika
produkt for Krakéws invanare. Traditionen att baka "obwarzanek krakowski” dr begrinsad till detta
geografiska omrade.

"Obwarzanek krakowski” ar en traditionell bageriprodukt som ursprungligen endast fick bakas under
fastan av bagare som sirskilt utsetts for denna uppgift av Krakéws bagarskrd. Enligt definitionen i
Stownik Staropolski (ordbok 6ver dldre polska), dr en obwarzanek “ett slags bakverk i form av en rulle
som snurras till en ring och troligen dngas innan den griddas”. Produkten har ocksa fatt sitt polska
namn "obwarzanek krakowski” pd grund av tillverkningssittet, dvs. forvillningen av degen i hett vatten.

De forsta hinvisningarna till bakning av obwarzanki i Krakéw och de omgivande omradena forekom-
mer i rdkenskaperna frin kung Wladyslaw Jagiellos och drottning Jadwigas hov. En post i rdken-
skaperna, frin den 2 mars 1394, innehéller foljande information: "for drottningen, for en ring obrzanka,
1 grosz”.

Krakéws bagarskrd utfirdade 1611 ett dekret (laudum) varigenom skrdet gavs ritt att reglera forsalj-
ningen av obwarzanki i staden och ritt att vilja vilka bagare som skulle fd silja dem. En radikal
forandring av ritten att baka obwarzanki skedde pd 1800-talet. Den 22 januari 1802 undertecknades
ett dekret enligt vilket varje bagare hade ritt att baka obwarzanki nir det var hans tur att gora det. De
bagare som fick baka obwarzanki valdes ut genom lottdragning. Lottdragningen 1843 gillde fram till
1849, ndr bruket med lottdragning troligen upphorde eftersom det saknas bevis for att det férekom
direfter. Det skulle kunna betyda att de ovan beskrivna metoderna sd smaningom 6vergavs och att alla
bagare fick baka obwarzanki nir som helst pd dret, vilket fortfarande ar fallet.

"Obwarzanek krakowski” sdldes i stdnd som 6ppnade fore klockan sex, sd att Krakéws invanare kunde
kopa farska bagerivaror — dven “obwarzanki” — tidigt pd morgonen. Skrdet overvakade produkternas
kvalitet och farskhet, och atta av dess medlemmar ansvarade for att gora kontroller i stdnden. Alla
overtrdadelser bestraffades givetvis hart. S sminingom borjade ménniskor silja obwarzanki pa andra sitt.
Sa sent som pd 1950-talet sdldes de direkt fran videkorgar.

[ dag siljs "obwarzanek krakowski” inte bara i butiker och bagerier, utan dven i typiska vagnar. Det
finns mellan 170 och 180 sddana vagnar som siljer obwarzanki i Krakéw i dag. En normal dag siljs i
genomsnitt ndstan 150 000 "obwarzanek krakowski” pa Krakéws marknad.

"Obwarzanek krakowski” har ett anseende som gor att den anvinds i kampanjer for att marknadsfora
Krak6w. Den ér en vilkind symbol for Krakéw och Malopolska och anvinds ofta i reklam riktad till
bade lokalbefolkning och turister — t.ex. i annonser i lokalpressen och i reklam for flygbolag som flyger
till staden. I en tdvling 2004 om den bista turistsouveniren frin Krakéw gick andra pris till ett bidrag
bestdende av en "obwarzanek krakowski” i tyg med vallmofrdeffekt och en annan med en drake.

Sjdlva "obwarzanek krakowski” har ocksd tilldelats ett antal priser. Den vann en utmirkelse i den
nationella kulinariska tavlingen Nasze Kulinarne Dziedzictwo och tilldelades priset Perfa 2003 vid den
internationella massan Polagra Farm i Poznan 2003. "Obwarzanek krakowski” var, tillsammans med
madnga andra regionala specialiteter frin hela Polen, med i en kalender 2004 som ingick i en kampan;j
for att marknadsfora regionala produkter. Den nimns ocksd i manga turistguider for Krakéw och
Malopolska och i ett stort antal artiklar och skrifter om Krakéws historia och traditioner.
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”Obwarzanek krakowski” finns alltid med vid brodfestivalen Swigto Chleba, som regelbundet arrangeras i
Krakéw. En bild pd "obwarzanek krakowski” anvinds ocksd i en kampanj for att marknadsfora
Krakows bista restauranger. Rekommenderade restauranger tilldelas bronsstatyetter med en symbolisk
"obwarzanek krakowski” pd en gaffel. Klistermarken forestillande en "obwarzanek krakowski” sitts pd
dorrarna till rekommenderade restauranger.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen:

[artikel 5.7 i férordning (EG) nr 510/2006]

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0


http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0
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Offentliggorande av ansokan i enlighet med artikel 6.2 i radets férordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2010/C 38/09)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt till invandningar som faststills genom artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (!). Invidndningar maste komma in till kommissionen senast sex méanader efter
dagen for detta offentliggorande.

3.2

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”PORC DE FRANCHE-COMTE”
EG-nr: FR-PGI-005-0504-04.11.2005
SGB ( X ) SUB ()

Beteckning:

"Porc de Franche-Comté”

Medlemsstat eller tredjeland:

Frankrike

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
Produkttyp:
Klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)

Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) ar tillimplig:

Kottet "Porc de Franche-Comté” dr ett farskt och kylt kott frén grisar som har fotts upp med vassle som
huvudfoder. Grisarna slaktas vid minst 182 dagars dlder (vilket motsvarar en genomsnittlig slaktdlder
pd 190-200 dagar). Slaktkropparnas varmvikt ska vara minst 75 kg (utan ovre viktgrans).

Godgrisarna ar hondjur och kastrerade handjur som viljs ut enligt foljande genetiska kriterier:

— De suggor som har fott de smégrisar som viljs ut for godning ska vara fria frin den gen som
orsakar kdnslighet for halotan.

— Galtar som anvinds i slutskedet ska gora det mojligt att framstalla ett kott av god kvalitet som har
en rosa och homogen firg.

— Andelen slaktsvin som 4r kinsliga for halotan méste vara mindre 4n 3 % och de madste vara fria
fran allelen Rn-.

Alla delar av "Porc de Franche-Comté” (slaktkroppar, styckningsdelar, delar som siljs till konsument)
kontrolleras for att garantera att kottet dr felfritt (avhdrning, defekter i svalen, blodflackar, blodutgjut-
ningar, frakturer, frimmande substanser). Urvalet galler ocksd kottets farg (morka eller bleka firger
utesluts) och kvaliteten pa det insprangda fettet, som ska vara vitt och fast (kottbitar som innehéller
mjukt och oljigt insprangt fett tas bort). Slutligen garanteras kottets kvalitet ocksd genom en sortering
efter kottets pH-virde.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3

3.4

3.5

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Grisar av rasen Franche-Comté basutfodras med vassle. Denna biprodukt frin ostframstillning ska
motsvara 15-35 % av fodergivans torrsubstans och fir ges i obearbetad, koncentrerad eller torkad
form.

Vasslen far kompletteras med ett annat foder for att ticka grisarnas naringsbehov. Har anvinds framfor
allt spannmdl och spannmalsprodukter: det kompletterande fodret ska bestd av minst 50 % spannmal
och spannmalsprodukter, varav minst 25 % spannmdl och vegetabiliska proteiner med balanserade
aminosyror. Dessutom finns en grins for mingden linolsyra som fér tillsittas, eftersom den kan
forsamra kottets kvalitet: hogst 1,7 % av den totala fodergivan.

Sirskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

"Porc de Franche-Comté” siljs farskt kylt, forpackat eller oférpackat i form av
— slaktkroppar,

— primdra styckningsdelar,

— sekunddra styckningsdelar.

Sirskilda regler for markning:

Mirkningen av produkten mdste innehalla fljande uppgifter:
Varubeteckning: "Porc de Franche-Comté”

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Grisar som anvinds for framstillning av "Porc de Franche-Comté” fods uteslutande upp, slutgdods och
slaktas i regionen Franche-Comté, som omfattar departementen Doubs (25), Jura (39), Haute-Sadne
(70), Territoire de Belfort (90).

Tack vare att slakten utfors i det geografiska omradet kan man minska den stress som djuren utsitts
for under transporten och pd sd sitt garantera basta mojliga tekniska kvalitet pd kottet.

Samband med det geografiska omradet:
Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:

Franche-Comté ligger mellan floderna Rhone och Rhen och ramas in av tva stora bergsmassiv som ger
omradet dess struktur: Jurabergen i oster och Vogeserna i norr. I vaster finns ett laglant slattlandskap
som genomkorsas av omrédets tvd storsta vattendrag: Saone och Doubs. Osterut hojer sig landskapet i
tva platder och ansluter sedan till Juramassivet.

Omrédet priglas av jordbruket som framst ar inriktat pd uppfodning av notkreatur med inriktning mot
mjo6lkproduktion. I Franche-Comté finns en val utvecklad industri for framstéllning av ost med skyddad
ursprungsbeteckning. En méingd ostfabriker (lokalt kallade "fruitieres”) finns utspridda i hela omradet.

Genom fabrikernas osttillverkning produceras vassle, en rdvara som passar utmarkt som djurfoder.
Vasslen innehéller lite fett och omittade fettsyror och innehéller i stallet rikligt med lysin och treonin,
essentiella aminosyror som ar sdrskilt bra for vissa djur. Det dr ddrfor ostfabrikernas fortjanst att
uppfodningen av grisar med vassle som huvudfoder har kunnat utvecklas i Franche-Comté, eftersom
deras smadskaliga verksamhet gor att vasslen kan anviandas pd plats, utan ldnga transporter eller
nedkylning.

Marknaderna for denna lokala grisproduktion dr framst regionala. "Porc de Franche-Comté” siljs som
farskt kott, men ocksd som ravara till charkuteriproducenter.
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5.2 Specifika uppgifter om produkten:

"Porc de Franche-Comté” utmirks av en kombination av sirskilda kvaliteter:

"Porc de Franche-Comté” har kvaliteter som erkdnns av charkuteristerna, dvs. kottet har goda slakt-
kvaliteter och lampar sig vil for bearbetning.

— Ett mycket fint kott, med vacker firg och mycket bra struktur.

— Kottet vitskar sig inte, varken under lagring eller som fardigstyckade bitar.

— 1 tillagade produkter har kottet foljande kvaliteter: Kotletterna dr mora. Skinkorna ar fasta och
mjilla och har en frisk och god arom. Fettet dr fast och vitt.

Kvaliteten pd griskottet fran Franche-Comté beror pé flera faktorer: genetik, transport- och slaktforhal-
landen, utfodring samt djurens alder och vikt vid slakten.

Kvalitet och genetik:

De djur som anvinds i saluféringen av "Porc de Franche-Comté”, dvs. kastrerade handjur och hondjur
som inte har anvénts i aveln (detta for att undvika risken med obehaglig lukt i frdga om kottet frin
okastrerade galtar), har valts ut med hinsyn till de tvd gener som har storst inflytande pa den tekniska
kvaliteten: den gen som péverkar kinsligheten for halotan (hal) eller for stress och som orsakar PSE-
syndromet (Pale Soft Exudative), samt allelen RN- av RN-genen (eller surt kott) som ger upphov till
kott med ldgt pH-virde.

Kvalitet och uppfodningsvillkor:

Vid sidan av djurens genetiska egenskaper utmarks "Porc de Franche-Comté” av de sirskilda uppfod-
ningsforhallandena (utfodring med vassle och lang uppfédning) i regionen Franche-Comté, som pa-
verkar kvaliteten pa det kott som produceras.

Det har visats att det ldga energiinnehdllet i fodret vid anvindning av vassle kan ge bittre kottkvalitet
tack vare langsammare tillvixt och hogre alder pa slaktdjuren, vilket ger ett mognare kott. Dessutom
paverkar vasslen fettsammansittningen i griskottet positivt.

Det har ocksé visats att en hogre slaktdlder (mer d4n 182 dagar for "Porc de Franche-Comté”) och en
hégre vikt pa slaktkropparna (mer dn 75 kg for "Porc de Franche-Comté”) forbittrar kéttets kvalitet,
framfor allt nar det giller spackets fasthet och tjocklek. Den slaktvikt och slaktélder som dr férknippade
med den sirskilda utfodringen av grisarna gor det ocksd mojligt att forbattra den organoleptiska
kvaliteten hos fettvivnaderna i griskottet. Andelen omattat fett minskar med aldern och vikten.

Kvaliteten pd griskottet frdn Franche-Comté forbittras ocksé av transport- och slaktmetoderna som ér
utformade for att minska djurens stress.

Utfodringssystemet f6r "Porc de Franche-Comté” innebir slutligen att man kan minska andelen omit-
tade fettsyror i kottet och pa s sitt forbdttra den organoleptiska kvaliteten hos kottet och produkter
som framstills av det. Det har bland annat visats att peroxideringen av omadttade fettsyror kan ge
upphov till orangefirgade omriden pd det yttersta fettlagret pd torkade skinkor samt dndra kottets
smak genom uppkomst av ketoner och aldehyder som ger en hirsken lukt. Dessa metoder innebr att
halten omittat fett minskar i kottet, vilket garanterar ett bra utseende och god lukt.
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Ett langvarigt anseende:

Bruket att foda upp grisar pa vassle fran lokala ostfabriker har funnits sedan 1800-talet och har blivit
en specialitet for jordbruket i Franche-Comté.

Detta samband mellan ostproduktionen och grisproduktionen har fortsatt fram till vdra dagar och
regionens grisuppfodare har nira kopplingar till olika ostar med skyddad ursprungsbeteckning (Comté,
Morbier, Mont d'Or, Bleu de Gex). Grisuppfédningen ar alltsd en av marknaderna for vasslen frdn
ostfabrikerna och ger ocksd mjolkproducenterna tillgdng till organiskt godsel som kan anvindas pa
betesmarkerna. Detta dr ett lokalt ekonomiskt system dar balansen hos var och en av de bada grenarna
ar beroende av den andra.

I dag riktar sig produktionen av griskott fran Franche-Comté tydligt till en lokal marknad och siljs som
farskt kott till konsumenter och som rdvara till bearbetningsforetagen.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB):

Grisproduktionen i Franche-Comté har utvecklats parallellt med utvecklingen av lokala ostfabriker.

De speciella forhédllandena for ostframstallningen i regionen ligger till grund for utvecklingen av den
regionala grisproduktionen. I och med att ostfabrikerna dr sma foretag okar intresset for en lokal
anvindning av vasslen, utan transport eller nedkylning, vilket forklarar varfor Franche-Comté i dag ar
den enda franska region dir vassle fortfarande anvinds till utfodring av grisar i ndgon storre omfatt-
ning.

Nistan 1 000 miljoner liter mjolk bearbetas av ungefir 180 regionala ostfabriker, vilket resulterar i ca
850 miljoner liter vassle, varav ungefir en fjardedel utnyttjas av grisproduktionssektorn.

Detta sdrskilda system gar hand i hand med utvecklingen av sirskilda uppfédningsmetoder, som
uppforandet av mjolkledningar mellan ostfabrikerna och grisuppfodarna, eller utbytet av godselvatten
mellan grisuppfédare och medlemmar i mjélkkooperativ som anvinder vattnet for att godsla sina
betesmarker.

Sedan 1980-talet har det gjorts flera regionala investeringar for att anpassa anvindningen av vassle till
den moderna grisproduktionens krav. I dag anvinder ndstan 2/3 av grisuppfodarna i Franche-Comté
vassle (ungefir 70 000 anldggningar, dvs. 190 000 producerade grisar per &r). Det finns dessutom en
motsvarande fordelning mellan grisuppfédare som anvinder vassle och anldggningar f6r mj6lkbearbet-
ning.

Det finns alltsa ett verkligt samband mellan produktionen av "Porc de Franche-Comté” och regionen
Franche-Comté via den regionala ostframstillningen och den tillgdng till vassle som den f6r med sig.
Den utfodringsmetod som har utvecklats genom anvindningen av vassle for godning av grisar till-
sammans med en lingre uppfodningsperiod (dldre och tyngre djur) har alltsd en direkt anknytning till
Franche-Comté och gor det mojligt att fa fram de sirskilda egenskaperna hos "Porc de Franche-Comté”,
dvs. ett kott med fin textur och utan utsondringar, med vacker farg och ett fast och vitt fett, ett kott
med mycket gott anseende hos konsumenterna i Franche-Comté som hyllar det for dess kvalitet och
som uppskattar dess lokala ursprung.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen:

(Artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf
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PRENUMERATIONSPRISER 2010 (exkl.

moms, inkl. frakt och porto)

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
endast pappersversion

22 officiella EU-sprak

1100 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
pappersversion + arsutgdva pa cd-rom

22 officiella EU-sprak

1200 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L-serien,
endast pappersversion

22 officiella EU-sprak

770 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
manatlig (kumulativ) utgava pa cd-rom

22 officiella EU-sprak

400 euro per ar

Tillagg till Europeiska unionens officiella tidning (S-serien),
meddelanden och offentliga kontrakt, cd-rom, 2 nummer per vecka

flersprakig:
23 officiella EU-sprak

300 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, C-serien — allmanna
uttagningsprov

Antal sprak beroende pa
uttagningsprov

50 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning (EUT) ges ut pa EU:s officiella sprak, och det gar att prenumerera pa den i
22 olika sprakversioner. Den bestar av tva serier: L (lagstiftning) och C (meddelanden och upplysningar).

Varje sprakversion kraver en separat prenumeration.

Enligt radets férordning (EG) nr 920/2005 som offentliggjordes i EUT L 156 av den 18 juni 2005 ar Europeiska
unionens institutioner under en &vergangsperiod inte skyldiga att avfatta och offentliggéra alla rattsakter pa iriska.
Den iriska utgavan av EUT séljs darfér separat.

En prenumeration pa tillagget till EUT (S-serien: meddelanden och offentliga kontrakt) omfattar en flersprakig
cd-rom med alla de 23 officiella sprékversionerna.

Prenumeranter pa EUT kan pa begéaran fa de olika bilagorna till tidningen. N&r en bilaga ges ut meddelas
prenumeranterna detta genom ett "meddelande till lasarna” i Europeiska unionens officiella tidning.

Cd-rom-format ersétts av dvd-format under 2010.

Foérsaljning och prenumeration

Prenumerationer pa olika tidskrifter, sdasom Europeiska unionens officiella tidning, kan bestéllas fran nagon av vara
kommersiella distributérer. En lista 6ver dessa finns pa foljande Internetadress:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sv.htm

Via EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) har du kostnadsfritt direkt tillgang till Europeiska
unionens lagstiftning. P4 webbplatsen kan du soka i Europeiska unionens officiella tidning samt
i férdrag, lagstiftning, rattspraxis och férberedande rattsakter.

Mer information om Europeiska unionen finns pa http://europa.eu
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