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Offentliggorande av en ansékan om indring i enlighet med artikel 6.2 i ridets forordning (EG) nr
510/2006 om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter

och livsmedel

(2012/C 81/06)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
ANSOKAN OM ANDRING ENLIGT ARTIKEL 9
”CECINA DE LEON”
EG-nr: ES-PGI-0117-0103-04.06.2010
SGB (X ) SUB ()

Rubrik i produktspecifikationen som berdrs av dndringen:

— [0 Produktens beteckning
— [ Produktbeskrivning
— [0 Geografiskt omrade

— [X Bevis pa ursprung

[

— [ Framstillningsmetod
— [ Samband

— Mirkning

— [X Nationella krav

— [0 Annat [specificera]

Typ av idndring(ar):

— [0 Andring av sammanfattande dokument eller sammanfattning.

— Andring i specifikationen for en registrerad SUB eller SGB for vilken varken det samman-
fattande dokumentet eller sammanfattningen har offentliggjorts

— O Andring i specifikationen som inte kriver ndgon dndring i det offentliggjorda sammanfattande
dokumentet (artikel 9.3 i forordning (EG) nr 510/2006)

— [O Tillfdllig dndring i specifikationen till foljd av att de offentliga myndigheterna har infort obli-
gatoriska sanitéra eller fytosanitira atgirder (artikel 9.4 i forordning (EG) nr 510/2006)

Andring(ar):

. Produktbeskrivning:

Det har konstaterats att produktspecifikationen inte innefattar ndgon allmin beskrivning av produkten.
For att dtgdrda det har en beskrivning lagts till som forsta punkt. Samtidigt har den kortaste torktiden
angetts, en uppgift som saknats. Producenterna har dock i praktiken ansett att den bor vara sju
ménader, vilket ocksd dr den regel som regleringsrddet tillimpat. Vidare har definitionen av mus-
keldelarna, som tidigare fanns under "Markning”, flyttats till denna punkt.
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Bevis pd ursprung:

Denna punkt har formulerats om for att tydligare faststilla de kontrollaspekter som regleringsrddet
utgdr fran for att garantera kvalitet och ursprung for torkat kott med skyddad geografisk beteckning.
Dirfor anges att ett outplanligt sigill ska pdféras ndr beredningen av produkten inleds och att en
smakpanel ska faststilla kvaliteten hos "Cecina de Ledn”.

Framstallningsmetod:

Eftersom rokningen dr frivillig har uppgiften om kortaste tid for den processen strukits. Dessutom har
ordet "naturliga” strukits i samband med torkrummen, for om alla i dag har reglerbara fonster for att
garantera en jimn, hogkvalitativ torkning har de ocksd stodsystem for att garantera en god klimat-
styrning.

Murkning:

Det har konstaterats att ett stort antal konsumenter av "Cecina de Ledn” uppskattar framfor allt de
delar som torkats under lang tid. Dessa bor darfor gd att kdnna igen pd marknaden genom &kthets-
mirkning. Mojligheten att anvinda beteckningen "Reserva” har inforts for produkter som genomgitt en
vedertagen bearbetningsprocess pa over tolv mdnader. Det har for 6vrigt ansetts onodigt att ange vilka
typer av muskeldelar som berérs eftersom de har likartade sensoriska egenskaper.

Nationella krav:
Det uppdaterade dekretet med riktlinjer for ansokningar om inskrivning i gemenskapsforteckningen

ingar.

Den grupp som ansoker om de foreslagna dndringarna ir regleringsradet for den skyddade geografiska
beteckningen "Cecina de Ledn”, som foretrader sektorn och ser sig som berérd part i samband med
andringen av specifikationen.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”CECINA DE LEON”

EG-nr: ES-PGI-0117-0103-04.06.2010
SGB ( X ) SUB ()

Beteckning:

"Cecina de Ledn”

Medlemsstat eller tredjeland:

Spanien

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:

. Produkttyp:

Klass 1.2. Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta etc.)
Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig:
"Cecina de Ledn” ar torkat kott, berett av de muskeldelar som bendmns slaksida, ytterldr, fransyska och

lind/rumpstek fran bakkvartsparter av vuxna notkreatur. Delarna genomgar en bearbetningsprocess pa
6ver sju médnader som innefattar saltning, skoljning, blétliggning och torkning.

"Cecina de Le6n” har foljande egenskaper:

— Typiskt utseende: ndgot mork, guldbrun firg, typisk for beredningsprocessen.
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— Snittytans farg och utseende: Det torkade kottets snittyta har typiska fargtoner som gér fran kors-
barsrott till morkrott under mognadsprocessen, med mer uttalat morkrod farg lings kanterna. Sma
mingder inspringt fett som ger kottet dess karakteristiska saftighet forekommer.

— Vikt: lagsta vikt for varje torkad del och de muskler den bestdr av ar foljande:

— Slaksida: 4 kg. Kottig del med konisk form, men plan pa sidorna. Den bestdr av musklerna i
den mediala gruppen i lret, nirmare bestimt sartoriusmuskeln, pectineusmuskeln, gracilismus-
keln, adduktormuskeln, halvhinniga muskeln, den fyrkantiga muskeln i linderna och den
extrapelviska delen av den yttre slutmuskeln.

— Ytterldr: 5 kg. Bestdr av sjilva ytterldret och rullen och dr formad som ett trianguldrt, ndgot
cylindriskt prisma. Rullen bestdr uteslutande av halvseniga muskeln och ytterldret i sdtesmus-
keln (gluteus biceps).

— Fransyska: 3,5 kg. Aggformig del bestdende av fyrkantiga ldrmuskeln (hogra larmuskeln och
musklerna vastus lateralis, vastus intermedius och vastus medialis).

— Land/rumpstek: 3 kg. Trianguldr form, bestdr av gluteus maximus, gluteus medius och gluteus
minimus samt lindens tvillingmuskler.

— Smak och arom: Kottet har karakteristisk smak och liten silta och konsistensen ar inte trddig.
Rokningen ger under mognadsprocessen en karakteristisk arom som forstirker samtliga smaker.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

De delar som anvinds for beredning av torkat kott med skyddad geografisk beteckning ska komma
fran vuxna notkreatur. Inga restriktioner giller for delarnas ursprung.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Ej tillampligt.

Sirskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Endast bearbetningen av det torkade kottet sker i det avgrinsade geografiska omradet. Det innefattar
foljande atgirder: putsning, saltning, skoljning med vatten, blotliggning, rokning (frivilligt) och tork-
ning.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:
Ej tillimpligt.

Sarskilda regler for mdrkning:

Delarna siljs hela, forpackade eller i pasar, eller i bitar eller vakuumforpackade skivor.

Vid forsiljningen ska produkten vara forsedd med etiketter dar beteckningarna "Indicacién Geografica
Protegida” och "Cecina de Le6n” finns med och ar lasliga. Nir hela beredningsprocessen varar i minst
tolv manader fir beteckningen "Reserva” liggas till.

Etiketterna ska sittas fast pd sd sitt att de inte kan &teranvindas.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Det geografiska omrdde dar "Cecina de Leén” bereds omfattar endast och uteslutande provinsen Ledn.
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Samband med det geografiska omridet:

. Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:

Eftersom det geografiska omradet har hog medelhojd 6ver havet (hela regionen ligger mer dn 700 m
over havet) kinnetecknas det av ett extremt klimat med torra och mycket kalla vintrar och en ling
frostperiod, vilket gynnar torkningen och mognadslagringen av delarna.

Specifika uppgifter om produkten:

De sdrskilda egenskaperna hos "Cecina de Leén” (firg, adringar, saftighet, struktur utan trddar och
framfor allt den karakteristiska smaken) hérror fran anvindningen av bakkvartsparter av vuxna not-
kreatur och sirskilt blotliggningen, rokningen och torkningen pd den hojd och i det klimat som
kinnetecknar provinsen Leén.

Orsakssamband mellan det geografiska omrdadet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB):

De naturliga forhallandena i det geografiska omradet, i synnerhet det torra och kalla vinterklimatet, ar
optimala for torkningen av kottet.

Produktens sirskilda egenskaper har dessutom gett den ett gott rykte och anseende, vilket foljande
vittnar om:

"Cecina” nimns redan av Lucio Junio Moderato Columela (300-talet fKr.) i kapitel 55 i hans jord-
bruksfordrag.

I det "allminna jordbruksfordraget” av Gabriel Alonso de Herrera behandlas "cecina” och saltning av
kott i sarskilda avsnitt, och i kapitel XL nimns mojligheten att torka andra typer av kott, bl.a. n6tkott
(cecina de vacuno).

"Picara Justina” ar ett verk av stort litterdrt och exegetiskt virde fran borjan av 1600-talet. Det utspelar
sig till stor del i provinsen och huvudorten Ledn, dir man far f6lja huvudpersonen Justinas missoden.
Justinas fordldrar driver ett vardshus i Mansilla de las Mulas dir muldsnedrivare och resendrer gor
uppehdll. Bland de rdtter som serveras har torkat notkott (cecina de vacuno) en framstdende plats och
skiljer sig fran 6vriga kottprodukter och korvar. "La picara Justina” dr en verklighetstrogen beskrivning
av den tidens landsbygdssamhalle i provinsen Ledn.

I sin beskrivning av Antén Zotes i verket Fray Gerundio de Campazas nimner fader Isla for forsta gdngen
"Cecina de Ledn” nir han beskriver den kvalitet och madngsidighet som kinnetecknar denna unik
persons maltider: "En kvinnornas man. Cecina och ett halvt brod till vardags, tillsammans med en
16k eller en purjolok; nétkétt och chorizo till fest. Stekt flask till lunch och kvillsmal [...]". Aven Félix
Marfa de Samaniego (1745-1801) ndmner cecina: "Deras sinnen njot, viggarna och golven pryddes av
tusen sotsaker, korvar, skinkor och torkade kottstycken (cecinas). De studsade av glidje. Ah, en sidan
hanryckning! Frin skinka till skinka, fran ost till ost [...]”

Provinsen Leéns historiska arkiv, 1835-1839: Vid den tiden konsumerades i Le6n pa fem ar 4 800
arrobas cecina, och under ett normalt dr 972 arrobas. Enligt uppgifter i uppslagsverket Madoz upp-
skattades den drliga konsumtionen per invénare enligt foljande: "under ett normalt &r konsumeras
0,137 arrobas per person”. Denna information i uppslagsverket Madoz vittnar om skillnaden mellan
denna produkt och annat torkat kott. Samtidigt sdger den nigot om hur cecina frin byarna bidrog till
handeln i staden.

Poeten och forfattaren Enrique Gil y Carrasco, som foddes 1815, beskriver i sina manga reportage och
artiklar sedvdnjorna i provinsen Ledn. I en artikel med rubriken El pastor trashumante (Herden som byter
betesmark) beskriver han hur herdarna tar farval av sina familjer innan de inleder sin vandring i dalarna
tillsammans med merinofdren: "Herdens matskal, fylld med ett stort forrdd av cecina och skinka, star
redan klar f6r morgondagen [...]”
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Torkat notkott (“cecina de vacuno”) pd marknader i provinsen Ledn: "Besittningarnas rikedom ar av-
sevard i provinsen Le6n. Pa Ledns grasmarker betar en méingd notkreatur som, efter att ha anvints for
faltarbetet — odlarna anvinder nimligen bara muldsnor i den sodra delen — ger kott till marknaderna i
Ledn, Valladolid och Palencia. Oxar och kalvar siljs for framstillning av torkat kott (cecina) pd mark-
naderna i Los Santos och San Andrés i Ledn och i San Martin i Mansilla.”

I sitt verk Los Maragatos, su estirpe, sus modos (Maragateriaborna, deras dttlingar, deras levnadssitt)
namner Luis Alonso Luengo killor hos markisen av Ensenada som redogér for antalet muldsnedrivare,
kirror och muldsnor som varje by i provinsen Leén tilldelades, samt andra egenheter med denna
handel: "Systemet fungerade perfekt. Varje resa inleddes i ursprungsbyn och gick i riktning mot La
Corufla, Madrid och andra platser i Spanien, varvid varor av alla slag, bla. torkat notkott (cecina de
vacuno) transporterades fran stad till stad.”

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen:

(artikel 5.7 i férordning (EG) nr 510/2006)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Cecina_de_Leon.pdf
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