22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 338/27

KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 2074/2005

av den 5 december 2005

om tillimpningsitgirder for vissa produkter enligt Europaparlamentets och ridets forordning
(EG) nr 853/2004 och for genomférandet av offentliga kontroller enligt Europaparlamentets och
rddets férordningar (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004, om undantag frin
Europaparlamentets och ridets férordning (EG) nr 852/2004 och om éndring av forordningarna
(EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedels-
hygien (!), sdrskilt artikel 13.2,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 853/2004 av den 29 april 2004 om faststallande av
sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung (%),
sarskilt artiklarna 9, 10 och 11,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 8542004 av den 29 april 2004 om faststillande av
sdrskilda bestimmelser for genomforandet av offentlig kon-
troll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att
anvindas som livsmedel (%), sdrskilt artiklarna 16, 17 och 18,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll
for att sakerstdlla kontrollen av efterlevnaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen samt bestimmelserna om djurhilsa

och djurskydd (%), sarskilt artikel 63, och

av foljande skal:

(1) 1 forordning (EG) nr 853/2004 faststdlls sirskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung. Vissa
tillimpningsdtgirder maste faststillas for kott, levande
musslor, fiskeriprodukter, mjolk, idgg, grodlir och
snickor samt for bearbetade produkter av dessa.
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[ forordning (EG) nr 854/2004 faststills sarskilda
bestimmelser for genomférandet av offentlig kontroll
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att
anvindas som livsmedel. Vissa bestimmelser behover
dndras, medan andra krav maste specificeras ytterligare.

[ forordning (EG) nr 882/2004 faststills pd gemen-
skapsnivd en harmoniserad ram med allminna bestim-
melser for genomforandet av offentlig kontroll. Vissa
bestimmelser behover dndras, medan andra krav maste
specificeras ytterligare.

Genom kommissionens beslut 20XX/.../EG (°) upphévs
vissa beslut om atgirder i Europaparlamentets och ridets
direktiv 2004/41/EG av den 21 april 2004 om upp-
hivande av vissa direktiv om livsmedelshygien och
hygienkrav for tillverkning och utsldppande pd markna-
den av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvindas som livsmedel och om 4ndring av radets
direktiv 89/662/EEG och 92/118/EEG samt rddets beslut
95/408/EG (%). Vissa delar av de berdrda besluten bor
dirfor behdllas i denna forordning.

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 skall livsmedels-
foretagare fora och spara journaler och péd begiran gora
relevanta uppgifter i dessa journaler tillgingliga for den
behoriga myndigheten och den mottagande livsmedels-
foretagaren.

[ férordning (EG) nr 853/2004 foreskrivs dessutom att
den som ansvarar for driften pa ett slakteri skall begira,
ta emot, kontrollera och reagera pd information frin
livsmedelskedjan ndr det giller alla djur, utom frilevande
vilt, som sinds eller som kommer att sindas till
slakteriet. Den driftsansvarige skall ocksd se till att
informationen frdn livsmedelskedjan innehéller alla de
uppgifter som krivs enligt forordning (EG) nr 853/2004.

Informationen frin livsmedelskedjan hjilper den som
ansvarar for driften pd slakteriet att organisera slakteri-
verksamheten och den officiella veterindren att
bestimma vilka inspektionsforfaranden som krdvs.
Informationen frin livsmedelskedjan bor analyseras av

Annu ¢j offentliggjort i EUT.

EUT L 157, 30.4.2004, s. 33. Rattat i EUT L 195, 2.6.2004,
s. 12,
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den officiella veteriniren och anvindas som en del av
inspektionsforfarandena.

Befintliga system for informationsformedling bor i
storsta mojliga utstrickning utnyttjas och anpassas till
de krav pd information fran livsmedelskedjan som
foreskrivs i forordning (EG) nr 854/2004.

For att forbidttra djurhdllningen vid jordbruksanligg-
ningarna och i enlighet med foérordning (EG) nr 854/
2004 bor den officiella veterindren dokumentera och vid
behov underritta livsmedelsforetagaren vid den jord-
bruksanlaggning djuren kommer fran och den veterinar
som anlitas av denna anliggning eller den berdrda
behoriga myndigheten, om eventuella sjukdomar eller
forhéllanden som konstateras vid slakterier hos enskilda
djur eller hos djurbesdttningen och som kan paverka
ménniskors eller djurs hilsa eller dventyra djurskyddet.

[ forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/
2004 faststills de krav som giller for kontroll av
parasiter vid hantering av fiskeriprodukter pé land och
ombord pd fartyg. Livsmedelsforetagare skall utfora sina
egna kontroller av fiskeriprodukterna i samtliga produk-
tionsled i enlighet med bestimmelserna i avsnitt VIII
kapitel V del D i bilaga III till férordning (EG) nr 853/
2004, sa att fisk som ar tydligt angripen av parasiter inte
salufors som livsmedel. For att ndrmare bestimmelser
om okuldrbesiktning skall kunna antas méste begreppen
synliga parasiter och okulirbesiktning definieras, och
observationernas typ och frekvens faststillas.

De kontroller som foreskrivs i forordning (EG) nr 853/
2004 for att undvika att fiskeriprodukter som 4r otjinliga
som livsmedel sldpps ut pd marknaden kan omfatta vissa
kemiska undersokningar, inklusive kontroll av total
mingd flyktiga kvivebaser (TVB-N). Det dr nddvindigt
att faststilla grinsvirden for TVB-N i friga om vissa
kategorier av arter och att ange vilka analysmetoder som
skall anvindas. De vetenskapligt erkinda analysmeto-
derna for TVB-N-kontroller bor dven fortsittningsvis
anvindas rutinmdssigt, men en referensmetod som kan
anvindas vid tvivel om resultaten eller vid tvister bor
faststallas.

Grinsvirdena for paralytiskt skaldjursgift (PSP), amnesi-
framkallande skaldjursgift (ASP) och fettlosliga gifter
faststills i forordning (EG) nr 853/2004. Bioassay
(analyser pd levande materia) anvinds som referensme-
tod for att pavisa vissa toxiner och for att undvika att
giftiga skaldjur tas upp. Medlemsstaterna bor harmoni-
sera och infora de grinsvirden och analysmetoder de
anviander for att skydda manniskors hilsa. Utéver
biologiska testmetoder bor dven andra detektionsmeto-
der, till exempel kemiska metoder och metoder for in
vitro-analys tillitas, om det kan pavisas att den valda
metoden dr minst lika effektiv. som den biologiska
metoden och ger motsvarande skydd for ménniskors
hilsa nir den tillimpas. De foreslagna gransvirdena for
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fettlosliga gifter grundas pd prelimindra data och bor
dirfor ses over ndr nya vetenskapliga ron blir tillgingliga.
Bristen pd referensmaterial och det faktum att endast
andra dn biologiska testmetoder anvinds innebdr for
ndrvarande att manniskors hilsa inte skyddas mot alla
angivna toxiner pa ett lika bra sitt som genom biologiska
test. Atgarder bor snarast mojligt vidtas for att ersitta de
biologiska testmetoderna.

Maskinurbenat kott som framstillts med metoder som
inte fordndrar strukturen pd de ben som anvinds vid
framstillningen av det maskinurbenade kottet bor
behandlas pd annat sitt 4n maskinurbenat kott som
framstills med metoder som forindrar strukturen pa
benen.

Maskinurbenat kott av det forsta slaget som framstillts
enligt faststillda villkor och som har en faststilld
sammansittning bor tillitas i kottberedningar som
uppenbart inte dr avsedda att konsumeras utan fore-
gdende virmebehandling. Dessa villkor giller sarskilt det
maskinurbenade kottets kalciumhalt, som bor faststillas i
enlighet med artikel 11.2 i férordning (EG) nr 853/2004.
Den hogsta kalciumhalt som faststalls i denna férordning
bor justeras sa snart det finns ndrmare information om
de variationer som forekommer nir olika typer av
ravaror anvands.

[ artikel 31.2 f i férordning (EG) nr 882/2004 foreskrivs
att medlemsstaterna skall hélla forteckningar Gver
godkinda anlidggningar aktuella. Gemensamma regler
for hur relevant information skall limnas till andra
medlemsstater och till allmédnheten bor faststillas.

I avsnitt XI i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
anges villkor for beredning av grodlar och snickor som
r avsedda att anvdndas som livsmedel. Sarskilda krav,
inbegripet forlagor till hilsointyg, bor ocksé faststillas
ndr det giller import fran tredjelinder av grodlir och
snickor avsedda att anvindas som livsmedel.

I avsnitten XIV och XV i bilaga I till f6érordning
(EG) nr 853/2004 anges villkor for framstillning och
utsldppande pd marknaden av gelatin och kollagen avsett
att anvindas som livsmedel. Sirskilda krav, inbegripet
forlagor till hilsointyg, bor ocksa faststdllas nar det géller
import fran tredjelinder av gelatin och kollagen samt av
rdvaror for framstillning av gelatin och kollagen avsett
att anvandas som livsmedel.

Flexibilitet kravs for att traditionella livsmedel skall
kunna fortsitta att tillverkas. Medlemsstaterna har redan
beviljat undantag for manga typer av sidana livsmedel i
enlighet med gillande lagstiftning fore den 1 januari
2006. Livsmedelstoretagare bor utan avbrott kunna
fortsdtta att tillimpa nuvarande praxis efter detta datum.
Ett forfarande som ger medlemsstaterna mojlighet till
flexibilitet foreskrivs i forordningarna (EG) nr 852/2004,
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(EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004. I de flesta fall
dir undantag redan har beviljats handlar det endast om
att fortsitta med etablerad praxis. Om ett fullstindigt
anmilningsforfarande med en komplett riskanalys till-
limpas kan detta dirfor leda till en onddig och
oproportionerlig borda for medlemsstaterna. Traditio-
nella livsmedel bor darfor definieras och allménna krav
pd sddana livsmedel bor faststillas genom undantag frin
de strukturella krav som foreskrivs i forordning
(EG) nr 852/2004, med vederborlig hidnsyn till mélen
for livsmedelssakerhet.

Eftersom forordningarna (EG) nr 853/2004 och
(EG) nr 854/2004 antogs fore utvidgningen den 1 maj
2004 hinvisade de inte till de nya medlemsstaterna. ISO-
koderna for dessa medlemsstater och férkortningarna for
Europeiska gemenskapen pd deras sprdk bor dirfor
ldggas till i de tillimpliga bestimmelserna i de forord-
ningarna.

[ avsnitt I i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
anges villkor for framstillning och utslippande pa
marknaden av kott frin tama hov- och klovdjur.
Undantag frin kravet pd fullstindig avhudning av
slaktkroppen och andra delar av kroppen som ar avsedda
att anviandas som livsmedel anges i kapitel IV punkt 8 i
det avsnittet. Atgirder bor vidtas for att utvidga dessa
undantag till att dven omfatta fotter frén vuxna not-
kreatur, forutsatt att de uppfyller de villkor som giller
fotter fran kalvar.

Viss praxis kan vilseleda konsumenten i friga om vissa
produkters sammansittning. For att konsumenterna inte
skall vilseledas bor exempelvis fjaderfakott som behand-
lats med vattenbindande dmnen inte fa siljas som farskt
kott.

Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet antog
den 30 augusti 2004 ett yttrande som visade att
fiskeriprodukter som tillhor familjen Gempylidae, sérskilt
Ruvettus pretiosus och Lepidocybium flavobrunneum, kan
orsaka problem i matsmiltningsorganen, om de kon-
sumeras under vissa forhallanden. Fiskeriprodukter som
tillhor denna familj bor dirfor omfattas av villkor for
saluforing.

[ avsnitt IX i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
anges sdrskilda hygienkrav for obehandlad mjolk och
mjolkprodukter. Enligt del ILB punkt 1 e i kapitel I fir
spendoppnings- eller spraymedel endast anvindas om
den behoriga myndigheten har godkint dem. I denna del
finns dock inga nirmare foreskrifter om forfarandet for
godkinnande. For att garantera enhetliga forfaranden i
medlemsstaterna dr det dirfér nodvindigt att klargora
hur sddana godkidnnanden skall beviljas.
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Enligt forordning (EG) nr 853/2004 skall livsmedels-
foretagare se till att de metoder for virmebehandling som
anvinds for bearbetning av obehandlad mjolk och
mjolkprodukter uppfyller kraven enligt en internationellt
erkind standard. Pd grund av den sarskilda karaktdren
hos vissa virmebehandlingsmetoder som anvinds inom
denna bransch och deras effekter pa livsmedelssikerheten
och djurhilsan bor livsmedelsforetagarna fa tydligare
végledning i detta avseende.

[ forordning (EG) nr 853/2004 infors en ny definition for
att ticka produkter frin 4gg som inte har bearbetats efter
det att skalet har avldgsnats. De bestimmelser som giller
for dessa produkter mdste darfor fortydligas och avsnitt X
kapitel II i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004
dndras i enlighet med detta.

[ avsnitt XIV i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004
anges sirskilda hygienkrav for gelatin. I dessa bestim-
melser ingdr krav pd de typer av rdvaror som fir
anvdndas for att framstilla gelatin samt transport och
lagring av sddana rdvaror. Bestimmelserna omfattar
ocksa specifikationer for framstillningen av gelatin. Det
bor dock dven faststillas bestimmelser om markning av
gelatin.

Vetenskapliga framsteg har lett till att ISO 16649-3 har
etablerats som en godkdnd referensmetod for analys av E.
coli i musslor. Denna referensmetod ir redan vedertagen
for levande musslor frain A-omrdden i enlighet med
kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel (*) ISO 16649-3
bor dirfor faststillas som MPN-referensmetod (Most
Probable Number) dven for analys av E. coli i musslor fran
B- och C-omradden. Anvindning av andra metoder bor
tillitas endast om de anses vara likvirdiga med referens-
metoden.

Forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004
bor dirfor dndras i enlighet med detta.

De étgirder som foreskrivs i denna forordning ir
forenliga med yttrandet frdn stindiga kommittén for
livsmedelskedjan och djurhilsa.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Krav pé information frin livsmedelskedjan i enlighet med
forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

Krav pd information fran livsmedelskedjan enligt avsnitt III i
bilaga 1I till forordning (EG) nr 853/2004 och avsnitt I
kapitel II del A i bilaga I till forordning (EG) nr 854/2004
anges i bilaga I till denna f6rordning.

()

Se sidan 1 i detta nummer av EUT.
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Artikel 2

Krav pa fiskeriprodukter i enlighet med forordningarna
(EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

Krav pé fiskeriprodukter enligt artikel 11.9 i férordning (EG)
nr 853/2004 och artikel 18.14 och 18.15 i forordning
(EG) nr 854/2004 anges i bilaga II till denna forordning.

Artikel 3

Erkinda metoder for provtagning av marina biotoxiner i
enlighet med forordningarna (EG) nr 853/2004 och
(EG) nr 854/2004

De erkinda metoderna for provtagning for pévisande av
marina biotoxiner enligt artikel 11.4 i férordning (EG) nr 853/
2004 och artikel 18.13 a i forordning (EG) nr 854/2004 anges
i bilaga III till denna forordning.

Artikel 4

Kalciumbhalt i maskinurbenat kott i enlighet med
forordning (EG) nr 853/2004

Kalciumhalten i maskinurbenat kott enligt artikel 11.2 i
forordning (EG) nr 853/2004 anges i bilaga IV till denna
forordning.

Artikel 5

Forteckningar 6ver anliggningar i enlighet med
forordning (EG) nr 882/2004

Krav pé forteckningar over anldggningar enligt artikel 31.2 f i
forordning (EG) nr 882/2004 anges i bilaga V till denna
forordning.

Artikel 6

Forlagor till hilsointyg for grodlar, snickor, gelatin och
kollagen i enlighet med forordning (EG) nr 853/2004

Forlagorna till hilsointyg for import av grodlar, snickor,
gelatin och kollagen enligt artikel 6.1 d i forordning
(EG) nr 853/2004 och av ravaror for framstallning av gelatin
och kollagen anges i bilaga VI till denna férordning.

Artikel 7

Undantag frin forordning (EG) nr 852/2004 for
traditionella livsmedel

1. I denna forordning avses med traditionella livsmedel,
livsmedel som i den medlemsstat dir de traditionellt
framstalls,

a)  av hivd ar erkidnda som traditionella produkter, eller

b) tillverkas enligt lagbestimda eller registrerade tekniska
referenser for den traditionella processen eller enligt
traditionella framstillningsmetoder, eller

¢) skyddas som traditionella livsmedelsprodukter i gemen-
skapslagstiftningen eller genom en nationell, regional
eller lokal lagstiftning.

2. Medlemsstaterna far bevilja anldggningar som framstiller
traditionella livsmedel enskilda eller generella undantag fran
de krav som foreskrivs i f6ljande bestimmelser:

a)  Kapitel I punkt 1 i bilaga II till forordning (EG) nr 852/
2004, nir det giller de lokaler ddr dessa produkter
utsitts for sddana forhdllanden som bidrar till att
utveckla deras egenskaper. Viggar, innertak och dorrar
i dessa lokaler behover till exempel inte vara slita,
ogenomtrangliga, icke-absorberande och korrosionsbe-
stindiga. De far ocksd bestd av naturligt geologiskt
material.

b)  Kapitel I punkt 1 f och kapitel V punkt 1 i bilaga II till
forordning (EG) nr 852/2004, nir det giller den typ av
material som de redskap och den utrustning ir gjorda av
som anvinds for beredning, forpackning och emballering
av dessa produkter.

Nir det giller rengoring och desinficering av de lokaler
som avses i a skall dtgarderna och frekvensen anpassas
till typen av verksamhet med sirskild hansyn till den
specifika den sirskilda miljofloran.

De redskap och den utrustning som avses i b skall alltid
héllas i ett gott hygieniskt skick och regelbundet rengoras
och desinficeras.

3. Medlemsstater som beviljar de undantag som foreskrivs i
punkt 2 skall anmala detta till kommissionen och de 6vriga
medlemsstaterna senast tolv mdnader efter det att ett enskilt
eller generellt undantag har beviljats. Varje anmélan skall
innehélla

a) en kort beskrivning av de krav som har anpassats,

b) en beskrivning av de livsmedel och anliggningar som
berors, och

¢) all annan relevant information.
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Artikel 8 Artikel 10

Andringar av forordning (EG) nr 853/2004
Ikrafttridande och tillimpning
Bilagorna II och III till férordning (EG) nr 853/2004 skall

andras i enlighet med bilaga VII till d férordning.
ANCTAs T eghet med bllaga 1 cenna fororcning Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det

Artikel 9 att den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Andringar av forordning (EG) nr 854/2004
Den skall tillimpas frin och med den 1 januari 2006, med

Bilagorna I, IT och III till forordning (EG) nr 854/2004 skall undantag av kapitel I och III i bilaga V, som skall tillimpas
dndras i enlighet med bilaga VIII till denna forordning. fran och med den 1 januari 2007.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 5 december 2005.

Pi kommissionens vagnar
Markos KYPRIANOU
Ledamot av kommissionen
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BILAGA 1

INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

AVSNITT I
LIVSMEDELSFORETAGARNAS SKYLDIGHETER

Livsmedelsforetagare som foder upp djur som sinds till slakt skall se till att den information frin livsmedelskedjan
som avses i forordning (EG) nr 853/2004 i tillimpliga delar antecknas i journalerna for de djur som sinds till slakt pd
ett sddant sitt att den ar tillgdnglig for den som ansvarar for driften vid det berorda slakteriet.

AVSNITT II

DE BEHORIGA MYNDIGHETERNAS SKYLDIGHETER

KAPITEL 1
BESTAMMELSER OM INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN
1. Den behoriga myndigheten pé avsindningsorten skall informera den avsindande livsmedelsforetagaren om

minimikraven for den information frén livsmedelskedjan som skall limnas till slakteriet i enlighet med avsnitt III
i bilaga II till férordning (EG) nr 853/2004.

2. Den behoriga myndigheten pa den ort dar slakten har utforts skall kontrollera f6ljande:

a)  Att information frdn livsmedelskedjan konsekvent och effektivt formedlas mellan den livsmedelsforetagare
som fott upp eller hallit djuret innan det sindes till slakt och den som ansvarar for driften vid slakteriet.

b)  Att informationen frdn livsmedelskedjan ar giltig och tillforlitlig.

¢)  Att relevant information vid behov &terrapporteras till jordbruksanliggningen.

3. Nir djur sinds for slakt till en annan medlemsstat skall de behériga myndigheterna pd avsindningsorten och pa
den ort dir slakten utforts samarbeta for att se till att den information som den avsindande livsmedelsfore-
tagaren ldmnar 4r lattillgdnglig for den som ansvarar for driften vid det slakteri som tar emot informationen.

KAPITEL 1T

RAPPORTERING TILL JORDBRUKSFORETAG SOM DJUREN KOMMER IFRAN

1. Den officiella veterindren fir anvinda den forlaga som finns i tilligg I for de inspektionsresultat som skall
formedlas till den jordbruksanldggning dér djuren foddes upp fore slakt i samma medlemsstat, i enlighet med
avsnitt II kapitel I 1 bilaga I till férordning (EG) 854/2004.

2. Den behoriga myndigheten ansvarar for formedlingen av relevanta inspektionsresultat i de fall dir djuren fods
upp pa en jordbruksanldggning i en annan medlemsstat och skall anvinda en version av den f6rlaga som finns i
tilligget pa bade det avsindande och det mottagande landets sprék.
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Tilldgg till bilaga I
FORLAGA
1.  Identifieringsuppgifter
1.1  Jordbruksanlidggning som djuret kommer
ifran (t.ex. dgare eller ansvarig person)
Namn/nummer
Fullstindig adress
Telefonnummer
1.2 Identifieringsnummer (bifoga separat for-
teckning)
Antalet djur totalt (efter art)
Ev. identifieringsproblem
1.3 Besittningens/flockens/burens identitet (i
forekommande fall)
1.4 Djurart
1.5 Hailsointygets referensnummer
2. Resultat av besiktning fore slakt

2.1 Dijurskydd
Antal berérda djur
Typ/klass/dlder
lakttagelser (t.ex. svansbitning)
2.2 Djur som levererats smutsiga
2.3 Kliniska fynd (sjukdom)
Antal berérda djur
Typ/klass/alder
lakttagelser
Inspektionsdatum

2.4 Laboratorieresultat (')

Mikrobiologiska, kemiska, serologiska osv. (bifoga resultaten).



Europeiska unionens officiella tidning

22.12.2005

3. Resultat av besiktning efter slakt
3.1 (Makroskopiska) fynd
Antal berdrda djur
Typ/klass/ilder
Angripet organ eller lokalisering pd djuret
Datum for slakt
3.2 Sjukdom (kod kan anvindas (}))
Antal berérda djur
Typ/klass/dlder
Angripet organ eller del av djuret
Delvis eller helt kasserad slaktkropp (ange
skal)
Datum f6r slakt
3.3 Laboratorieresultat (%)
3.4 Ovriga resultat (t.ex. parasiter, frimmande
foremal)
3.5 Dijurskyddsrelaterade fynd (t.ex. brutna ben)
4. Ytterligare information
5. Kontaktinformation
5.1 Slakteri (godkinnandenummer)
Namn
Fullstindig adress
Telefonnummer
5.2 E-postadress om sddan finns
6.  Officiell veterinir (namn med tryckbokstiver)
Underskrift och stimpel
7. Datum
8.  Antal sidor som bifogas denna blankett

Den behoriga myndigheten fér infora foljande koder: Kod A for sjukdomar fortecknade av OIE, koderna B100 och B200 for
djurskyddsfragor (avsnitt I kapitel I del C i bilaga I till forordning (EG) nr 854/2004) samt koderna C100 till C290 for beslut
om kott (avsnitt II kapitel V punkt 1 a-u i bilaga I till forordning (EG) nr 854/2004). Kodsystemet kan vid behov innehélla
ytterligare underkategorier (t.ex. C141 f6r en mild allmén sjukdom, C142 for en allvarligare sjukdom osv.). Om koder anvinds
skall de vara littillgangliga for livsmedelsforetagaren och étfoljas av limpliga forklaringar om vad de innebir.

Mikrobiologiska, kemiska, serologiska osv. (bifoga resultaten).
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BILAGA II

FISKERIPRODUKTER

AVSNITT I

LIVSMEDELSFORETAGARNAS SKYLDIGHETER

I detta avsnitt anges ndrmare bestimmelser for okuldrbesiktning i syfte att upptdcka parasiter i fiskeriprodukter.

KAPITEL I

DEFINITIONER

Synlig parasit: en parasit eller grupp av parasiter av en storlek, firg eller struktur som &r klart urskiljbar frdn
fiskvivnad.

Okuldarbesiktning: en icke-destruktiv undersokning av fisk eller fiskeriprodukter med eller utan optisk forstoring
och under goda ljusférhéllanden for det manskliga 6gat, och som vid behov inbegriper genomlysning.

Genomlysning: plattfiskar och fiskfiléer skall héllas upp mot en ljuskilla i ett morklagt rum for att uppticka
parasiter.

KAPITEL 11

OKULARBESIKTNING

Okularbesiktning skall goras pa ett representativt stickprov. De personer som dr ansvariga for anldggningar pd
land och sakkunnig personal ombord pé fabriksfartygen skall bestimma hur omfattande besiktningarna skall
vara och hur ofta de skall géras med hansyn till fiskeriprodukternas art, geografiska ursprung och anvindning.
Sakkunnig personal skall under tillverkningen okulirbesikta den rensade fiskens bukhdla samt lever och rom,
avsedda som livsmedel. Beroende pa rensningstekniken skall okuldrbesiktningen utforas

a)  fortlopande under rensningen och skéljningen av den som utfor arbetet dd det dr friga om manuell
rensning,

b)  genom stickprov pa ett representativt urval av minst tio fiskar per parti dd det ar friga om mekanisk
rensning.

Sakkunnig personal skall okuldrbesikta fiskfiléerna eller fiskskivorna under putsningen och efter filetering eller
skivning. Om en individuell undersokning inte kan goras pd grund av filéernas storlek eller fileteringsmetoderna
skall en plan for stickprovskontroll utarbetas och hallas tillginglig f6r den behodriga myndigheten i enlighet med
avsnitt VIII kapitel IT punkt 4 i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004. Om genomlysning av filéerna ir
tekniskt nodvindig skall sddan ingd i planen.
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AVSNITT II

DE BEHORIGA MYNDIGHETERNAS SKYLDIGHETER

KAPITEL 1

GRANSVARDEN FOR DEN TOTALA MANGDEN FLYKTIGA KVAVEBASER (TVB-N) FOR VISSA
KATEGORIER AV FISKERIPRODUKTER OCH ANALYSMETODER SOM SKALL ANVANDAS

Nir den organoleptiska bedémningen foranleder tvivel om produkternas firskhet skall de obearbetade
fiskeriprodukter som tillhor de kategorier av arter som fortecknas i kapitel Il betraktas som otjinliga som
livsmedel om den kemiska kontrollen visar att foljande grinsvirden for TVB-N (totala mingden flyktiga
kvidvebaser) har 6verskridits:

a) 25 milligram kvive[100 gram fiskkott for de arter som avses i punkt 1 i kapitel IL

b) 30 milligram kvive/100 gram fiskkott for de arter som avses i punkt 2 i kapitel II.

¢) 35 milligram kvive[100 gram fiskkott for de arter som avses i punkt 3 i kapitel IL

Den referensmetod som skall anvindas for kontroll av gransvirdet for TVB-N innebar destillation av ett extrakt
som har gjorts proteinfritt med sddan perklorsyra som avses i kapitel IIL

Den destillation som avses i punkt 1 mdste utforas med en apparat som 6verensstimmer med bilden i kapitel IV.

Foljande rutinmetoder kan anvéndas f6r kontroll av gransvirdet for TVB-N:

— Den av Conway och Byrne (1933) beskrivna mikrodiffusionsmetoden.

—  Den direkta destillationsmetod som beskrivits av Antonacopoulos (1968).

—  Destillation av ett extrakt som gjorts proteinfritt med triklorittiksyra (Codex Alimentariuskommittén for
fisk och fiskprodukter (1968).

Provet skall utgéras av cirka 100 gram fiskkétt som tagits pa minst tre olika stillen och som malts samman.

Medlemsstaterna skall rekommendera de officiella laboratorierna att rutinméssigt anvinda den referensmetod
som anges ovan. Om resultaten 4r tvetydiga eller vid tvister om de resultat som har erhallits vid en analys med
en av rutinmetoderna fir endast referensmetoden anvindas for att kontrollera resultaten.

KAPITEL 11

KATEGORIER AV ARTER FOR VILKA ETT GRANSVARDE FOR TVB-N AR FASTSTALLT

Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.

Arter tillhorande familjen Pleuronectidae (med undantag av halleflundra: Hippoglossus spp.).

Salmo salar, arter tillhérande familjen Merlucciidae, arter tillhorande familjen Gadidae.
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KAPITEL III

BESTAMNING AV HALTEN FLYKTIGA KVAVEBASER (TVB-N) HOS FISKAR OCH FISKERIPRODUKTER

Referensmetod

1. Syfte och tillimpningsomrdde

Denna metod beskriver en referensmetod for bestimning av kvivehalten i flyktiga kvivebaser (TVB-N) hos
fiskar och fiskeriprodukter. Metoden tillimpas pé de halter TVB-N som ligger mellan 5 mg/100 g och minst
100 mg/100 g.

2. Definition
Med halten TVB-N avses den halt av kvive i flyktiga kvivebaser som bestims enligt den beskrivna metoden.

Halten skall uttryckas i mg/100 g.

3. Kortfattad beskrivning

De flyktiga kvivebaserna fis frin ett extrakt av ett prov med hjilp av en 0,6 mol perklorlosning. Efter
alkalisering far extraktet genomgd dngdestillation och de flyktiga grundbestdndsdelarna absorberas av en
syrarecipient. Halten TVB-N bestims genom titrering av de absorberade baserna.

4. Kemikalier

Om inget annat anges skall analysrena (reagent-grade) kemikalier anvindas som reagensmedel. Det vatten som
anvinds skall antingen destilleras eller avmineraliseras och det skall ha minst samma renhetsgrad. Om inget
annat anges, avses med Igsning en vattenlosning enligt foljande:

8

) Perklorsyralosning = 6 g/100 ml.
b)  Natriumhydroxidlésning = 20 g/100 ml.

¢)  Standardlosning av saltsyra 0,05 mol/l (0,05 N).

Anmadrk-  Ndr en automatisk destillationsapparat anvinds skall titreringen goras med en standardlosning
ning: av saltsyra pd 0,01 mol/l (0,01 N).

d)  Borsyrelosning = 3 g/100 ml.

e)  Skumhdmmande silikonemulsion.

f)  Fenolftaleinlosning = 1 g/100 ml 95 % etanol.

g)  Indikatorlosning (Tashiro Mixed Indicator) 2 g metylrott och 1 g metylenblatt upploses i 1 000 ml 95 %
etanol.

5. Instrument och tillbehor
a)  En kottkvarn som ger en tillrickligt homogen fiskfirs.
b)  Blandare med mycket hog hastighet (mellan 8 000 och 45 000 varv/min).
¢)  Veckat filter, 150 mm i diameter, med snabbfiltrering.

d)  Byrett, 5 ml, med 0,01 ml-gradering.
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e)  Apparat for dngdestillation. Denna apparat skall kunna reglera olika kvantiteter dnga och producera en
konstant kvantitet &nga under en bestimd tidsperiod. Den skall vara konstruerad pa ett sddant sitt att de
fria baserna inte kan forsvinna under tillsittningen av alkaliska dmnen.

Utforande

Observera: Vid hantering av den starkt fritande perklorsyran skall nodvindiga forsiktighetsdtgdrder och
forebyggande atgirder vidtas. Proverna bor forberedas snarast mojligt efter ankomsten i enlighet med foljande
anvisningar:

a) Preparering av provet

Det prov som skall analyseras skall noggrant malas sonder i en sddan kottkvarn som avses i punkt 5 a. Vig
noggrant upp 10 g £ 0,1 g av det malda i en lamplig behallare. Blanda med 90,0 ml perklorsyralosning i
enlighet med punkt 4 a, homogenisera under tvd minuter i en sddan blandare som avses i punkt 5 b,
filtrera darefter.

Det pa detta sitt erhdllna extraktet kan forvaras under minst sju dagar vid en temperatur pa mellan 2 °C
och 6 °C.

b) Angdestillation

Placera 50,0 ml av det extrakt som har erhllits i enlighet med led a i en sddan dngdestillationsapparat som
beskrivs i punkt 5 e. For en sista kontroll om alkaliseringen av extraktet ricker, tillsitt ytterligare ngra
droppar fenolftalein i enlighet med punkt 4 f. Efter det att ndgra droppar skumhdmmande silikonemulsion
har tillsatts skall till extraktet tillsdttas 6,5 ml natriumhydroxidlosning i enlighet med punkt 4 b varefter
dngdestillationen omedelbart inleds.

Reglera dngdestillationen pa ett sddant sdtt att cirka 100 ml destillat bildas pd tio minuter. Sink ned
slutstycket med destillatet i en behallare innehéllande 100 ml av en borsyrelosning i enlighet med punkt
4 d till vilken 3-5 droppar av den indikatorlosning som beskrivs under punkt 4 g tillsitts. Efter exakt tio
minuter ar destillationen avslutad. Ta upp slutstycket ur behéllaren och skolj det under vatten. Bestim de
flyktiga baser som finns i l6sningen i behdllaren genom titrering i en standardlsning av saltsyra i enlighet
med punkt 4 c.

pH-virdet i slutfasen bor vara 5,0 £ 0,1.
c¢) Titrering

Analyserna skall utforas tvd ganger. Den metod som tillimpas ér riktig om skillnaden mellan de bada
analyserna inte Gverstiger 2 mg/100 g.

d)  Blankprov

Utfor ett blankprov i enlighet med punkt b. I stillet for extraktet anvinds 50,0 ml perklorsyralosning i
enlighet med punkt 4 a.

Berikning av TVB-N

Berikna halten TVB-N genom titrering av saltsyralosningen i behdllaren i enlighet med punkt 4 ¢ genom
tillimpning av féljande ekvation:

(V,= Vo) x 0,14 x 2 x 100
M

TVB — N (i mg/100 g prov) =

V, = volym saltsyralésning 0,01 mol i ml per prov

V, = volym saltsyralosning 0,01 mol i ml per blankprov

M = vikt per prov i g
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Anmdrkningar

1. Analyserna skall utforas tvd gdnger. Den metod som tillimpas dr riktig om skillnaden mellan de béda
analyserna inte overstiger 2 mg[/100 g.

2. Kontrollera utrustningen genom att destillera NH,Cl-1osningar motsvarande 50 mg TVB-N/100 g.

3. Reproducerbarhetens standardavvikelse S = 1,20 mg[100 g. Jimforbarhetens standardavvikelse S, =
2,50mg[100 g.

KAPITEL IV

ANGDESTILLATIONSAPPARAT FOR TVB-N
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BILAGA III

ERKANDA TESTMETODER FOR DETEKTION AV MARINA BIOTOXINER

Foljande analysmetoder skall anvindas av de behoriga myndigheterna, och i forekommande fall av livsmedelsfore-
tagarna, for att kontrollera att de griansvirden som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 i bilaga III till forordning
(EG) nr 853/2004 inte overskrids.

I enlighet med artikel 7.2 och 7.3 i rddets direktiv 86/609/EEG (') skall ersittning, forbittring och inskrdnkning
overvigas ndr biologiska metoder anvinds.

KAPITEL 1
METOD FOR DETEKTION AV PARALYTISKT SKALDJURSGIFT (PSP)

1. Halten paralytiskt skaldjursgift (PSP) i blotdjurets dtbara delar (hela kroppen eller varje étbar del separat) maste
pavisas i enlighet med den biologiska testmetoden eller nigon annan internationellt erkind metod. Den
biologiska testmetoden fir om nodvindigt anvindas tillsammans med ndgon annan metod for detektion av
saxitoxin och ndgon av dess analoger for vilka det finns standarder.

2. Om det rider tvivel om resultaten skall den biologiska metoden vara referensmetod.

KAPITEL II
METOD FOR DETEKTION AV AMNESIFRAMKALLANDE SKALDJURSGIFT (ASP)

Den totala halten amnesiframkallande skaldjursgift (ASP) i blotdjurets étbara delar (hela kroppen eller varje étbar del
separat) maste pavisas med hjilp av hogtrycksvitskekromatografi (HPLC) eller ndgon annan erkind metod.

Om det rader tvivel om resultaten skall HPLC vara referensmetod.

KAPITEL III

METODER FOR DETEKTION AV FETTLOSLIGA GIFTER

A. Biologiska metoder

1. Enrad forfaranden for bioassay pd moss som skiljer sig at vad galler provstorlek (hepatopancreas eller hela
kroppen) och vad giller de losningsmedel som anvints for extraktion och rening kan anvindas for
detektion av de marina toxiner som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢, 2 d och 2 e i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004. Kanslighet och selektivitet beror vilket 16sningsmedel som anvénds for
extraktion och rening, vilket bor beaktas nir det bestims vilken metod som skall anvindas sa att samtliga
toxiner omfattas.

2. En enkel bioassay pd moss som inkluderar acetonextraktion kan anvindas for detektion av okadasyra,
dinophysistoxiner, pectenotoxiner och yessotoxiner. Denna bioassay kan vid behov kompletteras med
vitske-vitskeextraktion med etylacetat/vatten eller diklormetan/vatten for att avligsna eventuella
interferenser. Vid detektion av azaspiracider vid grinsvirdena genom detta forfarande skall hela kroppen
anvandas som analysprov.

()  EGTL 358,18.12.1986, s. 1.
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Tre moss skall anvindas for varje test. Om tvd av de tre mossen dor inom 24 timmar efter det att de
injicerats med extrakt motsvarande 5 g hepatopancreas eller 25 g helkroppssubstans skall det anses vara
en indikation pa att ett eller flera av de toxiner som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢, 2d och 2 e i
bilaga I1I till forordning (EG) nr 853/2004 forekommer i halter som 6verstiger de faststillda grinsvirdena.

En bioassay pd moss med acetonextraktion foljt av vitske-vitskeextraktion med dietyleter kan anvindas
for detektion av okadasyra, dinophysistoxiner, pectenotoxiner och azaspiracider, men den kan inte
anvindas for detektion av yessotoxiner eftersom det kan forekomma forluster av dessa toxiner under
separationen. Tre moss skall anvindas for varje test. Om tva av de tre mossen dor inom 24 timmar efter
det att de injicerats med extrakt motsvarande 5 g hepatopancreas eller 25 g helkroppssubstans skall det
anses vara en indikation pd att okadasyra, dinophysistoxiner, pectenotoxiner och azaspiracider
forekommer i halter som Gverstiger de gransvirden som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢ och
2 e i bilaga I till férordning (EG) nr 853/2004.

Bioassay pa rattor kan anvindas for detektion av okadasyra, dinophysistoxiner och azaspiracider. Tre rittor
skall anvindas for varje test. Om ndgon av de tre rattorna reagerar med diarré skall det anses vara en
indikation pd att okadasyra, dinophysistoxiner och azaspiracider forekommer i halter som 6verstiger de
gransvirden som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢ och 2 e i bilaga III till férordning (EG) nr 853/
2004.

Alternativa detektionsmetoder

En rad metoder sdsom hogtrycksvitskekromatografi (HPLC) med flourescensdetektion och vitskekroma-
tografi (LC), masspektrometri (MS), immunanalys och funktionella analysmetoder sisom fosfatasinhibie-
ringsmetoden kan anvindas som alternativa eller kompletterande metoder till de biologiska
testmetoderna, forutsatt att man med en av dessa metoder eller med en kombination av metoderna
atminstone kan pavisa nedanstdende analoger, att de inte 4r mindre effektiva 4n de biologiska metoderna
och att man genom att tillimpa dessa uppnér ett likvirdigt skydd for manniskors hilsa:

—  Okadasyra och dinophysistoxiner: en hydrolysfas kan krivas for detektion av DTX3,

—  Pectenotoxiner: PTX1 och PTX2,

—  Yessotoxiner: YTX, 45 OH YTX, Homo YTX och 45 OH Homo YTX,

—  Azaspiracider: AZA1, AZA2 och AZA3.

Om nya analoger av betydelse for ménniskors hilsa pavisas skall dessa inbegripas i analysen. Standarder
méste finnas tillgingliga innan en kemisk analys dr mojlig. Den totala toxiciteten skall berdknas med hjilp
av omvandlingsfaktorer grundade pa de toxicitetsdata som finns for varje toxin.

Metodernas prestanda skall faststillas efter validering enligt ett internationellt avtalat protokoll.

Biologiska metoder skall ersittas med alternativa detektionsmetoder sd fort referensmaterialen dr
tillgdngliga for detektion av de toxiner som anges i avsnitt VI kapitel V i bilaga III till férordning (EG)
nr 853/2004, metoderna har validerats och detta kapitel har 4ndrats i enlighet med detta.
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BILAGA IV

KALCIUMHALTEN I MASKINURBENAT KOTT

Kalciumhalten i maskinurbenat kott enligt forordning (EG) nr 853/2004
1.  far inte 6verskrida 0,1 % (=100 mg/100 g eller 1 000 ppm) av firskvaran,

2. skall bestimmas genom en standardiserad internationell metod.
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BILAGA 'V

FORTECKNINGAR OVER GODKANDA LIVSMEDELSANLAGGNINGAR

KAPITEL 1
TILLGANG TILL FORTECKNINGAR OVER GODKANDA LIVSMEDELSANLAGGNINGAR
For att medlemsstaterna littare skall kunna ge Gvriga medlemsstater och allmdnheten tillgng till aktuella
forteckningar 6ver godkinda livsmedelsanlidggningar skall kommissionen tillhandahalla en webbplats med lankar till
varje medlemsstats nationella webbplats.
KAPITEL 11
DE NATIONELLA WEBBPLATSERNAS UTFORMNING
A. Huvudforteckning
1.  Varje medlemsstat skall se till att kommissionen far en linkadress till en enda nationell webbplats med en
huvudforteckning over godkinda livsmedelsanldggningar for sddana produkter av animaliskt ursprung

som definieras i punkt 8.1 i bilaga I till férordning (EG) nr 853/2004.

2. Huvudférteckningen enligt punkt 1 skall bestd av ett blad och skall sammanstillas pa ett eller flera av
gemenskapens officiella sprak.

B.  Utformning

1. Webbplatsen med huvudforteckningen skall utformas av den behériga myndigheten eller, i forekommande
fall, av nigon av de behoriga myndigheter som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 882/2004.

2. Huvudforteckningen skall innehalla linkar till
a)  andra webbsidor pd samma webbplats,

b)  webbplatser som administreras av andra behoriga myndigheter, enheter eller organ, om vissa
forteckningar over godkinda livsmedelsanldggningar inte administreras av den behériga myndighet
som avses i punkt 1.

KAPITEL III

LAYOUT OCH KODER FOR FORTECKNINGAR OVER GODKANDA ANLAGGNINGAR
Layouten, inbegripet relevanta uppgifter och koder, skall faststdllas for att garantera att informationen om godkinda

livsmedelsanldggningar ér lattillganglig och for att gora forteckningarna mer anvindarvinliga.

KAPITEL IV

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

De uppgifter och det arbete som avses i kapitlen Il och III skall utforas i enlighet med de tekniska specifikationer som
kommissionen har offentliggjort.
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BILAGA VI

FORLAGOR TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV GRODLAR, SNACKOR, GELATIN OCH KOLLAGEN

AVSNITT I
GRODLAR OCH SNACKOR

De hilsointyg for grodlar och snickor som avses i artikel 6.1 d i férordning (EG) nr 853/2004 skall folja de forlagor
som finns i del A respektive del B i tilldgg I till denna bilaga.

AVSNITT II
GELATIN

Utan hinder av annan sirskild gemenskapslagstiftning, som atminstone men inte uteslutande géller lagstiftning om
transmissibla spongiforma encefalopatier och hormoner, skall de hélsointyg som avses i artikel 6.1 d i forordning (EG)
nr 853/2004 for import av gelatin och révaror for framstillning av gelatin f6lja de forlagor som finns i del A
respektive del B i tilldgg II till denna bilaga.

AVSNITT III
KOLLAGEN

Utan hinder av annan sirskild gemenskapslagstiftning, som atminstone men inte uteslutande géller lagstiftning om
transmissibla spongiforma encefalopatier och hormoner, skall de hélsointyg som avses i artikel 6.1 d i forordning (EG)
nr 853/2004 for import av kollagen och ravaror for framstillning av kollagen folja de forlagor som finns i del A
respektive del B i tilldgg III till denna bilaga.
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Tilligg 1 till bilaga VI

DEL A

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV KYLDA, FRYSTA ELLER BEREDDA GRODLAR AVSEDDA ATT ANVANDAS SOM

LIVSMEDEL
LAND Veterinarintyg fér EU
1.1 Avséandare 1.2 |.2.a Lokalt referensnummer
O Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
c
2] 1.4 Lokal behorig myndighet
o Postnr
£
C | 1.5 Mottagare 1.6
T
c Namn
HyJ
(/2]
E Adress
o
3 Postnr
E
67 1.7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestammelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
Q
Q.
=
) 1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
S
©
E Anlaggning/fartyg D Anlaggning/fartyg D Tullager D
fe
Hi Namn Godkannande nr
z Adress
- Namn Godkénnande nr Namn Godkannande nr
g Adress Adress
(] Namn Godkannande nr
Adress Postnr
1.13 .14 Uppskattad dag och tid fér ankomst
1.15 Transportmedel @ 1.16
Flyg D Fartyg D Jarnvagsvagn D
Véagtransport O Ovriga O
Identifikation: 1.17
Dokumentreferens
1.18 Djurart/produkt 1.19 Varukod (KN)
1.20 Antal/kvantitet
1.21 Temperatur 1.22 Antal férpackningar
Rumstemperatur D Kyld D Fryst D
1.23 Containernummer/férseglingens nummer 1.24 Typ av férpackning
1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for
Livsmedel [
1.26 1.27 For import och inférsel till EU :l
Definitiv import :l
1.28 Identifiering av djuren/produkterna
Godké&nnandenummer for anlaggningar/fartyg
Arter Typ av styckning/ Fabrikssfartyg Styckningsanlaggning/ Frysfartyg Antal Nettovikt
(Vetenskapligt namn) Typ av behandling Tillverkningsanlaggning




22.12.2005

L 33846 Europeiska unionens officiella tidning
LAND Grodlar
II. Halsoinformation Il.a Intyg nr: Il.Lb  Lokalt referensnr:
1. Halsodeklaration
Jag intygar att jag kénner till de berérda bestammelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004 och (EG) nr 853/2004 och
att de ovan beskrivna grodlaren har framstéllts i enlighet med kraven i dem, sarskilt
2
‘E - att de kommer fran en anlaggning (anldggningar) som tillampar ett HACCP-baserat program i enlighet med férordning (EG)
— nr 852/2004,
— och
[}
(]
- att de kommer fran grodor som har tappats pa blod, beretts och, i forekommande fall, kylts ned, frysts in, bearbetats, emballerats
och forvarats under hygieniska forhallanden i enlighet med kraven i avsnitt X1 i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.

Anmarkningar
(1) Falt 1.28: Typ av behandling: kyld, fryst, bearbetad.
2) F&lt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras

vid eventuell ur- och omlastning.
3) Stampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektér

Titel och befattning:
Veterindrenhetens nummer:
Underskrift ©):

Namn (med versaler):
Lokal veterindrenhet:
Datum:

Stampel ®




22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 338/47

DEL B

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV SKALADE, KOKTA, BEREDDA ELLER KONSERVERADE SNACKOR AVSEDDA

LAND

ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

Veterindrintyg for EU

ingen

Narmare uppgifter om sdndn

Dem |

1.1 Avséndare 1.2 |.2.a Lokalt referensnummer
O Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
1.4 Lokal behorig myndighet
Postnr
1.5 Mottagare 1.6
Namn
Adress
Postnr
1.7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestdmmelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
Anlaggning/fartyg O Anlaggning/fartyg O Tullager O

Namn
Adress
Namn
Adress
Namn
Adress

Godkénnande nr

Godkénnande nr

Godkénnande nr

Namn

Adress

Postnr

Godké&nnande nr

113

Uppskattad dag och tid fér ankomst

1.15 Transportmedel @
Flyg D

Vagtransport D

Fartyg O
Ovriga O
Identifikation:

Dokumentreferens

Jarnvéagsvagn |

1.17

1.18 Djurart/produkt

1.19 Varukod (KN)

1.20 Antal/kvantitet

1.21 Temperatur

Rumstemperatur D

kyid (1 Fryst ]

1.22 Antal férpackningar

1.23 Containernummer/férseglingens nummer

1.24 Typ av forpackning

1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for

Livsmedel []

1.26

1.27 Fér import och inférsel till EU

Definitiv import

]
L]

1.28 Identifiering av djuren/produkterna

Arter
(Vetenskapligt namn)

Typ av styckning/
Typ av behandling

Godkéannandenummer fér anlaggningar/fartyg

Fabrikssfartyg Styckningsanlaggning/ Frysfartyg

Tillverkningsanléggning

Antal Nettovikt




L 338/48 Europeiska unionens officiella tidning 22.12.2005
LAND Snéckor
II. Halsoinformation Il.a Intyg nr: Il.Lb Lokalt referensnr:
1. Halsodeklaration
Jag intygar att jag kénner till de berérda bestdammelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004 och (EG) nr 853/2004 och
att de ovan beskrivna snéckorna har framstéllts i enlighet med kraven i dem, séarskilt
2
‘E - att de kommer fran en anlaggning (anléaggningar) som tillampar ett HACCP-baserat program i enlighet med férordning (EG) nr 852/
— 2004,
— och
[}
(]
- att de har hanterats och, i forekommande fall, skalats, kokats, beretts, konserverats, frysts, emballerats och forvarats under
hygieniska férhallanden i enlighet med kraven i avsnitt Xl i bilaga 1l till férordning (EG) nr 853/2004.

Anmarkningar

1) Falt 1.28: Typ av behandling: kyld, fryst, skalad, kokt, beredd, konserverad.
2) Falt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras

vid eventuell ur- och omlastning.
(3) Stampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektér

Titel och befattning:
Veterindrenhetens nummer:
Underskrift ©):

Namn (med versaler):
Lokal veterindrenhet:
Datum:

Stampel ©




22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 338/49

Tilligg 11 till bilaga VI

DEL A

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV GELATIN AVSETT ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

LAND Veterindrintyg for EU
1.1 Avsandare 1.2 1.2.a Lokalt referensnummer
D Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
c
() 1.4 Lokal behorig myndighet
()] Postnr
=
C |15 Mottagare 1.6
T
[= Namn
HJ
(/2]
E Adress
o
E Postnr
£
o)) 1.7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestammelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
Q.
Q
=)
o 1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
e
1]
E Anlaggning/fartyg O Anlaggning/fartyg O Tullager O
fe
Hy] Namn Godkannande nr
4 Adress
- Namn Godk&nnande nr Namn Godkannande nr
g Adress Adress
(] Namn Godkénnande nr
Adress Postnr
1.13 .14 Uppskattad dag och tid fér ankomst
1.15 Transportmedel " 1.16
Flyg O Fartyg O Jarnvagsvagn O
Véagtransport O Ovriga O
Identifikation: 117
Dokumentreferens
1.18 Djurart/produkt 1.19 Varukod (KN)
1.20 Antal/kvantitet
1.21 Temperatur 1.22 Antal férpackningar
Rumstemperatur D Kyld D Fryst D
1.23 Containernummer/férseglingens nummer 1.24 Typ av férpackning
1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for
Livsmedel D
1.2
6 1.27 For import och inférsel till EU :l
Definitiv import :l
1.28 Identifiering av djuren/produkterna
Godkéannandenummer fér anlaggningar/fartyg
Arter Typ av styckning/ Fabrikssfartyg Styckningsanlaggning/ Frysfartyg Antal Nettovikt

(Vetenskapligt namn) Typ av behandling

Tillverkningsanléggning




L 338/50 Europeiska unionens officiella tidning 22.12.2005
LAND Gelatin avsett att anvandas som livsmedel
II. Halsoinformation Il.a Intyg nr: Il.Lb  Lokalt referensnr:
1. Halsodeklaration
Jag intygar att jag kénner till de berérda bestammelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004 och (EG) nr 853/2004 och
att det ovan beskrivna gelatinet har framstallts i enlighet med kraven i dem, sarskilt
(2]
b - att det kommer fran en anldggning (anléggningar) som tillampar ett HACCP-baserat program i enlighet med férordning (EG) nr 852/
E 2004,
- - det har framstallts av ravaror som uppfyller kraven i avsnitt XIV kapitlen | och Il i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004,
[}
o - det har framstallts i enlighet med villkoren i avsnitt XIV kapitel Ill i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004,

- det uppfyller kriterierna i avsnitt XIV kapitel 1V i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004 och férordning (EG) nr 2073/2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel,

och
- att gelatin fran idisslare inte innehaller och inte harrér fran
vare sig®

specificerat riskmaterial enligt definitionen i avsnitt A i bilaga XI till férordning (EG) nr 999/2001 framstallt efter den 31 mars 2001, eller
maskinurbenad kéttmassa som framstallts fran ben fran nétkreatur, far eller getter efter den 31 mars 2001; nétkreatur, far och getter som
denna produkt kommer fran har efter den 31 mars 2001 inte slaktats efter bedévning genom insprutning av gas i hjarnskalen eller avlivats
med samma metod och har inte efter bedévning slaktats genom laceration av vévnad i centrala nervsystemet med ett avlangt, stavformigt
instrument som fors in i hjarnskalen, eller

material fran andra nétkreatur, far och getter an sadana som harstammar fran djur som ar fédda, kontinuerligt uppfédda och slaktade i
@),

Anmaérkningar

O

Falt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras
vid eventuell ur- och omlastning.

Stryk det som inte &r tillampligt.

Anteckna landets namn.

Enligt punkt 15 b i bilaga XI till férordning (EG) nr 999/2001 i dess andrade lydelse.

Stampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektér

Namn (med versaler): Titel och befattning:
Lokal veterindrenhet: Veterindrenhetens nummer:
Datum: Underskrift ©):

Stampel ©




22.12.2005 Europeiska unionens officiella tidning L 338/51

DEL B

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV RAVAROR FOR FRAMSTALLNING AV GELATIN AVSETT ATT ANVANDAS SOM

LIVSMEDEL
LAND Veterinarintyg fér EU
1.1 Avséndare 1.2 |.2.a Lokalt referensnummer
O Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
c
[}] 1.4 Lokal behorig myndighet
(=] Postnr
(=
C | 1.5 Mottagare 1.6
©
[= Namn
HyJ
(7]
E Adress
o
E Postnr
£
D) | -7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestdmmelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
Q.
Q
=
o 1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
e
1]
E Anlaggning/fartyg O Anlaggning/fartyg O Tullager O
f
] Namn Godkannande nr
=z Adress
- Namn Godk&nnande nr Namn Godkannande nr
g Adress Adress
(] Namn Godkannande nr
Adress Postnr
1.13 1.14 Uppskattad dag och tid fér ankomst
1.15 Transportmedel 1.16
Flyg O Fartyg O Jarnvéagsvagn |
Véagtransport O Ovriga O
Identifikation: 1.17
Dokumentreferens
1.18 Djurart/produkt 1.19 Varukod (KN)
1.20 Antal/kvantitet
1.21 Temperatur 1.22 Antal férpackningar
Rumstemperatur D Kyld D Fryst D
1.23 Containernummer/férseglingens nummer 1.24 Typ av forpackning
1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for
Livsmedel []
1.26 1.27 Fér import och inférsel till EU :l
Definitiv import :l
1.28. Identifiering av djuren/produkterna
Godké&nnandenummer fér anlaggningar/fartyg
Arter Typ av styckning/ Slakteri/ Styckningsanlaggning/ Frysfartyg Antal Nettovikt
(Vetenskapligt namn) Typ av behandling Fabrikssfartyg Tillverkningsanléggning




L 338/52 Europeiska unionens officiella tidning 22.12.2005
LAND Ravaror for framstéllning av gelatin avsett att anvandas som livsmedel
II. Halsoinformation Il.a Intyg nr: Il.Lb  Lokalt referensnr:
1. Halsodeklaration
Jag intygar att jag kénner till de berérda bestdmmelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004, (EG) nr 853/2004 och
(EG) nr 854/2004 och att de ovan beskrivna ravarorna uppfyller kraven i dem, séarskilt
- att de ben, hudar och skinn fran idisslande tamdjur, skinn fran svin, skinn, ligament och senor av fjaderféa som beskrivs ovan harrér
g fran djur som har slaktats pa ett slakteri och vars slaktkroppar vid en besiktning fére och efter slakt har befunnits lampliga som
i ;i (2)
c livsmedel@,
— och/eller
8 - att de hudar och skinn av vilt som beskrivs ovan hérrér fran dédade djur vars kroppar vid en besiktning efter slakt har befunnits

lampliga som livsmedel®,
och/eller

- att de fiskskinn och fiskben som beskrivs ovan kommer fran anlaggningar som framstaller fiskprodukter avsedda som livsmedel och
ar godkanda for export?,

och
- att ravaror fran idisslare inte innehaller och inte harrér fran
vare sig®

specificerat riskmaterial enligt definitionen i avsnitt A i bilaga Xl till férordning (EG) nr 999/2001 framstallt efter den 31 mars 2001, eller
maskinurbenad kéttmassa som framstéllts fran ben fran nétkreatur, far eller getter efter den 31 mars 2001; nétkreatur, far och getter som
denna produkt kommer fran har efter den 31 mars 2001 inte slaktats efter bedévning genom insprutning av gas i hjarnskalen eller avlivats
med samma metod och har inte efter beddvning slaktats genom laceration av vavnad i centrala nervsystemet med ett avlangt, stavformigt
instrument som fors in i hjarnskalen, eller,

material fran andra nétkreatur, far och getter an sadana som harstammar fran djur som ar fédda, kontinuerligt uppfédda och slaktade i
@),

Anmarkningar

(™1

F&lt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras
vid eventuell ur- och omlastning.

Stryk det ej tillampliga.

Anteckna landets namn.

Enligt punkt 15 b i bilaga XI till férordning (EG) nr 999/2001 i dess &ndrade lydelse.

Stéampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektér

Namn (med versaler):
Lokal veterinarenhet:
Datum:

Stampel ©

Titel och befattning:
Veterindrenhetens nummer:
Underskrift ©):




22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 338/53

Tilligg Il till bilaga VI

DEL A

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV KOLLAGEN AVSETT ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

LAND Veterindrintyg for EU
1.1 Avsandare 1.2 1.2.a Lokalt referensnummer
D Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
c
() 1.4 Lokal behorig myndighet
()] Postnr
=
C |15 Mottagare 1.6
T
[= Namn
HJ
(/2]
E Adress
o
E Postnr
£
o)) 1.7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestammelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
Q.
Q
=)
o 1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
e
1]
E Anlaggning/fartyg O Anlaggning/fartyg O Tullager O
fe
Hy] Namn Godkannande nr
4 Adress
- Namn Godk&nnande nr Namn Godkannande nr
g Adress Adress
(] Namn Godkénnande nr
Adress Postnr
1.13 .14 Uppskattad dag och tid fér ankomst
1.15 Transportmedel " 1.16
Flyg O Fartyg O Jarnvagsvagn O
Véagtransport O Ovriga O
Identifikation: 117
Dokumentreferens
1.18 Djurart/produkt 1.19 Varukod (KN)
1.20 Antal/kvantitet
1.21 Temperatur 1.22 Antal férpackningar
Rumstemperatur D Kyld D Fryst D
1.23 Containernummer/férseglingens nummer 1.24 Typ av férpackning
1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for
Livsmedel D
1.2
6 1.27 For import och inférsel till EU :l
Definitiv import :l
1.28 Identifiering av djuren/produkterna
Godkéannandenummer fér anlaggningar/fartyg
Arter Typ av styckning/ Fabrikssfartyg Styckningsanlaggning/ Frysfartyg Antal Nettovikt

(Vetenskapligt namn) Typ av behandling

Tillverkningsanléggning




L 338/54 Europeiska unionens officiella tidning 22.12.2005
LAND Kollagen avsett att anvandas som livsmedel
I Halsoinformation Il.a Intyg nr: I.Lb  Lokalt referensnr:
1. Hélsodeklaration
Jag intygar att jag kanner till de berérda bestdmmelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004 och (EG) nr 853/2004
o och att det ovan beskrivna kollagenet har framstéllts i enlighet med kraven i dem, séarskilt
b - att det kommer fran en anlaggning (anlaggningar) som tillampar ett HACCP-baserat program i enlighet med férordning (EG) nr 852/
= 2004,
% - det har framstéllts av ravaror som uppfyller kraven i avsnitt XV kapitel | och Il i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004,
(]
- det har framstéllts i enlighet med villkoren i avsnitt XV kapitel Il i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004,
och
- att det uppfyller kriterierna i avsnitt XV kapitel 1V i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004 och férordning (EG) nr 2073/2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel.

Anmaérkningar
(1) Falt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras

vid eventuell ur- och omlastning.
2) Stampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektor

Titel och befattning:
Veterindrenhetens nummer:
Underskrift @

Namn (med versaler):
Lokal veterinérenhet:
Datum:

Stampel @




22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 338/55

DEL B

FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR IMPORT AV RAVAROR FOR FRAMSTALLNING AV KOLLAGEN AVSETT ATT ANVANDAS

LAND

SOM LIVSMEDEL

ingen

Narmare uppgifter om sdndn

Dem |

Namn
Adress
Namn
Adress
Namn
Adress

Godkénnande nr

Godkannande nr

Godkénnande nr

Namn

Adress

Postnr

Veterindrintyg for EU
1.1 Avséndare 1.2 |.2.a Lokalt referensnummer
O Namn
1.3 Central behérig myndighet
Adress
1.4 Lokal behorig myndighet
Postnr
1.5 Mottagare 1.6
Namn
Adress
Postnr
1.7 Ursprungsland 1SO-kod 1.8 Ursprungsregion Kod 1.9 Bestdmmelseland 1SO-kod 1.10 Bestammelseregion Kod
1.11 Ursprungsort/fiskeplats 1.12 Bestammelseort
Anlaggning/fartyg O Anlaggning/fartyg O Tullager O

Godké&nnande nr

113

Uppskattad dag och tid fér ankomst

1.15 Transportmedel
Flyg D

Vagtransport D

Fartyg O
Ovriga O
Identifikation:

Dokumentreferens

Jarnvéagsvagn |

1.17

1.18 Djurart/produkt

1.19 Varukod (KN)

1.20 Antal/kvantitet

1.21 Temperatur

Rumstemperatur D

kyid (1 Fryst ]

1.22 Antal férpackningar

1.23 Containernummer/férseglingens nummer

1.24 Typ av forpackning

1.25 Djur/produkter som intygas vara avsedda for

Livsmedel []

1.26

1.27 Fér import och inférsel till EU

Definitiv import

]
L]

1.28 Identifiering av djuren/produkterna

Arter
(Vetenskapligt namn)

Typ av styckning/
Typ av behandling

Slakteri/
Fabrikssfartyg

Godkénnandenummer fér anlaggningar/fartyg
Styckningsanlaggning/ Frysfartyg

Tillverkningsanléggning

Antal Nettovikt




Europeiska unionens officiella tidning 22.12.2005

L 338/56
LAND Ravaror for framstallning av kollagen avsett att anvindas som livsmedel
II. Halsoinformation Il.a Intyg nr: Il.Lb Lokalt referensnr:
1. Halsodeklaration
Jag intygar att jag kénner till de berérda bestdmmelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004, (EG) nr 853/2004 och
(EG) nr 854/2004 och att de ovan beskrivna ravarorna uppfyller kraven i dem, séarskilt
2
'E - att de ben, hudar och skinn fran idisslande tamdjur, skinn, ben och inélvor fran svin, skinn, ben/ligament och senor av fjaderfa
— som beskrivs ovan harrér fran djur som har slaktats pa ett slakteri och vars slaktkroppar vid en besiktning fére och efter slakt har
E befunnits Iampliga som livsmedel®,
8 och/eller
- att de hudar och skinn av vilt som beskrivs ovan héarrér fran dédade djur vars kroppar vid en besiktning efter slakt har befunnits
lampliga som livsmedel®,
och/eller
- att de fiskskinn och fiskben som beskrivs ovan kommer fran anlaggningar som framstaller fiskprodukter avsedda som livsmedel och
ar godkénda for export®.

Anmarkningar

(1) Falt 1.15: Registreringsnummer (tagvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Uppgifterna skall uppdateras
vid eventuell ur- och omlastning.

2) Stryk det ej tillampliga.

3) Stampeln och underskriften skall vara i en farg som skiljer sig fran de andra uppgifterna i intyget.

Officiell veterinar eller officiell inspektér

Titel och befattning:
Veterindrenhetens nummer:
Underskrift®:

Namn (med versaler):
Lokal veterindrenhet:
Datum:

Stampel®




22.12.2005

Europeiska unionens officiella tidning

L 33857

BILAGA VII

ANDRINGAR AV FORORDNING (EG) NR 853/2004

Bilagorna II och III till férordning (EG) nr 853/2004 skall dndras pa foljande sitt:

1)

Avsnitt I del B i bilaga II skall dndras péd foljande sitt:

a)

I punkt 6 skall andra stycket ersittas med foljande:
"BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, Fl, SE och UK.
Punkt 8 skall ersittas med foljande:

8. Om mirket anbringas i en anlidggning som ir belidgen inom gemenskapen, skall det vara ovalt och
innehdlla forkortningen CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB eller WE.”

Bilaga III skall 4ndras pa foljande sitt:

3)

I avsnitt I kapitel IV skall punkt 8 ersittas med foljande:

”8.  Fullstindig avhudning av slaktkroppen och andra delar av kroppen som &r avsedda att anvindas som
livsmedel méste utforas, utom for svin och for skallar av fér, getter och kalvar samt for fotter av
notkreatur, fir och getter. Skallar och fotter skall hanteras pé ett sddant sdtt att kontaminering
undviks.”

[ avsnitt II skall foljande kapitel VII liggas till:

"KAPITEL VII: VATTENBINDANDE AMNEN

Livsmedelsforetagare skall se till att fjaderfikott som har behandlats speciellt for att oka vattenbindningen
inte slipps ut pd marknaden som farskt kott, utan som kottberedningar, eller anvinds for framstillning av
bearbetade produkter.”

[ avsnitt VIII kapitel V del E skall punkt 1 ersittas med foljande:

"1.  Fiskeriprodukter som hirror fran giftiga fiskar av foljande familjer far inte sldppas ut pd marknaden:
Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae och Canthigasteridae. Firska, beredda och bearbetade fiskeri-
produkter som tillhor familjen Gempylidae, sirskilt Ruvettus pretiosus och Lepidocybium flavobrunneum,
far endast slappas ut pd marknaden forpackade och skall vara mirkta pa ett sidant sitt att de ger
konsumenten upplysningar om metoder for beredning och tillagning och om risken i samband med
forekomsten av dmnen som kan orsaka problem i matsmaltningsorganen. Det vetenskapliga namnet
skall atfolja det vanliga namnet i mérkningen.”

Avsnitt IX skall dndras pa foljande sitt:
i) I kapitel I del I punkt B.1 skall led e ersittas med foljande:

”¢)  Spendoppnings- eller spraymedel fir anvindas endast efter godkinnande eller registrering i
enlighet med de forfaranden som foreskrivs i Europaparlamentets och radets direktiv 98/8/EG
av den 16 februari 1998 om utsldppande av biocidprodukter pa marknaden (*).”

(*) EGT L 123, 24.41998, s. 1.
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ii) I kapitel II del II skall punkt 1 ersittas med foljande:

1. Nir obehandlad mjolk eller mjolkprodukter virmebehandlas, skall livsmedelsforetagare se till
att kraven i kapitel XI i bilaga II till férordning (EG) nr 852/2004 4r uppfyllda. Nir
nedanstdende processer tillimpas skall de sarskilt se till att de angivna specifikationerna iakttas:

a)  Pastorisering uppnds genom en behandling
i)  vid en hog temperatur under en kort period (minst 72 °C under 15 sekunder),
ii)  vid en lag temperatur under en ling period (minst 63 °C under 30 minuter), eller

i) genom ndgon annan kombination av tid- och temperaturforhallande som ger
motsvarande effekt,

sa att produkterna, i tillimpliga fall, reagerar negativt pa ett test for alkalisk fosfatas
omedelbart efter en sddan behandling.

b)  Ultrahog temperaturbehandling (UHT) uppnds genom en behandling

i)  med ett kontinuerligt virmeflode vid en hog temperatur under en kort period
(minst 135 °C med en limplig halltid) sd att det inte finns ndgra livsdugliga
mikroorganismer eller sporer som kan vixa i den behandlade produkten nir den
forvaras i en steril forsluten behéllare i rumstemperatur, och

ii)  som dr tillrdcklig for att garantera att produkterna forblir mikrobiologiskt stabila
efter inkubation under 15 dagar vid en temperatur pd 30 °C i forslutna behéllare,
eller under sju dagar vid en temperatur pa 55 °C i forslutna behdllare, eller efter
ndgon annan metod som visar att en korrekt virmebehandling har utforts.”

e)  Tavsnitt X skall kapitel I dndras pa foljande sitt:
i) Idel III skall punkt 5 ersdttas med foljande:

”5.  Efter kndckningen skall varje del av det flytande dgget sd snart som mojligt genomgd en
bearbetning for att eliminera de mikrobiologiska faror eller reducera dem till godtagbara
nivder. Ett parti som har blivit otillrickligt bearbetat fir dock omedelbart utsittas for ny
bearbetning vid samma anldggning, forutsatt att denna bearbetning gor partiet tjdnligt som
livsmedel. Nar ett parti visar sig vara otjinligt som livsmedel, skall det forst denatureras for att
se till att det inte anvinds som livsmedel.”

ii) I del V skall punkt 2 ersittas med foljande:

"2.  Nir det giller flytande 4gg skall etiketten enligt punkt 1 dven innehélla texten 'opastoriserade
flytande dgg — skall behandlas pa destinationsorten’ samt ange datum och klockslag da dggen
knacktes.”

f) I avsnitt XIV skall foljande kapitel V liggas till:

"KAPITEL V: MARKNING

Innerforpackningar och emballage som innehéller gelatin skall mirkas med texten 'gelatin avsett som
livsmedel’ och ha uppgift om tillverkningsdag.”
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BILAGA VIII

ANDRINGAR AV FORORDNING (EG) NR 854/2004

Bilagorna [, Il och III till férordning (EG) nr 854/2004 skall dndras pa foljande sitt:

1)

[ bilaga I skall punkt 3 i avsnitt I kapitel Il dndras pd foljande sitt:

a)

I led a skall andra stycket ersittas med foljande:
"BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, Fl, SE och UK.
Led c skall ersittas med foljande:

"c)  Om mirket anbringas i ett slakteri inom gemenskapen skall det innehdlla nigon av foljande
forkortningar: CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB eller WE.”

[ bilaga II skall punkterna 4 och 5 i kapitel II del A ersittas med foljande:

"4,

Den behoriga myndigheten far som kategori B-omraden klassificera omrdden frén vilka levande musslor
far tas upp, men slippas ut pd marknaden som livsmedel endast efter behandling i en reningsanldggning
eller efter aterutliggning sé att de hélsokrav som avses i punkt 3 uppfylls. Levande musslor fran dessa
omrdden fir inte overskrida grinsen 4 600 E. coli per 100 g kott och intravalvulir vitska.
Referensmetoden for denna analys dr MPN-femrorstest med tre utspadningar enligt ISO 16649-3. Andra
metoder fir anvindas om de har validerats mot denna referensmetod i enlighet med kriterierna i ENJ
ISO 16140.

Den behoriga myndigheten far som kategori C-omraden klassificera omraden frén vilka levande musslor
far tas upp, men sldppas ut pd marknaden endast efter aterutliggning under en lang tid sé att de hilsokrav
som avses i punkt 3 uppfylls. Levande musslor fran dessa omrdden far inte 6verskrida gransen 46 000
E. coli per 100 g kott och intravalvuldr vitska. Referensmetoden for denna analys 4r det MPN-femrorstest
med tre utspddningar som anges i ISO 16649-3. Andra metoder fir anvindas om de har validerats mot
denna referensmetod i enlighet med kriterierna i EN/ISO 16140.”

[ bilaga III skall punkt 1 i kapitel I del G ersdttas med foljande:

.

Fiskeriprodukter som hirror frin giftiga fiskar av foljande familjer far inte slippas ut pd marknaden:
Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae och Canthigasteridae. Farska, beredda och bearbetade fiskeriprodukter
som tillh6r familjen Gempylidae, sdrskilt Ruvettus pretiosus och Lepidocybium flavobrunneum, far endast
sldppas ut pd marknaden forpackade och skall vara markta pd ett sddant sitt att de ger konsumenten
upplysningar om metoder f6r beredning och tillagning och om risken i samband med forekomsten av
dmnen som kan orsaka problem i matsmaltningsorganen. Det vetenskapliga namnet skall &tfolja det
vanliga namnet i markningen.”



