L 139/206 Europeiska unionens officiella tidning 30.4.2004

EUROPAPARLAMENTETS OCH
RADETS FORORDNING (EG) nr 854/2004
av den 29 april 2004
om faststdllande av sérskilda bestimmelser for genomforandet av offentlig kontroll
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel
EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT DENNA

FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska gemenskapen, sérskilt artikel 152.4 b

1 detta,

med beaktande av kommissionens forslag’,

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommitténs yttrandez,
efter att ha hort Regionkommittén,

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget®, och

! EGT C 262 E, 29.10.2002, s. 449.

? EUTC 95,23.4.2003, s. 22.

Europaparlamentets yttrande av den 5 juni 2003 (dnnu ej offentliggjort i EUT),

radets gemensamma stdndpunkt av den 27 oktober 2003 (EUT C 48 E, 24.2.2004, s, 82),
Europaparlamentets stindpunkt av den 30 mars 2004 (dnnu ej offentliggjord i EUT) och
radets beslut av den 16 april 2004.



av foljande skal:

(M

2

A3)

“4)

)

I Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr .../... 2004* faststills allminna
hygienregler for alla livsmedel, och i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr .../...°

faststills sirskilda hygienregler for produkter av animaliskt ursprung.

Séarskilda bestimmelser om offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung krivs for

att ta hénsyn till sdrskilda aspekter i samband med sddana produkter.

Réckvidden for de sérskilda bestimmelserna om kontroll bor aterspegla rackvidden for de
sirskilda hygienregler for livsmedelsforetagare som faststills i forordning (EG) nr .../2004 .
Medlemsstaterna bor dock dven utfora lamplig offentlig kontroll for att se till att de nationella
bestimmelser som faststéllts i enlighet med artikel 1.4 i den forordningen efterlevs. De far
gora detta genom att utvidga principerna i den hir forordningen till att omfatta sddana

nationella bestimmelser.

Offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung bor omfatta alla aspekter av betydelse
for skydd av folkhilsan och, i forekommande fall, djurs hilsa och djurskydd. Den bor bygga
pa senaste tillgénglig relevant information, och det bor darfor vara mojligt att anpassa den

allteftersom relevant ny information blir tillgdnglig.

Gemenskapslagstiftningen om sékra livsmedel bor vila pé en solid vetenskaplig grund. Darfor

bor samrad vid behov ske med Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet.

Sidan ... i detta nummer av EUT.

Sidan ... i detta nummer av EUT.

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



(6)

(7

®)

©)

Den offentliga kontrollens inriktning och omfattning bor grunda sig pé en bedomning av
riskerna for folkhilsan, och i forekommande fall djurs hélsa och djurskydd,

produktionsprocessernas typ och kapacitet och berérda livsmedelsforetagare.

Det ar lampligt att sérskilda kontrollbestimmelser anpassas genom det Oppna forfarande som
anges i forordning (EG) nr .../2004" och forordning (EG) nr .../2004"" for att ge den flexibilitet
som behovs for att tillmotesga sirskilda behov vid anldggningar som anvénder traditionella
metoder, som har liten produktion eller som &r belédgna i omraden med sérskilda geografiska
begransningar. Forfarandet bor ocksa gora det mojligt att genomfora pilotprojekt for att testa
nya metoder for hygienkontroller av kott. Denna flexibilitet bor emellertid inte dventyra

malen for livsmedelshygien.

Offentlig kontroll av kottproduktionen &r nddvindig for att kontrollera att
livsmedelsforetagare efterlever hygienreglerna och uppfyller de kriterier och mal som
faststélls 1 gemenskapslagstiftningen. Den offentliga kontrollen bor omfatta revisioner av
livsmedelsforetagarnas verksamhet samt inspektioner, inklusive kontroller av

livsmedelsforetagarnas egenkontroll.

Med tanke pa de officiella veterindrernas sarskilda sakkunskap ér det 1ampligt att de utfor
revisioner och inspektioner vid slakterier, vilthanteringsanldggningar och vissa
styckningsanldggningar. Medlemsstaterna bor sjilva fa besluta om vilken personal som &r

lampligast for revisioner och inspektioner vid dvriga typer av anldggningar.

EEd

Not till EUT: For in numret pa forordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



(10)

(11)

(12)

(13)

Offentlig kontroll av produktionen av levande musslor och fiskeriprodukter &r nédvindig for
att kontrollera att kriterierna och mélen i gemenskapslagstiftningen uppfylls. Den offentliga
kontrollen av produktionen av levande musslor bor sérskilt omfatta levande musslors

aterutliggnings- och produktionsomraden och sjélva slutprodukten.

Offentlig kontroll av produktionen av obehandlad mjo6lk dr nodvéndig for att kontrollera att
kriterierna och mélen i gemenskapslagstiftningen uppfylls. Sddan offentlig kontroll bor
sdrskilt omfatta mjolkproduktionsanlidggningar samt obehandlad mj6lk i samband med

himtning.

Kraven i denna forordning bor tillimpas forst nér alla delar av den nya lagstiftningen om
livsmedelshygien har tritt i kraft. Det bor ocksé gd minst arton ménader mellan
ikrafttrddandet och tillampningen av de nya bestimmelserna, s att de behoriga

myndigheterna och de berdrda foretagen fér tid att anpassa sig.

De atgérder som &r nodvindiga for att genomfora denna férordning bor antas i enlighet med
radets beslut 1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de forfaranden som skall tillimpas vid

utovandet av kommissionens genomforandebefogenheter®.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

6

EGT L 184, 17.7.1999, s. 23.



KAPITEL I

ALLMANNA BESTAMMELSER

Artikel 1

Réckvidd

1. I denna forordning faststélls sirskilda bestimmelser for genomforandet av offentlig kontroll

av produkter av animaliskt ursprung.

2. Den skall tillimpas enbart pa verksamhet och personer som omfattas av forordning (EG)

nr.../2004",

3. Genomforandet av offentlig kontroll enligt denna férordning skall inte paverka
livsmedelsforetagares priméra juridiska ansvar for att garantera livsmedelssikerhet enligt
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002 om allménna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet och om forfaranden i fragor som giller livsmedelssikerhet’, och inte heller det

civilrittsliga och straffrittsliga ansvar som foljer av underlatenhet att uppfylla sina skyldigheter.

Not till EUT: For in numret pa férordningen om faststéllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).

7 EGT L 31, 1.2.2002, s. 1. Forordningen dndrad genom férordning (EG) nr 1642/2003
(EUT L 245, 29.9.2003, s. 4).



b)

d)

Artikel 2

Definitioner

I denna forordning avses med

offentlig kontroll: varje form av kontroll som utfors av den behdriga myndigheten i syfte att
verifiera efterlevnad av livsmedelslagstiftningen, inklusive foreskrifter om djurs hélsa och om

djurskydd,

verifiering: kontroll genom undersdkning och framlidggande av bevis for att specificerade

krav har uppfyllts,

behorig myndighet: den centrala myndighet i en medlemsstat som &r behdrig att utfora

veterindrkontroller eller en myndighet till vilken den har delegerat denna behorighet,

revision: en systematisk och oberoende undersokning for att avgéra om verksamheten och
resultaten av denna dverensstimmer med planerade insatser och om dessa insatser genomfors

effektivt och dr &ndamalsenliga,

inspektion: undersokning av anldggningar, djur och livsmedel och bearbetningen av dessa,
provning av slutprodukter; granskning av livsmedelsforetag, deras lednings- och
produktionssystem, inklusive dokument och utfodringsrutiner, samt insatsvarors och
produkters ursprung och destination; allt i syfte att kontrollera efterlevnaden av de rittsliga

kraven,



g)

h)

b)

d)

officiell veterindr: veterinar med behorighet att i enlighet med denna forordning arbeta som

officiell veterindr och som utses av den behoriga myndigheten,

godkdind veterindr: veterindr som utses av den behoriga myndigheten for att pa myndighetens

vignar genomfora sérskild offentlig kontroll pa jordbruksanlidggningar,
officiell assistent: person med behdrighet att i enlighet med denna férordning arbeta som
officiell assistent och som utses av den behoriga myndigheten och arbetar under den officiella

veterindrens overinseende och ansvar,

kontrollmdrke: ett mérke som anger att det, nar mérket anbringades, hade genomforts

offentlig kontroll i enlighet med denna foérordning.

I forekommande fall skall &ven de definitioner gélla som faststills i foljande férordningar:
Forordning (EG) nr 178/2002.

Definitionerna av "animaliska biprodukter”, "transmissibel spongiform encefalopati (TSE)"
och "specificerat riskmaterial" i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1774/2002
av den 3 oktober 2002 om hilsobestdmmelser for animaliska biprodukter som inte ar avsedda
att anvindas som livsmedel®.

Forordning (EG) nr .../2004", med undantag for definitionen av "behdrig myndighet".

Forordning (EG) nr .../2004 ™",

EEd

EGT L 273, 10.10.2002, s. 1. Forordningen senast &ndrad genom kommissionens forordning
(EG) nr 813/2003 (EUT L 117, 13.5.2003, s. 22).

Not till EUT: For in numret pa forordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



KAPITEL II

OFFENTLIG KONTROLL SOM AVSER
ANLAGGNINGAR INOM GEMENSKAPEN

Artikel 3

Godkénnande av anldggningar

1. a) Om gemenskapslagstiftningen kriver att en anldggning skall godkénnas, skall den
behoriga myndigheten gora ett besok pa plats. Den skall godkénna anldggningen for
berord verksamhet endast om livsmedelsforetagaren har visat att den uppfyller de
relevanta kraven 1 forordningarna (EG) nr .../2004" och nr .../2004™ samt andra

relevanta krav i livsmedelslagstiftningen.

b)  Den behdriga myndigheten far meddela ett villkorat godkédnnande om det vid besoket pé
plats framgér att anldggningen uppfyller alla krav pé infrastruktur och utrustning. Den
behoriga myndigheten skall meddela ett slutligt godkdnnande endast om det vid ett
senare besok pa plats inom tre manader efter det att det villkorade godkénnandet har
meddelats, framgar att anldggningen uppfyller de 6vriga krav som anges i a. Om det har
gjorts vésentliga forbattringar men anldggningen dnda inte uppfyller samtliga krav, far
den behoriga myndigheten forldnga det villkorade godkénnandet. Ett villkorat

godkénnande far emellertid inte vara lingre &n sammanlagt sex manader.

Not till EUT: For in numret pa forordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).

EEd



2. 1 fraga om fabriks- och frysfartyg som for medlemsstaternas flagg far de tidsperioder pa hogst

tre eller sex méanader som géller for villkorade godkdnnanden av dvriga anldggningar vid behov

forlangas. Ett villkorat godkdnnande far emellertid inte vara ldngre dn 12 ménader sammanlagt.

Inspektioner av sddana fartyg skall genomforas i enlighet med bilaga III.

3. Den behoriga myndigheten skall tilldela varje godkdnd anldggning, d4ven sddana som har

villkorat godkénnande, ett godkdnnandenummer som fir kompletteras med koder som anger vilken

typ av produkter av animaliskt ursprung som framstills. For grossistmarknader fr

godkédnnandenumret kompletteras med sekundéra nummer som anger vilka enheter eller grupper av

enheter som siljer eller tillverkar produkter av animaliskt ursprung.

4. a)

b)

Den behdriga myndigheten skall se 6ver godkidnnandet av aktuella anldggningar i

samband med genomforandet av den offentliga kontroll som avses i artiklarna 4-8.

Om den behoriga myndigheten konstaterar allvarliga brister eller vid upprepade
tillfillen méaste avbryta produktionen vid en anldggning och livsmedelsforetagaren inte
kan lamna tillrdckliga garantier for den framtida produktionen, skall den behériga
myndigheten inleda forfaranden for att dra tillbaka godkédnnandet av anldggningen. Den
behoriga myndigheten far emellertid upphéva godkdnnandet av anldggningen tillfalligt
om livsmedelsforetagaren kan garantera att bristerna kommer att tgérdas inom rimlig

tid.

I fraga om grossistmarknader far den behoriga myndigheten dra tillbaka eller tillfalligt

upphiva godkénnandet av vissa enheter eller grupper av enheter.



5. Punkterna 1, 2 och 3 skall tillimpas pa bade

a)  anliggningar som borjar sldppa ut produkter av animaliskt ursprung pa marknaden fran och

den dag da denna forordning borjar tillimpas, och

b)  anldggningar som redan sldpper ut produkter av animaliskt ursprung pa marknaden men for
vilka det tidigare inte fanns nagot krav pa godkénnande. I det senare fallet skall den behdriga

myndighetens besok pé plats enligt punkt 1 4ga rum sa snart som mojligt.

Punkt 4 skall dven tillimpas pé godkénda anldggningar som sldppte ut produkter av animaliskt
ursprung pa marknaden i enlighet med gemenskapslagstiftningen omedelbart fore tillimpningen av

denna forordning.

6.  Medlemsstaterna skall fora uppdaterade forteckningar 6ver godkinda anldggningar och deras
respektive godkdnnandenummer samt annan relevant information och gora dem tillgéngliga for
ovriga medlemsstater och for allminheten pé ett sétt som far specificeras i enlighet med forfarandet

1 artikel 19.2.



Artikel 4

Allménna principer for offentlig kontroll av alla produkter av animaliskt ursprung

som omfattas av denna forordning

1. Medlemsstaterna skall se till att livsmedelsforetagarna ger de behoriga myndigheterna allt

stod som behévs for att den offentliga kontrollen skall kunna genomféras effektivt.

De skall sdrskilt

—  getilltrdde till sina byggnader, lokaler, anldggningar och annan infrastruktur,

—  tillhandahdlla alla underlag och register som foreskrivs enligt denna forordning eller som

den behoriga myndigheten anser krdvs for en bedomning av situationen.

2. Genom offentlig kontroll skall den behoriga myndigheten kontrollera att livsmedelsforetagare

uppfyller kraven i

a)  forordning (EG) nr .../2004

Not till EUT: For in numret pa férordningen om livsmedelshygien (se skil 1,
1:a forordningen).



b)  forordning (EG) nr ..120047,

c)  forordning (EG) nr 1774/2002.

3. Den offentliga kontroll som avses i punkt 1 skall omfatta

a)  revision av god hygienpraxis och forfarande baserade pa principer for faroanalys och kritiska

styrpunkter (HACCP),

b)  den offentliga kontroll som anges i artiklarna 5-8, och

c) alla sdrskilda revisionsuppgifter som anges i bilagorna till denna forordning.

4.  Vidrevision av god hygienpraxis skall det kontrolleras att livsmedelsforetagarna tillampar

forfarandena fortlopande och pé ritt sitt atminstone pé foljande punkter:

a)  Kontroller av information fran livsmedelskedjan.

b)  Utformning och underhall av lokaler och utrustning.

c)  Hygienen fore, under och efter processen.

d) Personlig hygien.

e)  Utbildning i hygien och arbetsmetoder.

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



f)  Bekdmpning av skadedjur.

g)  Vattenkvalitet.

h)  Kontroll av temperaturen.

i)  Kontroll av livsmedel som anlénder till och ldmnar anldggningen och alla f6ljedokument.

5. Vid revision av HACCP-baserade forfaranden skall det kontrolleras att livsmedelsforetagarna
fortlopande tillampar dessa forfaranden pa rétt sétt, och sérskild vikt skall fastas vid att sdkerstélla
att forfarandena ger de garantier som anges i avsnitt IT i bilaga II till forordning (EG) nr .../2004".
Det skall sdrskilt kontrolleras om forfarandena, sa 1angt det 4r mdjligt, garanterar att produkterna av
animaliskt ursprung

a)  uppfyller de mikrobiologiska kriterierna i gemenskapslagstiftningen,

b)  Overensstimmer med gemenskapslagstiftningen om restsubstanser, frimmande dmnen och

forbjudna dmnen,
c) inte innehaller ndgot som innebér en fysisk fara, till exempel frimmande foremal.
Nir, i enlighet med artikel 5 i forordning (EG) nr .../2004"", en livsmedelsforetagare anvinder

forfaranden som anges i riktlinjer for tillimpningen av HACCP-principer i stillet for att faststélla

egna specifika forfaranden, skall det vid revisionen kontrolleras att riktlinjerna tillimpas pa ratt sitt.

Not till EUT: For in numret pa férordningen om faststéllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).

Not till EUT: For in numret pa férordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

EEd



6.  Kontroll av efterlevnaden av kraven i férordning (EG) nr .../2004 " nér det géller anbringandet
av identifieringsmirken skall 4ga rum i alla anldggningar som godkénts enligt den férordningen,

utover kontrollen av att andra krav pa sparbarhet iakttas.

7. Nar det géller slakterier, vilthanteringsanldggningar och styckningsanldaggningar som sldpper

ut farskt kott pa marknaden, skall den officiella veterindren utfora de revisionsuppgifter som anges i

punkterna 3 och 4.

8. Nar den behoriga myndigheten utfor revisionsuppgifter skall den fasta sarskild vikt vid att

a) faststélla huruvida personalen och personalens arbete i anldggningen under alla skeden 1
produktionsprocessen uppfyller de relevanta kraven i de férordningar som avses i punkt 1 a
och 1 b. Som stdd for revisionen far den behoriga myndigheten kontrollera arbetets
genomforande fOr att konstatera huruvida personalen utfor sina uppgifter i enlighet med
specificerade krav,

b)  verifiera livsmedelsforetagarnas relevanta journaler,

c) taprover for laboratorieanalys narhelst det dr nodvandigt,

d) dokumentera observationer och resultatet av revisionen.

9.  Inriktningen och omfattningen av revisionsuppgifterna i friga om enskilda anldggningar skall

anpassas till den risk som bedoms foreligga. Den behoriga myndigheten skall i detta syfte

regelbundet bedoma

a) riskerna for folkhilsan och, i forekommande fall, djurs hilsa,

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



b)  nér det géller slakterier, djurskyddsaspekter,

c¢)  produktionsprocessernas typ och kapacitet, och

d) livsmedelsforetagarens tidigare resultat i fraga om efterlevnad av livsmedelslagstiftningen.

Artikel 5

Farskt kott

Medlemsstaterna skall se till att offentlig kontroll i friga om férskt kott 4ger rum i enlighet med

bilaga L.

1. Den officiella veterindren skall genomfora inspektionsuppgifter i slakterier,
vilthanteringsanldggningar och styckningsanlédggningar som sldpper ut farskt kott pa
marknaden i enlighet med de allménna kraven i avsnitt [ kapitel II i bilaga I och de sérskilda
kraven i avsnitt IV, sdrskilt nir det géiller
a)  information fran livsmedelskedjan,

b)  besiktning fore slakt,

¢)  djurskydd,

d)  besiktning efter slakt,



e)  specificerat riskmaterial och andra animaliska biprodukter, och

f)  laboratorieundersdkning.

Kontrollmérkningen av slaktkroppar av tama hov- och kldvdjur, hiagnat vilt av ddggdjur
(utom hardjur) och storvilt samt halva slaktkroppar, kvartsparter och styckningsdelar som
astadkommits genom att stycka halva slaktkroppar till tre grovstyckade delar, skall
genomforas i slakterier och vilthanteringsanldggningar i enlighet med avsnitt I kapitel III i
bilaga I. Kontrollmérken skall anbringas av den officiella veteriniren eller pa dennes ansvar
om offentlig kontroll inte har pavisat nigra brister som skulle gora kottet otjanligt som

livsmedel.

Efter att ha utfort de kontroller som avses 1 punkterna 1 och 2 skall den officiella veterindren

vidta lampliga atgérder enligt avsnitt I 1 bilaga I, sérskilt i fraga om

a)  meddelande om inspektionsresultat,

b)  beslut om information frén livsmedelskedjan,

c)  beslut om levande djur,

d)  beslut i djurskyddsfragor, och

e)  beslut om kott.



Officiella assistenter far bistd den officiella veterindren med offentlig kontroll som genomfors
1 enlighet med avsnitten I och II i bilaga I och pa det sitt som anges i avsnitt III kapitel . I

sadana fall skall de arbeta i en oberoende inspektionsgrupp.

a)  Medlemsstaterna skall se till att de har tillrackligt med kontrollpersonal for att
genomfora den offentliga kontroll som krévs enligt bilaga [ med den frekvens som

anges i avsnitt III kapitel II.

b)  Ettriskbaserat tillvigagangssétt skall anvindas for att gora en bedomning av det antal
kontrollpersonal som méste nirvara vid slaktlinjen i ett visst slakteri.
Kontrollpersonalens storlek skall bestimmas av den behoriga myndigheten och vara

sadan att alla krav i denna forordning kan uppfyllas.

a)  Medlemsstaterna far tillata slakteripersonal att bistd den officiella veterinédren vid
offentlig kontroll genom att under dennes tillsyn utfora vissa specifika uppgifter vid
framstéllning av kott fran fjaderfdan och hardjur i enlighet med avsnitt I11 kapitel I11 del
A 1bilaga I. Om medlemsstaterna gor detta skall de sikerstilla att personal som utfor
sadana uppgifter
i)  &r kvalificerad och genomgér utbildning i enlighet med de bestimmelserna,

i1)  agerar utan att 14ta sig paverkas av produktionspersonalen, och

iii) rapporterar eventuella brister till den officiella veterinéren.



b)  Medlemsstaterna far dven tillata slakteripersonalen att genomfora sérskilda

provtagningar och undersokningar i enlighet med avsnitt III kapitel III del B i bilaga I.

7. Medlemsstaterna skall sdkerstélla att officiella veterindrer och officiella assistenter ar

kvalificerade och genomgér den utbildning som avses i avsnitt III kapitel IV i bilaga 1.



Artikel 6

Levande musslor

Medlemsstaterna skall se till att produktion och utsldppande pa marknaden av levande musslor,

levande tagghudingar, levande manteldjur och levande marina sndckor genomgar offentlig kontroll

i enlighet med bilaga II.

Artikel 7

Fiskeriprodukter

Medlemsstaterna skall sékerstilla att offentlig kontroll av fiskeriprodukter dger rum i enlighet med

bilaga III.

Artikel 8

Obehandlad mj6lk och mj6lkprodukter

Medlemsstaterna skall sékerstilla att offentlig kontroll av obehandlad mj6lk och mejeriprodukter

dger rum i enlighet med bilaga IV.



1.

Artikel 9

Atgirder vid bristande efterlevnad

Om bristande efterlevnad av de forordningar som avses i artikel 4.2 a och 4.2 b konstateras,

skall den behoriga myndigheten vidta atgirder for att se till att livsmedelsforetagaren avhjélper

situationen. Den behoriga myndigheten skall dédrvid ta hdnsyn till den bristande efterlevnadens art

och tidigare fall av bristande efterlevnad frén livsmedelsforetagarens sida.

2.

b)

d)

Atgirderna skall i forekommande fall omfatta foljande:

Foreskriva sanering eller andra korrigerande atgarder som anses vara nodvéandiga for att
garantera att produkter av animaliskt ursprung ar sékra eller uppfyller relevanta

lagstiftningskrav.

Begrinsa eller forbjuda utsldppande pa marknaden och import eller export av produkter av

animaliskt ursprung.

Overvaka och vid behov kriva att produkter av animaliskt ursprung aterkallas, dras tillbaka

och/eller destrueras.

Ge tillstand till att produkter av animaliskt ursprung anvénds for andra &ndamal &n de som de

ursprungligen var avsedda for.



g

h)

3.

Tillfalligt avbryta driften eller stinga av hela eller delar av det berérda foretaget under en

lamplig tidsperiod.

Tillfalligt upphédva eller dra tillbaka anldggningens godkédnnande.

Nér det géller sandningar fran tredje land, beslagta och direfter destruera eller dtersénda.

Andra atgérder som den behdriga myndigheten anser vara motiverade.

Den behdriga myndigheten skall tillhandahélla den berérda livsmedelsforetagaren eller

dennes foretradare

a)

b)

skriftlig information om myndighetens beslut om atgérder som skall vidtas i enlighet med

punkt 1, samt skilen till detta, och

information om rétten att 6verklaga sddana beslut och om de forfaringssétt och tidsfrister som

géller for detta.

Den behoriga myndigheten skall 1 forekommande fall d&ven underrétta den behoriga myndigheten 1

avsandarmedlemsstaten om beslutet.



KAPITEL III

FORFARANDEN VID IMPORT

Artikel 10

Allménna principer och villkor

For att sikerstilla att principerna och villkoren 1 artikel 11 i férordning (EG) nr 178/2002 tillaimpas
enhetligt skall forfarandena i detta kapitel tillimpas.

Artikel 11

Forteckningar dver tredje ldnder och delar av tredje ldnder fran vilka import av specificerade

produkter av animaliskt ursprung &r tillaten

1. Produkter av animaliskt ursprung far importeras endast fran ett tredje land eller en del av
ett tredje land som finns med i en forteckning som skall uppréttas och uppdateras enligt forfarandet
i artikel 19.2.

2. Ett tredje land skall upptas i sddana forteckningar endast om en gemenskapskontroll i det
landet har 4gt rum och visar att den behoriga myndigheten ldmnar tillrdckliga garantier enligt
punkt 4. Ett tredje land kan emellertid upptas i sddana forteckningar utan att en gemenskapskontroll

i det landet har &gt rum om

a)  den risk som faststills i enlighet med artikel 18.18 inte motiverar detta, och



b)  det faststills, nir beslut fattas om att infora ett sérskilt tredje land i forteckningen i enlighet
med punkt 1, att annan information visar att den behoriga myndigheten ger de nédvéndiga

garantierna.

3. Forteckningar som upprittas i enlighet med denna artikel far kombineras med andra

forteckningar som upprittats av folk- eller djurhélsoskal.
4.  Naér forteckningar uppréttas eller uppdateras skall sarskild hdnsyn tas till foljande kriterier:
a)  Det tredje landets lagstiftning om

i)  produkter av animaliskt ursprung,

i)  anvédndning av veterindrmedicinska preparat, bland annat bestimmelser om férbud eller
tillstand, distribution, utsldppande p&d marknaden samt bestimmelser om administration
och inspektion,

iii)  beredning och anvandning av foder, savél i fraga om forfarandena for anvéindning av
fodertillsatser samt beredning och anvindning av foder med medicinska tillsatser som 1
fraga om den hygieniska kvaliteten pa de ravaror som anvinds for att bereda fodret och
pa sjilva slutprodukten.

b)  De behoriga myndigheternas organisation i det tredje landet, deras befogenheter och
oberoende, den tillsyn de star under och den behorighet de har for att effektivt kunna

sakerstilla efterlevnaden av tillamplig lagstiftning.

c¢)  Utbildning av personal for att utfora offentlig kontroll.



d)

g)

h)

i)

k)

De resurser, inbegripet diagnostiska hjidlpmedel, som finns tillgingliga for de behoriga

myndigheterna.

Forekomst och bruk av dokumenterade kontrollférfaranden och kontrollsystem som bygger

pa prioriteringar.

I forekommande fall situationen nir det géller djurhilsa och forfaranden for att underrétta

kommissionen och relevanta internationella organ om utbrott av djursjukdomar.

Utbredning och bruk av offentlig kontroll av import av djur och produkter av animaliskt

ursprung.

De forsdkringar som det tredje landet kan 1dmna nér det géller 6verensstimmelse med eller

motsvarighet till gemenskapskrav.

De hygienkrav som faktiskt tillimpas for produktion, tillverkning, hantering, lagring och

leverans av produkter av animaliskt ursprung som dr avsedda for gemenskapen.

Erfarenheter av saluforing av produkten fran det tredje landet och resultaten av genomférda

importkontroller.

Resultaten av gemenskapskontroller som har genomforts i det tredje landet, sérskilt resultaten
av bedomningen av de behdriga myndigheterna och de atgirder som de behdriga
myndigheterna har vidtagit mot bakgrund av rekommendationer som har riktats till dem efter

gemenskapskontroll.



1)  Forekomst, genomforande och tillkédnnagivande av ett godként program for bekdmpning av

Z00noser.

m) Forekomst, genomforande och tillkdnnagivande av ett godkdnt kontrollprogram for

restsubstanser.

5. Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla forteckningar som har upprittats eller

uppdateras i enlighet med denna artikel finns tillgingliga for allménheten.

Artikel 12

Forteckning over anlédggningar fran vilka import av specificerade

produkter av animaliskt ursprung &r tilldten

1. Produkter av animaliskt ursprung far importeras till gemenskapen endast om de har avsénts
frén och kommit fran eller beretts 1 anldggningar som finns med pa forteckningar som uppréttas och

uppdateras i enlighet med denna artikel utom

a)  ndr det fran fall till fall beslutas, i enlighet med det forfarande som avses i artikel 19.2, att de
garantier som ett sarskilt tredje land lamnar avseende import av specificerade produkter av
animaliskt ursprung &r sddana att det forfarande som foreskrivs i den hér artikeln dr onddigt

for att garantera verensstimmelse med kraven i punkt 2, och

b)  ide fall som avsesibilaga V.

Dérutover géller att farskt kott, malet kott, kottberedningar, kottprodukter och maskinurbenat kott
far importeras till gemenskapen endast om de har tillverkats av kott som kommit fran slakterier och
styckningsanldggningar som finns med pé forteckningar som uppréttas och uppdateras i enlighet

med denna artikel eller fran godkénda anldggningar inom gemenskapen.



2.

En anlidggning far upptas i forteckningen endast om den behdriga myndigheten i det

tredje land dér produkterna har sitt ursprung garanterar att

a)

b)

3.

anldggningen, tillsammans med alla anlaggningar som hanterar ravaror av animaliskt
ursprung som anvands vid tillverkningen av de berdrda produkterna av animaliskt ursprung,
uppfyller relevanta gemenskapskrav, sarskilt kraven i forordning (EG) nr ../2004", eller
motsvarande krav som faststélls i samband med beslut om att infora detta tredje land i den

relevanta forteckningen i enlighet med artikel 11,
ett officiellt inspektionsorgan i det tredje landet utdvar tillsyn dver anldggningarna och vid
behov forser kommissionen med all relevant information om anldggningar som levererar

ravaror, och att

den har faktisk befogenhet att hindra anldggningarna fran att exportera till gemenskapen, om

anlidggningarna inte uppfyller kraven enligt led a.

De behoriga myndigheter i tredje ldnder som finns upptagna i forteckningar som upprittats

och uppdaterats i enlighet med artikel 11 skall garantera att forteckningar 6ver de anldggningar som

avses i punkt 1 uppréttas, uppdateras och meddelas kommissionen.

a)  Kommissionen skall regelbundet underrétta de kontaktpunkter som medlemsstaterna i
detta syfte har utsett om nya eller uppdaterade forteckningar som den mottagit fran de

behoriga myndigheterna i berérda tredje land i enlighet med punkt 3.

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



b)  Om ingen medlemsstat invinder mot den nya eller uppdaterade férteckningen inom
20 arbetsdagar efter kommissionens underréttelse skall import godkénnas fran
anlidggningar som finns med i forteckningen 10 arbetsdagar efter den dag da

kommissionen offentliggjort den.

¢)  Om minst en medlemsstat limnar skriftliga kommentarer eller om kommissionen anser
att det &r nodviandigt att andra en forteckning mot bakgrund av relevant information,
t.ex. gemenskapens inspektionsrapporter eller en anmélan via systemet {or tidig
varning, skall kommissionen underritta alla medlemsstater och ta upp punkten pa
dagordningen for ndsta mote i den berdrda avdelningen av Stindiga kommittén for

livsmedelskedjan och djurhélsa for eventuellt beslut i enlighet med forfarandet i

artikel 19.2.
5. Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla forteckningar finns tillgéngliga for
allménheten.

Artikel 13

Levande musslor, tagghudingar, manteldjur och marina sniackor

1. Trots vad som ségs i artikel 12.1 b skall levande musslor, tagghudingar, manteldjur och
marina snickor komma frén produktionsomréaden i tredje l1dnder som finns med i forteckningar som

uppréttas och uppdateras i enlighet med artikel 12.

2. Kravet i punkt 1 skall inte gidlla kammusslor som tagits upp utanfor klassificerade
produktionsomraden. Offentlig kontroll av kammusslor skall dock genomforas i enlighet med

kapitel II1 1 bilaga II.



3. a) Innan de forteckningar som avses i punkt 1 uppréttas skall sdrskild hénsyn tas till de
garantier som den behoriga myndigheten i det tredje landet kan ldmna om efterlevnaden
av kraven i denna forordning i fraga om klassificering och kontroll

av produktionsomraden.

b)  En gemenskapsinspektion skall utféras vid besok pa plats innan sadana forteckningar

uppréttas, savida inte

1) den risk som faststills i enlighet med artikel 18.18 inte motiverar detta, och

i1)  det faststélls, nér beslut fattas om att infora ett sarskilt produktionsomrade i en
forteckning i enlighet med punkt 1, att annan information visar att den behoriga

myndigheten ger de nddvéndiga garantierna.

4.  Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla forteckningar som har uppriéttats eller

uppdaterats i enlighet med denna artikel finns tillgéngliga for allminheten.

Artikel 14

Dokument

1. Ett dokument som uppfyller kraven i bilaga VI skall &tf6lja sdndningar av produkter av

animaliskt ursprung nir de importeras till gemenskapen.



2. Dokumentet skall styrka att produkterna uppfyller

a)  kraven for sadana produkter i forordning (EG) nr .../2004" och frordning (EG)

nr.../2004"" eller bestimmelser som ér likvirdiga med dessa krav, och

b) alla sérskilda importvillkor som faststélls i enlighet med artikel 18.19.

3.  Dokumenten kan innehélla uppgifter som krévs enligt annan gemenskapslagstiftning om

folk- och djurhélsofragor.

4.  Undantag fran punkt 1 far beviljas i enlighet med det forfarande som avses i artikel 19.2 nér

de garantier som avses i punkt 2 i den hér artikeln kan erhéllas pa annat sétt.

Artikel 15

Sérskilda bestaimmelser for fiskeriprodukter

1. De forfaranden som faststdlls i detta kapitel skall inte tillimpas pa farska fiskeriprodukter som

landas i gemenskapen direkt fran ett fiskefartyg som for ett tredje lands flagg.

Offentlig kontroll av sadana fiskeriprodukter skall genomforas i enlighet med bilaga III.

Not till EUT: For in numret pa forordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

Not till EUT: For in numret pa forordningen om faststillande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).

EEd



b)

Fiskeriprodukter importerade frén ett fabriks- eller frysfartyg som for ett tredje lands
flagg skall komma fran fartyg som finns i en forteckning som uppréttats och uppdaterats

i enlighet med forfarandet i artikel 12.4.

Utan hinder av vad som sdgs i artikel 12.2 b far dock ett fartyg dven inforas i sddana

forteckningar

i)  pa grundval av ett gemensamt meddelande frén den behdriga myndigheten i det
tredje land vars flagg fartyget for och fran den behdriga myndigheten i ett annat
tredje land, till vilken den forstndimnda behoriga myndigheten delegerat ansvaret

for inspektionen av det berorda fartyget, pa villkor att

- det tredje landet finns i den i1 enlighet med artikel 11 uppréttade
forteckningen over tredje ldnder frén vilka import av fiskeriprodukter &r

tillaten,

- alla fiskeriprodukter fran fartyget i friga som &r avsedda att sléppas ut pa

gemenskapens marknad landas direkt i det tredje landet,

- den behdriga myndigheten i det tredje landet har inspekterat fartyget och
forklarat att det uppfyller gemenskapskraven, och

- den behoriga myndigheten i det tredje landet har forklarat att den
regelbundet kommer att inspektera fartyget for att se till att det fortsétter att

uppfylla gemenskapskraven,

eller



il)  pa grundval av ett gemensamt meddelande frén den behdriga myndigheten i det
tredje land vars flagg fartyget for och fran en medlemsstats behoriga myndighet,
till vilken den férstndmnda behoriga myndigheten delegerat ansvaret for

inspektionen av det berorda fartyget, pa villkor att

— alla fiskeriprodukter fran fartyget i friga som &r avsedda att slappas ut pa

gemenskapens marknad landas direkt i den medlemsstaten,

- den behoriga myndigheten i den medlemsstaten har inspekterat fartyget och

forklarat att det uppfyller gemenskapskraven, och

- den behoriga myndigheten i den medlemsstaten forklarar att den
regelbundet kommer att inspektera fartyget for att se till att det fortsétter att
uppfylla gemenskapskraven.

c¢) Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla forteckningar som har
uppréttats eller uppdateras i enlighet med denna artikel finns tillgédngliga for

allménheten.

3. Nar fiskeriprodukter importeras direkt fran ett fiske- eller frysfartyg fér ett av kaptenen

undertecknat dokument ersitta det dokument som krévs enligt artikel 14.

4.  Nérmare bestimmelser for genomforandet av denna artikel far faststéllas i enlighet med det

forfarande som avses 1 artikel 19.2.



KAPITEL IV

SLUTBESTAMMELSER

Artikel 16

Genomforandebestdmmelser och dvergangsarrangemang

Genomforandebestimmelser och dvergdngsarrangemang kan faststéllas i enlighet med det

forfarande som anges i artikel 19.2.

Artikel 17

Andring och anpassning av bilagorna

1. Bilagorna I, IL, III, IV, V och VI kan &ndras eller kompletteras for att beakta vetenskapliga
och tekniska framsteg, i enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

2. Undantag fran bestimmelserna i bilagorna I, I, III, IV, V och VI far beviljas i enlighet med
forfarandet 1 artikel 19.2, under forutséttning att dessa undantag inte motverkar denna férordnings

syften.

3.  Medlemsstaterna far, utan att det d&ventyrar denna forordnings syften och i enlighet med

punkterna 4—7, anta nationella atgdrder som anpassar kraven 1 bilaga .



4.  De nationella itgirder som avses i punkt 3 skall

a)  syfta till att

1)  mojliggora fortsatt anvindning av traditionella metoder vid alla stadier av tillverkning,

bearbetning eller distribution av livsmedel,

i1)  tillgodose behoven hos livsmedelsforetag med liten produktion eller som &r beldgna i

omraden med sérskilda geografiska begransningar, eller

iil) gora det mojligt att genomfora pilotprojekt for att prova nya metoder for

hygienkontroller av kott,

b)  sérskilt gilla foljande punkter i bilaga I:

i)  Information frén livsmedelsked;jan.

ii)  Den behoriga myndighetens nérvaro i anldggningarna.

5. Alla medlemsstater som dnskar anta nationella atgdrder som avses i punkt 3 skall anméla

detta till kommissionen och dvriga medlemsstater. Varje anmélan skall

a) innehalla en detaljerad beskrivning av de krav som den medlemsstaten anser behdver

anpassas samt arten av den efterstrdvade anpassningen,

b)  beskriva de berérda anldggningarna,



c) forklara skilen till anpassningen, genom att i forekommande fall dven 1dmna en
sammanfattning av den riskbeddmning som utforts och alla atgdrder som skall vidtas for att

sdkerstélla att anpassningen inte motverkar denna férordnings syften, och

d) ldmna 6vrig relevant information.

6.  De 6vriga medlemsstaterna skall ha tre manader pa sig frin det att den anmélan som avses i
punkt 5 har mottagits for att oversdnda skriftliga kommentarer till kommissionen. Kommissionen
far, och skall nir den mottar skriftliga kommentarer fran en eller flera medlemsstater, samrada med
medlemsstaterna i den kommitté som avses i artikel 19.1. Kommissionen far besluta, i enlighet med
det forfarande som avses i artikel 19.2, om de planerade atgérderna far genomforas, vid behov med
forbehall for lampliga dndringar. Nar sé dr lampligt far kommissionen foresla allmédnna atgérder i

enlighet med punkt 1 eller 2 i den hér artikeln.

7.  En medlemsstat far anta nationella atgérder som anpassar kraven i bilaga I endast

a) io0verensstimmelse med ett beslut som antagits i enlighet med punkt 6,

b) om kommissionen, en méanad efter det att den tid som anges i punkt 6 har 16pt ut, inte har
underrittat medlemsstaterna om att den mottagit skriftliga kommentarer eller att den avser att

foreslé att ett beslut i enlighet med punkt 6 skall antas.

8. Nir en medlemsstat antar nationella atgérder for att genomfora ett pilotprojekt som géller
utprovning av nya metoder for hygienkontroller av kétt i enlighet med punkterna 3—7, skall
medlemsstaten underrdtta kommissionen om resultaten sa snart dessa finns att tillga. Kommissionen

skall sedan 6vervdga om den skall foresla allménna atgérder i enlighet med punkt 1.



Artikel 18
Sérskilda beslut
Utan att det paverkar det generella i artikel 16 och artikel 17.1, far genomforandebestimmelser
faststillas, eller andringar 1 bilagorna I, II, III, IV, V eller VI antas, i enlighet med det forfarande

som avses i artikel 19.2 {or att specificera

1. undersokningar for att utvirdera hur livsmedelsforetagare och deras personal utfor sina

uppgifter,

2. sittet att meddela resultaten av inspektioner,

3. kriterierna for att pa grundval av en riskanalys bestimma nér den officiella veteriniren inte
behover vara nérvarande i slakterier och vilthanteringsanldggningar under besiktningen fore
och efter slakt,

4.  bestimmelser om innehallet i prov for officiella veterindrer och officiella assistenter,

5. mikrobiologiska kriterier for processkontroll nir det giller hygienen vid anldggningar,

6.  alternativa forfaranden, serologiska eller andra laboratorieundersdkningar som ger dtminstone

motsvarande garantier som de sérskilda forfaranden for besiktning efter slakt som anges i

avsnitt [V 1 bilaga I, och déarfor far ersitta dem, om den behoriga myndigheten sa beslutar,



10.

11.

12.

13.

omsténdigheter under vilka vissa av de sérskilda forfaranden for besiktning efter slakt som
anges 1 avsnitt [V 1 bilaga I inte &r nddvédndiga, med tanke pa jordbruksanldggningen,
regionen eller ursprungslandet och principerna om riskanalys,

bestimmelser om laboratorieundersokning,

den frys- eller kylbehandling som kétt skall genomgé med avseende pa dynt och trikiner,

villkoren for att jordbruksanlédggningar och regioner officiellt kan forklaras fria fran dynt eller

trikiner,

de metoder som skall anvindas vid undersokning av de betingelser som avses i avsnitt [V

kapitel IX i bilaga I,

for slaktsvin, kriterier for kontrollerade uppfodningsforhéllanden och integrerade

produktionssystem,

kriterier for klassificeringen av produktions- och aterutliggningsomraden for levande

musslor, i samarbete med berort referenslaboratorium i gemenskapen, inbegripet

a)  griansvirden och analysmetoder for marina biotoxiner,

b)  metoder for provtagning av virus samt virologiska standarder, och

¢)  provtagningsplaner, analysmetoder och métosikerhet for kontroll av att kriterierna

uppfylls,



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

organoleptiska kriterier for utvéirderingen av fiskeriprodukters farskhet,

analysgrinser, analysmetoder och provtagningsplaner som skall anvindas vid den offentliga
kontroll av fiskeriprodukter som krdvs enligt bilaga I1I, bland annat nér det giller parasiter

och miljofororeningar,

kommissionens metod for att géra forteckningar 6ver tredje ldnder och anldggningar i tredje

lander tillgéngliga for allmidnheten i enlighet med artiklarna 11, 12, 13 och 15,

forlagor for dokument och kriterier for anviandning av elektroniska dokument,

kriterier for att faststilla de risker som vissa produkter av animaliskt ursprung importerade till

gemenskapen medfor,

sdrskilda importvillkor for vissa produkter av animaliskt ursprung med beaktande av
tillhorande risker, information som aktuella tredje lander har ldmnat och vid behov resultaten
av de gemenskapskontroller som utforts i sddana tredje ldnder. Dessa sérskilda importvillkor
far uppstillas for en enstaka produkt av animaliskt ursprung eller f6r en grupp produkter. De
far tillimpas pa ett enstaka tredje land, pa regioner i ett tredje land eller pa en grupp tredje

lander, samt

villkoren for att reglera importen av produkter av animaliskt ursprung frén ett tredje land eller
en region i ett tredje land genom tillampning av ett likvardighetsavtal eller, for en
tillfredsstdllande revision i vilken erkénns att dtgdrder som tillimpas i det tredje landet eller i
regionen erbjuder garantier som motsvarar dem som tillimpas i gemenskapen, om det tredje

landet 1dmnar objektiva bevis for detta.



Artikel 19

Kommittéforfarande

1.  Kommissionen skall bitrddas av den stindiga kommitté for livsmedelskedjan och djurhélsa

som inrdttats genom artikel 58 i forordning (EG) nr 178/2002.

2. Naér det hinvisas till denna punkt skall artiklarna 5 och 7 i beslut 1999/468/EG tillampas, med

beaktande av bestimmelserna i artikel 8 1 det beslutet.

Den tid som avses 1 artikel 5.6 1 beslut 1999/468/EG skall vara tre manader.

3. Kommittén skall sjélv anta sin arbetsordning.

Artikel 20

Samrdd med Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet

Kommissionen skall vid behov samrada med Europeiska myndigheten for livsmedelssékerhet i

fragor som faller inom denna forordnings rackvidd, sérskilt

1.  innan den foreslar en édndring av de sérskilda krav for forfaranden vid besiktning efter slakt

som anges i avsnitt [V i bilaga I,



2. innan den foreslar en dndring av bestimmelserna i avsnitt IV kapitel IX i bilaga I om kétt frén
djur hos vilka besiktning efter slakt pavisat skador som tyder pa infektion av brucellos eller
tuberkulos, och

3.  innan den foreslér genomforandebestimmelser om de fragor som avses i artikel 18.5-18.15.

Artikel 21

Rapport till Europaparlamentet och radet

1.  Kommissionen skall senast den ...* verlimna en rapport till Europaparlamentet och radet

med en genomgang av de erfarenheter som gjorts vid tillimpningen av denna forordning.

2. Kommissionen skall om sé dr lampligt lata rapporten atfoljas av lampliga forslag.

Artikel 22
Ikrafttradande

Denna forordning trader i kraft tjugo dagar efter det att den har offentliggjorts i Europeiska

unionens officiella tidning.

Fem ar efter det att denna forordning triader i kraft.



Den skall borja tillampas 18 ménader efter den dag da samtliga foljande réttsakter har trétt i kraft:

a)  Forordning (EG) nr .../2004".

b)  Férordning (EG) nr .../2004"".

c¢)  Europaparlamentets och radets direktiv 2004/.../EG om upphivande av vissa direktiv om
livsmedelshygien och hygienkrav for tillverkning och utsldppande pa marknaden av vissa
produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel’.

Den skall dock borja tillimpas tidigast den 1 januari 2006.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillamplig i alla medlemsstater.

Utfardad i Strasbourg den 29 april 2004.

Pa Europaparlamentets vignar Pa radets viagnar
P. COX M. McDOWELL
Ordforande Ordf6rande

Not till EUT: For in numret pa forordningen om livsmedelshygien (se skl 1,

1:a forordningen).

Not till EUT: For in numret pa férordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).

Se sidan ... i detta nummer av EUT.

*k



BILAGA 1
FARSKT KOTT
AVSNITT I: DEN OFFICIELLA VETERINARENS UPPGIFTER

KAPITEL I: REVISIONSUPPGIFTER

1. Utover de allménna kraven i artikel 4.4 ndr det géller revision av god hygienpraxis skall den
officiella veterindren kontrollera att livsmedelsforetagarnas egna forfaranden alltid foljer
bestdmmelserna for all insamling, transport, lagring, hantering, bearbetning och anvandning
eller bortskaffande av animaliska biprodukter, inbegripet specificerat riskmaterial, som
livsmedelsforetagaren har ansvaret for.

2. Utdver de allménna kraven i artikel 4.5 ndr det géller revision av HACCP-baserade
forfaranden skall den officiella veterindren kontrollera att foretagarnas forfaranden sa 1dngt
det 4r mojligt garanterar att kottet
a)  inte uppvisar nagra patologiska och fysiologiska avvikelser eller forandringar,

b) inte har ndgon fekal eller annan fororening, och
c¢) inte innehéller specificerat riskmaterial, forutom sddant som ér tillatet enligt

gemenskapslagstiftningen, och har tillverkats i enlighet med gemenskapslagstiftningen

om typer av TSE.



KAPITEL II: INSPEKTIONSUPPGIFTER

Nir den officiella veterindren utfor inspektionsuppgifter i enlighet med detta kapitel, skall han eller
hon beakta resultatet av de revisioner som utforts i enlighet med artikel 4 och kapitel I i denna

bilaga. I forekommande fall skall han eller hon anpassa inspektionerna i enlighet ddrmed.

A. Information frin livsmedelskedjan

1.  Den officiella veterindren skall kontrollera och analysera relevant information fran
journalerna vid den jordbruksanldggning varifran de djur som skall slaktas kommer samt
beakta det dokumenterade resultatet av denna kontroll och analys nér han eller hon utfor

besiktning fore och efter slakt.

2. Niér den officiella veterindren utfor sina inspektionsuppgifter skall han eller hon ta
hinsyn till de officiella intyg som &tf6ljer djuren och eventuella forsékringar frén veterindrer
som utfor kontroller inom primérproduktionen, diribland officiella veterindrer och godkénda

veterindrer.

3. Om livsmedelsforetagare i livsmedelskedjan vidtar ytterligare atgérder for att garantera
sikra livsmedel genom att tillimpa integrerade system, egenkontroller, certifiering av tredje
part eller pd annat sétt, och om dessa atgirder dr dokumenterade och de djur som omfattas av
dessa system klart kan identifieras, far den officiella veteriniren ta hansyn till detta vid

inspektionen och granskningen av de HACCP-baserade forfarandena.



Besiktning fore slakt

1. Om inte annat f6ljer av punkterna 4 och 5

a)  skall den officiella veterindren besiktiga alla djur fore slakt,

b)  skall besiktningen dga rum inom 24 timmar efter ankomsten till slakteriet och mindre &n

24 timmar fore slakten.

Den officiella veterindren kan dessutom nir som helst begéra att fa utfora ytterligare

inspektioner.

2. For det enskilda besiktigade djuret maste det av besiktningen fore slakt sérskilt framga
huruvida det finns tecken pa

a)  brister i djurskyddshénseende, eller

b)  andra omstidndigheter som kan inverka menligt pd médnniskors eller djurs hélsa, med
sarskild hansyn till pavisande av zoonotiska sjukdomar och sjukdomar som &r upptagna
pa OIE:s A-lista eller i forekommande fall pa OIE:s B-lista (OIE = Internationella byran

for epizootiska sjukdomar).

3. Forutom den rutinméssiga besiktningen fore slakt skall den officiella veterindren utféra
en klinisk besiktning av alla djur som livsmedelsforetagaren eller en officiell assistent

eventuellt har gallrat ut.



4. Vid nddslakt utanfor slakteriet och nedlagt frilevande vilt skall den officiella veterindren
vid slakteriet eller vilthanteringsanldggningen granska det intyg som atfoljer djurkroppen och
som utfdrdats av veterindren eller den kvalificerade personen i enlighet med

forordning (EG) nr .../2004 ",

5. Nér sa anges i avsnitt I kapitel II eller i avsnitt IV far besiktning fore slakt utforas vid
den jordbruksanldggning varifran djuret kommer. I sddana fall behover den officiella
veterindren vid slakteriet utfora besiktning fore slakt endast nér och i den omfattning som

anges.

Djurskydd

Den officiella veteriniren skall verifiera att tillimpliga gemenskapsbestimmelser och
nationella bestimmelser om djurskydd har foljts, ddribland bestimmelser om skydd av djur

vid tidpunkten for slakt och under transport.

Besiktning efter slakt

1. Slaktkroppar och atfoljande slaktbiprodukter skall besiktigas efter slakten utan drdjsmal.
Alla yttre ytor skall granskas. Minimal hantering av slaktkroppen och slaktbiprodukter eller
sérskilda tekniska hjélpmedel kriavs eventuellt for detta. Sarskild uppmaérksamhet skall 4gnas
at att upptécka forekomst av zoonotiska sjukdomar och sjukdomar som ar upptagna pa OIE:s
A-lista och i forekommande fall pa OIE:s B-lista. Slaktlinjens hastighet och antalet

nédrvarande inspektorer skall vara sddana att en &ndamalsenlig besiktning kan utforas.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



2. Ytterligare undersokningar, sdsom palpation och anskirning av delar av slaktkroppen
och slaktbiprodukter, samt laboratorieundersokningar, skall goras ndrhelst det anses

nddvandigt

a)  for att stédlla en definitiv diagnos, eller

b)  for att faststdlla om

1)  en djursjukdom foreligger,

ii)  restsubstanser eller frimmande &mnen finns utover de nivaer som faststélls i
gemenskapslagstiftningen,

iii) mikrobiologiska krav inte uppfylls, eller

iv)  andra faktorer foreligger som kan leda till att kottet forklaras otjénligt som

livsmedel eller att begransningar infors for dess anvindning,

sarskilt 1 fraga om djur som har nddslaktats.

3. Den officiella veterindren skall krdva att slaktkroppar av tama histdjur, notkreatur dldre
an sex manader och tamsvin dldre @n fyra veckor dverlamnas for besiktning efter slakt kluvna
langs med ryggraden. Om det ar nddvandigt for besiktningen, far den officiella veterindren
kréva att &ven huvudet eller andra slaktkroppar klyvs pa ldngden. For att ta hénsyn till
sérskilda konsumtionsvanor, den tekniska utvecklingen eller sérskilda sanitdra férhallanden
far den behdriga myndigheten tillata att besiktning av tama héstdjur, nétkreatur dldre &n

sex méanader och tamsvin &ldre dn fyra veckor gors pé slaktkroppar som inte kluvits.



4. Under besiktningen skall forsiktighetsdtgérder vidtas for att se till att risken for att kottet

fororenas, t.ex. vid palpation, avskdrning och anskirning, minimeras.

5. Vid nodslakt skall slaktkroppen snarast genomga en besiktning av kétt i enlighet med

punkterna 14 ovan, innan kéttet kan forklaras tjdnligt som livsmedel.

E. Specificerat riskmaterial och andra animaliska biprodukter

I enlighet med de specifika gemenskapsbestimmelserna om specificerat riskmaterial och andra
animaliska biprodukter skall den officiella veterindren kontrollera avligsnande, separering och i
forekommande fall mirkning av sddana produkter. Den officiella veteriniren skall se till att
livsmedelsforetagaren vidtar alla nddviandiga &tgérder for att undvika att kottet fororenas av
specificerat riskmaterial under slakten (inklusive bedévningen) och vid avldgsnandet av sadant

riskmaterial.

F. Laboratorieundersokningar

1. Den officiella veterindren skall se till att det tas prover och att dessa identifieras pa

lampligt sitt, hanteras och sénds till ldmpliga laboratorier inom ramen for

a)  Overvakningen och bekdmpning av zoonoser och zoonotiska agens,

b)  sérskilda laboratorieundersokningar for diagnostisering av TSE i enlighet med

Europaparlamentets och rédets frordning (EG) nr 999/2001",

! EGT L 147, 31.5.2001, s. 1. Forordningen senast dndrad genom kommissionens forordning

(EG) nr 2245/2003 (EUT L 333, 20.12.2003, s. 28).



c)  upptickt av otillaitna &mnen eller produkter och kontroll av reglerade &mnen, sérskilt

inom ramen for nationella planer for resthalter enligt radets direktiv 96/23/EG?, och

d) pavisande av sjukdomar som &r upptagna pa OIE:s A-lista och i forekommande fall pa

OIE:s B-lista.

2. Den officiella veterindren skall ocksa se till att andra nodvandiga

laboratorieundersokningar utfors.

KAPITEL III: KONTROLLMARKNING

Den officiella veteriniren skall 6vervaka kontrollmérkningen och de méirken som anvénds.

Den officiella veterindren skall sarskilt se till att

kontrollmédrket anbringas endast pé kott fran djur (tama hov- och klvdjur, hdgnat vilt av
diaggdjur — utom hardjur — och storvilt) som har besiktigats fore och efter slakt i enlighet med
denna forordning och nér det inte foreligger nagot skél att forklara kottet otjénligt som
livsmedel. Kontrollmirket kan dock anbringas innan resultatet av en eventuell
trikinundersokning foreligger, om den officiella veterindren har forvissat sig om att kott fran
det berdrda djuret kommer att sléppas ut pd marknaden endast om resultaten ar

tillfredsstdllande, och

2

EGT L 125, 23.5.1996, s. 10. Direktivet dndrat genom foérordning (EG) nr 806/2003
(EUT L 122, 16.5.2003, s. 1).



b)  kontrollmérkningen sker pa den yttre ytan av slaktkroppen genom mérkning med férg- eller
brannstdmpel pa ett sddant sétt att om slaktkropparna har delats i halva slaktkroppar eller
kvartsparter eller om halva slaktkroppar har delats i tre delar skall varje del ha ett

kontrollmarke.

3. Kontrollmérket skall vara ett ovalt midrke som dr minst 6,5 cm brett och 4,5 cm hogt med

foljande information atergiven med fullt 1dsliga tecken:

a)  Miarket skall ange namnet pa det land dér anldggningen ar beldgen, utskrivet i sin helhet med

versaler eller angivet med en tvabokstavskod i enlighet med tillimplig ISO-standard.

For medlemsstaterna ar dessa koder emellertid AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE, IT, LU, NL,
PT, SE och UK.

b)  Mirket skall ange slakteriets godkdnnandenummer.

c)  Nér midrket anbringas i ett slakteri inom gemenskapen skall det innehélla ndgon av foljande

forkortningar: CE, EC, EF, EG, EK eller EY.

4.  Bokstéiverna skall vara minst 0,8 cm hoga och siffrorna minst 1 cm hoga. Market och

bokstédverna pa mérket far vara mindre vid kontrollméirkning av lamm, killingar och spédgrisar.

5. De farger som anvinds for kontrollmérkning skall vara godkinda enligt gemenskapsreglerna

for fargdmnen i livsmedel.



6.  Kontrollmérket far dven innehalla en uppgift om vilken officiell veterindr som utfort
kontrollbesiktningen av kottet. Behoriga myndigheter och livsmedelsforetagare far fortsétta att
anvinda utrustning som de bestillt fére denna forordnings ikrafttrddande till dess att denna é&r slut

eller behdver ersittas.
7. Kott fran djur som har nddslaktats utanfor slakteriet skall ha sérskild mérkning som inte kan
forvixlas med vare sig det kontrollmérke som avses i detta kapitel eller det identifieringsmérke som

avses i avsnitt I i bilaga II till frordning (EG) nr .../2004 ",

8. Kott fran oavhudat vilt far kontrollméirkas endast om det efter avhudning pa en

vilthanteringsanldggning har genomgétt besiktning efter slakt och godkénts som livsmedel.

9.  Detta kapitel skall tillimpas utan att det paverkar djurhilsoregler om kontrollméirkning.

AVSNITT II: ATGARDER EFTER KONTROLL

KAPITEL I: MEDDELANDE OM INSPEKTIONSRESULTAT

1. Den officiella veterindren skall dokumentera och utvirdera resultaten av sin

inspektionsverksamhet.

2. a) Omen sjukdom eller ett tillstdnd som kan péverka ménniskors eller djurs hélsa eller
brister i djurskyddshénseende upptécks vid besiktningen, skall den officiella veterindren

meddela livsmedelsforetagaren.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



b)

4,

Om det identifierade problemet uppstod i primérproduktionen skall den officiella veterindren
meddela den veterindr som anlitas av den jordbruksanléggning djuren kommer frén, den
livsmedelsforetagare som ansvarar for denna jordbruksanldaggning (under forutsattning att
sadan information inte skulle paverka senare rittsliga forfaranden) och i forekommande fall
den behoriga myndighet som ansvarar for 6vervakningen av den jordbruksanldggning eller det

jaktomrade som djuren kommer ifran.

Om de berorda djuren har fotts upp i en annan medlemsstat eller i tredje land, skall den
officiella veterindren informera den behoriga myndigheten i den medlemsstat dir
anldggningen ligger. Denna behdriga myndighet skall vidta ldmpliga atgérder i enlighet med
tillamplig gemenskapslagstiftning.

Resultatet av inspektionerna och undersokningarna skall inforas i relevanta databaser.

Om den officiella veterinidren i samband med besiktningar fore eller efter slakt eller annan

inspektionsverksamhet misstanker forekomst av ett smittimne som ar upptaget pa OIE:s A-lista,

eller i forekommande fall pa OIE:s B-lista, skall den officiella veterindren omedelbart underrétta

den behoriga myndigheten och bédgge skall, i enlighet med tillimplig gemenskapslagstiftning, vidta

alla nddviandiga och forebyggande atgirder for att hindra smittdmnet fran att spridas.



KAPITEL II: BESLUT OM INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

1.  Den officiella veterindren skall kontrollera att djur endast slaktas om den som ansvarar for

driften pa slakteriet har fatt och kontrollerat relevant information fran livsmedelskedjan.

2. Den officiella veterindren far emellertid tillata att djur slaktas i slakteriet &ven om relevant
information fran livsmedelskedjan inte ar tillgdnglig. All relevant information fran
livsmedelskedjan skall i detta fall tillhandahéllas innan slaktkroppen godkinns f6r anvéindning som
livsmedel. I avvaktan pa ett slutligt avgorande skall sddana slaktkroppar och slaktbiprodukter lagras

separat fran ovrigt kott.

3. Trots vad som ségs i punkt 2 giller att, om relevant information frin livsmedelskedjan inte
finns tillgidnglig inom 24 timmar efter det att ett djur har anlént till slakteriet, skall allt kott fran
djuret forklaras otjénligt som livsmedel. Om djuret dnnu inte har slaktats skall det avlivas skilt fran
andra djur.

4.  Om atfoljande journaler, dokumentation eller annan information visar att

a)  djur kommer fran en jordbruksanldggning eller ett omrade som varit foremal for

transportbegriansningar eller andra restriktioner som motiveras av djurs hélsa eller folkhilsan,

b) reglerna for anvdndningen av veterindrmedicinska preparat inte efterlevts, eller



c¢)  det foreligger andra omstindigheter som kan inverka menligt p4 ménniskors eller djurs hélsa,

far djuren inte tas emot for slakt annat @n i enlighet med forfaranden enligt
gemenskapslagstiftningen for att undanroja risker for méanniskors eller djurs hilsa. Om djuren redan
befinner sig i slakteriet, skall de avlivas separat och forklaras otjénliga som livsmedel, och
forsiktighetsétgirder skall vid behov vidtas for att skydda djurs hélsa och folkhélsan. Nérhelst den
officiella veterindren anser det nodvandigt, skall offentlig kontroll genomfoéras pa den

jordbruksanldggning som djuren kommer ifran.

5. Den behoriga myndigheten skall vidta lampliga atgdrder om den upptécker att atfoljande
journaler, dokumentation eller annan information inte motsvarar den verkliga situationen pa den
jordbruksanldggning som djuren kommer ifran eller djurens verkliga tillstand eller avsiktligt syftar
till att vilseleda den officiella veterindren. Den behoriga myndigheten skall vidta atgérder mot den
livsmedelsforetagare som ansvarar for den jordbruksanldaggning som djuren kommer ifran eller
andra inblandade personer. Dessa atgérder kan sérskilt besta av extra kontroller. Den
livsmedelsforetagare som ansvarar for den jordbruksanldggning som djuren kommer ifrén eller

andra inblandade personer skall bira kostnaderna for de extra kontrollerna.



KAPITEL III: BESLUT OM LEVANDE DJUR

1.  Den officiella veterindren skall kontrollera att livsmedelsforetagarens skyldighet enligt
forordning (EG) nr .../2004" uppfylls for att garantera att djur som tas emot for slakt for att
anvéndas som livsmedel ar korrekt identifierade. Den officiella veterindren skall se till att djur vars
identitet det inte dr praktiskt mojligt att faststélla avlivas separat och forklaras otjénliga som
livsmedel. Narhelst den officiella veterindren anser det nédvéndigt, skall offentlig kontroll

genomforas pa den jordbruksanldggning som djuren kommer ifran.

2. Nar det foreligger tungt vigande djurskyddsskél far héstar slaktas i slakteriet &ven om den
information som kréavs enligt lagstiftningen om deras identitet inte har tillhandahallits. Denna
information skall dock ldmnas innan slaktkroppen far forklaras tjédnlig som livsmedel. Dessa krav

géller dven i det fall histar nodslaktas utanfor slakteriet.

3. Den officiella veterindren skall kontrollera att livsmedelsforetagarens skyldighet enligt
forordning (EG) nr .../2004 uppfylls for att garantera att djur vars hud, skinn eller pals ir i sédant
tillstand att det finns en oacceptabel risk for fororening av kottet under slakten inte skall slaktas for

att anvéndas som livsmedel, om de inte rengors i forvag.

4.  Djur som lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan &verforas till djur eller mdnniskor
genom hantering eller fortdring av kott och i allménhet djur som uppvisar kliniska tecken pé
systemiska sjukdomar eller fysiskt lidande fér inte slaktas for anvindning som livsmedel. Dessa
djur skall avlivas separat, under sddana forhéllanden att andra djur eller slaktkroppar inte kan

fororenas, och forklaras otjédnliga som livsmedel.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



5. Slakt av djur som missténks ha en sjukdom eller som visar tecken pa ett tillstdnd som kan
inverka menligt pd ménniskors eller djurs hélsa skall uppskjutas. Sddana djur skall genomga en
grundlig undersdkning fore slakt sa att en diagnos kan stillas. Den officiella veterindren kan
dessutom besluta att provtagningar och laboratorieundersokningar skall genomforas for att
komplettera besiktningen efter slakt. Vid behov skall djuren slaktas separat eller efter 6vriga djur,

och alla nédvéndiga forsiktighetsatgirder skall vidtas for att undvika att annat kott fororenas.

6.  Djur som kan innehalla resthalter av veterindrmedicinska preparat utéver de nivier som slés
fast enligt gemenskapslagstiftningen, eller resthalter av forbjudna d&mnen, skall behandlas enligt

direktiv 96/23/EG.

7. Den officiella veterindren skall tillse att de villkor iakttas, enligt vilka djur skall hanteras nir
de omfattas av ett sérskilt utrotnings- eller bekdmpningsprogram, under hans eller hennes direkta
Overinseende, for en sérskild sjukdom som brucellos eller tuberkulos eller zoonotiska agens som
salmonella. Den behdriga myndigheten skall faststélla pa vilka villkor sddana djur far slaktas. Syftet

med dessa villkor skall vara att minska risken for att smitta andra djur och kott fran andra djur.

8. Djur som &verf0rs till ett slakteri for slakt skall 1 regel slaktas dir. Under exceptionella
omstiandigheter, t.ex. ett allvarligt haveri i slakterianldggningen, far emellertid den officiella

veterindren tillata att djuren flyttas direkt till ett annat slakteri.



KAPITEL IV: BESLUT I DJURSKYDDSFRAGOR

1.  Om bestimmelserna om skydd av djur under slakt eller avlivning inte respekteras, skall den
officiella veterindren verifiera att livsmedelsforetagaren omedelbart vidtar nddvéandiga atgarder for

att rétta till detta och hindra att det upprepas.
2. Den officiella veterindren skall ha en proportionerlig och progressiv instéllning till

tvangsatgirder, fran att ge instruktioner till att sakta ned och avbryta produktionen, beroende pa

problemets art och allvar.

3. I f{orekommande fall skall den officiella veterindren underrétta dvriga behdriga myndigheter

om djurskyddsproblemen.

4.  Om den officiella veterindren upptécker att bestimmelserna om skydd av djur under transport
inte respekteras, skall han eller hon vidta nodvindiga atgirder i enlighet med tillaimplig
gemenskapslagstiftning.

5. Om

a) en officiell assistent utfor kontroller av djurskyddet enligt avsnitt III eller IV, och

b)  dessa kontroller visar att bestimmelserna om djurskydd inte efterlevs,

skall den officiella assistenten omedelbart underritta den officiella veterindren och, vid behov i

bridskande fall, vidta de nddvandiga atgirder som avses i punkterna 1-4 i avvaktan pa att den

officiella veterindren anldander.



KAPITEL V: BESLUT OM KOTT

1.

b)

g)

h)

Kott skall forklaras otjanligt som livsmedel om det

hérror frén djur som inte har genomgétt besiktning fore slakt, med undantag for nedlagt

frilevande vilt,

héarror fran djur vars slaktbiprodukter inte har genomgatt besiktning efter slakt, om inget annat

anges 1 denna forordning eller férordning (EG) nr .../2004",

hérror fran djur som har dott fore slakt, &r dodfédda, ofédda eller har slaktats fore sju dagars

alder,

héarror fran rensning av omradet kring stickkanalen,

hérrdr fran djur som lidit av en sjukdom som dr upptagen pa OIE:s A-lista eller i

forekommande fall pa OIE:s B-lista, om inte annat anges i avsnitt IV,

hérrdr fran djur som haft en allmént utbredd sjukdom, sdsom allmént utbredd sepsis, pyemi,

toxemi eller viremi,

inte uppfyller de mikrobiologiska kriterier enligt gemenskapslagstiftningen som avgér om

livsmedel fér sldppas ut pa marknaden,

visat sig vara angripet av parasiter, om inte annat anges i avsnitt [V,

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



)

k)

b

p)

innehéller restsubstanser eller frimmande &mnen utéver de nivéer som anges

1 gemenskapslagstiftningen. Om relevant niva dverskrids, skall ytterligare analyser goras
vid behov,

utan att det paverkar mer specifika bestimmelser i gemenskapslagstifiningen, harror fran djur
eller slaktkroppar som innehéller resthalter av forbjudna dmnen eller fran djur som har
behandlats med forbjudna d&mnen,

bestar av lever och njurar av djur som é&r dldre dn tva ar och harrér fran omraden dar
genomforandet av planer som godkénts enligt artikel 5 i direktiv 96/23/EG pavisat allmént
utbredd forekomst av tungmetaller i miljon,

1 strid med lagen har behandlats med dekontaminerande &mnen,

i strid med lagen har behandlats med joniserande stralning eller UV-stralning,

innehaller frimmande féremal (utom, nér det géller vilt, jaktmaterial),

overskrider den hogsta tilldtna halten av radioaktivitet enligt gemenskapslagstiftningen,

uppvisar patofysiologiska fordandringar, avvikelser i frdga om konsistens, otillracklig

avblodning (utom for vilt) eller organoleptiska avvikelser, sérskilt en uttalad konslukt,



q)  harror fran avmagrade djur,

r)  innehaller specificerat riskmaterial, forutom sadant som foreskrivs i

gemenskapslagstiftningen,

s)  ar nedsmutsat eller fororenat med fekalier eller annat,

t)  bestér av blod som kan innebéra en risk for folkhilsan eller djurhélsan pa grund av

hilsotillstdndet hos det djur som det hérrdr ifran eller fororening under slaktprocessen,
u) enligt den officiella veterindrens bedomning, efter att denne gatt igenom den relevanta
informationen, kan utgoéra en risk for manniskors eller djurs hélsa eller av annan orsak inte dr

lampligt som livsmedel.

2. Den officiella veterindren far faststilla villkor for anvandning av koétt fran djur som

nodslaktats utanfor slakteriet.

AVSNITT III: ANSVAR OCH KONTROLLFREKVENS

KAPITEL I: OFFICIELLA ASSISTENTER

De officiella assistenterna far bista den officiella veterindren med alla arbetsuppgifter, dock med

foljande begridnsningar och om inte annat foljer av eventuella sérskilda bestimmelser i avsnitt [V:



1. Naér det giller revisionsuppgifter far de officiella assistenterna endast samla in information om

god hygienpraxis och HACCP-baserade forfaranden.

2. Nar det giller besiktning fore slakt och kontroll av djurskyddet far officiella assistenter endast

gora en inledande kontroll av djuren och hjilpa till med rent praktiska arbetsmoment.

3. Nir det géller besiktning efter slakt skall den officiella veterindren regelbundet kontrollera de

officiella assistenternas arbete och om ett djur nddslaktats utanfor slakteriet personligen utfora

besiktningen.

KAPITEL II: KONTROLLFREKVENS

1. Den behdriga myndigheten skall sorja for att minst en officiell veterinér &r nérvarande

a)  paslakterier under hela besiktningen savél fore som efter slakt, och

b)  pa vilthanteringsanldggningar under hela besiktningen efter slakt.

2. Den behoriga myndigheten far dock anpassa detta tillvigagangssitt i vissa slakterier och

vilthanteringsanldggningar som identifierats pa grundval av en riskanalys och i enlighet med

eventuella kriterier som faststéllts 1 enlighet med artikel 18.3. I sddana fall

a)  behover den officiella veterindren inte vara nirvarande vid besiktningen fore slakt pa

slakteriet om



b)

i)  en officiell veterinir eller en godkind veterindr genomforde besiktning fore slakt vid
den jordbruksanldggning varifran djuret kommer, kontrollerade informationen fran
livsmedelskedjan och meddelade resultaten av kontrollen till den officiella assistenten

vid slakteriet,

i)  den officiella assistenten vid slakteriet kan kontrollera att informationen fran
livsmedelskedjan inte antyder nagra problem for livsmedelssékerheten och att djurets

allméinna hilsotillstdnd och djurskyddet ar tillfredsstédllande, och

iii)  den officiella veterindren regelbundet kontrollerar att den officiella assistenten

genomfor sddana kontroller pa ett riktigt sétt,

behover den officiella veterindren inte vara nérvarande hela tiden under besiktningen efter

slakt, om

1) en officiell assistent genomfor besiktningen efter slakt och ldgger undan allt kott som

uppvisar fordndringar liksom allt annat kott fran samma djur,

ii)  den officiella veterindren senare inspekterar allt sddant kott, och

iii)  den officiella assistenten dokumenterar sina forfaranden och iakttagelser pé ett sétt som

gor det mojligt for den officiella veterindren att kontrollera att alla krav uppfylls.

Niér det géller fjdderfan och hardjur far den officiella assistenten dock kassera kott som
uppvisar forandringar och, om inte annat foljer av avsnitt [V, behover den officiella

veterindren inte systematiskt inspektera allt sddant kott.



4.

Den flexibilitet som ndmns i punkt 2 giller inte i foljande fall:

Nodslaktade djur.

Djur som missténks ha en sjukdom eller som visar tecken pé ett tillstind som kan inverka

menligt pd ménniskors hélsa.

Notkreatur fran beséttningar som inte officiellt har forklarats vara tuberkulosfria.

Notkreatur, far och getter fran besdttningar som inte officiellt har forklarats vara brucellosfria.
Vid utbrott av en sjukdom som &r upptagen pa OIE:s A-lista eller i forekommande fall pa
OIE:s B-lista. Detta géller for djur som dr mottagliga for den sérskilda sjukdomen i fraga och

som kommer frén den sérskilda region som anges i artikel 2 i radets direktiv 64/432/EEG’.

Niér striangare kontroller dr nodvéndiga for att beakta nya sjukdomar eller sérskilda sjukdomar

som dr upptagna pa B-listan.

Nar det géller styckningsanlidggningar skall den behoriga myndigheten sorja for att en officiell

veterindr eller en officiell assistent dr niarvarande nér kottet hanteras, tillrdckligt ofta for att malen i

denna forordning skall uppnaés.

3

EGT 121, 29.7.1964, s. 1977/64. Direktivet senast dndrat genom forordning (EG) nr 21/2004
(EUT L %, 9.1.2004, s. 8).



KAPITEL III: MEDVERKAN AV SLAKTERIPERSONAL

A.

1.

SARSKILDA ARBETSUPPGIFTER I SAMBAND MED PRODUKTION AV KOTT FRAN
FJADERFA OCH HARDJUR

Medlemsstaterna far tillata att slakteripersonal overtar de uppgifter den officiella assistenten

med examensbevis skall utfora vid offentlig kontroll av framstdllning av kétt fran fidderfin och

kaniner. Foljande villkor gdller for detta:

a)

Om foretaget under minst 12 manader med goda resultat tillimpat god hygienpraxis i
enlighet med artikel 4.4 i denna forordning och HACCP-baserade metoder kan den behoriga
myndigheten tilldta att foretagsanstdllda, som har genomgdtt en motsvarande utbildning och
klarat ett likadant prov som de officiella assistenterna med examensbevis, under overvakning
och handledning av den officiella veterindren och pd dennes ansvar, utfor vissa
arbetsuppgifter i stillet for den officiella assistenten med examensbevis och ingdr i den
behoriga myndighetens oberoende inspektionsgrupp i foretaget. Den officiella veterindren
skall i sd fall vara ndrvarande under besiktningen savidl fore som efter slakt, och for att
forvissa sig om att slakteripersonalen utfor sina uppgifter i enlighet med de sdrskilda krav
som den behoriga myndigheten har faststdllt, skall den officiella veterindren regelbundet
kontrollera utforandet och dokumentera resultaten av dessa kontroller. Ingdende
bestdmmelser for dessa kontroller av arbetets genomforande skall faststillas enligt
forfarandet i artikel 18. Om hygiennivdn vid foretaget sjunker pd grund av denna personals
arbete, om denna personal inte utfor uppgifterna pa ett viktigt sdtt, eller om den allmdnt sett
inte utfor sina uppgifter pd ett sdtt som dr tillfredsstdillande enligt den behériga myndigheten,

skall den ersdttas av officiella assistenter med examensbevis.

Dessutom skall ansvaret i foretaget for produktion och besiktning vara dtskilt, och ett foretag
som vill anvinda foretagsanstdilld besiktningspersonal mdste inneha en internationellt erkdnd

certifiering.



b)  Den behoriga myndigheten i medlemsstaten skall fatta principbeslut och fran fall till fall
besluta om den godkdnner tilldimpningen av ovanstdende system. Om medlemsstaten
principiellt beslutar sig for detta system skall den meddela kommissionen detta beslut och de
villkor som hdnger samman ddrmed. Livsmedelsforetagen i en medlemsstat som tillimpar det
ovan beskrivna systemet far vilja om de vill anvinda det i praktiken. Den behoriga
myndigheten far inte tvinga livsmedelsforetagen att infora ovanstaende system. Om den
behériga myndigheten inte dr 6vertygad om att livsmedelsforetagen uppfyller kraven skall
systemet inte tilldmpas i detta foretag. For att bedoma detta skall den behériga myndigheten
gd igenom produktions- och inspektionsjournaler, vilken typ av verksamhet som bedrivs vid
foretaget, hur bestimmelserna hittills uppfylits, slakteripersonalens sakkunskap, yrkesetik och

ansvarskdnsla ndr det gdller livsmedelssdkerhet samt 6vriga relevanta uppgifter.

B. SARSKILDA PROVTAGNINGAR OCH UNDERSOKNINGAR

Slakteripersonal som genomgatt sirskild utbildning far under den officiella veterindrens tillsyn
och pé dennas ansvar utfora sirskilda provtagningar och undersokningar nér det géller djur av alla

arter.



KAPITEL IV: YRKESKVALIFIKATIONER

A. OFFICIELLA VETERINARER

1. Den behdriga myndigheten far endast forordna veterinérer som klarat ett prov som

uppfyller kraven i punkt 2 till officiella veterinérer.
2. Den behoriga myndigheten skall ansvara for forberedelserna av provet. Av provet skall
det framga att det finns tillrackliga kunskaper i foljande &mnen, beroende pa veterinérens

bakgrund och kvalifikationer:

a)  Nationell lagstiftning och gemenskapslagstiftning om veterindra &tgdrder med avseende

pa livsmedelssédkerhet, djurs hilsa och djurskydd samt farmaceutiska &mnen.

b)  Principerna for den gemensamma jordbrukspolitiken, marknadsatgérder, exportbidrag
och sparning av bedrigeri (inklusive det globala sammanhanget: WTO, sanitédra och
fytosanitira atgérder, Codex Alimentarius, OIE).

¢)  Grunderna for bearbetning av livsmedel och i livsmedelsteknik.

d)  Principer, uppldgg och metoder som anvinds inom ramen for god tillverkningssed och

kvalitetsstyrning.

e) Kuvalitetsledning fore skord (goda jordbruksmetoder).

f)  Framjande och tilldmpning av livsmedelshygien och livsmedelssékerhet (god

hygienpraxis).



g)

h)

)

k)

D)

p)

Q)

Principer, uppldgg och metoder for riskanalys.

Principer, uppldgg och metoder nér det giller HACCP, anvdndning av HACCP genom

hela livsmedelsproduktionskedjan.

Forebyggande och kontroll av livsmedelsburna risker for ménniskors hélsa.

Populationsdynamik nér det géller infektioner och forgiftningar.

Diagnostisk epidemiologi.

Overvakningssystem.

Revision och lagstadgad bedomning av ledningssystem for livsmedelssékerhet.

Principer om och diagnostisk tillimpning av moderna testmetoder.

Informations- och kommunikationsteknik med anknytning till veterinira atgarder med

avseende pa folkhélsan.

Datahantering och anvéndning av biostatistik.

Undersokning av utbrott av livsmedelsburna sjukdomar hos ménniskor.

Relevanta aspekter av TSE.

Djurskydd vid produktion, transport och slakt.



t)  Miljéfragor med anknytning till livsmedelsproduktion (inklusive avfallshantering).

u)  Forsiktighetsprincipen och konsumentfragor.

v)  Principer for utbildning av personal som arbetar inom produktionskedjan.

Sokande kan forvérva den kunskap som krivs som en del i den grundldggande
veterindrutbildningen, genom vidareutbildning eller genom yrkeserfarenheter som forvérvats
efter avlagd veterindrexamen. Den behoriga myndigheten far anordna olika prov anpassade
efter sokandenas bakgrund. Nir den behoriga myndigheten har kontrollerat att en sokande har
forvérvat den kunskap som kravs som del i en universitetsexamen eller genom
vidareutbildning som lett till en hogre akademisk examen far myndigheten dock gora

undantag fran kravet pa prov.

3. Veterindren skall ha fallenhet for tvarvetenskapligt samarbete.

4.  Varje officiell veterindr skall dessutom genomga en provanstillningsperiod med
praktisk utbildning pa minst 200 timmar innan han eller hon inleder ett sjdlvstindigt arbete.
Under denna period skall den provanstéllde arbeta under 6verinseende av befintliga officiella
veterindrer 1 slakterier, styckningsanldggningar, inspektionsplatser for farskt kott och
jordbruksanldggning. Utbildningen skall sdrskilt gélla revision av ledningssystem for

livsmedelssikerhet.



5. Den officiella veterindren skall uppdatera sina kunskaper och folja utvecklingen genom
regelbunden vidareutbildning och facklitteratur. Den officiella veterindren skall, om sa &r

mojligt, arligen delta i fortbildning.

6.  Veterindrer som redan har utsetts till officiella veterindrer skall ha tillrackliga kunskaper
om de &mnesomraden som anges i punkt 2. [ forekommande fall skall de skaffa sig dessa
kunskaper genom fortbildning. Den behoériga myndigheten skall faststélla lampliga

bestimmelser 1 detta avseende.

7. Medlemsstaterna far, oavsett vad som anges i punkterna 10, faststdilla
undantagsbestimmelser for officiella veterindrer som arbetar deltid och dr ansvariga for

kontroller av hantverksmdssiga smdforetag.

OFFICIELLA ASSISTENTER

1. Den behoriga myndigheten far endast utse personer till officiella assistenter om de

genomgatt en utbildning och klarat ett prov i enlighet med nedanstdende krav.

2. Den behoriga myndigheten skall ansvara for forberedelserna av sddana prov. For att {2

gora dessa prov maste sokandena visa att de har genomgétt

a)  en teoretisk utbildning p&d minst 500 timmar och en praktisk utbildning pa minst

400 timmar inom de omraden som anges i punkt 5, och



b)  sadan ytterligare utbildning som krévs for att officiella assistenter skall kunna utféra

sina uppgifter pé ett kompetent sitt.

3. Den praktiska utbildning som avses i punkt 2 a skall d4ga rum vid slakterier och
styckningsanldggningar, under tillsyn av en officiell veterinir, samt vid

jordbruksanldggningar och andra relevanta anldggningar.

4.  Utbildning och prov skall huvudsakligen vara inriktade pa rott kott eller kott av fjaderfa.
Personer som genomgétt utbildning i ndgon av de tva kategorierna och klarat provet behover
dock endast genomgé en forkortad utbildning for att f4 géra provet i den andra kategorin.
Utbildning och prov skall i forekommande fall omfatta frilevande och hignat vilt samt

hardjur.

5. Utbildning for officiella assistenter skall omfatta, och proven skall bekréfta, kunskaper

pa foljande &mnesomraden:

a)  Nar det géller jordbruksanldggningar:

i)  Teoretisk del:

— Kénnedom om jordbruksniringen: organisation, produktionsmetoder och
internationell handel osv.

— Goda djurhallningsmetoder.

— Grundldggande kunskaper om sjukdomar, sdrskilt zoonoser, bland annat om
virus, bakterier och parasiter.

— Overvakning av sjukdomar, anvindning av mediciner och vacciner,
restsubstanskontroll.

— Hygien- och hélsokontroller.

— Djurskydd pa gérden och under transport.

— Miljokrav i byggnader, pa gardar och allmént.

— Relevanta lagar och andra forfattningar.

— Konsumentfragor och kvalitetskontroll.



ii)  Praktisk del:

Besok pé olika typer av jordbruksanldggningar dér olika
uppfodningsmetoder tilldimpas.

Besok pa produktionsanldggningar.

Observation av lastning och lossning av djur.
Laborationer.

Veterindrkontroller.

Dokumentation.

b)  Nar det géller slakterier och styckningsanldggningar:

1) Teoretisk del:

Kénnedom om koéttnédringen: organisation, produktionsmetoder,
internationell handel samt slakt- och styckningsteknik.

Grundldggande kunskaper om hygien och god hygienpraxis, sérskilt
industrihygien, slakt-, stycknings-, lagrings- och arbetshygien.
HACCP och revision av HACCP-baserade forfaranden.

Djurskydd vid avlastningen efter transport och pa slakterierna.
Grundlaggande kunskaper i slaktdjurens anatomi och fysiologi.
Grundlaggande kunskaper i slaktdjurens patologi.

Grundldggande kunskaper i slaktdjurens patologiska anatomi.
Relevanta kunskaper om TSE och andra viktiga zoonoser och zoonotiska
agens.

Kunskap om metoder och forfaranden vid slakt, inspektion, beredning,
forpackning, emballering och transport av farskt kott.

Grundldggande kunskaper i mikrobiologi.

Besiktning fore slakt.

Trikinundersékning.

Besiktning efter slakt.

Administrativa uppgifter.

Kunskap om relevanta lagar och andra forfattningar.
Provtagningsmetoder.

Bedrégerifragor.



ii)  Praktisk del:

— Identifiering av djur.

—  Alderskontroller.

— Besiktning och bedémning av slaktade djur.

— Besiktning efter slakt pa ett slakteri.

— Trikinundersékning.

— Identifiering av olika djurarter genom undersdkning av typiska delar av
djuren.

— Identifiering av och kommentarer till delar av slaktade djur dér fordndringar
har 4gt rum.

— Hygienkontroll, inbegripet revision av god hygienpraxis och
HACCP-forfaranden.

— Registrering av resultaten av besiktningen fore slakt.

— Provtagning.

— Spérbarhet for kott.

- Dokumentation.

6.  De officiella assistenterna skall uppdatera sina kunskaper och f6lja utvecklingen genom
regelbunden vidareutbildning och facklitteratur. De officiella assistenterna skall, om s& &r

mojligt, arligen delta i vidareutbildning.

7. Personer som redan har utsetts till officiella assistenter skall ha tillrdckliga kunskaper
om de dmnesomraden som anges i punkt 5. I forekommande fall skall de skaffa sig dessa
kunskaper genom fortbildning. Den behériga myndigheten skall faststélla lampliga

bestimmelser 1 detta avseende.

8. Nir officiella assistenter endast genomfor provtagning och analys i samband med
trikinundersokning behover den behoriga myndigheten emellertid endast sdkerstilla att de far

lamplig utbildning for dessa arbetsuppgifter.



AVSNITT IV: SARSKILDA KRAV

KAPITEL I: TAMA NOTKREATUR

A. NOTKREATUR YNGRE AN SEX VECKOR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av ndtkreatur yngre &n sex veckor skall genomga f6ljande

forfaranden for besiktning efter slakt:

1. Okulér besiktning av skalle och svalg. Anskdrning och undersokning av
retrofaryngeallymfknutorna (Lnn. retropharyngiales). Inspektion av munhala och svalg. Palpation

av tungan. Tonsillerna skall avldgsnas.

2. Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor. Anskirning och
undersokning av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifurcationes, eparteriales et
mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med ett langssnitt, och lungorna skall
anskiras vinkelritt Over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt behover bara goras om

lungorna skall anvindas som livsmedel.

3. Okulér besiktning av hjartsédck och hjirta. Hjartkamrarna skall 6ppnas med ett ldngssnitt,

varefter skiljevdggen mellan kamrarna genomskars.

4.  Okulér besiktning av mellangérde.



5. Okulér besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (Lnn. portales). Palpation och,

vid behov, anskdrning av dessa lymfknutor.

6.  Okulér besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales et caudales). Palpation och, vid behov, anskidrning av mag- och
kréslymfknutor.

7. Okulér besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

8. Okulér besiktning av njurarna. Vid behov anskdrning av njurar och njurlymftknutor

(Lnn. renales).

9.  Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

10.  Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder. I tveksamma fall skall

navelregionen anskéras och lederna 6ppnas. Ledvitskan skall undersokas.

B. NOTKREATUR ALDRE AN SEX VECKOR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av notkreatur dldre &n sex veckor skall genomga foljande

forfaranden for besiktning efter slakt:



1. Okulér besiktning av skalle och svalg. Anskédrning och unders6kning av mandibular-,

retrofaryngeal- och parotideallymfknutorna (Lnn. mandibulares, retropharyngiales et parotider).
Undersokning av de yttre tuggmusklerna, i vilka tva snitt skall 14ggas parallellt med underkiken,
och de inre tuggmusklerna, som skall anskéras langs med ett enda plan. Tungan skall frigoras sa
mycket att munhéla och svalg kan okuldrbesiktigas i detalj, varefter tungan okuldrbesiktigas och

palperas. Tonsillerna skall avldgsnas.

2. Undersokning av luftstrupe och foderstrupe. Okuldr besiktning och palpation av lungorna.
Anskarning och undersdkning av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifurcationes,
eparteriales et mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med ett 1&ngssnitt, och
lungorna skall anskiras vinkelritt over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt behover bara

goras om lungorna skall anvéndas som livsmedel.

3. Okulér besiktning av hjértsédck och hjirta. Hjdrtkamrarna skall 6ppnas med ett langssnitt,

varefter skiljevdggen mellan kamrarna genomskars.

4.  Okular besiktning av mellangérde.

5. Okulér besiktning och palpation av lever och portallymfknutor (Lnn. portales). Snitt vid porta

hepatis och vid basen av lobus caudatus for att undersoka gallgangarna.

6.  Okulér besiktning av mag-tarmkanal, krés, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales et caudales). Palpation och, vid behov, anskdrning av mag- och

kroslymfknutor.



7. Okulér besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

8. Okulér besiktning av njurar och, vid behov, anskérning av njurar och njurlymfknutor

(Lnn. renales).

9.  Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

10.  Okulér besiktning av konsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).

11.  Okulér besiktning och, vid behov, palpation och anskérning av juver med lymfknutor
(Lnn. supramammarii). Hos kor skall vardera halvan av juvret Oppnas med ett langt snitt 4nda ned
till mjolkcisternerna (sinus lactiferes), och juvrets lymfknutor skall anskéras, utom nér juvret inte

skall anviandas som livsmedel.

KAPITEL II: TAMFAR OCH TAMGETTER

Slaktkroppar och slaktbiprodukter fran far och getter skall genomgé foljande forfaranden for
besiktning efter slakt:

1. Okulér besiktning av skallen efter avhudning och i tveksamma fall undersdkning av svalg,
munhéla, tunga samt retrofaryngeal- och parotideallymfknutor. Utan att det paverkar
djurhélsobestammelserna ér dessa undersokningar inte nédvindiga om den behdriga myndigheten

kan garantera att skallen, inklusive tungan och hjérnan, inte kommer att anvéndas som livsmedel.



2. Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor och bronkial- och
mediastinallymfknutor (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales). | tveksamma fall skall

dessa organ och lymfknutor anskéras och undersokas.

3. Okulér besiktning av hjértséck och hjirta. I tveksamma fall skall hjértat anskéras och

undersokas.

4. Okulér besiktning av mellangérde.

5. Okulér besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (Lnn. portales). Palpation av

lever med lymfknutor. Anskdrning av leverns yta mot 16pmagen for att undersoka gallgdngarna.

6.  Okulér besiktning av mag-tarmkanal, krés, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici,

mesenterici, craniales et caudales).

7. Okulér besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

8. Okulédr besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och njurlymfknutor

(Lnn. renales).

9.  Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

10.  Okulér besiktning av kdnsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).



11.  Okulér besiktning av juver med lymfknutor.

12.  Okulédr besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma fall

skall navelregionen anskéras och lederna 6ppnas. Ledvitskan skall undersokas.

KAPITEL III: TAMA HASTDJUR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter fran héstdjur skall genomga foljande forfaranden for besiktning

efter slakt:

1. Okulér besiktning av skalle och, efter det att tungan frigjorts, av svalg. Palpation och, vid
behov, anskédrning av mandibular-, retrofaryngeal- och parotideallymfknutorna (Lnn. mandibulares,
retropharyngiales et parotidei). Tungan skall frigéras s mycket att munhéla och svalg kan

okuldrbesiktigas i detalj, varefter tungan okulédrbesiktigas och palperas. Tonsillerna skall avldgsnas.

2. Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor. Palpation och,
vid behov, anskdrning av bronkial- och mediastinallymftknutor (Lnn. bifurcationes, eparteriales et
mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med ett 1dngssnitt, och lungorna skall
anskiras vinkelritt Over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt dr endast nddvandiga om

lungorna skall anvindas som livsmedel.

3. Okulér besiktning av hjértsédck och hjirta. Hjdrtkamrarna skall 6ppnas med ett langssnitt,

varefter skiljevdggen mellan kamrarna genomskars.



4. Okulér besiktning av mellangérde.

5. Okulér besiktning, palpation och, vid behov, anskirning av lever och portallymfknutor

(Lnn. portales).

6.  Okulér besiktning av mag-tarmkanal, krds, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici,

mesenterici, craniales et caudales). Vid behov anskérning av mag- och kroéslymfknutor.

7. Okulér besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

8. Okulédr besiktning och palpation av njurarna. Vid behov anskédrning av njurar och

njurlymfknutor (Lnn. renales).

9.  Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

10.  Okulér besiktning av konsorgan hos hingstar (med undantag for penis, om denna redan

kasserats) och ston.

11.  Okulér besiktning av juver med lymfknutor (Lnn. supramammarii) och, vid behov,

anskérning av juverlymfknutor.

12.  Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma fall

skall navelregionen anskéras och lederna 6ppnas. Ledvitskan skall undersokas.



13.  Alla gré och vita histar skall undersdkas avseende melanos och melanomatos genom
avlossning av ena bogen och granskning av bogmuskler och boglymfknutor (Lnn. subrhomboider)

under skulderbladsbrosket. Njurarna skall frildggas och undersokas efter klyvning.

KAPITEL IV: TAMSVIN

A. BESIKTNING FORE SLAKT

1. Den behoriga myndigheten far besluta att svin avsedda for slakt skall besiktigas fore
slakt pé den jordbruksanldggning som djuren kommer ifran. Slakten av en grupp svin fran en

jordbruksanldggning far da endast godkdnnas om

a)  djuren atfoljs av det hilsointyg som avses i kapitel X, del A, och

b)  kraven i punkt 2-5 ar uppfyllda.

2. Besiktningen fore slakt pa den jordbruksanlédggning som djuren kommer ifrén skall

omfatta foljande:

a)  Granskning av journaler eller dokumentation vid jordbruksanldggningen, déribland

information frén livsmedelskedjan.
b)  Undersokningar av svinen for att faststélla om de
1) lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan &verforas till djur eller manniskor

genom hantering eller fortiring av kott eller om enskilda djur eller grupper av djur

uppvisar symtom som tyder pa att en sddan sjukdom kan férekomma,



il)  uppvisar storningar nér det géller allmént beteende eller symtom pé sjukdom som

kan gora kottet otjénligt som livsmedel, eller

iii)  uppvisar tecken p4, eller om det finns anledning att missténka, att de kan innehélla
kemiska restsubstanser utdver de nivéer som slagits fast i

gemenskapslagstiftningen eller resthalter av férbjudna d&mnen.

3. En officiell veterinir eller en godkind veterindr skall genomfora en besiktning fore slakt
pa jordbruksanldggningen. Svinen skall sdndas direkt till slakt och fér inte blandas med andra

svin.

4.  Besiktningen fore slakt pé slakteriet behdver bara gilla

a)  en identitetskontroll av djuren och

b)  en undersokning av att djurskyddsbestimmelserna har f6ljts och av forekomst av tecken
pa tillstand som kan inverka menligt pd ménniskors eller djurs hilsa. En officiell

assistent far genomfora denna undersdkning.

5. Om svinen inte slaktas inom tre dagar efter utfardandet av det hilsointyg som avses

ipunkt 1 a géller foljande:

a)  Om svinen inte har flyttats frdn den jordbruksanlédggning varifrdn de kommer till

slakteriet, skall de inspekteras pa nytt och ett nytt hélsointyg skall utféardas.

b)  Om svinen redan dr pa vég till slakteriet, far slakt av dem tillatas efter en bedomning av
skilen till fordréjningen, under forutséttning att en veterinir genomfor en ny besiktning

av dem fore slakt.



BESIKTNING EFTER SLAKT

1.

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av andra svin dn de som avses i punkt 2 skall

genomga foljande forfaranden for besiktning efter slakt:

a)

b)

Okulér besiktning av skalle och svalg. Anskérning och undersokning av
mandibularlymfknutorna (Lnn. mandibulares). Okulér besiktning av munhéla, svalg och

tunga.

Okulér besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor och
bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales).
Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med ett 1angssnitt, och lungorna skall
anskéras vinkelrétt over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt behover inte

gbras om lungorna inte skall anvindas som livsmedel.

Okulér besiktning av hjértsack och hjirta. Hjartkamrarna skall 6ppnas med ett

langssnitt, varefter skiljeviggen mellan kamrarna genomskdrs.

Okulér besiktning av mellangérde.

Okulér besiktning av lever samt lever- och portallymtknutor (Lnn. portales). Palpation

av lever med lymfknutor.

Okulir besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales et caudales). Palpation och, vid behov, anskdrning av mag- och

kroslymfknutor.



g)  Okulér besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

h)  Okulér besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och njurlymfknutor

(Lnn. renales).

i) Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

j)  Okulér besiktning av konsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).

k)  Okulér besiktning av juver med lymfknutor (Lnn. supramammarii). Anskirning av

juverlymfknutorna hos suggor.

1)  Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma

fall skall navelregionen anskiras och lederna Gppnas.

2. Den behoriga myndigheten far pa grundval av epidemiologiska eller andra uppgifter
fran jordbruksanldggningen besluta att slaktsvin som fotts upp under kontrollerade
uppfodningsférhallanden i integrerade produktionssystem efter avvénjning endast behover

genomga okuldr besiktning i alla eller ndgra av de fall som anges i punkt 1.



KAPITEL V: FJADERFA

A.

Besiktning fore slakt

1. Den behdriga myndigheten fér besluta att fjaderfa avsedda for slakt skall besiktigas fore
slakt pa den jordbruksanldggning varifrdn de kommer. Slakten av en flock fjaderfa fran en
jordbruksanldggning far da endast godkdnnas om

a)  djuren atfoljs av det hélsointyg som avses i kapitel X, del A, och

b)  kraven i punkt 2-5 dr uppfyllda.

2. Besiktningen fore slakt pa den jordbruksanldggning som djuren kommer ifrén skall

omfatta foljande:

a)  Granskning av journaler eller dokumentation vid jordbruksanldaggningen, dédribland

information fran livsmedelskedjan.
b)  Besiktning av en flock fjaderfa for att faststdlla om djuren
i) lider av en sjukdom eller ett tillstand som kan 6verforas till djur eller ménniskor
genom hantering eller fortdring av kott eller uppvisar symtom som tyder pa att en

sédan sjukdom kan férekomma,

il)  uppvisar storningar ndr det géller allmént beteende eller symtom pé sjukdom som

kan gora kottet otjanligt som livsmedel, eller



iii) uppvisar tecken pa att de kan innehéalla kemiska restsubstanser utéver de nivaer

som faststéllts i gemenskapslagstiftningen eller resthalter av forbjudna &mnen.

3. En officiell veterinir eller en godkénd veterindr skall genomfora en besiktning fore slakt

pa jordbruksanlédggningen.

4.  Besiktningen fore slakt pa slakteriet behdver bara gélla

a)  en identitetskontroll av djuren och

b)  en undersokning for att avgora om djurskyddsbestimmelserna har f6ljts och om det
forekommer tecken pa tillstind som kan inverka menligt pa ménniskors eller djurs

hilsa. Denna undersokning far goras av en officiell assistent.

5. Om fjaderfana inte slaktas inom tre dagar efter utfirdandet av det hilsointyg som avses

i punkt 1 a géller foljande:

a)  Om fjaderfina inte har flyttats fran den jordbruksanldggning varifran de kommer till

slakteriet, skall de inspekteras pa nytt, och ett nytt hdlsointyg skall utfardas.

b)  Om fjdderfina redan ar pa vig till slakteriet, far slakt av dem tillétas efter en beddmning

av skilen till fordréjningen, under forutsittning att de inspekteras pé nytt.

6.  Om en besiktning fore slakt inte har utforts pa jordbruksanldggningen, skall den

officiella veterindren genomfora en besiktning av hela flocken vid slakteriet.



7. Om fjaderfina uppvisar kliniska symtom pé sjukdom, fir de inte slaktas for anvindning
som livsmedel. Avlivande av dessa fjaderfdn pa slaktlinjen &r dock tilldtet i slutet av den
normala slaktprocessen om forsiktighetsatgérder vidtas for att avvirja risken for att patogena

organismer sprids och anldggningarna reng6rs och desinficeras omedelbart efter avlivning.

8.  For fjaderfin avsedda for produktion av ank- eller gasleverpastej ("foie gras") och for
fjiderfan med senarelagd urtagning som slaktas p& den jordbruksanldggning varifran de
kommer skall besiktning fore slakt genomforas enligt punkterna 2 och 3. Ett intyg som
motsvarar forlagan i del C skall atf6lja de icke urtagna slaktkropparna till slakteriet eller

styckningsanlédggningen.

Besiktning efter slakt

1.  Alla fjaderfin skall besiktigas efter slakt i enlighet med avsnitten I och III. Dessutom

skall den officiella veteriniren personligen gora foljande kontroller:

a)  Daglig inspektion av indlvor och kroppskaviteter av ett representativt urval av fjaderfan.

b)  En detaljerad inspektion av ett slumpmassigt urval, fran varje flock fjaderfd med samma
ursprung, av delar av fjaderfan eller hela kroppar vars kott vid besiktning efter slakt har

beddmts vara otjénligt som livsmedel.

¢)  Ytterligare nddvéandiga unders6kningar om det finns skil att misstinka att kottet fran

fjdderfana i fraga skulle kunna vara otjanligt som livsmedel.

2. For fjaderfan avsedda for produktion av ank- eller gasleverpastej ("foie gras") och for
fjdderfin med senarelagd urtagning pé den jordbruksanlédggning varifrén de kommer skall
besiktningen efter slakt omfatta en kontroll av intyget som atfoljer slaktkropparna. Nér sddana
slaktkroppar transporteras direkt fran jordbruksanldggningen till styckningsanldggningen,

skall besiktningen efter slakt utforas pa styckningsanldggningen.



C. Forlaga till hdlsointyg
HALSOINTYG

for fidderfin avsedda for produktion av ank- eller gdsleverpastej ("foie gras") och for fjdderfin
som styckhanterats enligt metoden med senarelagd urtagning pd den jordbruksanliggning
varifran de kommer
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1. Identifiering av icke urtagna slaktkroppar
AATTOT. Lt et h et et a e et a et a e eaeeanes

3. Destination for de icke urtagna slaktkropparna
De icke urtagna slaktkropparna skall transporteras till f6ljande styckningsanldggning:.......................

4.  Deklaration
Undertecknad intygar hirmed att
— de icke urtagna slaktkroppar som beskrivs ovan hérror fran fjaderfan som besiktigats
fore slakt pa ovanstaende jordbruksanldggning Kl. ... den ... (datum) och befunnits vara
friska,
—  journaler och dokumentation som géller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och
utgdr inget hinder for slakt av dessa fjaderfan.
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(Datum)
Stampel

(Den officiella eller godkénda veterindrens underskrift)



KAPITEL VI: HAGNADE HARDJUR

Bestdmmelserna for fjaderfa skall tillimpas pa hidgnade hardjur.

KAPITEL VII: HAGNAT VILT

A. Besiktning fore slakt
1.  Besiktningen fore slakt far utforas pa den jordbruksanlidggning varifrdn djuren kommer
nir kraven i avsnitt I11 i bilaga I1I till forordning (EG) nr .../2004" &r uppfyllda. I detta fall

skall en officiell eller en godkénd veterindr utféra besiktningen fore slakt.

2. Besiktningen fore slakt pé jordbruksanldggningen skall inbegripa granskning av
jordbruksanldggningens journaler eller dokumentation, diribland information frén

livsmedelskedjan.

3. Om besiktning fore slakt utfors hogst tre dagar innan djuren anlinder till slakteriet och
om djuren levereras levande till slakteriet, behover besiktningen fore slakt i slakteriet bara

gilla
a)  en identitetskontroll av djuren och

b)  en undersokning for att avgora om djurskyddsbestimmelserna har f6ljts och om det
forekommer tecken pa tillstdnd som kan inverka menligt pd ménniskors eller djurs

hélsa.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



4.  Levande djur som inspekterats pa jordbruksanldggningen skall atf6ljas av ett intyg
enligt forlagan i kapitel X, del A. Djur som inspekterats och avlivats pa

jordbruksanldggningen skall atfoljas av ett intyg enligt forlagan i kapitel X, del B.

B.  Besiktning efter slakt
1.  Besiktningen skall omfatta palpation och, om det bedoms nddvéndigt, anskdrning i de
delar av djurkroppen som pa nagot sitt uppvisar fordndringar eller som vicker misstanke av

andra skal.

2. Den besiktning efter slakt som anges for notkreatur, far, tamsvin och fjaderfa skall gilla

for motsvarande arter av hignat vilt.

3. Nér djuren har avlivats pa jordbruksanldggningen, skall den officiella veterindren pa

slakteriet kontrollera det intyg som &tfoljer dem.
KAPITEL VIII: FRILEVANDE VILT
A. Besiktning efter slakt

1. Kaott av vilt skall besiktigas s& snart som mojligt efter ankomsten till

vilthanteringsanldggningen.

2. Den officiella veterindren skall beakta det intyg eller den information som ldmnats i
enlighet med forordning (EG) nr .../2004" av den utbildade person som deltog vid jakten av
djuret.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



Vid besiktning efter slakt skall den officiella veterindren genomfora foljande:

En okuldr besiktning av slaktkroppen, dess kroppskaviteter och, vid behov, tillhérande

organ i syfte
i) attuppticka eventuella avvikelser fran det normala som inte dr ett resultat av
sjilva jakten. For detta &ndamal far diagnosen grundas pa uppgifter fran den

utbildade personen om djurets beteende fore nedlaggning,

ii)  att kontrollera att djuret inte har dott av ndgon annan orsak &n jakt.

Om resultatet av den okuléra besiktningen inte mojliggér ndgon beddmning, skall en mer

omfattande laboratorieundersdkning utforas.

b)

¢)

d)

En undersokning avseende organoleptiska avvikelser.

Palpation av organ, om det dr nddvéandigt.

Analys, genom provtagning, av restsubstanser som inte ir ett resultat av sjdlva jakten,
inklusive miljobetingad férorening, om det finns starka skél att anta att restsubstanser
eller frimmande &mnen forekommer. Om en mer omfattande undersokning utfors pa
grundval av sddana misstankar, skall veterindren vénta tills unders6kningen &r avslutad
innan en beddmning gors av alla djur som har nedlagts under en viss jakt, eller de delar

av djuren som misstdnks uppvisa samma avvikelser.



Undersokning av egenskaper som tyder pé att kottet utgor en hélsorisk, bland annat

foljande:

1) Onormalt beteende eller stérning i det levande djurets allméntillstand enligt

jégarens rapport.

ii))  Allmin férekomst av tumorer eller varbdlder som paverkar olika inre organ eller

muskler.

iii)  Artrit, orkit, sjukliga fordndringar i lever eller mjélte, inflammation i tarmarna

eller navelregionen.

iv)  Forekomst av frimmande kroppar som inte r ett resultat av sjilva jakten i
kroppskaviteterna, buken, tarmarna eller urinen, nir lungsicken eller bukhinnan &r
missfirgad (om de berdrda indlvorna &r tillgdngliga).

v)  Forekomst av parasiter.

vi) Betydande gasbildning i mag- och tarmkanal, med missfargning av de inre

organen (om dessa indlvor ar tillgdngliga).

vii) Betydande avvikelser i muskulaturens eller organens farg, konsistens eller lukt.

viii) Gamla, 6ppna frakturer.

ix)  Avmagring och/eller allmént eller lokalt 6dem.



x)  Tecken pé akuta adherenser mellan organ och lungséicken eller bukhinnan.

xi)  Andra tydliga och omfattande férandringar, t.ex. forruttnelse.

4. Om den officiella veterindren sa begir, skall ryggraden och skallen klyvas pé ldngden.

5. Nar det géller smavilt, som inte omedelbart efter nedldggningen har blivit urtagna, skall
den officiella veterinédren besiktiga ett representativt urval frdn samma parti efter slakt. Om
man vid besiktningen finner en sjukdom som kan ¢verforas till manniskor, eller ndgon av de
egenskaper som anges i punkt 3 e, skall den officiella veterindren utfora fler kontroller pa hela
partiet for att faststdlla om det maste forklaras otjanligt som livsmedel eller om varje

slaktkropp maste besiktigas individuellt.

6. Itveksamma fall far den officiella veterindren ytterligare skéra och besiktiga de delar av

slaktkroppen som behovs for att stilla en slutlig diagnos.

B. BESLUT EFTER KONTROLLER

Utover de fall som avses 1 avsnitt II kapitel V skall kott som vid besiktning efter slakt uppvisar

nagon av de egenskaper som fortecknas i punkt 3 e i del A forklaras otjanligt som livsmedel.



KAPITEL IX: SPECIFIKA RISKER

A. Transmissibla spongiforma encefalopatier

Vid genomforandet av offentlig kontroll avseende TSE skall kraven i férordning (EG) nr 999/2001

och annan relevant gemenskapslagstiftning beaktas.

B. Dynt

1.  Den besiktning efter slakt som beskrivs i kapitlen I och IV @r minimikrav for
undersokning avseende forekomst av dynt hos notkreatur éldre &n 6 veckor och hos svin.
Dessutom far sérskilda serologiska tester anvéndas. Nér det géller ndtkreatur dldre dn

6 veckor dr anskidming av tuggmusklerna vid besiktning efter slakt inte obligatorisk om en
sérskild serologisk test anvinds. Samma géller notkreatur dldre &n 6 veckor som dr uppfodda

pa en jordbruksanldggning som enligt ett officiellt intyg &r fri frin dynt.

2. Kott som infekterats av dynt skall forklaras otjanligt som livsmedel. Om djuret inte ar
allmént infekterat av dynt, kan emellertid de delar som inte ar infekterade forklaras tjanliga

som livsmedel efter att ha genomgatt en frysbehandling.
C.  Trikinos
1. Slaktkroppar fran svindjur (tama, hdgnat vilt och vilt), héstdjur och andra arter som é&r

mottagliga for trikinos skall genomgé en unders6kning avseende forekomst av trikiner, i

enlighet med tillaimplig gemenskapslagstiftning, om inte annat anges i den lagstiftningen.



2. Kott fran djur som infekterats av trikiner skall forklaras otjénligt som livsmedel.

Rots

1. Vid behov skall hdstdjur genomgéa en undersdkning avseende forekomst av rots.
En undersokning av rots skall hos héstdjur omfatta en noggrann undersokning av
slemhinnorna i luftstrupen, svalget, ndshélan och dess bihélor efter det att huvudet delats

i medianplanet och nésans skiljevigg tagits bort.

2. Kott fran histar som konstaterats ha rots skall forklaras otjanligt som livsmedel.

Tuberkulos

1. Om djur reagerar positivt eller oklart pa ett tuberkulinprov eller om det finns andra skél
att misstinka infektion skall de slaktas atskilt fran andra djur, och forsiktighetsatgérder skall
vidtas for att undanroja risken for att andra slaktkroppar, slaktlinjen och slakteriets personal

smittas ner.

2. Allt kott fran djur dir besiktningen efter slakt pavisat begransade tuberkulosskador hos
ett antal organ eller omraden pa slaktkroppen skall forklaras otjanligt som livsmedel. Om det
visar sig att tuberkulosskadan &r begrénsad till lymfknutorna i endast ett organ eller en del av
slaktkroppen skall dock endast det angripna organet eller den angripna delen av slaktkroppen

forklaras otjanligt som livsmedel.



F. Brucellos

1. Om djur reagerar positivt eller oklart pa ett test for pavisande av brucellos eller om det
finns andra skil att misstdnka infektion skall de slaktas atskilt fran andra djur, och
forsiktighetsatgirder skall vidtas for att undanrdja risken for att andra slaktkroppar, slaktlinjen

och slakteriets personal smittas ner.

2. Kott fran djur hos vilka besiktningen efter slakt pavisat skador som tyder pa akut
infektion av brucellos skall forklaras otjénligt som livsmedel. Nér det géller djur som reagerar
positivt eller oklart pa ett test for pavisande av brucellos skall juver, konsorgan och blod

forklaras otjanligt som livsmedel &ven om inga sddana skador péatriffas.

KAPITEL X: FORLAGA TILL HALSOINTYG
A. FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR LEVANDE DJUR

HALSOINTYG
for levande djur som transporteras fran jordbruksanldggningen till slakteriet

N TP

1. Djurens identitet

AATEOTT Lttt et et et b et b e h et a bt e h et e b et e a et eae et be et saeennes
F N 1121 G 18 PRSPPI
TdentitetSMATKIINE: ...oocvieiiieee ettt ettt e st e ettt e et e snaeeneeenseeseeeneeenes

2. Djurens ursprung
Adress till den jordbruksanlidggning varifran djuren KOmmer:...........cccoevevieiierieniiecieie e
TAENtIFIENG AV GATACN :...eeoeeeeee e e e e e e e e e ese e e eee s ees s seeeeesees

3. Djurens destination
Djuren sands till foljande SIAKEEri: .......cc..iiiuieiii e

10 010 5 0TS L) USRS

4. Ovriga upplysningar



5. Deklaration

Undertecknad intygar hirmed att
—  de djur som beskrivs ovan inspekterades fore slakt pa ovanstaende jordbruksanlaggning
kl. ... den ... (datum) och har befunnits vara friska,
—  journaler och dokumentation som giller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och
utgdr inget hinder for slakt av dessa djur.

LB 21 o -1 A USRSt
(Ort)
a3 W PR RRRRORRRRE
(Datum)
Stdmpel

(Den officiella eller godkénda veterindrens underskrift)

) Ej obligatoriskt

B. FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR DJUR SLAKTADE PA
JORDBRUKSANLAGGNINGEN

HALSOINTYG
for djur slaktade pd jordbruksanldggningen

T et ettt et ettt et et h e st r e bt e ettt et san e e e ne e saneeareenees
1. Djurens identitet

ATET .ottt ettt et ettt st et e b e s he e e a et et sh et e at et e bt e b et e et e e b e e e be e e et e et e e be e et e et e e beesaneeareean
F N 1121 G 185 PRSPPI
TAentitetSMATKIING: ...oocvieeiiieiieiieeeee ettt e et e e aaessaesnbeesse e seessseenseenseenseenseennns

2. Djurens ursprung
Adress till den jordbruksanldggning varifran djuren KOmMmer: ...........coceevevirieniininiienieienceese e
TAENtIFICIING AV GALACN ...t e e eesee e ese e eee s eee s seeesesees



3. Djurens destination
Djuren sands till foljande SIAKLEII: ........c.ocoieiiiiiiiiieie ettt e e e be b sreeesaeenseens

TTANSPOTEMEACL: ..ottt sttt sttt e s et s st et s et et ebe et e beensesaeeneas

4. Ovriga upplysningar

5. Deklaration

Undertecknad intygar hirmed att
de djur som beskrivs ovan inspekterades fore slakt pa ovanstdende jordbruksanldggning
kl. ... den ... (datum) och har befunnits vara friska,
— de slaktades pa jordbruksanldggningen kl. ... den ... (datum) och slakt och avblodning
genomfordes korrekt,
—  journaler och dokumentation som giller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och
utgor inget hinder for slakt av dessa djur.

UEATAAL 1o
(Ort)
QBTN et e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaraaaraaar——araaatat ettt
(Datum)
Stampel

(Den officiella eller godkénda veterindrens underskrift)

" Ej obligatoriskt



BILAGA 11

LEVANDE MUSSLOR

KAPITEL I: RACKVIDD

Denna bilaga géller levande musslor och, i tillimpliga delar, levande tagghudingar, levande

manteldjur och levande marina snéckor.

KAPITEL II: OFFENTLIG KONTROLL AV LEVANDE MUSSLOR FRAN KLASSIFICERADE
PRODUKTIONSOMRADEN

A. KLASSIFICERING AV PRODUKTIONSOMRADEN OCH
ATERUTLAGGNINGSOMRADEN

1.  Den behoriga myndigheten skall faststélla laget och granserna for de
produktionsomraden och dterutliggningsomraden som den faststéller. Den fér, nér det ar

lampligt, gora detta i samarbete med livsmedelsforetagaren.

2. Den behoriga myndigheten skall klassificera produktionsomraden fran vilka den
godkénner upptagning av levande musslor i tre kategorier efter halten av fekal férorening.

Den far, nér det ar 1ampligt, gora detta i samarbete med livsmedelsforetagaren.

3. Den behoriga myndigheten far klassificera omraden fran vilka upptagning av levande
musslor avsedda for direkt konsumtion ar tillaten som kategori A-omraden. Levande musslor
som tas upp fran dessa omraden skall uppfylla de hélsokrav for levande musslor som faststélls

i avsnitt VII kapitel V i bilaga III till férordning (EG) nr .../2004 .

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



4. Den behoriga myndigheten far klassificera omraden fran vilka levande musslor far tas
upp, men endast sldppas ut pa marknaden som livsmedel efter behandling i en
reningsanlidggning eller efter aterutliggning for att uppfylla de hélsokrav som avses i punkt 3,
som kategori B-omraden. Levande musslor fran dessa omréden far vid MPN-femrorstest med

tre utspadningar inte overskrida griansen 4 600 E. coli per 100 g kott och intravalvulér vétska.

5. Den behoriga myndigheten far som kategori C-omrdden klassificera omrdden fran vilka
levande musslor far tas upp, men endast sldppas ut p4 marknaden efter aterutliggning en lang
period for att uppfylla de hilsokrav som avses i punkt 3. Levande musslor fran dessa omraden
far vid MPN-femrorstest med tre utspéddningar inte 6verskrida gransen 46 000 E. coli

per 100 g kott och intravalvulér vétska.

6.  Om den behoriga myndigheten fattar ett principbeslut om att klassificera ett

produktions- eller aterutliggningsomrade skall den

a)  gora en inventering av de kéllor till férorening frdén méanniskor eller djur som kan

komma att kontaminera produktionsomradet,

b)  unders6ka méngden organiska fororeningar som slépps ut under olika tider pa aret och
relatera dem till bland annat sdsongsvariationerna i fraga om folkméngd och antal djur i

omgivningen, regnméngden och reningen av avfallsvatten,

c)  bestimma fororeningarnas rorelsemonster genom batymetri samt genom kartlaggning

av strommarna och tidvattencykeln i upptagningsomradet, och



d)

uppritta ett provtagningsprogram for musslor i produktionsomradet. Programmet skall
bygga pa granskning av kénda data och av ett antal prover, med en geografisk spridning
av provtagningspunkterna och en provtagningsfrekvens som ger ett sa representativt

urval som mojligt for analysen av produktionsomradet.

OVERVAKNING AV KLASSIFICERADE ATERUTLAGGNINGS- OCH
PRODUKTIONSOMRADEN

1.

Klassificerade aterutldggnings- och produktionsomraden skall overvakas regelbundet

for att kontrollera

a)

b)

d)

att det inte forekommer nagra oegentligheter betrdffande de levande musslornas

ursprung, hirkomst och destination,

de levande musslornas mikrobiologiska status i relation till produktions- och

aterutliggningsomradena,

eventuell forekomst av toxinproducerande plankton i vattnet i produktions- och

aterutldggningsomradena och av biotoxiner i levande musslor, och

eventuell forekomst av kemiska fororeningar i levande musslor.



2. For att tillimpa punkt 1 b, 1 c och 1 d skall det uppréttas provtagningsplaner for
kontroller med jamna mellanrum eller, i handelse av oregelbundna upptagningsperioder, fran
fall till fall. Den geografiska spridningen av provtagningspunkterna och
provtagningsfrekvensen maste ge ett sa representativt urval som mojligt for analysen av

produktionsomradet.

3. Provtagningsplanerna for kontroll av de levande musslornas mikrobiologiska status

maste ta sirskild hénsyn till

a)  sannolika variationer av halterna av fekal férorening, och

b)  de faktorer som avses i punkt 6 i del A.

4.  Provtagningsplanerna for kontroll av eventuell forekomst av toxinproducerande
plankton i vattnet i produktions- och aterutliggningsomraden och av biotoxiner i levande
musslor méste ta sirskild hinsyn till eventuella variationer betréffande narvaron av plankton

som innehaller marina biotoxiner. Provtagningen skall omfatta f6ljande:

a)  Regelbunden provtagning for att pavisa fordndringar i ssmmanséttning och geografisk
fordelning av plankton som innehéller toxiner. Resultat som ger anledning att misstédnka

att toxin ansamlas i musselkott skall leda till intensiv provtagning.

b)  Regelbundna toxicitetskontroller av de musslor fran det angripna omradet som &r mest

mottagliga for kontaminering.



5. Provtagning for analys av toxiner i musslor skall som regel ske en gang per vecka under
de perioder da upptagning ar tillaten. Frekvensen kan minskas i sdrskilda omraden eller for
sdrskilda typer av musslor om en riskbedomning avseende forekomsten av toxiner eller
vaxtplankton tyder pa en mycket liten risk for toxiska episoder. Frekvensen skall 6kas om en
séddan bedomning tyder pé att det inte &r tillrackligt med provtagning en gang per vecka.
Riskbedémningen skall ses 6ver regelbundet for att bedoma risken for forekomst av toxiner i

levande musslor fran dessa omraden.

6.  Om det finns uppgifter om ansamling av toxiner for en grupp arter som féorekommer pé
samma omrade, kan den art som uppvisar de hogsta halterna anvéndas som indikatorart. Pa sa
sétt kan alla arter i gruppen anvéndas om toxinhalten hos indikatorarten &r ldgre &n det
foreskrivna gransvérdet. Om toxinhalten i indikatorarten dverskrider det foreskrivna
griansvirdet, dr upptagning av de dvriga arterna tilldten endast om ytterligare analyser av de

Ovriga arterna visar att toxinhalterna i dessa arter ligger under grinsvirdena.

7. Nar det géller 6vervakning av plankton skall urvalet vara representativt for
vattenpelaren och ge information om férekomsten av toxiska arter och populationstrender.
Om forandringar 1 toxiska populationer uppticks som kan leda till toxisk ansamling, skall
antingen provtagningsfrekvensen okas eller omrddena avstingas av forsiktighetsskal tills man

har fatt resultaten av toxinanalyserna.

8. Provtagningsplanerna for kontroll av forekomsten av kemiska fororeningar skall gora
det méjligt att uppticka om de grinsvirden som faststills i forordning (EG) nr 466/2001" har

overskridits.

EGT L 77, 16.3.2001, s. 1. Forordningen senast dndrad genom forordning (EG) nr 655/2004
(EUT L 104, 8.4.2004, s. 48).



BESLUT EFTER OVERVAKNINGEN

1. Om resultaten av en provtagning visar att hdlsokraven for musslor inte uppfylls eller att
musslorna pa annat sitt utgdr en risk for manniskors hilsa, skall den behdriga myndigheten
stinga produktionsomradet for att férhindra att levande musslor tas upp dér. Den behdriga
myndigheten far emellertid klassificera om ett produktionsomréde som kategori B eller C om
det uppfyller de relevanta kriterierna enligt del A och inte innebdr ndgon annan risk for

manniskors hélsa.

2. Den behoriga myndigheten far pa nytt dppna stangda produktionsomraden endast om
hilsokraven for musslor ater uppfyller kraven i gemenskapslagstiftningen. Om den behoriga
myndigheten stinger ett produktionsomrade pa grund av forekomst av plankton eller for hoga
halter av toxiner i musslor, skall minst tva provtagningar i f6ljd som tagits med

minst 48 timmars mellanrum visa resultat som ligger under de foreskrivna grinsvirdena innan
omradet ater far 6ppnas. Den behdriga myndigheten far ta hdnsyn till information om trender i
fraga om vixtplankton nér den fattar beslutet. Nér det finns 6vertygande beldgg for
fordndringar i toxiciteten i ett visst omrade och under forutséttning att det finns nya uppgifter
om en trend mot minskad toxicitet, kan den behoriga myndigheten besluta att ater 6ppna ett

omrade dar resultaten fran en enda provtagning ligger under det foreskrivna gransviardet.



KOMPLETTERANDE OVERVAKNINGSKRAV

1.  Den behoriga myndigheten skall 6vervaka klassificerade produktionsomraden dar
upptagning av musslor &r forbjuden eller underkastad sérskilda villkor, for att se till att

hilsovédliga produkter inte slédpps ut p4 marknaden.

2. Utdver den dvervakning av produktions- och dterutlaggningsomraden som avses i
punkt 1 i del B skall ett kontrollsystem uppréttas med laboratorieundersdkningar f6r kontroll
av att livsmedelsforetagarna uppfyller kraven for slutprodukten pé alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan. Detta kontrollsystem skall sdrskilt verifiera att halterna
av marina biotoxiner och frimmande dmnen inte overstiger grinsvéardena och att musslornas

mikrobiologiska status inte dr hilsovadlig.

REGISTRERING OCH UTBYTE AV INFORMATION

Den behoriga myndigheten skall gora foljande:

a)  Faststilla och uppdatera en forteckning 6ver godkénda produktions- och
aterutlaggningsomraden, med uppgifter om deras ldge och granser samt klassificering,
fran vilka levande musslor far tas upp enligt bestimmelserna i denna bilaga.
Forteckningen skall delges de personer som berors av bestimmelserna i denna bilaga,
till exempel producenter, upptagare och driftspersonal vid renings- och

leveransanldggningar.



b)  Omedelbart underrétta de parter som berdrs av bestimmelserna i denna bilaga, t.ex.
producenter, upptagare och driftspersonal vid renings- och leveransanldggningar, om ett
produktionsomrades 14ge, granser eller klassificering dndras eller om omradet stings

tillfélligt eller definitivt.

c¢)  Omgéende vidta atgérder om de kontroller som foreskrivs i denna bilaga visar att

produktionsomradet skall stdngas eller klassificeras om eller ater kan 6ppnas.

LIVSMEDELSFORETAGARES EGENKONTROLL

Vid beslut om klassificering, 6ppnande eller stingning av produktionsomraden kan den
behoriga myndigheten ta hinsyn till resultaten av kontroller som utforts av
livsmedelsforetagarna eller av de organisationer som foretrider livsmedelsforetagarna.

I sddana fall krévs det att den behdriga myndigheten har utsett det laboratorium som
genomfor analysen och, om sé dr nédvéndigt, att provtagningen och analysen genomforts i
enlighet med ett protokoll som den behdriga myndigheten och de berdrda

livsmedelsforetagarna eller den berérda organisationen har enats om.



KAPITEL III: OFFENTLIG KONTROLL AV KAMMUSSLOR (PECTINIDAE) SOM TAGITS
UPP UTANFOR KLASSIFICERADE PRODUKTIONSOMRADEN

Offentlig kontroll av kammusslor (pectinidae) som tagits upp utanfor klassificerade

produktionsomraden skall goras i fiskauktionshallar, leveransanldggningar och anlédggningar for
bearbetning. Sdan offentlig kontroll syftar till att 6vervaka efterlevnaden av de hilsonormer for
levande musslor som faststills i avsnitt VII kapitel V i bilaga III till forordning (EG) nr .../2004"

samt efterlevnaden av andra krav i avsnitt VII kapitel IX i bilaga III till den férordningen.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



BILAGA 111

FISKERIPRODUKTER

KAPITEL I: OFFENTLIG KONTROLL AV PRODUKTION OCH UTSLAPPANDE PA
MARKNADEN

1. Offentlig kontroll av produktion och utsldppande pa marknaden av fiskeriprodukter skall

sdrskilt innefatta foljande:

a)  Regelbunden kontroll av hygienférhallanden vid landning och forsta forsdljning.

b)  Regelbundna inspektioner av fartyg och anldggningar pé land, bland annat fiskauktionshallar

och grossistmarknader, for att sérskilt kontrollera

1) 1 forekommande fall, att villkoren for godkénnande fortfarande uppfylls,

ii)  att fiskeriprodukterna hanteras pa rétt satt,

iii)  att hygien- och temperaturkrav ar uppfyllda, och

iv)  att kraven pa renlighet for anldggningar, inklusive fartyg, och deras installationer och

utrustning samt personalhygien uppfylls.

¢)  Kontroller av lagrings- och transportférhallanden.



2. Om inte annat foljer av punkt 3 giller dock foljande for offentlig kontroll av fartyg:

a)  De fér utforas nér ett fartyg anloper en hamn i en medlemsstat.

b)  De skall gilla alla fartyg som landar fiskeriprodukter i gemenskapens hamnar, oavsett vilken
flagg fartyget for.

¢)  Niér den offentliga kontrollen utfors av den behoriga myndigheten i den medlemsstat vars

flagg fartyget for far kontrollen vid behov utforas till sjoss eller nér fartyget ligger i hamn i en

annan medlemsstat eller i ett tredje land.

b)

a)  Vid en inspektion for godkénnande av ett fabriks- eller frysfartyg som for en
medlemsstats flagg skall den behoriga myndigheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for
genomfora inspektionerna pé ett sitt som overensstimmer med kraven i artikel 3, i synnerhet
tidsfristerna 1 artikel 3.2. Vid behov far denna behoriga myndighet inspektera fartyget till

sjoss eller ndr det ligger i hamn i en annan medlemsstat eller i ett tredje land.

Nair den behoriga myndigheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for har beviljat fartyget
villkorat godkdnnande i enlighet med artikel 3, far denna behoriga myndighet uppdra at en
behorig myndighet

i)  ien annan medlemsstat, eller

ii)  1iett tredje land som finns med i en sddan forteckning 6ver tredje ldnder fran vilka

import av fiskeriprodukter &r tilldten som har uppréttats i enlighet med artikel 11,



att genomfora en uppfoljningsinspektion for att bevilja ett slutligt godkédnnande,
forlénga det villkorade godkdnnandet i enlighet med artikel 3.1 b eller se dver
godkinnandet i enlighet med artikel 3.4. Denna behdriga myndighet far vid behov
inspektera fartyget till sjoss eller nir det ligger 1 hamn i en annan medlemsstat eller 1 ett

tredje land.

4.  Nir den behdriga myndigheten i en medlemsstat uppdrar at den behdriga myndigheten i
en annan medlemsstat eller i ett tredje land att genomfora inspektioner for dess rakning i
enlighet med punkt 3 skall de bada behdriga myndigheterna avtala om villkoren for
inspektionerna. Dessa villkor skall sérskilt garantera att den behoriga myndigheten i den
medlemsstat vars flagg fartyget for utan dréjsmal far rapporter om resultatet av inspektionerna
och om fall dir det misstéinks att kraven inte uppfylls, sa att den kan vidta nddviandiga

atgérder.

KAPITEL II: OFFENTLIG KONTROLL AV FISKERIPRODUKTER

Offentlig kontroll av fiskeriprodukter skall minst omfatta foljande:

A.  ORGANOLEPTISKA UNDERSOKNINGAR

Organoleptiska stickprover skall tas pé alla stadier i produktions-, bearbetnings- och
distributionskedjan. Ett av syftena med dessa stickprover dr att verifiera att de krav pa farskhet
uppfylls som har faststillts i enlighet med gemenskapslagstiftningen. Detta innebar sérskilt att pa
alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan verifiera att fiskeriprodukternas
farskhet dtminstone overstiger de minimikrav som har faststillts i enlighet med

gemenskapslagstiftningen.



B. FARSKHETSINDIKATORER

Nir den organoleptiska undersdkningen visar att det rader tvivel om huruvida fiskeriprodukterna ar
farska, far prover tas for laboratorieundersokningar for bestimning av de totala halterna av flyktiga
kvévebaser (TVB-N) och trimetylaminkvive (TMA-N).

Den behoriga myndigheten skall anvénda de kriterier som faststills i gemenskapslagstiftningen.

Om den organoleptiska undersokningen ger anledning att misstéinka andra tillstaind som skulle

kunna paverka méanniskors hélsa, skall lampliga prover tas for att kontrollera detta.

C. HISTAMIN

Stickprovsundersokningar av histaminhalten skall utforas for att verifiera att de tillatna halter som

faststélls 1 gemenskapslagstiftningen inte 6verskrids.

D. RESTSUBSTANSER OCH FRAMMANDE AMNEN

Halterna av restsubstanser och frimmande d&mnen skall 6vervakas i enlighet med

gemenskapslagstiftningen.

E. MIKROBIOLOGISKA KONTROLLER

Nir sd ar nodvandigt skall mikrobiologiska kontroller genomforas i enlighet med de relevanta regler

och kriterier som faststills i gemenskapslagstiftningen.

F. PARASITER

Stickprover skall tas for att kontrollera att gemenskapslagstiftningen om parasiter efterlevs.



G. GIFTIGA FISKERIPRODUKTER

Kontroller skall goras for att sidkerstilla att foljande fiskeriprodukter inte sldpps ut pa marknaden:

1.  Giftiga fiskar av foljande familjer far inte slédppas ut pa marknaden: Tetraodontidae, Molidae,

Diodontidae och Canthigasteridae.

2. Fiskeriprodukter som innehéller biotoxiner, t.ex. Ciguatera eller andra toxiner som dr farliga
for méanniskors hélsa. Fiskeriprodukter som hérror fran musslor, tagghudingar, manteldjur och
marina snickor far dock sléppas ut pd marknaden om de har framstillts i 6verensstimmelse med
bestdimmelserna i avsnitt VII i bilaga III till forordning (EG) nr .../2004" och uppfyller kraven i
kapitel V punkt 2 i det avsnittet.

KAPITEL III: BESLUT EFTER KONTROLLER

Fiskeriprodukter skall forklaras otjanliga som livsmedel om

1.  organoleptiska, kemiska, fysikaliska eller mikrobiologiska undersokningar eller
parasitkontroller har visat att de inte foljer bestimmelserna i den relevanta
gemenskapslagstiftningen,

2. deisina dtliga delar innehaller frimmande d&mnen eller restsubstanser som Overstiger de

griansvirden som faststélls 1 gemenskapslagstiftningen eller forekommer i sédana méngder att det

berdknade intaget dverstiger det for ménniskan acceptabla dags- eller veckointaget,

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



3. de hérror fran
1)  giftiga fiskar,

ii)  fiskeriprodukter som inte uppfyller kraven i punkt G.2 i kapitel II nér det géller

biotoxiner, eller

iii) musslor, tagghudingar, manteldjur eller marina sndckor som innehaller marina

biotoxiner som sammanlagt Gverstiger gransvirdena i forordning (EG) nr .../2004", eller

4.  den behdriga myndigheten anser att de kan utgora en risk for ménniskors eller djurs hélsa eller

av annan orsak inte ar ldmpliga som livsmedel.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



BILAGA 1V

OBEHANDLAD MJOLK OCH MEJERIPRODUKTER

KAPITEL I: KONTROLL AV MJOLKPRODUKTIONSANLAGGNINGAR

1. Djur pa mjolkproduktionsanldggningar skall vara foremal for offentlig kontroll f6r att man
skall kunna verifiera att hilsokraven uppfylls nér det géller produktion av obehandlad mjolk,
sarskilt djurens hélsotillstdnd och anvdndningen av veterindrmedicinska preparat. Dessa kontroller
far 4ga rum samtidigt med de veterindrkontroller som utfors i enlighet med
gemenskapsbestimmelserna om folkhélsa samt djurs hélsa och djurskydd och far utféras av en

godkénd veterindr.

2. Om det finns skil att misstinka att djurhélsobestimmelserna inte f6ljs, skall djurens allménna

hilsotillstdnd granskas.

3. Mjolkproduktionsanldggningar skall genomga offentlig kontroll for att verifiera att
hygienkraven uppfylls. Denna offentliga kontroll kan omfatta inspektioner och/eller 6vervakning av
de kontroller som utférs av branschorganisationer. Om det visar sig att hygienen &r bristféllig skall

den behoriga myndigheten kontrollera att 1ampliga dtgirder vidtas for att avhjélpa bristerna.



KAPITEL II: KONTROLL AV OBEHANDLAD MJOLK I SAMBAND MED HAMTNING

1.  Den behoriga myndigheten skall 6vervaka de kontroller som utfors i enlighet med avsnitt [X

kapitel I del III i bilaga III till férordning (EG) nr ..12004".

2. Om livsmedelsforetagaren inte har avhjélpt bristerna inom tre manader efter den forsta
anmdlan till den behoriga myndigheten om att kriterierna nér det giller antal mikroorganismer och
somatiskt celltal inte uppfylls, skall leverans av obehandlad mjolk fran produktionsanliggning
tillfalligt forbjudas eller, i enlighet med ett sdrskilt tillstand eller allménna instruktioner frén den
behoriga myndigheten, underkastas sddana krav betraffande dess behandling och anvéndning som
ar nodvindiga for att skydda folkhdlsan. Detta tillfalliga forbud eller dessa krav skall upprétthallas
till dess att livsmedelsforetagaren har bevisat att den obehandlade mjolken pa nytt uppfyller

géllande kriterier.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



BILAGA V

ANLAGGNINGAR SOM INTE OMFATTAS AV KRAVET PA ATT VARA UPPTAGNA 1 EN
FORTECKNING ENLIGT ARTIKEL 12.1

Foljande anldggningar i tredje land behover inte tas upp i de forteckningar som uppréttas och

uppdateras enligt artikel 12.4:

1.  Anldggningar som hanterar produkter av animaliskt ursprung for vilka det inte faststélls nagra

krav i bilaga III till forordning (EG) nr .../2004".

2. Anldggningar som enbart bedriver primarproduktion.

3.  Anldggningar som enbart bedriver transportverksamhet.

4.  Anldggningar som enbart lagrar produkter av animaliskt ursprung vilka inte kréver

temperaturreglerade lagringsforhéllanden.

Not till EUT: For in numret pd forordningen om faststdllande av sérskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (se skél 1, 2:a férordningen).



BILAGA VI

KRAV PA DE INTYG SOM SKALL MEDFOLJA IMPORTVAROR

1.  Den foretradare for den behoriga myndigheten i avsidndande tredje land som utfirdar ett intyg
som skall medf6lja en sindning med produkter av animaliskt ursprung avsedd for gemenskapen
skall underteckna intyget och se till att det dr forsett med en officiell stimpel. Detta krav giller for
vart och ett av intygets blad om det bestar av mer dn ett blad. Nér det géller fabriksfartyg far den

behoriga myndigheten tillata att kaptenen eller en annan befélsperson undertecknar intyget.

2. Intygen skall upprittas pa det eller de officiella spraken i det avsédndande tredje landet och
i den medlemsstat dér granskontrollen dger rum eller 4tf6ljas av en bestyrkt Gverséttning till det
eller de spréken. Om bestimmelsemedlemsstaten begér detta skall intygen ocksé atfoljas av en
bestyrkt dversittning till den medlemsstatens officiella sprak. En medlemsstat kan emellertid

samtycka till att ett annat officiellt gemenskapssprék anvénds d4n medlemsstatens eget eller egna.

3. Originalet till intyget skall medf6lja sdndningarna vid inforsel till gemenskapen.



4.  Intygen skall besté av

a)  ett enda pappersark, eller

b)  tva eller fler sidor som ingér i ett helt och odelbart pappersark, eller

c¢) flera sidor som &r numrerade sé att en enskild sida anges som en viss sida i en begrdnsad

foljd (t.ex. "sidan 2 av 4 sidor").

5. Intygen skall ha ett unikt identifieringsnummer. Om intyget bestar av flera sidor skall

identifieringsnumret sta pa varje sida.

6.  Intyget skall utfirdas innan den sindning som intyget géller lamnar den behoriga

myndighetens kontroll i det avsdndande tredje landet.



