L 161/62

Europeiska gemenskapernas officiella tidning

1.7.2000

KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 1437/2000
av den 30 juni 2000

om indring av avsnitt C i bilaga VI till ridets forordning (EEG) nr 2092/91 om ekologisk produk-
tion av jordbruksprodukter och uppgifter dirom péd jordbruksprodukter och livsmedel

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av radets férordning (EEG) nr 2092/91 av den
24 juni 1991 om ekologisk produktion av jordbruksprodukter
och uppgifter dirom pd jordbruksprodukter och livsmedel ('),
senast dndrad genom kommissionens férordning (EG) nr 1073/
2000 (3), sarskilt artikel 5.8 och artikel 13 i denna,

med beaktande av kommissionens férordning (EEG) nr 207/93
av den 29 januari 1993 om definition av innehallet i bilaga 6
till férordning (EEG) nr 2092/91 om ekologisk produktion av
jordbruksprodukter och uppgifter dirom pa jordbrukspro-
dukter samt om tillimpningsforeskrifter for artikel 5.4 i den
forordningen (), dndrad genom forordning (EG) nr 345/97 (¥,
sarskilt artikel 3.5 i denna, och

av foljande skal:

(1) Tartikel 5.4 i forordning (EEG) nr 2092/91 foreskrivs att
ingredienser av jordbruksursprung endast far foras in i
avsnitt C i bilaga 6 om det finns beligg for att dessa
ingredienser dr av jordbruksursprung och att de inte
produceras i tillrickliga mingder inom gemenskapen i
enlighet med bestimmelserna i artikel 6, eller om de inte
kan importeras fran tredje land i enlighet med bestim-
melserna i artikel 11.

(2)  Vissa medlemsstater har meddelat 6vriga medlemsstater
och kommissionen, i enlighet med forfarandet i artikel
3.2 i kommissionens férordning (EEG) nr 207/93, vilka
tillstdnd som beviljats for anvindning av vissa ingredi-
enser av jordbruksursprung som for nirvarande inte

finns upptagna i avsnitt C i bilaga 6 till férordning (EEG)
nr 2092/91. Det har visat sig att muskot, vissa typer av
peppar och pepparblandningar, safflorblommor, bland-
ningar av atliga vaxter for firgning och smaksittning,
rokt koriander samt kirsch for nirvarande inte gar att fa
tag pd fran ekologiska odlingar. Dessa produkter bor
darfor foras in i avsnitt C i bilaga 6 till den forord-
ningen.

(3)  Atgirderna bor vidtas utan drojsmal eftersom tidsfristen
for forlingning av de nationella godkdnnandena for
vissa produkter enligt artikel 3.1 i forordning (EEG) nr
207/93 har lopt ut.

(4)  For att undvika missforstdnd ar det lampligt att ersitta
hela texten i avsnitt C i bilaga 6.

(5)  De étgirder som foreskrivs i denna forordning ar foren-
liga med yttrandet frin den kommitté som avses i artikel
14 i forordning (EEG) nr 2092/91.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Avsnitt C i bilaga VI till férordning (EEG) nr 2092/91 ersitts
hirmed av bilagan till den hir férordningen.

Artikel 2

Denna férordning tréder i kraft den sjunde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska gemenskapernas officiella
tidning.

Denna forordning dr till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 30 juni 2000.

T L 198, 22.7.1991, s. 1.
T L 119, 20.5.2000, s. 27.
T L 25, 2.2.1993, s. 5.

T L 58, 27.2.1997, s. 38.

Pd kommissionens vignar
Franz FISCHLER

Ledamot av kommissionen
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"AVSNITT C — INGREDIENSER AV JORDBRUKSURSPRUNG SOM AVSES I ARTIKEL 5.4 1 FORORDNING (EEG) nr
2092/91 OCH SOM INTE PRODUCERATS EKOLOGISKT

C1

C1.1

C1.2

Cl1.3

C2

C21

C2.2

Ej bearbetade vegetabiliska produkter samt produkter som framstillts ur sddana genom de processer som avses i

definition 2 a i inledningen till denna bilaga:

Atliga frukter, nétter och frén:

"Acerola’
Ekollon
Cashewnotter
Kolanotter
Bockhornsklover
Krusbar
Passionsfrukt
Papaya
Pinjefron

Hallon (torkade)
Roéda vinbdr (torkade)

Atliga kryddor och érter:

Kryddpeppar

Kardemumma

Kanel
Kryddnejlika
Ingefdra
Muskot
Gronpeppar
Rosépeppar
Pepparrotsfron
Galangarot
Safflorblommor

Kallfrine

Ovrigt:

Malpighia punicifolia
Quercus spp.

Anacardium occidentale
Cola acuminata

Trigonella foenum-graecum
Ribes uva-crispa

Passiflora edulis

Carica papaya

Pinus pinea

Rubus idaeus

Ribes rubrum

Pimenta dioica

Fructus  cardamomi  (minoris)  (malabariensis)
Elettaria cardamomum

Cinnamomum  zeylanicum

Syzygium aromaticum

Zingiber officinale

Myristica fragrans, endast till den 31.12.2000
Piper nigrum, endast till den 30.4.2001
Schinus molle L.

Armoracia rusticana

Alpinia officinarum

Carthamus  tinctorius

Nasturtium officinale

Alger samt blandningar av ting som dar tillitna i konventionella livsmedelsberedningar.

Vegetabiliska produkter som bearbetats genom de processer som avses i definition 2 b i inledningen till denna

bilaga:

Fetter och oljor, renade eller icke renade, men inte kemiskt forindrade, som framstillts ur andra vixter dn:

Kakaotrad
Kokospalm
Olivtrad

Solros

Theobroma cacao
Cocos nucifera
Olea europaea

Helianthus annuus

Foljande sockerarter, samt stirkelse och andra produkter frin spannmal och rotfrukter:

Betsocker, endast till den 1.4.2003

Fruktos
Rispapper

Papper av osyrat brod

Stirkelse frdn ris och 'waxy maize’ som inte modifierats kemiskt
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C.2.3 Ovrigt:

C3

Curry som bestdr av:

— Koriander Coriandrum sativum

— Senap Sinapis alba

— Fidnkal Foeniculum vulgare

— Ingefira Zingiber officinale

Koriander, rokt Coriandrum sativum endast till den 31.12.2000
Artprotein Pisum spp.

Rom: bara sddan rom som erhéllits frdn sockerrorssaft
Kirsch beredd av frukt och smakidmnen enligt avsnitt A.2 i denna bilaga

Blandningar av vaxter som 4r tillitna i konventionella livsmedelsberedningar for att ge farg och smak till konfekt,
endast for beredning av 'Gummi Bérchen’, endast till den 30.9.2000

Blandningar av foljande pepparsorter: Piper nigrum, Schinus molle samt Schinus terebinthifolium, endast till den
31.12.2000
Animaliska produkter:

Vattenlevande organismer som inte producerats genom vattenbruk och som fir anvindas i konventionella livsme-
delsberedningar

Kéarnmjolkspulver
Gelatin

Honung

Laktos

Vasslepulver “herasuola™



