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Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospoddrske vyrobky a potraviny

(2014/C 122/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clanku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (%).

3.2

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006

o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (3

‘bBJITAPCKO PO30BO MACIIO’ (BULGARSKO ROZOVO MASLO)
ES ¢ BG-PGI-0005-01050 - 26.10.2012
CHZO (X) CHOP ( )
Néazov

,bbrapcko posoo macno“ (Bulgarsko rozovo maslo).

Clensky stit alebo tretia krajina
Bulharsko.

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 3.2. Eterické oleje.

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Bulgarsko rozovo maslo“ je étericky olej, ktory sa ziskava destiliciou vodnou parou z kvetov ruZze

damasskej (Rosa damascena Mill.).
Vonkajsi vzhlad: olejovitd priehladnd kvapalina.
Farba: 7ltd alebo Zltkastozelend.

Vona: typickd vona ruZi.

Fyzikdlno-chemické indikdtory: Tieto indikdtory sa urcujii plynovou chromatografiou. UrCované reprezenta-
tivne a typické zlozky st pritomné v nasledujicich podieloch a s rozhodujice pre chromatograficky profil

oleja:

Zlozky Obsah (%)
ETANOL do 3,0
LINALOL od 1,0 do 3,0
FENYLETYLALKOHOL do 3,0
CITRONELOL od 24,0 do 35,0
NEROL od 5,0 do 12,0
GERANIOL od 13,0 do 22,0
GERANYLACETAT do 1,5
EUGENOL do 2,5
METYLEUGENOL do 2,0
FARNESOL minimélne 1,4

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1. )
(® U.v.EUL 93, 31.3.2006, s. 12. Nariadenie nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Zlozky Obsah (%)
UHLOVODIKY:
C,; (heptadekdn) od 1,0 do 2,5
Cyy (nonadekdn) () od 8,0 do 15,0
Cyy (nonadecén) (™) od 2,0 do 5,0
C,; (heneikozan) od 3,0 do 5,5
C,; (trikozdn) od 0,5 do 1,5

(") Nasyteny uhlovodik s chemickym vzorcom CH;(CH,),CH;.
(") Nenasyteny uhlovodik (s jednou alebo viacerymi dvojitymi vizbami medzi atémami uhlika) s chemickym vzorcom
CH,(CH,),,CH = CH,.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

a) Ruza damasskd (Rosa damascena Mill.)

Cerstvy kvet ruze s okvetnymi listkami a kalisnymi listkami ruzi druhu Rosa damascena Mill, s odstréne-
nymi vyhonkami, listami a pucikmi, bez mechanickych primesi (napr. blato, kamienky).

b) Voda

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pdvodu)

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Zber, preprava a skladovanie kvetu ruze:

Zber kvetu ruze sa zacina zvyCajne v madji, ked kvety ruzi vykvitni v poZadovanej miere, t. j. maji 14 az
40 ruzovkastoCervenych okvetnych listkov a prijemnd, typickd voiu. Zacina sa na poliach s nadmorskou
vyskou 300 - 400 m n. m. a trvd priblizne 20 — 25 dni. Zber kvetu ruZe sa za¢ina rdno o 5.00 az
6.00 hod. a pokracuje do poludnia, t. j. do 11.00 az 12.00 hod. Kvalita vyrobku ,Bulgarsko rozovo
maslo” je zarufend tym, Ze kvety ruzi sa spractvaji najneskor 10 az 15 hodin po zbere, aby sa zachovala
Cerstvost a kvalita surovin.

Kvety sa ihned po zbere prepravia do lichovarov, v ktorych sa destilicia vykondva 24 hodin denne. Kvety
ruzi sa roztriedia, niektoré na okamzité spracovanie a niektoré na uskladnenie maximdlne na 15 hodin (ak
je chladné pocasie a teplota kvetu nie je vy$sia ako 20°C) pred destiliciou, v zavislosti od Casu zberu.

Spracovanie kvetu ruze — fdzy spracovania:

Destildcia: Kvety ruZe sa umiestnia do destilacného pristroja v mnozstve zodpovedajicom 100 kg na meter
kubicky a zmieSaji sa s vodou v pomere 1 : 4 az 1 : 5. Zmes sa zohreje a pdsobenim vodnej pary
a vody sa premeni na vriacu kasu, ktord sa miesa s pouZitim automatického zariadenia. Eterické oleje vylu-
hované vodnou parou sa vychladia a vleji do zbernych flia§, v ktorych sa zhromazduji. Na ziskanie 1 kg
ruzového oleja je potrebnych priblizne 3 500 kg kvetov ruzi.

Redestildcia (koncentracia) destilovanej kvapaliny: Uskutociiuje sa v sustavne pracujicej redestilaénej kolone,
v ktorej povodny destildt prechddza viacndsobnou redestiliciou.

Oddelenie, dehydraticia a filtrdcia ruzového oleja: Etericky olej sa oddeluje vo florentinskych nddobach,
pricom sa ndsledne odstrdnia akékolvek mechanické nelistoty a voda zohriatim na 30°C a filtraciou.

Miesanie: Obchodné Sarze sa pripravuji kombinovanim (mieSanim) ruzového oleja vyrobeného v jednom
zariadeni (vlastné zmesi prislusnej spolo¢nosti) alebo mieSanim oleja vyrobeného v roznych prevadzkach.
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3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Skladovanie: V oddelenych chranenych priestoroch vratane trezorov, pri teplote 15°C+5°C, bez priameho
slne¢ného Ziarenia a mimo tepelnych zdrojov, v zapecatenych Ziaruvzdornych sklenenych nddobach s kapa-
citou az do 5000 g vyplnenych 3pecidlnymi zdtkami, ktoré zabrafuji priamemu kontaktu so vzduchom,
alebo v hlinikovych nadrziach s lakovanym povrchom.

Preprava a balenie: V hlinikovych nddrziach s lakovanym povrchom alebo v tradicnych valcovitych
nddobach (konkumi), ktorych hrdlo je uzavreté korkovou zitkou a zvdranou kovovou doskou na vrchu,
alebo v sklenenych pohdroch a flastickich. Tradicné nddoby si obalené bielym plitnom a ozdobené
tradicnymi doplnkami, t. j. trojfarebnou stuhou a mottzikom uviazanymi okolo hrdla, ako aj zdruénym
listom. Balenia sa lisia hmotnostou od 0,5 g do 5000 g. Tradi¢né nddoby alebo nddrze sa prepravuji v
Standardnych drevenych debndch, $katuliach certifikovanych na prepravu nebezpecnych tovarov alebo
beznych pevnych vlnitych karténovych skatuliach, s prihliadnutim na hmotnostny limit 10 kg cistej véhy.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast, kde sa vyrdba vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo®, zahffia nasledujiice mestd a obce
— v provincii Plovdiv: Brezovo, Kalojanovo, Karlovo, Sopot, Stamboliyski, Saedinenie a Hisarya,

— v provincii Stara Zagora: Bratya Daskalovi, Gurkovo, Kazanlak, Maglizh, Nikolaevo, Pavel Banya a Stara
Zagora,

— v provincii Pazardzhik: Belovo, Bratsigovo, Pazardzhik, Panagyurishte, Peshtera a Strelcha,
— v provincii Sofia: Thtiman, Koprivstica a Mirkovo.

5. Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Prirodné a klimatické faktory

Ruza damasskd sa tradicne pestuje v Udoli ruzi (Rozovata Dolina) v strednom Bulharsku v nadmorskych
vySkach v rozmedzi 370 a 625 m. Pre tento regién si typické lahké, pieso¢naté hnedé lesné pody, ktoré
nezadrziavaji vodu, a klimatické podmienky priaznivé pre pestovanie ruzi. Vdaka miernym zimdm a prie-
mernej ro¢nej teplote 10,6 °C tu kvety pucia vo februdri. Vysokd trovern vlhkosti v mdji a jini je opti-
mélna pre pomalé a rovnomerné kvitnutie pocas obdobia zberu.

Historické a ludské faktory

Vyroba ,Bulgarsko rozovo maslo“ je tradiénym povolanim obyvatelstva v ddoli Rozovata Dolina. Pocas viac
ako tristoro¢nej ziskalo miestne obyvatelstvo 3pecializované poznatky o pestovani vysokokvalitného osiva
a pestovani ruz{ a prinieslo do branZe technologickii inovdciu. Zber trvd 20 az 30 dni a vyZaduje si
osobitné zrucnosti. V priebehu niekolkych hodin pred dsvitom a pocas skorého rdna sa zbieraji iba kvety,
ktoré maji aspon jeden otvoreny okvetny listok, a zbieraji sa s kalisnymi listkami bez toho, aby sa
poskodila stonka alebo vetvy. Zatvorené puciky sa ponechaji na stonke na neskorsi zber. Iba skdaseni lieho-
varnici st kvalifikovani na to, aby posudili, kedy je kvet pripraveny na odovzdanie do liehovaru, urili
pomer kvetov a vody a rozhodli o optimilnej destilacnej teplote. Tieto schopnosti sa odovzdavaju z gene-
rdcie na generdciu a sluzia na to, aby zlepsili pracu lichovarov, v ktorych sa vyrdba vyrobok ,Bulgarsko
rozovo maslo®. ZabezpeCuje sa tak ststavne vysokd kvalita findlneho vyrobku.

5.2. Specifickost vyrobku

Specifické a osobitné vlastnosti vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo® si jeho bohatd vona, bledd, zltkastoze-
lend farba, velmi dobré fixacné vlastnosti, pretrvdvajica vofla a vyvdZené zloZenie prchavych zlicenin
a uhlovodikov.
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Chemické vlastnosti vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo* si tzko spojené s geografickymi znakmi regiénu
a odliduji ho od ruzovych olejov vyrobenych v inych castiach sveta. Ide o tieto vlastnosti: 24% - 35%
obsahu citronelolu (v porovnani s 39% — 49% u vyrobcov z inych oblasti sveta); pomer citronelolu ku
geraniolu 1,1 : 2,5 (v porovnani s 2,3 : 4,8 u vyrobcov z inych oblasti sveta). Jedine¢nou vlastnostou
vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo“ je pritomnost velkého mnoZstva typickych komponentov, ako st
farnesol a geranyl acetdt, a nizky obsah metyleugenolu.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akostou, povesfou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Specifické vlastnosti vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo“ st vysledkom kombinovaného pésobenia faktorov
spojenych s geografickou oblastou. Klimatické podmienky, ktoré vplyvaji na rovnomerné kvitnutie, vytazok
a obsah oleja v kvetoch, st mierne teploty (15°C az 25°C), vysokd vlhkost ovzdusia (nad 60 %), obme-
dzené kolisanie dennych a noénych teplot a dostatoény stupeni vlhkosti pody. Tieto podmienky zabezpe-
¢uji, Ze ruze kvitndi rovnomerne a udplne a Ze sa v nich zhromazduji velké mnozstvd vysokokvalitného
ruzového oleja. S ciefom ziskat podla moznosti ¢o najviac vzdcnych zloziek, metéda pouzitdi na vyrobu
vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo“ si vyZaduje, aby sa kvety ruze spracovdvali 24 hodin denne, ihned po
zbere. Z toho doévodu sa liechovary nachddzaji v bezprostrednej blizkosti ruzovych poli.

Vyroba ,Bulgarsko rozovo maslo“ a jej rozvoj maju pociatky v 17. storo¢i a s opisané v knihe, ktort
napisal Dr. Kosyo Zarev: Bulgarskoto rozoproizvodstvo i traditsionnata kultura (Produkcia a tradicné pestovanie
ruzi v Bulharsku), vydanej v roku 2008. Koncom 18. storodia a zaciatkom 19. storo¢ia ovlddol vyrobok
,Bulgarsko rozovo maslo“ trhy po celom svete. Bulharsko sa stalo hlavnym doddvatelom eurépskeho parfu-
mového priemyslu. Vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo“ sa vo velkej miere pouzival v medicine ako vzdcny
liek a pri vareni ako aromatickd prisada.

Coskoro po vzniku Bulharského kniezatstva v roku 1878 boli vydané zdkony na regulciu kvality a Cistoty
oleja ,Bulgarsko rozovo maslo“. V knihe s ndzvom Parva konferentsia varhu Rozovata industria (Prvd konfe-
rencia o ruZovom priemysle), vydanej v roku 1906, sa piSe: ,Po vydani ministerského nariadenia o zakaze
dovozu muskdtov v roku 1889 cena vyrobku Bulgarsko rozovo maslo’ okamzite prudko stipla do nepred-
stavitelnych vysok.

Oficidlne sprdvy Ministerstva zahrani¢nych veci Bulharska z jeho konzuldtov a vyslanectiev v New Yorku
(USA), Vichy (Franctzsko) a North Perthe (Austrdlia) a dokazy z rokov 1939 — 1945 poukazuja na vysoky
zdujem o vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo“, ktory pokracoval aj pocas druhej svetovej vojny. List z
19. decembra 1939 z Krdlovského bulharského konzuldtu adresovany ministerstvu, napisany este starym
bulharskym pravopisom, oznamuje, Ze .. pan William A. Hoffman, chemicky inZinier momentdlne so
sidlom v New Yorku, nds informoval, Ze je jeho Zelanim a Gmyslom zriadif priamy obchod s vyrobkom
Bulgarsko rozovo maslo* za velmi priaznivych podmienok pre obe strany.“ V liste s ddtumom 20. janudra
1941 informoval ekonomicky poradca ministerstva, pan K. Dobrev, Krdlovské vyslanectvo vo Vichy o
,podmienkach, za akych by sa vyrobok Bulgarsko rozovo maslo’ mohol preddvat v okupovanom Fran-
cizsku. V liste z 24. februdra 1944 informovalo ministerstvo, Ze ,cena vyrobku ,Bulgarsko rozovo maslo*
je momentdlne na drovni 5000 S3vajciarskych frankov za kilogram®“. Austrdlska vychodo-zdpadna obchodnd
spolocnost napisala 5. oktobra 1945, Ze ,by sme okrem toho mali velky zdujem o vyrobok ,Bulgarsko
rozovo maslo’ alebo o zastupovanie jeho vyrobcov v Australii.

Vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo“ si vybudoval a zachoval svoju medzindrodni obltibenost a celosvetovii
povest ziskanim pocetnych oceneni na medzindrodnych vystavich a veltrhoch od 80. rokov 19. storocia az
do sacasnosti. V kapitole s ndzvom Vitazné ocenenia pre bulharsky ruzovy olej vo svojej knihe Bulgarskoto
rozoproizvodstvo i traditsionnata kultura (Produkcia a pestovanie ruzi v Bulharsku) Dr. Kosyo Zarev piSe:
,Vysokd kvalita bulharského ruzového oleja vyhrala desiatky medaili a oceneni na mnohych vystavach,
prehliadkach a obchodnych veltrhoch.“ Zarev dalej spomina, Ze vyrobné a obchodné spolo¢nosti vyrobku
,Bulgarsko rozovo maslo” ziskali zlaté, striecborné a bronzové medaily koncom 19. storocia a zaciatkom 20.
storo¢ia na veltrhoch v mestich Viedeni (1873), Philadelphia (1876), Chicago (1895), Grasse (1902), Pariz,
Antverpy (1894), Amsterdam, Liege, Milino a Londyn. V knihe sa tieZ spominaji ocenenia, ktoré
,Bulgarsko rozovo maslo“ ziskalo v samotnom Bulharsku, a to na veltrhu v Plovdive a na 3. medzini-
rodnej konferencii éterickych olejov v roku 1968.
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Sldvnosti na pocest tristtho vyroc¢ia bulharského priemyslu ruzového oleja sa konali v roku 1964 a
Bulharskd obchodnd komora a Bulharské riaditelstvo pre ruZzovy priemysel odovzdali zlaté medaily
a ocenenia viacerym organizicidm, ktoré prispeli k rozvoju priemyslu. Tradi¢ny Festival ruzi sa kond kazdo-
ro¢ne od roku 1903 a jeho pravidelnou stcastou je okrem iného zndzornenie zberu a destildcie ruZi.

Pred druhou svetovou vojnou uspokojil vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo“ 70% — 90% celosvetového
dopytu po ruZovom oleji. V sicasnosti Bulharsko vyrobi ro¢ne 1,5 aZz 2 tony, ktoré si uréené najmi na
vyvoz. Podla spravy Intititu ruzi a plodin pre éterické oleje v Kazanlaku vydanej pri prileZitosti
jubilejného vedeckého zasadnutia 2. jila 2007 momentdlne pokryva 40 % — 50 % celosvetového dopytu.

V roku 1994 bol vyrobok ,Bulgarsko rozovo maslo“ zapisany do Bulharského $tdtneho patentového registra
ako chrdnené oznacenie pdévodu pod ¢islom 052-01.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006] (%)

http://www.mzh.government.bg/MZH/bg/ShortLinks/ZashiteniNaimenovania/Zaiavlenie.aspx

() Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 2.
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