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(Akty prijaté podla Zmluvy o ES/Zmluvy o Euratome, ktorjch uverejnenie je povinné)

NARIADENIA

NARIADENIE KOMISIE (ES) & 606/2009

z 10. jila 2009,

ktorym sa ustanovujii urité podrobné pravidld uplatiovania nariadenia Rady (ES) & 479/2008, pokial
ide o kategérie vindrskych vyrobkov, enologické postupy a uplatnitelné obmedzenia

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zaloZeni Eurdpskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 479/2008 z 29. aprila
2008 o spolocnej organizdcii trhu s vinom, ktorym sa menia
a dopliaji nariadenia (ES) ¢. 1493/1999, (ES) ¢. 1782/2003, (ES)
¢ 1290/2005 a (ES) ¢ 3/2008 a zrusujd nariadenia (EHS)

¢. 239
ods. 3

kedze:

2/86 a (ES) ¢. 1493/1999 ('), a najmi na jeho cldnok 25
a ¢lanok 32,

Vymedzenim pojmu vino v bode 1 druhom pododseku
pism. ¢) prvej zardzke prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢.479/2008, v ktorej sa uvadzaji kategdrie vindrskych vy-
robkov, sa stanovuje celkovy obsah alkoholu na najviac
15 % obj. Pre vina z urcitych vinohradnickych oblasti, kto-
ré treba vymedzit, vyrobené bez obohacovania, sa viak
tito maximdlna hodnota zvysuje na 20 % obj.

V nariadeni (ES) ¢. 479/2008 sa v kapitole II hlavy III, ako
aj prilohdch V a VI k uvedenému nariadeniu, ustanovuji
vieobecné pravidld pre enologické postupy a oSetrenia
a v ostatnom sa odkazuje na podrobné vykondvacie pra-
vidl4, ktoré ma prijat Komisia. Mali by sa zretelne a presne
vymedzit povolené enologické postupy vritane podrob-
nych pravidiel tpravy obsahu zvyskového cukru vin a mali
by sa stanovit maximalne mnozstvd niektorych latok v pri-
pade ich pouZivania, ako aj podmienky pouzivania niekto-
rych z tychto latok.

(1) U.v.EUL 148, 6.6.2008, s. 1.

6)

V prilohe IV k nariadeniu Rady (ES) ¢. 1493/1999 zo
17. mdja 1999 o spoloc¢nej organizdcii trhu s vinom (?)
boli vymenované povolené enologické postupy. Tieto po-
volené enologické postupy by sa mali zachovat, doplnit so
zretelom na vyvoj technik a popisat jednoduchsim a stvis-
lejsim sposobom v jedinej prilohe.

V casti A prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 sa pre
vina vyrobené v Spolocenstve stanovil maximélny obsah
siri¢itanov, ktory presahoval maximalne hodnoty stano-
vené Medzindrodnou organizdciou pre vinic¢ a vino (OIV).
Mal by sa dosiahnut silad s medzindrodne uznavanymi
maximalnymi hodnotami, ktoré stanovila OIV, a pre nie-
ktoré $pecidlne sladké vina vyrdbané v malom mnozstve
by sa mali zachovat odchylky potrebné pre ich vyssi obsah
cukru a zaistenie ich riadneho o3etrenia. Na zdklade vysled-
kov prebiehajticich vedeckych $tadii tykajicich sa znize-
nia obsahu a nahradenia siri¢itanov vo vine a prijmu
siri¢itanov z vin v ludskej vyzive sa budd musiet dat ma-
ximélne hodnoty na tcely ich zniZenia neskor opitovne
preskimat.

Mali by sa ustanovit podrobné pravidld, na zaklade ktorych
by mohli ¢clenské $tity povolovat pocas urcitého obdobia
a na experimentdlne tcely pouzivanie urcitych enologic-
kych postupov a osetreni, ktoré sa neupravuji pravnymi
predpismi Spolocenstva.

Vyroba sumivych vin, akostnych Sumivych vin a akos-
tnych aromatickych Sumivych vin vyzaduje okrem doteraz
povolenych enologickych postupov aj sibor osobitnych
postupov. Pre zrozumitelnost by sa tieto postupy mali
uviest v samostatnej prilohe.

(® U.v.EUL 179, 14.7.1999, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:SK:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:SK:PDF
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(7)  Vyroba likérovych vin vyzaduje okrem doteraz povole- ozndmenia tykajiceho sa vindrskeho roka, prostrednic-

(10)

(11)

(12)

nych enologickych postupov aj sibor osobitnych postu-
pov a v pripade niektorych likérovych vin s chranenym
oznacenim povodu aj urcité osobitné obmedzenia. Pre zro-
zumitelnost by sa tieto postupy a tieto obmedzenia mali
uviest v samostatnej prilohe.

Scelovanie vina je bezny enologicky postup a vzhladom na
jeho mozny vplyv na kvalitu vina je potrebné spresnit vy-
medzenie tohto pojmu a regulovat jeho pouzitie, aby sa
predislo jeho zneuzivaniu a zabezpecila sa vysokd kvalita-
tivna droven vin v zaujme dosiahnutia vicsej konkurencie-
schopnosti odvetvia. Z tych istych dovodov a vzhladomna
to, Ze ide o vyrobu ruzovych vin, musi byt toto poufzitie,
najmé v pripade vin, na ktoré sa nevztahuju Specifikicie,
upravené predpismi.

Pre mnohé latky pouzivané v rdimci enologickych postu-
pov st uZ $pecifikdcie Cistoty a identifikdcie stanovené
v pravnych predpisoch Spolocenstva tykajticich sa potra-
vin a v Medzindrodnom enologickom kddexe OIV. Z do-
vodu harmonizdcie a zrozumitelnosti sa treba odvoldvat
v prvom rade na tieto $pecifikdcie a zdroven treba pocitat
s tym, Ze sa doplnia pravidlami $pecifickymi pre situdciu
Spolocenstva.

Vindrske vyrobky, ktoré nie st v stlade s ustanoveniami
kapitoly II hlavy III nariadenia (ES) ¢. 479/2008, alebo tie
vyrobky, ktoré treba stanovit v tomto nariadeni, nemézu
byt uvedené na trh. Priemyselné vyuzitie niektorych z tych-
to vyrobkov je viak mozné a je potrebné stanovit jeho po-
drobné pravidld v snahe zabezpetit primerant kontrolu
ich konec¢ného urcenia. Okrem toho, aby sa zabranilo ho-
spodarskym stratdm na strane subjektov, ktoré maja zdso-
by niektorych vyrobkov vyrobenych pred ditumom
zacatia uplatiiovania tohto nariadenia, treba stanovit, Ze
vyrobky vyrobené v stilade s pravidlami, ktoré existovali
pred tymto ddtumom, sa m6zu doddvat na Géely spotreby.

V bode 4 casti D prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008
sa stanovuje, Ze vykonanie jednotlivych procesov oboha-
covania, zvySovania a znizovania obsahu kyselin (okyslo-
vania a odkyslovania) je potrebné ozndmit prislusnym
orgdnom. To isté sa vztahuje aj na mnoZstva cukru alebo
zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného za-
husteného hroznového mustu, ktoré v rdmci vykondvania
uvedenych procesov majt v drzbe fyzické alebo pravnické
osoby. Uelom tychto ozndment je umoznit kontrolu uve-
denych procesov. Ozndmenia sa preto musia adresovat
prislusnému orgdnu clenského $tatu, na tzemi ktorého sa
mad tento proces vykonat a musia byt ¢o mozZno najpres-
nejSie. V pripade zvysSenia obsahu alkoholu je potrebné
o veci informovat prislusny orgdn v lehote umoziujtcej
G¢innd kontrolu tohto procesu.

V pripade zvySovania alebo zniZovania obsahu kyselin po-
stacuje kontrola po uvedenom procese. Z tohto dovodu
a v zdujme administrativneho zjednoduSenia sa musi
umoznit predlozit takéto ozndmenia, s vynimkou prvého

(16)

17)

tvom aktualizdcie zdznamov, ktoré pravidelne kontroluje
prislusny orgdn. V niektorych ¢lenskych stdtoch prislusné
orgdny pravidelne vykondvaju analytickd kontrolu vset-
kych vyrobnych ddvok urcenych na vyrobu vina. Pokial
tieto podmienky pretrvavaja, vyhldsenie o imysle oboha-
covat vino nie je potrebné.

Odchylne od vieobecného pravidla uvedeného v Casti D
prilohy VI k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008, nalievanie vina
alebo hroznového mustu na kaly, hroznové vylisky alebo
matolinové vylisky cibéb ,asza* alebo ,vyberu“ st zdklad-
nou charakteristikou vyroby niektorych madarskycha slo-
venskych vin. Osobitné podmienky tohto postupu sa
musia stanovit v stilade s prislunymi vntrostatnymi pred-
pismi t¢innymi v dotknutych ¢lenskych $tatoch k 1. méju
2004.

V ¢lanku 31 nariadenia (ES) ¢. 479/2008 sa stanovuje, Ze
met6dy analyzy na urcenie zloZenia produktov, na ktoré sa
vztahuje toto nariadenie, a pravidld na stanovenie toho, ¢i
sa pri ich vyrobe pouzili osetrenia v rozpore s povolenymi
enologickymi postupmi, sa uplatiiuji metddy analyzy
a pravidld, ktoré odporucila a uverejnila OIV v Zbierke me-
dzindrodnych met6d analyzy vin a mustov OIV. V pripa-
de, 7Ze st potrebné metddy analyzy $pecifické pre urcité
vindrske vyrobky Spolocenstva, ktoré nie s stanovené
OIV, tieto met6dy Spolocenstva sa musia opisat.

Na zabezpecenie vacej transparentnosti by sa mal uverej-
nit na trovni Spolocenstva zoznam a opis prislusnych me-
t6d analyzy.

V dosledku toho by sa nariadenia Komisie (EHS)
¢ 2676/90 zo 17. septembra 1990, ktoré stanovuje ana-
lytické metddy Spolocenstva pre sektor vina ('), a (ES)
¢. 4232008 z 8. mdja 2008ustanovujiice niektoré pod-
robné pravidld na uplatiiovanie nariadenia Rady (ES)
¢. 1493/1999 a ustanovujice Zakonnik Spolocenstva pre
vindrske (enologické) postupy a procesy (2) mali zrusit.

Opatrenia ustanovené v tomto nariadeni st v stilade so sta-
noviskom regula¢ného vyboru zriadeného na zdklade ¢lan-
ku 113 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Predmet

Tymto nariadenim sa ustanovuji niektoré podrobné pravidla
uplatniovania kapitoly I a I hlavy IIl nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

() U.v.ESL 272, 3.10.1990, s. 1.

() U.v.EUL 127, 15.5.2008, s. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:SK:PDF
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Clanok 2

Vinohradnicke oblasti, ktorych vina méZu mat maximélny
celkovy obsah alkoholu 20 % obj.

Vinohradnicke zény uvedené v prvej zarazke pism. c¢) druhom
pododseku bode 1 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 su
z6ny C1, C Il a C Il uvedené v prilohe IX k uvedenému nariade-
niu, ako aj plochy zo zény B, kde sa mozu vyrébat biele vina s ty-
mito chrdnenymi zemepisnymi oznaceniami: ,Vin de pays de
Franche-Comté* a ,Vin de pays du Val de Loire*.

Cldnok 3

Povolené enologické postupy a obmedzenia

1. Povolené enologické postupy a obmedzenia uplatnitelné na
vyrobu a o3etrenie vyrobkov, na ktoré sa vztahuje nariadenie (ES)
¢. 479/2008 a uvedené v jeho clanku 29 ods. 1, sa ustanovuji
v prilohe I k tomuto nariadeniu.

2. Povolené enologické postupy, podmienky ich pouzivania
a obmedzenia ich pouzivania sa uvddzaja v prilohe I A.

3. Maximdlny obsah oxidu siri¢itého vo vinach sa uvddza
v prilohe I B.

4. Maximélny obsah prchavych kyselin sa uvddza v prilohe I C.

5. Podmienky tykajiice sa postupu tpravy obsahu zvyskové-
ho cukru sa ustanovujui v prilohe I D.

Cldnok 4

Experimentdlne pouZivanie novych enologickych
postupov

1. Kazdy clensky $tat moZe na experimentdlne tcely, ako sa
uvadza v ¢lanku 29 ods. 2 nariadenia (ES) €. 479/2008, povolit
pouzivanie niektorych enologickych postupov alebo osetrent,
ktoré nie st ustanovené v nariadeni (ES) ¢. 479/2008 alebo v tom-
to nariadenti, na obdobie maximalne troch rokov za predpokladu,
ze:

a) prislusné postupy alebo o3etrenia splfajii podmienky stano-
vené v clanku 27 ods. 2 a kritérid uvedené v ¢lanku 30 pism.
b) az e) nariadenia (ES) ¢. 479/2008;

b) mnozstvd, na ktoré sa uplatiiuji tieto postupy a procesy, ne-
presahujii maximdlny objem 50 000 hektolitrov na jeden rok
a jeden pokus;

¢) prislusny ¢lensky stat informuje Komisiu a ostatné ¢lenské
Stdty na zaciatku pokusu o podmienkach kazdého povolenia;

d) proces sa zaznamend do sprievodného dokumentu uvedené-
ho v ¢ldnku 112 ods. 1 a do registra uvedeného v ¢lanku 112
ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

Pokus znamend ¢innost alebo ¢innosti vykondvané v rdmci riad-
ne vymedzeného vyskumného projektu so samostatnym proto-
kolom o pokuse.

2. Vyrobky ziskané na zdklade experimentdlneho pouzivania
takychto postupov alebo o$etreni sa mozZu uvadzat na trh v inom
ako prislusnom ¢lenskom State, pokial ¢lensky stat, ktory pokus
povolil, vopred informoval prislusné orgény prijimajiceho clen-
ského $tatu o podmienkach povolenia a prislusnych mnozstvéch.

3. Do troch mesiacov po uplynuti obdobia uvedeného v odse-
ku 1 prislusny ¢lensky $tdt odovzdd Komisii ozndmenie o povo-
lenom pokuse a jeho vysledkoch. Komisia oznami vysledky tohto
pokusu ostatnym ¢lenskym Statom.

4.V pripade potreby a v zdvislosti od vysledkov prislusny ¢len-
sky $tdt moze poziadat Komisiu o povolenie pokracovat v uvede-
prvom pokuse, na dalsie obdobie v trvani maximaélne troch ro-
kov. K svojej ziadosti prislusny clensky $tdt musi pripojit zodpo-
vedajicu dokumentdciu. Komisia prijme rozhodnutie o Ziadosti
o povolenie pokracovat v pokuse v stilade s postupom podla ¢ldn-
ku 113 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

Cldnok 5

Enologické postupy uplatnitelné na kategorie Sumivych
vin

Povolené enologické postupy a obmedzenia vratane obohacova-
nia, zvySovania a znizovania obsahu kyselin tykajtce sa Sumivych
vin, akostnych Sumivych vin a akostnych aromatickych sumivych
vin uvedené v ¢ldnku 32 druhom pododseku pism. b) nariadenia
(ES) ¢. 479/2008 sa uvadzaju v prilohe IT k tomuto nariadeniu bez
toho, aby boli dotknuté v§eobecne uplatnitelné enologické postu-
py a obmedzenia ustanovené v nariadeni (ES) ¢. 479/2008 ale-
bo v prilohe I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 6

Enologické postupy uplatnitel'né na likérové vina

Povolené enologické postupy a obmedzenia tykajice sa likéro-
vych vin uvedené v ¢lanku 32 druhom odseku pism. c) nariade-
nia (ES) ¢. 479/2008 sa uvadzaju v prilohe IIT k tomuto nariadeniu
bez toho, aby boli dotknuté veobecne uplatnitelné enologické
postupy a obmedzenia ustanovené v nariadeni (ES) ¢. 479/2008
alebo v prilohe I k tomuto nariadeniu.

Clanok 7

Vymedzenie pojmu scelovanie

1. Pojem ,scelovanie’ v zmysle ¢lanku 32 druhého pododseku
pism. d) nariadenia (ES) ¢. 479/2008 znamend mie$anie vin alebo
mustov rozneho pévodu, pochddzajicich z roznych odrod vinica,
roznych rokov zberu alebo roznych kategérif vina alebo mustu.
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2. Zardzne kategérie vina alebo mustu sa povazuji:

a) Cervené vino, biele vino, ako aj musty alebo vina vhodné na
vyrobu niektorej z uvedenych kategérif vina;

b) vino bez chraneného oznacenia pévodu/zemepisného ozna-
Cenia, vino s chranenym oznacenim povodu (CHOP) a vino
s chranenym zemepisnym oznacenim (CHZO), ako aj musty
alebo vina vhodné na vyrobu niektorej z uvedenych kategé-
rif vina.

Na téely uplatnovania tohto odseku sa ruzové vino povazuje za
cervené vino.

3. Zascelovanie sa nepovazuje:

a) obohacovanie prostrednictvom pridania zahusteného hroz-
nového mustu alebo rektifikovaného zahusteného hrozno-
vého mustu;

b) dprava obsahu zvyskového cukru.

Cldnok 8

VSeobecné pravidld tykajiice sa mieSania a scefovania

1. Vino sa moze vyrdbat prostrednictvom mieSania alebo sce-
lovaniaiba vtedy, ak zlozky tohto mieSania alebo scelovania maji
predpisané charakteristiky vhodné na vyrobu vina a st v stlade
s ustanoveniami nariadenia (ES) ¢. 479/2008 a tohto nariadenia.

Scelovanie bieleho vina bez CHOP/CHZO s ¢ervenym vinom bez
CHOP/CHZO neméze viest k vyrobe ruzového vina.

Ustanovenim v druhom pododseku sa v3ak nevylucuje scelova-
nie typu uvedeného v danom pododseku, pokial je konecny vy-
robok ureny na pripravu cuvée tak, ako je to vymedzené
v prilohe I 'k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008, alebo ak je urceny na
vyrobu perlivych vin.

2. Scelovanie hroznového mustu alebo vina, pri vyrobe kto-
rych sa pouzil enologicky postup uvedeny v bode 14 prilo-
hy I A k tomuto nariadeniu, s hroznovym mustom alebo vinom,
pri ktorom sa nepouzil tento enologicky postup, sa zakazuje.

Cldnok 9

Specifikicie Cistoty a identifikdcie litok pouZivanych pri
enologickych postupoch

1. Pokial nie st stanovené smernicou Komisie 2008/84/ES (1),
$pecifikdcie Cistoty a identifikdcie litok pouzivanych v rdmci eno-
logickych postupov uvedené v ¢lanku 32 druhom pododseku
pism. e) nariadenia (ES) ¢. 479/2008 su tie, ktoré st stanovené
a uverejnené v Medzindrodnom enologickom kédexe Medzina-
rodnej organizdcie pre vinic a vino.

V pripade potreby sa tieto kritéria Cistoty doplnia osobitnymi po-
ziadavkami ustanovenymi v prilohe I A k tomuto nariadeniu.

() U.v.EUL 253, 20.9.2008, s. 1.

2. Enzymy a enzymové pripravky pouzité pri povolenych eno-
logickych postupoch a osetreniach, zoznam ktorych je uvedeny
v prilohe I A, splfiaji poziadavky nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (ES) ¢. 1332/2008 zo 16. decembra 2008 o potra-
vindrskych enzymoch (2).

Cldnok 10

Podmienky drzby, obehu a pouZivania vyrobkov, ktoré
nie s v siilade s ustanoveniami kapitoly II hlavy III
nariadenia (ES) & 479/2008 alebo s ustanoveniami tohto
nariadenia

1. Vyrobky, ktoré nie st v stlade s ustanoveniami kapitoly II
hlavy IIl nariadenia (ES) ¢. 479/2008 alebo s ustanoveniami toh-
to nariadenia, sa znicia. Clenské $tty vsak mozu povolit pouzitie
niektorych vyrobkov, ktorych charakteristiky presne stanovia,
v lichovare, octdrni alebo na priemyselné ticely.

2. Vyrobcovia alebo obchodnici nemézu mat v drzbe tieto vy-
robky bez oprdavneného doévodu. Tieto vyrobky mozu byt pre-
miestnené len do lichovaru, octdrne alebo zariadenia, v ktorom sa
pouzijii na priemyselné téely alebo ako priemyselné vyrobky, ale-
bo do zariadenia na ich zneskodnenie.

3. Clenské staty mozu priddvat do vin uvedenych v odseku 1
denatura¢né ¢inidld alebo indikdtory, aby sa tieto vina lahsieiden-
tifikovali. Z opravnenych dévodov mézu takisto zakdzat pouzi-
tia uvedené v odseku 1 a dat vyrobky znicit.

4. Vina vyrobené pred 1. augustom 2009 sa mozu pontkat
alebo dodavat na priamu [udski spotrebu za predpokladu, Ze spl-
naji predpisy Spolocenstva alebo vnutrostitne predpisy uc¢inné
pred uvedenym ddtumom.

Cldnok 11

VSeobecné pravidld obohacovania, zvySovania
a zniZovania obsahu kyselin inych vyrobkov ako vino

Procesy uvedené v bode 1 ¢asti D prilohy V k nariadeniu (ES)
& 4792008 sa musia vykondvat v jednom kroku. Clenské stity
v§ak mozu povolit vykondvanie niektorych z tychto procesov vo
viacerych krokoch, ak sa tym zlepsi vinifikdcia prislusnych vyrob-
kov. V tychto pripadoch platia maximéalne hodnoty ustanovené
v prilohe V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 pre prislusny proces
ako celok.

() U.v.EUL 354, 31.12.2008, s. 7.
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Cldnok 12

Administrativne pravidld obohacovania

1. Ozndmenie uvedené v bode 4 ¢asti D prilohy V k nariade-
niu (ES) ¢. 479/2008, ktoré sa tyka postupov zvySovania obsahu
alkoholu, predkladajii fyzické alebo pravnické osoby vykonava-
jlce uvedené postupy v stlade s lehotami a prislusnymi podmien-
kami kontroly ustanovenymi prislunym organom c¢lenského
$tatu, na tizemi ktorého sa proces vykonédva.

2. Ozndmenie uvedené v odseku 1 sa predkladd v pisomnej
forme a obsahuje tieto informdcie:

a) meno a adresu osoby, ktord predkladd ozndmenie;

b) miesto, kde sa md proces vykonat;

¢) datum a Cas zacatia procesu;

d) opis vyrobku, ktory bude predmetom daného procesu;

e) postup pouzity pri tomto procese, s idajmi o druhu vyrob-
ku, ktory sa na tento proces pouZije.

3. Clenské $tity mozu povolit, aby sa prislusnému orgdnu za-
sielalo predbezné oznamenie tykajtce sa viacerych postupov ale-
bo ur¢eného obdobia. Takéto ozndmenie sa moze prijimat iba za
predpokladu, Ze osoba, ktord predkladd toto ozndmenie, vedie
evidenciu kazdého obohacovania v stilade s ustanoveniami odse-
ku 6 a zaznamendva informdcie uvedené v odseku 2.

4. Ak prislusnd osoba nemoze z dovodu zdsahu vyssej moci
vykonat v prislusnej lehote proces, v stvislosti s ktorym sa pred-
lozilo ozndmenie, ¢lenské $taty ustanovia podmienky, podla kto-
rych uvedend osoba predlozi prislusnému orgdnu nové
ozndmenie, aby sa mohli vykonat potrebné kontroly.

5. Ozndmenie uvedené v odseku 1 sa nevyzaduje v ¢lenskych
Stdtoch, v ktorych prislusné kontrolné organy pravidelne vykona-
vaja analytické kontroly vietkych vyrobnych davok, z ktorych sa
vyrdba vino.

6. Udaje tykajtice sa priebehu procesov na zvysenie obsahu al-
koholu sa hned po ukonéeni samotnej ¢innosti zaznamenaji do
evidencie uvedenej v ¢lanku 112 ods. 2 nariadenia (ES)
& 479/2008.

V pripadoch, ked sa v predbeznom ozndmeni, ktoré sa vztahuje
na niekol'ko procesov, neuvadza ddtum a ¢as ich zacatia, musia sa
tdaje do evidencie zaznamenat aj pred zacatim kazdého procesu.

Cldnok 13

Administrativne pravidld tykajice sa zvySovania
a zniZovania obsahu kyselin

1.V pripade zvySovania a zniZovania obsahu kyselin predkla-
daja hospodarske subjekty ozndmenie uvedené v bode 4 ¢asti D
prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 najneskor na druhy den
po vykonani prvého procesu vo vindrskom roku. Toto ozndme-
nie je platné pre vSetky procesy v danom vindrskom roku.

2. Ozndmenie uvedené v odseku 1 sa predkladd v pisomnej
forme a obsahuje tieto informdcie:

a) meno a adresu osoby, ktord predkladd ozndmenie;
b) druh procesu;
¢) miesto, kde sa proces vykonal.

3. Udaje tykajice sa priebehu kazdého postupu zvysovania
alebo zniZovania obsahu kyselin sa musia zaznamenat do eviden-
cie uvedenej v ¢lanku 112 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

Cldnok 14

Nalievanie vina alebo hroznového mustu na kaly,
hroznové vylisky alebo matolinové vylisky cibéb
»asza“[,vyberu“

Nalievanie vina alebo hroznového mustu na kaly, hroznové vyli-
sky alebo matolinové vylisky cibéb ,aszii“/,vyberu®, ktoré sa us-
tanovuje v bode 2 casti D prilohy VI k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008, sa vykondva v stlade s vnitro§titnymi pravnymi
predpismi G¢innymi od 1. mdja 2004 takto:

a) ,Tokaji forditds“ alebo ,Tokajsky forditds“ sa vyraba nalieva-
nim mustu alebo vina na matolinové vylisky cibéb
Laszi“[,vyberu®;

b) ,Tokaji maslds“ alebo ,Tokajsky mdslds“ sa vyraba nalievanim
mustu alebo vina na kaly ,szamorodni“/,samorodného* ale-
bo ,aszi“/,vyberu®.

Uvedené vyrobky musia pochddzat z toho istého roku zberu.

Cldnok 15
Uplatnitelné metédy analyzy Spolocenstva

1. Metddy analyzy uvedené v druhom pododseku ¢lanku 31
nariadenia (ES) ¢. 479/2008, ktoré sa uplatiiujii na kontrolu nie-
ktorych vindrskych vyrobkov alebo niektorych maximalnych
hodnot stanovenych na drovni Spolocenstva, sa uvddzaji
v prilohe IV.

2. Komisia uverejni v sérii C Uradného vestnika Eurdpskej tinie
zoznam a opis metdd analyzy uvedenych v prvom pododseku
¢lanku 31 nariadenia (ES) ¢. 479/2008 a opisanych v Zbierke me-
dzindrodnych metéd analyzy vin a mustov OIV, ktoré sa uplat-
fuja pri kontrole maximalnych hodnot a poziadaviek na vyrobu
vindrskych ~ vyrobkov stanovenych pravnymi predpismi
Spolocenstva.
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Cldnok 16 Cldnok 17
ZruSenie
Nariadenia (EHS) ¢. 2676/90 a (ES) ¢. 423/2008 sa zrusujq. Toto nariadenie nadobtda ti¢innost siedmym diiom po jeho uve-

rejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Odkazy na zruSené nariadenia a na nariadenie (ES) ¢. 1493/1999
sa povazuju za odkazy na toto nariadenie a zneji v stlade s ta-
bulkou zhody uvedenou v prilohe V. Uplatiiuje sa od 1. augusta 2009.

Toto nariadenie je zavdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych $tatoch.

V Bruseli 10. jala 2009

Za Komisiu
Mariann FISCHER-BOEL
clenka Komisie
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Enologicky postup

Podmienky pouzitia ()

Obmedzenia pouZitia

Prevzdusnovanie alebo okyslicovanie pouzitim plynného kyslika

Tepelné osetrenia

Odstredovanie a filtrdcia inertnymi filtracnymi materidlmi alebo bez nich

Pripadné pouzitie filtratného materidlu nesmie zanechat
neziaduce rezidud v upravovanom vyrobku.

Pouzitie oxidu uhli¢itého, argénu alebo dusika, jednotlivo alebo ich zmesi, s cielom
vytvorit inertné prostredie a manipulovat s vyrobkom bez pritomnosti vzduchu

Pouzitie susenych vinnych kvasiniek alebo vinnych kvasiniek ako vinnej suspenzie

Iba na Cerstvé hrozno, hroznovy must, Cciastocne
prekvaseny hroznovy must, Ciastoéne prekvaseny
hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného hrozna,
zahusteny hroznovy must, mladé, este kvasiace vino, ako aj
na druhotné alkoholické kvasenie vsetkych kategorif
Sumivych vin.

Na podporu tvorby kvasiniek pouzitie jednej litky alebo viacerych tychto ltok,
ktoré sa mozu pripadne doplnit inertnym nosicom — mikrokrystalickou celulézou:

— pridanie hydrogénfosfore¢nanu aménneho alebo siranu aménneho,

Iba na Cerstvé hrozno, hroznovy must, ¢iasto¢ne prekva-
seny hroznovy must, ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must
ziskany zo zhrozienkovateného hrozna, zahusteny hroz-
novy must, mladé, eSte kvasiace vino, ako aj na druhotné
alkoholické kvasenie vsetkych kategérif sumivych vin.

V mnozstve najviac 1 g/l (vyjadrené ako sol) (2) alebo 0,3 g/1
v pripade druhotného kvasenia sumivych vin.

— pridanie disiri¢itanu aménneho,

Iba na Cerstvé hrozno, hroznovy must, Ciastocne prekva-
seny hroznovy must, Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must
ziskany zo zhrozienkovateného hrozna, zahusteny hroz-
novy must, mladé, este kvasiace hroznové vino.

V mnozstve najviac 0,2 g/l (vyjadrené ako sol) (?) a v rozsa-
hu maximdlnych hodnét stanovenych v bode 7.

—  pridanie tiaminhydrochloridu.

Iba na Cerstvé hrozno, hroznovy must, ¢iastocne prekva-
seny hroznovy must, ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must
ziskany zo zhrozienkovateného hrozna, zahusteny hroz-
novy must, mladé, este kvasiace vino, ako aj na druhotné
alkoholické kvasenie vsetkych kategérii Sumivych vin.

V mnozstve najviac 0,6 mg/l (vyjadrené ako tiamin) pri kaz-
dom oSetreni.

Pouzitie oxidu siri¢itého, hydrogénsiricitanu draselného alebo metasiricitanu dra-
selného, nazyvaného aj disiri¢itan draselny alebo aj pyrosiri¢itan draselny

Maximdlne hodnoty (maximalne mnozZstvo vo vyrobku uve-
denom na trh) ustanovené v prilohe I B.

Odstrdnenie oxidu siri¢itého prostrednictvom fyzikélnych procesov

Iba na &erstvé hrozno, hroznov;’r must, iastocne prekva-
seny hroznovy must, Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must
ziskany zo zhrozienkovateného hrozna, zahusteny hroz-
novy must, rektifikovany zahusteny hroznovy must a mla-
dé, este kvasiace vino.
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1 2 3
Enologicky postup Podmienky pouzitia (*) Obmedzenia pouZitia
9. | Osetrenie aktivnym uhlim na enologické tcely Iba na musty a mladé, este kvasiace vino, rektifikovany | V mnozstve najviac 100 g suchého produktu na jeden
zahusteny hroznovy must a biele vina. hektoliter.
10. | Cirenie prostrednictvom jednej ldtky alebo viacerych z tychto latok uréenych na
enologické ucely:
—  Zelatina jedld,
— rastlinné proteiny z obilia alebo hrachu,
— vyzina,
— kazein a kazeindt draselny,
—  vajecny bielok, Podmienky pouzitia betaglukandzy si ustanovené v dodat-
ku 1.
—  bentonit,
— oxid kremicity vo forme gélu alebo koloidného roztoku,
—  kaolin,
— tanin,
—  pektolytické enzymy,
— enzymatické pripravky obsahujtice betaglukanazu.
11. | Pouzitie kyseliny sorbovej alebo sorbanu draselného Maximalne mnozstvo kyseliny sorbovej v osetrenom vyrob-
ku uvedenom na trh moze byt 200 mg/L.
12. | Pouzitie kyseliny L(+)-vinnej, kyseliny L(-)-jabl¢nej, kyseliny DL-jabl¢nej alebo ky- | Podmienky a obmedzenia st ustanovené v ¢astiach C a D
seliny mlie¢nej na zvySovanie obsahu kyselin prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lankoch 11
a 13 tohto nariadenia.
Specifikdcie pre kyselinu L(+)-vinnu st ustanovené v odse-
ku 2 dodatku 2.
13. | Pouzitie jednej latky alebo viacerych z tychto ldtok na zniZovanie obsahu kyselin: | Podmienky a obmedzenia st ustanovené v ¢astiach C a D
, i , prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lankoch 11
— neutrdlny vinan draselny, a 13 tohto nariadenia.
—  hydrogénuhlicitan draselny, V pripade kyseliny L(+)-vinnej za podmienok ustanove-
— uhligitan vépenaty, ktory moze obsahovat malé mnozstvé podvojnej vapena- nych v dodatku 2.
tej soli kyselin L(+)-vinnej a L(-)-jabl¢nej,
— vinan vapenaty,
—  kyselina L(+)-vinna,
— homogénny pripravok kyseliny vinnej a uhlic¢itanu vapenatého v rovnakom
pomere rozomlety na jemny prasok.
14. | Pridanie Zivice z borovice halepskej (borovica Aleppo) Za podmienok ustanovenych v dodatku 3.
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1 2 3
Enologicky postup Podmienky pouzitia () Obmedzenia pouzitia
15. | Pouzitie prepardtov z bunkovych stien kvasiniek V mnozstve najviac 40 g/hl.
16. | Poutzitie polyvinylpolypyrolidonu V mnozstve najviac 80 g/hl.
17. | Pouzitie mlie¢nych baktérii
18. | Pridanie lyzozymu V mnozstve najviac 500 mg/l (ak sa priddva do mustu a do
vina, celkové mnoZstvo nemdze presiahnut droven
500 mg|/l).
19. | Pridanie kyseliny L-askorbovej Maximélne mnoZstvo v oSetrenom vine uvedenom na trh:
250 mg/l (3).
20. | Pouzitie ionomeni¢ovych Zivic Iba na hroznovy must urCeny na pripravu rektifikovaného
zahusteného hroznového mustu a za podmienok
ustanovenych v dodatku 4.
21. | Pri suchych vinach pouzivanie Cerstvych, zdravych a neriedenych kalov, ktoré | Na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 | Mnozstvd nepresahujiice 5 % objemu oSetreného vyrobku.
obsahujt kvasinky z neddvnej vyroby suchych vin a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008.
22. | Prebubldvanie pomocou argénu alebo dusiku
23. | Pridanie oxidu uhli¢itého Na ciastocne prekvaseny must urceny na priamu ludskd | V pripade neperlivych vin moéze byt mnozstvo oxidu
spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 7 a 9 | uhli¢itého v osetrenom vine uvedenom na trh najviac 3 g/l
prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008. a pretlak sposobeny pritomnostou oxidu uhli¢itého musi byt
pri teplote 20 °C nizsf ako 1 bar.
24. | Pridanie kyseliny citrénovej na Gcely stabilizdcie vina Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must uréeny na priamu | Maximdlne mnozstvo v o$etrenom vine uvedenom na trh:
ludskispotrebu a na vyrobky vymedzené vbodoch 1, 3, 4, | 1g/l.
5 6, 7, 8 9, 15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.
25. | Pridanie taninov Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
ludskispotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3, 4,
5 6, 7, 8 9, 15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.
26. | Osetrenie: Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must uréeny na priamu | Pri fytdte vdpenatom v mnoZstve najviac 8 g/hl.
) ) o, . ) [udskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
— bielych vin alebo ruzovych vin hexakyanozeleznatanom draselnym, 4,5,6,7,8 9, 15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
—  Cervenych vin hexakyanozeleznatanom draselnym alebo fytdtom vdpenatym. | & 479/2008 za podmienok ustanovenych v dodatku 5.
27. | Pridanie kyseliny metavinnej Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must uréeny na priamu | V mnoZstve najviac 100 mg/l.

Tudskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
4,5,6,7,8, 9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.

600T°LYT

o]

sysdoang yrumsoa Lupein

orun o

6/€6T 1



1

2

3

Enologicky postup

Podmienky poutzitia (*)

Obmedzenia pouzitia

28.

Pouzitie arabskej gumy

Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
ludskispotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3, 4,
5 6, 7, 8 9, 15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.

29.

Pouzitie kyseliny DL-vinnej, nazyvanej tieZ kyselina hroznové (racemickd), alebo jej
neutralnej draselnej soli na vyzrdzanie prebytocného vépnika

Na &iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
ludskd a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3, 4, 5, 6, 7,
8,9, 15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 za
podmienok ustanovenych v dodatku 5.

30.

Na podporu vyzrdzania vinnych soli pouzitie:
—  kyslého vinanu draselného alebo hydrogenvinanu draselného,

— vinanu vépenatého.

Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
[udskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
4,5,6,7,8, 9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.

V pripade vinanu vdpenatého v mnozstve najviac 200 g/hl.

31.

Pouzitie siranu mednatého alebo citranu mednatého na odstrdnenie nedostatkov
vina, pokial ide o chut alebo vonu.

Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must uréeny na priamu
ludskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
4,5,6,7,8, 9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008.

V mnozstve najviac 1 g/hl a pod podmienkou, Ze obsah
medi v odetrenom vyrobku nepresiahne 1 mg/l.

32.

Pridanie karamelu na téely prifarbenia v zmysle smernice Eurdpskeho parlamentu
a Rady 94/36/ES z 30. juna 1994 o farbivich pre pouzitie v potravinch (¥).

Iba na likérové vina.

33.

Pouzitie &istych parafinovych platkov impregnovanych alylovym izotiokyandtom
tak, aby vznikla sterilnd atmosféra.

Iba na ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na
priamu ludskd spotrebu a na vino.

Moze sa pouzit iba v Taliansku v pripadoch, ked to neza-
kazuji vnutrodtitne pravne predpisy a iba v nddobdch
s objemom viac ako 20 litrov.

Vo vine nesmii byt pritomné Ziadne stopy alylového izotio-
kyandtu.

34.

Pridanie dimetyldikarbondtu (DMDC) do vina na zabezpecenie jeho mikrobiologic-
kej stability

Na &iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
ludskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
4,5,6,7,8 9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008 a za podmienok ustanovenych v dodatku 6.

V mnozstve najviac 200 mg/l, pricom vo vine uvedenom na
trh sa nesma dat zistit Ziadne rezidud.

35.

Pridanie kvasinkovych manoproteinov na zabezpecenie stabilizcie vinneho ka-
meria a proteinov vo vinach

Na ciastocne prekvaseny hroznovy must pouzivany na
priamu ludskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bo-
doch 1,3,4,5,6,7,8,9,15a 16 prilohy IV k nariadeniu
(ES) &. 479/2008.
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1 2 3
Enologicky postup Podmienky pouzitia () Obmedzenia pouzitia
36. | Uprava elektrodialyzou na zabezpecenie stabilizicie vinneho kameda vo vine Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu
[udskd spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu Rady (ES)
¢. 479/2008 za podmienok ustanovenych v dodatku 7.
37. | Pouzitie uredzy na zniZenie obsahu mocoviny vo vine Iba na ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must uréeny na
priamu ludski spotrebu a na vyrobky vymedzené
v bodoch 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 za podmienok ustanovenych
v dodatku 8.
38. | Pouzitie kiiskov dubového dreva pri vyrobe a dozrievani vina, vrdtane kvasenia | Za podmienok ustanovenych v dodatku 9.
¢erstvého hrozna a hroznového mustu
39. | Pouzitie: Iba na vyrobu vietkych kategérii Sumivych vin a perlivych
L, ) vin kvasenych vo flasiach, pri ktorych sa kaly odstraiuja
— algindtu vdpenatého alebo degorzovanim.
— algindtu draselného.
40. | Ciastocné odstranenie alkoholu z vina (dealkoholizicia) Iba na vino a za podmienok ustanovenych v dodatku 10
41. | Pouzitie kopolymérov polyvinylimidazolu — polyvinylpyrolidéonu (PVI/PVP) na zni- | Za podmienok ustanovenych v dodatku 11 V mnozstve najviac 500 mg/l (ak sa pouZije na must a vino,
Zenie obsahu medi, Zeleza a tazkych kovov celkovd dédvka nesmie presiahnut 500 mg/l).
42. | Pridanie karboxylmetylceluldzy (celulézovéd guma) na zabezpecenie stabilizdcie vin- | Iba na vino a vietky kategérie Sumivych vin a perlivych vin | V mnoZstve najviac 100 mg/l.
neho kamena
43. | Osetrenie katexmi na zaistenie stabilizacie vinneho kameria Na ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must urceny na priamu

[udskii spotrebu a na vyrobky vymedzené v bodoch 1, 3,
4,5,6,7,8,9,15 a 16 prilohy IV k nariadeniu Rady (ES)
¢. 479/2008 za podmienok ustanovenych v dodatku 12.

(") Pokial'to nie je vyslovne uvedené, opisany postup alebo osetrenie sa moze pouzit na éerstvé hrozno, hroznovy must, Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy must, ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného hrozna, zahusteny
hroznovy must, mladé, este kvasiace vino, Ciastocne prekvaseny hroznovy must urceny ako taky na priamu [udskd spotrebu, vino, vetky kategérie sumivych vin, perlivé vino, sytené perlivé vino, likérové vina, vina zo zhrozienkovatého hrozna
a vina z prezretého hrozna.
(?) Tieto soli amoniaku sa mozu pouzivat aj v kombindcii v celkovom mnozstve maximélne 1g/l bez toho, aby boli dotknuté uvedené osobitné maximalne hodnoty 0,3 g/l alebo 0,2 g/l.
(%) Prikazdom oSetreni sa moze pouzit maximdlne 250 mg/l.
@ U.v.ESL 237, 10.9.1994, s. 13.
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Dodatok 1
PoZiadavky na betaglukandzu
Medzindrodny kdd betaglukanaz: ES ¢. 3-2-1-58
Beta-glukdn-hydroldza (Stiepiaca glukdn v Botrytis cinerea)
Povod: Trichoderma harzianum

Oblast uplatnenia: stiepenie beta-glukdnov pritomnych vo vinach, najmi vo vinach vyrobenych z botrytizovaného
hrozna

Maximdlne pouzitelné mnozstvo: 3 g enzymatického pripravku s obsahom 25 % suspenzie organickych litok na
hektoliter.

Specifikdcie chemickej a mikrobiologickej Eistoty

Strata pri suSeni menej ako 10 %

Tazké kovy menej ako 30 ppm

Pb (olovo) menej ako 10 ppm

As (arzén) menej ako 3 ppm

Celkové mnozstvo koliformnych baktérif Ziadne

Escherichia coli ziadna v 25 g vzorke
Salmonella spp. ziadna v 25 g vzorke
Celkové mnozstvo aerobnych baktérii menej ako 5 x 10* baktérii/g
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Dodatok 2
Kyselina L(+)-vinna

1. Kyselina vinna, ktorej pouzitie na zniZovanie obsahu kyselin je ustanovené v bode 13 prilohy I A, sa méze pouzivat
len pri vyrobkoch, ktoré:

pochddzajt z odrod vinica Elbling a Rizling a

pochddzaji z hrozna zozbieraného v tychto vinohradnickych oblastiach v severnej Casti vinohradnickej zony A:
—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

—  Nabhe,

— Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Kyselina vinna, ktorej poutZitie je ustanovené v bodoch 12 a 13 tejto prilohy, nazyvand aj kyselina L(+)-vinna, musf
mat polnohospodérsky povod a musi byt ziskand najmd z vindrskych vyrobkov. Zdroven musi spliat kritérid cistoty
ustanovené v smernici 2008/84/ES.
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Dodatok 3
Zivica z borovice halepskej

1. Zivica z borovice halepskej (borovice Aleppo), ktorej pouzitie je ustanovené v bode 14 prilohy I A, sa moze pouzivat
len na vyrobu vina ,retsina“. Tento enologicky postup sa moze vykondvat len:

a) na zemepisnom tzemi Grécka;

b) v pripade hroznového mustu z hrozna odrod pestovatel'skej oblasti a vinohradnickej oblasti, ako st $pecifikované
v gréckych ustanoveniach t¢innych k 31. decembru 1980;

¢)  pridanim najviac 1 000 gramov Zivice na hektoliter vyrobku pouzitého pred kvasenim alebo, pokial skuto¢ny ob-
sah alkoholu nepresahuje tretinu celkového obsahu alkoholu, pocas kvasenia.

2. Ak Grécko zamysla zmenit alebo doplnit ustanovenia uvedené v odseku 1 pism. b), ozndmi to vopred Komisii. Ak Ko-
misia neodpovie do 2 mesiacov od tohto ozndmenia, Grécko méze vykonat pldnované zmeny a doplnenia.
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Dodatok 4
Ionomenicové Zivice

lonomenicové Zivice, ktoré sa mozu pouzivat v stilade s bodom 20 prilohy I A, sti kopolyméry styrénu a divinylbenzénu,
ktoré obsahuju kyselinu sulfénovi a améniové skupiny. Musia spliiat poziadavky ustanovené v nariadeni Eurépskeho par-
lamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 (*) a v prévnych predpisoch Spolocenstva a vo vnitrostitnych pravnych predpisoch pri-
jatych na vykondvanie tohto nariadenia. Okrem toho pri testovani metddou analyzy uvedenou v odseku 2 nesmie v Ziadnom
z uvedenych rozpustadiel dojst k strate viac ako 1 miligramu organickych ldtok na liter. Regenerdcia Zivic sa musi uskuto¢-
nit pomocou latok, ktorych pouzitie je povolené na pripravu potravin.

Tieto Zivice sa mozu pouzivat len pod dozorom schvéleného enoldga alebo technika a v zariadeniach schvalenych organmi
¢lenského stdtu, na tzemi ktorého sa tieto Zivice pouzivajd. Tieto orgdny ustanovia povinnosti a zodpovednost, ktoré pri-
sliichaji schvélenym enolégom a technikom.

Metdda analyzy na stanovenie straty organickej hmoty z ionomenicovych Zivic:

1.  PREDMET A ROZSAH POSOBNOSTI

Stanovenie straty organickej hmoty z ionomenicovych Zivic.

2. VYMEDZENIE POJMU

Strata organickej hmoty z ionomenicovych Zivic. Strata organickej hmoty sa stanovuje pomocou metddy uvedenej da-
lej v texte.

3. PRINCIP METODY
Extrakéné roztoky prechddzajii cez Zivice pripravené na tento Gcel a hmotnost extrahovanej organickej hmoty sa ur-
Cuje gravimetrickym meranim.
4. CINIDLA
Vsetky ¢inidld musia byt analytickej Cistoty.
Extrakéné roztoky.
4.1. Destilovand voda alebo odionizovand voda alebo voda ekvivalentnej cistoty.

4.2. Pripravisa 15 % obj. (objemové percentd) roztok etanolu zmiesanim 15 dielov absolttneho etanolu s 85 dielmi vody

(bod 4.1).

4.3. Pripravisa 5 % hm. (hmotnostné percentd) roztok kyseliny octovej zmieSanim 5 dielov ladovej kyseliny octovej s 95

dielmi vody (bod 4.1).

5. POMOCKY A ZARIADENIE

5.1. Chromatografické kolény na iénovi vymenu.

5.2. Odmerné valce s objemom 2 L.

5.3. Ploché odparovacie nddoby schopné zniest teplotu 850 °C v muflovej peci.
5.4. Susiaren s termostatom nastavenym na priblizne 105 + 2 °C.

5.5. Muflovd pec s termostatom nastavenym na 850 * 25 °C.

5.6. Analytické vahy s presnostou na 0,1 miligramu.

5.7. Odparovac, ohrevnd platria alebo infracerveny odparovac.

(1) U.v.EUL 338,13.11.2004, s. 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

PRINCIP METODY

Do kazdej z troch chromatografickych kolén na iénovi vimenu (bod 5.1) sa pridd 50 mililitrov ionomenicovej Zivice
urcenej na testovanie, ktord je umytd a pripravend v stlade so $pecifikdciami vyrobcov, pokial ide o pripravu Zivic ur-
¢enych na pouzitie v potravindrskom odvetvi.

Pokial ide o aniénové zivice, tri extrakéné roztoky (body 4.1, 4.2 a 4.3) sa nechaju prejst oddelene cez kolény pripra-
vené na tento Gcel (bod 6.1) prietokovou rychlostou 350 az 450 mililitrov za hodinu. Prvy liter eludtu v kazdom
z troch pripadov sa vyleje a dalsie dva litre sa naleji do odmernych valcov (bod 5.2). Pokial ide o kationové Zivice,
nechaju sa prejst cez kolony pripravené na tento ticel len roztoky uvedené v bodoch 4.1 a 4.2.

Kazdy z tychto troch eludtov sa nechd odparit nad ohrevnou platiiou alebo pomocou infracerveného odparovaca
(bod 5.7) vo vopred vycistenej a odvazenej (m0) plochej odparovacej miske (bod 5.3). Misky sa umiestnia do susiarne
(bod 5.4) a susia sa na konstantnd hmotnost (ml).

Po zaznamenani konstantnej hmotnosti (bod 6.3) sa odparovacia miska umiestni do muflovej pece (bod 5.5) a vzorka
sa spopolni na konstantn hmotnost (m2).

Vypocita sa hmotnost vyextrahovanej organickej hmoty (bod 7.1). Ak je vysledok vyssi ako 1 mg/l, vykond sa slepy
pokus s ¢inidlami a prepocita sa hmotnost vyextrahovanej organickej hmoty.

Vykond sa slepy pokus opakovanim tkonov uvedenych v bodoch 6.3 a 6.4, ale s pouzitim dvoch litrov extrakéného
roztoku, ¢im sa ziska hmotnost m3 zodpovedajiica bodu 6.3 a hmotnost m4 zodpovedajiica bodu 6.4.

VYJADRENIE VYSLEDKOV
Vzorec a vypocet vysledkov

Hmotnost organickej hmoty vyextrahovanej z ionomenicovych Zivic vyjadrend v miligramoch na liter je dand tymto
vztahom:

500 (m1 — m2),
kde m1 a m2 st vyjadrené v gramoch.

Opravend hmotnost organickej hmoty vyextrahovanej z ionomenicovych Zivic vyjadrend v miligramoch na liter je
dand tymto vztahom:

500 (m1 — m2 —m3 + m4),
kde m1, m2, m3 a m4 st vyjadrené v gramoch.

Rozdiel vo vysledkoch medzi dvoma sibeznymi zisteniami, ktoré sa vykonali na tej istej vzorke, nesmie presiahnut
0,2 miligramu na liter.
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Dodatok 5
HexakyanoZeleznatan draselny
Fytdt vapenaty
Kyselina DL-vinna

HexakyanozZeleznatan draselny a fytdt vdpenaty, ktorych pouzitie je ustanovené v bode 26 prilohy I A, alebo kyselina DL-
vinna, ktorej pouZitie je ustanovené v bode 29 prilohy I A, sa moézZu pouzivat na o3etrenie len vtedy, ak toto o3etrenie pre-
bicha pod dohladom enoldga alebo technika schvéleného orgdnmi ¢lenského 3titu, na tzemi ktorého sa toto o3etrenie
vykondva a zodpovednost ktorych v pripade potreby ustanovi prislusny clensky Stat.

Po osetreni hexakyanozZeleznatanom draselnym alebo fytdtom vdpenatym musi vino obsahovat stopové prvky Zeleza.

Dohlad nad pouzivanim vyrobkov uvedenych v prvom pododseku sa riadi ustanoveniami prijatymi clenskymi $tdtmi.
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Dodatok 6

PoZiadavky na dimetyldikarbondt

ROZSAH POSOBNOSTI

Dimetyldikarbondt sa moze do vina pridat na tento ticel: zabezpecenie mikrobiologickej stability flasovaného vina obsahu-
jiceho kvasitelné cukry.

POZIADAVKY:

— pridanie sa musi vykonat len kritko pred fla3ovanim vymedzenym ako umiestiovanie prislusného vyrobku na ob-
chodné tcely do nddob s kapacitou nepresahujiicou 60 litrov,

— odetrenie sa moZe tykat len vin s obsahom cukru najmenej 5 gfl,
—  poutity vyrobok mus splfiat kritérid Cistoty ustanovené smernicou 2008/84/ES,

— toto oetrenie sa musi zaznamenat do registra uvedeného v ¢lanku 112 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.
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Dodatok 7

PozZiadavky na oSetrenie elektrodialyzou

Ucelom tohto oetrenia je dosiahnut stabilitu vinneho kamefia vo vine, pokial ide o hydrogénvinan draselny a vinan vape-
naty (alebo iné soli vapnika), extrakciou prebyto¢nych iénov z vina pomocou membran, prepastajicich v elektrickom poli
len aniény alebo len kati6ny.

1. POZIADAVKY NA MEMBRANY

1.1. Membrdny st usporiadané striedavo v systéme, ktory je obdobou ,kalolisu®, alebo v akomkolvek inom vhodnom sys-
téme, ktory sa skladd z komor na oSetrenie (vino) a koncentraciu (odpadovd voda).

1.2. Membrdny preptstajice katiény musia byt usporiadané tak, aby preptstali len katidny, a najmi kationy draslika (K*)
a vdpnika (Ca™).

1.3. Membrany prepustajice anidny musia byt usporiadané tak, aby prepustali len anidny, a najma aniény vinneho kamena.

1.4. Membrany nesmu sposobit nadmerné zmeny fyzikalno-chemického zlozZenia a senzorickych vlastnosti vina. Musia spl-
nat tieto podmienky:

— musia byt vyrobené v stilade s osved¢enymi vyrobnymi postupmi z litok povolenych na vyrobu plastovych ma-
teridlov, ktoré prichddzaji do styku s potravinami, uvedenych v prilohe Il k smernici Komisie 2002/72/ES (1),

— pouzivatel zariadenia na elektrodialyzu musi preukdzat, Ze pouzité membrany splnaji uvedené vlastnosti, a Ze
vymenu membran vykonal Specializovany personal,

— nesmd uvolfovat Ziadne ldtky v mnoZstvach, ktoré predstavuji nebezpecenstvo pre ludské zdravie alebo nard-
$aju chut alebo vonu potravin, a musia spliat kritérid ustanovené v smernici 2002/72/ES,

—  pri ich pouziti nesmie dochddzat k Ziadnemu vzdjomnému pdsobeniu medzi zlozkami membrany a zlozkami
vina, pri ktorom by v oSetrovanom vyrobku mohli vzniknit nové zliceniny s moznymi toxikologickymi
nésledkami.

Stabilita novych elektrodialyza¢nych membran sa stanovi pomocou simulaéného roztoku, ktory je prisposobeny
fyzikdlno-chemickému zloZeniu vina, aby sa zistila pripadnd migrécia urcitych latok, ktoré pochddzaji z elektrodia-
lyza¢nych membran.

Odporticand metdda pokusu:

Simula¢ny roztok je roztok vody a alkoholu, ktory je prispdsobeny pH a vodivosti vina. Jeho zloZenie je takéto:
— absoldtny etanol: 11 1,

— hydrogenvinan draselny: 380 g,

—  chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirova: 5 ml,

— destilovand voda: tolko, aby celkovy objem roztoku dosiahol 100 litrov.

Tento roztok sa pouZiva na testy migrdcie v uzatvorenom obvode v elektrodialyzacnej zostave pod napdtim
(1 volt/celu) v mnoZstve 50 1/m? anexovych a katexovych membran az do 50 % demineralizcie roztoku. Vytokovy
obvod sa sptista pomocou roztoku chloridu draselného s koncentraciou 5 g/l. Migracné latky sa skiimaja v simulac-
nom roztoku ako aj v eluente.

(1) U.v.ESL220,15.8.2002,s. 18.
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Tymto sa ur¢i obsah organickych molekal vstupujicich do zloZenia membrany, ktoré sii schopné migrovat do oset-
rovaného roztoku. Obsah kazdej z tychto zloziek sa ur¢i osobitne v schvdlenom laboratériu. Obsah vsetkych urce-
nych zloziek v simula¢nom roztoku musi byt nizsi ako 50 g/l.

Na tieto membrdny sa musia uplatiiovat vieobecné pravidld o kontroldch materidlov, ktoré prichddzaji do styku
s potravinami.

POZIADAVKY NA POUZIVANIE MEMBRAN

Pir membran pouzivanych pri eletrodialyzanom osetreni na stabiliziciu vinneho kamenia vo vine je nastaveny tak,
aby splnal tieto poziadavky:

— zniZenie pH vina nesmie byt vacsie ako 0,3 pH jednotiek,

—  zniZenie obsahu prchavych kyselin musi byt mensie ako 0,12 g/l (2 meq vyjadrené prostrednictvom kyseliny
octovej),

— odetrenie nesmie ovplyvnit neiénové zlozky vina, najmi polyfenoly a polysacharidy,

— difdzia malych molekdl ako napriklad etanolu sa musi zniZit a nesmie spdsobit zniZenie obsahu alkoholu o viac
ako 0,1 % obj.,

— membrany sa musia udrziavat a Cistit schvdlenymi postupmi pomocou ltok, ktoré st povolené na pouzitie pri
priprave potravin,

— membrdny si oznacené tak, aby sa ich poradie pri zostavovani dalo skontrolovat,

—  zariadenie sa musi ovlddat pomocou ovlddacieho a kontrolného mechanizmu, ktory zohladn{ prislusnd nestabi-
litu kazdého vina, aby sa odstranilo len presytenie hydrogénvinanom draselnym a vdpenatymi solami,

— za vykonanie o3etrenia je zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.

Toto o3etrenie sa musi zaznamenat do registra uvedeného v ¢ldnku 112 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.
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Dodatok 8
Poziadavky tykajice sa uredzy
Medzinarodny kod uredzy: ¢. ES 3-5-1-5, ¢. CAC 9002-13-5.

Posobenie: uredza (G¢innd v kyslom prostredi) rozkladd mocovinu na amoniak a oxid uhlicity. Uvedené pdsobenie
vznikd pri najmenej 5 jednotdch/mg, pricom jedna jednotka sa vymedzuje ako mnoZstvo enzymov, pésobenim kto-
rého sa pri koncentracii mocoviny 5 gfl v prostredi pH 4 a pri teplote 37 °C uvolni jeden pmol amoniaku (NH;) za
mindtu.

Povod: Lactobacillus fermentum.

Oblast pouzitia: rozkladanie mocoviny pritomnej vo vinach urcenych na dlhsie dozrievanie, v ktorych je pociatoénd
koncentrcia mocoviny vyssia ako 1 mg/l.

Maximélne pouzitelné mnozstvo: 75 mg enzymového pripravku na liter oetrovaného vina, pricom sa nesmie prekro-
¢it 375 jednotiek uredzy na liter vina. Po oetreni musi byt vietka zostdvajiica enzymatickd ¢innost zastavend filtrdciou
vina (priemer pérov < 1 pm).

Specifikicie chemickej a mikrobiologickej ¢istoty.

Strata pri suseni menej ako 10 %

Tazké kovy menej ako 30 ppm

Olovo (Pb) menej ako 10 ppm

Arzén (As) menej ako 2 ppm

Celkové mnozstvo koliformnych baktérif: Ziadne

Salmonella spp. ziadna v 25 g vzorke
Celkové mnozstvo aerdbnych baktérif: menej ako 5 x 10* baktérif/g

Uredza povolend na osetrovanie vina musi byt vyrobend za podobnych podmienok ako uredza, ku ktorej vydal Ve-
decky vybor pre potraviny 10. decembra 1998 stanovisko.
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Dodatok 9

Poziadavky na kisky dubového dreva

PREDMET, POVOD A OBLAST POUZITIA

Kasky dubového dreva sa pouzivaji pri vyrobe a dozrievani vina, vratanie kvasenia ¢erstvého hrozna a hroznového mustu,
aby sa vino obohatilo ur¢itymi zlozkami, ktoré sa uvoltuji z dubového dreva.

Kusky dreva musia pochddzat vylu¢ne z druhov Quercus.

Bud'sa ponechajt v prirodnom stave, alebo sa odborne zohrejii pri nizkej, strednej alebo vysokej teplote. Nesmie viak dojst
k ich spdleniu, a to ani na povrchu, ani k zuholnateniu, ¢i drobeniu pri dotyku. Nesmt prejst Ziadnym chemickym, enzy-
matickym alebo fyzikdlnym oSetrenim okrem ohrevu. Nesmie sa do nich pridat Ziadny vyrobok, ktorym by sa zvysili ich
prirodzené aromatizacné schopnosti alebo obsah extrahovatelnych fenolovych zldcenin.

OZNACENIE POUZITEHO VYROBKU

Na stitku sa musi uviest povod botanického druhu alebo druhov dubu a intenzita pripadného ohrevu, podmienky uchova-
vania a bezpe¢nostné pokyny.

ROZMERY

Rozmery drevenych ¢astic musia byt také, aby sa najmenej 95 % hmotnosti zadrzalo sitom, ktorého okd maja velkost 2 mm
(alebo 9 mesh).

CISTOTA
Kasky dubového dreva nesmi uvolfiovat latky v takych koncentracidch, ktoré by pripadne mohli ohrozit zdravie.

Toto oetrenie sa musi zaznamenat do evidencie uvedeného v ¢ldnku 112 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.
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Dodatok 10
Poziadavky na oSetrenie vina ¢iasto¢nou dealkoholizdciou
Ucelom tohto osetrenia je ziskat ¢iastocne dealkoholizované vino odstranenim casti alkoholu (etanolu) z vina pomocou od-
delujucich fyzikdlnych technik.
Poziadavky
—  Osetrované vina nesmt mat organoleptické nedostatky a musia byt vhodné na priamu ludskd spotrebu.

—  Odstranenie ¢asti alkoholu z vina sa nemoze uskuto¢nit v pripade, Ze sa na niektory z vindrskych vyrobkov pouzity pri
vyrobe daného vina uplatnil niektory z procesov obohacovania ustanovenych v prilohe V k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008.

—  Znizenie skuto¢ného obsahu alkoholu nemdze byt viac ako 2 % obj. a skuto¢ny obsah alkoholu kone¢ného vyrobku
musi byt v stllade s obsahom alkoholu vymedzenym v pismene a) bodu 1 druhom pododseku prilohy IV k nariadeniu
(ES) &. 479/2008.

—  Za vykonanie o3etrenia je zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.
— Toto osetrenie sa musi zaznamenat do registra uvedeného v ¢ldnku 112 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

—  Clenské 3tity mozu ustanovit, Ze toto oetrenie sa musi nahlasit prislusnym orgdnom.
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Dodatok 11
PoZiadavky na oSetrenie kopolymérmi PVI/PVP

Ucelom tohto osetrenia je znizit nadmerné koncentracie kovov a predist nedostatkom sposobovanym prili§ vysokym ob-
sahom kovov, akym je napriklad biely zdkal, pomocou pridania kopolymérov, ktoré tieto kovy adsorbuji.

Poziadavky

— Vi stlade so zdsadou obozretnosti sa kopolyméry pridivané do vina musia odstrnit filtrdciou najneskor do dvoch dni
po ich pridani.

— V pripade mustov sa kopolyméry musia pridat najskor dva dni pred filtraciou.
—  Za vykonanie o$etrenia je zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.

—  Pouzité adsorpéné kopolyméry musia byt v stilade s poziadavkami Medzindrodného enologického kddexu, ktory zve-
rejnila OIV, najmi pokial ide o maximédlny obsah monomerov (1).

(") Osetrenie kopolymérmi PVI/PVP sa méZe pouZit az po ustanoveni a uverejneni $pecifikcii ¢istoty a identifikdcie povolenych kopolymé-
rov v Medzinarodnom enologickom kédexe OIV.
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Dodatok 12
Poziadavky na oSetrenie katexmi na zaistenie stabilizicie vinneho kameiia vo vine

Cielom tohto oSetrenia je ziskat stabilitu vinneho kameria, pokial ide o hydrogénvinan draselny a vinan vépenaty (a dalsie
soli vapnika).

Poziadavky

1. OSetrenie sa musi obmedzit len na odstrdnenie nadbyto¢nych katidnov.

— Vino sa predtym osetr{ chladom.
— Len minimdlna ¢ast vina potrebnd na dosiahnutie stability sa oSetr{ katexmi.

2. Ogetrenie prebehne na katiénovych Ziviciach, ktoré sa obnovuji v kyslom cykle.

3. Zavykonanie oetrenia je zodpovedny enolég alebo kvalifikovany technik. OSetrenie musi byt zapisané do registra uve-
deného v odseku 2 ¢ldnku 112 nariadenia (ES) €. 479/2008.

4. Katiénové zivice musia byt v stilade s poziadavkami nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 (1)
a s ustanoveniami Spolocenstva a vniitrotitnymi ustanoveniami prijatymi na ticely jeho uplatiiovania a musia spliat
analytické poziadavky uvedené v dodatku 4 tohto nariadenia. Ich pouzitie nesmie viest k nadmernym zmendm
fyzikdlno-chemického zlozenia a senzorickych vlastnosti vina a musia byt dodrzané hrani¢né hodnoty stanovené v bo-
de 3 monografie ,Katiénové zivice* Medzindrodného enologického kédexu uverejneného OIV.

() U.v.L338,13.11.2004, s. 4.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0004:SK:PDF
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PRILOHA I B

MAXIMALNY OBSAH OXIDU SIRICITEHO VO VINACH

A. OBSAH OXIDU SIRICITEHO VO VINACH

Celkovy obsah oxidu siri¢itého v inych vinach, ako st sumivé vina a likérové vina, nesmie v ¢ase ich uvedenia na trh na
priamu ludskd spotrebu presiahnut:

a) 150 miligramov na liter v pripade cervenych vin;

b) 200 miligramov na liter v pripade bielych a ruzovych vin.

Odchylne od odseku 1 pism. a) a pism. b) sa maximdlny obsah oxidu siri¢itého v pripade vin s obsahom cukru vyja-
drenym ako stcet glukdzy a fruktdzy, ktory je najmenej 5 gramov na liter, zvySuje na:

a) 200 miligramov na liter v pripade cervenych vin;

b) 250 miligramov na liter v pripade bielych alebo ruzovych vin;

¢) 300 miligramov na liter v pripade:
— vin, ktoré st v sdlade s ustanoveniami Spolocenstva opravnené na oznacenie ,Spitlese®,

—  bielych vin, ktoré st opravnené na niektoré z tychto chranenych oznaceni pévodu: Bordeaux supérieur, Gra-
ves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premieres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut Mon-
travel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette a Savenniéres,

— bielych vin, ktoré st opravnené na chrdnené oznacenie povodu Allela, Navarra, Penedes, Tarragona a Va-
lencia a vina oprdvnené niest chranené oznacenie povodu, ktoré pochddzajii z Comunidad Auténoma del
Pais Vasco a st oznacované ako ,vendimia tardia“,

— sladkych vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie povodu ,Binissalem-Mallorca®,

— vin pochddzajicich zo Spojeného kralovstva vyrobenych v silade s britskymi pravnymi predpismi, pokial je
obsah cukru vyssi ako 45 gfl,

— vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Tokaji“ pochddzajiicich z Madarska, ktoré v stilade s madarskymi prav-
nymi predpismi nest oznacenie ,Tokaji édes szamorodni* alebo , Tokaji szaraz szamorodni®,

— vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie povodu Loazzolo, Alto Adige a Trentino, oznacovanych pojmami
alebo niektorym z pojmov ,passito” alebo ,vendemmia tardiva®,

— vin opravnenych na oznacenie povodu ,Colli orientali del Friuli“, za ktorym nasleduje oznacenie ,Picolit*,
— vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie povodu ,Moscato di Pantelleria naturale” a ,Moscato di Pantelleria“,
— vin pochddzajtcich z Ceskej republiky, ktoré st opravnené oznacovat sa ako ,pozdni sbér*,

— vin pochddzajucich zo Slovenska, ktoré st oprdvnené na chranené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
vyrazom ,neskory zber a slovenské tokajské vina oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu ,Tokajské sa-
morodné suché” alebo ,Tokajské samorodné sladké®,

— vin pochddzajicich zo Slovinska, ktoré st opravnené na chrinené oznacenie povodu a ktoré st oznacované
sa ako ,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev*,

— Dbielych vin s tymito chrdnenymi zemepisnymi oznaceniami a s celkovym obsahom alkoholu vyssim ako
15 % obj. a obsahom cukru vy3sim ako 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,
— Vin de pays des coteaux de 'Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,
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sladkych vin pochddzajticich z Grécka, ktorych celkovy obsah alkoholu je najmenej 15 % obj. a obsah cukru
je najmenej 45 g/l a ktoré st opravnené na tieto chranené zemepisné oznacenia:

sladkych vin pochddzajicich z Cypru, ktorych celkovy obsah alkoholu je najviac 15 % obj. a obsah cukru je
najmenej 45 g/l a ktoré st oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu Koupavdapia (Commandaria),

sladkych vin pochddzajicich z Cypru, vyrobenych z prezretého hrozna alebo zo zhrozienkovateného
hrozna, ktorych celkovy obsah alkoholu je najmenej 15 % obj. a obsah cukru je najmenej 45 g/l a ktoré sii

Vin de pays des coteaux de I'’Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d’Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Val de Loire,

Vin de pays de Méditerranée,

Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille,

Tomkog Otvog Tupvapou (oblastné vino z oblasti Tyrnavos),
Ayxaikog Tomkog Otvog (oblastné vino z oblasti Ahaia),
Aakwvikog Tomkog Oivog (oblastné vino z oblasti Lakonia),
Tomkdg Ovog ®PAbpwvag (oblastné vino z oblasti Florina),
Tomikog Otvog Kukhadwv (oblastné vino z oblasti Cyclades),
Tomkdg Oivog Apyolidag (oblastné vino z oblasti Argolida),

Tomikog Otvog IMiepiag (oblastné vino z oblasti Pieria),

Aytopeitikog Tomkog Otvog (oblastné vino z oblasti Mount Athos- oblastné vino z oblasti Holy

Mountain),

oprdvnené na tieto chranené zemepisné oznacenia:

Tomikog Otvog Aepecdg (oblastné vino z oblasti Lemesos),

Tomkog Otvog TMagog (oblastné vino z oblasti Pafos),
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—  Tomkog Otvog Adpvaka (oblastné vino z oblasti Larnaka),

—  Tomkog Otvog Aeukwoia (oblastné vino z oblasti Lefkosia);

d) 350 miligramov na liter v pripade:

vin, ktoré sti v siilade s ustanoveniami Spolocenstva oprdvnené na oznacenie ,Auslese”,

rumunskych bielych vin oprdvnenych na niektoré z tychto chranenych oznaceni povodu: Murfatlar, Cotna-
ri, Tarnave, Pietroasa, Valea Cilugdreascd,

o«

vin pochddzajticich z Ceskej republiky oprdvnenych pouzivat v oznaceni vyraz ,vybér z hrozni,

vin pochddzajticich zo Slovenska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré sii ozna¢ované
vyrazom ,vyber z hrozna“ a slovenskych tokajskych vin opravnenych na chrdnené oznacenie povodu ,To-

254

kajsky maslas“ alebo ,Tokajsky forditds®,

vin pochddzajticich zo Slovinska, ktoré st oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu a ktoré sii ozna¢ované
vyrazom ,vrhunsko vino ZGP — izbor*;

¢) 400 miligramov na liter v pripade:

vin, ktoré st oprdvnené oznacovat sa v stlade s predpismi Spolocenstva vyrazmi ,Beerenauslese®, ,Ausbruch®,
LAusbruchwein, , Trockenbeerenauslese®, ,Strohwein®, ,Schilfwein“ a ,Eiswein®,

bielych vin opravnenych na tieto chranené oznacenia povodu: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac,
Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux de 'Au-
bance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurancon, pokial za nimi nenasleduje vyraz
,sec, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, za ktorym nasleduje ndzov obce povodu, Chaume, Co-
teaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, pokial za nim nenasleduje vyraz ,sec”, Alsace a Alsace grand cru, za
ktorym nasleduje vyraz ,vendanges tardives“ alebo ,sélection de grains nobles®,

sladkych vin vyrobenych z prezretého hrozna a sladkych vin vyrobenych zo zhrozienkovateného hrozna,
pochddzajtcich z Grécka, ktorych obsah zvyskového cukru vyjadreny ako cukor je najmenej 45 g/l a ktoré
st opravnené na niektoré z tychto oznaceni povodu: Zapog (Samos), Podog (Rhodos), IMatpa (Patras), Pio
TMatpov (Rio Patron), Kepahovia (Kefallonia), Afjpvog (Limnos), Znteia (Sitia), Savtopivy (Santorini), Nepéa (Né-
méa), Aagvég (Dafnes) a sladkych vin z prezretého hrozna a sladkych vin zo zhrozienkovateného hrozna
opravnenych na tieto chranené zemepisné oznacenia: idtiotag (Siatista), Kaotopuag (Kastoria), Kukhadev (Cy-
clades), Movepfaotog (Monemvasia), Aylopeitikog (Mount Athos — Holy Mountain),

vin pochddzajicich z Ceskej republiky, oprévnenych oznacovat sa vyrazmi ,vybér z bobuli*, ,vybér z cibéb*,
Jedové vino* alebo ,sldmové vino*,

vin pochddzajticich zo Slovenska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré sii ozna¢ované
vyrazmi ,bobulovy vyber*, ,hrozienkovy vyber®, ,cibébovy vyber®, ,Jadové vino“ alebo ,slamové vino* a slo-
venskych tokajskych vin, ktoré sti oprdvnené na chrénené oznacenie povodu ,Tokajsky vyber®, ,Tokajskd
esencia“, ,Tokajskd vyberovd esencia“,

vin pochddzajtcich z Madarska, ktoré sti oprdvnené na chranené oznacenie povodu a ktoré nest v stilade
s madarskymi pravnymi predpismi oznacenie , Tokaji mdslds®, ,Tokaji forditds®, ,Tokaji aszdeszencia®, ,To-

i

kaji eszencia“, , Tokaji aszti“ alebo ,Toppedt sz8l6bdl késziilt bor*,

vin, ktoré st oprdvnené na chrdnené oznacenie povodu ,Albana di Romagna“ a ktoré sa oznacujii vyrazom
»passito®,

luxemburskych vin, ktoré st oprdvnené na chranené oznacenie povodu a ktoré sa oznacuji vyrazom ,ve-
ndanges tardives®, ,vin de glace” alebo ,vin de paille®,

bielych vin oprdvnenych na chrdnené oznacenie povodu ,Douro®, za ktorym nasleduje vyraz ,colheita tardia*,

vin pochadzajucich zo Slovinska, ktoré st opravnené na chranené oznacenie povodu a ktoré sa oznacujii vy-
razmi: ,vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor* alebo ,vrhunsko vino ZGP —ledeno vino“ alebo ,vrhunsko vino
ZGP - suhi jagodni izbor*,

bielych vin pochddzajicich z Kanady opravnenych na oznacenie ,Icewine*.
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Zoznamy vin s chrdnenym oznacenim povodu alebo chranenym zemepisnym oznacenim uvedené v odseku 2 pism.
¢), pism. d) a pism. e) sa mozu zmenit a doplnit v pripade, Ze sa zmenia podmienky vyroby prislusnych vin alebo sa
zmeni ich zemepisné oznacenie alebo oznacenie povodu. Clenské §tdty vopred poskytnt vietky potrebné technické in-
formécie o prislusnych vinach vratane $pecifikdcif a ro¢ne vyrobenych mnozstiev.

Ak to vyzaduji poveternostné podmienky, Komisia moze v stlade s postupom ustanovenym v odseku 2 ¢lanku 113
nariadenia (ES) ¢. 479/2008 rozhodntit, Ze prislusné ¢lenské stity mozu v niektorych vinohradnickych oblastiach Spo-
lo¢enstva povolit v pripade vin vyrdbanych na ich tizemi zvy3enie maximdlnych hodnét celkového obsahu oxidu si-
ri¢itého nizsich ako 300 miligramov na liter uvedenych v tomto bode, a to najviac o 50 miligramov na liter. Zoznam
pripadov, ked ¢lenské stity mozu povolit takéto zvySenie, je uvedeny v dodatku 1.

Clenské $tdty mozu na vina vyrdbané na ich dzemi uplatnit prisnejsie opatrenia.

B. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINACH

Celkovy obsah oxidu siricitého v likérovych vinach nesmie presiahnut v ¢ase ich uvedenia na trh na priamu ludskd
spotrebu:

150 miligramov na liter, ak je obsah cukru nizi ako 5 gramov na liter,

200 miligramov na liter, ak je obsah cukru najmenej 5 gramov na liter.

C.  OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINACH

Celkovy obsah oxidu siri¢itého v sumivych vinach nesmie presiahnut v ¢ase ich uvedenia na trh na priamu ludska
spotrebu:

a) 185 miligramov na liter v pripade vetkych kategérif akostnych sumivych vin a
b) 235 miligramov na liter v pripade ostatnych Sumivych vin.

Ak to vyzaduja poveternostné podmienky v niektorych vinohradnickych oblastiach Spolocenstva, prislusné ¢lenské $td-
ty mozu povolit pre Sumivé vina vyrdbané na ich dzemi a uvedené v odseku 1 pism. a) a pism. b) zvy3enie celkového
maximélneho obsahu oxidu siri¢itého o najviac 40 miligramov na liter za predpokladu, Ze vina, na ktoré sa vztahuje
toto povolenie, sa nevyvezd mimo tGzemia prislusnych clenskych statov.
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Dodatok 1

Zvysenie celkového maximélneho obsahu oxidu siri¢itého, pokial to vyZaduja poveternostné podmienky

(Priloha I B k tomuto nariadeniu)

Rok Clensky stat Vinohradnicka(-e) oblast(-ti) Prislusné vina

1. 2000 Nemecko vietky vinohradnicke oblasti na vietky vina vyrobené z trody
nemeckom tzemi hrozna v roku 2000

2. 2006 Nemecko vinohradnicke oblasti v regiénoch | vetky vina vyrobené z trody
Badensko-Wiirttembersko, hrozna v roku 2006
Bavorsko, Hesensko a Porynie-
Falcko

3. 2006 Franctizsko vinohradnicke oblasti vietky vina vyrobené z tirody
v departementoch Bas-Rhin hrozna v roku 2006
a Haut-Rhin
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PRILOHA I C

MAXIMALNY OBSAH PRCHAVYCH KYSELIN VO VINE
Obsah prchavych kyselin nesmie prekrocit:
a) 18 miliekvivalentov na liter v pripade ¢iastocne prekvaseného hroznového mustu;
b) 18 milickvivalentov na liter v pripade bielych alebo ruzovych vin, alebo
¢) 20 miliekvivalentov na liter v pripade ¢ervenych vin.
Hodnoty uvedené v odseku 1 sa uplatiiuji na:
a)  vyrobky z hrozna zozbieraného v Spolocenstve vo fize vyroby a vietkych fizach ich uvddzania na trh;

b) ¢iastocne prekvaseny hroznovy must a vina pochddzajice z tretich krajin vo vsetkych fizach od ich vstupu na
zemepisné Gzemie Spolocenstva.

Odchylky od odseku 1 mozno ustanovit v pripade:

a)  niektorych vin s chrdnenym oznacenim poévodu (CHOP) a niektorych vin s chrdnenym zemepisnym oznacenim
(CHZO):

— ak zreli minimdlne dva roky alebo
— ak boli vyrobené v stilade s osobitnymi postupmi;
b) vin s celkovym obsahom alkoholu najmenej 13 % obj.

Clenské staty oznamia tieto odchylky Komisii, ktord ich d4 na vedomie ostatnym ¢lenskym $tdtom.
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PRILOHA I D
OBMEDZENIA A PODMIENKY TYKAJUCE SA UPRAVY OBSAHU ZVYSKOVEHO CUKRU VIN
Uprava obsahu zvyskového cukru vin sa povoluje len prostrednictvom jedného alebo viacerych z tychto vyrobkov:
a)  hroznovy must;
b)  zahusteny hroznovy must
¢) rektifikovany zahusteny hroznovy must.
Celkovy obsah alkoholu daného vina sa nesmie zvysit o viac ako 4 % obj.

Uprava obsahu zvyskového cukru dovezenych vin so zemepisnym oznacenim a uréenych na priamu ludskd spotrebu
sa na tizemi Spolocenstva zakazuje. Na dpravu obsahu zvyskového cukru ostatnych dovezenych vin sa vztahuji rov-
naké podmienky ako na vina vyrobené v Spolocenstve.

Clensky $tit moze povolit Gpravu obsahu zvyskového cukru vina s chrdnenym oznacenfm pdvodu iba vtedy, ked sa
md tdto Gprava obsahu zvyskového cukru vykonat:

a) vstlade s podmienkami a obmedzeniami ustanovenymi v tejto prilohe;
b) v oblasti, odkial dané vino pochddza, alebo v oblasti nachddzajticej sa v jej bezprostrednom susedstve.

Hroznovy must a zahusteny hroznovy must uvedené v odseku 1 musia pochddzat z tej istej oblasti ako vino, ktorého
obsah zvyskového cukru sa tymito vyrobkami upravuje.

Uprava obsahu zvyskového cukru vin sa povoluje iba v §tadiu vyroby a velkoobchodu.
Upravu obsahu zvyskového cukru vin sa musi vykonavat v stlade s tymito osobitnymi administrativnymi pravidlami:

a)  Fyzické alebo prévnické osoby, ktoré zamyslaji vykonat tipravu obsahu zvyskového cukru, zasli o tom ozndme-
nie prislusnému organu ¢lenského 3tdtu, na tzemi ktorého sa md tprava obsahu zvyskového cukru vykonat.

b) Ozndmenia sa predkladaji pisomne a musia byt dorucené prislusnému orgdnu najneskor 48 hodin pred diiom
zacatia procesu.

¢) Ak viak podnik vykondva tpravu obsahu zvyskového cukru bezne a sistavne, clenské $taty mozu povolit ozné-
menie vztahujiice sa na viaceré procesy alebo na urcité obdobie, ktoré podnik zasle prislusnému orgdnu. Takéto
ozndmenie sa prijme len pod podmienkou, Ze podnik vedie evidenciu, do ktorej zaznamendva kazdy proces tipra-
vy obsahu zvyskového cukru a informécie uvedené v pismene d).

d) Ozndmenia obsahuju tieto informdcie:
— objem a celkovy a skuto¢ny obsah alkoholu upravovaného vina,

— objem a celkovy a skutocny obsah alkoholu priddvaného hroznového mustu alebo objem a hustotu pridé-
vaného zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného hroznového mustu v zévislosti
od pripadu,

—  celkovy a skuto¢ny obsah alkoholu, ktory bude mat vino po tprave obsahu zvyskového cukru.

Osoby uvedené v pismene a) vedd vstupnii a vystupnt evidenciu, v ktorej sa uvddzaji mnozstvd hroznového mustu,
zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného hroznového mustu, ktoré maja v drzbe s cielom
vykonat dpravu obsahu zvyskového cukru.
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PRILOHA II
POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OBMEDZENIA UPLATNITELNE NA SUMIVE VINA, AKOSTNE
SUMIVE VINA A AKOSTNE AROMATICKE SUMIVE VINA
A. Sumivé vina
1. Na tcely tejto Casti a Casti B a C tejto prilohy:
a) tirdzny likér* znamend:
vyrobok, ktory sa priddva do cuvée, aby sa vyvolalo sekunddrne kvasenie;
b) ,expedicny likér* znamend:
vyrobok, ktory sa priddva do Sumivého vina na dosiahnutie osobitnych chutovych vlastnosti.
2. Expedicny likér moze obsahovat vyhradne:
—  sacharézu,
—  hroznovy must,
— Ciastocne prekvaseny hroznovy must,
— zahusteny hroznovy must,
— rektifikovany zahusteny hroznovy must,
— vino alebo
— ich zmes,
pripadne s pridavkom vinneho destilatu.

3. Bez toho, aby bolo dotknuté obohacovanie zloziek cuvée povolené v zmysle nariadenia (ES) ¢. 479/2008, sa zakazuje
akékolvek obohacovanie cuvée.

4. Kazdy clensky 3tdt viak moze povolit obohacovanie cuvée v pripade oblasti a odr6d vinica, pre ktoré je to technicky
odovodnené, a to v mieste vyroby Sumivych vin a pod podmienkou, Ze:

a)  ziadna zlozka cuvée nebola predtym obohatend;

b) tieto zlozky pochddzaji vyhradne z hrozna zozbieraného v danej oblasti;

¢)  proces obohacovania sa vykond vyhradne v jednom kroku;

d)  sa neprekrocia tieto hodnoty:
i) 3% obj. v pripade cuvée s obsahom zloZiek pochddzajicich z vinohradnickej zéne A;
ii) 2 % obj. v pripade cuvée s obsahom zloziek pochddzajiicich z vinohradnickej zéne B;
i) 1,5 % obj. v pripade cuvée s obsahom zloziek pochddzajucich z vinohradnickej zone C;

e) pouzitou metddou je pridanie sachardzy, zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného
hroznového mustu.

5. Pridanie tirdizneho likéru a pridanie expedi¢ného likéru sa nepovaZzuje ani za obohacovanie, ani za Gpravu obsahu zvys-
kového cukru. Pridanie tirdzneho likéru nesmie mat za ndsledok zvy3enie celkového obsahu alkoholu v cuvée o viac
ako 1,5 % obj. Takéto zvySenie sa meria tak, Ze sa vypocita rozdiel medzi celkovym obsahom alkoholu v cuvée a cel-
kovym obsahom alkoholu v $umivom vine este pred pripadnym pridanim akéhokolvek expedi¢ného likéru.
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Pridanie expedi¢ného likéru sa vykondva tak, aby nedoslo k zvyseniu skutoéného obsahu alkoholu v sumivych vinach
o viac ako 0,5 % obj.

Uprava obsahu zvyskového cukru cuvée a jeho zloziek sa zakazuje.

Okrem pripadného zvySovania a znizovania obsahu kyselin zloziek cuvée vykondvaného v stilade s ustanoveniami na-
riadenia (ES) ¢. 479/2008 mozno zvySovat alebo znizovat obsah kyselin aj samotného cuvée. ZvySovanie a zniZovanie
obsahu kyselin cuvée sa navzdjom vylucujii. ZvySovanie obsahu kyselin moZzno vykonévat iba do maximdlnej hodnoty
1,5 gramu na liter vyjadrenej ako kyselina vinna, t. j. 20 milickvivalentov na liter.

V rokoch s mimoriadnymi klimatickymi podmienkami mozno maximalnu hodnotu 1,5 gramu na liter, t. j. 20 milie-
kvivalentov na liter, zvysit na 2,5 gramu na liter, t. j. 34 miliekvivalentov na liter za predpokladu, Ze prirodzeny obsah
kyselin vo vyrobkoch dosahuje hodnotu minimélne 3 gramy na liter vyjadrend ako kyselina vinna, t. j. 40 miliekviva-
lentov na liter.

Oxid uhlicity obsiahnuty v sumivych vinach musi byt vyhradne vysledkom alkoholického kvasenia cuvée, z ktorého sa
vino vyraba.

Takéto kvasenie musi byt vyhradne vysledkom pridania tirdzneho likéru okrem pripadu, ked ide o spracovanie hrozna,
hroznového mustu alebo ciastocne prekvaseného hroznového mustu priamo na $umivé vino. Mdze prebiehat iba vo
flagiach alebo uzatvorenych tankoch.

Pouzitie oxidu uhli¢itého na plnenie flia3 pod tlakom je povolené, ak prebieha pod dohladom a nezvysi sa tym tlak
oxidu uhli¢itého obsiahnutého v sumivom vine.

Pokial ide o iné Sumivé vina, ako sti Sumivé vina s chrdnenym oznacenim povodu:
a) tirdzny likér urceny na ich vyrobu moze obsahovat vyhradne:
— hroznovy must,
— diasto¢ne prekvaseny hroznovy must,
— zahusteny hroznovy must,
— rektifikovany zahusteny hroznovy must alebo
— sacharézu a vino;
b)  skutocny obsah alkoholu v % obj. v tychto vinach, vratane alkoholu obsiahnutého v akomkolvek pridanom ex-
pedi¢nom likéri, musi byt najmenej 9,5 % obj.
B. Akostné Sumivé vina
Tirdzny likér urceny na vyrobu akostného $umivého vina moze obsahovat len:
a) sachardzu;
b)  zahusteny hroznovy must;
o) rektifikovany zahusteny hroznovy must;
d)  hroznovy must alebo ¢iastocne prekvaseny hroznovy must alebo
e) vino.

Clenské 3taty, ktoré st jeho vyrobcami, mézu vymedzit dopliiujtce alebo prisnejsie charakteristiky alebo poziadavky
na vyrobu a obeh akostnych Sumivych vin, ktoré spadaji pod tento nazov a vyrdbaji sa na ich tizemi.

Okrem toho sa na vyrobu akostnych Sumivych vin vztahuji aj pravidld uvedené v:

— casti A bodoch 1 az 10,

— v casti C bode 3, pokial' ide o skuto¢ny obsah alkoholu v % obj., ¢asti C bode 5, pokial ide o minimalny pretlak,
a Casti C bode 6 a Casti C bode 7, pokial ide o minimdlnu dobu trvania vyrobnych procesov, bez toho, aby bola
dotknutd ¢ast B bod 4 pism. d).
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Pokial ide o akostné aromatické sumivé vina:

a)  odhliadnuc od odchylok mozno akostné aromatické sumivé vina ziskat len tak, Ze sa pri zostavovani cuvée po-
uzije vyhradne hroznovy must alebo ciastocne prekvaseny hroznovy must pochddzajici z odrdd vinica uvede-
nych v dodatku 1. Akostné aromatické Sumivé vina sa viak mozu vyrabat tradicnym sposobom tak, Ze ako zlozky
cuvée sa pouziju vina ziskané z hrozna odrody ,Prosecco” zozbieraného v regiénoch Trentino-Alto Adige, Vene-
to a Friuli-Venezia Giulia ako zloziek cuvée;

b) riadeny kvasny proces zamerany na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée sa vykondva vylu¢ne chladenim alebo inym
fyzikdlnym sposobom pred a po zostaveni cuvée;

¢) priddvanie expedi¢ného likéru sa zakazuje;

d)  doba trvania procesu vyroby akostnych aromatickych Sumivych vin nesmie byt kratsia ako jeden mesiac.

C.  Sumivé vina a akostné Sumivé vina s chrinenym oznacenim povodu

Celkovy obsah alkoholu v obj. % cuvée uréeného na vyrobu akostnych Sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu
je najmenej:

— 9,5 % obj. vo vinohradnickych zénach C III,
— 9% obj. v ostatnych vinohradnickych zénach.

Celkovy obsah alkoholu v % obj. cuvée uréeného na vyrobu akostnych Sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu
,Prosecco di Conegliano Valdobbiadene* a ,Montello e Colli Asolani“ vyrdbanych iba z jednej odrody vinica je najme-
nej 8,5 % obj.

Skuto¢ny obsah alkoholu v % obj. akostnych $umivych vin s chrdnenym oznacenim povodu vratane alkoholu obsiah-
nutého v akomkolvek pridanom expedi¢nom likéri je najmenej 10 % obj.

Tirdzny likér pre Sumivé vina a akostné sumivé vina s chrdnenym oznacenim povodu moze obsahovat len:
a)  sachardzu;
b)  zahusteny hroznovy must;

o) rektifikovany zahusteny hroznovy must;

a)  hroznovy must;
b) ciastocne prekvaseny hroznovy must;
¢) vino;

umoziujtice vyrobu rovnakého sumivého vina alebo rovnakého akostného sumivého vina s chranenym oznacenim p6-
vodu, ako je vino, do ktorého sa priddva tirdzny likér.

Odchylne od pismena c) bodu 5 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 v pripade akostnych $umivych vin s chré-
nenym oznacenim povodu, ktoré sa uchovavaju v uzatvorenych nadobach s kapacitou menej ako 25 centilitrov pri
teplote 20 °C, moze byt pretlak v nidobach minimalne 3 bary.

Doba trvania procesu vyroby akostnych $umivych vin s chrdnenym oznacenim povodu, vratane dozrievania vo vy-
robnom podniku, ktord sa pocita od zacatia procesu kvasenia uréeného na tvorbu oxidu uhlicitého v tychto vinach,
nesmie byt kratsia ako:

a)  Sest mesiacov v pripade, Ze proces kvasenia uréeny na tvorbu oxidu uhli¢itého vo vinach prebicha v uzavretom
tanku;

b)  devit mesiacov v pripade, Ze proces kvasenia uréeny na tvorbu oxidu uhli¢itého vo vinach prebieha vo flasi.
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7. Doba trvania procesu kvasenia uréeného na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée a doba pritomnosti cuvée na kaloch je
najmene;j:

— 90 dni,
— 30 dni, ak kvasenie prebicha v nddobdch s miesacim zariadenim.

8.  Pravidld uvedené v Casti A bode 1 az 10 a v Casti B bode 2 sa uplatiiujii aj na Sumivé vina a na akostné Sumivé vina
s chranenym oznacenim povodu.

9.  Pokial ide o akostné aromatické Sumivé vina s chrdnenym oznacenim povodu:

a) tieto vina sa mozu ziskavat len tak, Ze sa pri zostavovani cuvée pouzije vylucne hroznovy must alebo ciastocne
prekvaseny hroznovy must, ktory pochddza z odrdd vinica uvedenych v zozname v dodatku 1, pokial st tieto
odrody uznané za vhodné na vyrobu akostnych Sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu v regione, ktoré-
ho ndzov sa uvddza na tychto akostnych Sumivych vinach s chranenym oznacenim poévodu. Odchylne od tohto
ustanovenia sa moze akostné aromatické sumivé vino s chranenym oznacenim povodu vyrdbat tak, Ze sa pri zo-
stavovani cuvée pouzijii vina pochddzajice z odrod vinica ,Prosecco®, zozbieraného v regiénoch, na ktoré sa vzta-
huje oznacenie povodu ,Conegliano-Valdobbiadene* a ,Montello e Colli Asolani®;

b) riadeny kvasny proces zamerany na tvorbu oxidu uhli¢itého v cuvée sa vykonédva vylucne chladenim alebo inym
fyzikdlnym sposobom pred a po zostaveni cuvée;

¢) pridévanie expedi¢ného likéru sa zakazuje;

d) skutocny obsah alkoholu akostnych aromatickych Sumivych vin s chranenym oznac¢enim poévodu nesmie byt niz-
§i ako 6 % obj.;

¢)  celkovy obsah alkoholu v % obj. akostnych aromatickych sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu nesmie
byt nizsi ako 10 % obj;

f) v pripade akostnych aromatickych sumivych vin s chrdnenym oznacenim povodu je pretlak v uzavretych nado-
bach, v ktorych sa uchovévaji pri teplote 20 °C najmenej 3 bary;

g) odchylne od ¢asti C bodu 6, doba trvania vyroby akostnych aromatickych Sumivych vin s chrénenym oznacenim
nesmie byt kratsia ako jeden mesiac.
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Dodatok 1

Zoznam odrod vinica, ktorych hrozno sa moZe pouzit na zostavenie cuvée na pripravu akostnych
aromatickych Sumivych vin a akostnych aromatickych sumivych vin s chrinenym oznacenim pévodu

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewuerztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Vsetky odrody Malvoisie
Mauzac blanc a rosé
Monica N

Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Vsetky muskdtové odrody
Manzoni moscato

Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional

Verdejo

Zefir B
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PRILOHA 1II

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OBMEDZENIA UPLATNITELNE NA LIKEROVE VINA A LIKEROVE

VINA S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérové vina

Na vyrobky uvedené v pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008, ktoré slizia na vyrobu likérovych
vin a likérovych vin s chranenym oznacenim pévodu alebo chranenym zemepisnym oznacenim, sa v relevantnych pri-
padoch mozu uplatnit len enologické postupy a osetrenia uvedené v nariadeni (ES) ¢. 479/2008 alebo v tomto
nariadeni.

Avsak:

a)  zvysenie prirodzeného obsahu alkoholu v % obj. sa mozZe dosiahnut iba pouzitim vyrobkov uvedenych v pisme-
nich e) a f) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 a

b)  odchylne od tohto ustanovenia je Spanielsko oprévnené povolit pouzivanie siranu vépenatého v pripade $paniel-
skych vin oznacovanych tradicnym pojmom ,vino generoso® alebo ,vino generoso de licor, pokial je tento po-
stup tradi¢ny a pod podmienkou, Ze obsah siranu v takto o$etrenom vyrobku, vyjadreny ako siran draselny,
nepresahuje 2,5 gramu na liter. Obsah kyselin v takto ziskanych vinach sa moze dodato¢ne zvysit maximdlne do
hodnoty 1,5 gramu na liter.

Bez toho, aby boli dotknuté prisnejsie ustanovenia, ktoré mozu clenské stity prijat pre likérové vina a likérové vina
s chrdnenym oznacenim povodu alebo chrdnenym zemepisnym oznacenim vyrobené na ich tzemi, sa povoluje pou-
Zit na tieto vyrobky enologické postupy uvedené v nariadeni (ES) ¢. 479/2008 alebo v tomto nariadeni.

Takisto sa povoluje:

a) Uprava obsahu zvyskového cukru tychto vyrobkov, pokial neboli obohatené zahustenym hroznovym mustom,
pod podmienkou predlozenia ozndmenia a vedenia evidencie o tejto tprave, a to:

— zahustenym hroznovym mustom alebo rektifikovanym zahustenym hroznovym mustom pod podmienkou,
ze zvySenie celkového obsahu alkoholu v obj. % v prislusnom vine neprekro¢i 3 % obj.,

— zahustenym hroznovym mustom, rektifikovanym hroznovym mustom alebo ¢iastocne prekvasenym hroz-
novym mustom ziskanym zo zhrozienkovateného hrozna v pripade $panielskeho vina oznacovaného tra-
di¢nym pojmom ,vino generoso de licor* pod podmienkou, Ze zvysenie celkového obsahu alkoholu v % obj.
v uvedenom vine neprekroci 8 % obj.,

— zahusteného hroznového mustu alebo rektifikovaného zahusteného hroznového mustu v pripade likéro-
vych vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Madeira“ pod podmienkou, Ze zvySenie celkového obsahu alko-
holu v % obj. v uvedenych vinach neprekroci 8 % obj.;

b)  pridanie alkoholu, destildtu alebo lichoviny uvedenych v pismendch e) a f) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 4792008, aby sa nahradila strata sposobend odparovanim pocas dozrievania;

¢) dozrievanie likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Madeira“ v nddobédch umiestnenych v prostredi s te-
plotou nepresahujticou 50 °C.

Odrody vinica, z ktorych sa ziskavaji vyrobky uvedené v pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008,
pouzivané na vyrobu likérovych vin a likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu alebo chrdnenym zemepisnym
oznacenim boli vybrané z odrod uvedenych v odseku 1 ¢lanku 24 nariadenia (ES) ¢. 479/2008.

Prirodzeny obsah alkoholu v % obj. vo vyrobkoch uvedenych v pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008 pouzivanych na vyrobu iného likérového vina, ako je likérové vino s chrdnenym oznacenim povodu ale-
bo chrinenym zemepisnym oznacenim, musi byt najmenej 12 % obj.

B. Likérové vina s chrénenym oznacenim povodu (ktoré sit odlisné od ustanoveni v Casti A tejto prilohy
a ktoré sa tykajii osobitne likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu)

Zoznam likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu, ktorych vyroba zahffia pouzitie hroznového mustu alebo
mieSanie hroznového mustu s vinom, uvedenych v $tvrtej zardzke pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES)
¢. 479/2008 sa nachddza v Casti A dodatku 1 tejto prilohy.



24.7.2009

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 193/39

Zoznam likérovych vin s chranenym oznacenim povodu, do ktorych sa mozu priddvat vyrobky uvedené v pismene f)
bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008, sa nachddza v ¢asti B dodatku 1 tejto prilohy.

Vyrobky uvedené v pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008, ako aj zahusteny hroznovy must a ¢ias-
to¢ne prekvaseny hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného hrozna uvedeny v bode iii) pismene f) bode 3 uve-
denej prilohy IV, pouzité na vyrobu likérového vina s chrdnenym oznacenim povodu musia pochddzat z oblasti, ktorej
ndzov nesie dané likérového vino s chrdnenym oznacenim povodu.

Pokial vsak ide o likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu ,Mdlaga“ a ,Jerez-Xéres-Sherry*, ako sa uvddza v bo-
de iii) pismene f) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 hroznovy must, zahusteny hroznovy must a Cias-
to¢ne prekvaseny hroznovy must ziskany zo zhrozienkovateného hrozna podlabodu 4 ¢asti B prilohy VI k nariadeniu
(ES). €. 479/2008 ziskané z odrody vini¢a Pedro Ximénez, mozu pochddzat z oblasti ,Montilla-Moriles“.

Procesy uvedené v bodoch 1 az 4 Casti A tejto prilohy, ktoré st urcené na vyrobu likérového vina s chranenym ozna-
¢enim povodu, sa mozu vykonavat len v rdmci oblasti uvedenej v bode 3.

Avsak, pokial ide o likérové vino s chrdnenym oznacenim povodu, v pripade ktorého je oznacenie ,Porto” vyhradené
pre vyrobok vyrobeny z hrozna ziskaného v oblasti nazyvanej ,Douro®, dodato¢ny proces vyroby a zrenia sa moze
uskuto¢nit bud v uvedenej oblasti, alebo v oblasti Vila Nova de Gaia-Porto.

Bez toho, aby boli dotknuté prisnejsie ustanovenia, ktoré mozu prijat clenské stéty pre likérového vina s chrénenym
oznacenim povodu vyrdbané na ich Gizemi:

a)  prirodzeny obsah alkoholu v % obj. vyrobkov pouzitych na vyrobu likérového vina s chrinenym oznacenim po-
vodu uvedenych v pismene c) bode 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 nesmie byt nizi ako 12 % obj.
Niektoré likérové vina s chranenym oznacenim povodu uvedené v zoznamoch, ktoré sa nachddzaji v casti A do-
datku 2 tejto prilohy, sa v§ak mozu ziskavat:

i) bud z hroznového mustu, ktorého prirodzeny obsah alkoholu v % obj. je v pripade likérovych vin s chré-
nenym oznacenim povodu najmenej 10 % obj., ktory sa dosiahol pridanim lichoviny z vina alebo z hroz-
novych vyliskov s oznacenim povodu a podlamoznosti pochddzajicich z toho istého polnohospodarskeho
podniku;

ii) alebo z ¢iasto¢ne prekvaseného hroznového mustu alebo, v pripade druhej zardzky tohto bodu, vina, kto-
rého povodny prirodzeny obsah alkoholu v % obj. je najmenej:

— 11 % obj. v pripade likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu, ktoré sa ziskavaji pridanim ne-
utrdlneho alkoholu alebo vinneho destiltu, ktorého skuto¢ny obsah alkoholu v % obj. je najmenej 70 %
obj., alebo lichoviny vinneho povodu,

— 10,5 % obj. v pripade vin vyrdbanych z mustu bieleho hrozna odrod uvedenych v zozname 3 Casti A do-
datku 2,

— 9% obj. v pripade portugalského likérového vina s chranenym oznacenim povodu ,Madeira“, ktorého
vyroba je tradi¢nd a pouzitie je v stlade s vnitro§tatnymi predpismi, ktorymi bolo vyslovne ustanovené;

b)  zoznam likérovych vin s chrdnenym oznacenim povodu, ktorych celkovy obsah alkoholu v obj. % je odchylne od
pismena b) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008 niz3i ako 17,5 % obj., ale nie niz$i ako 15 % obj., ak
tak vyslovne ustanovuji vndtrostitne pravne predpisy, ktoré sa na tieto vina uplatiiovali pred 1. janudrom 1985,
je uvedeny v Casti B dodatku 2.

itné icné pojmy ,0i y 1K0G", Vi , Vi , Vi g
Osobitné tradi¢né pojmy ,,0ivog YAukU¢ @uokoc”, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale®, ,vinho doce natural® st
vyhradené pre likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu:

— ziskané zo zberu, z ktorého najmenej 85 % pochddza z odrod vini¢a uvedenych v zozname, ktory sa nachddza
v dodatku 3,

— ziskané z mustov, ktorych povodny prirodzeny obsah cukru je najmenej 212 gramov na liter,

—  ziskané pridanim alkoholu, destilitu alebo liehovin podla pismen €) a f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES)
€. 479/2008, pricom sa vylucuje akékol'vek iné obohacovanie.
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Clenské staty mozu pre likérové vina s chranenym oznacenim povodu vyrdbané na ich Gzemd, pokial to vyZaduje ich
tradi¢né pouzitie, ustanovit, Ze osobitny tradiény pojem ,vin doux naturel“ sa vyhradzuje pre likérové vina s chrane-
nym oznacenim povodu, ktoré su:

— vinifikované priamo vinohradnikmi, ktor{ zozbierali hrozno, pokial pochddzaji iba z ich drod odrod Muscats,
Grenache, Maccabéo alebo Malvoisie. Medzi pouzitym hroznom vsak moze byt aj také, ktoré pochddza z vino-
hradov vysadenych inymi odrodami, ako st uvedené odrody, ktoré moze predstavovat maximalne 10 %,

—  ziskané zo zberu, ktorého vynos je v stilade s prvou a stvrtou zardzkou pismenom c) bodom 3 prilohy IV k na-
riadeniu (ES) ¢. 479/2008 maximdlne 40 hektolitrov hroznového mustu z hektdra, pricom pri akomkolvek pre-
krocenti tohto vynosu nemdZzu byt vyrobky z takejto Grody oznacené ako ,vin doux naturel,

— ziskané z uvedeného hroznového mustu, ktorého pévodny prirodzeny obsah cukru ja najmenej 252 gramov na
liter,

—  ziskané pri vylaceni akéhokolvek dalsiecho obohacovania pridanim alkoholu vinneho povodu zodpovedajiiceho
v ¢istom alkohole najmenej 5 % objemu pouzitého uvedeného hroznového mustu a najviac mensiemu z dvoch
nizie uvedenych pomerov:

— bud 10 % objemu uvedeného pouzitého hroznového mustu, alebo

— 40 % celkového obsahu alkoholu v % obj. v hotovom vyrobku, ktory znamend sticet skutocného obsahu al-
koholu v % obj. a ekvivalentu potencidlneho obsahu alkoholu v % obj., vypocitaného na zdklade 1 % obje-
mu ¢istého alkoholu na 17,5 gramu zvyskového cukru na liter.

Osobitny tradicny pojem ,vino generoso® je vyhradeny pre suché likérové vino s chrdnenym oznacenim povodu, tpl-
ne alebo ¢iastocne dozreté pod vrstvou kvasiniek a:

—  ziskané z bieleho hrozna odrod Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximenéz, Verdejo, Zalema a Garrido Fino,
— uvolnené na spotrebu po priemernom dvojroénom dozrievani v dubovych sudoch.

Zrenie pod vrstvou kvasiniek uvedené v prvom pododseku znamend biologicky proces, ktory nastdva, ked sa na vol-
nom povrchu vina po dplnom alkoholickom prekvaseni mustu spontdnne vytvori film typickych kvasiniek dodavaji-
cich vyrobku osobitné analytické a organoleptické vlastnosti.

Osobitny tradi¢ny pojem ,vinho generoso* je vyhradeny pre likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu ,Porto®,
,Madeira“, ,Moscatel de Setiibal“ a ,Carcavelos“ v spojeni s prislusnym oznacenim povodu.

Osobitny tradi¢ny pojem ,vino generoso de licor” je vyhradeny pre likérové vino s chrinenym oznacenim povodu:

— ziskané z ,vino generoso® uvedeného v bode 8 alebo z vina dozretého pod filmom z typickych kvasiniek vhod-
ného na vyrobu takéhoto ,vino generoso®, do ktorého bol pridany bud ¢iastocne prekvaseny hroznovy must zis-
kany zo zhrozienkovaného hrozna, alebo zahusteny hroznovy must,

— uvolnené na spotrebu po priemernom dvojro¢nom dozreni v dubovych sudoch.
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Dodatok 1

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznaenim pdvodu, ktorych vyroba zahffia osobitné pravidld

A. ZOZNAM LIKEROVYCH VIN § CHRANENYM OZNACENIM POVODU, KTORYCH VYROBA ZAHRNA POUZITIE

HROZNOVEHO MUSTU ALEBO ZMESI TOHTO VYROBKU A VINA

(Bod 1 casti B tejto prilohy)

GRECKO

Saqiog (Samos), Mooyarog [Matpav (Patras Muscatel), Mooydtog Plou [atpav (Rio Patron Muscatel), Mooyatog Kepahovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooydtog Podog (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Znteia (Sitia), Nepéa (Ne-
mea), Savtopivr (Santorini), Aagvés (Dafnes), Maupodagvn Kepalhoviag (Mavrodafne z Kefal6nie), Maupodagvn Hatpav
(Mavrodafne z Patrasu).

SPANIELSKO
Lot i e i por Ormtne ks poll o s o

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Jerez-Xérez-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

TALIANSKO

Cannonau di Sardegna, Giré di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato, San Martino della Bat-
taglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

ZOZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM POVODU, KTORYCH VYROBA ZAHRNA PRIDAVANIE
VYROBKOV UVEDENYCH V PISMENE f) BODE 3 PRILOHY IV K NARIADENIU (ES) ¢ 479/2008

(Bod 2 casti B tejto prilohy)

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim poévodu, ktorych vyroba zahfiia priddvanie alkoholu pocha-
dzajiceho z vina alebo zo suSeného hrozna s obsahom alkoholu najmenej 95 % obj. a najviac 96 % obj.

[Prvd zardzka bodu ii) pismena f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

GRECKO

Saqiog (Samos), Mooyarog [Matpav (Patras Muscatel), Mooyatog Plou [Matpav (Rio Patron Muscatel), Mooyatog KepaAhovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podog (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Znteia (Sitia), Nepéa (Ne-
mea), Zavtopivr] (Santorini), Aagveg (Dafnes), Mavpodagvn Iatpov (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvn Kegalhoviag (Ma-
vrodafne z Kefal6nie).
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SPANIELSKO

Contado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Mélaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

CYPRUS

KoupavSapia (Commandaria).

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim povodu, ktorych vyroba zahfiia priddvanie liehoviny z vina
alebo z hroznovych vyliskov s obsahom alkoholu najmenej 52 % obj. a najviac 86 % obj.

[Druhd zardzka bodu ii) pismena f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

GRECKO

Maupodagvn Tatpev (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvy Kegpalovidg (Mavrodafne of Kefallonia), Enteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemea).

FRANCUZSKO

Pineau des Charentes alebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim poévodu, ktorych vyroba zahfiia priddvanie liehoviny zo su-
Seného hrozna s obsahom alkoholu najmenej 52 % obj. a menej ako 94,5 % obj.

[Tretia zardzka bodu ii) pismena f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢.479/2008)]

GRECKO

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagvn Kepahhoviag (Mavrodafne z Kefalonie).

Zoznam likérovych vin s chrdnenym oznacenim pdvodu, ktorych vyroba zahfiia priddvanie Ciasto¢ne pre-
kvaseného hroznového mustu ziskaného zo zhrozienkovateného hrozna

[Prvd zardzka bodu iii) pismena f) bodu 3) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

SPANIELSKO

Oznacenie vyrobku podla predpisov Spolocenstva alebo

Likérové vina s chranenym oznacenim povodu PR . SR o %ot
vnatrostatnych pravnych predpisov clenského statu

Jerez-Xéréz-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
TALIANSKO

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

CYPRUS

KoupavSapia (Commandaria).
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5.

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim povodu, ktorych vyroba zahfiia pridivanie zahusteného
hroznového mustu ziskaného pdsobenim priameho ohiia, ktory zodpovedd, s vynimkou tohto procesu, vy-

medzeniu pojmu zahusteny hroznovy must

[Druhd zardzka bodu iii) pismena f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

SPANIELSKO

Likérové vina s chrinenym oznacenim povodu

Oznacenie vyrobku podla predpisov Spolocenstva alebo
vnatrostatnych pravnych predpisov ¢clenského $tatu

Alicante
Condado de Huelva

Jerez-Xérez-Sherry

Vino generoso de licor

Vino generoso de licor

Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

TALIANSKO

Marsala.

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pdvodu, ktorych vyroba zahffia priddvanie zahusteného

hroznového mustu

[Tretia zardzka bodu iii pismena f) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

SPANIELSKO

Likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu

Oznacenie vyrobku podla predpisov Spolocenstva alebo
vnatrostatnych pravnych predpisov ¢lenského stdtu

Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
TALIANSKO

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.



L 193/44

Uradny vestnik Eurépskej tinie 24.7.2009

1.

Dodatok 2

A. Zoznamy uvedené v pismene a) bode 5 ¢asti B prilohy III

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pdvodu vyrobenych z hroznového mustu, ktorého priro-
dzeny obsah alkoholu v % obj. je najmenej 10 % obj., ktory sa dosiahol pridanim liehoviny z vina alebo z hroz-
novych vyliskov s oznafenim pdvodu a podlamoznosti pochddzajiicich z toho istého podniku.

FRANCUZSKO

Pineau des Charentes alebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Zoznam likérovych vin s chrdinenym oznacenim pdvodu vyrobenych z kvasiaceho hroznového mustu, kto-
rého pdvodny prirodzeny obsah alkoholu v % obj. je najmenej 11 % obj., ktory sa dosiahol pridanim neutril-
neho alkoholu alebo destildtu z vina, ktorého skutoény obsah alkoholu v % obj. je najmenej 70 % obj., alebo
vyrobeného z liehoviny vinneho poévodu.

PORTUGALSKO
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro
TALIANSKO

Moscato di Noto

Trentino

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu vyrobenych z vin, ktorych pévodny prirodzeny ob-
sah alkoholu v % obj. je najmenej 10,5 % obj.

SPANIELSKO
Jerez-Xéréz-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pévodu vyrobenych z kvasiaceho hroznového mustu, kto-
rého pdvodny prirodzeny obsah alkoholu v % obj. je najmenej 9 % obj.

PORTUGALSKO

Madeira.
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B. Zoznam uvedeny v pismene b) bode 5 ¢asti B prilohy III

Zoznam likérovych vin s chrinenym oznacenim pdévodu, ktorych celkovy obsah alkoholu je niz$i nez 17,5 %

obj., ale nie nizZsi neZz 15 % obj., ak tak vyslovne ustanovuji vndtrostitne pravne predpisy, ktoré sa uplatiiovali
na tieto vina pred 1. januirom 1985.

[Pismeno b) bodu 3 prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 479/2008)]

SPANIELSKO
R PR NPT Oznacenie vyrobku podla predpisov Spolocenstva alebo
Likérové vina s chrénenjm oznatenim povodu vnutrodtatnych pravnych predpisov ¢lenského stitu

Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xérez-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco

TALIANSKO
Trentino

PORTUGALSKO

Oznacenie vyrobku podla predpisov Spolocenstva alebo

Likérové vina s chrdnenym oznacenim povodu PR L S oh s
4 p vnitro§tatnych pravnych predpisov ¢lenského $tatu

Porto — Port Branco leve seco
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Dodatok 3

Zoznam odrod, ktoré moZno pouZit na vyrobu likérovych vin s chrinenym oznacenim povodu, ktoré sa
oznacuji osobitnymi tradiénymi pojmami ,,vino dulce natural®, ,,vino dolce naturale®, ,,vinho doce natural“
a,,01v0¢ YAUKUG @uoLKoG”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro -Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

PRILOHA IV

OSOBITNE ANALYTICKE METODY SPOLOCENSTVA

A. ALYL-IZOTIOKYANAT
Princip met6dy

Alyl-izotiokyanét, ktory moze byt pripadne pritomny vo vine, sa zachytdva destiliciou a stanovuje plynovou
chromatografiou.

Cinidl4

Absoltitny etanol.

Standardny roztok: roztok alyl-izotiokyandtu v absoldtnom alkohole obsahujtici 15 mg alyl-izotiokyanatu na liter.
Mraziaca zmes pozostdvajica z etanolu a suchého ladu (s teplotou —60 °C).

Pomécky a zariadenie

Destila¢né zariadenie podla obrazku, cez ktoré nepretrzite prechddza prid dusika.

Termostaticky regulovany ohrevny plast.

Prietokomer.

Plynovy chromatograf vybaveny plamenovym spektrofotometrickym detektorom so selektivnym filtrom na zltceni-
ny siry (vinovd dlzka = 394 nm) alebo lubovolnyiny vhodny detektor.

Nerezové chromatografickd koléna s vniitornym priemerom 3 mm a dizkou 3 m, naplnend Carbowaxom 20 M pri
10 % na zariadeni Chromosorb WHP, zrnitost 80 az 100.

Mikrostriekacka, 10 pl.
Postup

Do destilacnej banky sa naleji 2 1 vina. Do dvoch skiimaviek na zachytdvanie destildtu sa vnesie niekol'ko mililitrov
etanolu (bod 2.1) tak, aby pérovité Casti riirok na dispergovanie plynu boli dplne ponorené. Tieto dve skimavky sa
ochladia zvonku mraziacou zmesou. Pripoji sa k nim destila¢nd banka a cez zariadenie sa za¢ne prepustat prid dusika
s rychlostou priblizne 3 1 za hodinu. Vino sa zohreje vhodnym nastavenim ohrevného pldsta na 80 °C a zachyti sa 45
az 50 ml destilatu.

Stabilizuje sa chromatograf. Odportcaju sa tieto pracovné podmienky:
— teplota ddvkovacicho ventilu: 200 °C,

— teplota kolény: 130 °C,

— rychlost pridenia nosného plynu hélia: 20 ml za mindtu.

Mikrostriekackou sa davkuje taky objem Standardného roztoku, aby sa na plynovom chromatograme mohol lahkoiden-
tifikovat pik zodpovedajici alyl-izotiokyanatu.

Podobne sa do chromatografu ddvkuje alikvotna cast destildtu. Skontroluje sa, ¢i retenény ¢as pozorovaného piku zod-
poveda reten¢nému casu piku alyl-izotiokyandtu.

Zltceniny, prirodzene sa vyskytujiice vo vine, nebudi za vyssie uvedenych podmienok testu vytvdrat na chromato-
grame roztoku vzorky interferujiice piky.
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Zariadenie na destiliciu pod pradom dusika

Privod M

40 mi

wyhrigvacia hnsazdo
rurka na dispengovanie plynu

B.  OSOBITNE METODY ANALYZY REKTIFIKOVANEHO ZAHUSTENEHO HROZNOVEHO MUSTU

a)  Celkovy obsah katiénov
1. Princip metédy

Na testovand vzorku posobi silne kysly katex — meni¢ kationov. Katiény sa vymenia za H'. Obsah katiénov sa vyjadri
ako rozdiel medzi celkovym obsahom kyselin v efluente a v testovanej vzorke.

2. Pomdcky a zariadenie
2.1.  Sklend kol6na s vntitornym priemerom 10 az 11 mm a dlzkou priblizne 300 mm s vypustnym ventilom.
2.2, pH meter so stupnicou dielikovanou aspon v jednotkdch 0,1 pH.
2.3.  Elektrddy:
—  sklend elektréda, uchovévand v destilovanej vode,

—  referen¢nd kalomelovid elektroda s nasytenym roztokom chloridu draselného, uchovavand v nasytenom rozto-
ku chloridu draselného,

—  alebo kombinovand elektréda, uchovévand v destilovanej vode.
3. Cinidld
3.1.  Silne kysly katex v H + forme, vopred napucany namocenim cez noc vo vode.

3.2, Roztok hydroxidu sodného, 0,1 M.

3.3.  pH indikdtorovy papier.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

2.1.

2.2.

3.1.

3.2

Postup
Priprava vzorky

Pouzije sa roztok ziskany zriedenim rektifikovaného zahusteného mustu na 40 % (hm./obj.): do 500 ml odmerného
valca sa napusti 200 g presne odvazeného rektifikovaného zahusteného mustu, ktory sa doplni vodou po znacku
a zhomogenizuje sa.

Priprava ionexovej koldny

Do kolény sa dd priblizne 10 ml vopred napucaného katexu v H + forme. Kol6na sa preplachuje destilovanou vodu
dovtedy, kym sa neodstrani kyslost, na kontrolu ktorej sa pouzije indikdtorovy papier.

Vymena iénov

100 ml roztoku rektifikovaného zahusteného mustu, pripraveného tak, ako sa uvddza v bode 4.1, sa nechd prejst cez
kolénu rychlostou jedna kvapka za sekundu. Efluent sa zachytdva do kadicky. Kol6na sa preplachne 50 ml destilo-
vanej vody. Kyslé latky v efluente (vritane preplachovanej vody) sa titrujii 0,1 M roztokom hydroxidu sodného, az
kym pH nedosiahne pri 20 °C hodnotu 7. Alkalicky roztok sa md priddvat pomaly a roztok sa ma nepretrzite pre-
trepdvat. Objem pouzitého 0,1 M roztoku hydroxidu sodného v ml oznacime n.

Vyjadrenie vysledkov

Celkovy obsah katidnov sa vyjadri v miliekvivalentoch na kilogram celkového obsahu cukru na jedno desatinné
miesto.

Vypocty

—  Obsah kyselin v efluente vyjadreny v miliekvivalentoch na kilogram rektifikovaného zahusteného mustu:
E=2)5n,

—  celkovy obsah kyselin v rektifikovanom zahustenom muste v miliekvivalentoch na kilogram: a

—  celkovy obsah katiénov v miliekvivalentoch na kilogram celkového obsahu cukru:
(2.5 n - a)(P) x 100,

kde P = celkovy obsah cukrov v hmotnostnych percentdch (hmotnost/hmotnost).

b)  Vodivost
Princip

Elektrickd vodivost stipca kvapaliny vymedzeného dvoma rovnobeznymi platinovymi elektrédami a ich koncami sa
meria ich pripojenim na jedno rameno Wheatstonovho mostika.

Vodivost zavisi od teploty. Uddva sa pri 20 °C.
Zariadenie

Konduktometer umoziujici uskuto¢fiovat merania vodivosti v rozsahu od 1 do 1 000 mikrosiemensov na cm
(S cm™).

Vodny kapel na temperovanie analyzovanych vzoriek na teplotu priblizne 20 °C (20 + 2 °C).
Cinidl4

Demineralizovand voda so $pecifickou vodivostou pod 2 S ecm™ pri 20 °C.

Referencny roztok chloridu draselného.

0,581 g chloridu draselného, KCl, vopred vysuseného do konstantnej hmotnosti pri teplote 105 °C, sa rozpusti v de-
mineralizovanej vode (bod 3.1). Doplni sa demineralizovanou vodu (bod 3.1) do jedného litra. Tento roztok ma vo-
divost 1 000 uS cm™ pri 20 °C. Nem4 sa uchovavat dlhsie ako tri mesiace.
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4.1.

4.2.

5.1.

1.1.

1.2.

Postup

Priprava vzorky na analyzu

Pouzije sa roztok s celkovym obsahom cukru 25 % hm. (25° Brix): navazi sa hmotnost vzorky 2500/P a doplni sa
vodou do 100 g (bod 3.1), pricom P = celkovy obsah cukrov v rektifikovanom zahustenom muste v hmotnostnych
percentdch.

Stanovenie vodivosti

Analyzovand vzorka sa vytemperuje na 20 °C ponorenim do vodného kipela. Teplota sa udrzuje v rozmedzi + 0,1 °C.
Konduktometrickd komora sa dvakréat preplichne analyzovanym roztokom.

Zmeria sa vodivost a vysledok sa vyjadti v pS cm™.

Vyjadrenie vysledkov

Vysledok pre 25 % hm. (25° Brix) roztoku rektifikovaného zahusteného mustu sa vyjadri v mikrosiemensoch na cm
(1S cm™) pri 20 °C zaokrthleny na celé &islo.

Vypocty

Ak zariadenie nie je vybavené prostriedkami na reguldciu teploty, namerand vodivost sa skoriguje s pouzitim tabul-
ky I. Ak je teplota nizsia ako 20 °C, korekcia sa pripocita, ak je teplota vyssia ako 20 °C, korekcia sa odpocita.

Tabulka I

Korekcie vodivosti v mikrosiemensoch na cm, ktoré sa vykondvaja pri teplotich inych ako 20 °C

Teplota (°C)

Vodivost 20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19,8 19,6 19,4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 0 0 1 1 1 1 1 2

100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(") Korekcia sa odpocita.
(?) Korekcia sa pripo¢ita.

¢)  Hydroxymetylfurfural
Princip met6dy
Kolorimetrickd metdda

Aldehydy, odvodené od furdnu, z ktorych hlavny je hydroxymetylfurfural, reaguja s kyselinou barbiturovou a para-
toluidinom za vzniku ¢ervenej zldceniny, ktord sa stanovi kolorimetricky pri 550 nm.

Vysokoticinnd kvapalinovd chromatografia

Separdcia na kolone s obrdtenymi fizami a stanovenie pri 280 nm.
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2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

2.4.

2.4.1.

Kolorimetrickd metéda

Pomdcky a zariadenie

. Spektrofotometer na uskuto¢nenie merani od 300 do 700 nm.

. Sklenené kyvety s dfzkou 1 cm.

Cinidld
Kyselina barbiturovd, 0,5 % roztok (hm./obj.).

500 mg kyseliny barbiturovej, C,05N,H,, sa miernym zahrievanim vo vodnom kupeli pri 100 °C rozpusti v desti-
lovanej vode. Doplni sa destilovanou vodou do 100 ml. Roztok vydrzi asi jeden tyzden.

Roztok para-toluidinu, 10 % (hm./obj.).

Do 100 ml odmerného valca sa dd 10g para-toluidinu, CsH,(CH;)NH,, pridd sa 50 ml izopropanolu,
CH,;CH(OH)CH;, a 10 ml ladovej kyseliny octovej, CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml). Doplni sa izopropanolom do
100 ml. Tento roztok by sa mal denne obnovovat.

Etanal, CH;CHO, vodny roztok 1 % (hm./obj.).

Pripravi sa tesne pred pouzitim.

Hydroxymetylfurfural, C,O;H,, vodny roztok 1 gfl.

Postupne sa pripravia roztoky obsahujtice 5, 10, 20, 30 a 40 mg/l. Roztok s koncentraciou 1 g/l a zriedené roztoky
musia byt Cerstvo pripravené.

Postup

. Priprava vzorky

Pouzije sa roztok pripraveny zriedenim rektifikovaného zahusteného mustu na 40 % (hm./obj.): do 500 ml odmer-
ného valca sa napusti 200 g presne odvazeného rektifikovaného zahusteného mustu. Doplni sa vodou po znacku
a zhomogenizuje sa. Stanovenie sa uskuto¢ni s 2 ml tohto roztoku.

.Kolorimetrické stanovenie

Do kazdej z dvoch 25 ml baniek a a b so zdbrusovymi zdtkami sa daja 2 ml vzorky pripravenej podlabodu 2.3.1. Do
kazdej banky sa dd 5 ml roztoku para-toluidinu (bod 2.2.2). Roztoky sa premiesaji. Do banky b (kontrolnd vzorka)
sa pridd 1 ml destilovanej vody a do banky a (vzorka na meranie) 1 ml roztoku kyseliny barbiturovej (bod 2.2.1). Roz-
toky sa zhomogenizujt pretrepanim. Obsah baniek sa prenesie do kyviet spektrofotometra s dlzkou optickej drahy
1 em. Stupnica absorbancie sa vynuluje pomocou obsahu banky b na vinovi dizku 550 nm. Sleduje sa zmena v ab-
sorbancii obsahu banky a, zaznamend sa maximdlna hodnota A, ktord sa dosiahne po dvoch az piatich mindtach.

Vzorky s obsahom hydroxymetylfurfuralu nad 30 mg/l sa musia pred analyzou zriedit.

. Zostrojenie kalibra¢nej krivky:

Do dvoch sdd 25 ml baniek a a b sa daji 2 ml roztoku hydroxymetylfurfuralu s obsahom 5, 10, 20, 30 a 40 mg/l
(bod 2.2.4) a upravia sa tak, ako je opisané v bode 2.3.2.

Graf, ktorym sa vyjadruje zdvislost absorbacie od koncentracie obsahu $tandardnych roztokov hydroxymetylfurfu-
ralu v mgfl, je priamka pretinajiica zaciatok sdradnic.

Vyjadrenie vysledkov

Obsah hydroxymetylfurfuralu v rektifikovanom zahustenom muste sa vyjadri v miligramoch na kilogram celkového
obsahu cukrov.

Metéda vypoctu

Obsah hydroxymetylfurfuralu C v mg/l v analyzovanej vzorke je obsah na kalibracnej krivke, ktory zodpovedd ab-
sorbancii A zmeranej vo vzorke.

Obsah hydroxymetylfurfuralu v miligramoch na kilogram celkového obsahu cukrov je dany vztahom:
250 x ((Q)/(P)),

kde P = celkovy obsah cukrov v rektifikovanom zahustenom muste v hmotnostnych percentach.
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3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Vysokoticinnd kvapalinovd chromatografia

Pomdcky a zariadenie

. Vysokou¢inny kvapalinovy chromatograf vybaveny:

— davkovacim ventilom so sluckou 5 alebo 10 pl,

— spektrofotometrickym detektorom na uskuto¢nenie merani pri 280 nm,

— kolénou z kremeria s oktadecylom (napriklad Bondapak C, ¢ — Corasil, Waters Assoc.),
— zapisova¢om, pripadne integratorom.

Prietokova rychlost mobilnej fazy: 1,5 ml/mindtu.

. Zariadenie na membranovi filtrdciu (priemer pérov 0,45 pm)

Cinidld

Opakovane destilovand voda.

Metanol, CH;O0H, destilovany alebo kvality pre vysokoti¢inni kvapalinovi chromatografiu.
Kyselina octovd, CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml).

Mobilnd féza: voda-metanol (bod 3.2.2), kyselina octovd (bod 3.2.3), vopred prefiltrované cez membranovy filter
(0,45 pm), 40 : 9: 1 (objemové diely).

Této mobilnd fiza sa musi pripravit denne a pred pouzitim sa musi odplynit.
Referen¢ny roztok hydroxymetylfurfuralu, 25 mg/L.

Do 100 ml odmernej banky sa umiestni 25 mg presne navazeného hydroxymetylfurfuralu, C;H;O4, a doplni sa me-
tanolom (bod 3.2.2). Tento roztok sa zriedi metanolom (bod 3.2.2) v pomere 1 : 10 a prefiltruje sa cez membranovy
filter (0,45 pm).

Roztok sa uchovdva dva aZ tri mesiace v hermeticky uzatvorenej hnedej sklenej flasi v chladnicke.

Postup

. Priprava vzorky

PouZzije sa roztok pripraveny zriedenim rektifikovaného zahusteného mustu na 40 % (hmotnost/objem) (do 500 ml
odmerného valca sa napusti 200 g presne odvdzeného rektifikovaného zahusteného mustu, ktory sa doplni vodou
po znacku a zhomogenizuje sa) a prefiltruje sa cez membranovy filter (0,45 pm).

. Chromatografické stanovenie

Vstreknutim do chromatografu sa naddvkuje 5 (alebo 10) pl vzorky pripravenej podlabodu 3.3.1 a 5 (alebo 10) pl
referen¢ného roztoku hydroxymetylfurfuralu (bod 3.2.5). Zaznamend sa chromatogram.

Retencny ¢as hydroxymetylfurfuralu je priblizne 6 aZ 7 mindt.
Vyjadrenie vysledkov

Obsah hydroxymetylfurfuralu v rektifikovanom zahustenom muste sa vyjadri v miligramoch na kilogram celkového
obsahu cukrov.

Metdda vypoctu

Obsah hydroxymetylfurfuralu v 40 % (hm./obj.) roztoku rektifikovaného zahusteného mustu v mg/l ozna¢ime C.
Obsah hydroxymetylfurfuralu v miligramoch na kilogram celkového obsahu cukrov je dany vztahom:

250 x ((O)/(P)),

kde P = celkovy obsah cukrov v rektifikovanom zahustenom muste v hmotnostnych percentéch.
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2.2

2.3.

d) Tazké kovy
Principy met6d
L Ryichla metdda na vyhodnotenie obsahu tazkych kovov

Tazké kovy sa odhalujti vo vhodne zriedenom rektifikovanom zahustenom muste zafarbenim spdsobenym
tvorbou sulfidov. Vyhodnocujii sa porovnanim so $tandardnym roztokom olova, ktorého obsah zodpovedd
maximdlnemu pripustnému obsahu.

L. Stanovenie obsahu olova atémovou absorpcnou spektrofotometriou

Cheldt vzniknuty reakciou olova s améniom-pyrolidinylditiokarbamdtom sa extrahuje metylizobutylketénom,
ktorého absorbancia sa meria pri 283,3 nm. Obsah olova sa stanovi pomocou zndmych pridanych mnoz-
stiev olova zo série referen¢nych roztokov.

Rychla metéda na vyhodnotenie obsahu tazkych kovov

Cinidld

.Zriedend kyselina chlorovodikovd, 70 % (hm.[obj.)

70 g kyseliny chlorovodikovej, HCI (p,, = 1,16 az 1,19 g/ml) sa doplni vodou do 100 ml.

. Zriedend kyselina chlorovodikovd, 20 % (hm.[obj.)

20 g kyseliny chlorovodikovej, HCI (p,, = 1,16 az 1,19 g/ml) sa doplni vodou do 100 ml.

.Zriedeny amoniak

14 g amoniaku, NH; (p,o = 0,931 az 0,934 g/ml) sa doplni vodou do 100 ml.

. Tlmivy roztok s pH 3,5

25 g octanu aménneho (CH;COONH,) sa rozpusti v 25 ml vody a pridd sa 38 ml zriedenej kyseliny chlorovodikovej
(bod 2.1.1). Ak je to potrebné, pH sa upravi so zriedenou kyselinou chlorovodikovou (bod 2.1.2) alebo zriedenym
amoniakom (bod 2.1.3) a doplni sa vodou do 100 ml.

. Roztok tioacetamidu (C,HsSN), 4 % (hm./obj.).

. Roztok glycerolu (C;HgO5), 85 % (hm./obj.)

(0 Dy ec = 1,449 az 1,455).

.Tioacetamidové cinidlo

K 0,2 ml roztoku tioacetamidu (bod 2.1.5) sa pridd 1 ml zmesi 5 ml vody, 15 ml 1 M roztoku hydroxidu sodného
a 20 ml roztoku glycerolu (bod 2.1.6). Zahrieva sa vo vodnom kipeli pri 100 °C pocas 20 sekind. Pripravi sa tesne
pred pouzitim.

.Roztok obsahujtci 0,002 g olova/l

Roztok obsahujtci 1 g olova/l sa pripravi rozpustenim 0,400 g dusi¢nanu olovnatého, Pb(NO;),, vo vode a doplne-
nim vodou do 250 ml. Tesne pred pouzitim sa tento roztok zriedi vodou v pomere dva ku tisic (obj./obj.) tak, aby
vznikol roztok 0,002 g/l.

Postup

10 g testovanej vzorky rektifikovaného zahusteného mustu sa rozpusti v 10 ml vody. Pridajii sa 2 ml timivého roz-
toku s pH 3,5 (bod 2.1.4) a vietko sa premiesa. Pridd sa 1,2 ml tioacetamidového ¢inidla (bod 2.1.7). Thned sa pre-
mie$a. Za rovnakych podmienok sa s pouzitim 10 ml roztoku olova 0,002 g/l (bod 2.1.8) pripravi kontrolnd vzorka.

Po 2 minttach by pripadné hnedé sfarbenie roztoku rektifikovaného zahusteného mustu nesmie byt intenzivnejsie
ako sfarbenie kontrolnej vzorky.

Vypocty

Za uvedenych podmienok zodpovedd kontrolnd vzorka najvyssiemu pripustnému obsahu tazkych kovov v rektifi-
kovanom zahustenom muste vyjadrenému ako 2 mg olova/kg.
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3.2.1.

3.2.2

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Stanovenie obsahu olova atémovou absorpénou spektrofotometriou

Pomdcky a zariadenie

. Atémovy absorpény spektrofotometer vybaveny vzduchovo-acetylénovym horakom.

. Olovend vybojka s dutou katédou.

Cinidld

Zriedend kyselina octovd

Vezme sa 12 g ladovej kyseliny octovej (p,, = 1,05 g/ml) a doplni sa vodou do 100 ml.
Roztok aménium-pyrolidinylditiokarbamatu, CsH;,N,S,, 1 % (hm.[obj.).
Metylizobutylketén, (CH;) ,CHCH,COCH;.

Roztok obsahujtici 0,010 g olova/l

Roztok obsahujici 1 g olova/l (bod 2.1.8) sa zriedi na 1 % (obj./obj.).

Postup

.Priprava roztoku na analyzu

10 g rektifikovaného zahusteného mustu sa rozpusti v rovnakych objemoch zriedenej kyseliny octovej (bod 3.2.1)
a vody a doplni sa touto zmesou do 100 ml.

Pridaji sa 2 ml roztoku aménium-pyrolidinylditiokarbamétu (bod 3.2.2) a 10 ml metylizobutylketénu (bod 3.2.3).
Roztok chréneny pred ostrym svetlom sa pretrepava 30 sekiind. Nechaji sa oddelit dve vrstvy. PouZije sa metylizo-
butylketénovd vrstva.

.Priprava referenc¢nych roztokov

Pripravia sa 3 referencné roztoky, obsahujice popri 10 g rektifikovaného zahusteného mustu 1, 2 a 3 ml roztoku
obsahujticeho 0,010 g olova/l (bod 3.2.4). Tieto roztoky sa spracuji rovnakym sposobom ako roztok na analyzu.

.Kontrolnd vzorka

Kontrolnd vzorka sa pripravi za rovnakych podmienok, ako je opisané v bode 3.3.1, ale bez pridania rektifikovaného
zahusteného mustu.

. Stanovenie

Vlnové dizka sa nastavi na 283,3 nm.
Do atomizéra sa naddvkuje metylizobutylketon z kontrolnej vzorky a nastavi sa nula na absorp¢nej skdle.

Dévkovanim prislusnych extrakénych extraktov rozpustadiel sa stanovia absorpcie analyzovaného roztoku a refe-
ren¢nych roztokov.

Vyjadrenie vysledkov
Obsah olova sa vyjadri v miligramoch na kilogram rektifikovaného zahusteného mustu na jedno desatinné miesto.
Vypocty

Zostroji sa krivka vyjadrujica zédvislost absorbancie ako funkcie koncentrécie olova pridaného do referencnych roz-
tokov, kde nulovéd koncentracia je reprezentovand analyzovanym roztokom.

Extrapolaciou bodov sa ziska priamka, ktord pretina negativnu cast osi koncentracie. Vzdialenost medzi priese¢ni-
kom na tejto osi a zaciatkom stradnic predstavuje koncentriciu olova v analyzovanom roztoku.
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e) Chemické stanovenie etanolu

T4to metdda sa pouziva na stanovenie obsahu alkoholu v nizko-alkoholickych kvapalindch, ako st musty,
zahustené musty a rektifikované zahustené musty.

1. Princip metddy

Jednoduchd destildcia kvapaliny. Oxiddcia etanolu v destildte dichrémanom draselnym. Titrdcia nadbytku dichréma-
nu roztokom Zeleznatych iénov.

2. Zariadenie

2.1. Destila¢né zariadenie pouzivané na meranie obsahu alkoholu
3. Cinidld

3.1.  Roztok dichrémanu draselného

33,600 g dichrémanu draselného (K,Cr,0,) sa rozpusti v mnozZstve vody postacujiicom na pripravu jedného litra
roztoku pri 20 °C.

Jeden mililiter tohto roztoku oxiduje 7,8924 mg alkoholu.

3.2, Roztok siranu aménno-Zeleznatého
135 g hexahydrdtu siranu aménno-zeleznatého, FeSO,, (NH,),SO,, 6 H,0, sa rozpusti v mnozstve vody postacuji-
com na pripravu jedného litra roztoku a pridd sa 20 ml koncentrovanej kyseliny sirovej, H,SO, (p,o = 1,84 g/ml).
Tento roztok, ked je Cerstvo pripraveny, zodpovedd priblizne polovicnému objemu roztoku dichrémanu. Stdtim sa
pomaly oxiduje.

3.3.  Roztok manganistanu draselného

1,088 g manganistanu draselného, KMnO,, sa rozpusti v mnozstve vody postacujicom na pripravu jedného litra
roztoku.

3.4.  Zriedend kyselina sirovd, v pomere 1:2 (obj./obj.)

Do 500 ml vody sa po malych ddvkach za nepretrzitého mieSania pridd 500 ml kyseliny sirovej, H,SO,
(P20 = 1,84 g/ml).

3.5.  Zeleznaté orto-fenantrolinové cinidlo

0,695 g heptahydratu siranu Zeleznatého, FeSO,, 7 H,0, sa rozpusti v 100 ml vody a pridd sa 1,485 g monohydritu
orto-fenantrolinu, C;,HgN,, H,0. Rozpustenie sa ulah¢i zahriatim. Tento jasnocerveny roztok sa dobre uchoviva.

4. Postup
4.1.  Destildcia

Do destila¢nej banky sa umiestni 100 g rektifikovaného zahusteného mustu a 100 ml vody. Destilat sa zachytdva do
100 ml odmernej banky a doplni sa vodou po znacku.

4.2.  Oxiddcia

Vezme sa 300 ml banka so zdbrusovou zétkou a s rozsirenym hrdlom, umoziiujiicim opldchnutie hrdla bez straty.
Do banky sa dd 20 ml titra¢ného roztoku dichrémanu draselného (bod 3.1) a 20 ml kyseliny sirovej zriedenej v po-
mere 1 : 2 (objem/objem) (bod 3.4) a pretrepe sa. Pridd sa 20 ml destildtu. Banka sa zazdtkuje, pretrepe a aspon 30 mi-
nit sa pockd za ob&asného pretrepania (banka na meranie mnozstva etanolu.)

Titrdcia roztoku dichrémanu draselného roztokom siranu aménno-zeleznatého (bod 3.2) sa uskuto¢ni tak, ze do iden-
tickej banky sa umiestnia rovnaké mnozstvé ¢inidiel, ale 20 ml destildtu sa nahradi 20 ml destilovanej vody (banka
na kontrolny pokus).

4.3.  Titrdcia
Do obsahu banky, ktord sliZi na stanovenie mnoZstva, sa pridaji sa $tyri kvapky orto-fenantrolinového cinidla
(bod 3.5). Nadbytok dichrémanu sa titruje roztokom siranu aménno-zeleznatého (bod 3.2). Roztok Zeleznatych i6-
nov sa prestane pridévat, ked sa farba zmesi zmen{ z modrozelenej na hned.
Na presnejsie postdenie koncového bodu sa s roztokom manganistanu draselného (bod 3.3) zmeni farba zmesi z hne-
dej naspdt na modrozelenti. Desatina spotrebovaného objemu tohto roztoku sa odpocita od objemu pridaného roz-

toku Zeleznatych iénov. Rozdiel oznacime n.

Rovnako sa postupuje s bankou na kontrolny pokus. V tomto pripade rozdiel oznacime n'.
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5.1.

2.1

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

Vyjadrenie vysledkov

Obsah etanolu sa vyjadri v gramoch na kilogram celkového obsahu cukru a uvedie sa na jedno desatinné miesto.
Metdda vypoctu

n’ ml roztoku Zeleznatych iénov zredukuje 20 ml roztoku dichrémanu, ktory zoxiduje 157,85 mg c¢istého etanolu.
Jeden mililiter roztoku Zeleznatych iénov mé rovnaki redukénd Gcinnost ako

((157,85)/(n")) mg etanolu

n’ — n ml roztoku Zeleznatych iénov méd rovnakd redukénd dcinnost ako

157,85 x ((n’ — n)/(n")) mg etanolu.

Koncentrécia etanolu v gfkg rektifikovaného zahusteného mustu je dand vztahom:

7,892 x ((n" —n)/(n"))

Koncentricia etanolu v g/kg celkového obsahu cukru je dand vztahom:

789,2 % ((n" —n)/(n" x P)),

kde P = celkovy obsah cukru v rektifikovanom zahustenom muste vyjadreny v hmotnostnych percentich.

f)  Mezo-inozitol, scylo-inozitol a sacharéza
Princip met6dy

Plynova chromatografia silylovanych derivdtov.
Cinidl4

Vniitorny $tandard: xylitol (vodny roztok obsahujici asi 10 gfl, do ktorého sa $pachtlou pridd za $picku azidu
sodného).

Triflu6r-N,N-bis(trimetylsilyl)acetamid — BSTFA — (CgH, sF;NOS,)
Chlér(trimetyl)silan (trimetylsilylchlorid) (C5H,ClISi)

Pyridin, p.a. (C;HsN)

Mezo-inozitol (C4H;,04)

Zariadenie

Plynovy chromatograf obsahujtci:

Kapildrnu kolénu (napriklad z kremenného skla, potiahnutd OV 1, filmom s hriibkou 0,15 pm, dizkou 25 m a vna-
tornym priemerom 0,3 mm).

Pracovné podmienky: nosny plyn: vodik a hélium:
—  prietokovd rychlost nosného plynu: okolo 2 ml/mindtu,
— teplota ddvkovacieho ventilu a detektora: 300 °C,

— naprogramovanie teploty: 1 mindta pri 160 °C, 4 °C za minttu do 260 °C, konstantnd teplota 260 °C pocas
15 mintt,

—  pomer delica: okolo 1 : 20.
Integrator

Mikrostriekacka, 10 pl
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3.5.  Mikropipety, 50, 100 a 200 pl

3.6. 2 ml banky s teflénovou zédtkou

3.7.  Susiaca komora

4. Postup
Do 50 ml banky sa dd presne navdzend vzorka priblizne 5 g rektifikovaného zahusteného mustu. Pridd sa 1 ml $tan-
dardného roztoku xylitolu (bod 2.1) a doplni sa vodou do celkového objemu. Po homogenizacii vzorky sa odoberie
100 pl tohto roztoku, ktory sa vleje do banky (bod 3.6) a po pripadnom pridani 100 pl absolttneho etanolu na ulah-
Cenie odparovania sa vysusi v miernom prade vzduchu.
Zvysok sa opatrne rozpusti v 100 pl pyridinu (bod 2.4) a pridd sa 100 pl trifluér-N,N-bis(trimetylsilyl)acetamidu
(bod 2.2) a 10 pl chlér(trimetyl)silinu (bod 2.3). Banka sa uzavrie teflonovou zdtkou a umiestni sa do susiacej ko-

mory, kde sa zahrieva na 60 °C pocas jednej hodiny.

Odoberie sa 0,5 pl ¢istej kvapaliny a naddvkuje sa s pouzitim ,hortcej dutej ihly“ podla uvedeného pomeru na uve-
denom delici.

5. Vypocet vysledkov
5.1.  Pripravi sa roztok obsahujtci:
60 g glukozy/l, 60g fruktézy/l, 1 ¢ mezo-inozitolu/l a 1 g sachardzy/l

Navézisa 5 g tohto roztoku a dalej sa postupuje v stilade s postupom v bode 4. Vysledky pre mezo-inozitol a sacha-
rézu sa vypoditaji z chromatogramu so zrete[om na xylitol.

V pripade scylo-inozitolu, ktory nie je komercéne dostupny a ma pik s reten¢nym casom leziacim medzi poslednym
pikom anomérnej formy glukézy a pikom mezo-inozitolu (pozri chromatogram na dalsej strane), sa vysledok posu-
dzuje rovnako ako pri mezo-inozitole.

6.  Vyjadrenie vysledkov

6.1. Obsah mezo-inozytolu a scylo-inozytolu sa vyjadri v miligramoch na kilogram celkového cukru.

Sachardza sa vyjadri v gramoch na kilogram mustu.
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PRILOHA V

TABULKA ZHODY UVEDENA V DRUHOM PODODSEKU CLANKU 16

Nariadenie (ES) & 1493/1999 N‘”“rg’agzr;ig /(9%{5) N;“fg;?;% (()Egs) Toto nariadenie
— — ¢lanok 1 ¢lanok 1
— — — ¢lanok 2
¢lanok 43 ods. 1 — ¢lanok 5 ¢lanok 3 ods. 1
¢lanok 43 ods. 2 prvé zardzka — ¢lanok 23 ¢lanok 3 ods. 2
¢lanok 43 ods. 2 prvd zardzka — ¢lanok 24 ¢lanok 3 ods. 3
¢lanok 43 ods. 2 prvé zardzka — clanky 34, 35236 | cldnok 3 ods. 4
— — ¢lanok 44 ¢lanok 4
¢lanok 43 ods. 2 druhd zardzka — — ¢lanok 5
¢clanok 43 ods. 2 tretia zardzka — — ¢lanok 6
— — ¢lanok 38 ¢lanok 7
¢cldnok 42 ods. 6 — ¢lanok 39 ¢clnok 8
— — ¢lanok 6 ¢lanok 9
— — clanok 46 ¢lanok 10 ods. 1
— — ¢clanok 45 ¢lanok 10 ods. 2
— — ¢lanok 32 ¢lanok 11
— — ¢lanok 29 ¢lanok 12
— — ¢lanok 30 ¢lanok 13
— — ¢lanok 21 ¢lanok 14
— ¢lanok 1 ods. 1 clanok 47 ¢lanok 15
— — clanok 48 ¢lanok 16
priloha IV — ¢clanky 7 a 12 priloha I A
— — ¢lanok 10 priloha I A dodatok 1
— — ¢lanok 8 priloha I A dodatok 2
— — ¢lanok 9 priloha I A dodatok 3
— — ¢lanok 13 priloha I A dodatok 4
— — ¢lanky 14, 15a 16 | priloha I A dodatok 5
— — ¢lanok 17 priloha I A dodatok 6
— — ¢lanok 18 priloha I A dodatok 7
— — ¢lanok 19 priloha I A dodatok 8
— — ¢lanok 22 priloha I A dodatok 9
priloha V A — — priloha I B
priloha V B — — priloha I C
priloha V F — — priloha I D
priloha V H — ¢lanok 28 priloha II A
priloha V I — ¢clanok 4 priloha 11 B
priloha VI K — — priloha II C
priloha V'] — clanky 25 a 37 priloha IIT A
— — ¢lanok 43 priloha III A
priloha VI L — clanky 40 a 41 priloha III B
— priloha bod 39 — priloha IV A
— priloha bod 42 — priloha IV B




