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(Informdri)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
12 septembrie 2017
(2017/C 302/01)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

USsD dolar american 1,1933 CAD dolar canadian 1,4477
JPY yen japonez 130,93 HKD dolar HOHg KOl’lg 9,3235
DKK  coroana danezi 7,4400 NZD  dolar neozeelandez 1,6343
GBP lira sterlini 0,89878 | SGD  dolar Singapore 1,6074
SEK coroana suedezi 9,5355 KRW won sud-coreean 1346,05
CHF franc elvegian 11444 ZAR rand sud-african 15,4800

. . CNY yuan renminbi chinezesc 7,8024
ISK coroana islandeza

] HRK kuna croatd 7,4513

NOK coroana norvegiand 9,3593 o L.

G leva bulo s 19558 IDR rupia indoneziand 15751,56
BGN eva bulgareasca ’ MYR  ringgit Malaiezia 5,0120
CZK coroana cehd 26,105 PHP peso Filipine 60.765
HUF forint maghiar 307,11 RUB rubla ruseasci 68,3844
PLN zlot polonez 4,2549 THB baht thailandez 39,522
RON leu romanesc nou 4,6018 BRL real brazilian 3,7117
TRY lira turceascd 4,0948 MXN peso mexican 21,1297
AUD dolar australian 1,4847 INR rupie indiand 76,4385

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de cdtre Banca Centrald Europeand.



Comunicarea Comisiei privind nivelul actual al ratelor dobanzii aplicabile recuperirii ajutoarelor
de stat si al ratelor de referintd/scont pentru cele 28 de state membre aplicabile de la 1 octombrie
2017

[Publicatd in conformitate cu articolul 10 din Regulamentul (CE) nr. 794/2004 al Comisiei din 21 aprilie 2004
(JO L 140, 30.4.2004, p. 1)]

(2017/C 302/02)

Ratele de bazd calculate in conformitate cu Comunicarea Comisiei privind revizuirea metodei de stabilire
a ratelor de referinti si de scont (JO C 14, 19.1.2008, p. 6). In functie de utilizarea ratei de referinta,
marjele corespunzitoare trebuie addugate conform comunicdrii. Aceasta inseamnd cd pentru rata de scont
trebuie sd se adauge marja de 100 de puncte de bazi. Regulamentul (CE) nr. 271/2008 al Comisiei din
30 ianuarie 2008 de modificare a Regulamentului (CE) nr. 794/2004 prevede ci, sub rezerva unei decizii
specifice, rata de recuperare se calculeazd, de asemenea, prin adiugarea a 100 de puncte de bazi la rata de
bazi.

Ratele modificate sunt prezentate in bold.

Tabelul anterior a fost publicat in JO C 278, 22.8.2017, p. 12.

De la La AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI | FR | HR | HU | IE IT | LT (LU | LV | MT | NL | PL | PT |RO | SE | SI | SK | UK
1.10.2017 -0,15-0,15/0,76-0,15| 0,45 -0,15(0,09 |-0,15/-0,15/-0,15/-0,15/-0,15| 0,59 | 0,30 -0,15/-0,15/-0,15/-0,15[-0,15|-0,15|-0,15| 1,8 3|-0,15|1,10{-0,36[-0,15|-0,15(0,6 5
1.9.2017 | 30.9.2017 |-0,13|-0,13|0,760,13|0,45|-0,13|0,12}-0,13}-0,13}-0,13/-0,13}-0,13/0,59|0,30}-0,13|-0,13/-0,13}-0,13|-0,13}-0,13}-0,13|1,83-0,13|1,10/-0,36/-0,13}-0,13|0,65
1.8.2017 | 31.8.2017 [-0,13-0,13|0,760,13/0,45|-0,13|0,12{-0,13-0,13}-0,13|-0,13/-0,13/0,59|0,30|-0,13-0,13-0,13|-0,13}-0,13/-0,13/-0,13/1,83|-0,13|1,10(-0,36|-0,13/-0,13|0,78
1.6.2017 | 31.7.2017 [-0,10-0,10|0,760,10/0,45-0,10|0,12}-0,10}-0,10}-0,10-0,10}-0,10/0,7010,371-0,10}-0,10}-0,10|-0,10}-0,10}-0,10}-0,10{1,83|-0,10{1,10-0,36-0,10}-0,10|0,7 8
1.5.2017 | 31.5.2017 [-0,10}-0,10|0,760,10/0,45|-0,10|0,12|-0,10-0,10-0,10(-0,10/-0,10|0,70|0,44|-0,10-0,10-0,10(-0,10/-0,10/-0,10/-0,10/1,83|-0,10{1,10[-0,36-0,10/-0,10|0,7 8
1.4.2017 | 30.4.2017 [-0,08|-0,08|0,760,08/0,45{-0,08|0,161-0,08}-0,08}-0,08|-0,08|-0,08|0,83|0,44|-0,08/-0,08[-0,08|-0,08|-0,08|-0,08/-0,08/1,83|-0,08|1,10[-0,36|-0,08|-0,08|0,7 8
1.3.2017 | 31.3.2017 [-0,08-0,08|0,76 0,08/ 0,45-0,08|0,16-0,08-0,08/-0,08|-0,08/-0,08 1,05 |0,53|-0,08/-0,08(-0,08|-0,08/-0,08/-0,08/-0,08/ 1,83 |-0,08/1,10 -0,36|-0,08/-0,08|0,7 8
1.1.2017 | 28.2.2017 |-0,07|-0,07/0,76-0,07|0,45/-0,07/0,16/-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|1,05|0,75 |-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|1,83|-0,07|1,10{-0,36|-0,07|-0,07|0,78

auadoing nunrun [e [ [A[euIn( tltogd
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(Anunturi)

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 302/03)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (').

CERERE DE MODIFICARE

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de
origine ale produselor agricole si alimentare (%)

CERERE DE MODIFICARE iN TEMEIUL ARTICOLULUI 9
»BAYERISCHES RINDFLEISCH”/,,RINDFLEISCH AUS BAYERN”
Nr. CE: DE-PGI-0105-01219 - 7.4.2014
IGP (X) DOP ( )
1. Rubricile din caietul de sarcini care fac obiectul modificirilor

— [ Denumirea produsului

— X Descrierea produsului

— [ Aria geograficd

— [ Dovada originii

— [ Metoda de productie

— [ Legdtura cu aria geograficd
— [ Etichetare

— [ Cerinte nationale

— [ Altele [a se preciza]

2. Tipul modificirii (modificirilor)

— Modificare a documentului unic sau a fisei rezumative

— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat nici
documentul unic, nici fisa rezumativd

() JOL 343,14.12.2012, p. 1.
() JOL93,31.3.2006, p. 12. Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.
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— [ Modificare a caierului de sarcini care nu necesitd nicio modificare a documentului unic publicat [articolul 9
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

— [ Modificare temporari a caietului de sarcini ca urmare a impunerii de masuri sanitare sau fitosanitare obliga-
torii de cdtre autoritdtile publice [articolul 9 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

3.  Modificare (modificari):

Modificari solicitate:

(b) Descriere:

La punctul 3.2 se modificd urmdtoarele puncte:
1. In teza:

,In plus, Bayerisches Rindfleisch» trebuie si satisfaci criteriile claselor de conformitate E, U sau R ale grilei
comunitare de clasificare a carcaselor si a tesutului adipos de clasa 2, 3 sau 47,

,sau R” se inlocuieste cu ,, R sau O”.

2. In alineatul:
,Vitel: animal intdrcat la varsta de cel putin cinci luni, sacrificat la varsta de cel mult opt luni si de o greutate
cuprinsd intre 120 kg si 220 kg”, ,la varsta de cel putin cinci luni” se inlocuieste cu ,la varsta de cel putin sase
luni”.

3. In alineatul de la ,Bovine adulte:”, in sintagma:
,Pentru tauri, greutatea maxima la momentul sacrificdrii este de 430 kg”,
,430” se inlocuieste cu ,480”.

4. Ultima teza:

L,Pentru vaci, varsta la sacrificare este de maximum sapte ani, iar greutatea este limitatd la 450 kg” se modificd
dupd cum urmeazi:

,Pentru vaci, varsta la sacrificare este de maximum 11 ani, iar greutatea este limitatd la 500 kg”.

Justificare:

Punctul 1:

De asemenea, clasa de conformitate ,0” ar trebui sa fie luatd in considerare pentru toate categoriile, deoarece chiar
si tnainte de inregistrarea IGP, carnea din clasa respectivi a fost intotdeauna comercializati sub denumirea ,Bayeris-
ches Rindfleisch”. Aceasta nu are un efect negativ asupra calitdtii cirnii.

Consumatorii nu tin cont de clasele de carne atunci cind cumpdrd carne de vitd, ci aleg pe baza unor criterii cu
totul diferite. Printre criteriile principale se numard anumite modalitdti de transare, originea cirnii §i metoda de
productie.

Punctul 2:

Viteii trebuie s3 fie intdrcati si trecuti pe o alimentatie bazatd pe furaje grosiere. Acest lucru se poate verifica dupi
culoarea cdrnii §i maturitatea tractului digestiv. Cresterea varstei minime de sacrificare cu doar o lund face ca atat

coloratia cdrnii, cat i maturitatea tractului digestiv sd fie mai distinctd, ceea ce faciliteazd foarte mult verificarea.

Aceasta nu afecteazd negativ calitatea cdrnii si nici nu reduce gradul inalt de apreciere a produsului de citre
consumatori.

Punctul 3:
In cererea initiald, greutatea maxima de 430 kg pentru tauri a fost fixatd la un nivel prea scizut. Cresterea limitei

de greutate la 480 kg nu este prevdzutd a avea un impact negativ asupra calitdtii cdrnii sau asupra gradului inalt de
apreciere a produsului de citre consumatori.
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Punctul 4:

Rasele utilizate pentru a produce ,Bayerisches Rindfleisch” ajung la o varstd foarte inaintatd, insemnand cd multe
vaci de lapte ajung la lactatie de 10 pand la 20 de ori. Si aceste animale au fost comercializare tot sub denumirea
,Bayerisches Rindfleisch”. Limita de sapte ani impusd ca vérstd de sacrificare a vacilor ar putea determina in unele
cazuri inlocuirea prematurd a acestor animale, ceea ce este contrar principiului durabilitdtii. De asemenea, cresterea
limitei de varstd de la sapte la 11 ani nu ar afecta negativ, ci ar imbunatiti calitatea cirnii, ceea ce este garantat in
orice caz de ceilalti parametri previzuti (carnea DFD este respinsd, valoarea pH-ului este de maximum 6). Studiile
efectuate de citre J. Kogel, A. Petautschnig, P. Stiickler, I. Andrighetto si Ch. Augustini din cadrul asociatiei ALPEN-
ADRIA cu privire la modul in care varsta de sacrificare afecteazd calitatea cirnii de vitd (,Beziehungen zwischen
Schlachtalter und Merkmalen der Rindfleischqualitit”) au aritat ci, de la varsta de 3,2 ani pand la varsta de 6,6 ani,
carnea de vitd din rasa Fleckvieh devine mai putin fragedd. De la varsta de aproximativ 7,9 ani valoarea fortei de
forfecare si gradul de frigezime rdman mai mult sau mai putin la fel. In urmitoarea grupi de varst3, cea de pani la
10,4 ani, se constatd cd valoarea fortei de forfecare si gradul de frigezime a cirnii sunt imbundtitite. Prin urmare,
cregterea varstei de sacrificare pand la maxim 11 ani nu determind o deteriorare a calitdtii carnii.

In cazul vacilor, se impune cresterea greutitii maxime a carcasei la 500 kg, asa cum este si cazul taurilor, date fiind
dimensiunea mare si cresterea in greutate a animalelor, in special in ceea ce priveste rasa Fleckvieh utilizatd prepon-
derent in productia de ,Bayerisches Rindfleisch”. Vacile din aceastd rasd ajung la o greutate in viu de cel putin
800 kg si la un randament la sacrificare de maximum 60 %.

La punctul 5.3 se modificd urmdtoarele:
Teza

,Calitatea de care se bucurd «Bayerisches Rindfleisch» este apreciatd in rdndul consumatorilor si se datoreazd, in
special, calitdtii, renumelui si gustului cdrnii care provine de la animalele sacrificate, care este asociat cu rasele
tipice bavareze mentionate anterior si care corespund varstei si greutatii descrise.”,

se inlocuieste cu:

,Calitatea de care se bucurd «Bayerisches Rindfleisch» este apreciatd in rdndul consumatorilor si se datoreazd, in
special, calitdtii, renumelui si gustului cdrnii care provine de la animalele sacrificate, care este asociat cu rasele
tipice bavareze mentionate anterior si conditiile naturale bune de producere a cdrnii de vitd care indeplinesc criteri-
ile de calitate mentionate anterior.”

Justificare:

Principalele criterii privind calitatea produsului sunt enumerate la punctul 5.2 — Specificitatea produsului. Calitatea,
reputatia si gustul ,Bayerisches Rindfleisch” sunt datorate raselor specifice utilizate, conditiilor naturale bune de
producere a cirnii de vitd si criteriilor de sacrificare a animalelor enumerate anterior. Ar trebui precizat faptul ci
rasa Fleckvieh a fost intotdeauna caracterizatd prin greutate si dimensiuni mari si cd aceste conditii genetice sunt
exploatate.

DOCUMENT UNIC

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de

origine ale produselor agricole si alimentare (*)
»BAYERISCHES RINDFLEISCH”[,,RINDFLEISCH AUS BAYERN”
Nr. CE: DE-PGI-0105-01219 - 7.4.2014
IGP (X) DOP ( )
Denumire

,Bayerisches Rindfleisch”/,Rindfleisch aus Bayern”

Statul membru sau tara tertd

Germania

Descrierea produsului agricol sau alimentar

. Tip de produs

Clasa 1.1. Carne (si organe comestibile) proaspete

() A se vedea nota de subsol 2.
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3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Bayerisches Rindfleisch” provine din carcase sau carne de vitd transatd de la bovine (de toate categoriile) care au
fost ndscute, crescute, ingrisate si tinute in Bavaria pand la sacrificare. ,Bayerisches Rindfleisch” nu trebuie s pre-
zinte nicio urma de carne DFD pe carcasd, iar valoarea pH-ului nu trebuie sd depdseascd 6,0. Prin carne DFD se
intelege carne care este de culoare inchisd (dark), fermd (firm) si uscatd (dry). Carnea care prezintd aceste caracteris-
tici este incadratd drept defectuoasd. In plus, ,Bayerisches Rindfleisch” trebuie s3 indeplineascd criteriile claselor de
conformitate E, U, R sau O ale grilei comunitare de clasificare a carcaselor si a tesutului adipos de clasa 2, 3 sau 4.

Datoritd conditiilor naturale si climatice, compozitia rasiald a septelului bavarez este diferitd de cea din restul Ger-
maniei. Existd o diferentd deosebit de pronuntati fatd de nordul Germaniei. In acest loc predomind rasa Holstein-
Friesian, producitoare de lapte, in timp ce in Bavaria rasa Fleckvieh, producitoare de carne si lapte, constituie peste
80 % din populatie, urmatd de rasa Braunvieh si Gelbvieh. In Bavaria se pot intalni si rase adaptate locatiei lor
specifice: rasele Murnau-Werdenfels si Pinzgauer. Insd ,Bayerisches Rindfleisch” trebuie si provind doar de la rasele
bavareze traditionale, precum Fleckvieh, Braunvieh, Gelbvieh, Pinzgau si Murnau-Werdenfelser.

Carnea de vitd utilizatd pentru ,Bayerisches Rindfleisch” trebuie s indeplineascd, de asemenea, in functie de tipurile
de animale sacrificate, urmdtoarele cerinte suplimentare in ceea ce priveste varsta si greutatea la sacrificare:

Vitel: animal intdrcat la varsta de cel putin sase luni, sacrificat la varsta de cel mult opt luni si de o greutate
cuprinsd intre 120 kg si 220 kg.

Bovind tindrd: animal tindr cu varsta cuprinsd intre opt si doudsprezece luni, cu o greutate cuprinsi intre 150 kg
si 300 kg.

Bovind adultd: un mascul sau o femeld cu o varstd mai mare de 12 luni i o greutate minima de 220 kg. Pentru
tauri, greutatea maximd la momentul sacrificarii este de 480 kg, iar varsta maxima de sacrificare este de 24 de luni.
Pentru vaci, vérsta la sacrificare este de maximum 11 ani, iar greutatea la sacrificare este limitati la 500 kg.

3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd:

Nasterea animalelor, cresterea si ingrdsarea acestora, mai exact intregul ciclu de viatd, trebuie si se deruleze in
Bavaria.

In ceea ce priveste locul de sacrificare, nu se aplicd nicio restrictie geograficd. Cu toate acestea, animalele destinate
sacrificdrii trebuie sd fi ajuns la abator in maximum trei ore de la incheierea operatiunii de incircare. Aceastd
conditie asigurd inalta calitate a cirnii ,Bayerisches Rindfleisch”, de care depinde bunul renume al acesteia.
O duratd de transport prea mare poate diminua calitatea cirnii (de exemplu, DFD) la momentul sacrificarii.

Ar trebui ficute urmitoarele mentiuni in ceea ce priveste factorii-cheie de asigurare a calitdtii in toate etapele de
comercializare a produsului ,Bayerisches Rindfleisch”: Denumirea ,Bayerisches Rindfleisch” poate fi folositd doar
pentru carnea care provine de la animale pentru care se poate dovedi in evidente, fird perioade lipsd, cd au fost
ndscute si ingrisate in Bavaria si in cazul cdrora, pe langd aceste etape, au fost indeplinite criteriile din Documentul
unic. Calitatea superioard si constantd este garantatd de faptul ci fiecare animal este inregistrat in baza de date care
contine originea animalului si informatii despre acesta (a se vedea http:/[www.hi-tier.de/) sau in alte sisteme simi-
lare, precum si de faptul ci existd un certificat de origine care insoteste fiecare animal pani la abator.

3.6. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

4. Delimitarea concisd a ariei geografice

Bavaria


http://www.hi-tier.de/
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5. Legdtura cu aria geografica
5.1. Specificitatea ariei geografice

Cresterea bovinelor asociatd cu exploatarea pdsunilor si-a pus amprenta pe numeroase zone din peisajul bavarez
timp de secole. Aceasta se poate observa mai ales in zonele de deal si in cele prealpine din Bavaria, unde pajistile si
pasunile sunt mai des intdlnite decét terenurile arabile si unde conditiile de climi si cele topografice favorizeazi
productia de bovine tipice bavareze. Cresterea bovinelor in zona verde prealpind a constituit dintotdeauna activita-
tea principald a micilor ferme de familie. De asemenea, trebuie retinut ¢ si in alte regiuni din Bavaria cresterea
bovinelor constituie o activitate traditionald desfasurati la scard largd, precum si faptul cd, in mod traditional, car-
nea provenitd din aceste regiuni este comercializatd tot sub denumirea ,Bayerisches Rindfleisch”.

5.2. Specificitatea produsului
Reproductie:

Sectorul bavarez de reproductie a bovinelor este renumit si recunoscut la nivel mondial. Astfel, animalele de repro-
ducere bavareze sunt exportate in intreaga lume. Asociatii de reproductie foarte renumite sunt Weilheim si Mies-
bach. Vita bavarezd este foarte apreciatd la nivel mondial deoarece inregistreazd o productivitate cumulati de lapte
si de carne ridicata.

Rasele tipice bavareze ca Fleckvieh, Braunvieh, Gelbvieh si Murnau-Werdenfelser, precum si Pinzgau constituie peste
90 % din septel. Toate aceste rase provin in principal sau in mod exclusiv din Bavaria.

Istoria Fleckvieh, cea mai importantd rasi folositd la productia de carne de vitd bavarezd, a inceput atunci cand
Max Obermaier si Johann Fischbacher din Gmund am Tegernsee au adus in 1837 in Miesbach vite din renumita
rasd Simmental din Elvetia.

Miesbach este astizi cea mai importantd societate de reproductie care vinde juninci si vitei din rasa Fleckvieh. Zona
de reproductie se intinde de la Miinchen pand la granita bavarezd cu Austria, marginitd la vest de zona de repro-
ductie Weilheim si, la est, de Traunstein. Aproximativ 50 000 de vaci sunt inscrise in aproximativ 1800 de
exploatatii. Viteii sunt crescuti predominant, insd nu obligatoriu, pe pajisti si pdsuni. Urmatoarele constituie atuu-
rile septelului: productivitate, sindtate, uger de o calitate superioard si robustete marcanti. Rasa Fleckvieh se adapte-
azd la toate conditiile din exploatatii. Datoritd asociatiei de reproductie Miesbach, numele orasului a devenit vestit
atat in Europa, cat si la nivel mondial.

Alte rase bavareze tipice (precum Allgdu Braunvieh, Franconian Gelbvieh, Pinzgauer si Murnau-Werdenfels) au evo-
luat la momentul respectiv in paralel cu rasa Fleckvieh. Braunvieh este prezentd in special in regiunea alpind
Allgdu, precum si in zona de pajisti i culturi furajere de la poalele acesteia.

Renumele ,Bayerisches Rindfleisch”:

Produsul ,Bayerisches Rindfleisch” este raspandit in Germania si in strdindtate, unde se bucurd de un bun renume.
Este exportat in mari cantititi mai ales in Italia §i Franta. Spre exemplu, produsul ,Bayerisches Rindfleisch” este
comercializat in Franta sub denumirea de ,Bceuf de Baviére”, profitindu-se direct de bunul renume de care se
bucurd produsul in rAndul consumatorilor francezi.

Studii efectuate de Universitatea Tehnicd din Miinchen in anii 1998, 2003 si 2007 au demonstrat in mod clar ci
,Bayerisches Rindfleisch” se bucurd de un bun renume in rdndul consumatorilor. Studiile din 2003 si 2007 au
demonstrat ¢ produsul ,Bayerisches Rindfleisch” se bucurd de un bun renume si cd cei care doresc s o consume
sunt dispusi sd plateascd in 2003 cu 85 de centi mai mult i in 2007 cu 65 de centi mai mult pe kilogram de
carne de vitd. In cadrul studiului efectuat la nivel national in anul 2003, aproximativ 65 % din persoanele intervie-
vate (88 % in Germania de sud) au afirmat cd produsul ,Bayerisches Rindfleisch” este de o calitate net superioard
sau supetioard. In cadrul aceluiasi studiu, 75 % din consumatorii din Germania de sud care au fost intervievati au
fost de acord cd Bavaria se bucurd de conditii naturale favorabile cresterii de bovine, in timp ce 63 % considera ci
natura bavarezd se mentine intactd, ceea ce determind bunul gust si calitatea superioard a produsului ,Bayerisches
Rindfleisch”.

Asadar, excelenta calitate atribuitd produsului ,Bayerisches Rindfleisch” este pusd pe seama legaturii dintre locul de
origine al acestuia si calitatea acestuia perceputd de citre consumatori. Renumele deosebit al produsului si legitura
de cauzalitate dintre acest renume si regiunea in cauzi au fost demonstrate de nenumdrate ori, inclusiv recent, de
studii reprezentative.

Asocierea cu bucitiria bavarezi:

Carnea de vitd era consumatd in Bavaria in special in zilele de sirbitoare — Paste, Rusalii, sirbdtoarea hramului
bisericii §i Crdciun. Inci din cele mai vechi timpuri, carnea de viti fiartd a jucat un rol extrem de important in
bucitdria bavarezd cu astfel de ocazii. Astfel, carnea de vitd fiartd (cea de taur) este consideratd un preparat tipic
foarte rdspandit in Bavaria. Sunt intdlnite si alte preparate bavareze specifice precum ,Tellerfleisch”, ,Miinchner
Kronfleisch” si ,Bofflamot”. Carnea de vitd si cea de vitel se regisesc de asemenea in unul dintre cele mai renumite
mezeluri din Bavaria: ,Miinchner Weisswurst”. Continutul de carne de vitel de cel putin 51 % 1i conferd acestui
produs gustul tipic care i-a asigurat renumele la nivel mondial.
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Calitatea superioard a cdrnii garantatd de un sistem de asigurare a calitdtii aplicat in toate etapele de comercializare:

Renumele special a fost sustinut si consolidat in ultimii 20 de ani datoritd unui sistem specific de asigurare
a calititii aplicat in toate etapele de comercializare.

In special, procesul de selectie prin care carnea DFD de slabi calitate este exclusi, precum si mdsurarea si aplicarea
criteriului obligatoriu pentru asigurarea calititii privind valoarea maximd a pH-ului de 6,0, au contribuit semnifica-
tiv la notorietatea si bunul renume al produsului ,Bayerisches Rindfleisch” in rdndul consumatorilor. Acesti factori
sunt de asemenea importanti in luarea deciziei la cumpdrarea de carne de vita.

5.3. Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputagia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Majoritatea bovinelor si a vitelor din Bavaria sunt crescute in regiunea alpind, prealpind sau pe dealurile care margi-
nesc zona prealpind si pe dealurile inalte din Bavaria de est. Si in alte zone din Bavaria a existat o traditie striveche
a cresterii bovinelor si s-a acordat o mare importantd cresterii de bovine si productiei de carne de vitd in activitatea
agricold din Bavaria, ceea ce a determinat specializarea crescitorilor de bovine si a fermelor producitoare de carne
de vitd din sectorul lor specific. Consumatorii apreciaza foarte mult produsul ,Bayerisches Rindfleisch” datoritd, in
special, caracteristicilor sale speciale sub aspectul calititii, al renumelui si al gustului cirnii care provine de la ani-
malele sacrificate din rasele tipice bavareze descrise anterior si conditiilor naturale bune de producere a cirnii de
vitd care indeplinesc criteriile de calitate mentionate anterior. Acestea, precum si rolul important atribuit carnii de
vitd locale in bucitdria bavarezd, au contribuit la transformarea produsului ,Bayerisches Rindfleisch” intr-o speciali-
tate regionald renumitd, cunoscutd si dincolo de granitele Bavariei, deosebit de apreciatd. Bavaria este prima regiune
din Germania in ceea ce priveste cresterea de bovine si lider mondial in activitatea de crestere a urmdatoarelor rase:
Fleckvieh, Braunvieh si Gelbvieh. Din cele 12,7 milioane de vite din toate rasele crescute in Germania, aproximativ
3,5 milioane (in jur de 27 %) provin din exploatatii bavareze.

Bunul renume al produsului ,Bayerisches Rindfleisch” in rdndul consumatorilor se datoreazd deceniilor in care s-au
aplicat masuri de asigurare a calitdtii in sectorul agricol si alimentar bavarez (,Gepriifte Qualitit — Bayern”). Aceastd
reputatie a fost documentat in mod clar in nenumdrate randuri prin studiile efectuate in anii 1998, 2003 si 2007
in randul consumatorilor, care au fost mentionate anterior.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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(*) A se vedea nota de subsol 2.
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