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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Nonopozitie la o concentrare notificatd
(Cazul M.8575 — OTPP/AIMCo/Borealis/KIA/LCY)
(Text cu relevanti pentru SEE)

(2017/C 299/01)

La 8 august 2017, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si si o declare compatibild
cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupd ce vor fi elimi-

nate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concentririlor
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea

deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data si indexurile sectoriale;

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de

document 32017M8575. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeand.

() JO L 24,29.1.2004, p. 1.

Nonopozitie la o concentrare notificata
(Cazul M.8592 — Centerbridge/EGPH/JV)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 299/02)

La 4 septembrie 2017, Comisia a decis si nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si sd o declare compa-
tibili cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupa

ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concentrarilor
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea

deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de

document 32017M8592. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeand.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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Nonopozitie la o concentrare notificatd
(Cazul M.8596 — Colindale/Goldman Sachs/JRE)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 299/03)

La 5 septembrie 2017, Comisia a decis si nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si sd o declare compa-
tibili cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupa
ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concentririlor
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea
deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de
document 32017M8596. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeana.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.

Nonopozitie la o concentrare notificati
(Cazul M.8593 — CVC/[PAI/Cortefiel)
(Text cu relevanti pentru SEE)

(2017/C 299/04)

La 5 septembrie 2017, Comisia a decis si nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si sd o declare compa-
tibild cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupd
ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea
deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data si indexurile sectoriale;

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numirul de
document 32017M8593. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeand.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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v
(Informdri)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
8 septembrie 2017
(2017/C 299/05)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

UsD dolar american 1,2060 CAD dolar canadian 1,4577
JPY yen japonez 129,50 HKD dolar Hong Kong 9,4160
DKK  coroana danezi 7,4402 NZD  dolar neozeelandez 1,6502
GBP lira sterlini 091268 |SGD  dolar Singapore 1,6124
SEK coroana suedezi 9,5388 KRW won sud-coreean 1363,52
CHF franc elvegian 1,1405 ZAR rand sud-african 15,5124

. . CNY yuan renminbi chinezesc 7,7926
ISK coroana islandeza

] HRK kuna croatd 7,4315

NOK coroana norvegiand 9,3093 o L.

G leva bulos s 19558 IDR rupia indoneziand 15 874,85
BGN eva bulgareasc ’ MYR  ringgit Malaiezia 5,0586
CZK coroana cehd 26,099 PHP peso Filipine 61.276
HUF forint maghiar 306,46 RUB rubla ruseasci 68,9650
PLN zlot polonez 42534 | THB  baht thailandez 39,919
RON leu romanesc nou 4,6008 BRL real brazilian 3,7256
TRY lira turceasci 4,1191 MXN peso mexican 21,3382
AUD dolar australian 1,4881 INR rupie indiand 76,9245

(") Sursd: rata de schimb de referintd publicatd de cdtre Banca Centrald Europeand.
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v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8613 — Konica Minolta/Innovation Network Corporation of Japan/Ambry Genetics)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 299/06)
1. La data de 1 septembrie 2017, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului ('), o notificare a unei concentrari propuse.
Prezenta notificare vizeazd urmitoarele intreprinderi:
— Konica Minolta, Inc. (,KM”, Japonia);
— Innovation Network Corporation of Japan (,INCJ”, Japonia);
— Ambry Genetics Corp (,AG”, SUA).

KM si INCJ] dobandesc indirect, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle
economice, controlul in comun asupra intreprinderii AG.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii KM: aceasta este o intreprindere tehnologicd specializatd in aparate de procesare a imaginii,
dispozitive optice de analizd a datelor si nanofabricatie. In acest sens, KM dezvoltd si fabrici o gama largi de pro-
duse hardware si software care oferd solutii pentru intreprinderi. KM isi desfdsoard activitatea in 150 de tdri, in
Europa, SUA, Japonia, China, Asia si in alte tari;

— 1in cazul intreprinderii INCJ: aceasta este un parteneriat public-privat intre guvernul Japoniei §i 26 de companii pri-
vate. INCJ desfisoard activitdti de investitii, furnizind intreprinderilor de noud generatie sprijin financiar, tehnologic
si de gestionare. Aceasta oferd capital de risc pe termen mediu si lung intreprinderilor inovatoare cu un potential de
crestere care creeazd o valoare pentru societate;

— in cazul intreprinderii AG: o societate din sectorul medical cu sediul in SUA. Aceasta oferd servicii de testare gene-
ticd in laborator si desfisoard activititi conexe in domeniul cercetdrii genetice. AG opereazd in California, activitatea
sa focalizdndu-se asupra SUA si a Canadei si doar intr-o mdsurd nesemnificativd asupra UE.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrérile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedura simplificati de analizi a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vazute In comunicare.

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.
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4. Comisia Europeand invitd partile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusa.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei.
Urmdtoarea trimitere ar trebui s fie specificatd intotdeauna:

M.8613 — Konica Minolta/Innovation Network Corporation of Japan/Ambry Genetics

Observatiile pot fi trimise Comisiei Europene prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugdm si utilizati datele de contact
de mai jos:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Fax: +32 229-64301
Adresd postald:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificare prealabild a unei concentriri
(Cazul M.8631 - IFM/PSA [Mersin)
Caz care poate face obiectul procedurii simplificate
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2017/C 299/07)

1. La data de 31 august 2017, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (), o notificare a unei concentriri propuse.

Prezenta notificare vizeazd urmdtoarele intreprinderi:

— IFM Investors Pty Ltd (Australia),

— PSA International Pte Ltd B (Singapore), controlatd de Temasek Holdings (Singapore),
— Mersin Uluslararasi Liman Isletmeciligi A.S. (Turcia).

IFM Investors Pty Ltd (,[FM”) si PSA International Pte Ltd (,PSA”) dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul privind concentrarile economice, controlul in comun asupra Mersin Uluslararast Liman Isletmeciligi
AS. (MIP).

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de actiuni.
2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii IFM: administrator de investitii la nivel mondial, cu sediul in Australia, care gestioneaza active
in infrastructurd, actiuni cotate, capitaluri private si investitii in instrumente de datorie. IFM este detinutd indirect, in
proportie de 100 %, de 28 de fonduri de pensii australiene fard scop lucrativ,

— 1in cazul intreprinderii PSA: operator de terminale de transport la nivel mondial, a cirui activitate constd in principal
in furnizarea de servicii de incdrcare si descdrcare in porturi, cu un accent special pe asigurarea serviciilor de termi-
nal pentru navele-container de linie. PSA isi are sediul in Singapore si este detinutd, in ultimi instantd, de Temasek
Holdings, fondul suveran de investitii al Republicii Singapore,

— 1in cazul intreprinderii MIP: operator si administrator al portului international Mersin, situat in Mersin (Turcia).

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrarile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3), trebuie precizat ci acest caz poate fi tratat conform procedurii pre-
vazute in comunicare.

4.  Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate si ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea
propusa.

Observatiile trebuie primite de citre Comisia Europeand in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei.
Urmdtoarea trimitere ar trebui s fie specificatd intotdeauna:

M.8631 — I[FM/PSA/Mersin

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugdm sd utilizati datele de contact de mai
jos:

E-mail:
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.cu
Fax: +32 22964301

Adresa postala:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL 24, 29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentrdrile economice”).
() JOC 366,14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din
domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2017/C 299/08)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parla-
mentului European si al Consiliului ().

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI DE
ORIGINE PROTEJATE/INDICATII GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

»SAINT-NECTAIRE”
Nr. UE: PDO-FR-02299 - 8.3.2017
DOP (X) IGP ( )
1.  Grupul solicitant si interesul legitim
Asociatia interprofesionald ,Saint-Nectaire” (prescurtat, ISN)

Adresd: 2 route des Fraux
63610 Besse-et-Saint-Anastaise
FRANTA

Tel. +33 473795257
Fax +33 473795172
E-mail: contact@syndicatstnectaire.com

Grupul este compus din producitori, colectori de lapte, procesatori si maturatori ai branzei ,Saint-Nectaire” si, in
aceastd calitate, are un interes legitim si propuni cererea de modificare.

2. Statul membru sau tara tertd
Franta
3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
— [ Denumirea produsului
— X Descrierea produsului
— [ Aria geograficd
— X Dovada originii
— X Metoda de productie
— [ Legdtura
— KX Etichetarea
— Altele: control, cerinte nationale, legiturd

4. Tipul modificirii (modificirilor)

. Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie consideratd minora
in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:contact@syndicatstnectaire.com
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— [ Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minord in conformitate
cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

5. Modificare (modificiri)
Rubrica ,Descrierea produsului”

In precedenta modificare a caietului de sarcini, greutatea medie a branzeturilor a fost inlocuitd cu o greutate
maxima (1,850 kg pentru formatul mare si 0,650 kg pentru formatul redus). Punerea in aplicare a respectivei
dispozitii a fost o ocazie de a aprofunda acest criteriu. Pentru a tine cont de variatiile care pot apirea in ceea ce
priveste greutatea branzeturilor si pentru a defini cu precizie produsul, greutatea maximd a branzei este mdritd si
completatd de o valoare minimd. Astfel, greutatea branzei ,Saint-Nectaire” format mare este ,cuprinsd intre
1,450 kg si 1,950 kg”, in loc de ,nu depiseste 1,850 kg”. Pentru branza ,Saint-Nectaire” format redus, greutatea
este ,cuprinsd intre 0,500 kg si 0,700 kg”, in loc de ,nu depdseste 0,650 kg”.

Descrierea pastei este mai detaliatd datoritd experientei acumulate de juriile de degustare. Astfel, fraza ,Pasta onctu-
oasd si supld, care se comprimd cand este apdsatd cu degetul, are culoarea fildesului si poate prezenta unele gduri
mici, distribuite armonios” inlocuieste propozitia ,Pasta, supld si onctuoasd, se indoaie cand este apdsatd cu dege-
tul”. Aceastd noud descriere permite definirea mai precisd a produsului.

Descrierea gustului produsului este completatd pentru a reflecta mai bine complexitatea gustului branzei ,Saint-
Nectaire”. Astfel, descriptorii ,delicat” si ,fird exces de aciditate” sunt addugati propozitiei, care devine: ,Gustul este
curat, delicat, usor sirat, fird exces de aciditate, cu arome de lapte variate (lapte proaspdt, smantind, unt) si arome
ale mediului de maturare (pivnitd, paie de maturare, pdmant sau tufdris), totul fiind adesea nuantat de un ton subtil
de alund.”

Toate aceste modificiri, care au in vedere ameliorarea descrierii produsului, sunt introduse si in documentul unic.

Rubrica ,,Dovada originii”

In completarea declaratiei de identificare prealabile autorizirii operatorilor, prin care se recunoaste capacitatea aces-
tora de a satisface exigentele din caietul de sarcini, s-a addugat o declaratie prealabild privind intentia de a nu pro-
duce si o declaratie prealabild privind reluarea productiei pentru a permite unor operatori sd opreascd productia
temporard a branzei ,Saint-Nectaire” dacd doresc acest lucru.

Pentru o mai bund intelegere a textului, se precizeazd ci transmiterea lunard a unor date statistice privind fabrica-
rea si maturarea vizeazd, de asemenea, producitorii fermieri care realizeazd procesul de maturare la ferma.

Se adaugd o obligatie pentru anumite categorii de operatori (colectori de lapte, producitori si maturatori) de
a comunica anual grupului, pentru anul n inainte de data de 25 februarie a anului n+1, elementele statistice referi-
toare la activitatea lor in anul precedent, in completarea transmiterilor lunare de date solicitate deja in cazul unora,
astfel incat grupul sd dispund de un rezumat anual din partea operatorilor.

Durata minima de péstrare a declaratiilor primite de grup este stabilitd la 2 ani in plus fatd de anul in curs, in loc
de 3 ani calculati de la data primirii declaratiei, pentru a facilita gestionarea arhivelor pe an calendaristic.

In legiturd cu modificarile introduse privind alimentatia animalelor, se precizeazi ci situatia rezumativd a recolte-
lor si a achizitiilor de iarbd tinutd de producitorul de lapte acoperd toate recoltele si toate achizitiile de iarbd, indi-
ferent de provenientd, pentru a tine cont de totalitatea recoltelor si a achizitiilor de iarba.

In plus, pentru a putea estima calitatea recoltei si pentru a controla distribuirea acesteia, pastrarea de registre pri-
vind alimentatia este completatd dupd cum urmeazd: ,Pentru furajele conservate prin fermentare destinate si fie
distribuite vacilor de lapte, producdtorul de lapte solicitd realizarea, in fiecare an inainte de 1 noiembrie:

— a unei analize a pH-ului §i a continutului de materie uscatd al fiecirui siloz de furaje insilozate (inclusiv furajele
insilozate ambalate in material plastic);

— a unei analize a continutului de materie uscatd a celorlalte furaje conservate prin fermentare pe transd de
100 de saci”.

Se adaugd o precizare cu privire la inregistrarile care figureazd in inventarul stocului de furaje. Astfel, in inventar
trebuie sd se indice, de asemenea, cdror animale le sunt destinate diferitele stocuri de furaje in functie de modul de
conservare, de ambalarea si de originea acestora, pentru a inlesni controalele.

Se precizeazd ci facturile aferente achizitiilor de alimente vizeazd achizitiile de furaje si de alimente complementare,
pentru a evita orice ambiguitate.
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Se adaugd o dispozitie care prevede obligatia producitorilor de lapte ale ciror juninci destinate reinnoirii septelului
nu sunt prezente permanent, de la nastere pand la prima fdtare, in aria definitd la punctul 4 din documentul unic
de a pistra un registru in care sd se indice in spetd, pentru fiecare junincd, datele de iesire si de revenire in zond,
precum si natura si originea alimentelor consumate, pentru a permite controlul miscarilor si al alimentatiei juninci-
lor destinate reinnoirii septelului.

In legiturd cu modificarea adusd rubricii ,Metoda de obtinere” din caietul de sarcini, dovada schimbirii anuale
a mangoanelor de muls si a furtunurilor flexibile ale instalatiei de muls nu mai este solicitatd in mod expres, intru-
cat starea mangoanelor de muls si a furtunurilor flexibile este controlatd si verificatd in momentul controlului
functiondrii instalatiei de muls (control regulat al montarii, stirii si functiondrii unei instalatii de muls, realizat in
cadrul controlului respectdrii bunelor practici de igiend a mulsului).

Indicatia privind scoaterea din forme a branzeturilor este addugatd in registrul referitor la intrarea si iesirea branze-
turilor proaspete congelate, pentru a permite un control mai bun al vechimii branzeturilor proaspete care intrd in
congelare.

Pentru a se asigura prezenta datelor necesare pentru control, se adaugd durata de arhivare a figelor de inregistrare
a conditiilor de maturare de citre operatorul pivnitei de maturare: ,cel putin 2 ani in plus fatd de anul in curs”.

Se elimind cerinta de a indica numele cantoanelor in lista codurilor compuse din una sau mai multe litere aplicate
pe mdrcile de identificare pentru a identifica localitatea pe teritoriul cireia a fost fabricatd branza. Avind in vedere
cd impdrtirea administrativd a cantoanelor s-a modificat in urma unei reforme nationale, aceastd mentiune, care nu
este indispensabild, a devenit caduci.

Se modifici mentiunea privind culoarea mircii de cazeind a branzei ,Saint-Nectaire” produsd in unitdtile de prelu-
crare a laptelui: ,de culoare bej” inlocuieste ,verde”. Prezenta unei buciti de marcd de cazeind verde pe portiuni
preambalate de branzi poate provoca refuzul receptiei sau reclamatii ale consumatorilor. In plus, lizibilitatea
mentiunilor inscrise pe marca de cazeind de culoare bej se pdstreazd mai bine pe parcursul maturdrii, chiar se
amelioreaza.

Se reformuleazd o dispozitie privind trasabilitatea branzeturilor produse la fermi intr-o camerd rece, pentru a fi
mai bine inteleasd de citre toti operatorii: fraza ,fiecare branzd produsd in camera rece este identificatd si asezatd
separat pe gritare” este inlocuitd cu ,in camera rece, fiecare branzd produsi este identificatd si agezatd separat”, fird
a preciza suportul utilizat, intrucat ar putea fi utilizate alte suporturi decit gratarele, fard ca acest lucru si aibd
vreun impact asupra specificitdtii produsului.

In fine, in ceea ce priveste productia realizati in unititile de prelucrare a laptelui, se elimina precizarea ci branzetu-

rile sunt asezate ,in stive”, intrucat trasabilitatea branzeturilor poate fi garantatd fird ca stivuirea branzeturilor si
fie necesard.

Modificdrile rubricii ,Dovada originii” au drept obiectiv asigurarea unei monitoriziri mai adaptate a activitdtii ope-
ratorilor ,Saint-Nectaire”.

Rubrica ,,Metoda de obtinere”
Producerea laptelui — Septelul de vaci de lapte

Dupd data de 1 ianuarie 2015, s-a eliminat dispozitia privind obligatia ca vacile de lapte sd se nascd si sd fie cres-
cute in aria definitd la punctul 4 din documentul unic.

Se adaugd o dispozitie care precizeazd cd junincile destinate reinnoirii septelului trebuie si fie prezente in respectiva
arie timp de cel putin sase luni in fiecare an. Astfel, se permite junincilor destinate reinnoirii septelului si stea
sifsau sd pascd in afara ariei pe o perioadd limitatd, mai micd de jumdtate din perioada lor de crestere. Aceastd
dispozitie permite asigurarea disponibilitdtii, in aria respectivd, a suficient de multe suprafete furajere pentru ali-
mentatia vacilor de lapte, astfel incat sd se facd fatd mai bine unor situatii de deficit furajer temporar legate de
riscurile climatice sau de alte tipuri de riscuri naturale. Dispozitia nu are impact asupra calitdtii branzei deoarece,
odatd ce juninca intrd in lactatie, aceasta devine vacd de lapte si trebuie si respecte conditiile de productie, printre
care cea a alimentatiei vacilor de lapte.

Aceste modificiri au scopul de a permite operatorilor s isi adapteze mai bine gestionarea septelului de vaci de
lapte la situatiile neprevazute.

Punctul 3.3 din documentul unic integreazd eliminarea datei de 1 ianuarie 2015, precum si dispozitia mentionatd
anterior referitoare la junincile destinate reinnoirii septelului.
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Producerea laptelui — Suprafete furajere

Densitatea pe hectar de suprafatd furajerd principald este redusi la 1,3 UVM, in loc de 1,4 UVM, pentru a creste
autonomia furajerd pe exploatatie.

Anumiti operatori care si-au exprimat opozitia fatd de aceastd dispozitie in cursul perioadei nationale de opozitie si
care indeplinesc conditiile previzute la articolul 15 alineatul (4) din Regulamentul nr. 1151/2012 beneficiazd de
o perioadd de tranzitie care se incheie la 31 decembrie 2021.

Producerea laptelui — Alimentatia animalelor

In ceea ce priveste alimentatia vacilor de lapte, se modifici dispozitiile actuale potrivit cirora ratia de bazi a vacilor
de lapte este compusi exclusiv din iarbd provenitd din aria definitd la punctul 4 din documentul unic, iar cantitatea
furajelor suplimentare nu poate depdsi 30 % din ratia totald exprimatd in materie uscatd, pentru toate vacile de
lapte si de-a lungul anului. Ratia de bazd a vacilor de lapte continud si fie constituitd exclusiv din iarbd, preci-
zandu-se compozitia ratiei totale anuale a vacilor de lapte: aceasta cuprinde cel putin 70 % iarbd exprimatd in
materie uscatd provenitd din aria definitd la punctul 4 din documentul unic, restul fiind compusd din 1 800 de
kilograme de alimente complementare pe vacd de lapte si pe an (contabilizate in materie brutd, cu exceptia zerului,
a stiuletilor si a boabelor de porumb, care se contabilizeaza in materie uscatd) si, dacd este cazul, din iarbd distribu-
itd sub forma de furaj uscat cu un continut de materie uscatd mai mare de 80 %, din care fin de lucernd si lucernd
deshidratatd cu fibre lungi, care pot proveni din afara ariei respective. Noua redactare permite precizarea mai exactd
a proportiei alimentatiei produse in aria definitd la punctul 4 din documentul unic, bazatd pe valorificarea resurse-
lor sale de iarbd, lisand, in acelasi timp, posibilitatea de a suplimenta ratia de bazd a vacilor de lapte cu furaje
uscate si lucernd deshidratatd cu fibre lungi, care pot proveni din afara ariei. In acest fel, fanul de lucerna si lucerna
deshidratat cu fibre lungi sunt eliminate din lista alimentelor complementare. De altfel, din punct de vedere tehnic,
acestea sunt furaje. Prin urmare, s-a propus contabilizarea lor in ratia de bazd a vacilor de lapte pentru a permite
o mai bund lizibilitate si intelegere a ratiei de bazi a vacilor de lapte de citre toti operatorii. In plus, cantitatea
maximi de alimente complementare autorizatd este exprimatd in kilograme, si nu in procent din ratia totald, pen-
tru a facilita controlul.

Astfel, in documentul unic, dispozitia ,Ratia de bazd a vacilor de lapte este compusi exclusiv din iarbd provenind
din zona definitd la punctul 4” este inlocuitd cu ,Ratia de bazd a vacilor de lapte este compusa exclusiv din iarba.
Ratia totald anuali (ratie de bazd si alimente complementare) a vacilor de lapte exprimati in materie uscatd
cuprinde cel putin 70 % iarbd provenitd din aria definitd la punctul 4”. Se adaugd, de asemenea, cd utilizarea mate-
riilor prime si a aditivilor ,este limitatd la 1 800 kg pe vacd de lapte si pe an, contabilizate in materie brutd cu
exceptia zerului, a stiuletilor si a boabelor de porumb contabilizate in materie uscatd”, in locul propozitiei ,in toate
cazurile, cantitatea fura elor suphmentare nu trebuie sd depaseascd 30 % din ratia totald exprimatd in materie uscatd
pentru toate vacile de lapte si de-a lungul anului”.

In plus, este cert faptul ci anumiti producitori nu isi vor putea adapta sistemul de exploatare la interzicerea furaje-
lor conservate prin fermentare in alimentatia vacilor de lapte incepand cu 1 mai 2017, intrucat aceastd adaptare
necesitd investitii pe care nu vor fi in masurd si le realizeze. In plus, posibilitatea ca producitorul si aleagd metoda
de conservare a ierbii in momentul constituirii stocurilor de furaje pentru iarnd permite o mai bund adaptare la
conditiile meteorologice si o valorificare la maximum a calitdtii resurselor de iarbd disponibile in aria in cauzi.
Intr-adevir, conditiile climatice (cantitate mare de precipitatii, interval de insorire redus) si altitudinea mare (zoni
de munte) fac uneori dificild realizarea unor stocuri de iarbd numai sub formi de furaj uscat. Prin urmare, dis-
pozitia ,Incepand de la 1 mai 2017, furajele fermentate sunt interzise in alimentatia vacilor de lapte. Singurul furaj
conservat autorizat este iarba distribuitd sub formid de furaj uscat cu un continut de materie uscatd mai mare de
80 %" este eliminatd, la fel ca la punctul 3.3 din documentul unic. Se adaugd o dispozitie care vizeazd limitarea
aportului de furaje conservate prin fermentare la cel mult 15 % din ratia totald a vacilor de lapte pe an, exprimatd
in materie uscatd, pentru a explica cantitatea scizutd reprezentatd de furajele conservate prin fermentare in ali-
mentatia globald a vacilor de lapte pe an. In plus, proportia zilnicd de furaj uscat din ratia de bazi a vacilor de
lapte in afara perioadei de pasunat, exprimatd in materie uscatd, este majoratd la 60 %, in loc de 50 %, in concor-
dantd cu limitarea furajelor conservate prin fermentare la cel mult 15 % din ratia totald anuald. Proportia zilnicd de
furaj uscat din ratia de bazd a vacilor de lapte in afara perioadei de pasunat se modificd si la punctul 3.3 din
documentul unic.

Durata anuald minimd a pisunatului este majoratd de la 140 la 160 de zile, pentru a consolida valorificarea ierbii
disponibile pe pisune. Se precizeazd cd hrinirea cu furaje verzi este interzisd ,in timpul zilelor de pdsunat”, mai
degrabi decat ,in timpul acestei perioade”, pentru o mai bund lizibilitate a dispozitiei. Aceste modificéri sunt intro-
duse, de asemenea, la punctul 3.3 din documentul unic.
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Conditiile de depozitare si de conservare a furajelor conservate prin fermentare sunt reglementate pentru a le
garanta calitatea: ,Furajele insilozate sunt depozitate pe o suprafatd betonatd sau gudronatd, cu exceptia furajelor
insilozate ambalate in material plastic. Celelalte furaje conservate prin fermentare (inclusiv furajele insilozate amba-
late in material plastic) sunt depozitate pe suprafete betonate sau stabilizate inainte de data de 1 noiembrie a fieci-
rui an.”. ,Furajele insilozate au un pH mai mic de 4,4 sau un continut de materie uscatdi mai mare sau egal cu
30 %. Celelalte furaje conservate prin fermentare au un continut de materie uscatd mai mare sau egal cu 50 %.”

In continuarea modificarilor precedente, se elimind cuvintele ,pand la 30 aprilie 2017” din propozitia ,Numai enzi-
mele si agentii bacterieni de inoculare sunt autorizati ca aditivi pentru insilozare”.

In vederea controlului, se precizeazd ci ratia de bazi a junincilor este exprimatd anual. Se adauga posibilitatea de
a utiliza paie in ratia de bazd a junincilor, pentru a putea compensa pierderile de furaje pe bazd de iarbd in anii
secetosi. In plus, din punct de vedere tehnic, este interesant sd se utilizeze paie in ratiile de bazid ale junincilor
pentru a dezvolta rumenul si capacitatea de ingestie a acestor animale. Aceste modificdri sunt introduse, de aseme-
nea, la punctul 3.3 din documentul unic.

Se elimind dispozitia care prevedea cd ,junincile destinate reinnoirii efectivului de vaci de lapte al unei exploatatii
autorizate in vederea folosirii DOP Saint-Nectaire sunt prezente in exploatatie si sunt supuse acelorasi conditii ca
vacile de lapte cel mai tirziu incepind cu o perioadd de trei luni inainte de prima lactatie”, intrucat aceastd dis-
pozitie creeazd dificultdti in gestionarea septelului, iar eliminarea ei nu are niciun impact negativ asupra calitatii
branzeturilor. Aceastd dispozitie este eliminatd, de asemenea, de la punctul 3.3 din documentul unic.

In dispozitia care reglementeazd practica hranirii cu furaje verzi, expresia ,perioade de pdsunat” este inlocuitd cu
expresia ,zile de pasunat” pentru o mai bund intelegere.

Borhotul de grau este adiugat la pulpa de sfecld si la borhotul de porumb ca aliment autorizat pentru a fi distribuit
sub formd deshidratatd sau rehidratatd cu zerul produs in exploatatie, intrucat existd si sub formd deshidratati. Este
vorba despre corectarea unei erori de redactare din caietul de sarcini.

Materiile prime si aditivii autorizati in alimentatia complementard sunt separati in doud liste pozitive distincte.
Listele respective sunt actualizate pentru:

— a le ameliora lizibilitatea;

— a integra anumite materii prime utilizate de producitorii de alimente sau in agricultura ecologicd: adiugarea
alacului, a meijului si a sorgului; addugarea fdinii, a uruielii §i a tiratei din toate cerealele autorizate; addugarea
glutenului de grau si a amidonului de grau si de porumb; addugarea semintelor si turtelor de dovleac, sofrdnas
si susan; addugarea lintei si a mizdrichei;

— a include printre aditivi substantele aromatice utilizate in alimentele minerale pentru a le face mai apetisante si
mai usor de ingerat de citre animale si stabilizatorii florei intestinale utilizati pentru a ameliora ecosistemul
rumenului si pentru a dezvolta flora acestuia;

— a tine cont de cunostintele disponibile cu privire la impactul anumitor materii prime asupra calitdtii branzeturi-
lor (eliminarea uleiurilor de soia, rapitd si floarea soarelui, care pot avea consecinte nefaste asupra aromei anu-
mitor tipuri de branzi).

In plus, fanul de lucernd si lucerna deshidratatd cu fibre lungi sunt eliminate din lista materiilor prime si a aditivi-
lor autorizati in alimentatia complementard, intruct acestea sunt furaje grosiere care fac parte integrantd din ratia
de bazd. In plus, se precizeazd cd pot fi utilizate si uleiurile esentiale obtinute din extracte naturale de plante, deoa-
rece sunt importante pentru sdnitatea septelului.

La punctul 3.3 din documentul unic, se introduce propozitia ,Materiile prime si aditivii utilizati in alimentatia com-
plementard a septelului de vaci de lapte sunt precizati intr-o listd pozitiva”.

Se adaugd dispozitia ,Singurele tratamente autorizate pentru materiile prime utilizate in alimentatia animalelor sunt
tratamentele mecanice sifsau termice”, pentru a limita tratamentele care pot fi efectuate asupra materiilor prime.

In loc s4 se autorizeze consumul de zer lichid provenit exclusiv din exploatatie pentru toate septelurile de rumega-
toare prezente in exploatatia de producere a laptelui, aceastd dispozitie se limiteazd numai la vacile si la junincile de
lapte, pentru a permite celorlalte septeluri de rumegitoare prezente in exploatatie sd consume zer, indiferent de
provenienta acestuia.
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Se adaugd propozitia ,Alimentele complementare au un continut de materie uscatd mai mare de 85 %, cu exceptia
zerului lichid si a stiuletilor sau boabelor de porumb”, pentru a garanta calitatea si buna conservare a alimentelor
complementare distribuite.

In propozitia ,Alimentele combinate sunt fabricate numai din materii prime autorizate a ciror listd este redati mai
sus”, se adaugd termenul ,aditivi” in completarea materiilor prime. Este vorba despre o corectare a redactdrii caietu-
lui de sarcini in vigoare, alimentele combinate putind si contind aditivi pe 1angd materiile prime.

Se adaugd cuvintele ,animalele din exploatatie nu trebuie hrinite cu alimente pe a ciror etichetd se mentioneaza
«care contine» sau «care poate si contind» organisme modificate genetic”, pentru a aduce precizdri utile pentru
control.

Se precizeazd conditiile de utilizare a mentiunii de etichetare ,Furajele din ferma (fermele) noastrd (noastre) sunt
compuse exclusiv din iarbd de pasune si din fin": aceastd mentiune este rezervatd branzeturilor fabricate din lapte
provenit din exploatatii care utilizeazd exclusiv in ratia de bazd a septelului lor iarbd proaspitd sau conservatd sub
formd de furaje uscate (cu un continut de materie uscatd mai mare de 80 %) depozitate in interior pentru toate
septelurile de rumegdtoare prezente in exploatatie”. Aceste dispozitii expliciteazd conditiile care trebuie indeplinite
pentru a putea utiliza aceastd mentiune si pentru a inlesni astfel controlul.

Mulgerea, depozitarea si colectarea laptelui

Se elimind propozitia ,mansoanele de muls si furtunurile flexibile sunt schimbate cel putin o datd pe an” deoarece
diferenta de rezistentd la uzurd a diferitelor materiale utilizate (cauciuc, silicon...) si frecventa de utilizare a echipa-
mentelor nu permit definirea cu precizie a unei frecvente de inlocuire unice in caietul de sarcini. Starea mangsoane-
lor de muls si a furtunurilor flexibile este verificatd cu ocazia controlului functiondrii instalatiei de muls.

Fabricarea

In ceea ce priveste standardizarea laptelui destinat fabricdrii de produse lactate, in propozitia ,[Laptele] poate fi
standardizat in ceea ce priveste continutul de materii grase, nu de materii proteice”, sintagma ,nu de materii pro-
teice” este reformulatd astfel: ,standardizarea in ceea ce priveste continutul de materii proteice este interzisd”, pen-
tru o mai buni intelegere. In plus, dat fiind ci se va generaliza colectarea in termen de 48 de ore pentru a reduce
costurile de colectare, se va dovedi necesar si se realizeze un tratament termic al laptelui pentru a-l degresa si
pentru a obtine un lapte care sd fie adaptat fabricarii branzeturilor ,Saint-Nectaire”. Prin urmare, modalititile de
tratare termicd a laptelui sunt rescrise pentru a autoriza o eventuald termizare in momentul degresarii, in comple-
tarea pasteurizdrii: fraza ,Dacd este pasteurizat, laptele nu poate suferi decit un singur tratament de pasteurizare”
inlocuieste fraza ,Laptele nu poate suferi decat un singur tratament de pasteurizare sau termic”. Se elimind fraza
,Dacd este tratat termic, tratamentul termic intervine in maximum 24 de ore dupd sosirea acestuia la uzind”, pen-
tru a permite intreprinderilor sd isi poatd adapta organizarea. Aceste modificiri oferd intreprinderilor posibilitatea
de a-si adapta activitatea la constrangerile actuale.

Luind in considerare observatiile producitorilor rezultate din experienta acestora, temperatura maximd de inche-
gare a laptelui este crescutd la 34 °C, in loc de 33 °C, pentru a ameliora textura branzeturilor, in special atunci cand
continutul de proteine al laptelui folosit in procesul de fabricatie este scizut sifsau atunci cand continutul de gra-
sime este mare.

Etapele de fabricare a branzei ,Saint-Nectaire”, a cdror descriere precisd a fost introdusd in caietul de sarcini in
vigoare, sunt reactualizate astfel inct sd se reajusteze anumite valori-tintd tinind cont de observatiile producitori-
lor si fird a afecta specificitatea branzei:

In cazul productiei in unitdti de prelucrare a laptelui:

— Reglementarea operatiunilor de eliminare a lactozei este precizatd pentru a conserva calitatea branzeturilor si
mestesugul producdtorilor de branzd. Astfel, se elimind fraza ,o parte a zerului poate fi scoasd si se poate
adduga apd la o temperaturd cuprinsd intre 30 si 33 °C” si se inlocuieste cu ,Cantitatea de zer scoasd este mai
micd sau egald cu 30 % din volumul de lapte utilizat in procesul de fabricatie. Se poate adduga apd potabild, la
o temperaturd cuprinsd intre 30 si 34°C, fird a depdsi 30 % din volumul de lapte utilizat in procesul de
fabricatie”.

— pH-ul maxim al saramurii este majorat (se inlocuieste 5,20 cu 5,50) pentru o mai bund corelare cu pH-ul dorit
al branzeturilor in momentul scoaterii din forme.

— Temperatura maximd de uscare este ajustatd (se inlocuieste 10 °C cu 14 °C) avand in vedere temperaturile medii
observate pe durata sdrdrii, pentru a evita o diferentd prea mare intre temperatura branzei in momentul scoate-
tii din saramurd si temperatura din camera de uscare. In plus, aceastd temperaturd permite o mai bund implan-
tare a florei de suprafatd si o mai bund dezvoltare a aromelor in produs.
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In cazul productiei de fermd

— Durata de coagulare este redusa (se inlocuieste ,intre 25 si 50 de minute” cu ,intre 25 si 45 de minute”), pentru
a aduce coagulul la un nivel de fermitate optim pentru a obtine brinzeturi cu pastd supld.

— Durata minimd de presare este redusi la 8 ore, in loc de 10 ore, pentru a permite o mai mare adaptare la
variatia compozitiei materiei prime in cursul lactatiei si pentru a oferi mai multd flexibilitate in organizarea
muncii (formele si presa putdnd fi reutilizate pentru productia urmdtoare). Plaja de temperaturd a incdperii in
care se realizeazd presarea este fixatd intre 20 si 25 °C, in loc de 18-22°C, intrucit aceasta este mai adaptatd
fermentilor termofili utilizati.

— Pentru a face compatibile, pentru anumite branzeturi, intervalul dintre inchegare si intrarea in pivnita (cel putin
48 de ore) si durata de uscare a branzeturilor (de la cel putin 24 de ore pani la cel mult 8 zile), dar i avind in
vedere practicile de colectare, de citre maturatori, a branzeturilor nematurate produse la ferma (numite ,bran-
zeturi proaspete”) la fiecare 7 zile, este posibil, pentru o productie pe siptdmand, ca intervalul dintre inchegare
si intrarea in pivnitd si fie mai mic de 48 de ore. Astfel, dispozitia ,0 durati minimad de 48 de ore se scurge
intre data inchegdrii si data intrdrii in pivnita de maturare” este completatd de: ,cu exceptia unei productii pe
sdptdimand, in cazul cdreia durata minima dintre data inchegdrii §i data intrdrii in pivnita de maturare poate fi
mai micd de 48 de ore, din motive legate de organizarea colectarii branzeturilor proaspete”.

Maturarea

Temperatura maximd a pivnitei de maturare este majoratd la 14°C, in loc de 12°C, deoarece s-a constatat ci
o temperaturd mai ridicatd permite o formare mai bund a crustei branzeturilor si favorizeazi dezvoltarea aromelor.

Congelarea

In definitia branzei proaspete,

— vechimea maximi a branzei de cel mult 10 zile este exprimatd in functie de data scoaterii din forme si nu de
data inchegarii, intrucat scoaterea din forme constituie stadiul in care se obtine brinza proaspitd si acesta este
un reper temporal usor de identificat de citre operatori;

— temperatura maximd de conservare in camera rece este majoratd la 14°C, in loc de 10 °C, pentru a rdmane in
concordantd cu temperatura maximi de uscare, care este majoratd la 14 °C in cazul producerii in unititi de
prelucrare a laptelui.

Pentru o mai bund intelegere si pentru a evita utilizarea denumirii produsului pentru a desemna o branzd nematu-
ratd, fraza ,etichetarea branzeturilor proaspete congelate indicd denumirea produsului” este inlocuitd cu ,etichetarea
branzeturilor proaspete congelate indicd mentiunea «<brinzd proaspitd»”.

Pentru o mai bund lizibilitate, denumirile sub care pot fi introduse pe piatd branzeturile proaspete care au fost
congelate: ,«branzd de la fermd nematuratd din lapte crud» sau «brinzd industriald nematuratd din lapte crud» sau
«branzd industriald nematuratd din lapte tratat termic» sau «brinzd industriald nematuratd din lapte pasteurizat»,
insotite de referinta la capacitatea de a primi denumirea de origine”, sunt inlocuite cu o denumire unicd, si anume:
,branzd proaspitd care poate primi denumirea de origine «Saint-Nectaire»”.

Rubrica , Etichetare”

Se adduga posibilitatea de a utiliza mentiunile de etichetare:

— ,Furajele din ferma (fermele) noastrd (noastre) sunt compuse exclusiv din iarbd de pisune si din fin” pentru
a diferentia branzeturile obtinute din lapte provenit din exploatatii care nu recolteaza si nu utilizeazd furaje
conservate prin fermentare;

— fabricat din lapte 100 % provenit din rasa Ferrandaise” pentru a diferentia branzeturile obtinute exclusiv din
lapte de la vaci din rasa Ferrandaise (rasi locald cu efective mici).

Aceste modificari sunt introduse, de asemenea, la punctul 3.6 din documentul unic.

De la punctul 3.6 din documentul unic, se elimind propozitia ,Aplicarea simbolului DOP al Uniunii Europene este
obligatorie in etichetare”.



C299/14 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 9.9.2017

Altele

— La rubrica ,Referinte privind structurile de control”, coordonatele organismului de control sunt inlocuite cu cele
ale autorititii competente in materie de control, astfel incat si se evite modificarea caietului de sarcini in caz de
schimbare a organismului de control.

— La rubrica ,Cerinte nationale”, tabelul care prezintd principalele puncte care trebuie verificate i metoda de eva-
luare a acestora este actualizat pentru a tine cont de modificarile aduse rubricii ,Metoda de obtinere”.

— La rubrica ,Legdtura”, pentru a descrie specificitatea produsului, se introduc elementele addugate la capitolul
referitor la descrierea produsului in ceea ce priveste descriptorii gustului branzei ,Saint-Nectaire” (delicat si fird
exces de aciditate). Aceste modificdri sunt introduse, de asemenea, la punctul 5 din documentul unic.

DOCUMENT UNIC
»SAINT-NECTAIRE”
Nr. UE: PDO-FR-02299 - 8.3.2017
DOP (X) IGP ( )
1. Denumirea (denumirile)

»Saint-Nectaire”

2. Statul membru sau tara tertd

Franta

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar
3.1. Tip de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1.

,Saint-Nectaire” este 0 branzd produsi exclusiv din lapte de vacd inchegat, cu pastd semifermd, presatd, crudi, fer-
mentatd §i sdratd. Dupd uscarea completd, brinza contine minimum 45 de grame de materie grasi la 100 de
grame de branzd. Continutul de materie uscatd nu trebuie s fie mai mic de 50 de grame la 100 de grame de
branzd maturati.

Se prezintd sub forma unui cilindru usor alungit la un capdt cu un diametru cuprins intre 20 si 24 cm si
o iniltime cuprinsd intre 3,5 si 5,5 cm si cu o greutate cuprinsd intre 1,450 kg si 1,950 kg. Durata minimd de
maturare este de 28 de zile de la intrarea in pivnita.

Branza ,Saint-Nectaire” poate fi produsd, de asemenea, intr-un format redus, cu un diametru cuprins intre 12 si
14 cm si o indltime cuprinsd intre 3,5 si 4,5 cm si cu o greutate cuprinsd intre 0,500 kg si 0,700 kg. In acest caz,
durata minimd de maturare este redusd la 21 de zile de la intrarea in pivnita.

Pasta onctuoasd si supld, care se comprimi cand este apdsatd cu degetul, are culoarea fildesului si poate prezenta
unele gduri mici, distribuite armonios.

Branza prezintd o crustd similard pe ambele fete, presdrati cu mucegai. In functie de gradul de maturare, petele de
mucegai sunt albe, brune sau gri si pot lisa si se intrevadd un fond de culoare crem pand la portocaliu, eventual cu
flori galbene sifsau rosii. Branzeturile de culoare alb uniform sau portocaliu uniform sau negru uniform sunt
excluse.

Gustul este curat, delicat, usor sirat, fird exces de aciditate, cu arome de lapte variate (lapte proaspit, smantind,
unt) si arome ale mediului de maturare (pivnitd, paie de maturare, pimant sau tufdris), totul fiind adesea nuantat de
un ton subtil de aluni.

Branza care poartd denumirea de origine ,Saint-Nectaire” poate fi prezentatd, de asemenea, sub formd de portii
ambalate, care au obligatoriu o parte cu crustd care este caracteristicd denumirii.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Vacile din fiecare septel care asigurd productia de lapte destinatd fabricirii branzei ,Saint-Nectaire” trebuie si se
nasci si si fie crescute in aria definitd la punctul 4.

Pentru a se considera ci sunt ,crescute in aria definitd la punctul 4”, junincile destinate reinnoirii septelului trebuie
sd fie prezente in aceastd arie timp de cel putin sase luni in fiecare an.
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Cu toate acestea, din motive sanitare sau in cazul raselor Salers, Ferrandaise, Abondance, Simmental Francaise si
Brune, slab reprezentate in aria definitd la punctul 4, pentru care cererea de animale ar fi mai mare decat oferta
recunoscutd de directorul Institutului national privind originea si calitatea, aceastd masurd poate face obiectul unei
derogiri acordate de directorul Institutului national privind originea si calitatea.

Ratia de bazi a vacilor de lapte este compusi exclusiv din iarba.

Ratia totald anuald (ratie de bazd si alimente complementare) a vacilor de lapte exprimati in materie uscatd
cuprinde cel putin 70 % iarbd provenitd din aria definitd la punctul 4.

Pisunatul este obligatoriu pentru vacile de lapte timp de minimum 160 de zile pe an. in timpul zilelor de pasunat,
este interzisd hrinirea cu furaje verzi.

In afara perioadei de pdsunat, iarba distribuitd sub formd de furaj uscat cu un continut de materie uscatd mai mare
de 80 % reprezintd zilnic cel putin 60 % din ratia de bazi a vacilor de lapte, exprimatd in materie uscata.

Materiile prime si aditivii utilizati in alimentatia complementard a septelului de vaci de lapte sunt precizati intr-o
listd pozitivd. Utilizarea acestora este limitatd la 1 800 kg pe vacd de lapte si pe an, contabilizate in materie brutd
cu exceptia zerului, a stiuletilor i a boabelor de porumb contabilizate in materie uscata.

Nu toate alimentele provin obligatoriu din aria definitd la punctul 4, intrucat altitudinea si clima nu permit, din
punct de vedere tehnic, producerea acestora intr-o cantitate suficienta.

Ratia de bazd anuali a junincilor este compusi din iarbd, din care cel putin 40 % provine din aria definitd la punc-
tul 4 si, eventual, din paie.

In hrana animalelor sunt autorizate numai produsele vegetale, subprodusele si alimentele complementare obtinute
din produse care nu sunt transgenice. Este interzisd cultivarea plantelor transgenice pe toate suprafetele unei
exploatatii care produce lapte destinat prelucrdrii pentru obtinerea brinzei cu denumirea de origine ,Saint-
Nectaire”. Aceastd interdictie se referd la toate speciile de plante care ar putea constitui hrand pentru animalele din
exploatatie si la toate culturile care le-ar putea contamina.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Productia laptelui, fabricarea brinzei si maturarea au loc in aria geografici.

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea tnregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Eticheta branzeturilor care beneficiazd de denumirea de origine ,Saint-Nectaire” trebuie sd includd denumirea de
origine, scrisd cu caractere de dimensiune cel putin egald cu doud treimi din dimensiunea celor mai mari caractere
care figureazd pe etichetd.

Independent de mentiunile legale aplicabile tuturor branzeturilor, se interzice folosirea pe etichetd, in reclame, pe
facturi §i in documentele comerciale a oriciror calificative sau mentiuni care insotesc respectiva denumire de ori-
gine, cu exceptia:

— midrcilor comerciale sau de fabricd specifice;

— mentiunilor ,Furajele din ferma (fermele) noastrd (noastre) sunt compuse exclusiv din iarbd de pasune si din
fan”, ,fabricatd cu lapte 100 % provenit de la rasa Salers”, ,fabricatd cu lapte 100 % provenit de la rasa Ferran-
daise”, ,maturatd in pivnitd naturald”, duratd de maturare speciald mai mare dect durata minima de 28 de zile,
,maturatd pe paie”, ,maturatd la ferma”, ,maturati pe lemn de brad” si ,maturati pe lemn de molid”. In orice
caz, dimensiunile acestora nu trebuie si depiseascd doud treimi din dimensiunea denumirii de origine
»Saint-Nectaire”;

— mentiunii ,fabricatd intr-o unitate de prelucrare a laptelui” sau a oricdrei alte indicatii care lasd si se inteleagd
o origine industriald a branzei.

Eticheta branzeturilor precizeazd dacd acestea provin de la fermi sau de la o unitate de prelucrare a laptelui.
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Dimensiunea caracterelor cu care sunt scrise mentiunile care indicd provenienta branzei de la o unitate de prelu-
crare a laptelui sau de la fermd este egald cu cel putin doud treimi din dimensiunea caracterelor denumirii
»Saint-Nectaire”.

4. Delimitarea concisa a ariei geografice

Aria geograficd a denumirii de origine ,Saint-Nectaire” se intinde pe teritoriul comunelor din departamentul Cantal
si din departamentul Puy-de-Dome.

Productia laptelui si fabricarea branzeturilor trebuie efectuate intr-o zond care intruneste factorii naturali §i umani
mentionati la punctul 5.

5. Legdtura cu aria geografici
Specificitatea ariei geografice
Factori naturali

Aria geograficd a branzei ,Saint-Nectaire” este situatd in centrul Frantei, in Masivul Central.
La o altitudine mai mare de 700 m, productia de lapte si fabricarea de branzeturi beneficiazd de conditii speciale.

Vanturile dominante din vest aduc o umiditate importantd pe pantele occidentale ale muntelui vulcanic §i mai micd
pe pantele orientale. Datoritd unui sol vulcanic foarte fertil, iarba este omniprezentd, cu o flord abundentd si
variatd: cimbrisor de cdmp, ghinturd galbend, fenicul din Alpi, coada-soricelului, trifoi alpin... Productia furajerd
este esential bazatd pe exploatarea pajistilor permanente, bogate in plante cu flori, care reprezintd cel putin 90 %
din suprafata cu iarba a exploatatiilor.

Factori umani

Branza ,Saint-Nectaire” se fabricd in regiunea Monts Dore de mai multe secole. Numele siu apare in gastronomie
in secolul al XVII-lea. Citatd in numeroase lucriri (in special in 1786 si 1787), productia sa s-a dezvoltat in secolul
al XIX-lea, apoi in secolul al XX-lea in fermele mici de munte cu septel de mici dimensiuni, unde aceasta devine
apanajul fermierilor si unde isi face aparitia expertiza de fabricare. In mod traditional, producitorii nu maturau
decat foarte rar branzeturile si obisnuiau sd le ducd proaspete la numeroasele piete din zond. Maturatorii specia-
lizati din Puy-de-Dome si din Cantal, care dispuneau de echipamentele necesare si de o expertizd adecvatd, cumpi-
rau aceste produse pentru a le matura aproape de centrele de consum. Aceastd traditie s-a pdstrat pand in zilele
noastre, cu diferenta cd, in prezent, branzeturile proaspete sunt colectate direct de la locul de productie.

Recunoasterea branzei ,Saint-Nectaire” ca denumire de origine isi are rddicinile intr-o sentintd a tribunalului din
Issoire din 1955.

Alimentatia vacilor de lapte care asigurd productia de lapte destinat fabricdrii de ,Saint-Nectaire” se bazeazd pe
sursele citate la punctul ,Factori naturali”. Ratia de bazd este compusd exclusiv din iarbd, iar pasunatul este obliga-
toriu o parte din an. Suplimentarea hranei este limitatd.

Faza de maturare reprezintd, la rindul siu, o etapd importantd in obtinerea brinzei ,Saint-Nectaire”. Maturatorii
posedd o expertizd esentiald in ceea ce priveste tratamentul aplicat branzeturilor. Acestea sunt spilate de mai multe
ori, apoi frecate si intoarse regulat pentru dezvoltarea crustei.

Specificitatea produsului

Branza ,Saint-Nectaire” este o branzd din lapte de vacd, cu pastd cruda presatd. Aceasta se prezintd sub forma unui
cilindru usor alungit la un capdt cu un diametru maxim de 24 c¢m si o indltime maximi de 5,5 cm, ceea ce repre-
zintd un format modest in comparatie cu alte branzeturi provenite din regiuni de munte. Produsul are o crustd cu
pete de mucegai albe, brune sau gri, care pot lisa si se intrevadd un fond de culoare crem pand la portocaliu,
eventual cu flori galbene sifsau rosii. Gustul este curat, delicat, usor sirat, fard exces de aciditate, cu arome de lapte
variate (lapte proaspdt, smantdnd, unt) si arome ale mediului de maturare (pivnitd, paie de maturare, pimant sau
tufdris), totul fiind adesea nuantat de un ton subtil de alund.

Legatura

Aria geograficd corespunde unui teritoriu unde au avut loc dintotdeauna diferitele etape ale productiei branzei
,Saint-Nectaire”. Trebuie intruniti anumiti factori, atit naturali, cum ar fi altitudinea pasunilor si flora, cat si umani,
pentru a produce laptele si pentru a obtine brinza ,Saint-Nectaire”.

Zona cu sol vulcanic este favorabild prezentei pajistilor permanente unde flora este abundentd si parfumati. Frec-
venta ploilor aduse de vénturile din vest care domind aceastd zond situatd la indltime permite o irigare aproape
continud a pajistilor, ceea ce le face si mai bogate. Datoritd acestei diversititi botanice, in flori sunt prezenti
numerosi compusi aromatici (de exemplu, terpene) care sunt asimilati de vaci atunci cdnd consumai furaje provenite
din aceste pajisti.
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Acesti factori, impreund cu expertiza de fabricare si cu tratamentele aplicate branzei ,Saint-Nectaire” in cursul
maturdrii, 1i conferd acesteia arome de lapte variate (lapte proaspdt, smantind, unt) si arome ale mediului de matu-
rare (pivnitd, paie de maturare, pimant sau tufdris), totul fiind adesea nuantat de un ton subtil de aluna.

Tratamentele aplicate branzei ,Saint-Nectaire” de citre maturatori determind in plus dezvoltarea crustei cu flori de
mucegai a carei culoare variaza de la alb-gri la maro-portocaliu.

Formatul branzei ,Saint-Nectaire” este legat de istoria acesteia. Acesta era potrivit atit pentru fermele care aveau
septeluri de dimensiuni mici (cateva vaci), cét si pentru exploatatiile mai mari care doreau si isi valorifice productia
de lapte din timpul iernii, relativ limitatd, si a cdror productie din timpul verii, mai abundentd, era destinatd fabrica-
rii de ,Fourme de Chantal”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/{document_administratif-7737d188-1884-4b45-9c2e-9d468ca2a5e8/
telechargement
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RECTIFICARI

Rectificare la Comunicarea Comisiei in temeiul articolului 17 din Regulamentul (CE) nr. 1008/2008
al Parlamentului European si al Consiliului privind normele comune pentru operarea serviciilor
aeriene in Comunitate — Invitatie de participare la licitatie pentru operarea de servicii aeriene
regulate in conformitate cu obligatiile de serviciu public
(Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 280 din 24 august 2017)

(2017/C 299/09)

1. Pe copertd si la pagina 2, titlul se citegte astfel:

,2Comunicarea Comisiei in temeiul articolului 17 alineatul (5) din Regulamentul (CE) nr. 1008/2008 al Parlamentului
European si al Consiliului privind normele comune pentru operarea serviciilor aeriene in Comunitate — Invitatie de par-

ticipare la licitatie pentru operarea de servicii aeriene regulate in conformitate cu obligatiile de serviciu public”.
2. La pagina 2, in tabel, a doua coloani:
in loc de: Jnvitatia de participare la licitatie si documentatia aferentd pot fi obtinute la: www.etenders.ie”,

se citeste: Jnvitatia de participare la licitatie si documentatia aferentd pot fi obtinute la: www.etenders.gov.ie”.



http://www.etenders.ie
http://www.etenders.gov.ie
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