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REGULAMENTUL (UE) 2015/1125 AL COMISIEI
din 10 iulie 2015

de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1881/2006 in ceea ce priveste nivelurile maxime pentru
hidrocarburile aromatice policiclice din Katsuobushi (pilimidid uscati) si din anumite tipuri de
hering din Marea Balticd afumat

(Text cu relevanti pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,
avand 1n vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 315/93 al Consiliului din 8 februarie 1993 de stabilire a procedurilor
comunitare privind contaminantii din alimente (), in special articolul 2 alineatul (3),

intrucat:

(1) Regulamentul (CE) nr. 1881/2006 al Comisiei (?) stabileste nivelurile maxime pentru hidrocarburile aromatice
policiclice (HAP) din produsele alimentare.

(2)  Conform regulamentului mentionat, nivelurile maxime pentru HAP trebuie sd fie sigure si cat mai reduse posibil
(ALARA), pe baza unor bune practici de fabricatie, de uscare si agricole/piscicole. In 2011, datele privind pestele
afumat au ardtat ci pot fi atinse niveluri maxime mai reduse pentru HAP, iar aceste niveluri au fost stabilite in
Regulamentul (UE) nr. 835/2011 al Comisiei (}). Cu toate acestea, in unele cazuri au fost necesare adaptari ale
tehnologiei de afumare. Prin urmare, s-a acordat o perioadd de tranzitie de trei ani inainte de data intririi in
vigoare a unor niveluri maxime mai reduse incepand cu 1 septembrie 2014.

(3)  Katsuobushi este un produs alimentar japonez traditional, obtinut din palimidi. Procesul siu de fabricatie
presupune filetarea, fierberea si dezosarea, care sunt urmate de un proces de afumare/uscare deasupra unui foc de
lemne. Autoritdtile japoneze au furnizat date recente care demonstreazd cd, in ciuda aplicdrii in mdsura
posibilului a bunelor practici de afumare, nu pot fi atinse niveluri mai reduse pentru HAP in cazul acestui
produs. Prin urmare, este necesar si se modifice nivelurile maxime actuale pentru HAP din Katsuobushi, reintro-
ducandu-se cele aplicabile inainte de 1 septembrie 2014.

(4)  Denumirea produsului ,Sprotid” este o denumire generald traditionald, utilizatd in Estonia pentru un produs care
poate contine in mod traditional atat sprot (Sprattus sprattus), cit si hering din Marea Balticd (Clupea harengus
membras), in functie de sezon si de disponibilitate. Cei doi pesti sunt de dimensiuni comparabile si sunt clasificati
ca pesti de talie micd. Pe eticheta ,Sprotid” se mentioneazd dacd produsul contine sprot sau hering din Marea
Balticd sau un amestec al acestor doud specii de pesti, precizindu-se ponderea fiecirei specii prezente. Procedura
de afumare pentru acest hering din Marea Baltici de mici dimensiuni este aceeasi cu cea aplicatd in cazul
sprotului, astfel incat nivelurile pentru HAP din heringul din Marea Baltici de mici dimensiuni sunt similare cu
cele constatate in cazul sprotului afumat. Prin urmare, este necesar ca pentru heringul din Marea Balticd de mici
dimensiuni care este afumat si pentru conservele de hering din Marea Balticd de mici dimensiuni care este afumat
sd se stabileascd acelasi nivel maxim ca pentru sprotul afumat si pentru conservele de sprot afumat.

(5)  Legislatia referitoare la organizarea comund a pietelor in sectorul produselor pesciresti si de acvaculturd a fost
inlocuitd, devenind astfel necesard modificarea anumitor note finale. Misurile prevdzute in prezentul regulament
sunt conforme cu avizul Comitetului permanent pentru plante, animale, produse alimentare si hrand pentru
animale,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa la Regulamentul (CE) nr. 18812006 se modificd in conformitate cu anexa la prezentul regulament.

() JOL37,13.2.1993,p. 1.

(*) Regulamentul (CE) nr. 1881/2006 al Comisiei din 19 decembrie 2006 de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti contaminanti din
produsele alimentare (JO L 364, 20.12.2006, p. 5).

(*) Regulamentul (UE) nr. 835/2011 al Comisiei din 19 august 2011 de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1881/2006 in ceea ce priveste
nivelurile maxime pentru hidrocarburile aromatice policiclice din produsele alimentare (JO L 215, 20.8.2011, p. 4).
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Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicirii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 10 iulie 2015.

Pentru Comisie
Presedintele
Jean-Claude JUNCKER
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ANEXA

Anexa la Regulamentul (CE) nr. 1881/2006 se modificd dupd cum urmeazi:

1. Sectiunea 6: Hidrocarburi aromatice policiclice se inlocuieste cu urmdtorul text:

LSectiunea 6: Hidrocarburi aromatice policiclice

Produse alimentare

Niveluri maxime (ug/kg)

6.1

Benzo(a)piren, benzo(a)antracen, benzo(b)fluo-
ranten si crisen

Benzo(a)piren

Suma benzo(a)pirenului, benzo

(a)antracenului, benzo(b)fluo-
rantenului si crisenului (+)

Uleiuri §i grasimi (cu exceptia untului de cacao
si a uleiului din nucd de cocos) destinate consu-
mului uman direct sau folosirii ca ingrediente
alimentare

2,0

10,0

Boabe de cacao si produse derivate

5,0 pg/kg grisime de
la 1.4.2013

35,0 ug/kg grasime de la
1.4.2013 pana la 31.3.2015

30,0 pg/kg grasime de la
1.4.2015

Ulei din nucd de cocos destinat consumului
uman direct sau folosirii ca ingredient alimentar

2,0

20,0

Carne afumati si produse din carne afumatd

5,0 pand la 31.8.2014
2,0 dela 1.9.2014

30,0 de la 1.9.2012 pand la
31.8.2014

12,0 de la 1.9.2014

Muschi de peste afumat si produse pesciresti
afumate (%) (*%), cu exceptia produselor pesci-
resti mentionate la punctele 6.1.6 si 6.1.7. Nive-
lul maxim pentru crustaceele afumate se aplicd
muschiului de pe apendice si abdomen (+4). In
cazul crabilor afumati si al crustaceelor similare
(Brachyura si Anomura), se aplicd muschiului de
pe apendice.

5,0 pand la 31.8.2014
2,0 dela 1.9.2014

30,0 de la 1.9.2012 péni la
31.8.2014

12,0 de la 1.9.2014

Sprot afumat si conserve de sprot afumat (2°) (+7)
(Sprattus sprattus); hering din Marea Balticd afu-
mat cu o lungime < 14 cm si conserve de he-
ring din Marea Baltici afumat cu o lungi-
me < 14 cm (¥%) (¥) (Clupea harengus membras);
Katsuobushi (palimidd uscatd, Katsuwonus pela-
mis); moluste bivalve (proaspete, refrigerate sau
congelate) (2%); carne tratatd termic §i produse
din carne tratate termic (*6) vindute consumato-
rului final

5,0

30,0

Moluste bivalve (>6) (afumate)

6,0

35,0

Preparate pe bazd de cereale prelucrate si
alimente pentru sugari si copii de varstd
micd (%) ()

1,0

1,0

Preparate pentru sugari si formule de conti-
nuare, inclusiv lapte pentru sugari si lapte pen-
tru copii de varstd mica (%) (%)

1,0

1,0

6.1.10

Preparate dietetice pentru scopuri medicale spe-
ciale (%) (%) destinate in special sugarilor

1,0

1,0”
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2. Nota finald (26) se inlocuieste cu urmdtoarea nota finali:

,(2®)  Produsele alimentare incadrate in categoriile (c) si (i) din lista cuprinsi in anexa I la Regulamentul (UE)
nr. 1379/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 decembrie 2013 privind organizarea
comund a pietelor in sectorul produselor pesciresti si de acvaculturd, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 1184/2006 si (CE) nr. 1224/2009 ale Consiliului si de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 104/2000 al
Consiliului JO L 354, 28.12.2013, p. 1), dupd caz (speciile, astfel cum sunt introduse in inregistrarea
relevantd). In cazul produselor alimentare uscate, diluate, prelucrate sifsau compuse, se aplici articolul 2
alineatul (1) si articolul 2 alineatul (2). In cazul Pecten maximus, nivelul maxim se aplici doar muschiului
aductor si gonadei.”

3. Nota finald (3%) se inlocuieste cu urmdtoarea nota finala:

,(*%)  Produsele alimentare din aceastd categorie, astfel cum sunt definite in categoriile (b), (c) si (i) din lista cuprinsd
in anexa I la Regulamentul (UE) nr. 1379/2013.”
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