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REGULAMENTUL DE PUNERE IN APLICARE (UE) NR. 562/2013 AL COMISIEI
din 14 iunie 2013

de aprobare a unei modificiri minore a caietului de sarcini al unei denumiri inregistrate in Registrul
denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice protejate [Queijo Serra da Estrela
(DOP)]

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012
privind sistemele din domeniul calitdtii produselor agricole si
alimentare ('), in special articolul 53 alineatul (2) al doilea

paragraf,
intrucat:

(1) Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 a intrat in vigoare la
3 januarie 2013. Acesta a abrogat si a inlocuit Regula-
mentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului din 20 martie
2006 privind protectia indicatiilor geografice si a denu-
mirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (3).

) In conformitate cu articolul 9 alineatul (1) primul
paragraf din Regulamentul (CE) nr. 510/2006, Comisia
a examinat cererea Portugaliei de aprobare a unei modi-
ficiri a caietului de sarcini al denumirii de origine
protejate ,Queijo Serra da Estrela”, inregistrati in
temeiul Regulamentului (CE) nr. 1107/96 al Comisiei (3),
astfel cum a fost modificat de Regulamentul (CE) nr.
197/2008 (4.

(3)  Cererea are drept scop modificarea caietului de sarcini. Se
solicitd posibilitatea de a comercializa ,Queijo Serra da

” A

Estrela” intr-un format mai redus (0,5 kg). Prin urmare, se
reduce diametrul minim al bucitilor de branzd de la
11em la 9cm. Se soliciti si devind obligatorie
aplicarea unei mdrci de cazeind numerotate, pentru a
permite imbundtdtirea trasabilititii produsului.

(4 Comisia a examinat modificarea in cauzd si a hotdrat cd
este justificatd. Deoarece modificarea este minor3,
Comisia o poate aproba fird a recurge la procedura
previzutd la articolele 50-52 din Regulamentul (UE) nr.
1151/2012,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Caietul de sarcini al denumirii de origine protejate ,Queijo Serra
da Estrela” se modificd in conformitate cu anexa I la prezentul
regulament.

Articolul 2

Documentul unic care reia elementele principale ale caietului de
sarcini figureazd in anexa II la prezentul regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 14 iunie 2013.

343, 14.12.2012, p. 1.
93, 31.3.20006, p. 12.
148, 21.6.1996, p. 1.
59, 4.3.2008, p. 8.

Pentru Comisie,
pentru presedinte

Dacian CIOLOS
Membru al Comisiei
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ANEXA I

Se aprobd urmdtoarea modificare a caietului de sarcini al denumirii de origine protejate ,Queijo Serra da Estrela™

Descrierea produsului: Se solicitd posibilitatea de a comercializa ,Queijo Serra da Estrela” intr-un format mai redus
(0,5 kg), care este dimensiunea minimd pentru conservarea caracteristicilor sale organoleptice specifice. Prin urmare, se
reduce diametrul branzei de la 11 cm la 9 cm.

Dovada originii: Se solicitd si devind obligatorie aplicarea unei marci de cazeind numerotate, pentru a permite imbuna-
tdtirea trasabilitdtii produsului, atestarea regiunii de origine si stabilirea legdturii dintre fiecare lot de lapte primit, care
respectd cerintele constante ale caietului de sarcini, si fiecare lot de ,Queijo Serra da Estrela” produs.

Mircile de cazeind au un model aprobat de grupul de producitori, care le pune fird discriminare la dispozitia tuturor
producitorilor interesai, astfel incat si se elimine posibilitatea unei repetdri a numerotdrii sau a seriei. Marcile nu pot fi
transferate de pe o bucatd de branzd pe alta si devin inutilizabile atunci cand sunt desprinse.
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ANEXA 11

DOCUMENT UNIC

Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale

3.1.

3.2.

produselor agricole si alimentare ()
»QUEIJO SERRA DA ESTRELA”
Nr. CE: PT-PDO-0217-0213 - 17.01.2011
IGP () DOP (X)

Denumire

,Queijo Serra da Estrela”

Statul membru sau tara tertd

Portugalia

Descrierea produsului agricol sau alimentar
Tip de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Branzd obtinutd prin scurgerea lentd a coagulului, dupd coagularea cu floare de cardon (Cynara cardunculus, L) a
laptelui de oaie crud si pur, provenind de la oile din rasa Bordaleira Serra da Estrela sifsau din rasa Churra
Mondegueira. Durata minima de maturare a ,Queijo Serra da Estrela” este de 30 de zile. Atunci cind maturarea
dureaz cel putin 120 de zile, denumirea de origine ,Queijo Serra da Estrela” primeste calificativul de ,Velho” (veche).

Produsul are urmditoarele caracteristici principale:

Queijo Serra da Estrela

Queijo Serra da Estrela
Velho (veche)

Formd si consistenta

cilindru scurt (plat), regulat, cu o proe-
minentd laterald si cu o usoard proe-
minentd pe partea superioard, fard
margini definite

cilindru scurt (plat), regulat, cu o usoard
proeminentd laterald, care poate lipsi,
fard muchii

Crustd Netedd si semimoale Netedd sau wusor increfitdi si cu o
consistentd durd pand la extra-durd.

Greutate intre 0,5 si 1,7 kg 0,7-1,2 kg

Diametru 9-20 cm 11-20 cm

Iniltime 4-6 cm 3-6 cm

Textura compactd, elasticitate medie, se poate | compactd sau cu citeva ochiuri, pastd
deforma la tdiere, bine inchegatd, | usor friabild si uscatd, onctuoasd
cremoasd §i onctuoasd, cu putine sau
fard ochiuri;

Culoare albd sau usor gdlbuie de la galbui la portocaliu/maroniu cu un

colorit care se accentueazd de la exterior
inspre centru

Caracteristici senzoriale

gust fin, clar si usor acidulat

Gust agreabil si persistent, clar, de la
puternic la nu foarte puternic si usor
picant/sirat

Proteine 26-33 % 36-43 %
Grdsime 45-60 % > 60 %
Umiditate 61-69 % 49-56 %
Cenusi 5-6,5 % 7-8 %

domeniul calitdtii produselor agricole si alimentare.

() Inlocuit de Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 noiembrie 2012 privind sistemele din
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3.3. Materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

Materiile prime utilizate sunt exclusiv:

— laptele de oaie crud si pur, provenind de la oile din rasa Bordaleira Serra da Estrela sifsau din rasa Churra
Mondegueira si obtinut in aria geograficd delimitati. Conditiile de crestere si de hrinire a animalelor sunt strict
reglementate;

— sare alimentard;
— un coagulant de origine vegetald, mai precis cardonul (Cynara cardunculus, L).

3.4. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald)

Sunt autorizate doar sistemele de productie extensive sau semiextensive, cresterea in aer liber fiind cea mai
rispanditd. Animalele pasc in aria caracterizati de o vegetatie spontand specifici, de la paduri de pini la desisuri
si pajisti. Se obisnuieste sd se practice transhumanta, care consistd in deplasarea animalelor spre alte terenuri (sau
pasuni) situate in aceeasi arie geografici, in functie de anotimp si de disponibilitatea hranei. In regiune se obisnuieste
sd se cultive si alte specii de pdsunat sau furajere, care sunt folosite ca suplimente furajere pentru ovinele locale, in
perioadele in care hrana este mai rard. Totusi, doar in caz de conditii edafoclimatice extreme (cum ar fi zdpada sau
seceta), se pot folosi pentru a imbogiti hrana animalelor furaje simple sau combinate, in special la inceputul si la
sfarsitul perioadei de gestatie sau in perioada de varf a lactatiei. Utilizarea acestor tipuri de hrand face obiectul unei
autorizdri din partea grupului de producitori, cantitatea si calitatea lor fiind controlatd de citre organismul de
certificare.

3.5. Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Dat fiind ¢i animalele trebuie s aibd o origine certificatd din punct de vedere genetic si teritorial, cd hrana acestora
face obiectul unor norme stricte in ceea ce priveste cantitatea si calitatea pasunatului, cd mediul natural este esential
pentru ca laptele si branza produse sd posede calitdtile necesare, cd toate etapele de productie sunt monitorizate in
mod obligatoriu pentru a garanta atat trasabilitatea produselor cat si caracteristicile organoleptice ale produsului final,
precum si cd etapele de fabricare si de maturare a branzei contin operatiuni care necesitd si se acorde multd atentie
trasabilitdtii, autenticitdtii, igienei si calitdtilor senzoriale ale produsului final, toate etapele de productie a ,Queijo
Serra da Estrela” trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd la punctul 4, de la nasterea animalelor §i pana
la ambalarea branzei, indiferent de tipul de prezentare comerciald a produsului.

3.6. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea

Dat fiind cd ,Queijo Serra da Estrela” este un produs viu, care continud si evolueze chiar si dupd conservare, tdiere si
ambalare, aceste operatiuni nu se pot desfisura decat in regiunea de origine, tinind cont de necesitatea:

— de a garanta autenticitatea §i caracteristicile fizice, chimice si organoleptice care definesc calitatea speciald a
acestor varietdti de branzd — atribute pe care doar producitorii, care locuiesc in regiune §i consumd in mod
obisnuit aceste produse, sunt in masurd sd le recunoascd;

— de a evalua caracteristicile calitative ale fiecdrei bucdti de branzd in parte, inainte de a o supune operatiunilor
mentionate mai sus;

— de a proceda astfel incat branza si isi pastreze, chiar si dupd tdiere, onctuozitatea caracteristici produsului. In
acest scop, este esential ca operatiunea in cauzd si fie efectuatd in momentul in care branza a atins un grad de
maturare adecvat;

— de a proceda astfel incat feliile de branzi de tip ,velho” si prezinte consistenta doriti si si nu fie sfiramicioase. In
acest scop, este esential s se aleagd bucitile de branzd care prezintd caracteristici adecvate in ceea ce priveste

gustul §i consistenta in momentul din etapa de maturare in care este oportun sd se efectueze tiierea;

— de a garanta pastrarea reputatiei produsului, consacrate de-a lungul secolelor, si de a proceda astfel incat aceasta
sd nu fie uzurpatd, iar consumatorul sd nu fie indus in eroare;

— de a garanta pastrarea produsului in bune conditii igienico-sanitare pe parcursul efectudrii diferitelor operatiuni si
ulterior;

— de a asigura un control corespunzitor al operatiunilor, in conformitate cu obligatiile reglementare;

— de a asigura trasabilitatea fiecirei bucdti sau portii de branzd, pastrand legitura cu instalatiile de productie si cu
exploatatiile agricole, astfel incit sd se garanteze originea geograficd a produsului.

3.7. Norme specifice privind etichetarea

in afard de mentiunile obligatorii impuse de legislatia generald, trebuie s3 se aplice in mod obligatoriu urmatoarele:

— mentiunea ,QUEJO SERRA DA ESTRELA — Denominacdo de Origem Protegida”, insotitd de calificativul
,VELHO” pentru branza a cirei maturare dureazd mai mult de 120 de zile;
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5.1.

5.2.

5.3.

— marca de certificare continand denumirea produsului, denumirea organismului de control si de certificare,
precum si numdrul de serie care permite trasabilitatea produsului.

Delimitarea concis a ariei geografice

Aria geograficd este limitatd la localitdtile Carregal do Sal, Celorico da Beira, Fornos de Algodres, Gouveia,
Mangualde, Manteigas, Nelas, Oliveira do Hospital, Penalva do Castelo si Seia si la parohiile Carapito, Corticada,
Dornelas, Eirado, Forninhos, Penaverde si Valverde, la localitatea Aguiar da Beira, la parohiile Anceriz, Barril do Alva,
Cerdeira, Coja, Pomares si Vila Cova do Alva, la localitatea Arganil, la parohiile Aldeia de Carvalho, Cortes do Meio,
Erada, Paul, Sarzedo, Unhais da Serra si Verdelhos, la localitatea Covilhd, la parohiile Aldeia Vigosa, Cavadoude,
Corujeira, Fala, Famalicdo, Ferndo Joanes, Macainhas de Baixo, Mizarela, Pero Soares, Porto da Carne, Sdo Vicente, Sé
Seixo Amarelo, Trinta, Vale de Estrelas, Valhelhas, Videmonte, Vila Cortez do Mondego si Vila Soeiro, la localitatea
Guarda, la parohiile Middes, Pévoa de Middes si Vila Nova de Oliveirinha, la localitatea Tébua, la parohiile Canas de
Santa Maria, Ferreirés do Ddo, Lobdo da Beira, Molelos, Mosteiro de Fraguas, Nandufe, Parada de Gonta, Sabugosa,
Sdo Miguel do Outeiro, Tonda si Tondela, la localitatea Tondela, la parohiile Aldeia Nova, Carnicdes, Feital, Fides,
Freches, Santa Maria, Sio Pedro, Tamanho, Torres, Vila Franca das Naves si Vilares, la localitatea Trancoso si la
parohiile Fragosela, Loureiro de Silgueiros, Povolide si Sdo Jodo de Lourosa, si la localitatea Viseu.

Legitura cu aria geografici
Specificitatea ariei geografice

Intreaga regiune este situatd pe marele platou Beira, unde conditiile agroclimatice sunt caracterizate de ierni lungi,
friguroase §i ploioase, uneori cu zdpadi, si de veri calde i uscate.

Pe langd stratul de arbori mentionat anterior, regiunea prezintd un strat de arbusti si de plante erbacee, care
constituie hrana animalelor scoase la pdscut. Din acest ultim strat fac parte mai ales tufisurile [Erica, Ulex (grozama),
Cytisus (drob) si specii de drobitd (drobitd silbaticd sau Genista purgans)]. Pisunile naturale se compun din graminee
perene silbatice, iar pasunile cultivate in principal din trifoi alb si din trifoi subteran. In ceea ce priveste florile,
predomind speciile acidofile, din care fac parte in special graminee si leguminoase care suportd bine frigul, aciditatea
si fertilitatea scizutd a solului. Plantele furajere cultivate sunt mai ales: ovidzul, secara, porumbul, sorgul furajer si
iarba-mlastinii sau raigrasul anual.

Regiunea este leagdnul celor doud rase utilizate exclusiv pentru productia acestui tip de branzd, ,Bordaleira Serra da
Estrela” si ,Churra Mondegueira”, care, de secole, profitd la maximum de pasunile sdrace existente in regiune.

Specificitatea produsului

Rezultat al tehnicilor specifice ale producitorilor, ,Queijo Serra da Estrela” este obtinutd exclusiv din lapte crud,
utilizdnd cardonul drept coagulant natural.

Ca urmare a tuturor conditiilor descrise, ,Queijo Serra da Estrela” prezintd caracteristici bine diferentiate. Branza are
forma unui cilindru plat, regulat, cu o ugoard proeminentd laterald pe partea superioard, fard muchii clare, cu o crustd
netedd §i semimoale §i cu o texturd compactd, cu elasticitate medie, care se poate deforma la tdiere, bine inchegati,
cremoasd si onctuoasd, eventual cu putine ochiuri si o culoare albd sau usor gilbuie. Gustul sdu este fin, clar i usor
acidulat. Aceste caracteristici devin in mod natural mai puternice pe parcursul maturarii, astfel incat ,Queijo Serra da
Estrela” Velho are urmitoarele caracteristici: crustd netedd sau usor incretitd, consistentd durd pand la extra-durd,
texturd compactd sau cu cateva ochiuri, pastd usor friabild si uscatd, onctuoasd, culoare de la gilbui la portocaliuf
maroniu care se accentueazd de la exterior inspre centru, gust agreabil si persistent, clar, de la puternic la nu foarte
puternic §i usor picant/sirat.

Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Conditiile edafoclimatice ale regiunii Serra da Estrela sunt favorabile mai ales dezvoltdrii activitdtilor agricole si
forestiere, printre activititile principale numarandu-se cresterea ovinelor din rasele ,Bordaleira Serra da Estrela” si
,Churra Mondegueira”, al cdror lapte este utilizat la fabricarea branzeturilor si a casului (requeijdo) de renume din
Serra da Estrela, care au caracteristici speciale in ceea ce priveste culoarea, aroma, gustul si textura.

Regiunea si branzeturile produse acolo figureazd deja in textele unor autori romani, branzeturile fiind citate ca
alimente de excelentd calitate la bordul caravelelor cu care s-au ficut marile descoperiri geografice sau in piesele de
teatru din secolul al XVI-lea.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

http:/[www.dgadr.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_QueijoSE_Versao_Comissao.pdf
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