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REGULAMENTUL (CE) NR. 1881/2006 AL COMISIEI
din 19 decembrie 2006
de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 315/93 al Consiliului din
8 februarie 1993 de stabilire a procedurilor comunitare pentru
contaminantii din alimente (?), in special articolul 2 alineatul (3),

intrucat:

(1)

Regulamentul (CE) nr. 466/2001 al Comisiei din 8 martie
2001 de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare () a suferit
modificdri semnificative in repetate randuri. Este necesar si
se modifice din nou nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti pentru a se lua in considerare noile informatii
si modificari din Codex Alimentarius. De asemenea, dacd
este cazul, textul trebuie clarificat. In consecintd, Regula-
mentul (CE) nr. 466/2001 ar trebui si fie inlocuit.

Mentinerea contaminantilor la niveluri acceptabile din
punct de vedere toxicologic este esentiald pentru protectia
sandtatii publice.

Avand in vedere neconcordantele dintre legislatiile statelor
membre si de potentialul risc de denaturare a concurentei,
pentru anumiti contaminanti sunt necesare masuri comu-
nitare pentru a asigura unitatea pietei, cu respectarea prin-
cipiului proportionalitatii.

Trebuie stabilite nivelurile maxime la un nivel strict, ce
poate fi obtinut in mod rezonabil prin respectarea bunelor
practici agricole, piscicole si de fabricatie, luand in consi-
derare si riscurile legate de consumul produselor alimen-
tare. In cazul contaminantilor considerati cancerigeni
genotoxici sau in cazurile in care expunerea actuald a

JO L 37, 13.2.1993, p. 1. Regulament, astfel cum a fost modificat

prin Regulamentul (CE) nr. 1882/2003 al Parlamentului European si
al Consiliului (JO L 284, 31.10.2003, p. 1).

JO L 77, 16.3.2001, p. 1. Regulament, astfel cum a fost modificat
ultima data prin Regulamentul (CE) nr. 199/2006 (JO L 32, 4.2.2006,
p- 32).

(7)

populatiei sau categoriilor de populatie vulnerabile este
aproape sau depdseste doza tolerabild, nivelurile maxime
trebuie sd fie cat mai scizute posibil (ALARA — as low as
reasonably achievable). Astfel de abordiri garanteazd ci
operatorii din sectorul alimentar aplicd, pentru protectia
sandtatii publice, masuri de prevenire si de reducere cat mai
mult posibil a contamindrii. De asemenea, pentru protectia
sdndtatii sugarilor si copiilor de varstd micd, ce constituie
o categorie vulnerabild, este indicat s se stabileascd cele
mai mici niveluri maxime, ce se pot obtine printr-o selec-
tie strictd a materiilor prime utilizate la fabricarea alimen-
telor pentru sugari si copii de varstd micd. Selectia strictd a
materiilor prime este, de asemenea, indicatd la fabricarea
unor anumite produse alimentare cum ar fi tdratele
destinate consumului uman direct.

Pentru a permite aplicarea nivelurilor maxime la produsele
alimentare uscate, diluate, prelucrate sau compuse pentru
care nu s-au stabilit niveluri maxime specifice la nivel
comunitar, operatorii din sectorul alimentar trebuie sa fur-
nizeze factorii specifici de concentratie si dilutie impreund
cu datele experimentale necesare justificdrii factorului
propus.

Pentru a se asigura o protectie eficientd a sanatatii publice,
produsele contindnd contaminanti ce depdsesc nivelurile
maxime nu ar trebui sd fie introduse pe piatd nici ca atare,
nici amestecate cu alte produse alimentare, nici sa fie uti-
lizate ca ingrediente in alte produse alimentare.

Este recunoscut faptul cd sortarea ori alte tratamente fizice
fac posibild reducerea continutului de aflatoxind din lotu-
rile de arahide, fructe in coaji, fructe uscate si porumb. In
scopul de a minimiza efectele asupra comertului, este
indicat sd se admitd un continut mai mare de aflatoxini
pentru acele produse care nu sunt destinate consumului
uman direct sau folosite ca ingrediente in produsele ali-
mentare. In aceste cazuri, limitele maxime pentru
aflatoxine trebuie stabilite ludnd in considerare eficienta
tratamentelor mentionate anterior pentru reducerea conti-
nutului de aflatoxind din arahide, fructe in coaj, fructe
uscate si porumb sub limitele maxime stabilite pentru
aceste produse destinate consumului uman direct sau folo-
sirii lor ca ingrediente in produsele alimentare.

Pentru a permite aplicarea eficientd a nivelurilor maxime
pentru anumiti contaminanti din anumite produse alimen-
tare, este indicat sd se stabileascd dispozitii adecvate cu pri-
vire la etichetare.
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(10)

(12)

(13)

Ca urmare a conditiilor climatice din unele state membre,
este dificil si se asigure nedepdsirea nivelurilor maxime
pentru salatd proaspdtd si spanac proaspat. Acestor state
membre ar trebui si li se permitd, pe o perioadd de tranzi-
tie, sd autorizeze In continuare comercializarea salatei
proaspete si a spanacului proaspit, cultivate si destinate
consumului pe teritoriul lor, avand niveluri de nitrati peste
nivelurile maxime. Producitorii de salatd verde si spanac
stabiliti in statele membre care au acordat autorizatiile
mentionate anterior trebuie sd isi modifice treptat metodele
agricole, prin aplicarea bunelor practici agricole recoman-
date la nivel national.

Anumite specii de pesti provenind din zona balticd pot
contine niveluri ridicate de dioxind si bifenil policlorurat
(PCB) de tipul dioxinei. O parte importantd din aceste spe-
cii de pesti din zona balticd nu respectd nivelurile maxime
si, in consecintd, ar trebui excluse din alimentatie. Existd
indicii cd excluderea pestelui din alimentatie poate avea un
efect negativ asupra sandtatii in zona baltica.

Suedia si Finlanda dispun de un sistem capabil sd asigure
buna informare a consumatorilor cu privire la recomanda-
rile nutritionale referitoare la restrictiile impuse
consumului de peste provenind din zona balticd pentru
categoriile de populatie vulnerabile, in scopul de a evita
eventuale riscuri pentru sanitate. In consecint, este opor-
tun sd se acorde Finlandei si Suediei o derogare pentru
comercializarea pe o perioadd de tranzitie a anumitor spe-
cii de pesti provenind din zona baltici si destinate
consumului pe teritoriul propriu, cu un continut de dioxind
si PCB de tipul dioxinei mai mare decit cel stabilit de
prezentul regulament. Misurile necesare trebuie puse in
aplicare pentru a se asigura cd pestii si produsele din peste
care nu respectd nivelurile maxime nu sunt introduse pe
piatd in alte state membre. In fiecare an, Finlanda si Suedia
comunicd Comisiei rezultatele monitorizdrii continutului
de dioxind si de PCB de tipul dioxinei din pestele prove-
nind din zona balticd si raporteazd despre masurile luate
pentru a reduce expunerea umand la dioxind si PCB de
tipul dioxinei din pestele provenind din zona baltica.

Pentru a asigura aplicarea uniformd a nivelurilor maxime,
autoritdtile competente ar trebui si aplice in intreaga
Comunitate aceleasi criterii de prelevare a esantioanelor si
de efectuare a analizelor. Este, de asemenea, foarte
important ca rezultatele analizei s fie raportate si interpre-
tate intr-un mod uniform. Masurile referitoare la prelevarea
esantioanelor si la analizd prevdzute de prezentul regula-
ment stabilesc reguli uniforme cu privire la raportare si
interpretare.

Pentru anumiti contaminanti, statele membre si partile
interesate ar trebui sd monitorizeze si sd raporteze nivelu-
rile, precum si sd comunice progresele inregistrate in ceea
ce priveste aplicarea mdsurilor preventive, pentru

(14)

(15)

(16)

(19)

a permite Comisiei sd stabileascd dacd este necesar si se
modifice misurile existente sau si se adopte mdsuri
suplimentare.

Orice nivel maxim adoptat la nivel comunitar poate fi
reexaminat pentru a lua in considerare progresele stiinti-
fice si tehnice si ameliorarea practicilor agricole, piscicole
si de fabricatie.

Taratele si germenii se pot comercializa pentru consumul
uman direct si este, prin urmare, indicat sd se stabileascd
pentru aceste produse un nivel maxim pentru
deoxinivalenol si zearalenon.

Codex Alimentarius a stabilit recent un nivel maxim, accep-
tat de cdtre Comunitate, pentru plumbul din peste. In con-
secintd, este indicat sd se modifice in acest sens dispozitiile
actuale cu privire la continutul de plumb din peste.

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului Euro-
pean si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a
unor norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor
de origine animald (*) defineste produsele alimentare de
origine animald si, in consecintd, inregistrarile referitoare la
produsele alimentare de origine animald trebuie, in unele
cazuri, modificate in conformitate cu terminologia utilizatd
in acest regulament.

Este necesar si se stabileascd faptul cd nivelurile maxime
pentru contaminanti nu se aplicd produselor alimentare
introduse legal pe piata Comunitdtii inainte de data de
aplicare a acestor niveluri maxime.

In ceea ce priveste nitratii, legumele constituie principala
sursd pentru consumul uman. Comitetul stiintific pentru
alimentatie (CSA) in avizul siu din 22 septembrie
1995 () a stabilit cd totalul consumului de nitrati este, in
mod normal, sub consumul zilnic acceptabil de 3,65
mg/kg greutate corporald. Cu toate acestea, Comitetul a
recomandat continuarea eforturilor de reducere a expune-
rii la nitrati prin alimente si apa.

Avand in vedere cd nivelurile de nitrati din anumite legume
precum salata si spanacul sunt puternic influentate de
conditiile climatice, diferitele niveluri maxime de nitrati din
legume ar trebuie stabilite in functie de anotimp.

JO L 139, 30.4.2004, p. 55, astfel cum a fost corecta in JO L 226,

25.6.2004, p. 22. Regulament astfel cum a fost modificat ultima data
prin Regulamentul (CE) nr. 1662/2006 (JO L 320, 18.11.2006, p. 1).
Rapoarte ale Comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 38, Avi-
zul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la nitrati si
nitrit, p. 1,
http:/[ec.europa.euffood|fs/sc/scf[reports/scf_reports_38.pdf
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In avizul siu din 23 septembrie 1994, CSA a declarat cd
aflatoxinele sunt cancerigeni genotoxici (). Pe baza aces-
tui aviz, este indicat sd se limiteze atat continutul total de
aflatoxind din alimente (suma aflatoxinelor B,, B,, G,
si G,), cat si continutul individual de aflatoxind B,
aflatoxina B, fiind de departe cel mai toxic compus. In ceea
ce priveste aflatoxina M, din produsele alimentare
destinate sugarilor si copiilor de varstd micd, ar trebui luatd
in considerare o posibild reducere a nivelului maxim actual,
avand in vedere evolutia procedurilor de analiza.

In data de 17 septembrie 1998 (2), CSA a adoptat un aviz
stiintific cu privire la ocratoxina A (OTA). A fost efectuatd
o evaluare a consumului alimentar de OTA de citre popu-
latia din Comunitate (>) in cadrul Directivei 93/5/CEE a
Consiliului din 25 februarie 1993 privind asistenta ce
trebuie acordatd Comisiei si colaborarea dintre statele
membre in domeniul examindrii stiintifice a problemelor
legate de produsele alimentare () (SCOOP). in urma unei
solicitdri din partea Comisiei, Autoritatea Europeand pen-
tru Sigurantd Alimentard (AESA) a adoptat in data de
4 aprilie 2006 (°) un aviz stiintific actualizat cu privire la
ocratoxina A din produsele alimentare, luind in conside-
rare noile informatii stiintifice si a stabilit o dozd
sdptdmanald tolerabild (DST) de 120 ng/kg greutate
corporali.

Pe baza acestor avize, este oportun si se stabileascd nive-
lurile maxime pentru cereale, produse pe bazd de cereale,
stafide, cafea prdjitd, vin, suc de struguri si alimente pentru
sugari si copii de varstd micd, produse care toate contribuie
semnificativ la expunerea la OTA a populatiei in general,
sau a categoriilor vulnerabile de consumatori, cum ar fi
copiii.

Avand in vedere recentul avizul stiintific al AESA, se va
analiza oportunitatea stabilirii unui nivel maxim de OTA
pentru produse alimentare precum fructele uscate, altele
decat stafidele, cacao, si produsele pe bazd de cacao,
mirodeniile, produsele din carne, cafeaua verde, berea si
lemnul-dulce si a revizuirii nivelurilor maxime actuale, in
special pentru OTA 1in stafide si suc de struguri.

Rapoarte ale Comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 35, Avi-
zul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la aflatoxine,
ocratoxina A si patuling, p. 45-50,
http://ec.curopa.eu/food/fs[sc/scf[reports/scf_reports_35.pdf

Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la
ocratoxina A (emis la 17 septembrie 1998)
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scflout14_en.html

Rapoarte privind sarcinile pentru cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.7
JAssessment of dietary intake of Ochratoxin A by the population of EU
Member States”.
http:/[ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/task_3-
2-7_en.pdf

JOL52,4.3.1993, p. 18.

Avizul grupului stiintific privind contaminantii din lantul alimentar
al Autorititii Europene pentru Siguranta Alimentard (AESA), la o
solicitare din partea Comisiei referitoare la continutul de ocratoxind
A din produsele alimentare.
http:/[www.efsa.europa.eu/etc./medialib/efsa/science/contam/
contam_opinions/1521.Par.0001.File.dat/contam_op_ej365_
ochratoxin_a_food_en1.pdf

(25) CSA aaprobat, in cadrul reuniunii sale din 8 martie 2000,
un consum zilnic maxim tolerabil provizoriu (CZMTP)
de 0,4 pgfkg greutate corporald (gc) pentru patulina (9).

(26) In anul 2001 s-a desfisurat o sarcini speciali (SCOOP)
,Evaluarea dozei zilnice de patulind din produsele alimen-
tare la populatia din statele membre ale UE” in cadrul
Directivei 93/5/CEE (7).

(27)  Pe baza evaluarii si ludnd in considerare CZMTP, trebuie sd
se stabileascd nivelurile maxime pentru patulina din
anumite produse alimentare, pentru a proteja consumato-
rii de o contaminare inacceptabild. Aceste niveluri maxime
trebuie revizuite si, dacd este cazul, reduse, ludnd in consi-
derare progresele stiintifice si tehnice si aplicarea
Recomanddrii 2003/598/CE a Comisiei din 11 august
2003 privind prevenirea si reducerea contamindrii cu
patulind a sucului de mere si a sucului de mere utilizat ca
ingredient in alte bauturi ().

(28) Cu privire la toxinele de Fusarium, CSA a adoptat mai
multe avize privind deoxinivalenolul in decembrie
1999 (%) stabilind o dozi zilnicd tolerabild (DZT) de
1 pglkg greutate corporald, zearalenonul in iunie
2000 (19), stabilind 0 DZT temporard de 0,2 pg/kg greutate
corporald, fumonisinul in octombrie 2000 (') (actualizat
in aprilie 2003) (*2) stabilind o DZT de 2 pg/kg greutate
corporald, nivalenolul in octombrie 2000 (13) stabilind o
DZT temporard de 0,7 pg/kg greutate corporald, toxinele
T-2 si HT-2 in mai 2001 (*4), stabilind o DZT combinatd
de 0,06 pg/kg greutate corporald, si grupul de tricotecene
in februarie 2002 (15).

(6)  Procesul verbal al celei de-a 120-a sedinte a Comitetului stiintific pen-

tru alimentatie tinutd la 8 si 9 martie 2000, la Bruxelles, Declaratie
cu privire la patulind. http:|/ec.europa.eu/food/fs[sc/scflout55_en.pdf

(7) Rapoarte privind sarcinile pentru cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.8
Assessment of dietary intake of Patulin by the population of EU Member
States”. http:/[ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants|
3.2.8_en.pdf

() JOL 203, 12.8.2003, p. 34.

(°)  Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea 1: Deoxinivalenol (DON), (exprimat la 2 decem-
brie 1999) http://ec.europa.eu/food|fs/sc/scflout44_en.pdf

(19 Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea a 2-a: Zearalenon (ZEA), (exprimat la 22 iunie
2000) http://ec.europa.cuffood|fs/sc/scflout65_en.pdf

(') Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea a 3-a: Fumonisin B, (FB,) (exprimat la 17 octom-
brie 2000) http://ec.europa.eu/food|fs/sc/scflout73_en.pdf

(*?) Avizul actualizat al Comitetului stiintific pentru alimentatie cu pri-
vire la toxinele de Fumonisin B;, B, si B; (exprimat la 4 aprilie 2003)
http://ec.curopa.eu/food/fs[sc/scflout185_en.pdf

(**) Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea a 4-a: Nivalenol (exprimat la 19 octombrie 2000)
http:/[ec.europa.euffood/fs[sc/scflout74_en.pdf

(**) Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea a 5-a: toxina T-2 si toxina HT-2 (adoptat la
30 mai 2001) http://ec.curopa.eu/food/fs[sc/scflout88_en.pdf

(*%) Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la toxinele
de Fusarium, Partea a 6-a: Evaluare pe categorii a toxinei T-2, toxinei
HT-2, nivalenol si deoxinivalenol. (adoptat la 26 februarie 2002)
http:/[ec.europa.euffood/fs/sc/scflout123_en.pdf
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(29) In cadrul Directivei 93/5/CEE s-a desfisurat si finalizat in principiile generale pentru prevenirea si reducerea
septembrie 2003 (1) sarcina SCOOP privind colectarea contamindrii cu toxine de Fusarium 1in cereale (2)
datelor referitoare la prezenta toxinelor de Fusarium in ali- (zearalenon, fumonisin si tricotecene), puse in aplicare prin
mente si evaluarea consumului alimentar de citre popula- elaborarea codurilor nationale de bune practici bazate pe
tia statelor membre. aceste principii.
(34)  Ar trebui stabilite nivelurile maxime de toxine de Fusarium
(30) Pe baza avizelor stiintifice si evaludrii consumului uman, pentru cerealele neprelucrate introduse pe piatd pentru
este oportun sd se stabileascd niveluri maxime pentru prelucrare primard. Operatiile de curdtare, sortare si uscare
deoxinivalenol, zearalenon si fumonisin. Cu privire la nu sunt considerate ca ficand parte din prelucrarea pri-
fumonisin, rezultatele controlului efectuat asupra ultime- mard, in misura in care nu se exerciti o actiune fizici asu-
lor recolte, indicd faptul ca porumbul si produsele pe baza pra miezului grduntei. Sortarea se va considera ca ficand
de porumb pot prezenta un nivel ridicat de contaminare cu parte din prelucrarea primara.
fumonisin si este oportun si se adopte masuri pentru pre-
venirea introducerii in lantul alimentar a porumbului si
Produs'e'l ot pe b'alza d,e porumb a ciror contaminare este (35) Intrucat cantitatea de toxine de Fusarium ce poate fi elimi-
inadmisibil de ridicata. < 1 . < .
natd din cerealele neprelucrate prin curdtare si prelucrare
poate varia, este oportun sd se stabileascd niveluri maxime
pentru cerealele destinate consumatorului final si pentru
o . y . ingredientele alimentare importante derivate din cereale,
(31)  Estimdrile consumului indicd faptul ¢d prezenta toxinelor . S ot a :
T-2 si HT-2 poate reprezenta o problemd pentru sdnitatea pentru a d1spu.n.e de o le.g1slagle. aplicabild in interesul asi-
3 p p p p X it
s .Y LR gurdrii protectiei sandtatii publice.
publica. In consecintd, este necesar si prioritar si se elabo-
reze o metoda de analizd precisa si sigurd, sd se colecteze
mai multe date privind incidenta de aparitie si s se efec- . ) ) .
tueze mai multe investigatii/cercetdri cu privire la factorii (36)  Pentru p.O{umb nu se cunosc Inca cu exactitate tofi facto.ru
ce determind prezenta toxinelor T-2 si HT-2 in cereale si implicati in formarea toxinelor de Fusarium, in special
produse pe bazi de cereale, in special in oviz si produse pe zeara?eno? si fumonisin B, si B,. In consecintd, se acorda
bazi de oviz. o0 perioadd de timp operatorilor din lantul cerealier pentru
a le permite sd facd investigatii cu privire la sursele de
formare a acestor micotoxine si identificarea mdsurilor
administrative ce trebuie adoptate pentru a preveni, pe cit
(32) Nu este necesar, datd fiind incidenta de aparitie, si se pre- p0s1b11, aparifia acestora. Se propune ;}pllcareg mAvelurilor
vadd misuri specifice pentru 3-acetil deoxinivalenol, maxime, pe bazaA datelor df incidentd d1spon1b11e, 1nc.epanc¥
15-acetildeoxinivalenol si fumonisin B, avand in vedere cd cu anul 2007, in cazul in care nu se stabilesc niveluri
masurile cu privire in special la deoxinivalenol si maxime specifice p.e‘baz.a unor not 1nf0rma;11 cu privire la
fumonisin B, si B, sunt suficiente pentru protejarea popu- 1nc1de{1§a (%e aparitie si formarea toxinelor inainte de
latiei umane impotriva unei expuneri inacceptabile la aceastd datd.
3-acetil  deoxinivalenol, 15-acetildeoxinivalenol i
fumonisin B;. Acelasi lucru se aplicd pentru nivalenol, pen-
tru care se poate constata un anumit grad de incidentd de (37) Avand in vedere nivelurile scizute de contaminare a
aparitie cu deoxinivalenolul. De asemenea, se estimeaza cd toxinelor Fusarium constatate in orez, nu se propun nive-
expunerea umani la nivalenol este semnificativ mai mica luri maxime pentru orez sau produse pe bazd de orez.
decat DZT temporard. Cu privire la alte tricotecene avute
in vedere in sarcina SCOOP mentionati anterior, cum ar fi
3-acetildeoxinivalenol, 15-acetildeoxinivalenol, (38) Pani la 1 iulie 2008 trebuie luatd in considerare o revizu-
fuarenon-X, T2-triol, diacetoxiscirpenol, neosolaniol, ire a nivelurilor maxime pentru deoxinivalenol, zearalenon,
monoacetoxiscirpenol si verucol, informatiile incomplete fumonisin B, si B, precum si oportunitatea stabilirii unui
disponibile indica faptul cd acestea nu sunt foarte nivel maxim pentru toxinele T-2 si HT-2 din cereale si
raspandite, iar nivelurile constatate sunt in general scizute. produsele pe bazi de cereale, avand in vedere progresele
stiintifice si tehnice referitoare la aceste toxine din
produsele alimentare.
(33) Conditiile climatice din timpul cresterii, in special din peri-
oada de inflorire, au o influentd puternicd asupra continu- (39) In ceea ce priveste plumbul, CSA a adoptat la 19 iunie

Q)

tului de toxine Fusarium. Cu toate acestea, bunele practici
agricole, prin care factorii de risc sunt redusi la minim, pot
preveni intr-o anumitd mdsurd contaminarea cu ciuperca
Fusarium. Recomandarea 2006/583/CE a Comisiei din
17 august 2006 privind prevenirea si reducerea toxinelor
Fusarium in cereale si produsele pe bazd de cereale contine

Rapoarte privind sarcinile pentru cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.10
,Collection of occurance data of Fusarium toxins in food and assessment of
dietary intake by the population of EU Member States”.
http:/[ec.europa.eu/food|fs/scoop/task3210.pdf

()
)

1992 (}) un aviz prin care se aprobd doza siptimanald
tolerabild provizorie (DSTP) de 25 pg/kg greutate corporald
propusd de OMS in 1998. CSA a concluzionat in avizul
sdu cd nivelul mediu in produsele alimentare nu reprezinta
un motiv serios de ingrijorare.

JO L 234, 29.8.2006, p. 35.

Repoarte ale comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 32. Avi-
zul Comitetului stiintific pentru alimentatie cu privire la ,The Poten-
tial risk to health presented by lead in food and drink”, p. 7-8,
http://ec.europa.euffood|fs[sc/scf[reports/scf_reports_32.pdf
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(40)

(41)

(43)

in anul 2004 (1), in cadrul Directivei 93/5/CEE, s-a desfa-
surat o sarcind speciald SCOOP privind evaluarea expune-
rii prin alimentatie a populatiei din statele membre ale UE
la arseniu, cadmiu, plumb si mercur. Avand in vedere
aceastd evaluare si avizul emis de CSA, este necesar sd se ia
masuri pentru reducerea, cAt mai mult posibil, a continu-
tului de plumb din alimente.

In ceea ce priveste cadmiul, CSA a aprobat in avizul siu din
2 iunie 1995 (%) o DSTP de 7 pg/kg greutate corporald si a
recomandat cresterea eforturilor pentru reducerea expune-
rii la cadmiu prin alimentatie, avand in vedere cd produsele
alimentare reprezintd principala sursd de cadmiu pentru
consumul uman. In cadrul sarcinii SCOOP 3.2.11 s-a efec-
tuat o evaluare a expunerii prin alimentatie. Avand in
vedere aceastd evaluare i avizul emis de CSA, este necesar
sd se ia masuri pentru reducerea, cat mai mult posibil, a
continutului de cadmiu din alimente.

In ceea ce priveste mercurul, AESA a adoptat la 24 februa-
rie 2004 un aviz cu privire la continutul de mercur si
metilmercur din produsele alimentare (3) si a aprobat o
dozd sdptimanald tolerabild provizorie de 1,6 pg/kg
greutate corporald. Metilmercurul este forma chimici cea
mai periculoasd, putdnd constitui mai mult de 90 % din
continutul total de mercur din peste si din fructele de mare.
Avand in vedere rezultatul sarcinii SCOOP 3.2.11, AESA a
concluzionat c¢d nivelurile de mercur constatate in
produsele alimentare, altele decat peste si fructe de mare,
sunt mai putin periculoase. Formele de mercur prezente in
aceste alte produse alimentare nu sunt, in principal, de
tipul metilmercur fiind, prin urmare, considerate mai putin
periculoase.

in plus fatd de stabilirea unor niveluri maxime, informarea
specificd a consumatorilor reprezinti, de asemenea, in
cazul metilmercurului, o metoda oportund pentru proteja-
rea categoriilor de populatie vulnerabile. Pe pagina de
Internet a Directoratului General pentru Sandtate si Protec-
tia Consumatorilor din cadrul Comisiei Europene (%) s-a
pus la dispozitie 0 notd informativa privind continutul de
metilmercur din peste si produse pescaresti, care rdspunde
acestei cerinte de informare. Mai multe state membre au
emis, de asemenea, un aviz privind aceastd chestiune care
are relevantd pentru populatia acestor state.

Rapoarte privind sarcinile de cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.11
intitulatd , Assessment of dietary exposure to arsenic, lead and mercury of
the population of EU Member States”.
http://ec.curopa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/
scoop_3-2-11_heavy_metals_report_en.pdf

Rapoarte ale Comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 36, Avi-
zul Comitetului stiintific pentru alimentatie privind cadmiul, p. 67,
http://ec.curopa.eu/food/fs/sc/scf[reports/scf_reports_36.pdf

Avizul grupului stiintific privind contaminantii din langul alimentar
al Autorititii Europene pentru Siguranta Alimentard (AESA), la o
solicitare din partea Comisiei referitoare la continutul de mercur si
metilmercur din produsele alimentare (adoptat la 24 februarie 2004)
http:/[www.efsa.eu.int/science/contam/contam_opinions|259/
opinion_contam_01_en1.pdf
http:/[ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants|
information_note_mercury-fish_12-05-04.pdf

(44)

(46)

In ceea ce priveste staniul anorganic, CSA a concluzionat,
in avizul din 12 decembrie 2001 (%), c& nivelurile de staniu
anorganic de 150 mg/kg din bauturile ambalate in cutii
metalice si de 250 mg/kg din alte produse alimentare
ambalate in cutii metalice pot provoca iritatii gastrice la
unele persoane.

Pentru protejarea sanatdtii publice impotriva acestui factor
de risc pentru sdndtate, este necesar sd se stabileasca nive-
luri maxime pentru staniul anorganic din produsele ali-
mentare si din bauturile ambalate in cutii metalice. Pand
cand devin disponibile datele privind sensibilitatea
sugarilor si a copiilor de varstd micd la staniul anorganic
din produsele alimentare, este necesar si se protejeze sana-
tatea acestei categorii vulnerabile de populatie in mod
preventiv si sd se stabileascd niveluri maxime mai reduse.

In ceea ce priveste 3-monoclorpropan-1,2-diol (3-MCPD),
CSA a aprobat la 30 mai 2001 un aviz stiintific privind
3-MCPD din produsele alimentare (¢), actualizand avizul
din 16 decembrie 1994 () in temeiul aparitiei unor noi
informatii stiintifice, si a stabilit pentru 3-MCPD o dozd
tolerabild zilnicd (DTZ) de 2 ug/kg greutate corporald.

In cadrul Directivei 93/5/CEE, s-a desfisurat si finalizat in
iunie 2004 (8) o sarcind specificd SCOOP, cu titlul ,,Colec-
tarea i sintetizarea datelor privind nivelurile de 3-MCPD si
a substantelor derivate din produsele alimentare”. Princi-
palele produse alimentare care contribuie cu 3-MCPD la
consumul alimentar, au fost sosul de soia si produsele pe
bazi de sos de soia. In anumite tiri, alte produse alimen-
tare consumate in cantitdti mari, cum ar fi painea si pastele
fiinoase, au contribuit, de asemenea, in mod semnificativ
la consum, datoritd mai degrabi consumului ridicat decat
nivelurilor ridicate de 3-MCPD din aceste produse alimen-
tare.

in consecinti, ar trebui stabilite nivelurile maxime
pentru 3-MCPD din proteina vegetald hidrolizatd (PVH) si
din sosul de soia luand in considerare riscul prezentat de
consumarea acestor produse alimentare. Statele membre
trebuie sd examineze si alte produse alimentare pentru
detectarea prezentei 3-MCPD, in scopul de a se analiza
necesitatea stabilirii unor niveluri maxime pentru alte pro-
duse alimentare.

Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie privind riscurile grave
prezentate de staniul din produsele alimentare ambalate in cutii meta-
lice (adoptatd la 12 decembrie 2001)
http://ec.europa.eu/food/fs[sc/scflout110_en.pdf

Avizul ~ Comitetului ~stiintific ~ pentru  alimentatie  privind
3-monoclorpropan-1,2-diol (3-MCPD) care actualizeaza avizul CSA
din 1994 (adoptat la 30 mai 2001)
http://ec.curopa.eu/food/fs[sc/scflout91_en.pdf

Rapoarte ale Comitetului stiintific pentru alimentatie, seria 36, Avi-
zul  Comitetului  stiintific  pentru  alimentatie  privind
3-monoclorpropan-1, 2-diol (3-MCPD), p. 31-34,
http://ec.curopa.eu/food/fs/sc/scf[reports/scf_reports_36.pdf
Rapoarte privind sarcinile de cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.9
intitulatd ,Collection and  collation of data on levels of
3-monochloropropanediol (3-MCPD) and related substances in foodstuffs”.
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/
scoop_3-2-9_final_report_chloropropanols_en.pdf
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(49)

(50)

(51)

(53)

In ceea ce priveste dioxinele si PCB, CSA a aprobat la data
de 30 mai 2001 un aviz privind dioxinele si PCB de tipul
dioxinei din produsele alimentare ('), actualizdnd avizul
din data de 22 noiembrie 2000 (?) care stabilea pentru
dioxine si PCB de tipul dioxinei o dozd siptimanald
tolerabild (DST) de 14 pg echivalenti toxici ai Organizatiei
Mondiale a Sadndtatii (OMS-TEQ)/kg greutate corporala.

In sensul prezentului regulament, dioxinele desemneazi
un grup de 75 de congeneri ai dibenzo-p-dioxinei
policlorurate (PCDD) si de 135 congeneri ai
dibenzofuranului policlorurat (PCDF), dintre care 17 pre-
zintd pericol toxicologic. Bifenilii policlorurati (PCB) sunt
un grup de 209 congeneri diferiti care pot fi incadrati in
doud categorii, in functie de proprietitile lor toxicologice:
12 congeneri prezintd proprietdti toxicologice similare cu
cele ale dioxinelor si sunt, prin urmare, deseori denumiti
,PCB de tipul dioxinei”. Ceilalti PCB nu prezintd un nivel de
toxicitate similar cu cel al dioxinei si au un profil
toxicologic diferit.

Fiecare congener al dioxinelor sau al PCB de tipul dioxinei
prezintd un nivel diferit de toxicitate. Pentru a se putea
aprecia toxicitatea acestor congeneri diferiti si pentru a
facilita evaluarea riscurilor si controalele regulamentare, a
fost introdus conceptul de factor de echivalentd toxica (TEF
— toxic equivalency factors). Aceasta inseamnd cd rezultatele
analizei fiecdrui congener al dioxinelor si ai PCB de tipul
dioxinei care prezintd interes toxicologic se exprimd intr-o
unitate cuantificabild, respectiv ,echivalentul toxic TCDD”

(TEQ).

Estimdrile privind expunerea, ludnd in considerare sarcina
SCOOP privind evaluarea consumului alimentar de dioxine
si PCB de tipul dioxinei la populatia din statele membre ale
UE, finalizatd in iunie 2000 (3), arati cd o proportie impor-
tantd din populatia Comunitdtii absoarbe pe cale alimen-
tard un consum superior fatd de DST.

Din punct de vedere toxicologic, orice nivel stabilit ar tre-
bui sd se aplice atat dioxinelor, cat si PCB de tipul
dioxinelor, cu toate acestea in 2001 s-au stabilit
continuturi maxime numai pentru dioxine, nu si pentru
PCB de tipul dioxinei, avind in vedere numdrul foarte limi-
tat de informatii disponibile la acea datd privind raspandi-
rea PCB de tipul dioxinei. Cu toate acestea, din anul 2001

Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie privind evaluarea ris-
curilor prezentei dioxinelor si a PCB de tipul dioxinei in alimente.
Actualizare in temeiul noilor informatii stiintifice disponibile de la
adoptarea avizului CSA din 22 noiembrie 2000 (adoptat la 30 mai
2001) http:/[ec.europa.eu/food/fs/sc/scflout90_en.pdf

Avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie privind evaluarea ris-
curilor prezentei dioxinelor si a PCB de tipul dioxinei in alimente.
(adoptatd la 22 noiembrie 2000)
http:/[ec.europa.euffood/fs[sc[scflout78_en.pdf

Rapoarte privind sarcinile de cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.5
intitulatd , Assessment of dietary intake of dioxins and related PCBs by the
population of EU Member States”.
http://ec.curopa.cu/dgs/health_consumerflibrary/pub/pub08_en.pdf

(54)

(56)

)

au devenit disponibile mai multe informatii privind pre-
zenta PCB de tipul dioxinei; prin urmare, in anul 2006,
s-au stabilit continuturi maxime pentru suma dioxinelor si
a PCB de tipul dioxinelor, dat fiind ci aceasta este abordarea
cea mai potrivitd din punct de vedere toxicologic. Pentru a
se asigura o tranzitie facild, ar trebui si fie mentinute
continuturile existente pentru dioxine de-a lungul unei
perioade de tranzitie, in plus fatd de noile continuturi sta-
bilite pentru suma dioxinelor si a PCB de tipul dioxinei. Pe
parcursul acestei perioade de tranzitie, produsele alimen-
tare trebuie sd respecte continuturile maxime pentru
dioxine si continuturile maxime pentru suma dioxinelor si
a PCB de tipul dioxinei. Pand la 31 decembrie 2008, se va
lua in considerare posibilitatea de eliminare a
continuturilor maxime separate pentru dioxine.

Pentru incurajarea unei aborddri preventive in ceea ce pri-
veste reducerea continutului de dioxine si PCB de tipul
dioxinei din alimentatia umand si animald, s-au stabilit
niveluri de interventie in cadrul Recomandarii 2006/88/CE
a Comisiei din 6 februarie 2006 privind reducerea prezen-
tei dioxinelor, furanilor si a PCB din alimentatia umand si
animali (4). Aceste niveluri de interventie constituie un
instrument pus la dispozitia autoritdtilor competente si a
operatorilor pentru semnalarea cazurilor in care este nece-
sar sd se identifice sursa de contaminare si sd se ia masuri
pentru reducerea sau eliminarea acesteia. Avand in vedere
faptul cd sursele de producere a dioxinelor si a PCB de tipul
dioxinei sunt diferite, se stabilesc niveluri de interventie
separate pentru dioxine, pe de-o parte, si pentru PCB de
tipul dioxinei, pe de altd parte. Aceastd abordare preventivd
pentru reducerea efectivd a dioxinelor si a PCB de tipul
dioxinei din alimentatia umana si animald si, prin urmare,
a continuturilor maxime aplicabile, ar trebui revizuitd in
decursul unei perioade de timp definite, in vederea stabili-
rii unor continuturi mai reduse. Prin urmare, se va avea in
vedere, pand la 31 decembrie 2008, reducerea semnifica-
tivd a continutului maxim stabilit pentru suma de dioxine
si PCB de tipul dioxinei.

Operatorii trebuie sd facd eforturi pentru a-si mdri
capacitatea de a elimina dioxinele, furanii si PCB de tipul
dioxinei din uleiul de peste. Continutul maxim semnifica-
tiv mai redus, a cirui stabilire este avutd in vedere pand la

31 decembrie 2008, se bazeazd pe posibilittile tehnice
oferite de procedura de decontaminare cea mai eficientd.

In ceea ce priveste stabilirea continuturilor maxime pentru
alte produse alimentare pand la 31 decembrie 2008, se va
acorda o atentie deosebitd necesititii de a se stabili un
continut specific mai redus de dioxine si de PCB de tipul
dioxinei din produsele alimentare pentru sugari si copii de
varstd micd, avand in vedere informatiile de monitorizare
obtinute in cadrul programelor din 2005, 2006 si 2007 de
monitorizare a dioxinelor si a PCB de tipul dioxinei din
produsele alimentare pentru sugari si copii de varstd mici.

JO L 42, 14.2.2006, p. 26.
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(57)

(58)

(60)

(61)

In ceea ce priveste hidrocarburile aromatice policiclice, in
avizul sdu din 4 decembrie 2002 (1), CSA a concluzionat
cd o serie de hidrocarburi aromatice policiclice (HAP) sunt
cancerigeni genotoxici. In anul 2005, Comisia mixta
FAO/OMS de experti in aditivi alimentari (JECFA - Joint
FAO/WHO Expert Committee on Food Additives) a realizat o
evaluare a riscurilor prezentate de HAP si a estimat limite
de expunere pentru HAP, pentru a-si forma propria parere
asupra compusilor care sunt atit genotoxici, cat si
cancerigeni (?).

In conformitate cu CSA, benzo(a)pirenul poate fi
utilizat ca un indicator pentru aparitia si efectul HAP
cancerigen in produsele alimentare, la fel ca si
benzo(a)antracenul,  benzo(b)fluorantenul,  benzo(j)
fluorantenul, benzo(k)fluorantenul, benzo(g,h,i)perilenul,
crisenul, ciclopenta(c,d)pirenul, dibenzo(a,h)antracenul,
dibenzo(a,e)pirenul, dibenzo(a,h)pirenul, dibenzo(a,i)
pirenul, dibenzo(a,l)pirenul, indeno(1,2,3-cd)pirenul si
5-metilcrisenul. Sunt necesare analize ulterioare privind
proportiile relative ale acestor HAP in produsele alimen-
tare, pentru a putea evalua in viitor oportunitatea menti-
nerii benzo(a)pirenului in lista de indicatori. In urma unei
recomandari din partea CMEAL, ar trebui, de asemenea,
analizat benzo(c)fluorenul.

HAP pot contamina produsele alimentare in timpul
procesului de afumare si a procesului de incalzire i uscare,
care permit produsilor de ardere sd intre in contact direct
cu alimentele. De asemenea, poluarea mediului poate pro-
duce contaminare cu HAP, in special la peste si produse
pescaresti.

[n anul 2004 (3), in cadrul Directivei 93/5/CEE, s-a efectuat
o sarcind specificd SCOOP, cu titlul ,,Colectarea datelor pri-
vind aparitia HAP in produsele alimentare”. S-au constatat
continuturi ridicate in fructe uscate, ulei de masline, peste
afumat, ulei din seminte de struguri, produse din carne
afumate, moluste proaspete, mirodenii si condimente.

Pentru a proteja sindtatea publicd, este necesard stabilirea
unor niveluri maxime pentru benzo(a)piren in anumite
produse alimentare care contin grasimi si uleiuri, precum
si In produsele alimentare la care procesele de afumare sau
de uscare pot cauza niveluri ridicate de contaminare. Nive-
lurile maxime sunt, de asemenea, necesare in produsele

Avizul comitetului stiintific pentru alimentatie privind riscurile pre-
zentei hidrocarburilor aromatice policiclice in alimente pentru sina-
tatea umand (emis la 4 decembrie 2002)
http://ec.curopa.eu/food/fs[sc/scflout]153_en.pdf

,Evaluation of certain food contaminants - Report of the Joint FAO/WHO
Expert Committee on Food Additives" raport al Comisiei mixte
FAO/OMS de experti in aditivi alimentari), sedinta nr. 64, Roma, 8 —
17 februarie 2005, p. 1-6 si p. 61-81.Serie de rapoarte tehnice ale
OMS, nr. 930, 2006 —

http://whqlibdoc.who.int/trsf WHO_TRS_930_eng.pdf

Rapoarte privind sarcinile de cooperare stiintificd, Sarcina 3.2.12
intitulatd ,Collection of occurence data on polycyclic aromatic hydrocarbons
in food".
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/
scoop_3-2-12_final_report_pah_en.pdf

alimentare la care poluarea mediului poate cauza niveluri
ridicate de contaminare, in special la peste si la produsele
pescdresti, spre exemplu in cazul contamindrii cauzate de
scurgeri de produse petroliere de la nave.

(62) In unele produse alimentare, cum ar fi fructele uscate si
suplimentele alimentare, s-a gdsit benzo(a)piren, insd datele
disponibile sunt neconcludente pentru determinarea
nivelurilor care se pot obtine in mod rezonabil. Sunt nece-
sare cercetdri suplimentare pentru a clarifica nivelurile care
se pot obtine in mod rezonabil in aceste produse alimen-
tare. Intre timp, ar trebui stabilite niveluri maxime pentru
benzo(a)piren in ingredientele in cauzd, cum ar fi uleiurile
si grasimile utilizate in suplimentele alimentare.

Pand la 1 aprilie 2007, ar trebui revizuite nivelurile maxime
pentru HAP si oportunitatea de a stabili un nivel maxim
pentru HAP in untul de cacao, luand in considerare pro-
gresele stiintifice si tehnice inregistrate privind aparitia
benzo(a)pirenului si a altor HAP cancerigeni in produsele
alimentare.

(64) Masurile previzute de prezentul regulament sunt in
conformitate cu avizul Comitetului permanent privind

lantul alimentar si sdndtatea animald,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Norme generale

(1) Produsele alimentare mentionate in anexd nu se introduc pe
piatd in cazul in care contin un contaminant mentionat in anexd
la un nivel ce depaseste nivelul maxim previzut in anexa.

(2) Continuturile maxime mentionate in anexd se aplicd partii
comestibile a produselor alimentare in cauzd, cu exceptia cazului
in care se prevede altfel in anexd.

Articolul 2

Produse alimentare uscate, diluate, prelucrate sau compuse

(1) In cazul aplicirii nivelurilor maxime mentionate in anexi la
produse alimentare care sunt uscate, diluate, prelucrate sau com-
puse din mai mult de un ingredient, se vor lua in considerare
urmdtoarele:

(a) modificarea concentratiei contaminantului prin procese de
uscare sau diluare;

(b) modificarea concentratiei contaminantului prin prelucrare;
(c) proportia relativd a ingredientelor in produs;

d) limita analiticd a cuantificarii.
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(2) Concentratia specificd sau factorii de dilutie pentru operatiu-
nile de uscare, diluare, procesare sifsau amestec, in cauzd, sau pen-
tru produsele alimentare uscate, diluate, procesate sifsau com-
puse, in cauzd, se vor furniza sau justifica de citre operatorul din
sectorul alimentar, in momentul in care autoritatea competentd
efectueaza un control oficial.

In cazul in care operatorul din sectorul alimentar nu furnizeazi
concentratia sau factorul de dilutie necesare, sau in cazul in care
autoritatea competentd considerd factorul necorespunzitor,
avand in vedere justificarea prezentatd, autoritatea va defini ea
insdsi acest factor, pe baza informatiilor existente si in vederea asi-
gurdrii unei protectii maxime a sandtatii umane.

(3) Alineatele (1) si (2) se aplicd atat timp cat nu sunt stabilite
niveluri maxime comunitare pentru aceste produse alimentare
uscate, diluate, prelucrate sau compuse.

(4) In masura in care legislatia comunitard nu stabileste niveluri
maxime specifice pentru produsele alimentare destinate sugarilor
si copiilor de varstd micd, statele membre pot stabili niveluri mai
stricte.

Articolul 3

Interdictii de utilizare, amestecare si detoxificare

(1) Produsele alimentare care nu se incadreazd in nivelurile
maxime previzute in anexd, nu se utilizeazd ca ingrediente
alimentare.

(2) Produsele alimentare care nu se incadreazd in nivelurile
maxime previzute in anexd nu se amestecd cu produse alimen-
tare care depdsesc aceste niveluri maxime.

(3) Produsele alimentare ce urmeazd a fi supuse sortdrii sau altor
tratamente fizice pentru reducerea nivelurilor de contaminare nu
se amestecd cu produse alimentare destinate consumului uman
sau cu produse alimentare destinate utilizdrii ca ingredient ali-
mentar.

(4) Produsele alimentare ce contin contaminanti mentionati in
sectiunea 2 din anex3 (micotoxine) nu se detoxificd in mod deli-
berat prin tratamente chimice.

Atrticolul 4

Prevederi specifice pentru arahide, fructe in coaji, fructe
uscate si porumb

Arahidele, fructele in coajd, fructele uscate si porumbul care nu se
incadreazd in nivelurile maxime ale aflatoxinelor previzute la
punctele 2.1.3, 2.1.5 si 2.1.6 din anexd pot fi introduse pe piatd,
cu conditia ca aceste produse alimentare:

(a) sd nu fie destinate consumului uman direct sau utilizarii ca
ingredient in produsele alimentare;

(b) sd respecte nivelurile maxime prevazute la punctele 2.1.1,
2.1.2,2.1.4 i 2.1.7 din anexa;

(c) sd fie supuse unui tratament care implica sortarea sau alte tra-
tamente fizice, dupd care limitele maxime previzute la
punctele 2.1.3, 2.1.5 si 2.1.6 din anexd sd nu fie depdsite, iar
in urma acestui tratament si nu rezulte reziduuri ddundtoare;

(d) sa fie clar etichetate, ardtindu-se destinatia lor, si sd poarte
inscriptia: ,produsul trebuie supus sortdrii sau altor trata-
mente fizice in scopul reducerii contamindrii cu aflatoxine
inainte de consumul uman sau de utilizarea ca ingredient in
produse alimentare”. Inscriptia este mentionati pe eticheta fie-
cdrei pungi, cutii etc. in parte sau pe documentul original de
insotire. Codul de identificare a transportuluiflotului este
inscriptionat permanent pe fiecare pungd, cutie etc. a trans-
portului in parte sau pe documentul original de insotire.

Articolul 5

Prevederi specifice pentru arahide, produse derivate ale
acestora si cereale

Pe eticheta fiecdrei pungi, cutii, etc. in parte sau pe documentul
original de insotire trebuie si existe o inscriptie clard privind
scopul in care este utilizat. Acest document de insotire trebuie si
aiba o legdturd clard cu transportul, prin mentionarea codului de
identificare a transportului, care este trecut pe fiecare pungd, cutie
etc. a transportului. De asemenea, domeniul de activitate al
destinatarului transportului mentionat pe documentul de insotire
trebuie sa fie compatibil cu scopul in care este utilizat produsul.

In lipsa unei mentiuni clare referitoare la faptul ci destinatia
acestora nu este pentru consum uman, se aplicd nivelurile maxime
prevazute la punctele 2.1.3 si 2.1.6 din anexd tuturor tipurilor de
arahide, produselor derivate ale acestora si cerealelor introduse pe
piatd.

Articolul 6

Prevederi specifice pentru salatd

Exceptand cazul in care salata cultivatd in spatiu acoperit (salatd in
culturd protejatd) este etichetatd ca atare, se aplicd nivelurile
maxime stabilite in anexd pentru salata cultivatd in aer liber.
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Articolul 7

Derogari temporare

(1) Prin derogare de la articolul 1, Belgia, Irlanda, Tarile de Jos si
Regatul Unit pot autoriza, pand la 31 decembrie 2008,
introducerea pe piatd a spanacului proaspdt, cultivat si destinat
consumului pe teritoriul propriu, avand niveluri de nitrati peste
nivelurile maxime prevazute la punctul 1.1 din anexa.

(2) Prin derogare de la articolul 1, Irlanda si Regatul Unit pot
autoriza, pand la 31 decembrie 2008, introducerea pe piatd a
salatei proaspete, cultivate si destinate consumului pe teritoriul
propriu si recoltate pe parcursul intregului an, avand niveluri de
nitrati peste nivelurile maxime prevazute la punctul 1.3 din anexa.

(3) Prin derogare de la articolul 1, Franta poate autoriza, pand la
31 decembrie 2008, introducerea pe piatd a salatei proaspete, cul-
tivate si destinate consumului pe teritoriul propriu si recoltate de
la 1 octombrie la 31 martie, avand niveluri de nitrati peste nive-
lurile maxime prevazute la punctul 1.3 din anexa.

(4) Prin derogare de la articolul 1, Finlanda si Suedia pot autoriza
pand la 31 decembrie 2011 introducerea pe piatd a somonului
(Salmo salar), heringului (Clupea harengus), chiscarului de rdu
(Lampetra fluviatilis), pastrdvului de mare (Salmo trutta), pastravului
(Salvelinus spp.) si coregonului mic (Coregonus albula), provenind
din zona balticd si destinati consumului pe teritoriul propriu, cu
un continut de dioxine si/sau un continut al sumei de dioxine si
PCB de tipul dioxinei mai mare decat cel stabilit la punctul 5.3 din
anexd, cu conditia si existe un sistem care s asigure buna infor-
mare a consumatorilor cu privire la recomandirile nutritionale
referitoare la restrictiile impuse consumului acestor specii de peste
din zona balticd de categorii identificate de populatie vulnerabild,
in scopul evitarii eventualelor riscuri pentru sandtate. in fiecare an,
pand la 31 martie, Finlanda si Suedia comunicd Comisiei
rezultatele monitorizarii continutului de dioxine si de PCB de tipul
dioxinei din pestele provenind din zona balticd obtinute in anul
precedent si raporteazd despre mdsurile luate pentru a reduce
expunerea populatiei la dioxine si PCB de tipul dioxinei din pestele
provenind din zona baltica.

Finlanda si Suedia continud sd pund in aplicare masurile necesare
pentru a se asigura cd pestele si produsele din peste care nu res-
pectd dispozitiile mentionate la punctul 5.3 din anexd nu sunt
introduse pe piatd in alte state membre.

Articolul 8

Prelevare de probe si analizi

Prelevarea de probe si analiza pentru controlul oficial al nivelurilor
maxime mentionate in anexd se efectueazd in conformitate cu

Regulamentele (CE) nr. 1882/2006 ('), nr. 401/2006 (%),
nr. 18832006 (*) ale Comisiei si cu Directivele 2001/22/CE (4,
2004/16/CE (%) si 2005/10/CE () ale Comisiei.

Articolul 9

Monitorizare si rapoarte

(1) Statele membre monitorizeazd nivelurile de nitrati din legu-
mele care pot contine niveluri importante, in special legumele cu
frunze verzi, si comunic rezultatele Comisiei pand la 30 iunie in
fiecare an. Comisia va pune aceste rezultate la dispozitia statelor
membre.

(2) Statele membre si partile interesate comunica anual Comisiei
rezultatele anchetelor efectuate, inclusiv datele privind incidenta
de aparitie, si progresele inregistrate in ceea ce priveste aplicarea
mdsurilor de prevenire destinate evitdrii unei contamindri cu
ocratoxina A, deoxinivalenol si zearalenon, fumonisin B, si B,,
toxinele T-2 si HT-2. Comisia va pune aceste rezultate la dispozi-
tia statelor membre.

(3) Statele membre ar trebui si raporteze Comisiei concluziile
privind aflatoxinele, dioxinele, PCB de tipul dioxinei, PCB care nu
sunt de tipul dioxinei si hidrocarburile aromatice policiclice, astfel
cum se mentioneazd in Decizia 2006/504/CE (7) a Comisiei,
Recomandarea 2006/794/CE (%) a Comisiei si Recomandarea
2005/108/CE (°) a Comisiei.

Articolul 10

Abrogare
Regulamentul (CE) nr. 466/2001 se abroga.

Trimiterile la regulamentul abrogat se interpreteazd ca trimiteri la
prezentul regulament.

Articolul 11

Dispozitii tranzitorii

Prezentul regulament nu se aplicd produselor care au fost intro-
duse pe piatd inainte de datele mentionate la literele (a) - (d) in
conformitate cu dispozitiile aplicabile la data respectiva:

(@) 1 iulie 2006, in ceea ce priveste nivelurile maxime pentru
deoxinivalenol si zearalenon previazute la punctele 2.4.1,
2.42,2.44,2.4.5,2.4.6,2.4.7,2.5.1,2.5.3,2.5.551 2.5.7 din
anexd;

() JOL 364,20.12.2006, p. 25.

(» JOL70,9.3.20006, p. 12.

(®) JOL 364,20.12.2006, p. 32.

(*) JOL77,16.3.2001, p. 14. Directiv, astfel cum a fost modificatd prin
Directiva 2005/4/CE (JO L 19, 21.1.2005, p. 50).

(°) JOL42,13.2.2004, p. 16.

(©) JOL 34,8.2.2005, p. 15.

() JOL199,21.7.2006, p. 21.

(]) JOL 322,22.11.2006, p. 24.

() JOL 34,8.2.2005, p. 43.
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(b) 1 iulie 2007, in ceea ce priveste nivelurile maxime pentru
deoxinivalenol si zearalenon previzute la punctele 2.4.3,
2.5.2,2.5.4,2.5.6 si 2.5.8 din anexa;

(c) 1 octombrie 2007, in ceea ce priveste nivelurile maxime pen-
tru fumonisin B, si B, prevdzute la punctul 2.6 din anexa;

(d) 4 noiembrie 2006, in ceea ce priveste nivelurile maxime pen-
tru suma de dioxine si PCB de tipul dioxinei previzute in
sectiunea 5 din anexa.

Prezentarea dovezii privind data introducerii pe piatd a produselor
cade in sarcina operatorului din sectorul alimentar.

Articolul 12
Intrare in vigoare si aplicare

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Se aplicd de la 1 martie 2007.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 19 decembrie 2006.

Pentru Comisie
Markos KYPRIANOU

Membru al Comisiei
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ANEXA 1

Niveluri maxime pentru anumiti agenti contaminanti din produsele alimentare (?)

Punctul 1: Nitrati

Produse alimentare () Nivel maxim (mg NO,/kg)
1.1 | Spanac proaspit (Spinacia oleracea) () Recoltat 1 octombrie — 31 martie 3000
Recoltat 1 aprilie — 30 septembrie 2500
1.2 | Spanac conservat, inghetat sau congelat 2000
1.3 Salatd proaspdtd (Lactuca sativa L.) (salatd | Recoltatd 1 octombrie — 31 martie:
cultivatd in aer liber sau in serd) cu exceptia
salatei mentionate la punctul 1.4. salatd cultivata in serd 4500
salatd cultivatd in aer liber 4000
Recoltatd 1 aprilie — 30 septembrie:
salatd cultivatd in serd 3500
salatd cultivatd in aer liber 2500
1.4 | Salatd de cipitana salatd cultivatd in serd 2 500
salatd cultivatd in aer liber 2000
1.5 | Preparate pe bazd de cereale prelucrate si 200
alimente pentru copii destinate sugarilor si
copiilor de varstd micd (3) (¥
Punctul 2: Micotoxine
Produse alimentare () Niveluri maxime (ug/kg)
2.1 Aflatoxine B, Suma dintre B, M,
B, G5 G,
2.1.1 Arahide care sunt supuse sortdrii sau altor tratamente 8,0 (°) 15,0 (%) —
fizice inainte de a fi consumate de om sau de a fi folo-
site ca ingrediente alimentare
2.1.2 Fructe in coaji care sunt supuse sortdrii sau altor trata- 5,0 (%) 10,0 () —
mente fizice Inainte de a fi consumate de om sau de a fi
folosite ca ingrediente alimentare
2.1.3 Arahide si fructe in coajd si produse prelucrate din 2,0 (%) 4,0 (%) —
acestea, destinate consumului uman direct sau folosirii
ca ingrediente alimentare
2.1.4 Fructe uscate care sunt supuse sortdrii sau altor trata- 5,0 10,0 —
mente fizice inainte de a fi consumate de om sau de a fi
folosite ca ingrediente alimentare
2.1.5 Fructe in coajd si produse prelucrate obtinute din 2,0 4,0 —
acestea, destinate consumului uman direct sau folosirii
ca ingrediente alimentare
2.1.6 Toate cerealele si toate produsele derivate din cereale, 2,0 4,0 —
inclusiv produsele alimentare pe bazd de cereale prelu-
crate, cu exceptia produselor alimentare enumerate la
punctele 2.1.7, 2.1.10 si 2.1.12
2.1.7 Porumb supus sortdrii sau altor tratamente fizice ina- 5,0 10,0 —
inte de a fi consumat de om sau folosit ca ingredient ali-
mentar
2.1.8 Lapte neprelucrat (¢), lapte tratat termic si lapte destinat — — 0,050

fabricdrii produselor lactate
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Produse alimentare (1)

Niveluri maxime (ug/kg)

Urmitoarele specii de condimente:

Capsicum spp. (fructele uscate ale acestuia, intregi sau
mdcinate, inclusiv ardei iuti, praf de ardei iute, ardei iute
rosu si boia de ardei)

Piper spp. (fructele acestuia, inclusiv piper alb si negru)
Myristica fragrans (nucsoard)

Zingiber officinale (ghimbir)

Curcuma longa (curcumd)

5,0

10,0

2.1.10

Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen-
tru copii destinate sugarilor si copiilor de varstd
micd (%) ()

0,10

2.1.11

Formule de inceput pentru sugari si formule de conti-
nuare, inclusiv lapte praf pentru sugari si lapte praf de
continuare (%) (8)

0,025

2.1.12

Preparate  dietetice pentru  utiliziri medicale

speciale (%) (19) destinate in special sugarilor

0,10

0,025

2.2

Ocratoxina A

221

Cereale neprelucrate

5,0

222

Toate produsele derivate din cereale neprelucrate,
inclusiv produsele alimentare pe bazi de cereale prelu-
crate si cerealele destinate consumului uman direct, cu
exceptia produselor alimentare mentionate la
punctele 2.2.9 si 2.2.10

3,0

223

Stafide (currants si sultanine)

10,0

224

Cafea boabe prdjitd si cafea prdjitd micinatd, cu excep-
tia cafenelei solubile

5,0

2.2.5

Cafea solubild (cafea instant)

10,0

2.2.6

Vinuri (inclusiv vinuri spumante si exclusiv vinurile
licoroase si vinurile cu o tdrie alcoolicd de cel putin
15 % vol) si vinurile de fructe (')

2]0 (12)

2.2.7

Vinuri aromatizate, bauturi pe bazi de vinuri aromati-
zate si cocteiluri din vinuri aromatizate (*3)

2,0 (12)

2.2.8

Suc de struguri, suc de struguri concentrat dupd
reconstituire, nectar de struguri, must de struguri i
must de struguri concentrat dupd reconstituire destinate
consumului uman direct (14)

2’0 <12)

229

Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen-
tru copii destinate sugarilor si copiilor de varstd
micd (%) ()

0,50

2.2.10

Preparate dietetice pentru utilizdri medicale speciale,
destinate in special sugarilor (°) (19)

0,50

2.2.11

Cafea verde, fructe uscate, altele decat stafide, bere,
cacao, si produse pe bazi de cacao, condimente, vinuri
licoroase, produse din carne si lemn-dulce

2.3

Patulind

Sucuri de fructe, sucuri de fructe concentrate dupd
reconstituire si nectar de fructe ('4)

50
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Produse alimentare ()

Niveluri maxime (ng/kg)

Bauturi spirtoase ('%), cidru si alte bauturi fermentate
derivate din mere sau care contin suc de mere

50

Produse solide din mere, inclusiv compot de mere, piure
de mere destinate consumului direct, cu exceptia
produselor alimentare mentionate la punctele 2.3.4
si 2.3.5

25

Suc de mere i produse solide din mere, inclusiv compot
de mere si piure de mere destinate sugarilor si copiilor
de varstd micd (19), etichetate si vandute ca atare (%)

10,0

Preparate pentru copii, altele decit cele pe bazd de
cereale prelucrate destinate sugarilor si copiilor de var-
std mica () (%)

10,0

2.4

Deoxinivalenol (17)

24.1

Cereale neprelucrate (18) (19) altele decat graul dur,
oviazul si porumbul

1250

24.2

Grau dur neprelucrat si oviz (18) (*9)

1750

243

Porumb neprelucrat (18)

1750 (29)

2.4.4

Cereale destinate consumului uman direct, fiind de
cereale (inclusiv fdind de porumb, gris de porumb, crupe
de porumb (1)), tirate ca produs final comercializat
pentru consum uman direct si germeni, cu exceptia
produselor alimentare mentionate la punctul 2.4.7.

750

2.4.5

Paste fdinoase (uscate) (22)

750

2.4.6

Paine (inclusiv produse mici de panificatie) produse de
patiserie, biscuiti, batoane cu cereale si cereale pentru
micul dejun

500

2.4.7

Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen-
tru copii destinate sugarilor si copiilor de varstd
micd (%) (7)

200

2.5

Zearalenon (17)

Cereale neprelucrate (18) (19) altele decat porumbul

100

Porumb neprelucrat (18)

200 (20)

Cereale destinate consumului uman direct, fiind de
cereale, tirate ca produs final comercializat pentru con-
sumul uman direct si germeni, cu exceptia produselor
alimentare mentionate la punctele 2.5.4, 2.5.7 si 2.5.8

75

Porumb destinat consumului uman direct, fiind de
porumb, gris de porumb, crupe de porumb si ulei de
porumb rafinat (2!)

200 (20)

Paine (inclusiv produse mici de panificatie) produse de
patiserie, biscuiti, batoane cu cereale si cereale pentru
micul dejun, cu exceptia batoanelor cu porumb si cere-
alelor pentru micul dejun pe bazid de porumb

50

Batoane cu porumb si cereale pentru micul dejun pe
bazd de porumb

50 (20)
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Produse alimentare (') Niveluri maxime (ug/kg)

2.5.7 Preparate pe bazd de cereale prelucrate (cu exceptia pre- 20
paratelor pe bazd de porumb prelucrate) si alimente
pentru sugari si copii de varstd micd (3) (7)

2.5.8 Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen- 20 (29)
tru sugari si copii de varstd micd (3) (7)

2.6 Fumonisine Suma dintre B, si B,
2.6.1 Porumb neprelucrat (18) 2 000 (%)
2.6.2 Fiind de porumb, gris de porumb, crupe de porumb si 1000 (23)

ulei de porumb rafinat (21)

2.6.3 Produse alimentare pe bazd de porumb pentru consu- 400 (23)
mul uman direct, cu exceptia celor mentionate la
punctele 2.6.2 and 2.6.4.

2.6.4 Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen- 200 (?3)
tru sugari si copii de varstd micd (%) (7)

2.7 Toxina T-2 si toxina HT-2 (17) Suma toxinelor T-2 si HT-2

2.7.1 Cereale neprelucrate (18) si preparate pe bazd de cereale

Punctul 3: Metale

Produse alimentare (*) Niveluri maxime (mg/kg greutate umeda)

3.1. Plumb

3.1.1 | Lapte neprelucrat (9), lapte tratat termic si lapte destinat 0,020
fabricdrii produselor lactate

3.1.2 | Formule de inceput pentru sugari si formule de conti- 0,020
nuare (%) (%)

3.1.3 Carne (fird maruntaie) de bovine, oaie, porc si pasire (6) 0,10
3.1.4 Miruntaie de bovine, oaie, porc si pasire (6) 0,50
3.1.5 Muschi file de peste (24) (25) 0,30
3.1.6 Crustacee, cu exceptia cirnii brune de crab, a cirnii de 0,50

pe capul si toracele de homar si alte crustacee mari ase-
madndtoare (Nephropidae si Palinuridae) (26)

3.1.7 | Moluste bivalve (26) 1,5
3.1.8 Cefalopode (fird maruntaie) (26) 1,0
3.1.9 Cereale, legume si leguminoase 0,20
3.1.10 | Legume, exceptind Brassica, legume cu frunze, ierburi 0,10

proaspete si ciuperci (¥). Pentru cartofi, nivelul maxim
se aplicd la cartofii curdtati
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Produse alimentare (1)

Niveluri maxime (mg/kg greutate umeda)

3.1.11 | Brassica, legume cu frunze si ciuperci de culturd (¥7) 0,30
3.1.12 | Fructe, cu exceptia fructelor silbatice si fructelor 0,10
mici (¥7)
3.1.13 | Fructe silbatice si fructe mici (*7) 0,20
3.1.14 | Grasimi si uleiuri, inclusiv grasime din lapte 0,10
3.1.15 | Sucuri de fructe, sucuri de fructe concentrate dupd 0,050
reconstituire si nectar de fructe (14)
3.1.16 | Vinuri (inclusiv vinurile spumante si exclusiv vinurile 0,20 (28)
licoroase), cidru, cidru de pere si vinuri de fructe (1)
3.1.17 | Vinuri aromatizate, biuturi pe bazd de vinuri aromati- 0,20 (%¥)
zate si cocteiluri din vinuri aromatizate (13)
3.2 Cadmiu
3.2.1 Carne (fird maruntaie) de bovine, oaie, porc si pasidre (6) 0,050
3.2.2 Carne de cal, fird miruntaie () 0,20
3.2.3 Ficat de vitd, oaie, porc, pasire si cal (%) 0,50
3.2.4 Rinichi de vitd, oaie, porc, pasire si cal () 1,0
3.2.5 | Muschi file de peste (>4) (2%), cu exceptia speciilor men- 0,050
tionate la punctele 3.2.6 si 3.2.7
3.2.6 Muschi file de peste din urmatoarele specii (>4) (2%): 0,10
hamsie europeand (Engraulis encrasicholus)
palamida (Sarda sarda)
pliticd de mare comund dungatd (Diplodus vulgaris)
anghild (Anguilla anguilla)
chefal cenugiu (Mugil labrosus labrosus)
macrou sau stavrid (specia Trachurus)
luvar (Luvarus imperialis)
sardind (Sardina pilchardus)
sardelute (specia Sardinops)
ton (speciile Thunnus, Euthynnus, Katsuwonus pelamis)
limba-de-mare (Dicologoglossa cuneata)
3.2.7 Muschi file de peste-spada (Xiphias gladius) (24) (*°) 0,30
3.2.8 Crustacee, cu exceptia cdrnii brune de crab, a cirnii de 0,50
pe capul si toracele de homar si alte crustacee mari ase-
mandtoare (Nephropidae si Palinuridae) (29)
3.2.9 Moluste bivalve (26) 1,0
3.2.10 | Cefalopode (fird miruntaie) (26) 1,0
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Produse alimentare ()

Niveluri maxime (mg/kg greutate umedi)

3.2.11

Cereale, exceptind tdrate, germeni, grau si orezul

0,10

3.2.12

Térate, germeni, grau si orez

0,20

3.2.13

Soia

0,20

3.2.14

Legume si fructe, exceptand legume cu frunze, ierburi
proaspete, ciuperci, legume cu tulpind, seminte de pin,
rddicinoase si cartofi (27)

0,050

3.2.15

Legume cu frunze, ierburi proaspete, ciuperci de culturd
telind (27)

0,20

3.2.16

Legume cu tulpind, radicinoase si cartofii, exceptind
telina (27). Pentru cartofi, nivelul maxim se aplicd la car-
tofii curatati

0,10

33

Mercur

Produse pesciresti (26) si muschi file de peste (24) (25) cu
exceptia speciilor mentionate la punctul 3.3.2. Nivelul
maxim se aplicd la crustacee, cu exceptia cdrnii brune de
crab, a cirnii de pe capul si toracele de homar si alte
crustacee mari asemdndtoare (Nephropidae si Palinuridae)

0,50

Muschi file de peste din urmdtoarele specii (24) (2%):
peste pescar (Lophius spp.)

pisicd de mare din Atlantic (Anarhicas lupus)

paldmida (Sarda sarda)

anghild (Anguilla anguilla)

peste pion, peste pion rosu, peste pion mediteraneean
(Hoplostethus spp.)

Macrouridae (Coryphaenoides rupestris)

halibut (Hippoglossus hippoglossus)

marlin (Makaira spp.)

calcan mic (Lepidorhombus spp.)

barbun (Mullus spp.)

stiucd (Esox lucius)

bonitd comund (Oreynopsis unicolor)

capelan de Mediterana (Tricopterus minutes)

caine de mare portughez (Centroscymnus coelolepis)
vulpe de mare (Raja spp.)

scorpie de mare groenlandezd (Sebastes marinus,
S. mentella, S. viviparus)

peste caldtor (Istiophorus platypterus)

peste-teacd (Lepidopus caudatus, Aphanopus carbo)

pagel, pagel auriu (Pagellus spp.)

rechin (toate speciile)

macrou din speciile Lepidocybium flavobrunneum, Ruvettus
pretiosus, Gempylus serpens

sturioni (Acipenser spp.)

peste-spadd (Xiphias gladius)

ton (speciile Thunnus, Euthynnus, Katsuwonus pelamis)

1,0

3.4

Staniu (anorganic)

3.4.1

Alimente conservate, altele decat bauturi

200

3.4.2

Bauturi conservate, inclusiv sucuri de fructe si sucuri de
legume

100
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Produse alimentare (1)

Niveluri maxime (mg/kg greutate umeda)

3.43 Preparate pentru copii si preparate 50
pe bazi de cereale prelucrate pentru
sugari si copii de varstd micd con-
servate, cu exceptia produselor
uscate si sub formd de praf (%) (%)
3.4.4 Preparate pentru sugari §i preparate 50
de continuare conservate (inclusiv
lapte pentru sugari si lapte de con-
tinuare), cu exceptia produselor
uscate si sub formd de praf (%) (29)
3.4.5 Produse alimentare dietetice pentru 50
utilizdri in  scopuri medicale
speciale (%) (29), destinate in special
sugarilor, conservate, cu exceptia
produselor uscate si sub formd de
praf
Punctul 4: 3-monoclorpropan-1,2-diol (3-MCPD)
Produse alimentare (') Niveluri maxime (mg/kg greutate umeda)
4.1 Proteind vegetald hidrolizati (3°)
4.2 | Sos de soia (*9)
Punctul 5: Dioxine si PCB (*!)
Produse alimentare Niveluri maxime
L Suma dioxinelor si PCB
Suma dioxinelor OMS- . S
de tipul dioxinei (OMS-
PCDD/F-TEQ) () PCDD/F-PCB-TEQ) (*2)
5.1 Carne si produse din carne (fird méruntaiele comesti-
bile) de la urmdtoarele animale (6)
— bovine si oaie 3,0 pgfg grasime (>3) | 4,5 pglg grisime (*3)
— pasdre 2,0 pg/g grasime (33) | 4,0 pglg grisime (33)
— porci 1,0 pg/g grasime (33) | 1,5 pg/g grasime (*3)
5.2 | Ficat provenind de la animalele terestre mentionate la | 6,0 pg/g grdsime (*3) | 12,0 pg/g grasime (*3)
punctul 5.1 (6) si produse derivate
5.3 | Muschi file de peste si produse pesciresti si produse 4,0 pglg 8,0 pglg
derivate, cu exceptia anghilei (2%) (34). Nivelul maxim se greutate umedd greutate umedd
aplicd la crustacee, cu exceptia cdrnii brune de crab, a
cdrnii de pe capul si toracele de homar si alte crustacee
mari asemandtoare (Nephropidae si Palinuridae)
5.4 | Muschi file de anghild (Anguilla anguilla) si produse 4,0 pglg 12,0 pglg
derivate greutate umedd greutate umedd
5.5 | Lapte neprelucrat (°) si produse lactate (%), inclusiv | 3,0 pgfg grdsime (*3) | 6,0 pg/g grisime (*3)

grisimea butiricd
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Produse alimentare

Niveluri maxime

Suma dioxinelor OMS-
PCDDJF-TEQ) (*2)

Suma dioxinelor si PCB
de tipul dioxinei (OMS-

PCDD|F-PCB-TEQ) (*?)

5.6

5.7

Oud de gdind si produse din oud (%)
Grasime de la urmitoarele animale
— bovine si oaie

— pasare

— porci

3,0 pg/g grisime (33)

3,0 pg/g grasime
2,0 pglg grasime

1,0 pg/g grasime

6,0 pg/g grisime (33)

4,5 pglg grasime
4,0 pglg grasime

1,5 pg/g grisime

5.8

Grisimi animale amestecate

2,0 pg/g grisime

3,0 pg/g grasime

5.9

Uleiuri vegetale si grasimi

0,75 pgfg grasime

1,5 pglg grisime

Ulei de peste (ulei din carne de peste, ulei din ficat de
peste si uleiuri din alte organisme marine destinate
consumului uman)

2,0 pg/g grisime

10,0 pg/g grisime

Punctul 6: Hidrocarburi aromatice policiclice

Produse alimentare

Niveluri maxime (mg/kg greutate umeda)

6.1.

Benzo(a)piren (*°)

Uleiuri si grdsimi (cu exceptia untului de cacao)
destinate consumului uman direct ori folosirii ca ingre-
diente alimentare

2,0

Carne afumatd si produse din carne afumatd

5,0

Muschi file de peste afumat si produse pesciresti
afumate (2°) (), exceptand molustele bivalve. Nivelul
maxim se aplicd la crustaceele afumate, cu exceptia
carnii brune de crab, a cirnii de pe capul si toracele de
homar si alte crustacee mari asemdnatoare (Nephropidae
si Palinuridae)

5,0

6.1.4

Muschi file de peste (24) (2°), altul decat de peste afumat

2,0

Crustacee, cefalopode, altele decat cele afumate (26).
Nivelul maxim se aplicd la crustacee, cu exceptia cirnii
brune de crab, a cirnii de pe capul si toracele de homar
si alte crustacee mari asemandtoare (Nephropidae si
Palinuridae)

5,0

Moluste bivalve (26)

10,0

Preparate pe bazd de cereale prelucrate si alimente pen-
tru sugari si copii de varstd mica (3) (2?)

1,0

Preparate pentru sugari §i preparate de continuare,
inclusiv lapte praf pentru sugari si lapte praf de conti-
nuare (8) (29)

1,0

Prepartate dietetice pentru utilizdri medicale speciale,
destinate in special sugarilor (%) (2%)

1,0
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In ceea ce priveste fructele, legumele si cerealele, se face trimitere la produsele alimentare incadrate in categoria relevanti definite
in Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului din 23 februarie 2005 privind continuturile
maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrana de origine vegetald si animald pentru animale
si de modificare a Directivei 91/414/CEE (JO L 70, 16.3.2005, p. 1), astfel cum a fost modificatd ultima data prin Regulamentul
(CE) nr. No 1782006 (JO L 29, 2.2.2006, p. 3). Aceasta inseamnd, inter alia, ca hrisca (Fagopyrum sp) este inclusd in categoria
Lcereale”, iar produsele pe bazd de hriscd sunt incluse in categoria ,produse pe bazd de cereale”.

(%) Nivelurile maxime nu se aplicd spanacului proaspat ce urmeaza a fi prelucrat si care este transportat direct in vrac de pe camp la
instalatia de prelucrare.

(}) Produsele alimentare incadrate in aceastd categorie, astfel cum au fost definite in Directiva 96/5/CE a Comisiei din 16 februarie
1996 privind preparatele pe bazd de cereale si alimentele pentru copii destinate sugarilor si copiilor de varstd micd (JO L 49,
28.2.1996, p. 17), astfel cum a fost modificatd ultima datd de Directiva 2003/13/CE (JO L 41, 14.2.2003, p. 33).

(* Nivelurile maxime se referd la produsele gata pentru utilizare (comercializate ca atare sau reconstituite conform instructiunilor pro-
ducdtorului).

(°) Nivelurile maxime se referd la partea comestibild a arahidelor si fructelor in coajd. Dacd sunt analizate arahidele si fructele cu coaja
lemnoasi ,in coaji”, se presupune, atunci cand se calculeaza continutul de aflatoxind, ci intreaga contaminare se afld in partea
comestibild.

(6) Produsele alimentare incadrate in aceastd categorie definite in Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al
Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplicd produselor alimentare de origine ani-
mald (JO L 226, 25.6.2004, p. 22).

(7) Nivelul maxim se referd la substanta uscatd. Substanta uscatd se stabileste in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 401/2006.
(8) Produsele alimentare incadrate in aceastd categorie, astfel cum au fost definite in Directiva 91/321/CEE a Comisiei din 14 mai 1991
privind preparatele pentru sugari si preparatele de continuare (JO L 175, 4.7.1991, p. 35) astfel cum a fost modificat ultima data

prin Directiva 2003/14/CE (JO L 41, 14.2.2003, p. 37).

(°) Produsele alimentare din aceastd categorie definite in Directiva 1999/21/CE a Comisiei din 25 martie 1999 privind alimentele
dietetice destinate unor scopuri medicale speciale (JO L 91, 7.4.1999, p. 29).

(19) In cazul laptelui si produselor lactate, nivelul maxim se referd la produsele gata pentru utilizare (comercializate ca atare sau

reconstituite conform instructiunilor producitorului), iar in cazul produselor altele decat laptele si produsele lactate, la substanta
uscatd. Substanta uscati se stabileste in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 401/2006.

(11

Produsele alimentare din aceasta categorie definite in Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 al Consiliului din 17 mai 1999 privind
organizarea comund a pietei vitivinicole (JO L 179, 14.7.1999, p. 1), astfel cum a fost modificat ultima data prin Protocolul pri-
vind conditiile si aranjamentele referitoare la admiterea Republicii Bulgaria si a Romaniei in Uniunea Europeand (JO L 157,
21.6.2005, p. 29).

(12

Nivelul maxim se aplicd produselor fabricate incepand cu recolta din anul 2005.

<

Produsele alimentare incadrate in aceastd categorie, astfel cum au fost definite in Regulamentul (CEE) nr. 1601/91 al Consiliului
din 10 iunie 1991 de stabilire a normelor generale privind definirea, descrierea si prezentarea vinurilor aromatizate, a bauturilor
aromatizate pe bazd de vin si a cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole (JO L 149, 14.6.1991, p. 1), astfel cum a fost
modificat ultima datd prin Protocolul privind conditiile si aranjamentele de admitere a Republicii Bulgaria i a Romaniei in
Uniunea Europeand. Nivelul maxim de OTA aplicabil acestor bauturi depinde de proportia de vin sifsau must de struguri exis-
tentd in produsul finit.

(14

Produsele alimentare cuprinse in aceastd categorie, astfel cum sunt definite de Directiva 2001/112/CE a Consiliului din 20 decem-
brie 2001 privind sucurile de fructe si anumite produse similare destinate consumului uman (JO L 10, 12.1.2002, p. 58).

(15

Produsele alimentare incadrate in aceastd categorie, astfel cum au fost definite in Regulamentul (CEE) nr. 1576/89 al Consiliului
din 29 mai 1989 de stabilire a normelor generale cu privire la definirea, desemnarea si prezentarea bauturilor spirtoase (JO L 160,
12.6.1989, p. 1), astfel cum a fost modificat ultima data prin Protocolul privind conditiile si aranjamentele de admitere a Repu-
blicii Bulgaria si a Romaniei in Uniunea Europeand.

(16

Sugari si copii de varstd micd, astfel cum sunt definiti in Directiva 91/321/CEE si in Directiva 96/5/CE.

in scopul aplicarii nivelurilor maxime pentru deoxinivalenol, zearalenon, toxina T-2 si toxina HT-2, stabilite la punctele 2.4, 2.5
si 2.7, orezul nu este inclus in categoria ,cereale”, iar produsele pe bazd de orez nu sunt incluse in categoria ,produse pe bazi de
cereale”.

)

xn

Nivelurile maxime se aplica cerealelor neprelucrate introduse pe piatd pentru prelucrare primard. Prin ,prelucrare primard” se inte-
lege orice tratament fizic sau termic aplicat griuntei, altul decat uscarea. Operatiile de curdtare, sortare §i uscare nu sunt consi-
derate ca ficand parte din ,prelucrarea primard”, in mdsura in care nu se exercitd o actiune fizicd asupra miezului grduntei, iar
intreaga grauntd rimane intactd dupd curdfare si sortare. In sistemele de productie si prelucrare integrate, nivelurile maxime se
aplicd cerealelor neprelucrate dacd sunt destinate prelucrdrii primare.

(18

(19

Nivelul maxim se aplica cerealelor recoltate si preluate incepand cu anul de comercializare 2005/2006, in conformitate cu Regu-
lamentul (CE) nr. 8242000 al Comisiei din 19 aprilie 2000 prin care se stabilesc procedurile de preluare a cerealelor de citre
agentiile de interventie si metodele de analizd pentru determinarea calitdtii cerealelor (JO L 100, 20.4.2000, p. 31), astfel cum a
fost modificat ultima datd prin Regulamentul (CE) nr. 1068/2005 (JO L 174, 7.7.2005, p. 65).

(20) Nivelul maxim se aplicd de la 1 iulie 2007.

(21) Aceasta categorie include si produsele similare cu altd denumire, ca de exemplu grisul.

(22) Prin paste fdinoase (uscate) se intelege paste fiinoase cu un continut de apd de aproximativ 12 %.
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(23) Nivelul maxim se aplicd de la 1 octombrie 2007.

(%%) Pestii incadrati in aceastd categorie, astfel cum sunt definiti in categoria (a), cu exceptia ficatului de peste care
intrd sub incidenta codului CN 0302 70 00 din lista de la articolul 1 din Regulamentul (CE) nr. 104/2000
(JO L 17, 21.1.2000, p. 22), astfel cum a fost modificat ultima datd prin Actul privind conditiile de aderare a
Republicii Cehe, Republicii Estonia, Republica Cipru, Republica Letonia, Republica Lituania, Republica Ungar3,
Republica Malta, Republica Polond, Republicii Slovenia si Republicii Slovace si adaptirile tratatelor care stau la
baza Uniunii Europene (JO L 236, 23.9.2003, p. 33). In cazul produselor alimentare uscate, diluate, prelucrate
sifsau compuse, se aplicd articolul 2 alineatul (1) si articolul 2 alineatul (2).

(%) In cazul in care pestele este destinat a fi consumat intreg, continutul maxim se aplici pestelui intreg.

(2%) Produsele alimentare incadrate in categoriile (c) si (f) din lista de la articolul 1 din Regulamentul (CE)
nr. 104/2000, dupi caz (speciile, astfel cum sunt introduse in inregistrarea relevantd). In cazul produselor ali-
mentare uscate, diluate, prelucrate si/sau compuse, se aplicd articolul 2 alineatul (1) si articolul 2 alineatul (2).

(?7) Nivelul maxim se aplicd supd spalarea fructelor sau legumelor si separarea partii comestibile.

(28) Nivelul maxim se aplicd produselor fabricate din recolta de fructe obtinutd incepand cu anul 2001.

(29) Nivelul maxim se referd la produsul in forma in care este pus in vanzare.

(39) Nivelul maxim este dat pentru produsul lichid continand 40 % substantd uscata, corespunzator unui nivel maxim
de 50 pg[kg in substanta uscatd. Nivelul trebuie ajustat proportional in functie de continutul de substanta uscatd
al produselor.

(1

N

Dioxine [suma de dibenzo-para-dioxine policlorurate (PCDD) si dibenzofurani policlorurati (PCDF), exprimatd
in echivalentii toxici ai Organizatiei Mondiale a Sanatatii (OMS), folosind factori de echivalentd toxicd FET-OMS]
si suma de dioxine si PCB de tipul dioxinei [suma de dibenzo- -para-dioxine policlorurate (PCDD), dibenzofurani
policlorurti (PCDF) si bifenili policlorurati (PCB), exprimata in echivalentii toxici ai Organitiei Mondiale a Sdnd-
tatii (OMS), folosind factorii de echivalentd toxicd FET-OMS]. FET-OMS pentru evaluarea riscului pentru om pe
baza concluziilor reuniunii OMS desfdsuratd la Stockholm, Suedia, intre 15 si 18 iunie 1997 [Van den Berg
etal., (1998) Toxic Equivalency Factors (TEFs) for PCBs, PCDDs, PCDFs for Humans and for Wildlife. Environmental

Health Perspectives, 106 (12), 775].

Congener Valoare FET Congener Valoare FET
Dibenzo-p-dioxine (PCDD) PCB de tipul dioxinei: non-orto
2,3,7,8-TCDD 1 PCB si mono-orto
1,2,3,7,8-PeCDD 1 Non-orto PCB
1,2,3,4,7,8-HxCDD 0,1 PCB 77 0,0001
1,2,3,6,7,8-HxCDD 0,1
1,2,3,7,8,9 - HXCDD 01 PCB 81 0,0001
1,2,3,4,6,7,8 -HpCDD 0,01 PCB 126 0,1
OCDD 0,0001 PCB 169 0,01
Dibenzofurani (PCDF) Mono-orto PCB
2,3,7,8-TCDF 0,1 PCB 105 0,0001
1,2,3,7,8-PeCDF 0,05
2,3,4,7,8-PeCDF 0,5 PCB 114 0,0005
1,2,3,4,7,8-HxCDF 01 PCB 118 0.,0001
1,2,3,6,7,8-HxCDF 0,1 PCB 123 0,0001
1,2,3,7,8,9-HxCDF 0,1 PCB 156 0,0005
2,3,4,6,7,8-HxCDF 0,1
1,2,3,4,6,7,8-HpCDF 0,01 PCB 157 0,0005
1,2,3,4,7,8,9-HpCDF 0,01 PCB 167 0,00001
OCDF 0,0001 PCB 189 0,0001

Abrevieri utilizate: ,T” = tetra; ,Pe” = penta; ,Hx" = hexa; ,Hp” = hepta; ,0” = octo; ,CDD” = clorodibenzo-p-dioxing; ,CDF” = clorodibenzofuran;

,CB” = clordifenil.

(32

Concentratiile limitd superioard: Concentratiile limitd superioard sunt calculate presupunand ci toate valorile
diferitilor congeneri sub limita de cuantificare sunt egali cu limita de cuantificare.

(*?) Nivelul maxim nu se aplicd produselor alimentare care contin mai putin de 1 % grasime.

(*4) Produsele alimentare din aceastd categorie, astfel cum sunt definite in categoriile (a), (b), (c), (e) si (f) de la
articolul 1 din Regulamentul (CE) nr. 104/2000, cu exceptia ficatului de peste care intrd sub incidenta
codului CN 0302 70 00.

(*%) Benzo(a)piren, pentru care sunt enumerate nivelurile maxime, este utilizat ca indicator pentru prezenta si efectul
hidrocarburilor aromatice policiclice cancerigene. In consecintd, aceste dispozitii asigurd, in toate statele membre,
o armonizare deplind in ceea ce priveste hidrocarburile aromatice policiclice pentru produsele alimentare men-
tionate.

(3¢) Produsele alimentare din aceastd categorie, astfel cum sunt definite in categoriile (a), (b), (c), (e) si (f) enumerate
la articolul 1 din Regulamentul (CE) nr. 104/2000.



