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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regulamento (UE)
n° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de qualidade dos
produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2014/C 423/07)

A presente publicagio confere um direito de oposi¢do ao pedido nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho ().

DOCUMENTO UNICO
REGULAMENTO (CE) N.° 510/2006 DO CONSELHO

relativo a protecio das indicagdes geogrificas e denominagdes de origem dos produtos agricolas e dos géneros
alimenticios ()

«PRESUNTO DE MELGACO»
N.c CE: PT-PGI-0005-01013-2.7.2012
IGP (X) DOP ( )
1. Nome

«Presunto de Melgaco»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Portugal

3. Descrigdo do produto agricola ou género alimenticio
3.1. Tipo de produto

Classe 1.2. Produtos a base de carne (aquecidos, salgados, fumados, etc.)

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominagdo indicada no ponto 1

Presunto de Melgaco é um presunto fumado, cujo formato é obtido por corte comprido e alongado, talhado/
[aparado em bico ou em ponta, com courato externo, conservando a extremidade podal-unha. Apresenta-se no
mercado inteiro, fatiado ou em pedagos.

As suas caracteristicas sdo as seguintes:

Interiores: O aspeto ao corte apresenta-se bem ligado com cor vermelha (do rosiceo ao vermelho intenso), a cor
¢ intensa, homogénea e brilhante. A gordura tem uma cor branca amarelada e brilhante. Ostenta uma presenca
moderada de gordura intermuscular.

Quimicas:

Pardmetro Média DP Méximo Minimo
pH 5,55 0,09 5,67 5,47
Humidade (%) 45,20 2,18 47,54 41,55
Proteina (%) 31,68 2,12 33,56 28,75
Gordura (%) 11,12 2,45 12,67 6,81
Cloretos (em NaCl) (%) 8,98 0,50 10,06 8,58

(') JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
(%) JOL 93 de 31.3.2006, p. 12. Substituido pelo Regulamento (UE) n.c 1151/2012.
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Sensoriais ou organolépticas: Trata-se de um presunto fumado com aroma intenso. A gordura apresenta um aroma
balsamico. E um presunto de textura moderadamente suculenta, firme e tenra; levemente fibroso e seco; com um
sabor muito intenso, levemente 4dcido, pouco adocicado e moderadamente salgado e leve a fumo.

3.3. Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados)
A matéria-prima utilizada para obtencdo do Presunto de Melgaco resulta de pernis frescos de peso superior
a 10 kg, obtidos de suinos da raga bisara, explorados em linha pura ou resultantes dos seus cruzamentos, do sexo
feminino ou masculino (neste caso os animais sdo castrados antes das 4 semanas de idade), abatidos com o peso
vivo de, no minimo, 110 kg e com a idade minima de 32 semanas.
O Presunto de Melgaco é salgado com recurso a sal marinho sem aditivos e fumado com recurso aos seguintes
tipos de lenha, seca e ndo resinosa:
— Carvalho (Quercus);
— Giesta (Cytisus);
— Vidoeiro (Betula celtiberica);
— Urze (Erica);
— Piorno (Cytisus baeticus).
O Presunto de Melgaco ap6s o periodo de fumagem € pincelado com uma papa feita de azeite e pimento picante.
3.4. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)
3.5. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada
As fases especificas de producio do Presunto de Melgago que tém lugar na drea geogréfica identificada sdo
a aparagem e massagem dos pernis; a salga; secagem/fumagem; colocagio de protecio/repelente; envelhecimento
e conservacao.
3.6. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc.
3.7. Regras especificas relativas a rotulagem
Figuram obrigatoriamente na rotulagem a mencio «Presunto de Melgaco — Indicacio Geogrifica Protegidar,
e o logdtipo do Presunto de Melgaco, cujo modelo se reproduz.
presunto de
Melgaco
Indicagdo Geogrdfica Protegida
4. Delimitacio concisa da drea geogrifica
A drea geogréfica para producdo do Presunto de Melgago, estd circunscrita ao concelho de Melgago, abrangendo
todas as suas freguesias, a saber: Alvaredo; Castro Laboreiro; Chavides; Cousso; Cristéval; Cubalhdo; Fides; Gave;
Lamas de Mouro; Pagos; Paderne; Parada do Monte; Penso; Prado, Remodes; Roussas, S. Paio e Vila.
5. Relagdo com a drea geogrifica
5.1. Especificidade da drea geogrdfica

A drea geografica de producdo do Presunto de Melgago, apresenta condigdes naturais para a sua produgio, que se
relacionam com a altitude, um micro-clima especifico, as lenhas utilizadas na fumagem.

O micro-clima de Melgaco é condicionado principalmente pela orografia da regido, caracteriza-se pela presenga de
invernos longos, frios e secos e verdes quentes e curtos. A temperatura (minima) média ndo ultrapassa os 11 °C.
A altitude desta drea geogréfica é superior aos 1 300 m.
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O agrupamento vegetal ocorre em situacdes edafo-climdticas especificas, as espécies vegetais indicadoras do
micro-clima de Melgago sdo o Carvalho (Quercus), o vidoeiro (Betula Celtiberica) e a giesta (Cytisus app e Genista
spp), sendo o piorno (Cytisus baeticus) e a urze (Erica) espécies autdctones.

A origem do Presunto de Melgago ¢ remota. Além das pequenas parcelas cultivadas e feitas de uma agricultura de
subsisténcia, criavam-se alguns animais domésticos como é o caso do porco bisaro. As dificuldades de abasteci-
mento, devido a periferia do concelho em relagdo aos grandes centros de producdo e consumo, canalizaram
o engenho e a sabedoria popular local para a transformagdo e conservagdo da carne de porco pelos processos
tradicionais de salga e secagem/fumagem. E este saber-fazer que foi transmitido de geracio em geragdo até aos
nossos dias.

O presunto ou «marrd» de Melgaco ja fazia parte dos tributos a pagar ao rei D. Manuel, de acordo com o foral
manuelino de 3 de Novembro de 1513 e ao prelado diocesano em 1483 de acordo com o contrato de arrenda-
mento das rendas do Mosteiro de Fides (Marques, José; 2004).

No Anudrio do Distrito de Viana do Castelo, Vol. I, 1932 escreve-se relativamente ao concelho de Melgaco: «S3o
afamados os presuntos, conhecidos no mercado sob a designacido de presunto de Melgago».

Também o Padre Anténio Carvalho da Costa (1706) quando se refere a Melgaco «[...] o Vale da Folia [designagdo
antiga para a freguesia de Remodes, concelho de Melgaco] com grandes vantagens: [...], excelentes presuntos [...]».

Silvestre Bernardo Lima (1860), refere-se ao Presunto de Melgaco como «[...] os grandes e afamados presuntos de
Melgago derivam da variedade do tipo bisaro [...]».

O Presunto de Melgago goza, assim, de ampla reputacdo, com pergaminhos firmados ha jd mais de 500 anos

5.2. Especificidade do produto

O Presunto de Melgaco distingue-se dos outros produtos da mesma categoria existentes no mercado, pelo corte
comprido e alongado, talhadofaparado em bico ou em ponta, com courato externo, conservando a extremidade
podal — unha, que o diferencia visualmente dos restantes produtos da mesma categoria, bem como pelas caracteris-
ticas sensoriais que apresenta, em particular, o sabor moderadamente salgado com um leve travo a fumo.

A reputacio do Presunto de Melgaco remonta ja a idade média: «[...] teriam de lhe dar ‘mais hua duzea de marrans
secas e curadas» Marques, José (2004).

José Augusto Vieira (1886) afirma «[...] O Presunto de Melgago! Que epopeia seria necessdria para descrever-lhe
o paladar fino e delicado, o aroma gratissimo, a cor rosa escarlate, a frescura vigosa da fibra [...]».

A quantidade e a qualidade da gordura intramuscular sio também factores determinantes da diferencia¢do das
caracteristicas organolépticas e sensoriais da carne de suino, conferindo-lhe suculéncia, aroma e maciez inconfundi-
veis e tnicas no mercado.

Algumas citagdes do passado, relativamente a comercializagio do Presunto de Melgago:

«Sdo justamente famosos os presuntos de Melgaco, e do seu concelho, e se exportam em grande quantidade, para
todo o reino e para o Brasil. E effectivamente a carne mais saborosa de Portugal e o fiambre feito d’estes presuntos,
é 6ptimo» (de Pinho Leal, Augusto, 1875)

Ja José Augusto Vieira, em 1886, dizia nas suas referéncias relativamente ao Presunto de Melgaco «[...] fazendo-se
bastantes transac¢des com a Galiza, e exportando para todo o pais os célebres presuntos [...]».

5.3. Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma determinada
qualidade, a reputagdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP)

O Presunto de Melgaco tem jd uma enorme reputagdo associada a sua regido de origem e possui caracteristicas
qualitativas indissocidveis quer do concelho onde é produzido, quer do saber-fazer das suas populagdes.

O que confere a originalidade ao presunto de Melgaco e que prova, de facto, a sua origem tem a ver com uma
tradicdo que jd vem dos antepassados que souberam aproveitar os recursos naturais e humanos existentes.
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Efetivamente, as condi¢des de micro-clima descritas permitem um manuseamento da carne fresca em condigdes
térmicas aconselhadas, o que conjuntamente com o saber-fazer das populagdes que conhecem exatamente a forma
de cortar, o tipo de cortefaparagem e de massajar os pernis intimamente ligada a conformacio das carcagas. S6
o conhecimento das populagdes locais permite determinar com exactiddo o tempo de salga que é varidvel entre os
11 e os 21 dias, e se encontra dependente do peso das pegas para que se obtenha o sabor moderamente salgado,
caracteristica distintiva deste produto. Este conhecimento é também determinante para a forma de colocar a prote-
cdo e o repelente, o envelhecimento e a conservagio que originam a comprovada e excelente qualidade do Presunto
de Melgaco.

O processo de fumagem, e o manuseamento das lenhas utilizadas na combustdo, é bem conhecido das gentes
locais, e determinam a duragdo da fumagem das pegas. Com uma duragdo de aproximadamente quatro meses apos
a salga, a sua duragdo exata depende do grau de secura das lenhas e da quantidade de fumo libertado na combus-
tdo, de forma a conferir ao Presunto de Melgago o genuino leve travo a fumo.

Para além das referéncias historicas que comprovam a origem e a qualidade do presunto de Melgago, nas dltimas
décadas diversos eventos de indole gastronémico e técnico e ainda diversas mengdes escritas, tém posto em evidén-
cia a sua distinta qualidade e originalidade.

Referéncia a publicacio do caderno de especificacdes

(n.o 7 do artigo 5.° do Regulamento (CE) n.c 510/2006 (%))

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor|/CE_presunto_Melgaco_IG.pdf

(%) Ver nota 2.


http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_presunto_Melgaco_IG.pdf
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