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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 123/2008
z dnia 12 lutego 2008 r.

zmieniajace zalgcznik VI do rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2092/91 w sprawie produkcji
ekologicznej produktow rolnych oraz znakowania produktéw rolnych i srodkéow spozywczych

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH
uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2092/91 z dnia
24 czerwca 1991 r. w sprawie produkcji ekologicznej
produktéw rolnych oraz znakowania produktéw rolnych
i srodkéw spozywczych (1), w szczegdlnosci jego art. 13 tiret
drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 5 ust. 8 rozporzadzenia (EWG) nr
2092/91 wyczerpujace wykazy substancji i produktow
okreslonych w ust. 3 lit. ¢) i d) tego artykulu ustanawia
si¢ w sekcjach A i B zalacznika VI do wspomnianego
rozporzadzenia. Mozna okresli¢ warunki uzywania tych
sktadnikéw i substangji.

(2)  Oprocz wlaczenia do wspomnianych wykazéw substancji
stosowanych w przetwarzaniu produktéw przeznaczo-
nych do spozycia przez ludzi, ktére to substancje zawie-
raja skladniki pochodzenia zwierzecego, rozporzadze-
niem Komisji (WE) nr 780/2006 z dnia 24 maja
2006 r. zmieniajacym zalacznik VI do rozporzadzenia
Rady (EWG) nr 2092/91 w sprawie produkcji ekolo-
gicznej produktéw rolnych oraz znakowania produktéw
rolnych i $rodkéw spozywcezych (%), dodatki azotyn sodu
i azotan potasu mialy by¢ ponownie poddane analizie
przed dniem 31 grudnia 2007 r. w celu ograniczenia
lub zaprzestania stosowania tych dodatkéw. Panel nieza-
leznych ekspertéw w swoich wnioskach z dnia 5 lipca
2007 r.(}) (zwany dalej ,panelem”) zalecit wyelimino-
wanie azotynu sodu i azotanu potasu z ekologicznych
produktéw migsnych w rozsadnych ramach czasowych.
Panel zalecil réwniez podjecie pewnych $rodkéw ostroz-
nosci w przypadku wycofywania tych substancji. Wobec
powyzszego stosowanie azotynu sodu i azotanu potasu
powinno by¢ dozwolone do dnia 31 grudnia 2010 r.,
aby umozliwi¢ przeprowadzenie oceny skutkéw ich
wycofania. W ocenie nalezy uwzgledni¢, w jakim stopniu
panstwa czlonkowskie znalazly bezpieczne alternatywy
dla  azotynéwfazotanéw  oraz  ich  postepy
w ustanawianiu programéw edukacyjnych w zakresie
alternatywnych metod przetwarzania.

(3)  Przepisy rozporzadzenia (WE) nr 780/2006 zezwalaja od
dnia 1 grudnia 2007 r. na stosowanie dwutlenku siarki
i dwusiarczynu potasu do przetwarzania win owocowych

(") Dz.U. L 198 z 22.7.1991, s. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmienione
rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1517/2007 (Dz.U. L 335
z 20.12.2007, s. 13).

() Dz.U. L 137 z 25.5.2006, s. 9.

(}) Conclusions from Group of Independent Experts on ,Food Additives
and Processing Aids permitted in processing of organic Food of
Plant and Animal origin” (Wnioski grupy niezaleznych ekspertow
na temat ,Dodatkéw do zywno$ci i substancji pomocniczych
w przetworstwie dozwolonych w przetwarzaniu zywnosci ekolo-
gicznej pochodzenia roslinnego i pochodzenia zwierzecego”).
http://ec.europa.eu/agriculture/qual/organic/foodadd/expert/
05072007.pdf

produkowanych z owocéw innych niz winogrona oraz
do przetwarzania jablecznika, wina z gruszek i miodu
pitnego. Zdaniem wspomnianego panelu substancje te
powinny by¢ dozwolone do czasu opracowania alterna-
tywnych skladnikow lub technologii. Komisja proponuje
zastosowanie si¢ do tej porady. W  zwiazku
z oczekiwanym udostepnieniem wynikéw badar nauko-
wych, nalezy ponownie poddal analizie, do dnia
31 grudnia 2010 r., stosowanie dwutlenku siarki
i dwusiarczynu potasu w produktach ekologicznych.

W celu zagwarantowania, by niektére substancje pomoc-
nicze w przetworstwie spozywczym (talk, bentonit
i kaolin) znajdujace si¢ w wykazie byly wolne od niedo-
zwolonych substancji, panel zasugerowal, by stosowac je
jedynie wtedy, gdy spelniajg one normy czystosci okre-
Slone dla tych dodatkéw do zywnosci w przepisach
wspolnotowych.

W trakcie produkcji sera z kwasnego mleka do pastery-
zowanego mleka dodaje sic wodoroweglan sodu E 500,
aby zbuforowaé kwasowo$¢ wywolang przez kwas
mlekowy do odpowiedniej wartosci pH, dzigki czemu
stwarza si¢ warunki niezbedne dla dojrzewajacych kultur.
Zdaniem panelu nalezy zatem zezwoli¢ na stosowanie
wodoroweglanu sodu do przetwarzania ekologicznego
sera z kwasnego mleka. Komisja proponuje zastosowanie
si¢ do tej porady.

Zdaniem panelu w celu umozliwienia po pewnym czasie
zastgpienia dodawanej jako skladnik do produktéw
ekologicznych zelatyny produkowanej z nieekologicznej
zwierzecej skéry 1 koSci  zelatyng produkowang
z ekologicznej $winskiej skéry, nalezy doda¢ do wykazu
pewna liczbe substancji pomocniczych w przetworstwie.
Komisja proponuje zastosowanie si¢ do tej porady.

Konieczne wydaje si¢ stosowanie kwasu chlorowodoro-
wego jako substancji pomocniczej w przetworstwie przy
produkgji niektérych specjalnych seréw o twardej skorce
(sery Gouda, Edam, Maasdammer oraz Boerenkaas, Friese
i Leidse Nagelkaas) do regulacji pH w kapieli solankowej
bez tworzenia niepozadanych aromatéw. Stosowanie
kwasu chlorowodorowego do produkcji tych specjalnych
ser6w o twardej skorce nalezy jednak ponownie przeana-
lizowa¢ przed dniem 31 grudnia 2010 r.

Zalacznik VI do rozporzadzenia (EWG) nr 2092/91
zmieniony rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 780/2006
pozwala na stosowanie dodatku do zywnosci E 160b
(annatto, biksyna i norbiksyna) w serze ,Scottish
Cheddar”. W zwigzku z tym, ze nie jest to nazwa ogé6lna
dla kolorowego Cheddara, nalezy zmieni¢ zapis
w zalagczniku VI, tak aby obejmowal wszystkie sery
Cheddar. Nalezy zatem zezwoli¢ na stosowanie annatto,
biksyny, norbiksyny, E 160b we wszystkich serach
Cheddar.
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Zapis ,Preparaty na bazie mikroorganizméw i enzyméw”
w sekcji B zalgeznika VI do rozporzadzenia (EWG) nr
2092/91 zmienionego rozporzadzeniem (WE) nr
780/2006 zostal pomylkowo umieszczony w przypisie.
Zapis ten powinien by¢ sporzadzony czcionka normal-
nego formatu i dodany jako osobna pozycja. Nalezy
zatem odpowiednio zmieni¢ zalacznik VI ze skutkiem
od daty wejscia w zycie rozporzadzenia (WE) nr
780/2006.

Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie
(EWG) nr 2092/91.

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig komitetu ustanowionego na mocy
art. 14 rozporzadzenia (EWG) nr 2092/91,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku VI do rozporzadzenia (EWG) nr 2092/91 wpro-
wadza si¢ zmiany zgodne z zalgcznikiem do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie trzeciego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 15 lutego 2008 r.

Niemniej jednak pkt 3 lit. f) zalacznika stosuje si¢ od dnia
1 grudnia 2007 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloici i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 12 lutego 2008 r.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK

W zalaczniku VI do rozporzadzenia (EWG) nr 2092/91 wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

1) akapit czwarty pod nagléwkiem ,ZASADY OGOLNE” otrzymuje brzmienie:

,Stosowanie nastepujgcych substancji zostanie ponownie poddane analizie przed dniem 31 grudnia 2010 r.:

— azotynu sodu i azotanu potasu w podsekcji A.1 pod katem wycofania tych dodatkéw,

— dwutlenku siarki i dwusiarczynu potasu w podsekgji A.1,

— kwasu chlorowodorowego w podsekgji B przy przetwarzaniu sera Gouda, Edam, Maasdammer oraz Boerenkaas,
Friese i Leidse Nagelkaas.

Ponowna analiza, o ktérej mowa w tiret pierwszym, uwzgledni wysitki panstw czlonkowskich majace na celu
znalezienie bezpiecznych alternatyw dla azotynéw/azotanéw oraz ustanowienie programéw edukacyjnych
w zakresie alternatywnych metod przetwarzania i higieny przeznaczonych dla ekologicznych przetwércéw/produ-

centéw migsa.”;

2

—

w sekcji A wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) w podsekeji A.1 zapis w odniesieniu do E 160b otrzymuje brzmienie:

Przygotowanie
srodkéw spozy-

Przygotowanie
srodkéw spozy-

Kod Nazwa Warunki szczegdlne
wezych pocho- wezych pocho-
dzenia roslinnego |dzenia zwierzecego
LE 160b Annatto, biksyna, X ser Red Leicester
norbiksyna

ser Double Gloucester
Cheddar

ser Mimolette”;

b) w podsekcji A.1 zapis w odniesieniu do E 500 otrzymuje brzmienie:

Przygotowanie
srodkéw spozy-

Przygotowanie
srodkéw spozy-

Kod Nazwa Warunki szczegdlne
wezych pocho- wezych pocho-
dzenia ro$linnego | dzenia zwierzecego
,E 500 Weglany sodu X X »Dulce  de  leche« (¥)  masto
z kwa$nej Smietany i ser

z kwasnego mleka (1)

(*) »Dulce de leche« lub »Confiture
de lait« odnosi sie do
migkkiej, stodkiej, brazowej
$mietany zrobionej z osto-
dzonego i zaggszczonego
mleka

(") Ograniczenia dotycza tylko produktéw zwierzecych.”;

3) w sekeji B wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) zapis dotyczacy ,kwasu cytrynowego” otrzymuje brzmienie:

Przygotowanie $rodkow Przygotowanie Srodkow

Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegdlne
ro$linnego zwierzgcego
,Kwas mlekowy X Do regulacji pH w kapieli solan-

kowej przy produkeji serow (1)
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Przygotowanie $rodkow

Przygotowanie $rodkow

Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegdlne
rolinnego Zwierzgcego
Kwas cytrynowy X X Do regulacji pH w kapieli solan-

kowej przy produkgji seréw (')

Produkcja oleju i
skrobi (%)

hydroliza

(") Ograniczenia dotycza tylko produktéw zwierzecych.
(%) Ograniczenia dotycza tylko produktéw roslinnych.”;

zapis dotyczacy ,kwasu siarkowego” otrzymuje brzmienie:

Przygotowanie $rodkow

Przygotowanie Srodkow

Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegdlne
rolinnego zZwierzgcego

,Kwas siarkowy X X Produkgja zelatyny (')
Produkcja cukru(-6w) ()

Kwas  chlorowodo- X Produkgja zelatyny

rowy Do regulacji pH w kapieli solan-
kowej przy produkeji seréw
Gouda, Edam, Maasdammer
oraz Boerenkaas, Friese i Leidse
Nagelkaas

Wodorotlenek X Produkcja Zelatyny

amonu

Nadtlenek wodoru X Produkgja zelatyny

(") Ograniczenia dotycza tylko produktéw zwierzecych.
(*) Ograniczenia dotyczg tylko produktéw roslinnych.”;

pozycje ,Talk”, ,Bentonit” i ,Kaolin” otrzymuja brzmienie:

Przygotowanie Srodkow

Przygotowanie $rodkow

Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegblne
ro$linnego zwierzecego

,Talk X Zgodnie ze  szczegblowymi
kryteriami czystosci dla dodatku
do zywnosci E 553b

Bentonit X X Srodek  zwigkszajacy lepkosé
miodu pitnego (')
Zgodnie ze  szczegblowymi
kryteriami czystosci dla dodatku
do zywnosci E 558

Kaolin X X Propolis (1)

Zgodnie ze  szczegbtowymi
kryteriami czystosci dla dodatku
do zywnosci E 559

(") Ograniczenia dotyczg tylko produktéw zwierzecych.”;

po pozydji ,Kaolin” dodaje si¢ nastepujaca pozycje:

Przygotowanie $rodkow

Przygotowanie Srodkéw

Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegdlne
rolinnego zZwierzgcego
,Celuloza X X Produkgja zelatyny (')

(") Ograniczenia dotyczga tylko produktéw zwierzecych.”;
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e) pozycje ,Ziemia okrzemkowa” i ,Perlit” otrzymujg brzmienie:

Przygotowanie Srodkow Przygotowanie $rodkow
Nazwa spozywczych pochodzenia spozywczych pochodzenia Warunki szczegélne
ro$linnego zZwierzecego
,Ziemia okrzemkowa X X Produkcja zelatyny (')
Perlit X X Produkcja zelatyny (')

(") Ograniczenia dotyczg tylko produktéw zwierzecych.”;

f) pozycja ,Preparaty na bazie mikroorganizméw i enzyméw” otrzymuje brzmienie:
,Preparaty mikroorganizméw i enzymy:

Wszelkie preparaty na bazie mikroorganizméw i enzyméw stosowane jako substancje pomocnicze
w przetworstwie spozywczym z wyjatkiem mikroorganizméw zmodyfikowanych genetycznie i z wyjatkiem
enzym6éw  otrzymanych z »organizméw zmodyfikowanych —genetyczniec w  rozumieniu  dyrektywy
2001/18/WE (¥).”.



