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ROZPORZADZENIE KOMIS]JI (WE) NR 1881/2006
z dnia 19 grudnia 2006 r.

ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajgcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z dnia

8

lutego 1993 r.

ustanawiajagce procedury Wspdlnoty

w odniesieniu do substancji skazajacych w  Zywnosci (1),
w szczegllnosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 466/2001 z 8 marca
2001 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy dla
niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (%)
bylo wielokrotnie i w sposéb znaczacy zmieniane.
Konieczna jest kolejna zmiana najwyzszych dopuszczal-
nych pozioméw niektérych zanieczyszczen w $rodkach
spozywczych w celu uwzglednienia nowych informacji
i zmian zawartych w Kodeksie zywno$ciowym
(Codex  Alimentarius). Jednoczesnie tekst nalezy,
w odpowiednich przypadkach, uczyni¢ bardziej zrozu-
mialym. Nalezy zatem zastapi rozporzadzenie (WE)
nr 466/2001.

Dla ochrony zdrowia publicznego jest rzecza zasadnicza,
by zanieczyszczenia te nie przekraczaly pozioméw, ktére
sa dopuszczalne z toksykologicznego punktu widzenia.

Z uwagi na rdéznice w ustawodawstwie poszczegblnych
panstw czlonkowskich oraz wigzace si¢ z tym ryzyko
zaktocenia konkurencji niezbedne jest wprowadzenie
srodkéw wspdlnotowych w odniesieniu do niektérych
zanieczyszczen w celu zapewnienia jednolito$ci rynku
przy poszanowaniu zasady proporcjonalnosci.

Najwyzsze dopuszczalne poziomy powinny by¢ okres-
lone na mozliwie rygorystycznym poziomie, ktéry jest
rozsadnie osiagalny przy zastosowaniu dobrej praktyki
rolniczej, w zakresie rybotéwstwa i produkgji, oraz
z uwzglednieniem ryzyka zwigzanego z konsumpcja
zywno$ci. W przypadku zanieczyszczen uznanych za
genotoksyczne substancje rakotwoércze lub
w przypadkach, gdy aktualne narazenie ludnosci lub
najbardziej wrazliwych na skutki narazenia grup ludnosci
jest bliskie czy tez przekracza tolerowane pobranie,
najwyzsze poziomy powinny by¢ okreSlone na najniz-

() Dz.U. L 37 z 13.2.1993, str. 1. Rozporzadzenie zmienione rozpo-

rzadzeniem (WE) nr 1882/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
(Dz.U. L 284 z 31.10.2003, str. 1).

() Dz.U. L 77 z 16.3.2001, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmienione

rozporzadzeniem (WE) nr 199/2006 (Dz.U. L 32 z 4.2.2006,
str. 32).

(8)

szym rozsgdnie osiggalnym poziomie (ALARA). Takie
podejscie zapewni, ze przedsigbiorcy branzy zywnos-
ciowej bedg stosowaé $rodki majace w jak najwigkszym
stopniu zapobiegal zanieczyszczeniom i je ograniczaé
w celu ochrony zdrowia publicznego. Ponadto, dla
ochrony zdrowia niemowlat i malych dzieci, grupy
szczegOlnie wrazliwej, wlasciwe jest ustalenie najnizszych
dopuszczalnych pozioméw zanieczyszczen, ktére mozna
osiagnal poprzez staranny dob6r surowcow stosowanych
do produkeji zywnosci dla niemowlat i malych dzieci.
Staranny dob6r surowcow jest takze wlasciwy
w przypadku produkcji niektorych specjalnych $rodkow
spozywczych, takich jak otreby przeznaczone do bezpo-
Sredniego spozycia przez ludzi.

Aby najwyzsze dopuszczalne poziomy mogly mieé
zastosowanie do suszonych, rozcieficzonych, przetwo-
rzonych lub  zlozonych  $rodkéw  spozywczych,
w przypadku gdy na szczeblu wspdlnotowym nie ma
ustalonych najwyzszych dopuszczalnych pozioméw,
przedsigbiorcy branzy spozywczej powinni udostepni¢
konkretne wspélczynniki zatezenia i rozcieficzenia wraz
z wiasciwymi danymi do$wiadczalnymi uzasadniajacymi

te proponowane wspolczynniki.

W celu zapewnienia skutecznej ochrony zdrowia publicz-
nego, do obrotu handlowego nie moga by¢ wprowa-
dzane ani same produkty zawierajace zanieczyszczenia
w iloSciach przekraczajacych najwyzsze dopuszczalne
poziomy, ani mieszaniny tych produktéw z innymi $rod-
kami spozywczymi; produkty te nie mogg tez by¢ stoso-
wane jako skladniki innych $rodkéw spozywezych.

Uznaje si¢, ze sortowanie lub inne metody fizycznej
obrébki umozliwiaja zmniejszenie zawartoéci aflatoksyn
w  przesytkach zawierajacych orzechy arachidowe,
orzechy, suszone owoce i kukurydze. W celu zminima-
lizowania wplywu na handel wlasciwe jest dopuszczenie
wyzszej zawartoci aflatoksyn w tych produktach, ktére
nie s3 przeznaczone do bezposredniego spozycia przez
ludzi, lub tez uzycia jako skladnik $rodka spozywczego.
W takich przypadkach najwyzsze dopuszczalne poziomy
aflatoksyn powinnny by¢ ustalane przy uwzglednieniu
skutecznosci wspomnianej powyzej obrébki
w zmniejszaniu zawartosci aflatoksyn w  orzechach
arachidowych, orzechach, suszonych owocach
i kukurydzy, na poziomach ponizej najwyzszych dopusz-
czalnych pozioméw ustalonych dla tych produktéw
przeznaczonych do spozycia przez ludzi lub do zastoso-
wania jako skladniki w $rodkach spozywczych.

Aby umozliwi¢ skuteczne egzekwowanie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektérych zanieczyszczen
w niektérych $rodkach spozywczych, nalezy dla tych
przypadkéw wprowadzi¢ odpowiednie przepisy doty-
czace etykietowania.
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(10)

11)

(12)

Z uwagi na warunki klimatyczne panujgce w niektérych
panstwach czlonkowskich trudno jest zagwarantowac, ze
najwyzsze dopuszczalne poziomy dla $wiezej salaty
i $wiezego szpinaku nie zostang przekroczone. Nalezy
zezwoli¢ tym panstwom cztonkowskim na okres tymcza-
sowy, w ktorym dopuszczalne byloby wprowadzanie na
rynek $wiezej salaty i $wiezego szpinaku przeznaczonych
do spozycia na ich terytorium, w ktérych zawartosé
azotanéw przekracza najwyzsze dopuszczalne poziomy.
Producenci salaty i szpinaku majacy siedzibe
w panstwach czlonkowskich, ktére udzielity wspomnia-
nych powyzej zezwolen, powinni stopniowo zmieniaé
metody uprawy poprzez stosowanie dobrych praktyk
rolniczych, zalecanych na poziomie krajowym.

Niektére gatunki ryb pochodzace z regionu Morza
Baltyckiego mogg zawiera¢ znaczne poziomy dioksyn
i polichlorowanych bifenyli (PBC) o dzialaniu podobnym
do dioksyn. Znaczaca czg$¢ tych gatunkéw ryb z regionu
Morza Baltyckiego nie bedzie spelniala wymagan
w  zakresie najwyzszych dopuszczonych poziomdéw
i tym samym nie bedzie mogla by¢ spozywana. Sg
powody, by przypuszczaé, ze wykluczenie ryb z diety
moze mie¢ negatywny wplyw na zdrowie w regionie
Morza Baltyckiego.

W Szwegji i Finlandii obowiazuje system zapewniajacy,
ze konsumenci s3 w pelni poinformowani o zaleceniach
dietetycznych dotyczacych ograniczenr konsumpcji ryb
z regionu Morza Baltyckiego przez okreSlone, najbardziej
wrazliwe na skutki narazenia grupy ludnosci w celu unik-
nigcia potencjalnego zagrozenia dla zdrowia. Dlatego tez
nalezy przyznaé odstepstwo Finlandii i Szwecji pozwala-
jace przez okres tymczasowy na wprowadzanie do
obrotu na ich terytorium niektérych gatunkéw ryb
z regionu Morza Baltyckiego, przeznaczonych do
spozycia przez ludzi i zawierajagcych  dioksyny
i polichlorowane bifenyle o dzialaniu podobnym do
dioksyn na wyzszym poziomie niz jest to przewidziane
w niniejszym rozporzadzeniu. Konieczne jest wprowa-
dzenie $rodkéw majacych zagwarantowal, ze ryby oraz
produkty rybne niespelniajace wymagan w zakresie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw nie bedg przed-
miotem obrotu handlowego w innych panstwach czlon-
kowskich. Finlandia i Szwecja bedg przedkladaé Komisji
coroczne sprawozdania dotyczgce monitorowania przez
nie zawartoéci dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn w rybach pochodza-
cych z regionu Morza Baltyckiego oraz $rodkéw majg-
cych na celu zmniejszenie narazenia ludzi na dioksyny
i polichlorowane bifenyle o dziataniu podobnym do
dioksyn z regionu Morza Baltyckiego.

W celu zapewnienia jednolitego wykonywania przepiséw
o najwyzszych dopuszczalnych poziomach wlasciwe
organy musza stosowal te same kryteria dotyczace
pobierania probek oraz te same kryteria przeprowadzania
badan analitycznych w calej Wspdlnocie. Istotne jest
réwniez to, aby wyniki badan analitycznych byly prze-
kazywane i interpretowane w sposob jednolity. Srodki
dotyczgce pobierania prébek i wykonywania analiz
okre$lone w niniejszym rozporzadzeniu przewiduja
jednolite zasady dotyczace przekazywania wynikéw
i ich interpretagji.

(13)

(14)

(15)

(16)

(20)

W odniesieniu do niektérych zanieczyszczen panstwa
czlonkowskie i zainteresowane strony powinny monito-
rowaé i przekazywaé Komisji informacje o poziomach
zanieczyszczefi, jak réwniez o postgpach poczynionych
w zakresie wdrazania Srodkéw zapobiegawczych, tak aby
Komisja mogla ocenié, czy nalezy zmieni¢ obowiazujace
srodki, czy tez przyja¢ dodatkowe $rodki.

Kazdy najwyzszy dopuszczalny poziom przyjety na
poziomie wspdlnotowym moze podlegaé przegladowi
w celu uwzglednienia postgpu naukowo-technicznego
i ulepszen w dobrych praktykach w sektorze rolnym,
rybotéwstwa i produkcji.

Otreby i zarodki moga by¢ produkowane do bezposred-
niego spozycia przez ludzi, dlatego tez nalezy ustanowié
najwyzsze dopuszczalne poziomy deoksyniwalenolu
i zearalenonu w tych produktach.

W Kodeksie Zywnosciowym ustanowiono ostatnio
najwyzszy dopuszczalny poziom olowiu w rybach,
ktéry przyjeta Wspolnota. Nalezy zatem odpowiednio
zmieni¢ obowigzujgce obecnie przepisy regulujace zawar-
to$¢ ofowiu w rybach.

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczeg6lne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywno$ci pochodzenia zwierzecego () definiuje $rodki
spozywcze pochodzenia zwierzgcego, nalezy wiec odpo-
wiednio zmieni¢ zapisy méwigce o Srodkach spozyw-
czych pochodzenia zwierzecego, stosownie do termino-
logii uzytej w tym rozporzadzeniu.

Nalezy wprowadzi¢ zapis méwigcy o tym, ze najwyzsze
dopuszczalne poziomy zanieczyszczen nie maja zastoso-
wania do tych Srodkéw spozywczych, ktére zostaly
w sposéb zgodny z prawem wprowadzone na rynek
przed datg, od ktérej majg zastosowanie te poziomy.

Jesli chodzi o azotany, gtéwnym Zrédlem ich spozycia
przez ludzi s3 warzywa. Komitet Naukowy ds. Zywnosci
(SCF) stwierdzit w swej opinii z dnia 22 wrze$nia
1995 r. (%), ze faczne spozycie azotandw jest zazwyczaj
duzo nizsze od akceptowanego dziennego pobrania
(ADI) wynoszacego 3,65 mglkg masy ciala. Zaleca si¢
jednakze podjecie dalszych staran w celu zmniejszenia
narazenia na spozycie azotandéw zawartych w zywnosci
i w wodzie.

Z uwagi na fakt, iz warunki klimatyczne majg istotny
wplyw na poziom zawarto$ci azotanéw w niektérych
warzywach, takich jak salata czy szpinak, nalezy usta-
nowi¢ rézne najwyzsze dopuszczalne poziomy
w zaleznosci od pory roku.

() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, str. 55. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 1662/2006

(DzU. L 320

z 18.11.2006, str. 1). .

(*) Sprawozdania Komitetu Naukowego ds. Zywnosci, seria 38. Opinia
Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat azotanéw i azotynow,
str. 1-33,
http://ec.europa.eu/food|fs[sc/scf[reports/scf_reports_38.pdf
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(21) Je$li chodzi o aflatoksyny, Komitet Naukowy
ds. Zywnosci stwierdzit w swej opinii z dnia 23 wrze$nia
1994 1., ze aflotoksyny sg genotoksycznymi substancjami
rakotworczymi (°). W oparciu o te opini¢ nalezy ograni-
czy¢ taczng zawarto$¢ aflatoksyn w zywnosci (suma afla-
toksyn By, By, Gy i Gj), jak réwniez zawarto$¢ samej
aflatoksyny B; z uwagi na fakt, iz aflatoksyna B; jest
zdecydowanie najbardziej toksyczna z tych zwiazkow.
W przypadku zawartosci aflatoksyny M; w zywnosci
dla niemowlat i malych dzieci nalezy rozwazyé ewen-
tualne zmniejszenie obecnego najwyzszego dopuszczal-
nego poziomu w $wietle zmian w procedurach analitycz-
nych.

(22)  Jesli chodzi o ochratoksyng A (OTA), Komitet Naukowy
ds. Zywnoéci wydat opinic w dniu 17 wrze$nia
1998  r.(°).  Przeprowadzono  oceng  spozycia
w zywnoSci OTA przez ludnos¢ Wspdlnoty (')
w ramach dyrektywy Rady 93/5/EWG z dnia 25 lutego
1993 r. w sprawie pomocy Komisji i wsp6lpracy pafstw
czlonkowskich w naukowym badaniu zagadnien dotycza-
cych zywnosci (%) (SCOOP). Europejski Urzad ds. Bezpie-
czefistwa Zywnosci (EFSA) przyjat w dniu 4 kwietnia
2006 r., na wniosek Komisji, uaktualniona opinig
naukowa dotyczacg zawartosci ochratoksyny A w
zywnodci (°), w oparciu o nowe informacje naukowe
ustanowil tolerowane tygodniowe pobranie (TWI) na
poziomie 120 ng/kg masy ciala.

(23) W oparciu o te opinie nalezy ustali¢ najwyzsze dopusz-
czalne poziomy dla zbéz, produktéw zbozowych, suszo-
nych owocéw winorosli, palonej kawy, wina, soku wino-
gronowego i zywnosci dla niemowlat i malych dzieci,
z uwagi na fakt, iz wszystkie wymienione powyzej
produkty w sposéb znaczacy przyczyniajg si¢ do nara-
zenia ludzi na OTA lub do narazenia najbardziej narazo-
nych grup konsumentéw, takich jak dzieci.

(24) W $wietle najnowszych opinii naukowych EFSA zostanie
rozwazona zasadno$¢ ustanowienia najwyzszego dopusz-
czalnego poziomu OTA w §rodkach spozywczych, takich
jak suszone owoce, inne niz suszone owoce winorosli,
kakao i produkty z kakao, przyprawy, produkty migsne,
zielona kawa, piwo i lukrecja, jak réwniez przeglad
obowigzujacych obecnie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw, w szczegélnosci dla zawartoSci OTA
w suszonych owocach winorosli i soku winogronowym.

() Sprawozdania Komitetu Naukowego ds. Zywnosci, seria 35. Opinia
Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat aflatoksyn, ochratok-
syny A i patuliny, str. 45-50,
http://ec.europa.euffood/fs/sc/scf[reports/scf_reports_35.pdf

(®) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat ochratoksyny
A (wydana w dniu 17 wrze$nia 1998 r.)
http://ec.europa.euffood|fs/sc/scflout14_en.html

(’) Sprawozdania z realizacji zadan w ramach wspdlpracy naukowej,
zadanie 3.2.7 ,Ocena pobrania z dieta ochratoksyny A przez
ludno$¢ panstw czlonkowskich UE”,
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/task_3-2-
7_en.pdf

() Dz.U. L 52 z 4.3.1993, str. 18.

(°) Opinia panelu naukowego EFSA ds. zanieczyszczen w faicuchu
zywno$ciowym, wydana na wniosek Komisji, na temat zawarto$ci
ochratoksyny A w Zywnosci. http:/fwww.efsa.europa.eu/etc/
medialib/efsa/science/contam/contam_opinions/1521.Par.0001.File.
dat/contam_op_ej365_ochratoxin_a_food_en1.pdf

(25)  Jedli chodzi o patuling, Komitet Naukowy ds. Zywnosci
zatwierdzil na posiedzeniu w dniu 8 marca 2000 r.
tymczasowe najwyzsze tolerowane dzienne pobranie
(PMTD]I) patuliny na poziomie 0,4 pg/kg masy ciala (19).

(26) W 2001 r. w ramach dyrektywy 93/5/[EWG przeprowa-
dzono zadanie SCOOP ,Ocena pobrania z dietg patuliny
przez ludno$¢ panstw czlonkowskich UE” (11).

(27) W oparciu o t¢ ocen¢ oraz biorac pod uwage PMTDI,
nalezy wprowadzi¢ najwyzszy dopuszczalny poziom
zawarto$ci patuliny w niektérych srodkach spozywczych
w celu ochrony konsumentéw przed niedopuszczalnym
zanieczyszczeniem. Te najwyzsze dopuszczalne poziomy
powinny by¢ poddane przegladowi i, w razie koniecz-
noéci, zmniejszone przy uwzglednieniu postgpu
naukowo-technicznego oraz wdrozenia zalecenia Komisji
2003/598/WE z dnia 11 sierpnia 2003 r. w sprawie
obnizenia zanieczyszczenia patuling soku jablkowego
i skladnikéw soku jabtkowego w innych napojach (12).

(28) Jedli chodzi o toksyny Fusarium, Komitet Naukowy
ds. Zywnosci przyjat kilka opinii zawierajacych ocene
deoksyniwalenolu w grudniu 1999 r. (*?), ustanawiajac
tolerowane dzienne pobranie (TDI) na poziomie 1
pg/kg masy ciala, zearalenonu w czerwcu 2000 r. ('),
ustanawiajagc TDI na poziomie 0,2 pg/kg masy ciala,
fumonizyny w pazdzierniku 2000 r. (%) (uaktualniona
w kwietniu 2003 r.) (1), ustanawiajgc tymczasowe TDI
na poziomie 2 pg/kg masy ciala, niwalenolu
w pazdzierniku 2000 r. (1), ustanawiajagc tymczasowe
TDI na poziomie 0,7 pg/kg masy ciala, toksyny T-2
i HT-2 w maju 2001 r. ('8), ustanawiajac faczng tymcza-
sowa TDI na poziomie 0,06 pglkg masy ciala oraz
trichotecenéw, jako grupy, w lutym 2002 r. (*°).

(19 Protokét ze 120. posiedzenia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci,

ktore odbylo si¢ w dniach 8-9 marca 2000 r. w Brukseli, o§wiad-
czenie w protokole dotyczace patuliny.
http:/[ec.europa.euffood|fs[sc/scflout55_en.pdf

(') Sprawozdania z realizacji zadan w ramach wspélpracy naukowej,
zadanie 3.2.8 ,Ocena pobrania z dietg patuliny przez ludno$é
panstw czlonkowskich UE”.
http:/[ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/
3.2.8_en.pdf

(*?) Dz.U. L 203 z 12.8.2003, str. 34.

(13) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, cz¢$¢ 1: Deoksyniwalenol (DON), (wydana w dniu 2 grudnia
1999 r.) http://ec.europa.euffood|fs/sc/scflout44_en.pdf

(") Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, cze§¢ 2: Zearalenon (ZEA), (wydana w dniu 22 czerwca
2000 r.) http:/[ec.europa.euffood/fs/sc/scflout65_en.pdf

(%) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, cz¢§¢ 3: Fumonizyna By (FB;) (wydana w dniu 17 pazdzier-
nika 2000 r.) http:|[ec.europa.cuffood|fs[sc/scflout73_en.pdf

(1) Uaktualniona opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat
fumonizyny By, B, i B; (wydana w dniu 4 kwietnia 2003 r.)
http://ec.europa.euffood|fs/sc/scflout185_en.pdf

(*) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, czg$¢ 4: Niwalenol (wydana w dniu 19 pazdziernika 2000 r.)
http:/[ec.europa.eu/food/fs[sc[scflout74_en.pdf

(*8) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, czg$¢ 5: Toksyna T-2 i toksyna HT-2 (wydana w dniu
30 maja 2001 r.) http://ec.europa.eu/food|fs/sc/scflout88_en.pdf

(19 Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat toksyn Fusa-
rium, czg$é 6: Ocena grupowa toksyny T-2, toksyny HT-2, niwale-
nolu i deoksyniwalenolu (wydana w dniu 26 lutego 2002 r.)
http:/[ec.europa.eu/food|fs[sc[scflout123_en.pdf
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(30)

(31)

(32)

(33)

We wrze$niu 2003 r. przeprowadzono i sfinalizowano,
w ramach dyrektywy 93/5/EWG, zadanie SCOOP
,Zebranie danych o wystgpowaniu toksyn Fusarium
w zywnoSci 1 ocena ich spozycia w Zywnosci przez
ludnos¢ panstw cztonkowskich UE” (20).

W oparciu o opinie naukowe oraz oceng spozycia nalezy
ustanowi¢ najwyzsze dopuszczalne poziomy dla deoksy-
niwalenolu, zearalenonu oraz fumonizyn. Jesli chodzi
o fumonizyny, wyniki kontroli monitoringu ostatnich
zbior6w  wskazuja, ze kukurydza i  produkty
z kukurydzy moga by¢ w duzym stopniu zanieczysz-
czone fumonizynami i nalezy przyja¢ S$rodki, aby
unikng¢ wprowadzenia do faficucha pokarmowego kuku-
rydzy i produktéw z kukurydzy zanieczyszczonych
w niedopuszczalnie wysokim stopniu fumonizynami.

Szacunki dotyczace pobrania wskazuja, ze obecno$é
toksyn T-2 i HT-2 moze budzi¢ obawy, jesli chodzi
o zdrowie publiczne. Dlatego tez sprawg konieczng
i priorytetowa jest opracowanie wiarygodnej i dokladnej
metody, zebranie wigkszej ilosci danych o wystegpowaniu
tych toksyn oraz przeprowadzanie wigkszej liczby
dochodzen/badafi w zakresie czynnikéw odpowiedzial-
nych za wystepowanie toksyn T-2 i HT-2 w zbozach
i produktach zbozowych, w szczegdlnosci w owsie
i produktach owsianych.

Z uwagi na wspolwystepowanie nie jest konieczne rozpa-
trywanie szczegblnych $rodkéw w  odniesieniu  do
3-acetylodeoksyniwalenolu, 15-acetylodeoksyniwalenolu
i fumonizyny B;, poniewaz $rodki dotyczace
w szczegdlnosci deoksyniwalenolu oraz fumonizyny B,
i B, chronilyby réwniez ludzi przed niedopuszczalnym
narazeniem na 3-acetylodeoksyniwalenol, 15-acetylo-
deoksyniwalenol i fumonizyng¢ B;. Podobnie jest rowniez
z niwalenolem, w przypadku ktérego mozna zaobser-
wowal w pewnym stopniu  wspélwystepowanie
z deoksyniwalenolem. Ponadto ocenia si¢, iZ narazenie
ludzi na niwalenol jest znacznie nizsze od tymczasowego
TDL Jesli chodzi o inne trichoteceny objete wspom-
nianym powyzej zadaniem SCOOP, takie jak 3-acetyl-
deoksyniwalenol, 15-acetyldeoksyniwalenol, fusarenon-
X, T2-triol, diacetoksyscirpenol, neosolaniol, monoace-
toksyscirpenol i werrukol, ograniczone informacje wska-
zuja, Ze nie wystepuja one powszechnie i ze stwierdzone
poziomy ich wystepowania sg generalnie niskie.

Warunki  klimatyczne w czasie  dojrzewania,
w szczeg6lnosci kwitnienia, majg istotne znaczenie na
zawarto§¢ toksyn Fusarium. Jednakze dobra praktyka
rolnicza, zmniejszajaca czynniki ryzyka do minimum,
moze w pewnym stopniu zapobiec zanieczyszczeniu
grzybami Fusarium. Zalecenie Komisji 2006/583/WE
z dnia 17 sierpnia 2006 r. w sprawie zapobiegania
wystgpowaniu i ograniczania wystgpowania toksyn Fusa-
rium (?') zawiera ogélne zasady zapobiegania i redukgji
zanieczyszczen toksynami Fusarium (zearalenonu, fumo-

(%%) Sprawozdania z realizacji zadan w ramach wspdlpracy naukowej,

zadanie 3.2.10 ,Zebranie danych o wystepowaniu toksyn Fusarium
w zywnoSci oraz ocena pobrania z dieta przez ludno$¢ pafstw
czlonkowskich UE”.

http://ec.europa.eu/food|fs/scoop/task 3210.pdf

(3" Dz.U. L 234 z 29.8.2006, str. 35.

nizyn i trichotecenéw) w zbozach, ktére nalezy wdrazaé
poprzez opracowanie krajowych kodekséw praktyk,
opartych na tych zasadach.

(34)  Nalezy ustali¢ najwyzszy dopuszczalny poziom toksyn
Fusarium dla nieprzetworzonego zboza wprowadzanego
na rynek w celu przetworzenia wstepnego. Procedury
oczyszczania, sortowania i suszenia nie s3 uwazane za
przetwarzanie wstepne. Szorowanie nalezy uznaé za
przetwarzanie pierwszego stopnia.

(35)  Poniewaz stopien, w jakim oczyszczanie i przetwarzanie
usuwajg toksyny Fusarium z nieprzetworzonego zboza,
moze si¢ r6ézni¢, nalezy ustanowi¢ najwyzsze dopusz-
czalne poziomy dla produktéw zbozowych przeznaczo-
nych dla odbiorcéw koncowych, jak réwniez dla gltow-
nych skladnikéw produktéw zywnosciowych pochodzg-
cych ze zbdz, aby zapewni przestrzeganie ustawodaw-
stwa w interesie ochrony zdrowia publicznego.

(36) W przypadku kukurydzy nie wszystkie czynniki odpo-
wiedzialne za  powstawanie  toksyn  Fusarium,
w szczegolnosci zearalenon i fumonizyny By i B,, sa
jeszcze dokladnie znane. Z tego tez powodu przyznaje
si¢ okres pozwalajacy przedsigbiorcom sektora spozyw-
czego z branzy zbozowej na przeprowadzenie badan
w sprawie zrodel powstawania mikotoksyn oraz okres-
lenie $rodkéw zarzadzania, jakie nalezy podjaé, aby w jak
najwigkszym stopniu zapobiec ich obecnosci. Proponuje
sig, aby najwyzsze dopuszczalne poziomy oparte na
dostepnych danych o wystgpowaniu toksyn mialy zasto-
sowanie od 2007 r., w przypadku gdy przed ta datg nie
ustalono zadnych szczeg6lnych najwyzszych dopuszczal-
nych pozioméw w oparciu o nowe informacje na temat
wystepowania i powstawania toksyn.

(37)  Majac na uwadze niski poziom zawartosci toksyn Fusa-
rium w ryzu, proponuje si¢ nie wprowadza¢ zadnych
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw dla ryzu
i produktéow z ryzu.

(38) Do dnia 1 lipca 2008 r. nalezy rozwazy¢ dokonanie
przegladu najwyzszych dopuszczalnych pozioméw deok-
syniwalenolu, zearalenonu, fumonizyny B; i B,, jak
réwniez zasadno$¢ ustanowienia najwyzszego dopusz-
czalnego poziomu dla toksyny T-2 i HT-2 w zbozach
i produktach zbozowych, uwzgledniajac  postep
naukowo-techniczny w zakresie wspomnianych toksyn.

(39) Jesli chodzi o otéw, Komitet Naukowy ds. Zywnosci
wydal w dniu 19 czerwca 1992 r. (?) opini¢ zatwierdza-
jaca tymczasowe tolerowane tygodniowe pobranie
(PTWI) na poziomie 25 pg/kg masy ciala, zapropono-
wane przez WHO w 1986 r. Komitet Naukowy
ds. Zywnosci stwierdzit w swej opinii, ze $rednia zawar-
to$¢ olowiu w Srodkach spozywczych wydaje si¢ nie
budzi¢ obaw wymagajacych natychmiastowej reakcji.

(*?) Sprawozdania Komitetu Naukowego ds. Zywnosci, seria 32, opinia

Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat: ,Potencjalne zagro-
zenia dla zdrowia ludzkiego wynikajace z obecnosci olowiu
w Zywnosci i napojach”, str. 7-8,
http:/[ec.europa.eu/tood|fs[sc/scf[reports/scf_reports_32.pdf
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W 2004 r. w ramach dyrektywy 93/5/EWG zrealizowano
zadanie badawcze SCOOP 3.2.11 ,Ocena narazenia na
pobranie z dieta arsenu, kadmu, olowiu i rteci przez
ludno$¢ panstw cztonkowskich UE” (3). W $wietle tej
oceny i opinii Komitetu Naukowego ds. Zywnosci nalezy
przyja¢ Srodki majace na celu jak najskuteczniejsze
zmniejszenie wystgpowania ofowiu w zywnosci.

W odniesieniu  do kadmu Komitet Naukowy
ds. Zywnosci zatwierdzil w swej opinii z dnia 2 czerwca
1995 r.(*) tymczasowe tolerowane tygodniowe
pobranie (PTWI) na poziomie 7 pg/kg masy ciala
i zalecil poczynienie wigkszych wysitkéw w celu zmniej-
szenia narazenia na kadm, z uwagi na to, iz to wiasnie
Srodki spozywcze sg glownym Zrédlem pobrania kadmu
przez ludzi. Ocena narazenia zwigzanego z pobraniem
z dieta zostala przeprowadzona w ramach zadania
badawczego SCOOP 3.2.11. W S$wietle tej oceny
i opinii Komitetu Naukowego ds. Zywnosci nalezy
przyja¢ Srodki majace na celu jak najskuteczniejsze
zmniejszenie wystepowania kadmu w Zywnosci.

Jesli chodzi o rteé, Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa
Zywnosci (EFSA) wydat w dniu 24 lutego 2004 r. opini¢
dotyczaca  wystegpowania  rteci i metylorteci
w zywnosci (¥) i zatwierdzit PTWI na poziomie
1,6 pglkg masy ciala. Metylorte¢ jest forma chemiczng
budzacg najwigcej obaw i moze stanowi¢ nawet ponad
90 % calkowitej zawartoSci rteci w rybach i owocach
morza. Majgc na uwadze rezultaty zadania SCOOP
3.2.11, EFSA stwierdzil, ze zawartosci rteci wykrywane
w zywno$ci innej niz ryby i owoce morza budzily
mniejszy niepokSj. W tych innych rodzajach $rodkéw
spozywczych rteé z reguly nie wystepuje w postaci mety-
lorteci, dlatego tez uwaza si¢, Ze stanowig one mniejsze
zagrozenie.

W odniesieniu do metylorteci, oprécz ustalenia najwyz-
szych dopuszczalnych pozioméw, wlasciwym podejsciem
jest réwniez udzielanie porad konsumentom, w celu
ochrony najbardziej narazonych grup ludnosci.
W odpowiedzi na te potrzebe na stronie internetowej
Dyrekeji Generalnej Komisji Europejskiej ds. Zdrowia
i Ochrony Konsumentéw zostala udostgpniona nota
informacyjna na temat zawarto$ci metylorteci w rybach
i produktach ryboléwstwa (29). Kilka panistw czlonkow-
skich réwniez wydato poradniki na ten temat, z uwagi na
to, iz ma on duze znaczenie dla ich ludnosci.

Sprawozdania z realizacji zadan w ramach wspélpracy naukowej,

zadanie 3.2.11 ,Ocena narazenia na pobranie z dietg arsenu,
kadmu, olowiu i rteci przez ludno$¢ panstw czlonkowskich UE”.
http:/[ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/scoop_3-
2-11_heavy_metals_report_en.pdf ]

Sprawozdania Komitetu Naukowego ds. Zywnosci, seria 36, opinia
Komitetu Naukowego ds. Zywnoéci na temat kadmu, str. 67-70,
http:/[ec.europa.euffood|fs/sc/scf[reports/scf_reports_36.pdf

Opinia panelu naukowego EFSA ds. zanieczyszczenn w laficuchu
zywno$ciowym, wydana na wniosek Komisji, na temat obecnosci
rteci i metylorteci w Zywnosci (wydana w dniu 24 lutego 2004 r.)
http:/[www.efsa.eu.int/science/contam/contam_opinions/259/
opinion_contam_01_en1.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/
information_note_mercury-fish_12-05-04.pdf

(44) Jesli chodzi o cyng¢ nieorganiczng, Komitet Naukowy
ds. Zywnosci w swej opinii z dnia 12 grudnia
2001 r. (¥) stwierdzil, ze wystgpowanie cyny nieorga-
nicznej na poziomie 150 mglkg w napojach
w puszkach oraz na poziomie 250 mg/kg w innych
produktach spozywczych w puszkach moze spowo-
dowad u niektérych oséb podraznienie zolgdka.

(45 W celu ochrony zdrowia publicznego przed tym zagro-
zeniem dla zdrowia nalezy ustanowi¢ najwyzsze dopusz-
czalne poziomy zawartoSci cyny nieorganicznej
w $rodkach spozywczych w puszkach oraz w napojach
w puszkach. Do czasu gdy beda dostgpne dane dotyczace
wrazliwosci niemowlat i malych dzieci na obecno$é
nieorganicznej cyny w zywnosci, konieczne jest zapew-
nienie na zasadzie prewencyjnej ochrony zdrowia tej
najbardziej narazonej grupy ludnosci i ustanowienie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw zawartosci.

(46)  Jesli chodzi o 3-monochloropropano-1,2-diol (3-MCPD),
Komitet Naukowy ds. Zywnosci wydal w dniu 30 maja
2001 r. opini¢ naukowa dotyczaca wystepowania
3-MCPD w zywnosci (2%), aktualizujagc w ten sposéb na
podstawie nowych informacji naukowych opini¢ Komi-
tetu Naukowego ds. Zywnosci z dnia 16 grudnia
1994 r.(*) oraz ustalit tolerowane dzienne pobranie
(TD]) dla 3-MCPD na poziomie 2 pg/kg masy ciala.

(47 W czerwcu 2004 r. przeprowadzono i sfinalizowano
w ramach dyrektywy 93/5/[EWG zadanie SCOOP
,Zebranie i poréwnanie danych dotyczacych zawartosci
3-MCPD i substancji z nim zwigzanych w §rodkach
spozywczych” (3%). Gléwnymi produktami przyczyniaja-
cymi si¢ do pobrania 3-MCPD z dietg byly: sos sojowy
i produkty oparte na sosie sojowym. Inne produkty
spozywcze spozywane w duzych iloSciach, takie jak
chleb czy kluski, réwniez w znaczacym stopniu przyczy-
nialy si¢ do pobrania tej substancji w niekt6rych krajach,
jednak spowodowane to bylo raczej ich wysokim spozy-
ciem niz wysokg zawartoscia 3-MCPD w tych produk-
tach.

(48) W rezultacie nalezy ustanowi¢ najwyzsze dopuszczalne
poziomy 3-MCPD w hydrolizowanym biatku roslinnym
(HVP) oraz sosie sojowym, z uwzglednieniem zagrozenia
zwigzanego ze spozyciem tej zywnosci. Panstwa czlon-
kowskie sa zobowigzane do zbadania innych $rodkéw
spozywczych pod katem wystepowania 3-MCPD,
w celu rozwazenia potrzeby ustalenia jego najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw w innych Srodkach spozyw-
czych.

(¥) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnoéci na temat powaznego

zagrozenia, jakie stwarza obecno$¢ cyny w zywnosci puszkowanej
(wydana w dniu 12 grudnia 2001 r.)
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scflout110_en.pdf

(*%) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat 3-mono-

chloro-propano-1,2-diolu (3-MCPD), bedaca uaktualnieniem opinii

z 1994 r. (przyjeta w dniu 30 maja 2001 r.)

http://ec.europa.euffood|/fs/sc/scflout91_en.pdf

Sprawozdania Komitetu Naukowego ds. Zywnosci, seria 36, opinia

Komitetu Naukowego ds. Zywnoéci na temat 3-monochloro-

propano-1,2-diolu (3-MCPD), str. 31-34,

http:/[ec.europa.euffood|fs/sc/scf[reports/scf_reports_36.pdf

(*%) Sprawozdania z realizacji zadannt w ramach wspélpracy naukowej,
zadanie 3.2.9 ,Zebranie i zestawienie danych na temat zawartosci
3-monochloropropanodiolu (3-MCPD) i substancji z nim zwigza-
nych w $rodkach spozywczych”, str. 256. http://ec.europa.eu/food|
food/chemicalsafety/contaminants/scoop_3-2-9_final_report_
chloropropanols_en.pdf

(29

-
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Jesli chodzi o dioksyny i polichlorowane bifenyle o dziataniu
podobnym do dioksyn, Komitet Naukowy ds. Zywnosci
wydal w dniu 30 maja 2001 r. opini¢ dotyczacg obecnosci
dioksyn i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym
do dioksyn w zywnosci (*!), ktéra byla uaktualnieniem
opinii Komitetu Naukowego ds. Zywnosci z dnia 22 listo-
pada 2000 r.(*3) wustalajacej tolerowane tygodniowe
pobranie (TWI) dla dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn na poziomie 14 pg
réwnowaznika toksycznosci Swiatowej Organizacji Zdrowia
(WHO-TEQ) kg masy ciala.

Przez termin ,dioksyny” w niniejszym rozporzadzeniu
rozumie si¢ grupe 75 kongeneréw polichlorowanych
dibenzo-p-dioksyn (PCDD) oraz grupe 135 kongeneréw
polichlorowanych dibenzofuranéw (PCDF), z ktérych 17
stwarza zagrozenie pod wzgledem toksykologicznym. Poli-
chlorowane bifenyle (PCB) stanowig grupe 209 réznych
kongeneréw, ktére mozna podzieli¢ na dwie grupy, biorgc
pod uwage ich wilasciwosci toksykologiczne. 12 konge-
neréw wykazuje whasciwosci toksykologiczne podobne do
dioksyn, przez co czgsto okresla si¢ je jako ,polichlorowane
bifenyle o dzialaniu podobnym do dioksyn”. Pozostate poli-
chlorowane bifenyle nie wykazujg toksycznosci podobnej do
dioksyn, ale maja inne wlasciwosci toksykologiczne.

Kazdy kongener dioksyn lub polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn wykazuje nieco inny
poziom toksycznoéci. Wprowadzenie koncepcji tzw. wspol-
czynnikéw toksycznosci (TEF) umozliwia sumaryczne wyra-
zenie toksycznodci tych roznych kongenerdw i ulatwia oceng
ryzyka oraz urzgdows kontrole. Oznacza to, iz iloSciowe
wyniki badan analitycznych odnoszace si¢ do sumy wszyst-
kich dioksyn oraz kongeneréw polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn stanowiacych zagrozenie
toksykologiczne, sa wyrazone w policzalnych jednostkach
zwanych réwnowaznikami toksycznosci TCDD (TEQ).

Szacunkowe oceny narazenia, uwzgledniajace wyniki reali-
zacji zadania SCOOP ,Ocena pobrania z dieta dioksyn
i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym do
dioksyn przez ludno$¢ panstw czlonkowskich UE” zakon-
czonego w czerwcu 2000 r. (%) wskazujg, ze znaczna czg§é
populacji UE pobiera te substancje z diet3 w stopniu prze-
wyzszajacym tolerowane tygodniowe pobranie — TWL

Z toksykologicznego punktu widzenia wszelkie najwyzsze
dopuszczalne poziomy powinny odnosi¢ si¢ zaréwno do
dioksyn, jak i polichlorowanych bifenyli o dziataniu podobnym
do dioksyn, jednak w 2001 r. na szczeblu wspélnotowym
ustanowiono najwyzsze dopuszczalne poziomy tylko dla
dioksyn, natomiast dla polichlorowanych bifenyli o dzialaniu

(*1) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat oceny ryzyka

wynikajacego z obecnoéci dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn (PCBs) w zywnosci. Aktualizacja
oparta na nowych informacjach naukowych dostgpnych po
wydaniu opinii Komitetu Naukowego ds. Zywnosci z dnia 22 listo-
pada 2000 r. (przyjeta w dniu 30 maja 2001 r.)
http:/[ec.europa.euffood|/fs/sc/scflout90_en.pdf

Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat oceny ryzyka
wynikajacego z obecno$ci dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn (PCBs) w zywnosci (przyjeta
w dniu 22 listopada 2000 r.)
http://ec.europa.euffood|/fs/sc/scflout7 8_en.pdf

Sprawozdania z realizacji zadan w ramach wspotpracy naukowej,
zadanie 3.2.5 ,Ocena pobrania z dieta dioksyn i zwigzanych z nimi
polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym do dioksyn przez
ludno$¢ panstw cztonkowskich UE”.
http:/[ec.europa.cu/dgs/health_consumer/library/pub/pub08_en.pdf

podobnym do dioksyn nie ustanowiono tych pozioméw
z uwagi na bardzo ograniczone w tym czasie dane na temat
ich wystgpowania w zywnosci. Poniewaz po 2001 r. pojawilo
si¢ wigcej danych na temat obecnosci polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn w zywnosci, dlatego tez
w 2006 r. ustalono najwyzsze dopuszczalne poziomy sumy
dioksyn i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym
do dioksyn, z uwagi na to, iz jest to najwlasciwsze podejicie
z toksykologicznego punktu widzenia. W celu zapewnienia
plynnego przejicia poziomy ustalone dla dioksyn powinny
nadal mie¢ zastosowanie w okresie przejSciowym, rownolegle
do pozioméw ustalonych dla sumy dioksyn i polichlorowanych
bifenyli o dzialaniu podobnym do dioksyn. W okresie przej-
Sciowym $rodki spozywcze muszg spelniaé  wymagania
w zakresie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw zaréwno
dla dioksyn, jak i dla sumy dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn. Do dnia 31 grudnia 2008 r.
zostanie rozwazona mozliwos¢ odstgpienia od odrgbnych
limitéw dla dioksyn.

W celu wspierania aktywnego podejscia do obnizania
pozioméw dioksyn i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu
podobnym do dioksyn w Zywnosci i paszach, w zaleceniu
Komisji 2006/88/WE w sprawie ograniczenia obecnosci
dioksyn, furanéw i dioksynopodobnych PCB w paszach
i $rodkach spozywczych ustanowiono progi dziatan (**). Progi
dzialan sa narzedziem dla whasciwych organéw i podmiotéw
gospodarczych umozliwiajacym  wyodrebnienie  przypadkow
wymagajacych  zidentyfikowania  Zrédla  zanieczyszczen
i podjecia odpowiednich dzialaf, aby je zredukowac lub zlikwi-
dowac. Poniewaz 7rodta dioksyn i polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn s3 rézne, nalezy ustali¢
odrgbne progi podejmowania dzialan z jednej strony dla
dioksyn, a z drugiej strony dla polichlorowanych bifenyli
o dzialaniu podobnym do dioksyn. To podejscie zmierzajace
do  aktywnego  zmniejszania  zawartoSci  dioksyn
i polichlorowanych bifenyli o dziataniu podobnym do dioksyn
w zywno$ci i paszach, a w rezultacie obnizenia najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw, powinno by¢ poddane przegladowi
w okreSlonym terminie w celu ustalenia nizszych poziomdw.
Dlatego tez do dnia 31 grudnia 2008 r. zostanie rozwazona
mozliwo$¢ znacznego obnizenia najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw ustalonych dla sumy dioksyn i polichlorowanych

bifenyli o dzialaniu podobnym do dioksyn.

Podmioty gospodarcze powinny dotozy¢ starait w celu przy-
spieszenia swej gotowosci do usuwania dioksyn, furandéw
i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym do
dioksyn z tluszczu zwierzat morskich. Znaczne obnizenie
poziomu, ktére zostanie rozwazone do dnia 31 grudnia
2008 r., bedzie oparte na mozliwosciach technicznych
najskuteczniejszego procesu usuwania zanieczyszczen.

Jesli chodzi o ustanowienie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw w innych $rodkach spozywczych do dnia
31 grudnia 2008 r., szczegblna uwaga zostanie poswigcona
potrzebie wprowadzenia szczeglnych nizszych maksymal-
nych dopuszczalnych  pozioméw zawartosci  dioksyn
i polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym do
dioksyn w  zywnosci dla niemowlat i malych dzieci,
w $wietle danych monitoringowych uzyskanych poprzez
realizowane w latach 2005-2007 programy monitorowania
zawarto$ci dioksyn i polichlorowanych bifenyli o dziataniu
podobnym do dioksyn w zywnosci dla niemowlat i malych
dzieci.

(*) Dz.U. L 42 z 14.2.2006, str. 26.
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(57) W odniesieniu do wielopierscieniowych weglowodoréw
aromatycznych (WWA) Komitet Naukowy ds. Zywnosci
w swej opinii z dnia 4 grudnia 2002 r. (%) stwierdzil, Ze
niektére wielopierScieniowe weglowodory aromatyczne
sa  genotoksycznymi  substancjami  rakotwdrczymi.
Wspdlny Komitet Ekspertéow FAO/WHO ds. Substangji
Dodatkowych (JECFA) przeprowadzit w 2005 r. ocene
ryzyka na temat WWA i oszacowal margines narazenia
(MOE) dla WWA jako podstawe przy udzielaniu porad
dotyczacych sktadnikéw, ktére sa jednoczesnie genotok-
syczne i rakotworcze (*9).

(58) Wedlug Komitetu Naukowego ds. Zywnosci benzo(a)-
piren moze by¢ stosowany jako znacznik wystepowania
i rakotwoérczego dzialania WWA w Zywnosci, wraz
z benzo(a)antracenem, benzo(b)fluorantenem, benzo(j)-
fluorantenem, benzo(k)fluorantenem, benzo(g,h,ipery-
lenem, chryzenem, cyclopenta(c,d)pirenem, dibenzo(a,-
h)antracenem, dibenzo(a,e)pirenem, dibenzo(a,h)pirenem,
dibenzo(a,i)pirenem, dibenzo(a,l)pirenem, indeno(1,2,3-
cd)pirenem i 5-metylochryzenem. Do przyszlej oceny
przydatnodci utrzymywania benzo(a)pirenu jako znacz-
nika niezbedne bedg dalsze analizy wzglednych proporcji
tych WWA w zywnosci. Ponadto nalezy réwniez ocenié
benzo(c)fluoren, zgodnie z zaleceniem JECFA.

(59) WielopierScieniowe weglowodory aromatyczne moga
zanieczy$ci¢ Srodki spozywcze w  trakcie proceséw
wedzenia, ogrzewania i suszenia, podczas ktérych
produkty  spalania  maja  bezposredni  kontakt
z zywnoscig. Zanieczyszczenie WWA moze by¢ réwniez
rezultatem  zanieczyszczenia $rodowiska naturalnego,
w szczeg6lnosci w przypadku ryb i produktéw rybotéw-
stwa.

(60) W 2004 r. w ramach dyrektywy 93/5/EWG zrealizowano
specjalne  zadanie  SCOOP  ,Zebranie  danych
o wystepowaniu WWA w zywnosci” (¥). Stwierdzono
wysokie zawarto$ci tych substancji w  suszonych
owocach, oliwie z wytloczyn z oliwek, wedzonych
rybach, oliwie z pestek winogron, produktach migsnych
wedzonych, $wiezych migczakach, przyprawach/sosach.

(61) W celu ochrony zdrowia publicznego nalezy utrzymad
najwyzsze dopuszczalne poziomy dla benzo(a)pirenu
w  niektorych $rodkach spozywczych zawierajacych
tluszcze i oleje oraz w zywnosci, w ktérej procesy
wedzenia lub suszenia moga powodowaé wysoki poziom
zanieczyszczenia. Najwyzsze dopuszczalne poziomy sg
takze niezbedne w Zywnosci, w ktdrej skazenie Srodo-
wiska moglo spowodowaé wysoki poziom zanieczysz-

(*) Opinia Komitetu Naukowego ds. Zywnosci na temat zagrozenia dla
zdrowia ludzkiego wynikajacego z obecnosci wielopierscieniowych
weglowodoréw aromatycznych w  zywnosci (wydana w dniu
4 grudnia 2002 r.).
http:/[ec.europa.euffood/fs[sc/scflout153_en.pdf

(*%) Ocena niektérych zanieczyszczen zywnosci — sprawozdanie

z posiedzenia Polaczonego Komitetu Ekspertéw FAO[WHO

ds. Substancji Dodatkowych, 64 posiedzenie w Rzymie, 8-17

lutego 2005 r., str. 1-6 i 61-81.

WHO Technical Report Series, No. 930, 2006 —

http://whqlibdoc.who.int/trs/fWHO_TRS_930_eng.pdf

Sprawozdania z zadan realizowanych w ramach wspolpracy

naukowej, zadanie 3.2.12 ,Zebranie danych o wystgpowaniu wielo-

pierScieniowych weglowodoréw —aromatycznych w  zywnosci”.
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/contaminants/scoop_3-
2-12_final_report_pah_en.pdf

(37

N

czenia, szczegélnie ryb i produktéw ryboléwstwa, na
przyklad na skutek wycieku ropy ze statkéw.

(62) W niektérych rodzajach zywnosci takich, jak suszone
owoce i suplementy diety, wykryto benzo(a)piren, jednak
dostgpne dane nie s3 jednoznaczne co do tego, jakie
poziomy sa racjonalnie osiggalne. Konieczne sa dalsze
badania w celu wyjasnienia, jakie poziomy sg racjonalnie
mozliwe do uzyskania w tych produktach spozywczych.
Do tego czasu powinny obowigzywaé najwyzsze dopusz-
czalne poziomy dla benzo(a)pirenu w skladnikach,
o ktérych mowa, takich jak oleje i tluszcze stosowane
w suplementach diety.

(63) Do dnia 1 kwietnia 2007 r. nalezy dokonal przegladu
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw WWA oraz
oceni¢ zasadno$¢ ustanowienia najwyzszego dopuszczal-
nego poziomu WWA w masle kakaowym,
z uwzglednieniem  postgpu  naukowo-technicznego
w zakresie wystgpowania benzo(a)pirenu i innych rako-
tworczych WWA w zywnosci.

(64) Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sq
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Laficucha Zywnos-
ciowego i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Zasady ogolne

1. Srodki spozywcze wymienione w zalaczniku nie moga
by¢ wprowadzane do obrotu w przypadku, gdy zawieraja zanie-
czyszczenie wymienione w zalaczniku na poziomie przekracza-
jacym najwyzszy dopuszczalny poziom okreslony w zalaczniku.

2. Najwyzsze dopuszczalne poziomy okre§lone w zalaczniku
majg zastosowanie do jadalnych czesci Srodkéw spozywezych,
o ktérych mowa, chyba ze w zalaczniku okre$lono inacze;j.

Artykut 2

Suszone, rozcieficzone, przetworzone i zlozone S$rodki
spozywcze

1. Przy stosowaniu najwyzszych dopuszczalnych pozioméw,
okreslonych w zalaczniku, do suszonych, rozcieficzonych, prze-
tworzonych lub zlozonych z wigcej niz jednego skladnika
srodk6éw spozywczych, nalezy uwzglednié:

a) zmiany steZenia zanieczyszczenia, spowodowane procesami
suszenia lub rozcieficzania;

b) zmiany stezenia zanieczyszczenia spowodowane przez
proces przetwarzania;

¢) wzgledne proporgje sktadnikéw w produkcie;

d) analityczng granice oznaczalnodci.
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2. W czasie przeprowadzania urzedowej kontroli przez wias-
ciwy organ przedsi¢biorca branzy spozywczej jest zobowigzany
do przedstawienia i uzasadnienia szczegélnych wspdlczynnikéw
zatezania lub rozcieficzania dla zastosowanych proceséw
suszenia, rozcieficzania, przetwarzania iflub mieszania lub dla
rozpatrywanych suszonych, rozcieficzonych, przetworzonych
i/lub zlozonych $rodkéw spozywczych.

Jezeli przedsigbiorca branzy spozywczej nie przedstawi niezbed-
nego wspoélczynnika zatezania lub rozcieficzania lub gdy wias-
ciwy organ uzna ten wspélczynnik za nieodpowiedni w $wietle
podanego uzasadnienia, to organ ten sam ustala taki wspol-
czynnik, w oparciu o dostgpne informacje i majac na uwadze
ochrong zdrowia ludzkiego.

3. Ustgpy 1 i 2 stosuje sig, o ile nie ma ustalonych na
szczeblu wspdlnotowym szczegdlnych najwyzszych dopuszczal-
nych pozioméw dla tych suszonych, rozcieficzonych, przetwo-
rzonych lub zlozonych $rodkéw spozywezych.

4. Jezeli prawodawstwo wspdlnotowe nie przewiduje szcze-
gblnych najwyzszych dopuszczalnych pozioméw w odniesieniu
do produktéw spozywczych dla niemowlat i malych dzieci,
pafistwa czlonkowskie moga wprowadzi¢ bardziej rygorys-
tyczne poziomy.

Artykut 3
Zakazy uzywania, mieszania i detoksykacji

1. Srodki spozywcze niezgodne z najwyzszymi dopuszczal-
nymi poziomami okre$lonymi w zalgczniku nie mogg by¢
stosowane jako skladniki zywnosci.

2. Srodki spozywcze zgodne z najwyzszymi dopuszczalnymi
poziomami okreslonymi w zalaczniku nie moga by¢ mieszane
z $rodkami spozywczymi, ktére przekraczajg te poziomy.

3. Srodki spozywcze bedace przedmiotem sortowania lub
innej fizycznej obrobki majacej na celu zmniejszenie poziomu
zanieczyszczenia nie moga by¢ mieszane ze $rodkami spozyw-
czymi przeznaczonymi do bezposredniej konsumpcji przez
ludzi lub $rodkami spozywczymi przeznaczonymi do uzytku,
jako sktadniki $rodkéw spozywczych.

4. Srodki spozywcze wymienione w sekcji 2 zalacznika
(Mikotoksyny) nie moga by¢ celowo poddane uzdatnianiu
metodami chemicznymi.

Artykut 4

Przepisy szczegdlne dotyczace orzechéw arachidowych,
orzechéw, suszonych owocéw i kukurydzy

Orzechy arachidowe, orzechy, suszone owoce i kukurydza
niezgodne z wilasciwymi najwyzszymi dopuszczalnymi pozio-
mami aflatoksyn ustanowionymi w pkt 2.1.3, 2.1.5, i 2.1.6
zalacznika moga by¢ wprowadzane na rynek, pod warunkiem
ze:

a) nie s3 przeznaczone do bezposredniego spozycia przez ludzi
lub uzycia jako sktadnik Srodkéw spozywczych;

b) s3 zgodne z wlasciwymi najwyzszymi dopuszczalnymi
poziomami okreSlonymi w pkt 2.1.1, 2.1.2, 2.1.4 i 2.1.7
zalgcznika;

) zostaly poddane obrébce obejmujacej sortowanie lub inng
fizyczng obrébke i po tej obrébee najwyzsze dopuszczalne
poziomy okreslone w pkt. 2.1.3, 2.1.5 i 2.1.6 zalacznika nie
sa przekroczone, a w wyniku tej obrébki nie powstaja inne
szkodliwe pozostalosci;

d) sa oznakowane poprzez wyrazne wskazanie ich przezna-
czenia i zawierajg wskazéwke ,produkt, przed spozyciem
przez czlowieka lub uzyciem jako skladnik srodka spozyw-
czego, musi by¢ poddany sortowaniu lub innej fizycznej
obrobce w celu zmniejszenia zawarto$ci aflatoksyn”.
Powyzsza informacja powinna si¢ znajdowaé na etykiecie
kazdego opakowania, skrzynki itp. lub na oryginalnym
dokumencie towarzyszacym. Kod identyfikacyjny przesylkif
partii powinien by¢ trwale umieszczony na kazdym opako-
waniu, skrzynce itp. przesytki lub na oryginalnym doku-
mencie towarzyszacym.

Artykut 5

Przepisy szczegdlne dotyczace orzechéw arachidowych,
produktéw z nich otrzymywanych i zb6z

Na etykiecie kazdego opakowania, skrzynki itp. lub na orygi-
nalnym dokumencie towarzyszacym powinna si¢ znajdowaé
wyrazna informacja o ich przeznaczeniu. Dokument towarzy-
szacy powinien w sposob wyrazny odnosi¢ si¢ do przesylki
poprzez umieszczenie w nim kodu identyfikacyjnego przesylki,
ktéry znajduje si¢ na kazdym opakowaniu, skrzynce itp. tej
przesylki. Ponadto rodzaj dzialalnoSci gospodarczej prowa-
dzonej przez odbiorce przesylki, okreslony w dokumencie
towarzyszacym, musi by¢ zgodny z przeznaczeniem wysyla-
nych $rodkéw spozywcezych.

W przypadku braku wyraznej informacji o tym, iz dane $rodki
spozywcze nie s3 przeznaczone do spozycia przez ludzi,
najwyzsze dopuszczalne poziomy okreSlone w pkt 2.1.3
i 2.1.6 zalacznika majg zastosowanie do wszystkich wprowa-
dzanych na rynek orzechéw arachidowych, produktéw z nich
otrzymywanych i zbdz.

Artykut 6
Przepisy szczegélne dotyczace salaty

Jesli salata uprawiana pod przykryciem (,satata szklarniowa”) nie
jest w ten sposob oznakowana, stosuje si¢ najwyzsze dopusz-
czalne poziomy przewidziane w zalgczniku dla salaty upra-
wianej na otwartej przestrzeni (,salata gruntowa”).
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Artykut 7
Czasowe odstepstwa

1. W drodze odstgpstwa od art. 1, Belgia, Irlandia, Nider-
landy i Zjednoczone Krélestwo moga do dnia 31 grudnia
2008 r. zezwala¢ na wprowadzanie na rynek $wiezego szpinaku
uprawianego i przeznaczonego do spozycia na ich terytorium,
w ktérym poziom azotanéw przekracza najwyzsze dopusz-
czalne poziomy okreslone w pkt 1.1 zalacznika.

2. W drodze odstgpstwa od art. 1, Irlandia i Zjednoczone
Krélestwo moga do dnia 31 grudnia 2008 r. zezwalaé na wpro-
wadzanie na rynek $wiezej salaty uprawianej i przeznaczonej do
spozycia na ich terytorium i zbieranej przez caly rok, w ktorej
poziom azotandw przekracza najwyzsze dopuszczalne poziomy
okreslone w pkt 1.3 zalgcznika.

3. W drodze odstgpstwa od art. 1, Francja moze do dnia
31 grudnia 2008 r. zezwalal na wprowadzanie na rynek
Swiezej salaty uprawianej i przeznaczonej do spozycia na jej
terytorium, zbieranej w okresie od 1 pazdziernika do 31
marca, w ktorej poziom azotandw przekracza najwyzsze
dopuszczalne poziomy okresSlone w pkt 1.3 zalgcznika.

4. W drodze odstepstwa od art. 1, Finlandia i Szwecja mogg
do dnia 31 grudnia 2011 r. zezwala¢ na wprowadzanie na ich
rynki lososia (Salmo salar), $ledzia (Clupea harengus), minoga
rzecznego (Lampetra fluviatilis), troci (Salmo trutta), pstraga (Salve-
linus spp.) oraz sielawy (Coregonus albula), pochodzacych
z regionu Morza Baltyckiego i przeznaczonych do spozycia
na ich terytorium, w ktérych poziom dioksyn iflub sumy
pozioméw dioksyn i popichlorowanych bifenyli o dziataniu
podobnym do dioksyn jest wyzszy od pozioméw okreslonych
w pkt 5.3 zalacznika, pod warunkiem ze wprowadzony bedzie
system zapewniajacy pelne informowanie konsumentéw
o zaleceniach zywieniowych w odniesieniu do ograniczef
spozycia tych gatunkéw ryb z regionu Morza Baltyckiego
przez wskazanie najbardziej wrazliwych na skutki narazenia
grup ludnodci, w celu unikniecia potencjalnego zagrozenia dla
zdrowia. Do dnia 31 marca kazdego roku Finlandia i Szwecja
przedktadaja Komisji coroczne sprawozdania z wynikami moni-
torowania przez nie poziomu dioksyn i polichlorowanych bife-
nyli o dzialaniu podobnym do dioksynw w rybach pochodza-
cych z regionu Morza Baltyckiego w roku poprzednim oraz
informuja o podjetych $rodkach majacych na celu zmniejszenie
narazenia ludzi na dioksyny i i polichlorowane bifenyle
o dzialaniu podobnym do dioksyn obecne w rybach
z regionu Morza Baltyckiego.

Finlandia i Szwecja nadal stosuja $rodki majgce zapewnié, ze
ryby i produkty rybne niezgodne z pkt 5.3 zalacznika nie sg
wprowadzane do obrotu w innych panfistwach czlonkowskich.

Artykut 8
Pobieranie prébek i badania analityczne

Pobieranie probek i badania analityczne dla potrzeb urzgdowej
kontroli najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych

w zalgczniku sg przeprowadzane zgodnie z rozporzadzeniami
Komisji (WE) nr 1882/2006 (%), (WE) nr 401/2006 (*%), (WE)
nr 1883/2006 (*°) oraz dyrektywami Komisji 2001/22/WE (*1),
2004/16/WE ()) i 2005/10/WE ().

Artykut 9
Monitorowanie i sprawozdawczos¢

1. Panstwa czlonkowskie monitorujg poziom azotanéw
w  warzywach mogacych zawiera¢ znaczne ilosci tych
zwigzkéw, w szczegblnosci w zielonych warzywach liciastych,
i przekazujg wyniki Komisji do dnia 30 czerwca kazdego roku.
Komisja udostepni te wyniki wszystkim panstwom czlonkow-
skim.

2. Kazdego roku panstwa czlonkowskie i zainteresowane
strony przekazuja Komisji wyniki prowadzonych dochodzef
obejmujacych dane dotyczace wystgpowania oraz postepy
poczynione w zakresie zastosowania $rodkéw zapobiegawczych
pozwalajacych unikna¢ zanieczyszczenia ochratoksyna A, deok-
syniwalenolem, zearalenonem, fumonizyng B; i B, oraz toksy-
nami T-2 i HT-2. Komisja udostgpni te wyniki wszystkim
panstwom czlonkowskim.

3. Panstwa czlonkowskie powinny przedkiadaé Komisji spra-
wozdania na temat ustalen dotyczacych aflatoksyn, dioksyn,
polichlorowanych bifenyli o dzialaniu podobnym do dioksyn
oraz wielopierScieniowych weglowodoréw aromatycznych,
okrelone w decyzji Komisji 2006/504/WE (*4), zaleceniu
Komisji =~ 2006/794/WE ()  oraz  zaleceniu  Komisji
2005/108/WE (*).

Artykut 10
Uchylenie
Uchyla si¢ rozporzadzenie (WE) nr 466/2001.

Odestania do uchylonego rozporzadzenia traktuje si¢ jako
odestania do niniejszego rozporzadzenia.

Artyku} 11
Srodki przejsciowe

Niniejsze rozporzadzenie nie ma zastosowania do produktéow
wprowadzonych na rynek przed datami, o ktérych mowa
w lit. a)-d), zgodnie =z przepisami obowiazujacymi
w odpowiednim dniu:

a) 1 lipca 2006 r., w odniesieniu do najwyzszych dopuszczal-
nych pozioméw deoksyniwalenolu i zearalenonu okreslo-
nych w pkt 2.4.1, 2.4.2, 2.4.4, 2.4.5, 2.4.6, 2.4.7, 2.5.1,
2.5.3, 2.5.5 i 2.5.7 zalacznika;

(*®) Patrz: str. 25 niniejszego Dziennika Urzedowego.

(*) Dz.U. L 70 z 9.3.2006, str. 12.

(*9) Patrz: str. 32 niniejszego Dziennika Urzedowego.

(*) Dz.U. L 77 z 16.3.2001, str. 14. Dyrektywa zmieniona dyrektywa
2005/4/WE (Dz.U. L 19 z 21.1.2005, str. 50).

Dz.U. L 42 z 13.2.2004, str. 16.

Dz.U. L 34 z 8.2.2005, str. 15.

Dz.U. L 199 z 21.7.2006, str. 21.

Dz.U. L 322 z 22.11.2006, str. 24.

Dz.U. L 34 z 8.2.2005, str. 43.
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b) 1 lipca 2007 r., w odniesieniu do najwyzszych dopuszczal- W przypadku wprowadzenia produktéw na rynek cigzar
nych pozioméw deoksyniwalenolu i zearalenonu okreslo- dowodu spoczywa na przedsigbiorcy branzy zywno$ciowej.
nych w 2.4.3, 2.5.2, 2.5.4, 2.5.6 i 2.5.8 zalacznika;

¢) 1 pazdziernika 2007 r, w odniesieniu do najwyzszych Artykut 12

dopuszczalnych pozioméw fumonizyny B, i B, ustanowio- - Lo .

a Wejscie w Zycie i zastosowanie
nych w pkt 2.6 zalacznika;

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia

d) 4 listopada 2006 r. w odniesieniu flo najwyzszy ch dopu'sz- po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.
czalnych pozioméw sumy dioksyn i polichlorowanych bife-

nyli o wiasciwosciach podobnych do dioksyn, okreslonych
w sekeji 5 zalgcznika. Niniejsza decyzje stosuje si¢ od dnia 1 marca 2007 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloici i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 19 grudnia 2006 r.

W imieniu Komisji
Markos KYPRIANOU
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK
Najwyzsze dopuszczalne poziomy niektrych zanieczyszczen w Srodkach spozywczych (')

Sekcja 1: Azotany

Srodki spozyweze (1) Najwyzsze dopuszczalne poziomy (mg NOs/kg)

1.1

Swiezy szpinak (Spinacia oleracea) (2) Zbierany od 1 pazdziernika do 31 marca

Zbierany od 1 kwietnia do 30 wrzesnia

3000
2500

1.2

Szpinak konserwowany, gleboko mrozony lub
mrozony

2000

1.3

Swieza salata (Lactuca sativa L) (szklarniowa | Zbierana od 1 pazdziernika do 31 marca:
i gruntowa) oprdcz salaty wymienionej w pkt

19 satata szklarniowa

salata gruntowa
Zbierana od 1 kwietnia do 30 wrzesnia:
satata szklarniowa

salata gruntowa

4500
4000

3500
2500

1.4

Satata lodowa satata szklarniowa

salata gruntowa

2500
2000

1.5

Przetworzona zywno$¢ na bazie zb6z oraz
zywno$¢ dla niemowlat i matych dzieci () (*)

200

Sekcja 2: Mikotoksyny

Srodki spozyweze (1) Najwyzsze dopuszczalne poziomy (ug/kg)

2.1

Aflatoksyny B, Suma By, By, G4

M,

Orzechy arachidowe, ktére maja by¢ sortowane lub poddane 8,0 (%) 15,0 (%)
innej fizycznej obrébee przed spozyciem przez ludzi lub uzyte
jako skladnik w srodkach spozywczych

Orzechy, ktére maja by¢ sortowane lub poddane innej fizycznej | 5,0 (%) 10,0 ()
obrébee przed spozyciem przez ludzi lub uzyte jako skladnik
w $rodkach spozywczych

Orzechy arachidowe i orzechy oraz przetworzone produkty | 2,0 (%) 4,0 ()
z orzechéw przeznaczone do bezposredniego spozycia przez
ludzi lub uzyte jako skladniki w $rodkach spozywczych

Suszone owoce, ktére maja by¢ sortowane lub poddane innej 5,0 10,0
fizycznej obrdbee przed spozyciem przez ludzi lub uzyte jako
sktadnik w $rodkach spozywczych

Suszone owoce oraz przetworzone produkty z suszonych 2,0 4,0
owocow przeznaczone do bezposredniego spozycia przez
ludzi lub uzyte jako skladniki w $rodkach spozywczych

Wszystkie zboza i wszystkie produkty otrzymywane ze zbéz, 2,0 4,0
w tym przetworzone produkty zbozowe, z wyjatkiem Srodkéw
spozywczych wymienionych w pkt 2.1.7, 2.1.10 i 2.1.12

Kukurydza, ktéra ma by¢ sortowana lub poddana innej 5,0 10,0
fizycznej obrdbee przed spozyciem przez ludzi lub uzyta jako
sktadnik w $rodkach spozywczych

Surowe mleko (°), mleko poddane obrdbce cieplnej i mleko — —
stuzace do wytwarzania produktéw na bazie mleka

0,050
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Srodki spozywcze (1)

Najwyzsze dopuszczalne poziomy (ug/kg)

Nastepujace gatunki przypraw:

Capsicum spp. (pochodzace z tego suszone owoce, cale lub
mielone, w tym papryka chili, mielone chili, pieprz kajefiski
i papryka)

Piper spp. (pochodzace z niego owoce, w tym bialy i czarny
pieprz)

Myristica fragrans (gatka muszkatotowa)

Zingiber officinale (imbir)

Curcuma longa (kurkuma)

5,0 10,0

2.1.10

Przetworzona zywno$¢ na bazie zbdz oraz zywnos$¢ dla
niemowlat i malych dzieci (%) ()

2.1.11

Preparaty dla niemowlat i preparaty pochodne, w tym modyfi-
kowane mleko w proszku dla niemowlat i mleko

nastepne (%) (9

0,025

2.1.12

Produkty dietetyczne do specjalnych celéw medycznych (%) (19),
przeznaczone specjalnie dla niemowlat

0,10 —

0,025

2.2

Ochratoksyna A

221

Nieprzetworzone zboza

5,0

222

Wszystkie produkty pochodzace z nieprzetworzonych zbéz,
w tym produkty z przetworzonych zbdz oraz zboza przezna-
czone do bezposredniego spozycia przez ludzi, z wyjatkiem
§rodkow spozywczych wymienionych w pkt 2.2.9 1 2.2.10

3,0

223

Suszone owoce winorodli (koryntki, rodzynki i sultanki)

10,0

224

Palone ziarna kawy i mielona kawa palona, z wyjatkiem kawy
rozpuszczalnej

5,0

Kawa rozpuszczalna

10,0

Wino (w tym wino musujace, z wyjatkiem wina likierowego
i wina o mocy alkoholu ponizej 15 % obj.) i wino owocowe (1)

2,0 (12)

Wino aromatyzowane, napoje na bazie wina aromatyzowanego
i aromatyzowane koktajle winopochodne (13)

2,0 (12)

2.2.8

Sok winogronowy, koncentrat soku winogronowego po
rozcieficzeniu woda, nektar winogronowy, moszcz winogro-
nowy i koncentrat moszczu winogronowego po rozcieficzeniu
woda przeznaczony do bezposredniego spozycia przez
ludzi (*#)

2,0 (12)

2.2.9

Przetworzona zywno$¢ na bazie zbdz oraz zywno§¢ dla
niemowlat i matych dzieci (%) ()

0,50

2.2.10

Produkty dietetyczne do specjalnych celéw medycznych (%) (19),
przeznaczone specjalnie dla niemowlat

0,50

2.2.11

Zielona kawa, suszone owoce inne niz suszone owoce wino-
rofli, piwo, kakao i produkty z kakao, wina likierowe, produkty
migsne, przyprawy i lukrecja

23

Patulina

Soki owocowe, koncentrat sokéw owocowych po rozciefi-
czeniu wodg oraz nektary owocowe (14)

50
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Srodki spozywcze (1)

Najwyzsze dopuszczalne poziomy (ug/kg)

Napoje spirytusowe (*%), jablecznik i inne sfermentowane napoje
otrzymywane z jablek lub zawierajace sok jabtkowy

50

Produkty z jablek, w tym kompot jablkowy, puree jabtkowe
przeznaczone do bezposredniego spozycia, z wyjatkiem
srodkéw spozywezych wymienionych w pkt 2.3.4 i 2.3.5

25

Sok jabtkowy i produkty z jablek, w tym kompot jabtkowy
i puree jabtkowe, dla niemowlat i malych dzieci ('), jako
takie oznakowane i sprzedawane (%)

10,0

Zywnoé¢ dla niemowlat, inna niz przetworzona zywno$¢ na
bazie zbéz dla niemowlat i malych dzieci (%) (%)

10,0

2.4

Deoksyniwalenol (17

2.4.1

Nieprzetworzone zboza (%) (*°), inne niz pszenica durum, owies
i kukurydza

1250

2.4.2

Nieprzetworzona pszenica durum i owies (18) (1)

1750

243

Nieprzetworzona kukurydza (18)

1750 (29)

2.4.4

Zboza przeznaczone do bezposredniego spozycia przez ludzi,
maka zbozowa (w tym maka kukurydziana, maczka kukury-
dziana i platki kukurydziane (*!)), otreby jako produkt koncowy
wprowadzony na rynek do bezposredniego spozycia przez
ludzi oraz zarodki, z wyjatkiem Srodkéw spozywczych wymie-
nionych w pkt 2.4.7

750

2.4.5

Makaron (suchy) (22)

750

2.4.6

Chleb (w tym male produkty piekarnicze), ciasta, herbatniki,
przekaski zbozowe i zboza $niadaniowe

500

24.7

Przetworzona zywno$¢ na bazie zb6z oraz zywno$¢ dla
niemowlat i matych dzieci (%) ()

200

2.5

Zearalenon (V)

Nieprzetworzone zboza (1%) (*°) inne, niz kukurydza

100

Nieprzetworzona kukurydza (18)

200 (29)

Zboza przeznaczone do bezposredniego spozycia przez ludzi,
maka zbozowa, otreby jako produkt koncowy wprowadzony
na rynek do bezposredniego spozycia przez ludzi oraz zarodki,
z wyjatkiem $rodkéw spozywczych wymienionych w pkt 2.5.4,
2.5.7 1258

75

2.5.4

Kukurydza przeznaczona do bezpo$redniego spozycia przez
ludzi, maka kukurydziana, maczka kukurydziana, platki kuku-
rydziane, zarodki kukurydziane oraz rafinowany olej kukury-
dziany (2")

200 (20)

Chleb (w tym male produkty piekarnicze), ciasta, herbatniki,
przekaski zbozowe i zboza $niadaniowe, z wylaczeniem prze-
kasek kukurydzianych i zb6z $niadaniowych opartych na kuku-

rydzy

50

Przekaski kukurydziane i zboza $niadaniowe oparte na kuku-
rydzy

50 (20)
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Srodki spozywcze (1)

Najwyzsze dopuszczalne poziomy (ug/kg)

2.5.7 Przetworzona zywno$¢ na bazie zboz (z wylaczeniem przetwo- 20
rzonej zywnoSci opartej na kukurydzy) oraz zywno$¢ dla
niemowlat i malych dzieci (%) ()
2.5.8 Przetworzona zywno$¢ oparta na kukurydzy, przeznaczona dla 20 (%)
niemowlat i malych dzieci (%) ()
2.6 Fumonizyny Suma B; i B,
2.6.1 Nieprzetworzona kukurydza (18) 2000 (%)
2.6.2 Maka kukurydziana, maczka kukurydziana, platki kukurydziane, 1000 (¥
zarodki kukurydziane oraz rafinowany olej kukurydziany (*')
2.6.3 Zywnoé¢ oparta na kukurydzy przeznaczona do bezposred- 400 ()
niego spozycia przez ludzi, z wylaczeniem zywno$ci wymie-
nionej w pkt 2.6.2 1 2.6.4
2.6.4 Przetworzona zywno$¢ na bazie kukurydzy oraz zywnos¢ dla 200 (¥)
niemowlat i malych dzieci (%) ()
2.7 Toksyny T-2 i HT-2 (/) Suma toksyn T-2 i HT-2
27.1 Nieprzetworzone zboza ('¥) i produkty zbozowe
Sekcja 3: Metale
S . Najwyzsze dopuszczalne poziomy
Srodki spozywcze (') (mg/kg $wiczej masy)
3.1 Oléw
3.1.1 Surowe mleko (%), mleko poddane obrébce cieplnej i mleko 0,020
stuzace do wytwarzania produktéw na bazie mleka
3.1.2 Preparaty dla niemowlat i preparaty pochodne (%) (%) 0,020
3.1.3 Migso (z wylaczeniem podrobéw) wolowe, baranina, wieprzo- 0,10
wina i migso drobiowe (6)
3.1.4 Podroby wolowe, baranie, wieprzowe i drobiowe (¢) 0,50
3.1.5 | Migso ryb (24) (25 0,30
3.1.6 Skorupiaki, z wylaczeniem brazowego migsa kraba oraz migsa 0,50
z glowy i tulowia homara i innych podobnych duzych skoru-
piakéw (Nephropidae i Palinuridae) (2%)
3.1.7 | Matze (29) 1,5
3.1.8 Glowonogi (bez trzewi) (%) 1,0
3.1.9 Zboza i roliny straczkowe 0,20
3.1.10 | Warzywa, z wylaczeniem warzyw kapustnych, warzyw liScias- 0,10

tych, $wiezych ziét i grzyboéw (¥). W przypadku ziemniakow
najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ do obranych ziem-
niakéw
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Srodki spozywcze (1)

Najwyzsze dopuszczalne poziomy
(mg/kg Swiezej masy)

3.1.11 | Warzywa kapustne, warzywa liSciaste i grzyby uprawne (/) 0,30
3.1.12 | Owoce, z wylaczeniem jagdd i matych owocéw (¥) 0,10
3.1.13 | Jagody i male owoce (¥) 0,20
3.1.14 | Tluszcze i oleje, w tym tluszcz mleczny 0,10
3.1.15 | Soki owocowe, koncentraty sokéw owocowych po rozcieri- 0,050
czeniu woda oraz nektary owocowe (14)
3.1.16 | Wino (w tym wino musujace, z wylaczeniem wina likierowego), 0,20 (%)
jablecznik, wino gruszkowe i wino owocowe (')
3.1.17 | Wina aromatyzowane, aromatyzowane napoje winopochodne 0,20 (%8)
i aromatyzowane koktajle winopodobne ('3)
3.2 Kadm
3.2.1 Migso (z wylaczeniem podrobéw) wolowe, baranina, wieprzo- 0,050
wina i migso drobiowe (6)
3.2.2 Konina, z wylaczeniem podrobéw (€) 0,20
3.2.3 Watroba wolowa, barania, wieprzowa, drobiowa i koriska (6) 0,50
3.2.4 Nerki wolowe, baranie, wieprzowe, drobiowe i konskie (°) 1,0
3.2.5 Migso ryb (*4) (*°), z wyjatkiem gatunkéw wymienionych w pkt 0,050
3261 3.2.7
3.2.6 Migso nastepujacych ryb (24) (¥%): 0,10
sardela (gatunki Engraulis)
pelamida (Sarda sarda)
amarel (Diplodus vulgaris)
wegorz (Anguilla anguilla)
cefal morski (Mugil labrosus labrosus)
ostrobok (gatunki Trachurus)
louvar lub luvar (Luvarus imperialis)
sardynka (Sardina pilchardus)
sardynops (Sardinops species)
tuiczyk (gatunki Thunnus, gatunki Euthynnus, Katsuwonus
pelamis)
sola piaszczyca (Dicologoglossa cuneata)
3.2.7 Migso widcznika (Xiphias gladius) (24) (3%) 0,30
3.2.8 Skorupiaki, z wylaczeniem brgzowego miesa kraba oraz miesa 0,50
z glowy i tulowia homara i innych podobnych duzych skoru-
piakéw (Nephropidae i Palinuridae) (26)
3.2.9 Malze (29) 1,0
3.2.10 | Glowonogi (bez trzewi) (%) 1,0
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Srodki spozywcze (1)

Najwyzsze dopuszczalne poziomy
(mg/kg Swiezej masy)

3.2.11

Zboza, z wylaczeniem otrgbéw, zarodkdw, pszenicy i ryzu

0,10

3.2.12

Otreby, zarodki, pszenica i ryz

0,20

3.2.13

Nasiona soi

0,20

3.2.14

Warzywa i owoce, z wylaczeniem warzyw lidciastych, §wiezych
zidl, grzybéw, warzyw lodygowych, orzeszkéw piniowych,
warzyw korzeniowych i ziemniakéw (%)

0,050

3.2.15

Warzywa liSciaste, $wieze ziota, grzyby uprawne i seler (%)

0,20

3.2.16

Warzywa lodygowe, warzywa korzeniowe i ziemniaki,
z wylaczeniem selera (¥). W przypadku ziemniakéw najwyzszy
dopuszczalny poziom stosuje si¢ do obranych ziemniakéw

0,10

33

Rted

Produkty rybotéwstwa (26) i migso ryb (*4) (¥)), z wylaczeniem
gatunkéw wymienionych w pkt 3.3.2. Najwyzszy dopuszczalny
poziom stosuje si¢ do skorupiakow, z wylaczeniem brazowego
migsa kraba oraz migsa z glowy i tulowia homara i innych
podobnych duzych skorupiakéw (Nephropidae i Palinuridae)

0,50

Migso nastepujacych ryb (*4) (¥):

zabnica (gatunki Lophius)

zebacz smugowy (Anarhichas lupus)

pelamida (Sarda sarda)

wegorz (gatunki Anguilla)

gardlosz (gatunki Hoplostethus)

grenadier (Coryphaenoides rupestris)

halibut (Hippoglossus hippoglossus)

marlin (gatunki Makaira)

smuklica (gatunki Lepidorhombus)

barwena (gatunki Mullus)

szczupak (Esox lucius)

orcyn (Oreynopsis unicolor)

karlik (Tricopterus minutes)

kolenr iberyjski (Centroscymnus coelolepis)

raja (gatunki Raja)

karmazyn (Sebastes marinus, S. mentella, S. viviparus)
zaglica (Istiophorus platypterus)

palasz ogoniasty (Lepidopus caudatus, Aphanopus carbo)
morlesz (gatunki Pagellus)

rekin (wszystkie gatunki)

gempel lub kostropak (Lepidocybium flavobrunneum, Ruvettus
pretiosus, Gempylus serpens)

jesiotr (gatunki Acipenser)

wiécznik (Xiphias gladius)

tuficzyk (gatunki Thunnus, gatunki Euthynnus, Katsuwonus pelamis)

1,0

3.4

Cyna (nieorganiczna)

3.4.1

Zywnoé¢ w puszkach z wylaczeniem napojow

200

3.4.2

Napoje w puszkach, w tym soki owocowe i warzywne

100
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Najwyzsze dopuszczalne poziomy
(mg/kg Swiezej masy)

3.4.3 Produkty w puszkach dla niemowlat i produkty w puszkach dla 50
niemowlat i malych dzieci na bazie przetworéw zbozowych
z wylaczeniem produktéw suszonych i w  postaci
proszku (%) (*%)
3.4.4 Preparaty w puszkach do poczatkowego Zywienia niemowlat 50
i preparaty w puszkach do dalszego zywienia niemowlat,
w tym poczatkowe mleko dla niemowlat i mleko nastgpne
dla niemowlat, z wylaczeniem produktéw suszonych i w
postaci proszku (%) (2%)
3.4.5 Dietetyczne produkty spozywcze specjalnego przeznaczenia 50
medycznego (°) (29 w puszkach, przeznaczone specjalnie dla
niemowlat, z  wylaczeniem  produktéw  suszonych
i sproszkowanych
Sekcja 4: 3-monochloropropano-1,2-diol (3-MCPD)
Sk spotyucss () Ny dopumcrln poriomy
4.1 Hydrolizowane biatka rolinne (*%) 20
4.2 Sos sojowy (*) 20
Sekgja 5: Dioksyny i polichlorowane bifenyle o dziataniu podobnym do dioksyn (1)
Najwyzsze dopuszczalne poziomy
Suma dioksyn
) i polichlorowanych
Srodt sporywee Suma dioksyn (W;I;{O_ o wlfél(fzieszﬁlgciach
PCDD/F-TEQ) () podobnych do dioksyn
(WHO-PCDD/F-PCB-
TEQ) (%)
5.1 Migso i produkty miesne (z wylaczeniem jadalnych podrobéw)
nastepujacych zwierzat (°)
— bydlo i owce 3,0 pglg 4,5 pglg tluszczu (*3)
thuszczu (33)
— dréb 2,0 pglg 4,0 pglg ttuszczu (*3)
thuszczu (3%)
— $winie 1,0 pglg 1,5 pglg tluszczu (33)
thuszczu (3%)
5.2 Watroba zwierzat ladowych, o ktérych mowa w pkt 5.1 (%) 6,0 pglg 12,0 pglg
i produkty z niej pochodzace tluszczu (*?) tluszczu (*%)
5.3 Migso ryb i produkty rybotéwstwa oraz produkty z nich | 4,0 pglg $wiezej 8,0 pglg Swiezej
pochodzace, z wylaczeniem wegorza (¥%) (*4). Najwyzszy masy masy
dopuszczalny  poziom  stosuje si¢ do  skorupiakow,
z wylaczeniem brazowego migsa kraba oraz migsa z glowy
i tulowia homara i innych podobnych duzych skorupiakéw
(Nephropidae i Palinuridae)
5.4 Migso z wegorza (Anguilla anguilla) i produkty z niego pocho- | 4,0 pglg $wiezej 12,0 pglg $wiezej
dzace masy masy
5.5 Surowe mleko () i produkty mleczne (°), w tym maslo 3,0 pglg 6,0 pglg tluszczu (*?)

ttuszczu (33)
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Srodki spozywcze

Najwyzsze dopuszczalne poziomy

Suma dioksyn (WHO-
PCDDJF-TEQ) ()

Suma dioksyn
i polichlorowanych
bifenyli

o wiasciwosciach

podobnych do dioksyn
(WHO-PCDD/F-PCB-

TEQ) (*?)
5.6 Jaja kurze i wyroby z jaj (°) 3,0 pglg 6,0 pglg tluszczu (*3)
ttuszczu (3%)
5.7 Thuszez z nastgpujacych zwierzat:
— bydlo i owce 3,0 pgfg thuszczu 4,5 pglg tluszczu
— dréb 2,0 pglg tluszczu 4,0 pglg tuszczu
— $winie 1,0 pgfg thuszczu 1,5 pgfg thuszczu
5.8 Mieszane tluszcze zwierzece 2,0 pglg tluszczu 3,0 pglg thuszczu
5.9 Oleje i tluszcze roslinne 0,75 pglg tluszczu 1,5 pglg tluszczu
5.10 Oleje ze zwierzat morskich (olej z ryb, olej z watroby rybnej | 2,0 pglg thuszczu 10,0 pglg tluszczu
i oleje z innych morskich organizméw przeznaczone do
spozycia przez ludzi)
Sekgja 6: Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne
Srodki . Najwyzsze dopuszczalne poziomy
TodKl spozyweze (nglkg Swiezej masy)
6.1 Benzo(a)piren (*’)
6.1.1 Oleje i tluszcze (z wylaczeniem masta kakaowego) przezna- 2,0
czone do bezposredniego spozycia przez ludzi lub do stoso-
wania jako sktadnik w produktach spozywczych
6.1.2 Migso wedzone i produkty migsne wedzone 5,0
6.1.3 Migso ryb wedzone i produkty ryboléwstwa wedzone (¥%) (36) 5,0
z wylaczeniem malzy dwuskorupowych. Najwyzszy dopusz-
czalny poziom stosuje si¢ do wedzonych skorupiakow,
z wylaczeniem brazowego migsa kraba oraz migsa z glowy
i tulowia homara i innych podobnych duzych skorupiakéw
(Nephropidae i Palinuridae)
6.1.4 Migso ryb (*#) (3%, innych niz wedzone 2,0
6.1.5 Skorupiaki, glowonogi, inne niz wedzone (*%). Najwyzszy 5,0
dopuszczalny  poziom  stosuje  si¢  do  skorupiakow,
z wylaczeniem brazowego migsa kraba oraz migsa z glowy
i tulowia homara i innych podobnych duzych skorupiakéw
(Nephropidae 1 Palinuridae)
6.1.6 | Matze (29) 10,0
6.1.7 Przetworzona zywno$¢ na bazie zbdz oraz zywno§¢ dla 1,0
niemowlat i malych dzieci (%) (%)
6.1.8 Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat i preparaty do 1,0
dalszego Zywienia niemowlat, w tym poczatkowe mleko dla
niemowlat i mleko nastgpne (%) (*)
6.1.9 Produkty dietetyczne specjalnego przeznaczenia medycz- 1,0

nego (°) (*%), przeznaczone specjalnie dla niemowlat




20.12.2006

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

L 36423

(") W odniesieniu do owocdw, warzyw i zbéz dokonuje si¢ odestania do $rodkéw spozywezych wymienionych w odpowiedniej kategorii

okreslonej w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 396/2005 z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierz-
chni, zmieniajacym dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz.U. L 70 z 16.3.2005, str. 1), zmienionym ostatnio rozporzgdzeniem (WE)
nr 178/2006 (Dz.U. L 29 z 2.2.2006, str. 3). Oznacza to m.in, Ze np. gryka (Fagopyrum sp) zalicza si¢ do ,zbdz”, a produkty gryczane
zaliczaja si¢ do ,produktéw zbozowych”.

-

Najwyzsze dopuszczalne poziomy nie maja zastosowania do Swiezego szpinaku, przeznaczonego dla przetworstwa, ktory jest
przewozony luzem z pola bezposrednio do zakladu przetworczego.

() Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sa okreslone w dyrektywie Komisji 96/5/WE z dnia 16 lutego 1996 r. w sprawie
przetworzonej zywnosci na bazie zb6z oraz zywnosci dla niemowlat i malych dzieci (Dz.U. L 49 z 28.2.1996, str. 17), ostatnio
zmienionej dyrektywa 2003/13/WE (Dz.U. L 41 z 14.2.2003, str. 33).

(% Najwyzszy dopuszczalny poziom dotyczy produktéw gotowych do spozycia (bedacych przedmiotem obrotu handlowego jako takie
lub po rozcienczeniu woda zgodnie z zaleceniami producenta).

(*) Najwyzsze dopuszczalne poziomy majg zastosowanie do jadalnych czgsci orzechéw arachidowych i orzechéw. Jezeli przedmiotem
badania analitycznego sa orzechy arachidowe i orzechy ,w lupinie”, przy obliczaniu zawartosci aflatoksyn uznaje si¢, ze wszystkie
zanieczyszczenia znajduja si¢ w czedci jadalnej.

(%) Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sa okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacym szczegdlne zasady higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz.U.
L 226 z 25.6.2004, str. 22).

(7) Najwyzszy dopuszczalny poziom odnosi si¢ do suchej masy. Suchg mase okresla si¢ zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 401/2006.

(¥ Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sg okreslone w dyrektywie Komisji 91/321/EWG z dnia 14 maja 1991 r. w sprawie
preparatow dla niemowlat i preparatéw pochodnych (Dz.U. L 175 z 4.7.1991, str. 35), ostatnio zmienionej dyrektywa 2003/14/WE
(Dz.U. L 41 z 14.2.2003, str. 37).

() Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii s3 okreslone w dyrektywie Komisji 1999/21/WE z dnia 25 marca 1999 r. w sprawie
dietetycznych Srodkow spozywczych specjalnego przeznaczenia medycznego (Dz.U. L 91 z 7.4.1999, str. 29).

('%) Najwyzszy dopuszczalny poziom w przypadku mleka i produktéw mlecznych odnosi si¢ do produktéw gotowych do spozycia
(znajdujacych si¢ w obrocie handlowym jako takie lub po rozcieczeniu wodg zgodnie z zaleceniami producenta), a w przypadku
produktéw innych niz mleko i produkty mleczne, do suchej masy. Sucha mase okresla si¢ zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 401/2006.

(1) Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii s3 okreslone w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 1493/1999 z dnia 17 maja 1999 r.
w sprawie wspélnej organizacji rynku wina (Dz.U. L 179 z 14.7.1999, str. 1), ostatnio zmienionym Protokolem dotyczacym
warunkéw i uzgodnief w sprawie przyjecia Republiki Bulgarii i Rumunii do Unii Europejskiej (Dz.U. L 157 z 21.6.2005, str. 29).

() Najwyzszy dopuszczalny poziom ma zastosowanie poczawszy od zbioru w 2005 r.

(1) Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sa okreslone w rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 1601/91 z dnia 10 czerwca 1991 r.
ustanawiajacym og6lne zasady definicji, opisu i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzowanych napojéw winopochodnych
i aromatyzowanych koktajli winopodobnych (Dz.U. L 149 z 14.6.1991, str. 1), ostatnio zmienionym Protokolem dotyczacym
warunkow i uzgodnieit w sprawie przyjecia Republiki Bulgarii i Rumunii do Unii Europejskiej. Najwyzszy dopuszczalny poziom
zawarto$ci OTA dla tych napojow zalezy od proporcji wina iflub obecno$ci moszczu w produkcie koncowym.

(14 Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sa okreslone w dyrektywie Rady 2001/112/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszacej
si¢ do sokéw owocowych i niektorych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U. L 10 z 12.1.2002,
str. 58).

(%) Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii s3 okreslone w rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 1576/89 z dnia 29 maja 1989 r.
ustanawiajagcym og6lne zasady definicji, opisu i prezentacji napojow spirytusowych (Dz.U. L 160 z 12.6.1989, str. 1), ostatnio
zmienionym Protokotem dotyczacym warunkow i uzgodnien w sprawie przyjecia Republiki Bulgarii i Rumunii do Unii Europejskiej.

(*%) Niemowleta i male dzieci jak okreslono w dyrektywie 91/321/EWG i dyrektywie 96/5/WE.

(/) Dla celéw zastosowania najwyzszych dopuszczalnych pozioméw dla deoksyniwalenolu, zearalenonu oraz toksyn T-2 i HT-2,
okreslonych w pkt 2.4, 2.5 1 2.7, ryzu nie zalicza si¢ do ,zbdz”, a produktéw z ryzu nie zalicza si¢ do ,produktéw zbozowych”.

(18

Najwyzszy dopuszczalny poziom ma zastosowanie do nieprzetworzonych zbéz wprowadzonych na rynek w celu przetworzenia
pierwszego stopnia. ,Przetworzenie wstgpne” oznacza kazda obrébke fizyczng lub cieplna ziarna, inng niz suszenie. Procesy oczy-
szczania, sortowania i suszenia nie s3 uwazane za ,przetwarzanie wstepne” w zakresie, w jakim samo ziarno nie jest poddawane
jakiemukolwiek fizycznemu dziataniu i pozostaje ono nienaruszone po oczyszczeniu i sortowaniu. W zintegrowanych systemach
produkeji i przetwarzania najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ do nieprzetworzonych zbdéz, w przypadku gdy sa one
przeznaczone do przetwarzania wstepnego.

(19

Najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ do zbdz zebranych poczawszy od roku gospodarczego 2005/2006, zgodnie
z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 824/2000 z dnia 19 kwietnia 2000 r. ustanawiajgcym procedury przejecia zboz przez agencje
interwencyjne oraz metody analizy do oznaczania jakosci zbéz (Dz.U. L 100 z 20.4.2000, str. 31), ostatnio zmienionym rozpo-
rzadzeniem (WE) nr 1086/2005 (Dz.U. L 174 z 7.7.2005, str. 65).

(%% Najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ od dnia 1 lipca 2007 r.
(*') Kategoria ta obejmuje réwniez podobne produkty inaczej nazwane, jak np. kasza manna.

(??) Makaron (suchy) oznacza makaron o zawarto$ci wody ok. 12 %.
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(*%) Najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ od dnia 1 pazdziernika 2007 r.

(*) Ryby wymienione w tej kategorii sa okreSlone w kategorii a), z wylaczeniem watroby rybnej klasyfikowanej pod kodem
CN 0302 70 00, wykazu zawartego w zalaczniku 1 do rozporzadzenia (WE) nr 104/2000 (Dz.U. L 17 z 21.1.2000, str. 22),
ostatnio zmienionego Aktem dotyczacym warunkéw przystapienia Republiki Czeskiej, Republiki Estonskiej, Republiki Cypryjskiej,
Republiki Lotewskiej, Republiki Litewskiej, Republiki Wegierskiej, Republiki Malty, Rzeczypospolitej Polskiej, Republiki Stowenii
i Republiki Slowackiej oraz dostosowan w traktatach stanowigcych podstawe Unii Europejskiej (Dz.U. L 236 z 23.9.2003,
str. 33). W przypadku suszonych, rozcieficzonych, przetworzonych iflub ztozonych $rodkéw spozywcezych stosuje sig art. 2 ust. 1
iart. 2 ust. 2.

(*%) W przypadku gdy ryba jest przeznaczona do spozycia w calosci, najwyzszy dopuszczalny poziom stosuje si¢ do calej ryby.

(%) Srodki spozywcze nalezace odpowiednio do kategorii c) i f) wykazu zawartego w art. 1 rozporzadzenia (WE) nr 104/2000 (gatunki
wymienione w odpowiedniej pozycji). W przypadku suszonych, rozcienczonych, przetworzonych iflub zlozonych $rodkéw spozy-
wezych stosuje sig art. 2 ust. 1 i art. 2 ust. 2.

(¥”) Najwyzszy dopuszczalny poziom ma zastosowanie po umyciu owocu lub warzywa i wydzieleniu czgsci jadalnej.

(*%) Najwyzszy dopuszczalny poziom ma zastosowanie do produktéw wyprodukowanych z owocéw zebranych poczgwszy od 2001 r.

(*%) Najwyzszy dopuszczalny poziom odnosi si¢ do sprzedawanego produktu.

(*% Najwyzszy dopuszczalny poziom zostal podany dla produktu plynnego zawierajacego 40 % suchej masy, co odpowiada najwyzszemu
dopuszczalnemu poziomowi 50 pglkg suchej masy. Poziom musi by¢ skorygowany proporcjonalnie, stosownie do zawartosci suchej
masy w produkcie.

(%1

Dioksyny [suma polichlorowanych dibenzo-p-dioksyn (PCDD) i polichlorowanych dibeznofuranéw (PCDF) wyrazona jako réwno-
waznik toksycznosci Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO) obliczony przy uzyciu wspélczynnikéw toksycznosci WHO (WHO-TEF)]
oraz suma dioksyn i polichlorowanych bifenyli o dziataniu podobnym do dioksyn [suma PCDD, PCDF, i polichlorowanych bifenyli
(PCB) wyrazona jako rownowaznik toksycznosci WHO obliczony przy uzyciu WHO-TEF]. Wartosci wspotezynnikéw toksycznosci
WHO-TEF dla oceny ryzyka dla ludzi, przyjete w oparciu o konkluzje z posiedzenia WHO w Sztokholmie, w Szwecji, w dniach
15-18 czerwca 1997 r. (Van den Berg et al.,, (1998) Toxic Equivalency Factors (TEFs) for PCBs, PCDDs, PCDFs for Humans and for
Wildlife. Environmental Health Perspectives, 106 (12), 775).

Kongener Wartos¢ TEF Kongener Wartos¢ TEF
Polichlorowane dibenzo-p-dioksyny PCB o whasciwosciach podobnych
(PCDD) do dioksyn: non-orto PCB +
2,3,7,8-TCDD 1 mono-orto PCB
1,2,3,7,8-PeCDD 1 Non-orto PCB
1,2,3,4,7,8-HxCDD 0,1
1,2,3,6,7,8-HxCDD 01 FCB 77 0,0001
1,2,3,7,8,9-HxCDD 0,1 PCB 81 0,0001
1,2,3,4,6,7,8-HpCDD 0,01 PCB 126 0,1
OCbD 0,0001 PCB 169 0,01
Polichlorowane dibenzofurany
(PCDF) Mono-orto PCB
2,3,7,8-TCDF 0,1 PCB 105 0,0001
1,2,3,7,8-PeCDF 0,05 PCB 114 0,0005
2,3,4,7,8-PeCDF 0,5
1,2,3,4,7,8-HxCDF 0.1 PCB 118 0.0001
1,2,3,6,7,8-HxCDF 0,1 PCB 123 0,0001
1,2,3,7,8,9-HxCDF 0,1 PCB 156 0,0005
2,3,4,6,7,8-HxCDF 0,1 PCB 157 0,0005
1,2,3,4,6,7,8-HpCDF 0,01
1,2,3,4,7,8,9-HpCDF 0,01 PCB 167 0,00001
OCDF 0,0001 PCB 189 0,0001

Uzyte skedty: T = tetra (cztero); Pe = penta (pigcio)y Hx = hexa (szefcio); Hp = hepta (siedmio); O = octa (o$mio); CDD = chlorodibenzodioksyna;

CDF = chlorodibenzofuran; CB = chlorobifenyl.

(32

Gorne granice stezenia: obliczone wg koncepcji granicy oznaczalnoci, ktéra zaklada, ze jako stezenie wszystkich niewykrytych
kongenerdw (tj. o stezeniu ponizej granicy oznaczalnosci) do obliczefi przyjmuje si¢ wartosci ich odpowiednich granic oznaczalnosci.

(*}) Najwyzszy dopuszczalny poziom nie ma zastosowania do zywnosci zawierajacej < 1 % tluszczu.

(*4) Produkty wymienione w tej kategorii s3 okreslone w kategoriach a), b), c), e) i f) wykazu zawartego w art. 1 rozporzadzenia (WE)
nr 1042000 z wylaczeniem watroby rybiej klasyfikowanej pod kodem CN 0302 70 00.

(*%) Benzo(a)piren, dla ktérego wyszczegblniono najwyzsze dopuszczalne poziomy, jest stosowany jako znacznik wystepowania
i dziatania rakotworczych wielopierScieniowych weglowodoréw aromatycznych. Dlatego tez niniejsze $rodki zapewniaja pelng
harmonizacje w zakresie wielopierScieniowych weglowodoréw aromatycznych w wymienionych rodzajach $rodkéw spozywezych,
we wszystkich panstwach czlonkowskich.

(%) Srodki spozywcze wymienione w tej kategorii sa okreslone w kategoriach b), ¢ i f) wykazu zawartego w art. 1 rozporzadzenia (WE)
nr 104/2000.



