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ROZPORZADZENIE KOMISJI WE NR 2074/2005

z dnia 5 grudnia 2005 r.

ustanawiajace Srodki wykonawcze w odniesieniu do niektérych produktéw objetych
rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 i do organizacji urzedowych kontroli na mocy
rozporzadzen (WE) nr 854/2004 oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiajace odstepstwa od
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 i zmieniajace rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz (WE)

nr 854/2004

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajgc Traktat ustanawiajagcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny $rodkéw spozywczych (1), w szczegdlnosci jego art. 13
ust. 2,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegllne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego (3), w szczegdlnosci jego
art. 9, 10 oraz 11,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegolne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kon-
troli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (%), w szczegdlnosci
jego art. 16, 17 i 18,

uwzgledniajgc rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnos$ci z prawem paszowym i ZywnoSciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwie-
rzat (*), w szczegblnosci jego art. 63,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 ustanawia szczegd-
fowe wymogi dotyczace zasad higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego. Nalezy ustanowic
okreslone Srodki wykonawcze w odniesieniu do miesa,
zywych malzy, produktéw ryboléwstwa, mleka, jaj,
zabich udek i §limakéw oraz ich produktéw przetwo-
rzonych.

(2) Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 ustanawia szczego-
fowe zasady organizacji urzedowych  kontroli
w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi. Nalezy udo-
skonali¢ okreslone zasady, a takze szczegétowo okresli¢
inne wymogi.

() Dz.U.L 139 z 30.4.2004, str. 1. Sprostowane w Dz.U. L 226
z 25.6.2004, str. 3.

() Dz.UL 139 z 30.4.2004, str. 55. Sprostowane w Dz.U. L 226
z 25.6.2004, str. 22.

() Dz.UL 139 z 30.4.2004, str. 206. Sprostowane w Dz.U. L 226
z 25.6.2004, str. 83.

( Dz.U.L 165 z 30.4.2004, str. 1. Sprostowane w Dz.U. L 191
z 28.5.2004, str. 1.
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Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 ustanawia na
poziomie Wspdlnoty jednolite ramy skladajace sie
z ogllnych zasad organizacji urzedowych kontroli.
Nalezy udoskonali¢ okreSlone zasady, a takze szczegé-
lowo okresli¢ inne wymogi.

Decyzja Komisji 20XX|../WE (°) uchyla niektore decyzje
wprowadzajace $rodki przewidziane na mocy dyrektyw
uchylonych dyrektywa 2004/41/WE Parlamentu Euro-
pejskiego 1 Rady z dnia 21 kwietnia 2004 r. uchylajaca
niektére dyrektywy dotyczace higieny i warunkéw
zdrowia przy produkcji i wprowadzaniu do obrotu
niektorych produktéw pochodzenia zwierzgcego prze-
znaczonych do spozycia przez ludzi i zmieniajaca
dyrektywy Rady 89/662/EWG i 92/118/EWG oraz
decyzje Rady 95/408/WE (°). Niektdre fragmenty odnos-
nych decyzji powinny zatem zosta¢ zachowane
w niniejszym rozporzadzeniu.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 zobowiazuje przed-
sigbiorstwa sektora spozywczego do prowadzenia
i przechowywania dokumentacji oraz do udostgpniania
istotnych informacji zawartych w tej dokumentacji na
zadanie wlasciwego organu i przedsigbiorstwa sektora
spozywczego bedacego odbiorca.

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 zobowiazuje réw-
niez przedsigbiorstwo prowadzace ubojni¢ do wystepo-
wania o udzielenie, gromadzenia i sprawdzania
informacji  dotyczacych lafcucha  ZywnosSciowego
w odniesieniu do wszystkich zwierzat poza zwierzetami
fownymi, wysytanymi lub przeznaczonych do wysytki do
ubojni, oraz do postepowania zgodnie z tymi informa-
¢jami. Ponadto przedsigbiorstwo takie powinno sie
upewni¢, ze informacje dotyczace faficucha zywnoscio-
wego zawierajg wszystkie szczeg6ly wymagane na mocy
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Informacje dotyczace faicucha zywnosciowego stanowia
pomoc dla przedsigbiorstwa prowadzacego ubojnig
w organizacji pracy ubojni oraz dla urzedowego lekarza
weterynarii w okreleniu wymaganych procedur kontrol-
nych. Informacje dotyczace lancucha ZywnosSciowego

Dotychczas nieopublikowana w Dzienniku Urzedowym.

Dz.U. L 157 z 30.4.2004, p. 33. Sprostowane w Dz.U. L 195
z 2.6.2004, str. 12.
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(10)

(11)

(12)

powinny by¢ analizowane przez urzedowego lekarza
weterynarii i wykorzystywane jako integralny element
procedur kontrolnych.

Istniejgce systemy przeplywu informacji nalezy wyko-
rzystywal w jak najwigkszym stopniu i dostosowal je
tak, aby spelnialy wymogi w zakresie informacji
dotyczacych lancucha zywnosciowego ustanowione
w rozporzadzeniu (WE) nr 854/2004.

W celu poprawy opieki nad zwierzgtami na poziomie
gospodarstwa i zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 854/2004 urzedowy lekarz weterynarii powinien
odnotowac stwierdzong w ubojni chorobe lub kondycje
poszczegélnych zwierzat lub stada, ktéra moze miec
wplyw na zdrowie publiczne lub na zdrowie zwierzat lub
narusza¢ dobrostan zwierzat oraz, w razie koniecznosci,
powinien powiadomi¢ o tym przedsigbiorstwo sektora
spozywczego odpowiedzialne za gospodarstwo pocho-
dzenia oraz lekarza weterynarii obstugujacego gospodar-
stwo pochodzenia lub odpowiedni wlasciwy organ.

Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 i 854/2004 okreslaja
wymogi dotyczace kontroli produktéw rybotéwstwa
w zakresie obecnosci pasozytow przeprowadzanych na
ladzie i na pokladzie statkow. Aby zapobiec spozyciu
przez ludzi ryb zawierajacych pasozyty, przedsigbiorstwa
sektora spozywczego zobowigzane sa prowadzi¢ wlasne
kontrole na wszystkich etapach produkcji produktow
rybotéwstwa, zgodnie z zasadami okreslonymi
w rozdziale V D sekcji VIII zalacznika III do rozporzg-
dzenia (WE) nr 853/2004. Przyjecie szczegbltowych
zasad dotyczacych kontroli wzrokowych wymaga zdefi-
niowania poje¢ widocznych pasozytow i kontroli wzro-
kowej oraz okreslenia typu i czestotliwosci obserwacji.

W ramach kontroli przewidzianych w rozporzadzeniu
(WE) 853/2004 majacych na celu zapobieganie wprowa-
dzaniu do obrotu produktéw ryboléwstwa niezdatnych
do spozycia przez ludzi mozna przeprowadzaé niektdre
analizy chemiczne, w tym analizy sprawdzajace catko-
witg zawarto$¢ azotu lotnych zasad amonowych (N-
LZA). Nalezy okredli¢ poziomy N-LZA, ktérych nie
mozna przekraczaé w przypadku niektérych kategorii
gatunkow, oraz ustali¢ stosowane metody analizy.
Uznane naukowo metody analityczne w zakresie badania
zawarto$ci N-LZA powinny by¢ nadal rutynowo stoso-
wane; nalezy jednak okresli¢ metode odniesienia, ktorg
mozna zastosowaé w przypadku watpliwosci co do
wynikéw albo na wypadek sporu.

Limity zawartosci toksyny paralitycznej (PSP), toksyny
powodujacej amnezje (ASP) i toksyn lipofilowych sg
okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004. Metoda
odniesienia do celéw wykrywania niektorych toksyn
i zapobiegania polowom toksycznych skorupiakéw sa
badania biologiczne. Najwyzsze dopuszczalne poziomy
oraz metody analizy powinny zostal ujednolicone
i wprowadzone w Zycie przez Pafistwa Czlonkowskie
w celu ochrony zdrowia ludzkiego. Poza biologicznymi
metodami  badania, nalezy dopusci¢ alternatywne
metody wykrywania, takie jak metody chemiczne
i testy in vitro, jeSli zostanie wykazane, ze skuteczno$é
wybranych metod nie jest mniejsza od skutecznosci
metody biologicznej i ze ich zastosowanie zapewnia
réwnowazny poziom ochrony zdrowia publicznego.
Proponowane najwyzsze dopuszczalne poziomy toksyn
lipofilowych opieraja si¢ na danych tymczasowych

(16)

i powinny by¢ ponownie ocenione po udostgpnieniu
nowych dowodéw naukowych. Ze wzgledu na brak
materialu odniesienia i stosowanie wylgcznie badan
niebiologicznych, poziom ochrony zdrowia publicznego
odnosnie do wszystkich wymienionych toksyn nie jest
réwnowazny z poziomem, ktory zapewniaja badania
biologiczne. Nalezy ustanowil przepisy dotyczace jak
najszybszego zastapienia badan biologicznych.

Migso odkostnione mechanicznie (MOM), wyproduko-
wane za pomocg metod nienaruszajacych struktury kosci
wykorzystywanych w produkcji tego migsa, nalezy
traktowal jako odmienne od migsa odkostnionego
mechanicznie za pomoca metod naruszajacych strukture
kosci.

Nalezy zezwoli¢ na stosowanie migsa odkostnionego
mechanicznie, nalezgcego do pierwszego
z wymienionych wyzej typéw, wyprodukowanego
w okreSlonych warunkach i posiadajacego okreslony
sklad, w wyrobach miesnych przeznaczonych do
spozycia wylgcznie po obrobce cieplnej. Warunki te
zwigzane s3 w szczegdlnosci z zawartoscia wapnia
w MOM, ktoéra nalezy okredli¢ zgodnie z art. 11 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. Najwyzsza dopusz-
czalng zawarto$¢ wapnia okreSlong w niniejszym roz-
porzadzeniu nalezy dostosowaé po udostgpnieniu
szczegbtowych informacji na temat wahan wystepuja-
cych w przypadku zastosowania innych typéw surow-
cow.

Artykut 31 ust. 2 lit. f) rozporzadzenia (WE) nr 882/
2004 stanowi, ze Panstwa Czlonkowskie prowadza
aktualne wykazy zatwierdzonych zakladéw. Nalezy
ustanowi¢ wspdlne ramy dla przedstawiania odpowied-
nich informacji innym Pafistwom Czlonkowskim oraz
ogbtowi spoleczefistwa.

Sekcja XI zalacznika IIT do rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004 okresla wymogi dotyczace przygotowywania
zabich udek i $limakéw przeznaczonych do spozycia
przez ludzi. Nalezy réwniez ustanowié szczegdlowe
wymogi, lacznie ze wzorami $wiadectw zdrowia,
w zakresie przywozu z panstw trzecich zabich udek
i $limakéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

Sekcje XIV i XV zalacznika III do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004 okreslajg zasady dotyczace produkgji
i wprowadzania do obrotu zelatyny i kolagenu przezna-
czonych do spozycia przez ludzi. Nalezy réwniez
ustanowi¢ szczegélowe wymogi, lacznie ze wzorami
$wiadectw zdrowia, w zakresie przywozu z pafstw
trzecich zelatyny i kolagenu oraz surowcéw do produkdji
zelatyny i kolagenu przeznaczonych do spozycia przez
ludzi.

W celu kontynuowania produkcji artykutéw spozy-
wezych o tradycyjnym charakterze konieczna jest
elastyczno$¢. Panistwa Czlonkowskie przyznaly juz
odstepstwa dla szerokiej gamy takich artykutéw spozy-
wezych w ramach prawodawstwa obowiazujacego przed
dniem 1 stycznia 2006 r. Przedsigbiorstwa sektora
spozywczego powinni mie¢ mozliwo$¢ dalszego nie-
przerwanego stosowania istniejacych praktyk po tym
terminie. Procedure pozwalajgca Panstwom Czlonkow-
skim na stosowanie elastyczno$ci  ustanowiono
w rozporzadzeniach (WE) nr 852/2004, 853/2004 oraz
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854/2004. Jednakze w wigkszosci przypadkow, (24) Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 zobowigzuje przed-

(20)

(21)

(22)

w ktorych przyznano juz odstepstwa, jest to wylgcznie
kwestia kontynuagji ustalonych praktyk, a zatem stoso-
wanie pelnej procedury zgloszenia, lacznie z pelng
analizg ryzyka, moze nalozy¢ na Pafistwa Czlonkowskie
niepotrzebne i nieproporcjonalne obciazenie. W drodze
odstepstwa od wymagan strukturalnych ustanowionych
w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 i z nalezytym
uwzglednieniem celow w zakresie jakosci zdrowotnej
zywnosci nalezy zatem zdefiniowaé artykuléw spozy-
wezych o tradycyjnym charakterze oraz ustanowié
ogolne warunki majace do nich zastosowanie.

Rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz 854/2004 nie
zawieraja odniesien do nowych Panstw Czlonkowskich,
poniewaz zostaly przyjete przed rozszerzeniem z dnia
1 maja 2004 r. W odpowiednich przepisach wyzej
wymienionych rozporzadzen nalezy zatem dodaé kody
ISO odnoszace si¢ do tych Panistw Czlonkowskich oraz
skréty oznaczajgce Wspolnote Europejska w jezykach
tych Panstw.

Sekgja I zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004  okre$la  zasady  dotyczace  produkcji
i wprowadzania do obrotu migsa domowych zwierzat
kopytnych. Wyjatki dotyczace catkowitego oskérowania
tuszy i innych czesci ciala przeznaczonych do spozycia
przez ludzi okreslono w rozdziale IV pkt 8 tej sekgji.
Nalezy ustanowi¢ przepisy rozszerzajace te wyjatki na
koficzyny ponizej stawu skokowego i nadgarstkowego
dorostego bydta, pod warunkiem ze spelniajg one takie
same wymogi, jakie obowigzuja w odniesieniu do
kofczyn ponizej stawu skokowego i nadgarstkowego
cielat.

Niektére praktyki moga wprowadzaé konsumentow
w blad pod wzgledem zawartosci niektorych produktow.
Aby nie zawie$¢ oczekiwan konsumentow, nalezy
zakaza¢ sprzedazy migsa drobiowego poddanego dzia-
faniu $rodkéw zatrzymujacych wode jako $wiezego
miesa.

Opinia Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczefistwa Zyw-
nosci przyjeta dnia 30 sierpnia 2004 r. dowodzi, ze
produkty ryboléwstwa nalezace do rodziny Gempylidae,
a zwlaszcza Ruvettus pretiosus oraz Lepidocybium flavo-
brunneum, mogg mie¢ szkodliwy wplyw na przewdd
pokarmowy, jezeli zostana spozyte w okreSlonych
warunkach. Produkty ryboloéwstwa nalezagce do tej
rodziny nalezy zatem obja¢ warunkami wprowadzania
do obrotu.

Sekgja IX zalacznika 11l do rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004 ustanawia szczegdtowe zasady higieny dotyczace
surowego mleka i przetworéw mlecznych. Zgodnie
z czgScig 11 B pkt 1 lit. e) rozdzialu I plyny do kapieli
strzykow lub inne $rodki do czyszczenia wymion moga
by¢ stosowane jedynie po zatwierdzeniu przez wlasciwy
organ. Jednakze w tej czeSci zalgcznika I brakuje
szczegdtowego planu zezwolen. Nalezy zatem jasno
okresli¢ procedury udzielania takich zezwolen w celu
zagwarantowania jednolitego podejscia w Panistwach
Czlonkowskich.

(27)

(28)

(29)

sibiorstwa sektora spozywczego do zapewnienia zgod-
nosci obrdbki cieplnej stosowanej do przetwarzania
surowego mleka i przetworéw mlecznych z uznanymi
normami miedzynarodowymi. Jednakze ze wzgledu na
swoisto$¢ niektorych typow obrébki cieplnej stosowa-
nych w tym sektorze oraz ich wplyw na bezpieczenstwo
zywnosci i zdrowie zwierzat, przedsigbiorstwa sektora
spozywczego powinny otrzymal bardziej wyrazne
wskazowki w tym zakresie.

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 wprowadza nowg
definicj¢ obejmujaca produkty otrzymane z jaj, ktére —
po usunieciu skorupki — nie zostaly jeszcze przetwo-
rzone. Nalezy zatem jasno okresli¢ zasady majace
zastosowanie do takich produktéw i odpowiednio zmie-
ni¢ sekgje X, rozdzial Il zatgcznika II do rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004.

Sekcja XIV zalacznika Il do rozporzgdzenia (WE)
nr 853/2004 okresla szczegdlowe zasady zdrowotne
dotyczace zelatyny. Zasady te obejmujg wymogi doty-
czace rodzaju surowcow, ktére moga by¢ wykorzysty-
wane do produkgji zelatyny oraz wymogi w zakresie
transportu i przechowywania takich materialéw. Okres-
laja one réwniez specyfikacje majace zastosowanie przy
wytwarzaniu Zelatyny. Nalezy jednak réwniez ustanowi¢
zasady dotyczace znakowania zelatyny.

W rezultacie postgpu naukowego norme ISO 16649-3
ustanowiono jako ustalong metod¢ odniesienia dla
analizy E.coli w malzach. Zgodnie z rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych  dotyczacych  srodkéw  spozy-
wezych () ta metoda odniesienia obowigzuje juz
w przypadku zywych malzy z obszaréw A. Zgodnie
z powyzszym norm¢ ISO 16649-3 nalezy ustanowic
jako metode odniesienia NPL (najbardziej prawdopo-
dobna liczba) réwniez dla analizy E.coli w malzach
pochodzacych z obszar6w B i C. Na stosowanie
alternatywnych metod nalezy zezwoli¢ wylacznie
w przypadku, kiedy sa one uznane za rdéwnowazne
z metodg odniesienia.

Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 i 854/2004.

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Lancucha
Zywnosciowego i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Wymogi w zakresie informacji dotyczacych lafcucha
zywnosciowego do celéw rozporzadzen (WE) nr 853/

2004 oraz 854/2004

Wymogi w zakresie informacji dotyczacych fancucha zyw-
noSciowego, o ktérych mowa w sekgji Il zatgcznika II do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz w rozdziale II czgs¢
A sekji I zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 8542004,
okreslono w zalgczniku I do niniejszego rozporzadzenia.

()

Patrz: 1 str. niniejszego Dziennika Urzedowego.
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Artykut 2

Wymogi w zakresie produktéw ryboléwstwa do celow
rozporzadzefi (WE) nr 853/2004 oraz 854/2004

Wymogi w zakresie produktéw ryboldwstwa, o ktérych
mowa w art. 11 ust. 9 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
oraz w art. 18 ust. 14 i 15 rozporzadzenia (WE) nr 854/2004,
okreslono w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Uznane metody badania na obecno$¢ morskich
biotoksyn do celow rozporzadzenr (WE) nr 853/2004
oraz 854/2004

Uznane metody badania na obecno$¢ morskich biotoksyn,
o ktérych mowa w art. 11 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004 oraz w art. 18 ust. 13 lit. a) rozporzadzenia (WE)
nr 854/2004, okreslono w zalaczniku III do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 4

Zawarto$¢ wapnia w miesie odkostnionym
mechanicznie do celéw rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004

Zawarto§¢ wapnia w migsie odkostnionym mechanicznie,
o ktérej mowa w art. 11 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 853/
2004, okreslono w zalgczniku IV do niniejszego rozporza-
dzenia.

Artykut 5

Wykazy zakladéw do cel6w rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004

Wymogi dotyczace wykazéw zakladéw, o ktérych mowa
w art. 31 ust. 2 lit. f) rozporzadzenia (WE) nr 882/2004,
okreslono w zalaczniku V do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 6

Wzory $wiadectw zdrowia w odniesieniu do Zabich
udek, §limakow, zelatyny i kolagenu do celéw
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Wzory $wiadectw zdrowia dla przywozu zabich udek,
§limakow, zelatyny i kolagenu, o ktorych mowa w art. 6 ust.
1 lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, oraz przywozu
surowcow do produkgji zelatyny i kolagenu okreslono
w zalgczniku VI do niniejszego rozporzgdzenia.

Artykut 7

Odstepstwa od rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
w przypadku artykuléw spozywczych o tradycyjnym
charakterze

1. Dla celéw niniejszego rozporzadzenia pojecie ,artykuly
spozywcze o tradycyjnym charakterze” oznacza, Ze
w Panstwie Czlonkowskim, w ktérym s3 one tradycyjnie

wytwarzane, artykuly takie sa:
a)  historycznie uznane za produkty tradycyjne; lub

b) wytwarzane zgodnie ze skodyfikowanymi lub zarejes-
trowanymi zaleceniami technicznymi odnoszacymi si¢
do tradycyjnego procesu lub zgodnie z tradycyjnymi
metodami produkgji; lub

¢) chronione prawem wspdlnotowym, krajowym, regional-
nym lub lokalnym jako tradycyjne produkty spozywcze.

2. Panstwa Czlonkowskie mogg przyznaé zakladom wytwa-
rzajacym artykuly spozywcze o tradycyjnym charakterze
indywidualne lub ogodlne odstgpstwa od wymogéw okreslo-
nych w:

a) rozdziale II pkt 1 zalagcznika II do rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 w zakresie pomieszczen, w ktérych takie
produkty sa poddane dzialaniu otoczenia koniecznego
w pewnym stopniu dla wytworzenia ich cech. Pomie-
szczenia takie moga w szczegdlnosci zawieraé Sciany,
sufity i drzwi, ktére nie sg gladkie, nieprzepuszczalne,
niepochtaniajace lub odporne na korozje, oraz naturalne
geologiczne $ciany, sufity i podtogi;

b) rozdziale II pkt 1 lit. f) oraz w rozdziale V pkt 1
zalacznika 1T do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
w zakresie rodzaju materiatéw, z ktérych wykonane s3
przyrzady i sprzet wykorzystywany do przygotowywania
oraz pakowania zbiorczego i jednostkowego tych
produktéw.

Srodki dotyczace czyszczenia i dezynfekowania pomie-
szczen okreSlonych w lit. a) oraz czestotliwosé ich
stosowania sg dostosowane do danej dzialalnosci w celu
uwzglednienia charakterystycznej flory znajdujacej sig
w otoczeniu tych pomieszczen.

Przyrzady i sprzet okreslony w lit. b) sa stale utrzymy-
wane w zadowalajagcym stanie higieny oraz systematycz-
nie czyszczone i dezynfekowane.

3. Panstwa Czlonkowskie, ktére przyznajg odstepstwa
przewidziane w ust. 2, powiadamiaja o nich Komisje oraz
pozostale Panistwa Czlonkowskie najpdzniej 12 miesigcy po
przyznaniu indywidualnego lub ogdlnego odstepstwa. Kazde
powiadomienie zawiera:

a)  krotki opis dostosowanych wymogow;
b) opis odnosnych srodkéw spozywezych i zakladéw; oraz

¢) inne istotne informacje.
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Artykut 8
Zmiany w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004

W zalgcznikach II i Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem VII do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 9
Zmiany w rozporzadzeniu (WE) nr 854/2004

W zalacznikach [, I1 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004
wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem VIII do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 10
Wejscie w Zycie i zastosowanie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Euro-
pejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 stycznia
2006 r. z wyjatkiem rozdziatéw II i Il zalgcznika V, ktére
stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2007 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Panistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 5 grudnia 2005 r.

W imieniu Komisji
Markos KYPRIANOU
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

INFORMACJE DOTYCZACE EANCUCHA ZYWNOSCIOWEGO

SEKCJA 1
OBOWIAZKI PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego, ktére hoduja zwierzeta wysylane do ubojni, zapewniaja, ze informacje
dotyczace fancucha zywnosciowego, o ktorych mowa w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004, sa odpowiednio
uwzglednione w dokumentacji zwigzanej z wysylanymi zwierzetami w sposéb umozliwiajacy zainteresowanemu
przedsigbiorstwu prowadzacemu ubojnie dostep do tych informagji.

SEKCJA 1II

OBOWIAZKI WEASCIWYCH ORGANOW

ROZDZIAL 1

ZAPEWNIENIE INFORMACJI DOTYCZACYCH £ANCUCHA ZYWNOSCIOWEGO

1. Wiasciwy organ w miejscu wysylki informuje przedsigbiorstwo sektora spozywczego wysylajace zwierzeta
o minimalnych wymaganych informacjach dotyczacych lancucha zywno$ciowego, ktére nalezy przedstawié
ubojni zgodnie z sekcjg III zalacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

2. Wlasciwy organ miejsca uboju sprawdza, czy:

a)  miedzy przedsigbiorstwem sektora spozywczego, ktore hodowato, chowalo lub utrzymywato zwierzeta
przed wysylka, a przedsi¢biorstwem prowadzacym ubojnie istnieje staly i skuteczny przepltyw informacji
dotyczacych faficucha zywno$ciowego;

b)  informacje dotyczace tancucha zywnosciowego sg aktualne i wiarygodne;

¢)  gospodarstwo, w stosownych przypadkach, otrzymuje odpowiednie informacje zwrotne.

3. W przypadku wysytki zwierzat do innego Pafistwa Czlonkowskiego w celu uboju, wlasciwe organy w miejscu
wysylki i w miejscu uboju wsp6lpracujg ze sobg w celu zagwarantowania, ze informacje przedstawione przez
przedsigbiorstwo sektora spozywczego sa fatwo dostgpne dla otrzymujacego je przedsigbiorstwa prowadzacego
ubojnie.

ROZDZIAL 1

INFORMACJE ZWROTNE DLA GOSPODARSTWA POCHODZENIA

1. W celu powiadomienia gospodarstwa, w ktérym hodowano zwierzeta przed ubojem w tym samym Panstwie
Cztonkowskim, o odpowiednich wynikach inspekcji zgodnie z rozdzialem I sekcji I zalgcznika I do
rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 urzedowy lekarz weterynarii moze wykorzystaé wzdr dokumentu
ustanowiony w dodatku 1.

2. Wlasciwy organ odpowiada za powiadomienie o odpowiednich wynikach inspekcji w przypadkach, kiedy
zwierzeta s3g hodowane w gospodarstwie w innym Panstwie Czlonkowskim i musi zastosowac jedng z wersji
wzoru dokumentu ustanowionego w dodatku zaréwno w jezyku panstwa wysylki jak i w jezyku panstwa
odbioru.
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Dodatek do zatgcznika 1
WZOR DOKUMENTU
1.  Dane identyfikacyjne
1.1 gospodarstwo pochodzenia (np. wlasciciel
lub kierownik)
nazwa/numer
pelny adres
numer telefonu
1.2 numery identyfikacyjne (zalgczy¢ osobny
wykaz)
taczna liczba zwierzat (w podziale na
gatunki)
problemy z identyfikacja (jezeli wystapily)
1.3 identyfikacja stada/klatki (jezeli dotyczy)
1.4 gatunek zwierzat
1.5 numer referencyjny $wiadectwa zdrowia
2. Wyniki badania przedubojowego

2.1 dobrostan
liczba zwierzat, ktérych to dotyczy
typ/klasa/wiek
uwagi (np. gryzienie ogonéw)
2.2 dostarczone zwierzgta byly brudne
2.3 ustalenia kliniczne (choroby)
liczba zwierzat, ktérych to dotyczy
typ/klasajwick
uwagi
data inspekgji

2.4 wyniki badaf laboratoryjnych (*)

Mikrobiologicznych, chemicznych, serologicznych itd. (zataczy¢ wyniki).
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3. Wyniki badania poubojowego
3.1 wyniki (badania makroskopowego)
liczba zwierzat, ktorych to dotyczy
typ/klasa/wiek
organ lub czg$¢ ciala zwierzecia/zwierzat
data uboju
3.2 choroba (mozna wpisa¢ kody) (})
liczba zwierzat, ktérych to dotyczy
typ/klasa/wiek
organ lub cze$¢ ciala zwierzecia/zwierzat
tusza uznana za cz¢Sciowo lub catkowicie
niezdatng do spozycia (poda¢ przyczyny)
data uboju
3.3 wyniki badan laboratoryjnych ()
3.4 inne wyniki (np. pasozyty, ciala obce itd)
3.5 ustalenia dotyczgce dobrostanu (np. za-
mane koriczyny)
4. Informacje dodatkowe
5. Dane kontaktowe
5.1 ubojnia (numer zatwierdzenia)
nazwa
pelny adres
numer telefonu
5.2 adres e-mail (ewentualnie)
6. Urzedowy lekarz weterynarii (drukowanymi literami)
podpis i pieczgl
7. Data
8.  Liczba stron zalgczonych do niniejszego fomularza:

Whasciwe organy moga wprowadzi¢ nastepujace kody: ,A” dla choréb z wykazu Swiatowej Organizacji Zdrowia Zwierzat;
,B100” i ,B200” dla kwestii dobrostanu (rozdzial Il C sekcji I zalacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004); C100 do
€290 dla decyzji dotyczacych migsa (rozdziat V pke 1 lit. a)-u) sekgji Il zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004).
W razie koniecznosci system kodéw moze obejmowa¢ dalsze podzialy (np. C141 dla tagodnej powszechnej choroby, C142
dla powazniejszej choroby itp.). W przypadku stosowania kodéw powinny by¢ one fatwo dostepne dla przedsigbiorstw
sektora spozywczego wraz z odpowiednim wyjasnieniem znaczenia kodéw.

Mikrobiologicznych, chemicznych, serologicznych itd. (zataczy¢ wyniki).
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ZALACZNIK 11

PRODUKTY RYBOLOWSTWA

SEKCJA I

OBOWIAZKI PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO

Niniejsza sekcja okresla szczegblowe zasady zwigzane z kontrolami wzrokowymi w celu wykrywania pasozytéw
w produktach rybotéwstwa.

ROZDZIAL |

DEFINICJE

,Widoczny pasozyt” oznacza pasozyta badz grupe pasozytoéw o rozmiarze, barwie i strukturze, ktore wyraznie
odrézniajg si¢ od tkanki rybnej.

,Kontrola wzrokowa” oznacza niedestrukcyjne badanie ryb lub produktéw rybotéwstwa za pomocg optycznych
przyrzadéw powigkszajacych lub bez nich, w dobrych warunkach oswietleniowych dla ludzkiego wzroku,
w razie potrzeby obejmujgce badanie pod $wiatlo.

,Badanie pod $wiatlo” oznacza w przypadku plastug lub filetéw rybnych poddanie obserwacji przy
réwnoczesnym umieszczeniu ryby pod $wiatlo w zaciemnionym pomieszczeniu w celu wykrycia pasozytéw.

ROZDZIAL 11

KONTROLA WZROKOWA

Kontrola wzrokowa jest przeprowadzana na reprezentatywnej liczbie probek. Personel odpowiedzialny za
zaklady na ladzie i wykwalifikowany personel na pokladzie statkéw-przetwoérni okresla skale i czestotliwo$é
kontroli biorgc pod uwage typ produktéw ryboléwstwa, ich pochodzenie geograficzne oraz wykorzystanie.
Podczas produkeji wykwalifikowany personel musi przeprowadzi¢ kontrole wzrokowa wypatroszonych ryb
obejmujacg jamy brzuszne, watroby i ikry przeznaczone do spozycia przez ludzi. W zaleznosci od stosowanego
systemu patroszenia nalezy przeprowadzi¢ kontrole wzrokows:

a)  w przypadku patroszenia recznego, w sposob ciagly przez osobe patroszaca w czasie patroszenia i mycia;

b)  w przypadku patroszenia mechanicznego, przez badanie prébek przeprowadzane na reprezentatywnej
liczbie prébek nie mniejszej niz 10 ryb na partie.

Kontrola wzrokowa filetow rybnych lub platéw rybnych musi byé przeprowadzana przez wykwalifikowany
personel podczas wykrawania i po filetowaniu lub cigciu na platy. Jezeli badanie indywidualne nie jest mozliwe
z powodu wielkodci filetéw lub czynnosci zwigzanych z filetowaniem, nalezy sporzadzi¢ plan pobierania
probek, do ktérego ma wglad wlasciwy organ zgodnie z rozdzialem II pkt 4 sekcji VIII zalacznika I do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. Jezeli o$wietlanie filetdw sztucznym $wiattem jest konieczne
z technicznego punktu widzenia, nalezy je uja¢ w planie pobierania probek.
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SEKCJA 1I

OBOWIAZKI WEASCIWYCH ORGANOW

ROZDZIAL 1

DOPUSZCZALNE WARTOSCI CALKOWITEGO AZOTU LOTNYCH ZASAD AMONOWYCH (N-LZA) DLA

NIEKTORYCH KATEGORII PRODUKTOW RYBOLOWSTWA ORAZ METODY ANALIZY, KTORE
NALEZY STOSOWAC

Nieprzetworzone produkty ryboléwstwa, nalezace do kategorii gatunkéw wymienionych w rozdziale II, uznaje
si¢ za niezdatne do spozycia przez ludzi, jezeli ocena organoleptyczna budzi watpliwosci co do §wiezosci tych
produktéw, a badania chemiczne wykazuja, ze nastgpujace poziomy N-LZA zostaly przekroczone:

a) 25 miligraméw azotu/100 graméw migsa w odniesieniu do gatunkéw okreslonych w pkt 1 rozdziatu If;

b) 30 miligraméw azotu/100 graméw migsa w odniesieniu do gatunkéw okreslonych w pkt 2 rozdziatu II;

¢) 35 miligraméw azotu/100 graméw migsa w odniesieniu do gatunkéw okreslonych w pkt 3 rozdziatu If;

Metoda odniesienia, ktérg nalezy stosowaé do kontroli poziomu N-LZA, obejmuje destylacje ekstraktu
odbialczonego kwasem nadchlorowym okreslong w rozdziale III.

Destylacje okreslong w pkt | nalezy przeprowadzi¢ z zastosowaniem aparatury odpowiadajacej schematowi
w rozdziale IV.

Do kontroli poziomu N-LZA mozna stosowa¢ nastgpujace rutynowe metody:

— metoda mikrodyfuzji opisana przez Conwaya i Byrne'a (1 933),

— metoda destylacji bezposredniej opisana przez Antonacopoulosa (1968),

—  destylacja ekstraktu odbialczonego kwasem trichlorooctowym (Komitet Codex Alimentarius ds. Ryb
i Produktéw Rybotéwstwa (1968)).

Probka musi zawiera¢ okolo 100 graméw migsa pobranego co najmniej z trzech réznych miejsc i zmieszanych
razem w procesie rozcierania.

Pafistwa Czlonkowskie jako metode rutynows zalecaja laboratoriom urzedowym metodg odniesienia okreslong
powyzej. W przypadku watpliwosci albo sporu dotyczacego wynikéw analiz wykonanych za pomocg jednej
z rutynowych metod, do sprawdzania wynikéw badan mozna zastosowa¢ jedynie metod¢ odniesienia.

ROZDZIAL 1

KATEGORIE GATUNKOW, DLA KTORYCH USTALONO DOPUSZCZALNE WARTOSCI N-LZA

Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.

Gatunki z rodziny Pleuronectidae (z wyjatkiem halibuta: Hippoglossus spp.).

Salmo salar, gatunki z rodziny Merlucciidae, gatunki z rodziny Gadidae.
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ROZDZIAL 1

OZNACZANIE STEZENIA N-LZA W RYBACH I PRODUKTACH RYBOLOWSTWA

Procedura odniesienia

Cel i obszar zastosowania
Niniejsza metoda opisuje procedure odniesienia stosowana w celu okreslenia steZenia azotu lotnych zasad

amonowych (N-LZA) w rybach i produktach rybotéwstwa. Procedura ta ma zastosowanie w przypadku stezenia
N-LZA od 5 mg[100 g do co najmniej 100 mg/100 g.

Definicja

Okreslenie ,stezenie N-LZA” oznacza zawarto$¢ azotu lotnych zasad amonowych oznaczong przy zastosowaniu
opisanej procedury.

Stezenie jest wyrazone w mg/l00g.

Krétki opis
Lotne zasady amonowe ekstrahuje si¢ z probki przy pomocy 0,6-molowego roztworu kwasu nadchlorowego.

Po alkalinizacji ekstrakt poddaje si¢ destylacji parowej, a sktadniki lotnych zasad sg absorbowane w odbieralniku
kwasowym. Stezenie N-LZA oznacza si¢ za pomocg miareczkowania absorbowanych zasad.

Odczynniki
O ile nie wskazano inaczej, nalezy stosowa odczynniki czyste do analizy. Uzywana woda musi by¢

destylowana lub demineralizowana i o co najmniej réwnorzednej czystoici. O ile nie wskazano inaczej,
,roztwor” oznacza jeden nastepujacych roztworéw wodnych:

a)  roztwor kwasu nadchlorowego = 6 g/100 ml;
b)  roztwdr wodorotlenku sodu = 20 g/100 ml;
¢  roztwdr mianowany kwasu chlorowodorowego 0,05 mol/l ((0,05 N);

Uwaga: W przypadku stosowania automatycznego aparatu destylacyjnego, miareczkowanie powinno sig
prowadzi¢ przy pomocy mianowanego roztworu kwasu chlorowodorowego 0,01 mol/l ((0,01 N).

d)  roztwor kwasu borowego = 3 g/100 ml;
e) silikonowy Srodek przeciwdzialajgcy powstawaniu piany;
f)  roztwor fenoloftaleiny = 1 g/100 ml 95 % alkohol etylowy;

g)  roztwér wskaznika (wskaznik mieszany Tashiro) 2 g czerwieni metylowej i | g blekitu metylenowego
rozpuszczone w 1 000 ml 95 % alkoholu etylowego.

Przyrzqdy i wyposazenie dodatkowe

a)  Maszynka do mielenia migsa pozwalajaca uzyskaé wystarczajaco jednolite mielone migso rybne.
b)  Wysokoobrotowy mikser o predkosci od 8 000 do 45 000 obrotéw na minute.

¢)  Saczek karbowany o Srednicy 150 mm, szybkofiltrujacy.

d)  Biureta 5 ml, skalowana do 0,01 ml.
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e)  Aparat do destylacji parowej. Aparat musi umozliwial regulowanie réznych ilosci pary oraz wytwarzanie
stalej ilo$ci pary w danym okresie. Musi on réwniez gwarantowa¢, ze wolne zasady powstajace podczas
dodawania substangji alkalizujacych nie ulatniajg sie.

Realizacja

Ostrzezenie: Przy stosowaniu kwasu nadchlorowego, ktdry jest substancja silnie korozyjna, nalezy zachowaé
nalezytg ostrozno$¢ i podjaé stosowne $rodki zapobiegawcze. Probki nalezy, o ile to mozliwe, przygotowacd
natychmiast po ich otrzymaniu zgodnie z nastepujacymi wskazoéwkami:

a) Przygotowanie probki

Probka przeznaczona do analizy powinna by¢ dokladnie zmielona w maszynce do migsa okreslonej w pkt
5 lit. a). Do odpowiedniego pojemnika nalezy odwazy¢ dokladnie 10 g + 0,1 g zmielonej prébki. Probke
nalezy nastepnie zmieszal z 90,0 ml roztworu kwasu nadchlorowego okreslonego w pkt 4 lit. a),
homogenizowaé przez dwie minuty w mikserze opisanym w pkt 5 lit. b), a nastepnie przefiltrowac.

Tak otrzymany ekstrakt moze by¢ przechowywany przez co najmniej siedem dni w temperaturze od
okolo 2 °C do 6 °C.

b) Destylacja parowa

50,0 ml ekstraktu otrzymanego zgodnie z lit. a) nalezy umiesci¢ w aparacie do destylacji parowej
okreslonym w pkt 5 lit. €). W celu pdzniejszego sprawdzenia alkalinizacji ekstraktu dodaje si¢ kilka kropel
fenoloftaleiny okreslonej w pkt 4 lit. f). Po dodaniu kilku kropel silikonowego $rodka przeciwdzialajacego
powstawaniu piany do ekstraktu dodaje si¢ 6,5 ml roztworu wodorotlenku sodu okre$lonego w pkt 4
lit. b) i natychmiast rozpoczyna si¢ destylacje parows.

Destylacje parowa prowadzi si¢ w taki sposéb, aby w ciggu 10 minut otrzymac okoto 100 ml destylatu.
Wylot rurki destylacyjnej jest zanurzony w odbieralniku z 100 ml roztworu kwasu borowego okreslonego
w pkt 4 lit. d), do ktérego dodano od trzech do pigciu kropel roztworu wskaznika okreslonego w pkt 4
lit. g). Dokladnie po 10 minutach zatrzymuje si¢ proces destylacji. Wylot rurki destylacyjnej wyjmuje si¢
z odbieralnika i przemywa woda. Lotne zasady zawarte w roztworze odbieralnika oznacza si¢
miareczkowaniem za pomocg mianowanego roztworu kwasu chlorowodorowego w sposéb okreslony
w pkt 4 lit. ¢).

W punkcie koncowym warto$¢ pH powinna wynosi¢ 5,0 + 0,1.
¢) Miareczkowanie

Wymagane s3 analizy podwéjne. Zastosowana metoda jest poprawna, jeli réznica pomiedzy analizami
nie przekracza 2 mg/100 g.

d) Préba Slepa

Prébe Slepa przeprowadza si¢ w sposb okreSlony w lit. b). Zamiast ekstraktu stosuje si¢ 50,0 ml
roztworu kwasu nadchlorowego okreslonego w pkt 4 lit. a).

Obliczanie N-LZA

Miareczkujac roztwér kwasu chlorowodorowego z odbieralnika zgodnie z pkt 4 lit. ¢), stezenie N-LZA oblicza
si¢ za pomocg ponizszego réwnania:

(V,= Vo) x 0,14 x 2 x 100
M

N — LZA (wyrazone w mg/100g probki) =

V, = objetos¢ 0,01-molowego roztworu kwasu chlorowodorowego w ml dla prébki
V, = objetos¢ 0,01-molowego roztworu kwasu chlorowodorowego w ml dla préby slepej

M = masa prébki w g.
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Uwagi

1.  Wymagane sg analizy podwdjne. Zastosowana metoda jest poprawna, jesli roznica pomiedzy analizami
nie przekracza 2 mg/100 g.

2. Sprzet nalezy sprawdzi¢ poprzez destylacje roztworéw NH4CI réownowaznych 50 mg N-LZA-[/100 g.

3. Standardowe odchylenie odtwarzalnodci S = 1,20 mg[100 g. Standardowe odchylenie poréwnywalnosci
S, = 2,50 mg/100 g.

ROZDZIAL IV

APARAT DO DESTYLACJI PAROWE] SLUZACY DO OZNACZANIA STEZENIA N-LZA

Chtodnica

A

Generator pary —pp———

[—<«— Woda chtodzaca

Probéwka do destylacji

Y

Y
N

Wylot skraplacza

Rurka wtrysku pary

vill]

Wi

Ekstrakt prébki

— Kolba lub zlewka
(kwas borowy)

@
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ZALACZNIK III

UZNANE METODY BADANIA NA OBECNOSC MORSKICH BIOTOKSYN

Wlasciwe organy oraz, w stosownych przypadkach, przedsigbiorstwa sektora spozywczego stosuja nastepujace
metody analityczne w celu sprawdzenia zgodnosci z limitami ustanowionymi w rozdziale V pkt 2 sekgji VII
zafgcznika II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Zgodnie z art. 7 ust. 2 i 3 dyrektywy Rady 86/609/EWG (}) przy stosowaniu metod biologicznych nalezy
uwzglednia¢ mozliwosci zastepowania, udoskonalenia i ograniczania.

1.

ROZDZIAL 1

METODA WYKRYWANIA TOKSYNY PARALITYCZNE] (PSP)

Zawarto$¢ toksyny paralitycznej (PSP) w jadalnych czesciach migczakow (w calym ciele lub jakiejkolwiek jego
jadalnej czgsci oddzielnie) nalezy wykrywaé zgodnie z biologiczng metoda badania lub inna miedzynarodowo
uznang metoda. Biologiczng metod¢ badania mozna stosowa¢ w polaczeniu, o ile to konieczne, z inng metoda
wykrywania saksytoksyny i wszystkich jej analogéw, dla ktorych istniejg normy.

W przypadku zakwestionowania wynikéw metoda odniesienia jest metoda biologiczna.

ROZDZIAL 1I

METODA WYKRYWANIA TOKSYNY POWODUJACE] AMNEZJE (ASP)

Catkowitg zawarto§¢ toksyny powodujacej amnezje (ASP) w jadalnych czesciach migczakéw (w calym ciele lub
jakiejkolwiek jego jadalnej czesci oddzielnie) nalezy wykrywac za pomoca wysokoczulej chromatografii cieczowej
(HPLC) lub innej uznanej metody.

W przypadku zakwestionowania wynikéw metodg odniesienia jest metoda HPLC.

ROZDZIAL 1II

METODA WYKRYWANIA TOKSYNY LIPOFILOWE]

A.  Metody biologiczne

)

Do wykrywania morskich toksyn okreslonych w rozdziale V pkt 2 lit. c)—e) sekcji VII zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 mozna wykorzystaé szereg procedur przeprowadzania prob
biologicznych na myszach, rézniacych si¢ pod wzgledem materiatu do analizy (gruczot jelita $srodkowego
lub cale zwierze) i rozpuszczalnikéw uzytych do ekstrakcji i oczyszczania. Czuto$c i selektywnosc zaleza
od rodzaju rozpuszczalnikéw uzytych do ekstrakeji oraz oczyszczania i dlatego nalezy to uwzglednic przy
wyborze metody, tak aby objela ona pelny zakres toksyn.

Préba biologiczna na jednej myszy, polegajaca na przeprowadzeniu ekstrakcji przy uzyciu acetonu, moze
by¢ stosowana do wykrywania kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn, pektenotoksyn i yessotoksyn.
W razie koniecznosci w tej probie mozna dodatkowo wprowadzic etap rozdzielenia mieszaniny ciecz/
ciecz za pomocg ukladu octan etylu/woda lub dwuchlorometan/woda, w celu wyeliminowania
ewentualnego wzajemnego przeszkadzania. Do wykrywania kwaséw azaspirowych za pomocg niniejszej
procedury, na poziomach okreslonych w regulacjach prawnych, jako material do analizy nalezy
wykorzysta¢ cale zwierze.

Dz.U. L 358 z 18.12.1986, str. 1.
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Do kazdej préby nalezy uzy¢ trzech myszy. Smieré dwéch z trzech myszy w ciggu 24 godzin po
wszczepieniu ekstraktu odpowiadajacego 5 g gruczotu jelita Srodkowego lub 25 g calego ciala uznaje si¢
za wynik dodatni na obecnos¢ jednej lub wigcej toksyn okreslonych w rozdziale V pkt 2 lit. ¢)—e) sekcji VII
zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 w ilo$ciach przekraczajacych okrelone poziomy.

Préba biologiczna na myszach obejmujaca ekstrakcje przy uzyciu acetonu, po ktdrej nastepuje etap
rozdzielenia mieszaniny ciecz/ciecz za pomocg eteru dietylowego, moze by¢ stosowana do wykrywania
kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn, pektenotoksyn i kwaséw azaspirowych, natomiast nie moze by¢
zastosowana do wykrywania yessotoksyn, gdyz na etapie rozdzielenia mogg wystapi¢ straty tych toksyn.
Do kazdej proby nalezy uzyé trzech myszy. Smier¢ dwoch z trzech myszy w ciggu 24 godzin po
wszczepieniu ekstraktu odpowiadajacego 5 g gruczotu jelita Srodkowego lub 25 g calego ciala uznaje si¢
za wynik dodatni na obecno§¢ kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn, pektenotoksyn i kwaséw
azaspirowych w iloSciach przekraczajacych poziomy okreslone w rozdziale V pkt 2 lit. ¢) i €) sekcji VII
zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Za pomocg proby biologicznej na szczurach mozna wykry¢ kwas okadaikowy, dionfysistoksyny i kwasy
azaspirowe. Do kazdej proby nalezy uzy¢ trzech szczuréw. Wystgpienie biegunki u ktéregokolwiek z nich
uznaje si¢ za wynik dodatni na obecno$¢ kwasu okadaikowego, dinofysistoksyn i kwaséw azaspirowych
w ilo$ciach przekraczajacych poziomy okreslone w rozdziale V pkt 2 lit. ¢) i €) sekgji VII zalgcznika Il do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Alternatywne metody wykrywania

Szereg metod, takich jak wysokoczula chromatografia cieczowa (HPLC) z detektorem fluorymetrycznym,
chromatografia cieczowa (LC), spektrometria masowa (MS), testy immunologiczne i testy czynno$ciowe,
takie jak proba hamowania aktywnosci fosfatazy, stosuje si¢ jako metody alternatywne badz uzupelniajace
w stosunku do biologicznych metod badania, pod warunkiem ze zastosowane same lub w polaczeniu
z innymi pozwalaja wykry¢ przynajmniej ponizsze analogi, ze nie s3 one mniej skuteczne niz metody
biologiczne i ze ich stosowanie zapewnia taki sam poziom ochrony zdrowia publicznego:

—  kwas okadaikowy i dionfysistoksyny: moze by¢ konieczne przeprowadzenie hydrolizy w celu
wykrycia obecno$ci DTX3,

—  pektenotoksyn: PTX1 oraz PTX2,
—  yessotoksyn: YTX, 45 OH YTX, homo YTX, oraz 45 OH homo YTX,
—  kwaséw azaspirowych: AZA1, AZA2 oraz AZA3.

W przypadku odkrycia nowych analogéw majacych znaczenie dla zdrowia publicznego, nalezy je
uwzgledni¢ w analizie. Normy muszg by¢ dostepne zanim mozliwe bedzie przeprowadzenie analizy
chemicznej. Catkowita toksyczno$¢ oblicza si¢ przy wykorzystaniu wspotczynnikéw przeliczeniowych
opartych na dostgpnych danych dotyczacych toksycznosci dla kazdej toksyny.

Kryteria skutecznosci tych metod nalezy okresli¢ po ich zatwierdzeniu zgodnie z migdzynarodowo
uzgodnionym protokotem.

Metody biologiczne zostang zastgpione przez alternatywne metody wykrywania po udostepnieniu
materialéw odniesienia dla wykrywania toksyn okre$lonych w rozdziale V sekcji VI zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, zatwierdzeniu tych metod i wprowadzeniu odpowiednich zmian
w niniejszym rozdziale.
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ZALACZNIK IV

ZAWARTOSC WAPNIA W MIESIE ODKOSTNIONYM MECHANICZNIE

Zawarto$¢ wapnia w migsie odkostnionym mechanicznie okreslona w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004:

1) nie przekracza 0,1 % (= 100 mg/100 g lub 1 000 ppm) $wiezego produktu;

2)  jest ustalana za pomocg znormalizowanej metody migdzynarodowej.



22.12.2005 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 338/43

ZALACZNIK V

WYKAZY ZATWIERDZONYCH ZAKEADOW SEKTORA SPOZYWCZEGO

ROZDZIAL 1

DOSTEP DO WYKAZOW ZATWIERDZONYCH ZAKEADOW SEKTORA SPOZYWCZEGO
W celu pomocy Pafistwom Czlonkowskim w udostgpnianiu pozostalym Panstwom Czlonkowskim i ogétowi

spoleczenistwa aktualnych wykazéw zatwierdzonych zakladéw sektora spozywczego Komisja zapewni witryne
internetows, na ktérej kazde Pafistwo Czlonkowskie zamieci link do krajowej witryny internetowej.

ROZDZIAL 1I

FORMAT KRAJOWYCH WITRYN INTERNETOWYCH
A.  Gléwny wykaz

1. Kazde Pafstwo Czlonkowskie przedstawia Komisji link internetowy do jednolitej krajowej witryny
internetowej zawierajacej gléwny wykaz zatwierdzonych zakladéw sektora spozywczego zajmujacych sig
produktami pochodzenia zwierzgcego, okreslonych w pkt 8.1 zalgcznika I do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004.

2. Gléwny wykaz okreslony w pkt 1 mieici si¢ na jednej stronie i jest sporzadzony w jednym lub wigcej
jezykéw urzedowych Wspdlnoty.

B.  Organizacja
1.  Witryna internetowa zawierajaca gléwny wykaz jest opracowana przez wlasciwy organ lub, w stosownych
przypadkach, przez jeden z wlasciwych organéw, o ktérych mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 882/

2004.

2. Gléwny wykaz zawiera linki do:
a)  innych stron internetowych umieszczonych w ramach tej samej witryny internetowej;
b)  witryn internetowych zarzadzanych przez inne wilasciwe organy, jednostki lub, w stosownych
przypadkach, instytucje, jezeli niektore wykazy zatwierdzonych zakltadéw sektora spozywczego nie
sa prowadzone przez wiaSciwy organ okre$lony w pkt 1.

ROZDZIAL 1II

UKELAD 1 KODY WYKAZOW ZATWIERDZONYCH ZAKLADOW SEKTORA SPOZYWCZEGO
W celu zagwarantowania szerokiego dostepu do informacji na temat zatwierdzonych zaktadow sektora spozywczego

oraz w celu poprawy czytelnoSci wykazéw, okresla si¢ ich uklad graficzny wraz z odpowiednimi informacjami
i kodami.

ROZDZIAL IV

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Zadania i dzialania okre$lone w rozdzialach 1I i Il sa realizowane zgodnie ze specyfikacjami technicznymi
publikowanymi przez Komisje.
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ZALACZNIK VI

WZORY SWIADECTW ZDROWIA DLA PRZYWOZU ZABICH UDEK, SLIMAKOW, ZELATYNY
I KOLAGENU

SEKCJA 1
ZABIE UDKA I SLIMAKI

Wzory S$wiadectw zdrowia dla przywozu zabich udek i §limakéw, o ktorych mowa w art. 6 ust. 1
lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, sa zgodne ze wzorami ustanowionymi odpowiednio w czesci A i czgsci
B dodatku I do niniejszego zalacznika.

SEKCJA 1I
ZELATYNA

Bez uszczerbku dla innych szczegbtowych przepiséw prawodawstwa wspdlnotowego, ktdre co najmniej obejmuja
prawodawstwo dotyczace zakaznych encefalopatii gabczastych i hormondéw, cho¢ nie s3 do niego ograniczone,
$wiadectwa zdrowia dla przywozu zelatyny i surowcéw do produkgji zelatyny, o ktérych mowa w art. 6 ust. 1
lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, sa zgodne ze wzorami ustanowionymi odpowiednio w czesci A i czgsci
B dodatku II do niniejszego zatgcznika.

SEKCJA Il
KOLAGEN

Bez uszczerbku dla innych szczegblowych przepiséw prawodawstwa wspdlnotowego, ktore co najmniej obejmuja
prawodawstwo dotyczace zakaznych encefalopatii gabczastych i hormonéw, cho¢ nie s do niego ograniczone,
$wiadectwa zdrowia dla przywozu kolagenu i surowcéw do produkgji kolagenu, o ktérych mowa w art. 6 ust. 1
lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, s3 zgodne ze wzorami ustanowionymi odpowiednio w czeéci A i czedci
B dodatku IIT do niniejszego zalacznika.
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Dodatek I do zatgcznika VI
CZESC A

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU SCHLODZONYCH, ZAMROZONYCH LUB PRZETWORZONYCH ZABICH
UDEK PRZEZNACZONYCH DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO Swiadectwo weterynaryjne dla UE

1.1. Nadawca 1.2. |.2.a. Lokalny numer referencyjny:

O Nazwa

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna
Adres

1.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna
Kod pocztowy

1.5. Odbiorca 1.6.

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO 1.8. Region pochodzenia Kod 1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO 1.10. Region przeznaczenia Kod

Dane przesytk

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru 1.12. Miejsce przeznaczenia

Placowka/ statek D Placowka/ statek D Sktad celny D

Czesc |

Nazwa Numer zatwierdzenia
Adres
Nazwa Numer zatwierdzenia Nazwa Numer zatwierdzenia
Adres Adres
Nazwa Numer zatwierdzenia

Adres Kod pocztowy

1.13. 1.14. Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu 1.16.
Samolot D Statek D Kolej D

samochod [] inne [

Oznakowanie: 1.17.

Dokumenty towarzyszace
1.18. Gatunek zwierzat/Produkt 1.19. Kod Taryfy Celnej (PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu 1.22. Liczba opakowan
Otoczenia [] Schtodzony O Zamrozony O
1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby |.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26. 1.27. Przywoz lub dopuszczenie na teren UE I:l

Import ostateczny

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktow

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Gatunek Rodzaj elementow/ Statek przetwornia Zaklad rozbioru/ Statek zamrazalnia llos¢ Waga netto

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki Zaklad produkceyjny
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PANSTWO Zabie udka

II. Informacje na temat zdrowotno$éci Il.a.  Numer $wiadectwa Il.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci

©

6‘ Ja, nizej podpisany, oswiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004 oraz 853/2004 i

_tzu po$wiadczam, ze wyzej opisane zabie udka zostaty wyprodukowane zgodnie z tymi wymogami, w szczegélnosci, ze:

=

.E’ - pochodzg one z zaktadu (zaktadoéw) gdzie wdrozono program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE)

) nr 852/2004

(&)

— oraz

O

‘dmy - pochodzg z zab, ktére zostaty wykrwawione, przetworzone i w stosownych przypadkach schtodzone, mrozone lub przetworzone

N oraz pakowane i przechowywane w warunkach higienicznych zgodnie z wymogami okreslonymi w sekcji XI zatacznika Ill do

(&) dyrektywy (WE) nr 853/2004

Uwagi

1) Rubryka 1.28: Rodzaj obrébki: schtodzenie, zamrozenie, przetworzenie.

(2) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody cigezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek). W
przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowaé.

3) Kolor pieczgci i podpisu musi sig rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.

Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor

Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis ®:

Pieczec¢ ©
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CZESC B

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU POZBAWIONYCH SKORUP, GOTOWANYCH, PRZETWORZONYCH LUB
KONSERWOWANYCH SLIMAKOW PRZEZNACZONYCH DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

Dane przesyiki

Czesc |

1.1. Nadawca

O Nazwa
Adres

Kod pocztowy

1.2. |.2.a. Lokalny numer referencyjny:

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna

|.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna

1.5. Odbiorca

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.6.

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO

1.8. Region pochodzenia

Kod 1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO 1.10. Region przeznaczenia Kod

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru

Placowka/ statek ]
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

1.12. Miejsce przeznaczenia

Placowkal statek [ Sktad celny O

Nazwa Numer zatwierdzenia
Adres

Kod pocztowy

1.13.

1.14. Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu

Samolot [] Statek []

samochod [] inne [

Oznakowanie:

Dokumenty towarzyszace

Kolej |

1.17.

1.18. Gatunek zwierzat/Produkt

1.19. Kod Taryfy Celnej (PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu

Otoczenia []

Schtodzony D Zamrozony D

1.22. Liczba opakowan

1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby

|.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26.

1.27. Przywéz lub dopuszczenie na teren UE

L]
Import ostateczny :l

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktéw

Gatunek Rodzaj elementow/

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki

Statek przetwornia

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Zaklad rozbioru/ Statek zamrazalnia llos¢ Waga netto
Zaklad produkcyjny
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PANSTWO Slimaki
II. Informacje na temat zdrowotno$ci Il.a.  Numer $wiadectwa Il.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci
©
6‘ Ja, nizej podpisany, oswiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004 oraz 853/2004 i
poswiadczam, ze wyzej opisane $limaki zostaty wyprodukowane zgodnie z tymi wymogami, w szczegdlnosci, ze:
_‘é swiad . slimaki zostah duk dni . ; 5INosci. 7
=
.E’ - pochodzg one z zaktadu (zaktadoéw) gdzie wdrozono program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
) nr 852/2004
(&)
— oraz
O
- obchodzono sie z nimi i byly one w odpowiednich przypadkach pozbawiane skorup, gotowane, przetworzone, konserwowane,
‘d‘ny bchod i imi i byt dpowiednich dkach bawi ki ki
N zamrazane, pakowane i przechowywane w odpowiednich warunkach higienicznych zgodnie z wymogami okreslonymi w sekgiji XI
(&) zatacznika Ill do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

Uwagi

1) Rubryka 1.28: Rodzaj obrébki: Chtodzenie, mrozenie, pozbawianie skorup, gotowanie, przetwarzanie, konserwowanie.

(2) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody ciezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek).
W przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowac.

3) Kolor pieczgci i podpisu musi sig rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.

Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor

Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis ®:

Pieczec¢ ©
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Dodatek II do zatgcznika VI

CZESC A

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU ZELATYNY PRZEZNACZONEJ DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

Dane przesyiki

Czesc |

1.1. Nadawca
D Nazwa
Adres

Kod pocztowy

1.2.a. Lokalny numer referencyjny:

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna

1.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna

1.5. Odbiorca

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.6.

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO

1.8. Region pochodzenia

Kod

1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO

1.10. Region przeznaczenia Kod

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru

Placowka/ statek O
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

1.12. Miejsce przeznaczenia

Placowka/ statek O

Nazwa
Adres

Kod pocztowy

Sktad celny O

Numer zatwierdzenia

1.13.

Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu
Samolot []

Samochod []
Oznakowanie:

Dokumenty towarzyszace

Statek [
Inne D

Kolej Od

1.17.

1.18. Gatunek zwierzat/Produkt

1.19. Kod Taryfy Celnej (PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu

Otoczenia [

Schtodzony D

Zamrozony D

1.22. Liczba opakowan

1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby

1.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26.

1.27. Przywoz lub dopuszczenie na teren UE

Import ostateczny

L]
L1

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktow

Gatunek

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki

Rodzaj elementow/

Statek przetwornia

Zaklad rozbioru/

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Statek zamrazalnia

Zaklad produkcyjny

llos¢ Waga netto
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PANSTWO Zelatyna przeznaczona do spozycia przez ludzi

II. Informacje na temat zdrowotnosci Il.a.  Numer $wiadectwa I.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci

o) L . . o . .

6‘ Ja, nizej podpisany, oswiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004 oraz 853/2004 i

_té po$wiadczam, ze wyzej opisana zelatyna zostata wyprodukowana zgodnie z tymi wymogami, w szczego6lnosci, ze:

=

> - pochodzi ona z zaktadu (zaktadéw) gdzie wdrozono program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE)

t nr 852/2004,

S

iR - zostata wyprodukowana z surowca spetniajgcego wymogi sekcji XIV rozdziaty | i Il zatacznika 1l do rozporzadzenia (WE)

- nr 853/2004,

O

N

d(hy - zostata wytworzona zgodnie z warunkami okreslonymi w sekcji XIV rozdziat 1l zatgcznika lll do rozporzadzenia (WE)

N nr 853/2004,

(&)

- spetnia kryteria zawarte w sekcji XIV rozdziat IV zatgcznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 rozporzadzenia (WE)
nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych,

oraz
- jezeli pochodzi od przezuwaczy, nie zawiera i nie jest otrzymywana z:

albo®

okre$lonego materiatlu szczegélnego ryzyka zdefiniowanego w zatgczniku Xl, sekcja A do rozporzadzenia (WE) nr 999/2001
wyprodukowanego po dniu 31 marca 2001 r. lub miesa uzyskanego mechanicznie z kosci bydta, owiec i k6z wyprodukowanego po
dniu 31 marca 2001 r. Po dniu 31 marca 2001 r. bydto, owce i kozy, z ktérych pochodzi ten produkt, nie zostaty poddane ubojowi po
ogtuszeniu za pomocg gazu wstrzykiwanego do jamy czaszki lub poddane ubojowi sanitarnemu przy zastosowaniu tej samej metody lub
poddane ubojowi przez uszkodzenie, po ogtuszeniu, centralnej tkanki nerwowej za pomocg podiuznego instrumentu w ksztatcie preta,
wprowadzonego do jamy czaszki

lub

materiatu bydlecego, owczego i koziego innego niz uzyskany od zwierzat urodzonych, nieprzerwanie hodowanych i poddanych ubojowi

Wi, @ @,

Uwagi

(1) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody ciezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek).
W przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowaé.

2) Niepotrzebne skresli¢.

3) Wstawi¢ nazwe panstwa.

(4) Zgodnie z wykazem w pkt 15 lit. b) zatagcznika XI do rozporzadzenia (WE) nr 999/2001 wraz z kolejnymi zmianami

(5) Kolor pieczeci i podpisu musi si¢ rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.

Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor

Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis ©:

Pieczec¢ ©
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CZESC B

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU SUROWCOW DO PRODUKCJI ZELATYNY PRZEZNACZONEJ DO
SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

Dane przesyiki

Czesc |

1.1. Nadawca

O Nazwa
Adres

Kod pocztowy

1.2.

|.2.a. Lokalny numer referencyjny:

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna

1.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna

1.5. Odbiorca

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.6.

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO

1.8. Region pochodzenia

Kod

1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO

1.10. Region przeznaczenia Kod

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru

Placéwka/ statek O
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

1.12. Miejsce przeznaczenia

Placowka/ statek O

Nazwa
Adres

Kod pocztowy

Sktad celny O

Numer zatwierdzenia

1.13.

Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu
samolot []

samochod []
Oznakowanie:

Dokumenty towarzyszace

statek [
Inne |:|

Kolej |

1.17.

1.18. Gatunek zwierzat/Produkt

1.19. Kod Taryfy Celnej

(PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu

Otoczenia []

Schtodzony O

Zamrozony D

1.22. Liczba opakowan

1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby

|.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26.

1.27. Przywéz lub dopuszczenie na teren UE

Import ostateczny

]
L]

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktéw

Gatunek

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki

Rodzaj elementow/

Rzeznia/

Statek przetwornia

Zaklad rozbioru/

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Statek zamrazalnia

Zaklad produkcyjny

llos¢ Waga netto
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PANSTWO Surowce do produkcji zelatyny przeznaczonej do spozycia przez ludzi
II. Informacje na temat zdrowotno$éci ll.a.  Numer $wiadectwa I.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci
Ja, nizej podpisany, o$wiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004, 853/2004 i 854/2004 i
‘2. poswiadczam, ze wyzej opisane surowce spetniajg te wymogi, w szczegélnosci, ze:
S
4 - wyzej opisane kosci, skory i skorki domowych przezuwaczy, skory $win, skory i ciggna drobiowe pochodzg od zwierzat, ktére
i-E, poddano ubojowi w ubojni i ktérych tusze w wyniku badan przed- i poubojowych uznano za zdatne do spozycia przez ludzi @;
t .
Q i/lub
(&)
E - wyzej opisane skory i skorki zwierzat fownych pochodzg od zabitych zwierzat, ktorych tusze w wyniku badania po odstrzeleniu
NI uznano za zdatne do spozycia przez ludzi @,
‘n
o iflub
(&)
- wyzej opisane skory i osci rybne pochodzg z zaktadéw produkujgcych produkty rybne przeznaczone do spozycia przez ludzi i
dopuszczone do wywozu @,
oraz
- jezeli pochodzg od przezuwaczy, nie zawierajg i nie sg otrzymywane z:
albo @
okreslonego materiatu szczegolnego ryzyka zdefiniowanego w zatgczniku Xl, sekcja A do rozporzadzenia (WE) nr 999/2001
wyprodukowanego po dniu 31 marca 2001 r. lub migsa uzyskanego mechanicznie z kosci bydta, owiec i kéz wyprodukowanego po
dniu 31 marca 2001 r. Po dniu 31 marca 2001 r. bydto, owce i kozy, z ktérych pochodzi ten produkt, nie zostaty poddane ubojowi po
ogtuszeniu za pomocg gazu wstrzykiwanego do jamy czaszki lub poddane ubojowi sanitarnemu przy zastosowaniu tej samej metody lub
poddane ubojowi przez uszkodzenie, po ogtuszeniu, centralnej tkanki nerwowej za pomoca podiuznego instrumentu w ksztalcie preta,
wprowadzonego do jamy czaszki
lub
materiatu bydlecego, owczego i koziego innego niz uzyskany od zwierzat urodzonych, nieprzerwanie hodowanych i poddanych ubojowi
Wit @@
Uwagi
(1) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody cigezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek). W
przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowaé.
2) Niepotrzebne skresli¢.
3) Wstawi¢ nazwe panstwa.
4) Zgodnie z wykazem w pkt 15 lit. b) zatgcznika XI do rozporzadzenia (WE) nr 999/2001 wraz z kolejnymi zmianami
(5) Kolor pieczgci i podpisu musi sig rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.
Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor
Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis ©:
Pieczec¢ ©
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Dodatek IIT do zatgcznika VI

CZESC A

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU KOLAGENU PRZEZNACZONEGO DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

Dane przesyiki

Czesc |

1.1. Nadawca
D Nazwa
Adres

Kod pocztowy

1.2.a. Lokalny numer referencyjny:

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna

1.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna

1.5. Odbiorca

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.6.

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO 1.8. Region pochodzenia

Kod

1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO

1.10. Region przeznaczenia Kod

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru

Placowka/ statek O
Nazwa Numer zatwierdzenia
Adres
Nazwa
Adres
Nazwa

Adres

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

1.12. Miejsce przeznaczenia

Placowka/ statek O

Nazwa
Adres

Kod pocztowy

Sktad celny O

Numer zatwierdzenia

1.13.

Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu

Samolot [] Statek [
Samochod D Inne D
Oznakowanie:

Dokumenty towarzyszace

Kolej Od

1.17.

1.18. Gatunek zwierzat/Produkt

1.19. Kod Taryfy Celnej (PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu

Otoczenia [

Schtodzony D

Zamrozony D

1.22. Liczba opakowan

1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby

1.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26.

1.27. Przywoz lub dopuszczenie na teren UE

Import ostateczny

L]
L1

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktow

Gatunek Rodzaj elementow/

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki

Statek przetwornia

Zaklad rozbioru/

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Statek zamrazalnia

Zaklad produkcyjny

llos¢ Waga netto
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PANSTWO Kolagen przeznaczony do spozycia przez ludzi

II. Informacje na temat zdrowotno$éci ll.a.  Numer $wiadectwa I.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci

© L : , . ) .

6‘ Ja, nizej podpisany, oswiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004 oraz 853/2004 i

_té po$wiadczam, ze wyzej opisany kolagen zostat wyprodukowany zgodnie z tymi wymogami, w szczegélnosci, ze:

=

.E’ - pochodzi on z zaktadu (zaktadéw) gdzie wdrozono program oparty na zasadach HACCP zgodnie z rozporzadzeniem (WE)

) nr 852/2004,

(&)

— - zostat wyprodukowany z surowca spetniajgcego wymogi sekcji XV rozdziaty | i Il zatgcznika lll do rozporzadzenia (WE)

N nr 853/2004,

@

ﬂf - zostat wytworzony zgodnie z warunkami okreslonymi w sekcji XV rozdziat Ill zatacznika Ill do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004,

(&

oraz

- spetnia kryteria zawarte w sekcji XV rozdziat IV zatacznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 rozporzadzenia (WE)
nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych.

Uwagi

(1) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody cigezarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek).
W przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowac.

2) Kolor pieczgci i podpisu musi sig rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.

Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor

Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis @:

Pieczec¢ @
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CZESC B

WZOR SWIADECTWA ZDROWIA DLA PRZYWOZU SUROWCOW DO PRODUKCJI KOLAGENU PRZEZNACZONEGO DO
SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

PANSTWO

Swiadectwo weterynaryjne dla UE

Dane przesyiki

Czesc |

1.1. Nadawca

O Nazwa
Adres

Kod pocztowy

1.2.

|.2.a. Lokalny numer referencyjny:

1.3. Odpowiedzialna wtadza centralna

|.4. Odpowiedzialna wtadza lokalna

1.5. Odbiorca

Nazwa

Adres

Kod pocztowy

1.6.

1.7. Kraj pochodzenia Kod ISO

1.8. Region pochodzenia

Kod

1.9. Kraj przeznaczenia Kod ISO

1.10. Region przeznaczenia Kod

1.11. Miejsce pochodzenia/Miejsce zbioru

Placéwka/ statek O
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres
Nazwa
Adres

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

Numer zatwierdzenia

1.12. Miejsce przeznaczenia

Placéwka/ statek O

Nazwa
Adres

Kod pocztowy

Sktad celny O

Numer zatwierdzenia

1.13.

Przypuszczalna data i czas dostawy

1.15. Srodki transportu
Samolot []

samochod []
Oznakowanie:

Dokumenty towarzyszace

statek [
Inne |:|

Kolej |

1.17.

1.18. Gatunek zwierzat/Produkt

1.19. Kod Taryfy Celnej

(PCN)

1.20. Liczba zwierzat/masa

1.21. Temperatura produktu

Otoczenia [

Schtodzony O

Zamrozony D

1.22. Liczba opakowan

1.23. Oznakowanie kontenera/nr plomby

|.24. Rodzaj opakowan

1.25. Zwierzeta/ produkty przeznaczone do:

Konsumpciji D

1.26.

1.27. Przywéz lub dopuszczenie na teren UE

Import ostateczny

]
L]

1.28. Identyfikacja zwierzat/produktéw

Gatunek

(Nazwa naukowa) Rodzaj obrobki

Rodzaj elementow/

Rzeznia/

Statek przetwornia

Zaklad rozbioru/

Numer identyfikacyjny placowki/staktu

Statek zamrazalnia

Zaklad produkcyjny

llos¢ Waga netto
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PANSTWO Surowce do produkcji kolagenu przeznaczonego do spozycia przez ludzi
II. Informacje na temat zdrowotno$ci Il.a.  Numer $wiadectwa Il.Lb.  Lokalny numer referencyjny
1. Poswiadczenie zdrowotnosci
o) L . , I . . .
6‘ Ja, nizej podpisany, o$wiadczam, ze znam odpowiednie przepisy rozporzadzen (WE) nr 178/2002, 852/2004, 853/2004 i 854/2004 i
_té po$wiadczam, ze wyzej opisane surowce spetniajg te wymogi, w szczegélnosci, ze:
U=
.E’ - wyzej opisane skory i skorki domowych przezuwaczy, skoéry, kosci i wnetrznosci $win, skory, kosci i $ciggna drobiowe pochodza od
) zwierzat, ktére poddano ubojowi w ubojni i ktorych tusze w wyniku badan przed- i poubojowych uznano za zdatne do spozycia przez
(&) ludzi®,
o iflub
‘n
ﬂf - wyzej opisane skory i skorki zwierzat townych pochodzg od zabitych zwierzat, ktérych tusze w wyniku badania po odstrzeleniu
(&) uznano za zdatne do spozycia przez ludzi®,
illub
- wyzej opisane skory i osci rybne pochodzg z zaktadéw produkujacych produkty rybne przeznaczone do spozycia przez ludzi i
dopuszczone do wywozu®.
Uwagi
(1) Rubryka 1.15: Numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody cigzarowe), numer lotu (samolot) albo nazwa (statek).
W przypadku roztadunku i ponownego zatadunku informacje te nalezy zaktualizowaé.
2) Niepotrzebne skresli¢.
3) Kolor pieczgci i podpisu musi sig rézni¢ od koloru pozostatych adnotacji na $wiadectwie.
Urzedowy lekarz weterynarii lub urzedowy inspektor
Nazwisko (drukowanymi literami): Uprawnienia i tytut
Lokalna jednostka weterynaryjna: Numer wiasciwej lokalnej jednostki weterynaryjnej:
Data: Podpis ©:
Pieczec¢ ©
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ZALACZNIK VII

ZMIANY W ROZPORZADZENIU (WE) NR 853/2004

W zalgcznikach 11 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1)

w sekgji I cze$¢ B zalacznika Il wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a)

w pkt 6 drugi akapit otrzymuje nastepujace brzmienie:

.BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE i UK.;

punkt 8 otrzymuje nastgpujace brzmienie:

»8.

W przypadku nanoszenia znaku w zakladzie na terytorium Wspdlnoty, znak ten musi byé
w ksztalcie owalnym oraz musi zawiera¢ skrét CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB lub WE.”;

w zalgczniku I wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

3)

d)

sekcja I rozdzial IV pkt 8 otrzymuje nastepujace brzmienie:

»8.

Tusze i inne czgdci ciala przeznaczone do spozycia przez ludzi trzeba poddaé calkowitemu
oskérowaniu, z wyjatkiem $wif, gléw owiec, kéz i cielat oraz koficzyn ponizej stawu
nadgarstkowego i skokowego bydla, owiec i kéz. Z glowami i koficzynami ponizej stawu
nadgarstkowego i skokowego nalezy obchodzi¢ si¢ w sposéb uniemozliwiajacy zanieczyszczenie.”;

w sekgji I dodaje si¢ rozdzial VII w nastepujgcym brzmieniu:

,ROZDZIAL VII: SRODKI ZATRZYMUJACE WODE

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego zapewniaja, Ze migso drobiowe, ktére poddano dziataniu
zmierzajagcemu w szczegdlnosci do zatrzymania wody, nie jest wprowadzane do obrotu jako $wieze
migso, ale jako przetwory miesne lub jest wykorzystywane w celu produkeji produktéw przetworzonych.”;

sekcja VIII rozdziat V cze$é E pkt 1 otrzymuje nastepujgce brzmienie:

ne

Produkty rybotéwstwa otrzymane z ryb trujacych pochodzacych z nastgpujacych rodzin nie moga
by¢ wprowadzane do obrotu: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae oraz Canthigasteridae. Swieze,
przygotowane i przetworzone produkty ryboléwstwa z rodziny Gempylidae, w szczegdlnosci
Ruvettus pretiosus oraz Lepidocybium flavobrunneum, moga by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie
w formie opakowar jednostkowych/zbiorczych i muszg by¢ odpowiednio oznakowane w celu
zapewnienia konsumentom informacji na temat metod ich przygotowania/gotowania oraz ryzyka
zwigzanego z obecnoscig substancji wywierajacych szkodliwy wplyw na przewdd pokarmowy.
Oprécz nazwy zwyczajowej na etykiecie nalezy zamieci¢ nazwe naukows.”;

w sekeji IX wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

i)

rozdziat I cze$¢ 11 B pkt 1 lit. ¢) otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,€) stosowano jedynie plyny do kapieli strzykéw lub spryskiwacze zatwierdzone lub
zarejestrowane zgodnie z procedurami okreSlonymi w dyrektywie 98/8/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 16 lutego 1998 dotyczacej wprowadzania do obrotu produktéw
biobdjczych (¥).”

*)  Dz.U.L 123 z 24.4.1998, str. 1.
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i)

rozdzial I czes¢ 11 pkt 1 otrzymuje nastepujace brzmienie:

o1

W przypadku poddawania surowego mleka lub przetworéw mlecznych obrobee cieplnej
przedsigbiorstwa sektora spozywczego musza zagwarantowal, Ze spelnia ona wymogi
okreslone w rozdziale XI zalgcznika II do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004. Przedsi¢biorstwa
te w szczegélnoSci gwarantujg zgodno$¢ z wymienionymi specyfikacjami podczas
wykorzystywania nastepujacych procesow:

a)  pasteryzacj¢ przeprowadza si¢ za pomocg obrébki polegajacej na stosowaniu:

i)  wysokiej temperatury w krotkim przedziale czasowym (co najmniej 72 °C przez 15
sekund);

ii)  niskiej temperatury w dlugim przedziale czasowym (co najmniej 63 °C przez 30
minut); lub

i) innej kombinacji warunkéw czasowych i termicznych w celu uzyskania
réwnowaznego rezultatu,

tak aby bezposrednio po takiej obrébce produkty wykazywaly, w stosownych
przypadkach, ujemng reakcje w badaniu na obecno$¢ fosfatazy alkalicznej.”;

b)  obrébke poprzez ultrawysoka temperature przeprowadza si¢ za pomocg obrobki:

i)  obejmujacej ciagly przeptyw ciepla o wysokiej temperaturze w krétkim przedziale
czasowym (nie mniej niz 135°C w polaczeniu z odpowiednim czasem
utrzymywania si¢), tak aby w produkcie, ktéry zostal poddany obrdbce i jest
przechowywany w zamknigtym aseptycznym pojemniku w temperaturze oto-
czenia, nie wystepowaly zdolne do przezycia mikroorganizmy lub przetrwalniki
zdolne do wzrostu; oraz

ii)  wystarczajacej do zapewnienia, ze produkty zachowujg stabilno$¢ mikrobiolo-
giczng po inkubacji przez 15 dni w temperaturze 30°C w zamknietych
pojemnikach lub przez 7 dni w temperaturze 55 °C w zamknietych pojemnikach
lub po zastosowaniu innej metody wykazujacej, ze przeprowadzono odpowiednia
obrébke cieplng.”;

e)  w sekcji X w rozdziale Il wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

i)

ii)

czg$¢ 1M pkt 5 otrzymuje nastepujace brzmienie:

»5-

Po wybiciu kazda czastka plynnej masy jajecznej musi zosta¢ jak najszybciej poddana
przetworzeniu w celu wyeliminowania zagrozen mikrobiologicznych lub zmniejszenia ich do
dopuszczalnego poziomu. Partia, ktéra nie zostala wystarczajaco przetworzona, moze zostaé
niezwlocznie poddana ponownemu przetworzeniu w tym samym zakladzie, jezeli w wyniku
tego procesu staje si¢ ona zdatna do spozycia przez ludzi. W przypadku uznania partii za
niezdatng do spozycia przez ludzi nalezy ja poddaé denaturacji dla zapewnienia, ze nie
zostanie wykorzystana w celu spozycia przez ludzi.”;

czg$¢ V pkt 2 otrzymuje nastepujace brzmienie:

»2.

W przypadku plynnej masy jajecznej etykieta okreslona w pkt 1 musi takze zawieraé
wyrazenie: ‘niepasteryzowana plynna masa jajeczna — do obrébki w miejscu przeznaczenia’
oraz musi wskazywacl date i godzine wybicia.”;

f)  wsekcji XIV dodaje si¢ rozdzial V w nastepujacym brzmieniu:

+,ROZDZIAL V: ZNAKOWANIE

Jednostkowe i zbiorcze opakowania zelatyny muszg zawieraé wyrazenie: ‘Zelatyna zdatna do spozycia
przez ludzi’ i muszg wskazywad date wyprodukowania.”.
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ZALACZNIK VIII

ZMIANY W ROZPORZADZENIU (WE) NR 854/2004

W zalacznikach [, I i Il do rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1)  w zalgczniku I, sekcja I rozdziat Il pkt 3 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a)

w lit. a) akapit drugi otrzymuje nastgpujace brzmienie:
,BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, [E, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, F, SE i UK.";
litera ¢) otrzymuje nastepujace brzmienie:

,¢)  w przypadku nanoszenia znaku w ubojni na terytorium Wspélnoty, znak ten musi i zawiera¢ skrot
CE, EC, FF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB lub WE.;

2)  w rozdziale I czg$¢ A zalgcznika II pkt 4 i 5 otrzymuja nastepujace brzmienie:

4.

Wilasciwy organ moze zaliczy¢ do klasy B obszary, z ktérych zywe malze mozna odlawiaé i wprowadzac
do obrotu z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi tylko po obrébce w zakladach oczyszczania lub
umieszczeniu w strefie sanitarnej, tak aby spelnialy normy zdrowotne okre§lone w pkt 3. Limit 4 600
E. Coli na 100 g miesa i ptynu migdzyskorupowego w przypadku Zywych malzy z tych obszaréw nie
moze by¢ przekroczony. Metodg odniesienia dla tego badania jest badanie metoda najbardziej
prawdopodobnej liczby (NPL) w pieciu probéwkach w trzykrotnym rozcieficzeniu, okreslone w normie
ISO 16649-3. Mozna stosowal metody alternatywne, jezeli s3 one poddane walidacji w stosunku do
metody odniesienia zgodnie z kryteriami zawartymi w normie EN/ISO 16140.

Wiasciwy organ moze zaliczy¢ do klasy C obszary, z ktérych Zywe matze mozna odtawial i wprowadzaé
do obrotu z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi tylko po obrébce w zakladach oczyszczania lub
umieszczeniu w strefie sanitarnej, tak aby spelnialy normy zdrowotne okreslone w pkt 3. Limit 46 000
E. Coli na 100 g migsa i plynu miedzyskorupowego w przypadku zywych malzy z tych obszaréw nie
moze by¢ przekroczony. Metodg odniesienia dla tego badania jest badanie metoda najbardziej
prawdopodobnej liczby (NPL) w pieciu probéwkach w trzykrotnym rozcieficzeniu, okreslone w normie
ISO 16649-3. Mozna stosowa’ metody alternatywne, jezeli s3 one poddane walidacji w stosunku do
metody odniesienia zgodnie z kryteriami zawartymi w normie EN/ISO 16140.”;

3)  zalgcznik IIl rozdziat I czg$¢ G pkt 1 otrzymuje nastepujgce brzmienie:

e

Produkty rybotéwstwa otrzymane z ryb trujacych pochodzacych z nastgpujacych rodzin nie moga by¢
wprowadzane do obrotu: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae oraz Canthigasteridae. Swieze, przygotowane
i przetworzone produkty ryboléwstwa z rodziny Gempylidae, w szczegdlnoSci Ruvettus pretiosus oraz
Lepidocybium  flavobrunneum, moga by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie w formie opakowan
jednostkowych/zbiorczych i musza by¢ odpowiednio oznakowane w celu zapewnienia konsumentom
informacji na temat metod ich przygotowania/gotowania oraz ryzyka zwigzanego z obecno$cig substancji
wywierajacych szkodliwy wptyw na przew6d pokarmowy. Oprdcz nazwy zwyczajowej na etykiecie nalezy
zamie$ci¢ nazwe naukows.”.



