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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2018/48
z dnia 11 stycznia 2018 r.

rejestrujace w rejestrze gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci nazwe [Suikerstroop (GTS)]
KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych ('), w szczegdlnosci jego art. 52 ust. 3 lit. b),

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 wniosek o rejestracje nazwy ,Suikerstroop”
jako gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci (GTS), ztozony przez Niderlandy, zostal opublikowany w Dzienniku
Urzgdowym Unii Europejskiej ().

(2)  ,Suikerstroop” jest ciecza o konsystencji syropu otrzymywang z cukrzycy uzyskiwanej z roéliny, z ktérej produkt
jest wytwarzany po ekstrakeji krysztatkéw cukru. Nazwa oznacza ,syrop cukrowy”.

(3) W dniu 16 wrzesnia 2014 r. Komisja otrzymala trzy zawiadomienia o sprzeciwie: od Finlandii, od Danii oraz od
przedsigbiorstwa Nordic Sugar AB (z siedzibg w Danii).

(4)  Zawiadomienia o sprzeciwie od Danii i Finlandii zostaly przekazane Niderlandom.

(5) Na podstawie zawiadomienia przeslanego Komisji bezposrednio przez Nordic Sugar AB nie rozpoczgto
postepowania w sprawie sprzeciwu. Zgodnie z art. 51 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
osoba fizyczna lub prawna, ktéra ma uzasadniony interes, majaca siedzibe lub miejsce pobytu na terytorium
panstwa czlonkowskiego innego niz panstwo, z ktérego pochodzi ztozony wniosek, moze przedlozy¢ zawiado-
mienie o sprzeciwie w panstwie cztonkowskim, w ktérym ma siedzibe. Dlatego Nordic Sugar AB nie zezwolono
na zlozenie zawiadomienia o sprzeciwie lub o$wiadczenia o sprzeciwie bezposrednio do Komisji.

(6) W dniu 13 listopada 2014 r. Komisja otrzymala uzasadnione o$wiadczenia o sprzeciwie od Finlandii.
Uzasadnione o$wiadczenie o sprzeciwie od Danii bylo juz zawarte w zawiadomieniu o sprzeciwie. Zaréwno
uzasadnione o$wiadczenie o sprzeciwie od Danii, jak i to od Finlandii uznano za dopuszczalne w rozumieniu
art. 21 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(7)  Zgodnie z art. 51 ust. 3 wyzej wymienionego rozporzadzenia pismami z dnia 19 grudnia 2014 r. Komisja
wezwala Niderlandy i Finlandie z jednej strony oraz Niderlandy i Dani¢ z drugiej strony do podjecia
odpowiednich konsultacji w terminie trzech miesigcy od daty tych pism w celu osiagnigcia porozumienia.

(8)  Na wniosek Niderland6éw, zgodnie z art. 51 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, pismem z dnia 8 kwietnia
2015 r. Komisja przyznala przedluzenie terminu na konsultacje miedzy zainteresowanymi stronami w ramach
dwoéch procedur sprzeciwu dotyczacych wyzej wymienionego wniosku. Ostateczny termin postgpowania
ugodowego zostal zatem przedtuzony do dnia 19 czerwca 2015 r.

(9)  Nie osiggnieto porozumienia w wyznaczonym terminie. Pismem z dnia 22 lutego 2017 r. Niderlandy przestaly
Komisji wyniki konsultacji z Finlandig i Danig. W zwiazku z tym Komisja powinna podja¢ decyzje dotyczaca
rejestracji zgodnie z procedura, o ktérej mowa w art. 52 ust. 3 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012,
uwzgledniajac wyniki tych konsultacji.

(10) W swoich uzasadnionych o$wiadczeniach o sprzeciwie Finlandia i Dania stwierdzily, ze: 1) nazwa nie jest
specyficzna (oznacza jedynie syrop cukrowy); 2) identyczna nazwa jest uzywana w odniesieniu do kilku

() Dz.U.L343714.12.2012,s. 1.
() Dz.U.C187219.6.2014,s.9.
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podobnych produktéw juz obecnych na rynkach Danii, Finlandii, Niemiec i panstw baltyckich; 3) wlasciwosci
produktu i jego metoda produkji nie sa wyjatkowe dla produktu, poniewaz podobne produkty, wprowadzane do
obrotu w Danii, Finlandii i Szwecji, maja takie same wlasciwosci i metody produkcji. W szczegdlnosci Finlandia
uwaza, ze produktu opisanego we wniosku nie mozna uzna¢ za ,szczeg6lny” rodzaj syropu, poniewaz produkty
inne niz ,Suikerstroop” réwniez sg sporzadzane w 100 % z burakéow cukrowych lub z trzciny cukrowe;j.

(11) Ponadto Dania stwierdzita, ze pkt 3.1 specyfikacji produktu, w ktérym stanowi si¢, ze ,tres¢” tradycyjny
niderlandzki produkt ,pojawi si¢ na etykiecie w jezyku kraju, w ktérym produkt ten jest wprowadzany do
obrotu”, nalezy sformutowal na nowo w celu zapewnienia zgodno$ci z art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012. Z drugiej strony Finlandia zakwestionowala zastosowanie definicji ,tradycyjnego niderlandzkiego
produktu” jako nie specyficznej dla produktu opisanego we wniosku, gdyz podobne produkty wprowadzane do
obrotu w Europie Pélnocnej moga réwniez zostaé uznane za tradycyjne.

(12) Podczas konsultacji z Niderlandami Finlandia wystapita nastgpnie z wnioskiem o skreslenie ostatniego zdania
w pkt 3.2: Nie istniejg Zadne inne produkty o tej samej nazwie ani produkty podobne o podobnie brzmigcej
nazwie.”, poniewaz jest ono bledne.

(13) Komisja ocenita argumenty przedstawione w uzasadnionych o$wiadczeniach o sprzeciwie i w informacjach
przekazanych Komisji w odniesieniu do negocjacji migdzy zainteresowanymi stronami i stwierdzila, ze nalezy
zarejestrowaé nazwe ,Suikerstroop” jako TGS.

(14)  Sprzeciwy zostaly oparte na lit. a) i b) art. 21 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(15) W odniesieniu do niezgodno$ci z warunkami rozporzadzenia poruszono trzy kwestie: 1) nazwa nie jest
specyficzna; 2) wlasciwosci produktu i jego metoda produkeji nie sa wyjatkowe dla produktu; 3) pkt 3.1
specyfikacji produktu nie jest zgodny z art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 w zakresie, w jakim
odnosi si¢ on do ,tradycyjnego niderlandzkiego produktu”.

(16) Jezeli chodzi o okoliczno$¢, ze nazwa jest zgodna z prawem, szeroko znana i gospodarczo znaczgca
w przypadku podobnych produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych, poruszono jedng kwestig: identyczna
nazwa jest uzywana w odniesieniu do kilku podobnych produktéw juz obecnych na rynkach Danii, Finlandii,
Niemiec i pafistw baltyckich.

(17) Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 nie zawiera wymogu, aby nazwa GTS byla specyficzna. Bylo to wymagane
na podstawie art. 4 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 509/2006 (!). Chociaz wniosek zostal przedlozony
Komisji w chwili, gdy obowigzywalo rozporzadzenie (WE) nr 509/2006, zostal on nastgpnie opublikowany na
mocy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, a zatem ze wzgledu na brak szczegdlnych przepiséw przejSciowych
zastosowanie ma to ostatnie rozporzadzenie. Zgodnie z art. 18 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 nazwa
kwalifikuje si¢ do zarejestrowania jako GTS, jezeli jest tradycyjnie stosowana w odniesieniu do konkretnego
produktu lub jezeli oznacza tradycyjny lub specyficzny charakter danego produktu. W tym przypadku nazwa
,Suikerstroop” byla uzywana od wiekéw w celu okreslenia tego konkretnego produktu. Okresla ona specyficzny
charakter produktu, ktéry jest syropem sporzadzanym z plynu powstalego w trakcie produkcji cukru z burakéw
cukrowych lub z trzciny cukrowej. Nazwa spelnia zatem wymogi okreSlone w rozporzadzeniu (UE)
nr 1151/2012.

(18) Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 nie zawiera wymogu, aby nazwa GTS byla wyjatkowa lub charakterystyczna.
Musi by¢ rozpoznawalna oraz mozliwa do odrdéznienia. Zgodnie z art. 18 ust. 4 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 nazwy nie mozna zarejestrowac, jezeli odnosi si¢ ona jedynie do wlasciwosci o charakterze
ogdlnym majacych zastosowanie wobec szeregu produktéw, lub do wlasciwosci przewidzianych przez okreslone
prawodawstwo unijne. ,Suikerstroop” jest wyraznie okreSlony pod wzgledem swoich wilasciwosci i metody
produkgji. Ponadto produkt objety specyfikacja produktu nazwy ,Suikerstroop” jest zgodny z wymogami
okreslonymi w art. 18 ust. 1 lit. a) i b) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, poniewaz sposéb produkcji
odpowiada tradycyjnej praktyce w odniesieniu do tego produktu, a sktadniki sg tradycyjnie stosowane.

(19) Zdanie w pkt 3.1 specyfikacji produktu: ,Po zakoficzeniu procedury zgodnie z art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 przewiduje sig, Ze tre$¢” tradycyjny niderlandzki produkt ,pojawi sie na etykiecie w jezyku kraju,
w ktoérym produkt ten jest wprowadzany do obrotu.” nie jest zgodne z art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012. Nalezy je zastgpi¢ nastepujacym zdaniem: ,Nazwie towarzyszy o$wiadczenie” wytworzono
zgodnie z tradycja Niderlandéw,”. Wiadze niderlandzkie zgodzily si¢, zeby zmiana ta zostala zawarta
w specyfikacji produktu, ktérg nalezy opublikowaé w celach informacyjnych.

(") Rozporzadzenie Rady (WE) nr 509/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie produktéw rolnych i srodkéw spozywcezych bedacych
gwarantowanymi tradycyjnymi specjalno$ciami (Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 1).
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(20)  Chociaz produkty podobne do ,Suikerstroop” sa wprowadzane do obrotu w innych pafistwach czlonkowskich
pod nazwa, ktéra uznawana jest za tlumaczenie terminu ,Suikerstroop” na jezyki urzedowe tych panstw
czonkowskich, nie mozna stwierdzié, ze ,identyczna nazwa” jest uzywana na rynku tych pafstw cztonkowskich
dla podobnych produktéw. Nazwa uzywana w tych pafistwach czlonkowskich ma istotnie takie samo znaczenie
jak Suikerstroop w jezyku niderlandzkim, nie jest jednak identyczna z ,Suikerstroop”, poniewaz jest ona wyrazona
w innym jezyku. Ponadto nazwa ,Suikerstroop” nie jest chroniona jako taka, lecz wylacznie w zwigzku z o$wiad-
czeniem ,wytworzono zgodnie z tradycjg Niderlandéw”.

(21) W zwigzku z tym mozna nadal stosowaé te nazwy produktéw podobnych do produktu, o ktérym mowa we
wniosku ,Suikerstroop”, wprowadzanych do obrotu na rynkach Danii, Szwecji, Finlandii, Niemiec i pafistw
baltyckich, ktére oznaczaja ,syrop cukrowy” i stanowia tlumaczenie nazwy ,Suikerstroop” w ich odpowiednich
jezykach. Nie sa one identyczne z ,Suikerstroop” i nie nalezy ich uznawal za na$ladowanie lub przywolanie
nazwy ,Suikerstroop”, poniewaz nazwie ,Suikerstroop” — po zarejestrowaniu — bedzie musialo towarzyszy¢
o$wiadczenie ,wytworzono zgodnie z tradycja Niderlandéw”. Zatem ochrona tej nazwy ogranicza si¢ do nazwy
odnoszacej si¢ do tradycji niderlandzkiej.

(22)  Ponadto oczywiste jest, ze rejestracja nazwy ,Suikerstroop” nie moze uniemozliwial stosowania pojedynczych
terminéw ,cukier” lub ,syrop”, ktdre sa nazwami zwyczajowymi.

(23) Niderlandy i Finlandia postanowily réwniez skresli¢ ostatnie zdanie pkt 3.2, ktére brzmi: ,Nie istnieja Zadne inne
produkty o tej samej nazwie ani produkty podobne o podobnie brzmigcej nazwie.”. Takie zdanie nalezy zatem
usung( ze specyfikacji produktu, ktéra ma zostaé ponownie opublikowana do celéw informacyjnych.

(24) W Swietle powyzszego nazwe ,Suikerstroop” nalezy wpisaé do rejestru gwarantowanych tradycyjnych
specjalnosci. Skonsolidowang wersje jednolitego dokumentu nalezy opublikowa¢ do celéw informacyjnych.

(25)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinia Komitetu ds. Polityki Jakosci Produktéw
Rolnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Nazwa ,Suikerstroop” (GTS) zostaje zarejestrowana.

Nazwa wyszczeg6lniona w akapicie pierwszym okresla produkt nalezacy do klasy 2.3 — Chleb, ciasta, ciastka, wyroby
cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze, wymienionej w zalgczniku XI do rozporzadzenia wykonawczego
Komisji (UE) nr 668/2014 ().

Artyku} 2

Nazwie, o ktérej mowa w art. 1, towarzyszy o$wiadczenie ,wytworzono zgodnie z tradycjg Niderlandéw”. Skonsoli-
dowana specyfikacja produktu znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

(") Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych
(Dz.U.L179219.6.2014,s. 36).
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 11 stycznia 2018 r.
W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK
WNIOSEK O REJESTRACJE GTS
Rozporzadzenie (WE) nr 509/2006 w sprawie produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych bedacych
gwarantowanymi tradycyjnymi specjalnodciami (¥)
»SUIKERSTROOP”
Nr WE: NL-TSG-0007-01203 - 27.1.2014
1. NAZWA I ADRES GRUPY SKLADAJACE] WNIOSEK

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Nazwa: Kenniscentrum suiker & voeding

Adres:  Amsterdamsestraatweg 39a, 3744 MA BAARN
Telefon: +31 355433455

Faks:  +31 355426626

E-mail: info@kenniscentrumsuiker.nl

PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE

Niderlandy

SPECYFIKACJA PRODUKTU
Nazwa(-y) przeznaczona(-e) do rejestracji (art. 2 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1216/2007) ()
L,Suikerstroop”

Nazwie towarzyszy o$wiadczenie ,wytworzono zgodnie z tradycjg Niderlandow”.

Nalezy okresli¢, czy nazwa:

jest specyficzna sama w sobie
[0 wyraza specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Produkt nosi powyzsza nazwe od niepamietnych czaséw. ,Suikerstroop” [melasa] uzyskuje si¢ podczas produkcji
cukru. Art. 12 dekretu o cukrze i syropie (ustawy towarowej) z 1977 r. stanowi, ze: ,Nazwa” Suikerstroop
~poprzedzona w stosownych przypadkach nazwa roliny, z ktoérej produkt jest wytwarzany, musi i moze by¢
stosowana wylacznie do opisu cieczy o konsystencji syropu otrzymywanej z cukrzycy uzyskiwanej z roSliny,
z ktorej produkt jest wytwarzany po ekstrakcji krysztatkéw cukru [...]".

Czy wniosek obejmuje zastrzezenie nazwy na mocy art. 13 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 509/2006

Rejestracja z zastrzezeniem nazwy

[0 Rejestracja bez zastrzegania nazwy

Rodzaj produktu

Klasa 2.3: Wyroby cukiernicze, chleb, ciasta, ciastka, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego, ktérego dotyczy nazwa w pkt 3.1 (art. 3 ust. 1 rozporzy-
dzenia (WE) nr 1216/2007)

,Suikerstroop” jest ciecza o konsystencji syropu otrzymywang z cukrzycy uzyskiwanej z burakéw cukrowych lub
trzciny cukrowej, z ktérych produkt jest wytwarzany po ekstrakgji krysztatkéw cukru. Zawarto$¢ ekstraktu stanowi
co najmniej 80 %, zawarto$¢ popiolu nie przekracza 4,0 %, a widoczna czysto$¢ wynosi co najmniej 73 %. Wysoka
zawarto$¢ suchej masy produktu w polaczeniu z wysoka zawartoscig cukru (wiecej niz 60 g na 100 g) oznacza
dlugi okres przechowywania. Cukier ogranicza zawarto$¢ ,wolnej” wody, co zapobiega rozwojowi mikroorga-
nizmoéw.

(*) Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 11512012 w sprawie system6w jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych.

(") Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1216/ 2007 z dnia 18 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace szczegélowe zasady wykonania rozporza-
dzenia Rady (WE) nr 509/2006 w sprawie produktéw rolnych i srodkéw spozywezych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi specjal-
noSciami (Dz.U.L 2752 19.10.2007, s. 3).
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Produkt posiada nastepujace cechy charakterystyczne:

Kolor Warto$¢ w skali Brixa (%) chzrzﬁg:;rtoéé
,Suikerstroop” 2 000-30 000 IU (3 min. 79° min. 70 %

(*) Pomiar st¢zenia rozpuszczonych ciat stalych (w tym przypadku cukru) w roztworze wodnym wykonany przy pomocy refrak-
tometru.

() Jednostki ICUMSA (Migdzynarodowa Komisja ds. Unifikacji Metod Analizy Cukru). Im wyzsze IU, tym ciemniejszy kolor.
Jest to posrednia miara czystosci.

Whasciwosci fizyczne

wSuikerstroop” jest lepka, gesta, przyczepng, ciemnobrazowa cieczg o konsystencji syropu. Zawiera on duzg ilos¢
cukru (co najmniej 70 %).

Whasciwosci chemiczne

Widoczna czysto§¢ ,Suikerstroop” wynosi co najmniej 73 %. Zawarto$¢ ekstraktu powinna wynosi¢ co najmniej
80 %, a zawarto§¢ popiotu nie moze przekroczy¢ 4 %.

Whasciwosci organoleptyczne

,Suikerstroop” ma stodko-stony i lekko gorzki smak. Stodki smak powoduje wysoka zawarto§¢ cukru, a stony smak
— skladniki mineralne i inne (rozpuszczalne) skladniki pochodzgce z burakéw cukrowych lub trzciny cukrowej,
ktére znajdujg si¢ w syropie w wyniku procesu produkgji.

3.6. Opis metody produkgji produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa w pkt 3.1

Surowcem dla ,Suikerstroop” jest ciecz o konsystencji syropu powstala podczas produkcji cukru z burakéw
cukrowych lub trzciny cukrowej po ekstrakeji krysztatkow cukru.

W produkgji cukru krysztalu proces ekstrakcji obejmuje rozpuszczenie cukru pochodzacego z burakéw cukrowych
lub trzciny cukrowej w wodzie. Inne — rozpuszczalne w wodzie — skladniki (,niecukry”) pochodzace z burakéw
cukrowych lub trzciny cukrowej réwniez si¢ rozpuszczajg.

Ekstrakt ten jest oczyszczany, koncentrowany i krystalizowany. Po krystalizacji otrzymanego w ten sposéb
roztworu cukru nastgpuje ekstrakcja krysztatkow cukru. ,Niecukry” pozostajg w pozostalym roztworze cukru
zwanym réwniez roztworem macierzystym (lub syropem badZz odciekiem). Roztwér macierzysty nadal zawiera
znaczng ilo§¢ rozpuszczonego cukru (okoto 85 %). W celu umozliwienia krystalizacji rozpuszczonego cukru
roztwér macierzysty zostaje po raz kolejny skoncentrowany, tak aby ponownie powstaly krysztatki cukru. Jeszcze
raz nastepuje ich ekstrakcja. Pozostaly syrop, zwany B-syropem, zawiera okolo 75 % cukru (na podstawie suchej
masy) i stosunkowo wigkszg ilo$¢ niecukréw. B-syrop jest surowcem uzywanym do produkgji ,Suikerstroop”.

B-syrop umieszcza si¢ w mieszalniku w celu usunigcia zanieczyszczen. Surowiec jest poddawany dzialaniu wegla
aktywowanego absorbujacego zanieczyszczenia, ktére sa usuwane wraz z weglem podczas filtracji. Otrzymany
w ten sposob oczyszczony B-syrop jest gtownym skladnikiem ,Suikerstroop”. W celu zachowania wlasciwosci,
o ktérych mowa w pkt 3.5, do B-syropu dodaje si¢ roztwér cukru (roztwér cukru w wodzie) iflub cukier
inwertowany (syrop). Cukier inwertowany jest syropem uzyskanym poprzez podziat cukru (sacharozy) na glukoze
i fruktoze. Oczyszczony B-syrop, roztwér cukru lub cukier inwertowany (syrop) miesza si¢ do uzyskania jednolitej
masy.

W celu uzyskania ,Suikerstroop” o strukturze opisanej w pkt 3.5 odparowuje si¢ jednorodng mas¢ o konsystencji
syropu w warunkach prézniowych do momentu osiagniecia pozadanej wartoici w skali Brixa (co najmniej 79°).

Syrop jest przechowywany w zbiornikach, z ktérych przelewany jest do réznych rodzajéw opakowan.

3.7. Specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Specyficzny charakter ,Suikerstroop” wynika z tego, ze rézni si¢ on znaczgco od innych typéw syropéw, takich jak
syrop z jablek lub gruszek, a takze od melasy pod wzgledem nastepujacych wlasciwosci:

Surowiec

,Suikerstroop” wyrdznia si¢ tym, ze jest w 100 % otrzymywany z burakéw cukrowych lub trzciny cukrowe;.
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3.8.

Sktad cukru

Poniewaz syrop jest w 100 % otrzymywany z burakéw cukrowych lub trzciny cukrowej, nie zawiera prawie
zadnych weglowodanéw oprécz sacharozy i cukru inwertowanego. Zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 70 %
(zob. réwniez wlaSciwosci, o ktorych mowa w pkt 3.5). To réwniez odréznia syrop od melasy, w ktérej zawartosé
cukru nie przekracza 68 %.

Smak

,Niecukry” w surowcu nadaja ,Suikerstroop” stony smak o lekko gorzkim posmaku. W polaczeniu z wysoka
zawartodcig cukru daje to stodko-stony smak i zapach, ktére sg wyjatkowe w porédwnaniu z innymi rodzajami
Syropow.

Tradycyjny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Podstawa wniosku o rejestracje jest fakt, ze produkt ten charakteryzuje tradycyjna metoda produkgji i tradycyjny
sklad.

Tradycyjna metoda produkcji

Pierwotnie (od poczatku XVII wieku) ,Suikerstroop” byl wytwarzany recznie, jednak od 1908 r. jest produkowany
fabrycznie. Od tamtej pory metoda produkcji fabrycznej pozostala niezmieniona, chociaz proces produkeji zostat
ulepszony, usprawniony i bardziej zmechanizowany. Fabryki zalozone na poczatku XX wieku, tj. okolo 1910 r,
wcigz dzialajg. Byly one wewngtrznie modernizowane w miar¢ postepu technologicznego.

XVII, XVIIT i XIX w.

Z historycznego punktu widzenia ,Suikerstroop” byt produktem ubocznym rafinacji cukru. W ksiazce De Suikerraf-
finadeur [,Rafinator cukru”] autorstwa J.H. Reisiga z 1783 r. opisano, w jaki sposéb syrop zbieral si¢ w naczyniach
podczas produkgji gtéw cukrowych. W procesie krystalizacji lepka, oczyszczona cukrzyce przelewano do form
przeznaczonych na glowy cukrowe. Nastgpnie formy te ustawiano na naczyniach, w ktérych zbierat si¢ syrop, na
kilka dni. Syrop ten nazywano syropem ,niekrytym”. Nastepnie, w celu wzmocnienia efektu krystalizacji
i zapobiezenia rozpuszczeniu, glowy pokrywano warstwa katlinitu i umieszczano z powrotem na naczyniach.
Wierzch polewano wodg, ktéra powoli wyciekala przez glowe. Syrop ten nazywano syropem ,krytym”. Nastepnie
usuwano warstwe suchej gliny, a glowy cukru pozostawiano na kilka dni, po czym byly one pokrywane ciefisza
warstwa katlinitu i przed ponownym polaniem woda umieszczano je z powrotem na naczyniach z syropem.
Uzyskany w ten sposob syrop nazywano syropem naloop (koficowy odciek, ktéry jest najczystszy).

Od XX w. do dzisiaj

Poniewaz w wyniku postgpu technologicznego (industrializacji) wzrosla ilo§¢ cukru krysztatu, ktéry mozna
uzyska¢ w procesie produkcji, melado/melasa (tj. syrop) zawiera wigcej ,niecukréw” i mniej cukru (catkowita
zawarto$¢ cukru — ponizej 68 %, widoczna czystos¢ — mniej niz 73 %). Akumulacja zanieczyszczen (ze wzgledu na
wydajno$¢ przemyslowego procesu produkcyjnego) takze sprawia, ze syrop smakuje zupelnie inaczej. Jest on
znacznie bardziej stony niz tradycyjny koncowy odciek (ostateczny syrop uzyskany w procesie produkgji recznej).
Poniewaz jednak wcigz istnieje zapotrzebowanie na ,Suikerstroop”, zaczgto specjalnie go produkowad. Proces
produkgji zostal opracowany okolo 1900 r. (zob. opis w pkt 3.6.), a w 1908 r. wdrozono metode produkcji
stosowang do dzisiaj.

Zestawienie metod produkeji w 1908 1. i obecnie:

Metoda produkgji (jak opisano w pkt 3.6) 1908 r. Obecnie

Surowiec stanowi B-syrop uzyskiwany przy produkcji cukru z trzciny cukrowej lub X X
burakéw cukrowych.

Oczyszczanie B-syropu przy uzyciu wegla aktywowanego.

Dodawanie roztworu cukru i/lub syropu cukru inwertowanego zgodnie z recepturg.

Mieszanie do uzyskania jednolitej masy

Rl o ] =

R X < =

Podgrzewanie i odparowywanie do osiagniecia pozadanej suchej masy.
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Tradycyjny sktad

Tradycyjnie skladnikami ,Suikerstroop” s3 weglowodany — sacharoza oraz cukier inwertowany — ktére pochodza
z trzciny cukrowej lub burakéw cukrowych.

Sktad wspélczesnego ,Suikerstroop”, ktérego wymagane wiasciwoSci opisano w pkt 3.9, jest taki sam, jak
ustanowiono w dekrecie o cukrze i syropie (ustawie towarowej) z 1977 r.

W dekrecie o cukrze i syropie (ustawie towarowej) z 1977 r. strukture produktu opisano jako ciecz o konsystencji
syropu otrzymywang z cukrzycy uzyskiwanej z roéliny, z ktérej produkt jest wytwarzany po ekstrakeji krysztatkow
cukru. Ponadto zawarto$¢ ekstraktu musiala wynosi¢ co najmniej 80 %, a widoczna czysto§¢ — 73 %. Maksymalna
zawarto$¢ popiotu wynosila 4,0 %. Gléwne skladniki pozostaly niezmienione i odpowiadajg wymogom
dotyczacym obecnego skladu ,Suikerstroop” opisanego w pkt 3.5.

Tradycyjne zastosowanie

,Suikerstroop” jest czesto uzywany do przyrzadzania tradycyjnych potraw. Z serii Streekgerechten en wetenswaar-
digheden [Lokalne potrawy i interesujgce szczegély] autorstwa Jo van Lamoena, 1987-1988, wynika, ze
,Suikerstroop” stosowany jest do przygotowywania wielu lokalnych potraw, takich jak Groningse kruidkoek, fasoli
brazowej z jablkami, Limburgse zoervieisj, Drentse proemenkreuze i Zeeuwse boterbabbelaars. Istniejg réwniez liczne
przepisy kulinarne z wykorzystaniem ,Suikerstroop” w ksiazce kucharskiej zatytulowanej Het kookboek van de
Amsterdamse huishoudschool [Ksigzka kucharska amsterdamskiej szkoly prowadzenia gospodarstwa domowego]
autorstwa C.J. Wannée, wydanie széste, z 1910 r. Przykladem sg przepisy na boluskoek i stroopmoppen. Warto dodad,
ze stroopsaus (sos na bazie ,Suikerstroop”) byt zalecany jako dodatek do licznych danf, poniewaz ,tradycyjne”
niderlandzkie potrawy raczej nie zaliczaly si¢ do najsmaczniejszych.

3.9. Minimalne wymogi i procedury sprawdzania specyficznego charakteru
Specyficzny charakter ,Suikerstroop” mozna sprawdzi¢ na podstawie wymiernych wymogéw minimalnych, ktére
muszg spetni¢ wlasciwosci syropu, o ktérych mowa w pkt 3.5 (kolor, warto$¢ w skali Brixa i catkowita zawarto§¢
cukréw). Producent sprawdza, czy kazda partia produkcji spelnia te wymogi (w czasie kazdej serii produkcyjnej).
Niderlandzki Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci i Produktéw Konsumpcyjnych (NVWA) sprawdza powyzsze
wymogi za pomoca monitorowania kontroli. NVWA przeprowadza co najmniej raz w roku kontrole admini-
stracyjng na miejscu poprzez sprawdzenie przechowywanych danych dotyczacych koloru, wartosci w skali Brixa

i catkowitej zawartosci cukru (producent przeprowadza pomiar dla kazdej partii produkcji, a dane przechowuje
w postaci elektronicznej).

4, ORGANY LUB JEDNOSTKI KONTROLUJACE ZGODNOSC ZE SPECYFIKACJA PRODUKTU
4.1. Nazwa i adres

Nazwa: Nederlandse Voedsel en Waren Autoriteit
Adres:  Catharijnesingel 59, 3511 GG UTRECHT
Telefon: +31 0882233333

E-mail: info@vwa.nl

Organ publiczny/Jednostka publiczna [] Organ prywatny/Jednostka prywatna

4.2. Szczegblne zadania organu lub jednostki

Niderlandzki Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci i Produktéw Konsumpcyjnych jest odpowiedzialny za kontro-
lowanie zgodnosci z wymogami okreslonymi w specyfikacji produktu ,Suikerstroop”.
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