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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2017/1981
z dnia 31 pazdziernika 2017 r.

zmieniajgce zalacznik III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
w odniesieniu do warunkéw dotyczacych temperatury podczas transportu migsa

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajagc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustana-
wiajace szczeg6lne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (1), w szczegdlnosci
jego art. 10 ust. 1 lit. d) i e),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzgcego, odnoszace si¢ do podmiotéw prowadzacych przedsigbiorstwo spozywecze.
Rozporzadzenie to stanowi, ze podmioty prowadzace przedsicbiorstwo spozywcze powinny zapewnié
przestrzeganie szczegdlnych wymogéw dotyczacych temperatury, zardwno podczas transportu migsa, jak i przed
nim.

(2)  Zgodnie z zalacznikiem III do tego rozporzadzenia migso zwierzat gospodarskich kopytnych, z wyjatkiem
podrobéw, po badaniu poubojowym trzeba niezwlocznie poddaé schlodzeniu do temperatury wewnetrznej nie
wyzszej niz 7 °C, przy krzywej chlodzenia zapewniajacej staly spadek temperatury, o ile inne szczegdlne przepisy
nie przewiduja inaczej. Proces ten nalezy zakonczy¢ w urzadzeniach chlodniczych w rzeZni, zanim rozpocznie
si¢ transport.

(3) W dniu 6 marca 2014 r. panel naukowy ds. zagrozen biologicznych Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci (EFSA) przyjat czes¢ 1 opinii naukowej () na temat zagrozefi dla zdrowia publicznego zwigzanych
z utrzymaniem fancucha chlodniczego przy przechowywaniu i transporcie miesa, ktora to cze$¢ dotyczy tylko
migsa zwierzat gospodarskich kopytnych. W opinii tej stwierdzono, ze poniewaz wigkszo$¢ zanieczyszczen
bakteryjnych wystepuje na powierzchni tuszy, temperatura powierzchni migsa jest odpowiednim wskaznikiem
wzrostu bakterii. W opinii tej ustalono réwniez kombinacje maksymalnych temperatur powierzchni migsa przy
zaladunku i maksymalnego czasu schladzania i transportu, ktére skutkuja wzrostem czynnikéw chorobot-
worczych (mikroorganizméw wywolujacych choroby przenoszone przez zywnos¢), rownym lub nizszym od
wzrostu, jaki uzyskuje sig, gdy tusze sg schladzane w rzeZni do temperatury wewnetrznej wynoszacej 7 °C.

(4) W dniu 8 czerwca 2016 r. EFSA przyjat kolejng opini¢ naukowa (*) w sprawie wzrostu bakterii gnilnych podczas
przechowywania i transportu migsa. W opinii tej stwierdzono, ze niektére bakterie gnilne (bakterie, ktore
niekoniecznie powoduja choroby, ale moga sprawi¢, ze zywno$¢ nie nadaje si¢ do spozycia przez ludzi z powodu
zepsucia), w szczeg6lnosci Pseudomonas spp., moga osiagna¢ poziomy krytyczne szybciej niz czynniki chorobot-
worcze, w zalezno$ci od poziomu poczatkowego zanieczyszczenia bakteriami gnilnymi, jak réwniez od
temperatury.

(5)  Ogdlna liczba drobnoustrojéw tlenowych musi by¢ stale oceniana przez podmioty prowadzace przedsigbiorstwo
spozywcze zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005 (%). Liczba ta moze by¢ stosowana jako
wskaznik gérnej granicy stezenia wszystkich gatunkéw bakterii gnilnych obecnych w migsie.

(6)  Na podstawie opinii EFSA i biorgc pod uwage dostepne narzedzia oceny, mozliwe jest wiec wprowadzenie
alternatywnego, bardziej elastycznego podejécia do warunkéw dotyczacych temperatury podczas transportu
Swiezego migsa, w szczegblno$ci w odniesieniu do tusz lub wigkszych kawalkéw migsa, bez zwigkszonego
ryzyka dla zdrowia publicznego, nie odstepujac od podstawowej zasady, ze takie migso powinno zostaé
schlodzone do temperatury 7 °C przy stalym spadku temperatury. Ta zwickszona elastyczno$¢ pozwolitaby na
szybsze dotarcie migsa do konsumenta po uboju, ulatwiajac w ten sposéb przeplywy handlowe $wiezego migsa
w obrebie Unii.

(7)  Podczas gdy alternatywne podejScia oparte s3 na temperaturze powierzchni tuszy i temperaturze powietrza
podczas transportu, staly spadek temperatury — juz obowigzkowy na podstawie obowigzujacych przepiséw —
wymaga, by cze$¢ cieploty ciala zostala zredukowana takze przed transportem na duze odleglosci. Ustanowienie
temperatury wewnetrznej, do ktérej tusze i wigksze kawatki miesa musza zosta¢ schlodzone przed transportem,
jest sposobem zapewnienia, by znaczna czg$¢ cieploty ciala zostala zredukowana.

1

() Dz.U.L139 z 30.4.2004,s. 55.

() Dziennik EFSA 2014; 12(3): 3601 [81 s.].

() Dziennik EFSA 2016; 14(6): 4523 [38s.].

(*) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkéw spozywezych (Dz.U. L 338 2 22.12.2005, 5. 1).
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(8)  Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje réwniez odstepstwo od obowigzku schladzania migsa przed
transportem do temperatury 7 °C w odniesieniu do okreslonych produktéw w okreslonych warunkach. Aby
zapobiec niewla$ciwemu stosowaniu tego odstepstwa, wlasciwe jest wyjasnienie, Ze jest ono dozwolone tylko
wtedy, gdy jest to uzasadnione ze wzgledéw technologicznych, np. gdy schlodzenie do temperatury 7 °C moze
nie przyczyni¢ si¢ do najbardziej odpowiedniego pod wzgledem technicznym i higienicznym przetworzenia
produktu.

(9)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ zalacznik III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

(10) $r0dki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roélin, Zwierzat,
Zywnodci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) sekcja I rozdzial VII pkt 3 otrzymuje brzmienie:

,3. Migso musi osiggngl przed transportem temperatur¢ okreSlong w pkt 1 oraz musi pozostawal w  tej
temperaturze podczas transportu.

Jednakze zastosowanie majg nastepujace lit. a) i b).

a) transport migsa do produkcji okre$lonych produktéw moze mieé miejsce, zanim zostanie osiagnigta
temperatura okreslona w pkt 1, o ile wlasciwy organ wyrazi na to zgode, pod warunkiem ze:

(i) transport taki odbywa si¢ zgodnie z wymogami, jakie wlasciwe organy miejsca pochodzenia i miejsca
przeznaczenia okresla w odniesieniu do transportu z danego zakladu do innego zakladu;

(i) migso opuszcza rzezni¢ lub pomieszczenie do rozbioru migsa znajdujgce si¢ w tym samym miejscu co
rzeznia niezwlocznie, a transport nie trwa dluzej niz dwie godziny;

oraz
(ili) transport taki jest uzasadniony ze wzgledéw technicznych

b) transport tusz, poltusz, éwierétusz lub poéltusz podzielonych na trzy czeici hurtowe, pozyskanych z owiec
i koz, bydla i trzody chlewnej, moze rozpoczac si¢, zanim osiagnigta zostanie temperatura okre$lona w pkt 1,
pod warunkiem ze spelnione sg wszystkie nastepujace warunki:

(i)  temperatura jest monitorowana i rejestrowana w ramach procedur opartych na zasadach HACCP;

(i) podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze, wysylajace i transportujace tusze, poltusze,
Cwierétusze lub pélttusze podzielone na trzy czeSci hurtowe otrzymaly zezwolenie od wlasciwego
organu w miejscu wysylki na skorzystanie z tego odstepstwa;

(iii) pojazd transportujacy tusze, péltusze, cwierctusze lub poéttusze podzielone na trzy czgci hurtowe jest
wyposazony w przyrzad, ktéry monitoruje i rejestruje temperatury powietrza, jakim poddane sg tusze,
pottusze, ¢éwierltusze lub poéltusze podzielone na trzy czesci hurtowe, w taki sposéb, aby wihasciwe
organy mialy mozliwo$¢ sprawdzenia przestrzegania wymogéw dotyczacych czasu i temperatury
okreslonych w ppkt (viii);

(iv) pojazd transportujacy tusze, pottusze, ¢wierétusze lub poéltusze podzielone na trzy czesci hurtowe do
jednego transportu zabiera migso tylko z jednej rzezni;

(v) tusze, péltusze, ¢wiertusze lub péltusze podzielone na trzy czesci hurtowe, ktérych dotyczy niniejsze
odstepstwo, muszg mie¢ temperature wewnetrzna 15 stopni w momencie rozpoczecia transportu, jezeli
majg by¢ przewozone w tym samym pomieszczeniu co tusze, péltusze, ¢wierctusze lub péltusze
podzielone na trzy czesci hurtowe, ktore spelniajg wymagania dotyczace temperatury okreslone w pkt 1
(tj. 7 stopni);

(vi) do przesytki dolaczone jest o$wiadczenie podmiotu prowadzacego przedsigbiorstwo spozywcze;
w o$wiadczeniu musza zosta¢ okreSlone: okres schladzania przed zaladunkiem; czas rozpoczecia
fadowania tusz, péltusz, ¢wierétusz lub poéltusz podzielonych na trzy cze$ci hurtowe; temperatura
powierzchni migsa w tym momencie, maksymalna temperatura powietrza podczas transportu, ktorej
moga by¢ poddane tusze, poéltusze, ¢wierétusze lub péltusze podzielone na trzy czesci hurtowe;
dopuszczalny maksymalny czas trwania transportu; data wydania pozwolenia oraz nazwa wiasciwego
organu przyznajacego odstepstwo;
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(vii) podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo spozywcze miejsca przeznaczenia musi poinformowaé wiasciwe
organy, zanim otrzyma on po raz pierwszy tusze, poltusze, ¢wierctusze lub péltusze podzielone na trzy
czesci hurtowe, ktére nie osiagnely temperatury okre$lonej w pkt 1 przed transportem;

(viii) takie migso jest transportowanie zgodnie z nastepujacymi parametrami:

— Dla maksymalnego czasu transportu (') wynoszacego sze$¢ godzin:

Maksymalny czas Maksymalna $rednia
schiadzania do Maksymalna tempe- dzienna z ogdlnej
Gatunek Temperatura temperatur’ ratura powietrza liczb drob%lou—J
powierzchni (%) P y W czasie trans- oy
powierzchni ortu (4 strojow tlenowych
migsa (°) p tuszy (°)
Owce i kozy 8 godzin log,, 3,5 jtkjcm?
Bydlo 7°C 20 godzin 6 °C log,, 3,5 jtkjcm?
Swinie 16 godzin log,, 4 jtk/cm?
— Dla maksymalnego czasu transportu noszacego trzydziesci godzin:
Dla maksymalneg portu () wynoszgcego trzydziesci godzi
Maksymalna
I\g;l;:};lgf}liy Maksymalna | $rednia dzienna
Gatunck Temperatura dzania do Temperatura tempe.ritura I.Z ggocllne%j
atune powierzchni () | temperatury | wewnetrzna (°) powictrza 1czby Crov-
owierzchni w czasie trans- noustrojow
p miesa () portu (%) tlenowych
¢ tuszy (%)
Swinie 7 °C 16 godzin 15°C 6 °C log,,
4 jtkjcm?
— Dla maksymalnego czasu transportu (') wynoszacego sze§¢dziesigt godzin:
Maksymalna
I\g;l;:ysﬁ?}liy Maksymalna | $rednia dzienna
Gatunek Temperatura dzania do Temperatura ter;laii;;l;a szggoé?s%j_
powierzchni (3 | temperatury | wewnetrzna (%) pow! Y aro
owierzchni w czasie trans- noustrojow
pow 0) portu (%) tlenowych
migsa tuszy )
Owece i kozy 12 godzin
4°C 15 °C 3°C ; jltokg/lc% ,
Bydlo 24 godziny

(") Maksymalny czas dozwolony od poczatku zaladunku migsa na pojazd do czasu zakoriczenia realizacji ostatecznej dostawy. Zatadunek
migsa na pojazd moze zostal opdzniony poza maksymalny czas przeznaczony na chlodzenie migsa do okreslonej temperatury
powierzchni. Jedli do tego dojdzie, wowczas maksymalny czas transportu musi zosta¢ skrocony o taki sam okres, o jaki op6Zzniono
zaladunek. Wlasciwy organ paristwa czlonkowskiego przeznaczenia moze ograniczyc¢ liczbe punktéw dostawy.

() Maksymalna temperatura powierzchni migsa dozwolona podczas zaladunku i po nim, mierzona w najgrubszej czgsci tuszy,
pottuszy, éwierétuszy lub pottuszy podzielonych na trzy czesci hurtowe.

(}) Maksymalny czas dozwolony od momentu u$miercenia az do osiggniecia maksymalnej temperatury powierzchni dozwolonej
podczas zatadunku.

(*) Maksymalna temperatura powietrza, jakiej migso moze by¢ poddane od momentu rozpoczecia zaladunku oraz przez caly czas
trwania transportu.

(*) Maksymalna $rednia dzienna z ogdlnej liczby drobnoustrojéw tlenowych tuszy w rzeZni, obliczona stosujac metode ruchomego

okna 10 tygodni, dozwolona w przypadku tusz odpowiednich gatunkéw, oszacowana przez podmiot zgodnie z wymogami

wla$ciwego organu, w zaleznoSci od procedur pobicrania i badania prébek okreslonych w rozdziale 2 pkt 2.1.1 i 2.1.2 oraz
rozdziale 3 pkt 3.2 w zalaczniku I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow

mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywezych (Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 1).

(°) Maksymalna dozwolona temperatura wewnetrzna miesa w czasie zaladunku i po nim.”;
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2) w sekgji I rozdziat V dodaje si¢ pkt 5 w brzmieniu:

,5. Tusze, poltusze, ¢wierltusze lub péltusze podzielone na nie wigcej niz trzy czeSci hurtowe moga zostaé
odkostnione i podzielone, zanim osiagna temperature okreslong w pkt 2 lit. b), jezeli byly przewozone w ramach
odstepstwa okre$lonego w sekcji 1 rozdzial VII pkt 3 lit. b). W takim przypadku podczas rozbioru lub
oddzielania kosci migso musi by¢ poddane temperaturom powietrza, ktére zapewnia staly spadek temperatury
migsa. Niezwlocznie po rozbiorze oraz, w stosownych przypadkach, po zapakowaniu migso musi zostaé
schlodzone do temperatury okre$lonej w pkt 2 lit. b), o ile juz nie znajduje si¢ ponizej takiej temperatury.”.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 31 paZdziernika 2017 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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