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II

(Komunikazzjonijiet)

KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICCJI
U AGENZIJI TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata
(-Kaz M.8695 — PSA|TIL/PPIT)
(Test b'rilevanza ghaz-ZEE)
(2018/C 53/01)

Fis-6 ta’ Frar 2018, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn fuq u i tid-
dikjaraha kompatibbli mas-suq intern. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)(b) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 139/2004 (). It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss fl-Ingliz u ser isir pubbliku wara li jitnehha kwalunkwe
sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— fit-taqsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http://ec.europa.cu/competition/
mergers/cases(). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu d-decizjonijiet individwali ta’
amalgamazzjoni, inkluzi l-kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=mt) fid-dokument li jgib
in-numru 32018M8695. II-EUR-Lex hu l-access fuq I-Internet ghal-ligi Ewropea.

() GUL 24, 29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt
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v
(Informazzjoni)
INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I U AGENZI]I
TAL-UNJONI EWROPEA
Rata tal-kambju tal-euro (!)
It-12 ta’ Frar 2018
(2018/C 53/02)
1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju

USD Dollaru Amerikan 1,2263 CAD Dollaru Kanadiz 1,5427
JPY Yen Gappuniz 133,23 HKD Dollaru ta’ Hong Kong 9,5892
DKK Krona Daniza 7,4458 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,6918
GBP Lira Sterlina 0,88600 | SGD Dollaru tas-Singapor 1,6256
SEK Krona Zvediza 9.9195 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1328,30
CHF Frank 7vizzeru 1,1503 ZAR Rand ta l-A.frlszl t ?sf.e.l 14,6721
1SK Krona Islandiza 125.40 CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 7,7604

HRK Kuna Kroata 7,4525
NOK Krona Norvegiza 9,7475 . .

oN oo Bul 19558 IDR Rupiah Indonezjan 16 722,75

B cv bulgaru : MYR  Ringgit Malazjan 48368
CZK Krona Ceka 25358 pHp  Peso Filippin 63,730
HUF Forint Ungeriz 311,97 RUB Rouble Russu 71,0851
PLN" Zloty Pollakk 41748 | THB  Baht Tajlandiz 38,874
RON  Leu Rumen 4,6524 BRL Real Braziljan 4,0415
TRY Lira Turka 4,6648 MXN  Peso Messikan 22,8364
AUD  Dollaru Awstraljan 1,5645 INR Rupi Indjan 78,8940

(") Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.



Notifika tal-Kummissjoni dwar ir-rati ta’ interessi ta’ rkupru prezenti ghall-Ghajnuna mill-Istat
u rati ta’ referenza/tnaqqis ghat-28 Stat Membru applikabbli mill-1 ta’ Marzu 2018

(Ippubblikat skont I-Artikolu 10 tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 794/2004 tal-21 ta’ April 2004
(GU L 140, 30.4.2004, p. 1))

(2018/C 53/03)

Rati bazi kkalkulati skont il-Komunikazzjoni tal-Kummissjoni dwar ir-revizjoni tal-metodu biex tkun stab-
bilita r-rata ta’ riferenza u ta’ tnaqqgis (GU C 14, 19.1.2008, p. 6). Skont l-uzu tar-rata ta’ referenza,
il-margini xierqa ghad ghandhom ikunu ddefiniti fdin il-komunikazzjoni. Ghar-rata ta’ tnaqqis, dan ifisser
li ghandu jizdied margini ta’ 100 punti bazi. Ir-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 271/2008
tat-30 ta’ Jannar 2008 li jemenda r-Regolament (KE) Nru 794/2004 jipprevedi li, jekk mhux specifikat
diversament fdecizjoni specifika, ir-rata ta’ rkupru ghandha tkun ikkalkulata wkoll billi jkunu mizjuda
100 punti bazi fuq ir-rata bazi.

Ir-rati modifikati huma indikati b’tipa grassa.

It-tabella ta’ gabel din hija ppubblikata fil-GU C 14, 16.1.2018, p. 3.
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INFORMAZZJONI MILL-ISTATI MEMBRI

Proceduri ta’ stral¢

Decizjoni biex jinbdew proceduri ta’ stral¢ fir-rigward ta’ Rapid life Zivotnd poistoviia, as.,
indirizz irregistrat: Garbiarska 2, 040 71 KoSice, in-numru tar-registrazzjoni tal-kumpanija:

31690 904

(Pubblikazzjoni skont I-Artikolu 280 tad-Direttiva 2009/138/KE tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar il-bidu
u l-ezercizzju tan-negozju tal-Assigurazzjoni u tar-Riassigurazzjoni (Solvibbilta II))

(2018/C 53/04)

Impriza tal-assigurazzjoni

Rapid life zivotnd poistoviia, a.s., indirizz irregistrat:
Garbiarska 2

040 71 Kosice

SLOVENSKO/SLOVAKIA

in-numru tar-registrazzjoni tal-kumpanija: 31 690 904

Data, dhul fis-sehh u natura
tad-decizjoni

Rizoluzzjoni dwar id-dikjarazzjoni ta’ falliment tat-23 ta’ Jannar 2018

Awtoritajiet kompetenti

II-Qorti Regjonali ta’ Kosice [, indirizz irregistrat:
Starova 29

041 60 Kosice

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Awtorita ta’ supervizjoni

II-Bank Nazzjonali tas-Slovakkja, il-kwartieri generali, indirizz registrat:
Imricha Karvasa 1

813 25 Bratislava

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Amministratur mahtur

Is-Sinjura Dana Hustdkovd, indirizz tal-uffic¢ju:
Zriedlové 3

040 01 Kosice

SLOVENSKO/SLOVAKIA

in-numru ta’ referenza ta’ amministratur: S738

Ligi Applikabbli

Ir-Repubblika Slovakka, 1-Att Nru 7/2005 dwar il-ligijiet tal-falliment u r-ristruttu-

rar u li jemenda certi atti, kif emendat
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v

(Awvizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA
TAL-KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Notifika minn qabel ta’ koncentrazzjoni
(I-Kaz M.8714 — P7S1/TF1/Mediaset/Channel 4 Group/EBX)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)
(2018/C 53/05)

1. Fit-2 ta’ Frar 2018, il-Kummissjoni rceviet notifika ta’ koncentrazzjoni proposta skont I-Artikolu 4 tar-Regolament
tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (!).

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:

— ProSiebenSat.1 Media SE (il-Germanja),

— Television Francaise 1 SA (Franza), li tappartjeni ghall-Bouygues Group,
— Mediaset SpA (I-Italja), li tappartjeni ghall-Fininvest Group,

— Channel Four Television Corporation (ir-Renju Unit),

— European Broadcast Exchange (EBX) Limited (ir-Renju Unit), ikkontrollata b'mod kongunt minn ProSiebenSat.1
Media SE, Television Francaise 1 SA, Mediaset SpA, u Channel Four Television Corporation.

ProSiebenSat.1 Media SE, Television Francaise 1 SA, Mediaset SpA, u Channel Four Television Corporation, jakkwistaw
fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) u 3(4) tar-Regolament dwar l-Ghaqdiet il-kontroll kongunt tal-European Broadcaster Exc-
hange (EBX) Limited kollha kemm hi.

Il-kon¢entrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummerdjali tal-imprizi kkoncernati huma:

— ProSiebenSat.1 Media SE: kumpanija azzjonarja ta’ wieched min-networks il-kbar tat-televizjoni bla hlas tal-Germanja,
attiva wkoll fl-ogsma tal-multimedia u l-kummerc¢jalizzazzjoni,

— Television Francaise 1 SA: kumpanija azzjonarja ta’ wiched min-networks il-kbar tat-televizjoni ta’ Franza bla hlas
u bil-hlas, involuta fdiversi attivitajiet ta’ negozju relatati mas-settur awdjoviziv,

— Mediaset SpA: kumpanija azzjonarja ta’ wieched min-networks il-kbar tat-televizjoni bla hlas u bil-hlas fl-Italja
u Spanja, involuta f'diversi attivitajiet ta’ negozju relatati mas-settur awdjoviziv,

— Channel Four Television Corporation: kumpanija azzjonarja ta’ wiched min-networks il-kbar tat-televizjoni tar-Renju
Unit, xandar pubbliku li huwa proprjeta pubblika u ffinanzjat kummer¢jalment,

() GUL 24,29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
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— European Broadcaster Exchange (EBX) Limited: kumpanija attiva fil-kummer¢jalizzazzjoni u l-bejgh internazzjonali
ta’ inventarju ta’ reklamar bil-vidjow servut gabel, matul u wara kontenut tal-vidjow disponibbli fuq mezzi digitali
bhal siti web u apps fuq l-ismartphones jew smart-TVs.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taga’ fil-kamp ta’ applikazzjoni
tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont 1-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura simplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont
ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (') jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament
skont il-procedura stabbilita fl-Avviz.

4. I-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operaz-
zjoni proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.8714 — P7S1/TF1/Mediaset/Channel 4 Group/EBX

[-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email, permezz tal-faks jew permezz tal-posta. Uza
d-dettalji ta’ kuntatt ta’ hawn taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301

Indirizz tal-posta:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() GUC 366,14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2018/C 53/06)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill ().

DOKUMENT UNIKU
“ATKINAPA IPION” (AGKINARA IRION)
In-Nru tal-UE: PGI-GR-02293 — 24.2.2017
DOP ( ) IGP (X)
1. Isem (ismijiet)
“Aykwvapa Ipiev” (Agkinara Irion)
2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

1I-Grecja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

L-Indikazzjoni Geografika Protetta “Agkinara Irion” hija l-irjus ta’ varjetd lokali tal-qaqo¢¢ maghruf bhala Prasini tou
Argous jew Argitiki, li jappartjeni ghall-ispeci Cynara scolymus L. fil-familja tal-Asteraceae.

Il-karatteristici tal-“Agkinara Irion” frisk li jiddistingwuh minn tipi ohra ta’ qaqo¢¢ huma:
— huwa kompatt, bi rjus b’forma ¢ilindrika b'fetha karatteristika fil-wic¢;
— it-tul minimu tal-qaqo¢¢a hu ta’ 10 cm u d-dijametru minimu orizzontali hu ta’ 8 cm;

— il-brakti hodor esterni: hodor, b’bazi mlahhma, bi spunt tond, qisu forketta li jkun jew bla xewk jew bxewk
zghir;

— brakti interni b’kulur gradwali minn ahdar ¢ar ghal isfar u vjola fil-qalba li jghati tnietex isfar car;
— l-gherq huwa solidu u ¢ilindriku b’tul ta’ < 40 cm u b'djjametru minn 1 sa 4 cm;

— l-irjus huma rotob u l-bazijiet tal-brakti u r-recipjent b’forma tonda huma mlahhmin, b'toghma tajba u specjal-
ment helwa u jistghu jittieklu nejjin.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-passi kollha tal-produzzjoni tal-“Agkinara Irion” ghandhom isiru fiz-Zona geografika ddefinita.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

4. Definizzjoni kon¢iza taz-zona geografika

Iz-zona geografika definita fejn jigi prodott 1-“Agkinara Irion” hija trijangolari: naha wahda ghandha I-fruntieri fuq
il-bahar u t-tnejn l-ohra huma ddefiniti mit-truf ta’ meded ta’ muntanji. Din iz-zona tinkludi I-komuni lokali ta’
Karnezaiika u Iria u l-abitazzjoni ta’ Kantia, li huma parti mill-amministrazzjoni tal-Municipalita ta’ Nafplio.

Hi maghmula minn zewg pjanuri, il-pjanura ta’ Iria u l-pjanura ta’ Kandia li jkopru zona ta’ 1000 ettaru
u 250 ettaru rispettivament fil-parti tax-Xlokk tal-Unita Regjonali ta’ Argolida u huma separati b'gholja baxxa
tal-gebla franka (Lycalona). Il-fruntieri naturali taz-zona geografika huma l-gholjiet tal-Mutanja Arachnaio lejn
il-Majjistral it-Tramuntana, il-Mutanja Didymo ghan-Nofsinhar ix-Xlokk u 1-Golf Argoliku lejn il-Punent.

Karnezaiiko, jew ix-xmajra ta’ Dipotamos u x-xmajra ta’ Kandia rispettivament, tghaddi miz-zew¢ pjanuri li huma
orjentati lejn il-Lbi¢. Ix-xmajriet jghaddu mil-Lvant ghall-Punent u mbaghad johorgu fil-bahar.

5. Rabta maz-zona geografika
Fatturi naturali

II-materja prima u I-mikroklima specifika taz-zona geografika definita jippermettu li titkabbar ghalla bikrija ta’
kwalita gholja.

II-hamrija hija fertili minhabba d-depoziti mix-xmajjar li jghaddu mill-pjanuri. Il-hamrija kollha li fiha jitkabbar
|-“Agkinara Irion” taqa’ fil-kategorija wiesgha ta’ entisols (hamrija fformata ricentement li ghad trid tigi differenzjata
forizzonti distinti). Fil-bicca I-kbira, din hija hamrija taflija bir-ramel jew hamrija taflija.

Din hi fertili hafna b’fond ta’ bejn 50 cm u 150 cm u hija tajba ghas-sistema profonda tal-gheruq tal-qaqoc¢. Hija
hamrija zaghzugha, b'nisga medja, bi skular naturali tajjeb ipprovdut minn saff ta’ zrar ramli. Tilga’ fiha hafna
kal¢ju u hi rikka bil-manjesju. L-abbundanza tal-manjezju tghin tippreserva l-istruttura ta’ din l-hamrija kostali billi
tikkompeti mas-sodju fil-hamrija u tippermetti li jikber 1-“Agkinara Irion”, anke fiz-zoni fejn il-hamrija ghandha
kontenut gholi ta’ melh. L-art hi livell b’xaqliba ta’ 0-3 %.

Il-klima hija Mediterranja, shuna u xotta, bi xtiewi verament hfief.

Il-kundizzjonijiet klimatici jisseddqu minhabba li tinsab vicin il-Golf Argoliku peress li dan ghandu t-tendenza li
jimmodera t-temperaturi estremi. Dan jirrizulta ftemperaturi massimi pjuttost baxxi fis-sajf u temperaturi minimi
oghla fix-xitwa. It-temperatura medja annwali hija ta’ 18,5 °C, b'medja minima ta’ 10,2 °C u medja massima ta’
28,2 °C. Minhabba l-geomorfologija tar-regjun il-glata fix-xitwa hija rari. [l-muntanji tal-madwar iharsu z-zona li
qed tigi kkultivata mill-irjieh keshin tat-tramuntana fix-xitwa, ghalkemm normalment l-irjieh tan-nofsinhar jippre-
valu, jigifieri, iz-ziffa tal-bahar.

Ir-regjun hu orjentat lejn il-Lbi¢, b'radjazzjoni solari annwali ta’ madwar 337,0 CAL/cm? u medja ta’ aktar minn
2500 siegha ta’ xemx kull sena.

L-ammont totali annwali ta’ xita huwa ta’ madwar 400 mm u fis-sajf u l-harifa ta’ spiss ma jkunx hemm Il-ebda
Xita.

Dawn il-kundizzjonijiet huma favorevoli hafna ghall-hsad bikri u jippermettu li l-hxejjex jikbru u jaghtu r-rendi-
ment massimu matul ix-xhur tax-xitwa.

Fatturi umani

[I-fattur uman huwa ta’ importanza partikolari fil-produzzjoni ta’ ghelejjel ta’ hsad bikri. I-produtturi pperfezzjo-
naw il-metodi ta’ kultivazzjoni li jippermettu l-“Agkinara Irion” jinhasad kmieni, bhalma huma l-ghazla bir-reqqa
tal-pjanti omm li jintuzaw biex jigu stabbiliti ucuh godda tar-raba’, id-distanzi specifici ta’ thawwil, l-iskedar u l-uzu
tal-irrigazzjoni u z-zbir tal-frieghi Zejda.

L-ispecificita tal-prodott

L-ispecificita tal-“Agkinara Irion” tikkonsisti mir-reputazzjoni tieghu, li gejja mill-fatt 1i jinhasad kmieni hafna
u ghandu benna helwa u distinta.
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L-ewwel hsad fnofs il-harifa jaghtih il-vantagg li jkun l-uniku qaqoc¢ disponibbli fis-suq. Barra minn hekk, il-kwan-
titajiet kbar disponibbli u fornuti lis-suq matul ix-xhur tax-xitwa jaghmlu l-prodott maghruf hafna.

[I-klima moderata u s-sighat twal tax-xemx, minhabba s-sitwazzjoni geografika u l-orjentament lejn il-Lbi¢
tal-pjanuri, tivvaforixxi hsad bikri. In-nuqqas ta’ xita matul ix-xhur tas-sajf jippermetti I-bidu ta’ perjodu ta’ tkabbir
li jrid jigi kkontrollat permezz tal-irrigazzjoni u ghalhekk il-produzzjoni tibda fil-harifa. Ix-xtiewi, hafna minnhom
mhux kiefra minhabba li l-pjanuri jinsabu vicin il-bahar, u n-nuqqas tal-glata kkawzat minn rih kiesah, peress li
I-mutanji jharsu l-pjanuri, jippermettu li 1-“Agkinara Irion” jirnexxi u li l-ghelejjel jaghtu l-oghla rendiment matul
ix-xhur tax-xitwa.

L-“Agkinara Irion” huwa distint ghat-toghma tieghu u b’'mod partikolari ghall-hlewwa tieghu. Dawn il-karatteristici
organolettici huma minhabba I-formazzjoni u l-hazna tal-karboidrati, jigifieri polisakkaridi fi Zmien id-differenzjaz-
zjoni u t-twarrid fil-bidu tal-harifa, meta l-intensita tar-radjazzjoni solari hija gholja.

Il-process ta’ hazna tal-karboidrati jitqanqal mill-orjentazzjoni lejn il-Lbi¢ tal-pjanuri, li jfisser li l-pjanti huma
esposti ghal hafna dawl tax-xemx.

Dawn il-karatteristici jissahhu permezz tal-intervent uman, bhalma hi l-ghazla rigoruza tal-hxejjex kserofiti biex tigi
ppreservata l-varjeta lokali li minnha jigi prodott 1-“Agkinara Irion”.

It-tekniki uzati biex jinkiseb il-hsad bikri huma r-rizultat ta’ snin ta’ osservazzjoni mill-produtturi lokali u l-metiko-
lozita kbira taghhom, li nghaddew minn generazzjoni ghall-ohra, biex jitkabbar prodott ta’ kwalita gholja li jidher
fis-suq fil-bidu tal-harifa u jiddomina s-suq sa tmiem ix-xitwa, filwaqt li kwazi jkopri kompletament il-konsum
domestiku.

Fil-qosor, il-geomorfologija tar-regjun, il-hamrija u l-kundizzjonijiet klimati¢i lokali u l-preservazzjoni tal-metodu
tradizzjonali ta’ kultivazzjoni huma I-fatturi li jghinu l-hsad bikri, il-benna helwa, it-toghma u l-karatteristici l-ohra
ta’ kwalita tal-“Agkinara Irion”, biex b’hekk jaghmluh maghruf sew u jaghtuh valur mizjud.

II-Harga 169 tar-rivista Froutonea ta’ Frar 2013 tirreferi ghall-hsad bikri tal-“Agkinara Irion” u tiddeskrivi l-varjeta
tal-Prasini tou Argous jew l-Argitiki: “... Huwa l-aktar varjetd mifruxa fir-regjun ta’ Argolida, u fpartijiet ohra
fil-Peloponezja u fi Kreta. Hu varjeta bi hsad bikri u brendiment gholi. Hu jipproduci l-irjus tal-fjuri minn Novem-
bru (fIria minn tmiem Ottubru)...”.

I-kwalitajiet tal-“Agkinara Irion” spiss jissemmew fartikli tal-midja.

Specifikament, fl-20 ta’ Mejju 2002, il-gazzetta Ta Nea tis Argolidas irrappurtat li “... Christos Olympios mill-Uni-
versita Agrikola ta’ Ateni rrefera ghall-proprjetajiet terapewti¢i u medicinali taghhom, u indika li l-parti li tittiekel
ta’ ras il-fjura tal-‘Agkinara Irion’ hija rikka fil-proteini, fil-karboidrati, fil-vitamina C, fl-imluha u fi¢c-celluloza...”.

Referenza ohra nsibuha fil-gazzetta Politistika [Kultura] ta’ Argolida, fis-17 ta’ Marzu 2010, “... Waqt avveniment
professjonali, chefs mit-Turkija, Cipru, li qed jirrapprezentaw korpi li huma membri tan-netwerk ‘Le Conservatoire
international des cuisines méditerranéennes’, u naturalment chefs mill-Gre¢ja, se juru bil-hiliet u l-esperjenza tagh-
hom is-sabih gastronomiku ta’ prodott eccellenti u bnin bhall-‘Agkinara Irion’ ...”.

Ir-reputazzjoni tal-prodott hija marbuta mill-qrib mal-hajja ekonomika, so¢jali u kulturali taz-zZona ta’ Iria.

Din ir-reputazzjoni hija evidenzjata mill-festivals annwali, il-workshops u bosta avvenimenti u laqghat, kompetiz-
zjonijiet gastronomici, stabbiliti sew, flimkien mar-referenzi fl-istampa, stampata u online, fuq irradju u t-televiz-
joni, kotba, perjodi¢i u programmi tat-tisjir, f'rivisti specjalizzati tal-biedja u ments ta’ ristoranti lokali.

L-ewwel seminar tal-Grecja dwar it-tkabbir tal-“Agkinara Irion” u l-prospetti tieghu saret fIria fMejju 2002 u hadu
sehem xjenzjati eminenti Taljani u Griegi.

FNovembru 2007, delegazzjoni minn “La Citta del Carciofo”, asso¢jazzjoni internazzjonali mwaqqfa biex tipprom-
wovi n-negozju tal-qaqoc¢, zaret Iria minn Ladispoli fl-Italja. L-ghan taz-zjara kien li tigi stabbilita pjattaforma
ghall-iskambju ta’ informazzjoni dwar il-prodott u biex jinholqu rabtiet ta’ hbiberija bejn il-pajjizi li jipproducu
l-qaqocc filwaqt li jigi promoss it-turizmu.
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FMejju 2010 Iria ospitat l-ewwel Festival Kulinari tal-Qaqoc¢, fejn xi chefs mill-Mediterran tal-Lvant (membri
tan-netwerk tal-Conservatoire international des cuisines méditerranéennes) ippreparaw ikliet bl-uzu tal-“Agkinara
Irion” filwaqt li uzaw il-hila u l-esperjenza taghhom biex tintwera l-ispecificita u l-benna tal-prodott lokali.

Ir-reputazzjoni tal-prodott hija enfasizzata permezz tal-istampa u l-istampa online, u ta’ spiss jidher frivisti b'¢irko-
lazzojni kbira u fi programmi tat-tisjir fuq stazzjonijiet televizivi ewlenin. Ix-chef maghruf Ilias Mamalakis kiteb
ricetta ghall-istampa online “... ‘Agkinara Irion’, il-qaqo¢¢ minn Iria hu tabilhaqq maghruf. Fittxu fis-suq lokali
tieghek. Dan hu delizzjuz tassew”. Hemm rapporti regolari fir-rivisti tal-biedja u kummercjali dwar is-sehem tieghu
fis-suq, il-movimenti fil-prezzijiet u prospetti godda.

L-“Agkinara Irion” jintuza hafna fil-platti lokali, tradizzjonali, kif jixhdu l-hafna ricetti tradizzjonali li jinsabu
fil-ktieb Niki Tsekoura Agkinara, o Thisavros tis gis ton Irion (ippubblikat f1-2013). Hafna mill-platti tal-qaqocc jigu
offruti lill-vizitaturi fristoranti lokali, li jikkontribwixxi ghall-karattru distintiv tal-prodott turistiku lokali.

L-importanza tal-“Agkinara Irion” ghaz-zona huwa rifless fl-emblema tal-Assoc¢jazzjoni tat-Turizmu ta’ Kandia —
Iria li hi qaqocca, filwaqt li t-timbru uffi¢jali tal-Kooperattiva Agrikola ta’ Iria juri ras ta’ qaqocca stilizzata li tixbah
hafna l-qaqoc¢ li jkabbru.

L-gherf popolari jfahhar it-toghma u l-hlewwa ta’ dan il-prodott lokali bil-qawl “Agkinara apo to Iri pou travaei to
potiri” [1l-qagoic minn Iria jaf jissicheb D’xi xarba], u b’pittura tal-2000 mill-artista maghrufa sew, Diana Antonakatou,
li turi n-nies lokali bezlin qed jahdmu hafna u tindika Ii “... dawn abbandunaw it-tadam ghall-qaqocc¢ l-aktar deliz-
juz fil-Prefettura kollha...”.

Fatturi storici

Sa mit-tieni nofs tas-seklu 19, diga naraw referenzi ghar-reputazzjoni u l-valur kummer¢jali gholi tal-prodott: jis-
semma’ bhala prodott tal-esportazzjoni li kien jitkabbar fir-regjun ta’ Argolida u jigi esportat lejn Kostantinopli,
l-Egittu u Smyrna filwaqt li gie kklassfikat bhala wiched mir-rizorsi profittabbli u ppremjati (Taxidia ana tin Ellada,
[Travels around Greece] G. P. Paraskevopoulos, 1869).

It-tkabbir sistematiku tal-qaqoc¢ fiz-zoni ta’ Iria u ta’ Kandia beda wara t-Tieni Gwerra Dinjija, fl-1946-1947.

II-komun ta’ Iria ghandu xhieda uffigjali li fI-1969 il-qaqoc¢ kien qed jitkabbar fuq 800 ettaru, jigifieri zewg terzi
taz-zewg pjanuri.

Fis-snin li segwew, il-bdiewa pperfezzjonaw l-gharfien specjalizzat taghhom tat-tkabbir tal-qaqoce¢, filwaqt li
l-ekonomija lokali u l-komunita zviluppaw madwar il-produzzjoni tal-qaqocc.

Ir-rabta mill-qrib bejn Iria u l-qaqocc giet ikkonsolidata fl-ghoxrin sena ta’ bejn 1-1980 u 1-2000, meta z-zona ta’
Iria garrbet perjodu twil ta’ nixfa u l-hamrija u r-rizorsi tal-ilma taghha gew affettwati hazin hafna. Il-qagoc¢ kien
rezistenti ghall-melh u seta’ jadatta tajjeb hafna ghall-kundizzjonijiet prevalenti specifi¢i filwaqt li pprovda dhul
tajjeb lin-nies tal-lokal, meta kien kwazi impossibbli li jkabbru ebda tip iehor ta’ frott jew haxix.

Mlum, 1-“Agkinara Irion” jissodisfa 1-bicca l-kbira tad-domanda tas-suq domestiku, u b’hekk gieghda tissahhah
ir-reputazzjoni tieghu.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-Prodott

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/prod-agkinara-irion-pge.pdf
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 50(2)(b) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2018/C 53/07)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

SPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’ SPEC}ALITA TRADIZZJONALI GARANTITA
“KIEEBASA KRAKOWSKA SUCHA STAROPOLSKA”
Nru tal-UE: TSG-PL-02145 — 14.6.2016
1. Ismijiet li se jigu rregistrati

“Kielbasa krakowska sucha staropolska”

2. Tip ta’ prodott

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, ecc.)

3. Ragunijiet ghar-registrazzjoni
3.1. Jekk il-prodott

— [X jirrizulta minn metodu tal-produzzjoni, tal-ipprocessar jew tal-kompozizzjoni li jikkorrispondi ghal prattika
tradizzjonali ghal dak il-prodott jew l-oggett tal-ikel

— [0 huwa maghmul minn materja prima jew ingredjenti li jintuzaw tradizzjonalment.

[I-“Kielbasa krakowska sucha staropolska” huwa prodott tradizzjonali li gej minn mod tal-produzzjoni li jikkorris-
pondi ghal prattika tradizzjonali. Il-metodu ta’ produzzjoni tieghu gej mit-tradizzjoni ta’ Krakovja tal-produzzjoni
taz-zalzett maqtugh ohxon, li sa mill-1926 inkiteb dwaru f'din il-pubblikazzjoni: “Krakowskie wyroby wedliniarskie —
praktyczne wskazéwki o wyrobie wedlin” [Prodotti taz-zalzett ta’ Krakovja — Parir prattiku dwar kif jithejjew il-prodotti
taz-zalzett] mill-awtur Pollakk Andrzej Rézycki. Fid-dawl tal-kwalita fina u I-karattru tieghu, il-metodu ta’ produz-
zjoni ghal dan it-tip ta’ zalzett infirex fir-regjuni l-ohra. Il-metodu ta’ produzzjoni ssejjes fuq processi tradizzjonali:
il-maturazzjoni, il-mistrieh, l-affumikar u t-tnixxif. Matul il-produzzjoni, il-process ta’ mistrieh, li jdum bejn sagh-
tejn u tliet sighat, ghandu sehem spe¢jali: isehhu processi fizjokimici kumplessi fil-prodott li jaghtuh toghma u riha
specifika.

3.2. Jekk l-isem

— [ intuzax tradizzjonalment biex jirreferi ghall-prodott specifiku

— [X jidentifikax il-karattru tradizzjonali jew il-karattru specifiku tal-prodott

L-isem “Kietbasa krakowska sucha staropolska” jintuza biex jirreferi ghal prodott specifiku li jigi mmanifatturat
skont il-metodu ta’ produzzjoni tradizzjonali, zalzett tal-kapuljat ohxon ta’ Krakovja. Il-“Kietbasa krakowska” sar
isem generiku. Madankollu, fuq il-prodotti registrati, it-terminu “staropolska” ghandu x’jagsam mal-metodu ta’ pro-
duzzjoni u mhux maz-zona geografika. Skont id-dizzjunarju etimologiku, il-kelma “staropolski” tfisser dak li huwa
marbut ma’ perjodu fl-imghoddi tal-istorja Pollakka.

4. Deskrizzjoni

4.1. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem imsemmi fil-punt 1, inkluzi I-karatteristici fizici, kimici, mikrobijologici jew
organolettici tieghu li juru I-karattru specifiku tal-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

II-“Kietbasa krakowska sucha staropolska” huwa zalzett imnixxef maghmul minn kapuljat ohxon. L-ghamla tieghu
hi ta’ zalzett tipikament fforma cilindrika b'tul ta’ madwar 300 mm, jew fporzjonijiet minnu, fbudellata naturali
jew tal-proteina b’dijametru ta’ bejn 50 u 70 mm, imkemmex b'mod uniformi u fuq barra ghandu lewn kannella
skur, kulur tipiku tal-prodotti affumikati. Il-wic¢ taz-zalzett ileqq, dagsxejn imkemmex u jinhass niexef. It-truf
tal-bicciet jintrabtu jew jigu stejpiljati flimkien.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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Is-sezzjoni trasversali taz-zalzett turi bic-Car bicciet kbar tal-laham, u bicciet zghar tax-xaham ta’ lewn iktar car
iccirkondati bil-mili. Is-sezzjoni trasversali taz-zalzett turi b’'mod car bicciet kbar tal-laham dghif tal-majjal ta’ kulur
roza li jaghti ghal roza skur, c¢cirkondati bbicciet tal-laham aktar cari ta’ klassijiet ohra. L-ingredjenti tal-laham

kollha jintghagnu sew flimkien biex b’hekk it-tqattigh ikun facli.

Fid-dawl, il-flieli rqaq ikunu jidhru kemxejn trasparenti u bhekk tinholoq apparenza distinta gisha ta’ hgieg
ikkulurit.

Meta jintmess, jinhass lixx, niexef u mkemmex kollu b’'mod uniformi.

[I-“Kietbasa krakowska sucha staropolska” huwa kkaratterizzat minn toghma ta’ laham immaturat, affumikat
u msajjar, b’laqtiet distinti tal-bzar u b'toghma delikata tat-tewm u tan-noc¢emuskata.

Ghandu r-riha tipika ta’ zalzett affumikat b'mod qawwi ferm b'aroma delikata tat-tewm. II-“Kietbasa krakowska
sucha staropolska” hu zalzett ta’ hajja twila, affumikat, imsajjar u mnixxef, prodott skont ricetti tradizzjonali
u minn laham tal-oghla kwalita biss. Huwa prin¢ipalment maghmul mil-laham dghif tal-majjal. Il-bicciet il-kbar
tal-laham tal-majjal huma ssupplimentati b'mili 1i tizdidlu tahlita ta’ hwawar naturali biss. Il-hwawar kollha,
il-kwalita tal-laham maghzul, il-process tal-mistrieh u tal-affumikar u t-tnixxif finali jirrizultaw fi prodott b’benna
eccellenti u unika.

4.2. Deskrizzjoni tal-metodu tal-produzzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem imsemmi fil-punt 1 li ghandhom isegwu

l-produtturi, Ti fejn rilevanti tinkludi n-natura u I-karatteristici tal-materja prima jew tal-ingredjenti li jintuzaw, kif ukoll
il-metodu li permezz tieghu jithejja l-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

Ingredjenti
Laham nej (fkg ghal kull 100 kg tal-piz totali ta’ laham):

Majjal tal-Klassi I — 70 kg

Majjal tal-Klassi IIA — 10 kg

Majjal tal-Klassi Il — 10 kg

Jistghu jintuzaw sa 10 kg ta’ xaham — xaham iebes.

10 kg majjal tal-Klassi I jistghu jinbidlu b’'massimu ta’ 10 kg ¢anga tal-Klassi II.

I1-klassifikazzjoni tal-majjal

II-Klassi I — laham dghif, minghajr gheruq,
[I-Klassi IIA — laham kemxejn imxahham, minghajr gherug,
[I-Klassi III — laham dghif jew laham kemxejn dghif, bl-gherug,

Xaham

(a) Xaham estern
[I-Klassi I — minghajr xaham,
[I-Klassi [TA — saff ta’ hxuna ta’ mhux aktar 8 mm,
[I-Klassi Il — ammont limitat, 9-11 mm
(b) intermuskulari:
[I-Klassi I — saff ta’ hxuna ta’ mhux aktar 2 mm,
[I-Klassi IIA — saff ta’ hxuna ta’ mhux aktar 10 mm,
[I-Klassi [l — ammont limitat ta’ mhux aktar 15 mm
(c) intertessut:

permess fil-kategoriji kollha
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Il-kontenut analitiku tax-xaham

I-Klassi [ —sa 15 %

[I-Klassi IIA — sa 30 %

[I-Klassi IIT — sa 25 %

I-kulur tax-xaham fil-klassijiet kollha: abjad, bi sfumaturi roza jew kulur il-krema

Gheruq
II-Klassi I — l-ebda gherug,

II-Klassi IIA — kwantita limitata ta’ gherug, sa 10 %

II-Klassi IIT — kwantita minghajr limitu

Fil-klassijiet kollha ma jistax jintuza laham li ghandu l-iperimija
Fil-klassijiet kollha ma jistax jintuza laham li ghandu ghoqod limfatici

I1-klassifikazzjoni tal-laham tac¢-canga

II-Klassi II — laham bl-gheruq, b’xaham estern minimu sa 2 mm u b’saff ta’ xaham intermuskulari sa 2 mm

Xaham

(a) estern — saff ta’ mhux aktar minn 2 mm,

(b) intermuskulari — saff ta’ hxuna ta’ mhux aktar 2 mm,

(c) intertessut — mhux aktar minn 2 mm hu permess

I-kontenut analitiku tax-xaham: 16 %

I-kulur tax-xaham: Kulur il-krema c¢ar ghal isfar qgawwi

Gheruq: L-ebda gherq ohxon

Ma jistax jintuza laham li ghandu l-iperimija u ghoqod limfatici

I-kulur tal-laham imkessah: ahmar car ghal ahmar skur

II-materja prima ewlenija hija l-laham dghif tal-majjal ufjew tac-canga ta’ kwalita tajba.
[l-laham tal-majjal ghandu jkun konformi mal-parametri ta’ kwalita li gejjin:
— il-kapacita taz-zamma tal-ilma: 2-5 %

— il-valur tal-pH (5,5-5,9 — imkejjel wara 24 siegha ta’ tkessih);

— ma jistax jintuza laham tal-majjal nej minn hniezer li juru sinjali ¢ari ta’ mijopatija (PSE, DFD, evidenza ta’

— ma jistax jintuza laham minn majjali nisa u ¢ingjali;

— ma jistax jintuza laham minn annimali li juru l-karatteristici illegali, b'mod partikolari s-sindrome tal-istress
tal-qzieqez (PSS), li jista’ jigi identifikat b’'mod oggettiv fl-awtopsja fl-annimali u fil-prodotti;

— il-laham ma ghandux ikun soggett ghal kwalunkwe process ta’ preservazzjoni minbarra t-tkessih u ma jistax jigi
ffrizat;

— it-tkessih ifisser li waqt il-hzin u l-garr, il-laham frisk jinzamm ftemperatura ambjentali ta’ bejn -10 C° u +7 C%

— il-laham uzat ghall-produzzjoni ma jistax jigi minn hniezer maqtula fi Zmien inqas minn 48 siegha jew iktar
minn 144 siegha.
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Addittivi f’kg ghal kull 100 kg tal-piz totali tal-produzzjoni

Bzar iswed naturali — 0,05-0,10
Bzar abjad naturali — 0,15-0,20
Noc¢emuskata — 0,05-0,10
Tewm frisk — 0,30-0,40
Zokkor- 0,15-0,20

It-tahlita tal-maturazzjoni hi maghmula minn: minimament 98,5 % ta’ melh u bejn 0,5 u -1,5 % ta’ nitrat (IIl) —
madwar 1,5 kg.

Preparazzjoni tal-materja prima u I-process ta’ produzzjoni:

— it-tqattigh preliminari tal-ingredjenti tal-laham kollha b'mod li jizgura li I-bi¢ciet tal-laham ikollhom dags uni-
formi (b’dijametru ta’ mhux aktar minn 5 cm);

— il-maturazzjoni bit-tnixxif tal-laham ghal 24-72 siegha u t-tmellih tax-xaham ghal 24-72 siegha;

— l-ipprocessar mekkaniku: Il-laham tal-Klassi IIA jigi kkalpuljat fdags ta’ madwar 8-10 mm b’'magna tal-ikkapul-
jat, il-laham tal-Klassi III jigi kkalpuljat fdaqs ta’ madwar 3-4 mm b'magna tal-ikkapuljat ufjew jigi kkapuljat
flimkien ma’ 2 kg ta’ sil§ jew ma’ mhux aktar minn 5 % ta’ ilma;

— ix-xaham tal-majjal semiffrizat jintahan ghal madwar 8 mm fid-dags b'magna tal-ikkapuljat (jew jitqatta’
bl-idejn fbicciet zghar ta’ madwar 5-8 mm);

— l-ingredjenti kollha tal-laham u l-hwawar jithalltu sewwa;
— it-tahlita tiddahhal fbudellati (budellati naturali jew budellati tal-proteina);
— il-prodott jithalla jistrieh f'temperatura li ma tagbizx it-30 °C ghal bejn saghtejn u tliet sighat;

— il-wicc jitnixxef u wara jigi affumikat bl-injam tal-alnu, bl-injam tal-fagu, bl-injam tal-frott jew b’kombinazzjoni
taghhom, jinstamat u jinhema sakemm il-gewwieni taz-zalzett jilhaq temperatura ta’ mhux aktar minn 72 °C.
L-uzu tat-tahwir bl-affumikazzjoni huwa pprojbit;

— jitnixxef sakemm jinkiseb ir-rizultat mixtieq (mhux aktar minn 70 %). Iz-zmien tat-tnixxif jiddependi mill-volum
tal-prodott u mill-kundizzjonijiet esterni prevalenti,

— jista’ jintuza z-zejt tal-lift jew iz-Zejt tal-girasol biex jigi evitat milli tifforma kisja bajda matul il-hazna. Dan
huwa stadju fakultattiv fil-process tal-produzzjoni. ll-produtturi jistghu jaghzlu li jidilku z-zejt imsemmi hawn
fuq wic¢ iz-zalzett biex tigi evitata koagulazzjoni tal-proteini li tohloq kisja bajda. Il-kisi jigi ffurmat b'mod
naturali meta ssehh koagulazzjoni tal-proteini fuq il-wic¢ matul il-hzin u hija rizultat tal-kontenut gholi ta’ pro-
teini fil-prodott (il-kondensazzjoni). Jiddellek iz-zejt biex il-prodott jidher isbah. Dan ma jaffettwax il-kwalita
tal-prodott jew il-karatteristi¢i specifici tieghu.

4.3. Deskrizzjoni tal-elementi ewlenin i jistabbilixxu I-karattru tradizzjonali tal-prodott (I-Artikolu 7(2) ta’ dan ir-Regolament)

Fil-Polonja, it-tradizzjoni tal-ipprocessar tal-laham tmur lura ghall-ewwel zminijiet tal-Medju evu. Il-klima kiesha
u umda tal-Polonja wasslu ghall-uzu ta’ diversi metodi ta’ preservazzjoni, jigifieri t-tmellih, il-maturazzjoni,
is-salmura, l-affumikar, it-tismit u t-tnixxif, li lkoll intuzaw ftahlitiet specifici fil-produzzjoni ta’ tipi differenti ta’
prodotti. Sew fil-proprjetajiet tan-nobbli u sew fl-irziezet tal-bdiewa, il-qatla tal-annimali kienet attivita tal-familja
u kien ikun Zmien it-thejjija ta’ hazniet tal-ikel ghall-perjodu tax-xitwa u ghax-xoghol intensiv fir-raba’ kif ukoll
ghal grajjiet politici u tal-familja bhal gwerer, ivvjaggar, riunifikazzjonijiet tal-familja u spedizzjonijiet. Maz-zmien,
ammont zejjed ta’ laham gab mieghu l-htiega li jigu pprocessati l-ingredjenti kollha tal-laham miksuba matul
il-qatla: dan il-process l-ewwel li beda kien fid-djar, imbaghad kompla fil-hwienet tax-xoghol u llum qed isir princi-
palment fil-fabbriki. Ir-ricetta u t-toghma unika tal-“kielbasa krakowska sucha staropolska” gejjin mit-tradizzjoni
tal-ipprocessar tal-ingredjenti tal-laham maghzul u t-tahlita tal-hwawar.
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II-“kietbasa krakowska sucha staropolska” jaf il-karattru tieghu lill-metodu tradizzjonali tal-produzzjoni skont
ricetta tradizzjonali, b’'mod partikolari ghall-uzu ta’ laham ta’ kwalita gholja, il-process ta’ maturazzjoni u l-process
twil ta’ mistrieh. L-unicita tal-prodott hija influwenzata wkoll mill-process tal-affumikar.

Il-karattru tradizzjonali tal-“kietbasa krakowska sucha staropolska” jinkixef permezz tal-ingredjenti tipici
u l-proporzjonijiet bbilangjati tieghu. Fil-produzzjoni taz-zalzet jintuza laham tal-majjal ta’ kwalita gholja (il-laham
tal-Klassi I jirrapprezenta mhux inqas minn madwar 70 % tal-ingredjenti). Il-bicciet tal-kapuljat kbar juru bic-car
il-kwalita superjuri tal-materja prima. Dan huwa rifless fit-toghma u fid-dehra tal-prodott. Fir-ricetta, it-tewm ma
jservix biss biex itejjeb it-toghma, izda wkoll biex jestendi l-hajja tal-prodott fuq l-ixkaffa.

L-ingredjenti u r-ricetti ghall-ipprocessar ta’ dan it-tip ta’ zalzett (“kietbasa krakowska suszona oraz wedzona” [“kielbasa
krakowska mnixxef u affumikat”]) gew inkluzi wkoll fost l-ohrajn, fpubblikazzjonijiet tal-1985 u tal-1987 bit-titlu
ta’ Domowe wyroby migsne [Prodotti tal-laham maghmulin id-dar] (Tadeusz Klossowski) u Domowe przetwory z migsa
[Preparazzjonijiet Prodotti tal-laham maghmulin id-dar] (Wladystaw Poszepczyrski). Il-process ta’ maturazzojni
bit-tnixxif izomm il-kulur tal-prodott, jaghti lil-laham it-toghma u r-riha karatteristika tieghu, u jestendi l-hajja fuq
l-ixkaffa tal-prodott.

II-mistrieh twil jizgura li l-kulur u r-riha jkunu prezenti b'mod ugwali fiz-zalzett kollu qabel ma jigi affumikat.
Dawn jigu riflessi b'mod distint fit-toghma u d-dehra finali tal-prodott.

II-process tal-affumikar tal-“kielbasa krakowska sucha staropolska” huwa partikolarment importanti ghat-toghma
tal-prodott. Iz-zalzett, li jiddendel ma’ grampuni, jigi affumukat bi shana dejjem izzid u b'duhhan iggenerat mill-
hrugq tal-injam (nar u duhhan).

Fid-dawl tal-progress teknologiku, jistghu jintuzaw ukoll generaturi tad-duhhan ghall-affumikar taz-zalzetti. L-istess
tipi ta’ injam jintuzaw biex jikiseb id-duhhan shun fdan il-process. Madankollu, forom ohra tal-injam jistghu jintu-
zaw ukoll, ez. lagx tal-injam.

Irrispettivament mill-metodu tal-affumikar, l-ghazla ta’ tipi xierqa ta’ injam tizgura li [-“kielbasa krakowska sucha
staropolska” jkollu toghma u riha karatteristici tal-laham affumikat imsajjar, ma jkunx morr, u jkollu lewn kannella
skur.

Dawn il-processi kollha gew deskritti fil-qosor fpubblikazzjoni li tmur lura ghall-1926: Krakowskie wyroby wedliniars-
kie — praktyczne wskazowki o wyrobie wedlin” [Prodotti taz-zalzett ta’ Krakovja — Parir prattiku dwar kif jithejja
z-zalzett] mill-awtur Pollakk Andrzej Rozycki.

[I-metodu u rricetta ghall-produzzjoni tal-“kietbasa krakowska sucha staropolska” gew ikkonfermati wkoll mill-
istandards Pollakki ppubblikati fI-1959 u r-regoli interni ppubblikati mill-Organizzazzjoni Centrali tal-Industrija
tal-Laham fI-1964, li kienu tfasslu abbazi ta’ regoli u ricetti diga uzati qabel it-Tieni Gwerra Dinjija.
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