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IV

(Informazzjoni)

INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I U AGENZIJI
TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (')
1I-15 ta’ Mejju 2012
(2012/C 140/01)

1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju
UsD Dollaru Amerikan 1,2843 AUD  Dollaru Awstraljan 1,2836
JPY Yen Gappuniz 102,65 CAD  Dollaru Kanadiz 1,2855
DKK Krona Daniza 7,4335 HKD Dollaru ta’ Hong Kong 9,9739
GBP Lira Sterlina 0,80010 NZD Dollaru tan-New Zealand 1,6573
SEK Krona Zvediza 90437 SGD Dollaru tas-Singapor 1,6128
CHF Frank Zvizzeru 12010 KRW  Won tal-Korea tlsfel 1 481,04
ISK Krona Izlandiza ZAR Rand ta’ I-Afrika t.’Isfel 10,5182
NOK Krona Norvegiza 76185 CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 8,1156
HRK Kuna Kroata 7,5350
BGN Lev Bulgaru 1,9558 ) .
) IDR Rupiah Indonezjan 11 897,19
czk Krona Ceka 2515 MYR  Ringgit Malazjan 3,9531
HUF Forint Ungeriz 292,25 PHP Peso Filippin 54,773
LTL  Litas Litwan 34528 | RUB  Rouble Russu 39,0452
LvL Lats Latvjan 0,6971 | THB  Baht Tajlandiz 40,237
PLN Zloty Pollakk 43225 BRL  Real Braziljan 2,5539
RON Leu Rumen 4,4425 MXN  Peso Messikan 17,5635
TRY Lira Turka 2,3210 INR Rupi Indjan 69,0500

(1) Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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(Awizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA TAL-
KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Notifika minn qabel ta’ konc¢entrazzjoni
(Kaz COMP/M.6587 — Molson Coors/StarBev)
(Test b’relevanza ghaz-ZEE)

(2012/C 140/02)

1. Fit-2 ta’ Mejju 2012, il-Kummissjoni rceviet notifika ta’ koncentrazzjoni proposta skont I-Artikolu 4
tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (!) li biha Molson Coors Brewing Company (“Molson Coors”,
|-Istati Uniti) takkwista skont it-tifsira tal-Artikolu 3(1)(b) tar-Regolament dwar I-Ghagqdiet, il-kontroll shih ta’
Starbev Holdings Sarl (“StarBev”, il-Lussemburgu), permezz tax-xiri ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummer¢jali tal-imprizi kkoncernati huma:

— ghal Molson Coors: il-process li bih issir il-birra, il-bejgh, il-kummer¢jalizzazzjoni u d-distribuzzjoni ta’
birra primarjament fl-Istati Uniti, il-Kanada u r-Renju Unit,

— ghal StarBev: il-manifattura u d-distribuzzjoni ta’ birra, primarjament attiva fl-Ewropa Centrali u tal-
Lvant.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni ssib li l-operazzjoni nnotifikata tista’ taga’ fl-ambitu tar-
Regolament tal-KE dwar [-Ghaqdiet. Madanakollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

4. I-Kummissjoni tistieden lill-partijiet terzi interessati biex jibaghtu kwalunkwe kumment li jista’
jkollhom dwar l-operazzjoni proposta lill-Kummissjoni.

[I-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijjiem wara d-data ta’ din
il-pubblikazzjoni. II-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni bil-feks (+32 22964301), jew b'emejl lil
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu jew bil-posta, taht in-numru ta’ referenza COMP/M.6587 -
Molson Coors/StarBev, fl-indirizz li gej:

[I-Kummissjoni Ewropea

Direttorat Generali ghall-Kompetizzjoni
Registru tal-Amalgamazzjonijiet

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) GU L 24, 29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament tal-KE dwar 1-Ghaqdiet").


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

16.5.2012

1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

C 1403

Notifika minn qabel ta’ koncentrazzjoni
(Kaz COMP/M.6580 — Experian/Cerved/Experian-Cerved Information Services)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura simplifikata
(Test b’relevanza ghaz-ZEE)
(2012/C 140/03)

1.  Fis-7 ta’ Mejju 2012, il-Kummissjoni rceviet notifika ta’ koncentrazzjoni proposta skont l-Artikolu 4
tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (') li permezz taghha l-imprizi Experian Holding Italia S.r.l.
(“Experian”, I-Italja) u Cerved Holding SpA (“Cerved”), jakkwistaw fi hdan it-tifsira tal-Artikolu 3(1)(b) tar-
Regolament dwar 1-Ghaqdiet, il-kontroll kongunt ta’ Experian-Cerved Information Services SpA (“Experian-
Cerved”, l-Italja) permezz tax-xiri ta’ ishma fkumpanija gdida li tikkostitwixxi impriza kongunta.

2. L-attivitajiet kummer¢jali tal-imprizi kkonc¢ernati huma:

— Experian: is-servizzi ta’ uffic¢ji tal-kreditu; il-gbir u l-kummerc¢jalizzazzjoni ta’ informazzjoni kummer¢jali
migbura minn sorsi disponibbli pubblikament; is-soluzzjonijiet tas-softwer u s-servizzi tal-kummercja-
lizzazzjoni ghall-gestjoni tad-dejta, l-istimi tar-riskju tal-kreditu, il-gbir ta’ kreditu u 1-gestjoni ta’ frodi; is-
soluzzjonijiet ta’ informazzjoni kummer¢jali bbazata fuq l-ghadd ta’ vizitaturi uzati biex jissorveljaw il-
komportament tal-klijenti,

— Cerved: il-gbir, l-ipprocessar u l-kummerc¢jalizzazzjoni tas-servizzi tal-informazzjoni uzati biex isostnu 1-
organizzazzjonijiet fil-gestjoni tar-riskju tal-kreditu, l-istimi tal-vijabbilta tal-kreditu, il-holqien ta’ listi ta’
miri ghal skopijiet ta’ kummer¢jalizzazzjoni u l-istudju tal-pozizzjonament fis-suq; il-valutazzjoni tal-
kreditu, il-gestjoni tal-kreditu u l-gestjoni tal-assi; il-gbir ta’ kreditu,

— Experian-Cerved: is-servizzi ta’ uffic¢ji tal-kreditu.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni ssib li l-operazzjoni nnotifikata tista’ taqa’ fl-ambitu
tar-Regolament tal-KE dwar [-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.
Skont 1-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura simplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet taht
ir-Regolament tal-KE dwar l-Ghaqdiet (3 ta’ min jinnota li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghat-trattament
taht il-procedura stipulata fl-Avviz.

4. I-Kummissjoni tistieden lill-partijiet terzi interessati biex iressqu kwalunkwe kummenti li jistghu
jkollhom dwar it-tranzizzjoni proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din
il-pubblikazzjoni. Il-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni bil-feks (+32 22964301), jew b'emejl lil
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu jew bil-posta, taht in-numru ta’ referenza COMP/M.6580 —
Experian/Cerved/Experian-Cerved Information Services, fl-indirizz li gej:

Il-Kummissjoni Ewropea
Direttorat Generali ghall-Kompetizzjoni
Registru tal-Amalgamazzjonijiet

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(1) GU L 24, 29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament tal-KE dwar I-Ghaqdiet”).
(®) GU C 56, 5.3.2005, p. 32 (“Avviz ta’ procedura simplifikata”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

C 1404

1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

16.5.2012

ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont 1-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢ci u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2012/C 140/04)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni ghat-talba skont l-Artikolu 7 tar-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 510/2006 (%). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni fi zmien sitt
xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“MELA ROSSA CUNEO”

KE Nru: IT-PGI-0005-0915-16.12.2011
IGP ( X ) DPO ()

1. Isem:

“Mela Rossa Cuneo”

2. Stat Membru jew Pajjiz terz:

L-Italja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali friski jew ipprocessati
3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem fil-punt (1):
It-tuffieh i jissejjah “Mela Rossa Cuneo” jigi prodott bl-uzu esklussiv tal-varjeta li gejja hawn taht, ta’

tuffieh u l-kloni taghhom:

(a) Red Delicious (b) Gala (c) Fuji (d) Braeburn

Irid ikollhom ukoll il-karatteristici li gejjin:
Red Delicious

Epikarpju: Ahmar skur lewn l-inbid, li jkopri > 90 % tal-wic¢ tal-qoxra; minghajr grass jew hmura
samranija, ghajr fuq gewwa tal-kavita taz-zokk

Dags: Dijametru > 75 mm, jew piz > 180 g

Kontenut ta’ zokkor: > 11 °Brix

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Ebusija tal-lahma: > 5 kg
Gala

Epikarpju: Ahmar skur lewn l-inbid, ikopri > 80 % tal-wic¢ tal-qoxra; fil-bicca l-kbira bl-istrixxi, u xi
drabi sfumat

Dags: dijametru > 70 mm, jew piz > 160 g

Kontenut ta’ zokkor: > 12 °Brix

Ebusija tal-lahma: > 5 kg

Fuji

Epikarpju: Ahmar car ghal skur, ikopri > 60 % tal-wic¢ tal-qoxra
Dags: dijametru > 75 mm, jew piz > 180 g

Kontenut ta’ zokkor: > 12 °Brix

Ebusija tal-lahma: > 6 kg

Braeburn

Epikarpju: Mill-ahmar fl-orangjo ghal ahmar skur, fil-bicca 1-kbira bl-istrixxi, ikopri > 80 % tal-wic¢
Dags: dijametru > 70 mm, jew piz > 160 g

Kontenut ta’ zokkor: > 11,5 °Brix

Ebusija tal-lahma: > 6 kg

Meta jinhareg ghall-konsum il-frott ghandu jkun shih, frisk u san, pulit u hieles minn sustanzi u rwejjah
barranin, u ghandu jilhaq l-istandards stabbiliti fil-kategoriji kummer¢jali Extra u L

L-istandards minimi ta’ kwalita ghall-varjetajiet u l-kategoriji differenti, huma dawk stabbiliti bir-Rego-
lament (UE) Nru 543/2011.

Il-materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

L-ghalf (ghall-prodotti Ii gejjin mill-annimali biss):

Fazijiet specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika identifikata:

Il-fazijiet kollha tat-tkabbir u l-hsad tal-“Mela Rossa Cuneo” ghandhom isiru fiz-zona geografika
ddefinita.

Regoli specifici ghat-tqattigh, ghat-thakkik, ghall-ippakkjar, ecc.:

Il-konservazzjoni tal-“Mela Rossa Cuneo” IGP ghandha ssir skont il-metodi tradizzjonali, skont it-
teknika tar-refrigirazzjoni, fejn it-temperatura, l-umditda u l-kompozizzjoni tal-atmosfera jghinu fil-
prezervazzjoni tal-karatteristici specifici kwalitattivi taghha.

II-“Mela Rossa Cuneo” ghandha titqieghed fis-suq biss fil-perjodu indikat hawn taht.

Gala Mill-1 ta’ Awwissu sal-ahhar ta’ Mejju
Red Delicious Mill-1 ta’ Settembru sal-ahhar ta’ Gunju
Braeburn mill-ahhar ta’ Settembru sal-ahhar ta’ Lulju

Fuji mill-1 ta’ Ottubru sal-ahhar ta’ Lulju
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3.7. Regoli specifici ghat-tikkettar:

5.2.

It-tuffieh bl-isem “Mela Rossa Cuneo” ghandu jigi ppakkjat fimballaggi jew pakketti li jippermettu
l-identifikazzjoni ¢ara tal-prodott. L-isem “Mela Rossa Cuneo” IGP ghandu jidher fuq il-pakkett jew
fuq il-frott b'mod c¢ar u li jista’ jinqara sew, u b'ittri akbar mill-kliem l-ichor sabiex jippermetti li
l-prodott jigi identifikat.

Fil-kaz fejn tintuza tikketta individwali, it-tikketta ghandha tkun prezenti fuq ghall-inqas 70 % tal-frott.

Flimkien mal-Indikazzjoni Geografika Protetta, huwa permess l-uzu ta’ indikazzjonijiet u/jew immagini
li jaghmlu referenzi ghall-ismijiet ta’ kumpaniji jew ismijiet kummer¢jali ohra, logos ta’ konsorzji jew
logos ta’ kumpaniji individwali, sakemm ma jkollhomx kontenut promozzjonali jew li jqarraq
bil-konsumatur.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

[z-zona ta’ produzzjoni tal-“Mela Rossa Cuneo” tikkonsisti minn municipalitajiet fil-provin¢ja ta’ Cuneo
u ohrajn fdik ta’ Turin fgholi ta’ bejn 280 u 650 metru 'l fuq mill-ilma.

[I-municipalitajiet tal-Provin¢ja ta’ Cuneo huma: Bagnolo Piemonte, Barge, Borgo San Dalmazzo, Boves,
Brondello, Busca, Caraglio, Castellar, Castelletto Stura, Centallo, Cervasca, Cervere, Costigliole Saluzzo,
Cuneo, Dronero, Envie, Fossano, Lagnasco, Manta, Martiniana Po, Pagno, Piasco, Revello, Rossana,
Sant’Albano Stura, Salmour, Saluzzo, Sanfront, Savigliano, Scarnafigi, Tarantasca, Valgrana, Venasca,
Verzuolo, Villafalletto, Villar San Costanzo.

[I-municipalitajiet tal-provin¢ja ta’ Turin huma dawn li gejjin: Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile,
Cavour, Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Osasco, S. Secondo di Pinerolo, Pinerolo.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

Il-parti kkoncernata tat-territorju tar-Regjun ta’ Pjemonte hija plateau tul I-Alpi tal-Punent, b’'mod aktar
preciz l-Alpi Marittimi u Cozie, u ghandha ghamla topografika unika ta’ gallarija fuq plateau dejqa bejn
l-Alpi tal-Punent u 1-Wied tal-Po.

[z-zona geografika definita hija Z-zona ewlenija ta’ produzzjoni ghat-tuffieh fir-regjun ta’ Pjemonte.
Hawnhekk beda u zviluppa t-tkabbir tat-tuffiech, sakemm eventwalment sar parti mill-identita lokali.

[z-zoni fejn tikber il-“Mela Rossa Cuneo” jokkupaw il-provingji ta’ Pjemonte, ta’ Cuneo u ta’ Turin. Ghal
ragunijiet storic¢i u geografici kellhom rwol importanti fl-izvilupp tal-kolorazzjoni antocjanika tat-tuffich
li jitkabbar hemm. Il-karatteristici territorjali taz-zona geografika taghha jinkludu l-altitudni, il-latitudni,
it-topografija, il-klima u b'mod partikulari ir-radjazzjoni intensa tax-xemx.

[I-firxa tat-temperatura bejn I-ghola filghodu u l-aktar baxxa filghaxija fiz-Zona ddeterminata mill-
pozizzjoni taghha bejn l-Alpi u -Wied tal-Po, fil-perjodu mill-ahhar tas-sajf ghall-harifa, li jikkorris-
pondi mal-istagun tal-maturazzjoni ta’ gabel il-hsad tal-varjetajiet tal-“Mela Rossa Cuneo”, it-tempera-
tura medja hija 13,8 °C. Tali varjazzjonijiet fit-temperatura huma ec¢ezzjonali meta kkumparati ma’
dawk generalment irregistrati fhafna mir-regjuni Ewropej fejn jitkabbar it-tuffieh, sew jekk jinsabu fi
pjanuri sew fart muntanjuza, fejn il-bidliet fit-temperatura huma ddeterminati l-aktar mill-passagg
mghaggel ta’ disturbi meteorologici.

Specificita tal-prodott:

Il-karatteristici li ghenu 1-“Mela Rossa Cuneo” tikseb ir-reputazzjoni li ghandha llum huma l-lewn
ahmar skur karatteristiku tal-qoxra taghha u l-aspett ahhari tal-frotta ftermini ta’ kopertura (persentagg
tal-qoxra li jirrapprezenta l-lewn dominanti) u I-lewn ileqq tal-epikarpju. Dawn il-karatteristici jaghtu
identita specifika lill-“Mela Rossa Cuneo” fis-swieq lokali, regjonali, nazzjonali u internazzjonali.
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5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalitd jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

L-aspett partikulari tal-“Mela Rossa Cuneo” huwa r-rizultat tal-interazzjoni favorevoli bejn iz-zona
geografika ta’ produzzjoni u l-varjeta ta’ kloni ta’ tuffieh li tradizzjonalment tkabbru hemmbhekk.

assocjati maz-zona geografika:
— Il-firxa eccezzjonalment wiesgha tat-temperatura matul il-perjodu ta’ gabel il-hsad;

— it-tixrib tal-qoxra tal-frotta minn qtar tan-nida li jifforma matul l-aktar sighat keshin matul il-lejl,
bir-rizultat li I-qoxra tghaddi minn ¢iklu karatteristiku ta’ tixrib u tnixxif alternat;

— il-fewgiet tal-muntanja filghodu u filghaxija li ghandhom l-effett li jsahhu ¢-cikli tat-temperatura u
l-umdita.

l-izvilupp tal-anto¢jani, il-pigmenti antiossidanti responsabbli ghal-lewn tal-epikarpju. Il-formazzjoni
tal-pigmenti hija marbuta mill-qrib mal-firxa tat-temperatura. Il-firxa tal-lewn, kif tidher mill-ghajn
umana, tiddependi mill-persentagg ta’ ¢elloli li fihom il-pigmenti u l-grad ta’ dilwizzjoni tal-anto¢janin
fic-celloli. L-izvilupp tal-antoc¢janini jigi influwenzat mi¢-¢ikli ta’ tixrib u tnixxif flimkien mal-kwalita ta’
espozizzjoni ghad-dawl tax-xemx.

Dokument imfassal mill-Universita tax-Xjenzi Gastronomici ta’ Pollenzo (CN) jaghti deskrizzjoni dettal-
jata tat-tkabbir tat-tuffieh b'qoxra hamra fiz-zona geografika. Meta stabbilixxew ruhhom l-ideat tal-
MNuminizmu, fis-seklu 18, fil-Pjemonte, twaqqfu diversi akkademji u assocjazzjonijiet tal-agrikoltura li
ghaddewlna ricerka estensiva ta’ varjeta, il-firxa ta’ kultivari godda u l-izvilupp ta’ tekniki ta’ tkabbir fuq
bazi xjentifika. Inholqu ghalhekk kundizzjonijiet li kienu konduttivi ghall-firxa ta’ varjetajiet ta’ tuffieh
bil-qoxra hamra, apprezzati b'mod partikulari ghall-intensita u ghal-lewn ileqq li zviluppaw fl-ambjent
ta’ Cuneo.

L-izvilupp tat-tkabbir modern tat-tuffieh fCuneo jehodna lura ghall-hamsinijiet (1950s) u s-sittinijiet
(60s) u fost il-firxa ta’ varjetajiet imkabbra, it-tuffich tal-qoxra hamra mal-ewwel beda jistabbilixxi ruhu
sakemm lahaq il-predominanza li jgawdi llum. It-terminu “Mela Rossa Cuneo” qabad sew fis-sittinijiet
(1960s) u fis-sebghinijiet (70s), meta beda jidher fregistri tal-kontabbilta u matul il-vjagg jifforma
prodotti li jakkumpanjaw mahsuba ghas-suq intern. L-ewwel kampanja promozzjonali msemmija
ghall-“Mela Rossa Cuneo” wkoll tehodna lura ghal dan il-perjodu, u fit-tmeninijiet (1980s) l-isem
deher fuq il-fatturi ta’ prodotti esportati. Tul l-istess perjodu, il-“Mela Rossa Cuneo” dehret ffieri ta’
tkabbir tal-frott, mahsuba mhux biss ghal dawk li jkabbru professjonalment izda wkoll ghall-konsu-
maturi, u fl-ewwel decennju tas-seklu 21 Il-identita kummercjali taghha kkonsolidat ruhha aktar
permezz ta’ progetti li jippromwovu l-bejgh taghha fi hwienet kbar tal-bejgh bl-imnut fil-Majjistral
tal-Italja.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

Din l-Amministrazzjoni nediet il-procedura nazzjonali ta’ oggezzjoni ghall-proposta ta’ emenda tal-indikazz-
joni geografika protetta “Mela Rossa Cuneo” fil-Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana Nru 265 tal-14 ta’
Novembru 2011.

It-test shih tal-ispecifikazzjoni tal-prodott jinsab fuq is-sit tal-internet li gej:
http:/[www.ismea.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Jew

billi wiched imur direttament fil-pagna ewlenija tas-sit elettroniku tal-Ministeru tal-Politika Agrikola, l-Tkel u

|-Forestrija (http:/[www.politicheagricole.it), jikklikkja fuq il-kliem “Qualita e sicurezza” (il-parti ta’ fuq
tal-lemin tal-iskrin), u wara jikklikkja fuq il-kliem “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.ismea.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 510/2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-origini
ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2012/C 140/05)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 7 tar-
Regolament (KE) Nru 510/2006 (%). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni
Ewropea fi zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA SKONT L-ARTIKOLU 9
“MUNCHENER BIER”
Nru tal-KE: DE-PGI-0217-0516-02.09.2010
IGP ( X ) DPO ()

1. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda:

— O Isem il-prodott

— Deskrizzjoni tal-prodott

— [ Zona geografika

— [0 Prova tal-origini

— Metodu tal-produzzjoni

— [X] Rabta maz-zona geografika

— Tikkettar

— [0 Rekwiziti nazzjonali

— [ Ohrajn (ghandu jigi specifikat)
2. Tip ta’ emendafi:

— Emenda fid-Dokument Uniku jew tal-Iskeda tas-Sommarju

— [0 Emenda fl-Ispecifikazzjoni tad-DPO jew I-IGP irregistrati, li ghalihom ma gie ppubblikat l-ebda
Dokument Uniku jew Skeda tas-Sommarju

— [0 Emenda fl-Ispecifikazzjoni li ma tehtieg ebda emenda ghad-Dokument Uniku ppubblikat
(l-Artikolu 9(3) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

— [0 Emenda temporanja fl-Ispecifikazzjoni li tirrizulta mill-impozizzjoni ta’ mizuri sanitarji
jew fitosanitarji obbligatorji mill-awtoritajiet pubblici (l-Artikolu 9(4) tar-Regolament (KE)
Nru 510/2006)

3. Emendali:
(b) Deskrizzjoni:
Huwa mitlub li jsiru dawn l-addizzjonijiet li gejjin ghall-varjetajiet imnizzla ta’ birer:
Birra bajda minghajr alkohol (Alkoholfreies Weifbier)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 3,5-8,0

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: < 0,5
Kulur (EBC): Unitajiet 8,0-21,0
Sustanza morra (EBU): Unitajiet 7,0-19,0

tipika ghall-birra bajda, fexfiexa, helwa, b’palat shih, cara fil-kulur, dehbija sa kulur ambra, tidher ftit
imsahhba bil-hmira minn imsahhba b'mod naturali sa msahhba bil-hmira, bi ftit hops sa inqas
morra.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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Birra minghajr alkohol (Alkoholfreies Bier)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 1,0-8,0

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: <0,5
Kulur (EBC): Unitajiet 4,0-13,0
Sustanza morra (EBU): Unitajiet 13,0-29,0

tipika ghall-birra minn xotta sa helwa, friska, rikka, hafifa sa palat shih, cara, trasparenti, cara fil-
kulur sa isfar dehbi, ftit pikkanti sa pikkanti, bi ftit hops sa aromatika bil-hops.

Ragunijiet:

Il-birer minghajr alkohol tal-birreriji ta’ Munich huma soggetti ghall-istess rekwiziti bazici ta’ kwalita
bhall-birer l-ohra ta’ Munich. Huwa biss fir-rigward tal-kontenut tal-alkohol li l-birer minghajr
alkohol jghaddu fxi kazijiet minn stadji ohra addizzjonali matul il-produzzjoni. Madankollu, 1-
ingredjenti l-ohra kollha jibqghu l-istess. It-toghma “hafifa hafna” tal-birer minghajr alkohol hija
bbazata biss fuq kontenut ta’ alkohol aktar baxx. Dawn il-birer kienu diga jinstabu fi Munich gabel
l-applikazzjoni originali tas-7 ta’ Marzu 1993.

II-birra minghajr alkohol kienet diga ssir fil-Bavarja sa mill-1898, kif inhu specifikat fl-“Allgemeinen
Brauer- und Hopfen-Zeitung” (il-Gazzetta Generali tal-Birra u 1-Hops) tas-17 ta’ Awwissu 1898. U
fl-istess gazzetta tad-9 ta’ Lulju 1898 fpagna 1590 wiehed isib referenza ghal talba minghand is-sid
tal-Iskola tal-Prattika tal-Birra fi Munich, Karl MICHEL, li ried li jqieghed fis-suq il-birra minghajr
alkohol (ara “Miinchener Braueindustrie 1871-1945”, pagna 105 minn Christian SCHADER). Ghal-
kemm din it-talba ma ntlahgitx b’success, il-birreriji ta’ Munich ma nsewx il-birra minghajr alkohol,
specjalment fiz-zmien ta’ bzonn bejn iz-zewg gwerer dinjija u Z-zmien ta’ wara, li minhabba n-
nuqqas ta’ materja prima giet prodotta “birra hafifa”. Fi kwalunwke kaz mill-inqas sa mill-1986, fi
Munich bdiet issir birra bajda minghajr alkohol jew birra minghajr alkohol b'mod kostanti. Ir-
reputazzjoni tal-“Miinchener Bier” kienet u ghadha l-istess ghall-birra alkoholika u mhux alkoholika
ta’ Munich.

Metodi ta’ produzzjoni:
Huwa mitlub li t-test originali jigi supplimentat b’dan it-test li gej:

“ll“Miinchener Biere’ minghajr alkohol hija soggetta ghall-istess rekwiziti ta’ kwalita gholja tal-
birer alkoholici u hija prodotta bl-istess mod skont il-legizlazzjoni applikabbli fi Munich u I-
Germanja, kemm jekk hija kkoncernata birra li tiffermenta fil-giegh, kif ukoll dik i tiffermenta
fil-wic¢. Ghalhekk, skont it-tradizzjoni twila tal-birra fi Munich hemm Zzewg metodi ta’
produzzjoni ta’ birra minghajr alkohol jew birra bajda minghajr alkohol li ghandhom jintu-
Zaw.

Fl-ewwel metodu, tigi ffermentata kif suppost il-varjeta ta’ birra wara li jitnehha l-alkohol kollu
jew il-bicca I-kbira tieghu permezz ta’ distillazzjoni bil-vakwu u evaporazzjoni (evaporazzjoni
ta’ fluss 11 isfel/evaporazzjoni b'vakwu ta’ saffi rqaq), fejn l-ingredjenti l-ohra jibqghu l-istess,
jigifieri r-rekwiziti ta’ kwalita jibqghu japplikaw fdan ir-rigward.

Fit-tieni u l-eqdem metodu, kif deskritt hawn fuq, huwa qabelxejn prodott l-estratt tax-xghir
kif suppost ghall-Miinchener Bier'. Il-fermentazzjoni sussegwenti mbaghad titwaqgaf fi Zmien
bikri, tant li l-kontenut tal-alkohol massimu u legalment permessibbli ta’ 0,5 vol. % ma
jinqabizx. Madankollu, l-ingredjenti ma jinbidlux ghall-istess rekwiziti ta’ kwalita.”

Ragunijiet:

Billi I-produzzjoni tal-birra minghajr alkohol tkun sa certu punt differenti mill-produzzjoni bazika
tal-birra, ghandha titwessa’ l-intestatura “Metodu ta’ produzzjoni” biex tinkludi dawn l-istadji ta’
produzzjoni.
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(f) Rabta maz-zona geografika:

=

Huwa mitlub li t-test originali jigi supplimentat wara t-tieni paragrafu b’dan it-test li gej:

“Il-birer minghajr alkohol ukoll ghandhom tradizzjoni twila fi Munich. Fl-‘Allgemeinen Brauer-
und Hopfen-Zeitung’ tas-17 ta’ Awwissu 1898, pagna 1928, hemm indikazzjoni li l-birra
minghajr alkohol kienet prodotta fil-Bavarja. Fl-istess gazzetta tad-9 ta’ Lulju 1898 fpagna
1590, wiehed isib indikazzjoni dwar il-birra minghajr alkohol. Din tinkludi rapport ta’ talba
mis-sid tal-Iskola tal-Prattika tal-Birra fi Munich, is-Sur Karl MICHEL, li xtaq iqieghed fis-suq il-
birra minghajr alkohol (ara wkoll ‘Miinchner Brauindustrie 1871-1945’, ta’ Christian SCHA-
DER, pagna 105). Minkejja li din it-talba giet michuda, wiched ma nesiex il-birra minghajr
alkohol fi Munich, spec¢jalment fiz-zmien ta’ bzonn bejn iz-zewg gwerer dinjija u z-zmien ta’
wara, li kif inhu maghruf, minhabba n-nuqqas ta’ materja prima giet mahduma birra b’kon-
tenut alkoholiku baxx.

II-birra minghajr alkohol jew il-birra bajda minghajr alkohol kienet prodotta kontinwament
fkull kaz sa mill-1986 fil-birreriji ta’ Munich. Id-differenza tal-birer l-ohra ta’ Munich tinsab
biss fil-fatt li jew l-alkohol jitnehha wara li tkun tlestiet il-birra ta’ Munich, jew il-fermentazz-
joni tal-birra ta’ Munich titwaqqaf fi stadju bikri, fejn izda l-ingredjenti l-ohra kollha jibqghu
dejjem l-istess. Ir-reputazzjoni tal-birra ta’ Munich hija l-istess ghall-birra ta’ Munich minghajr
alkohol, bhal dik tal-birra alkoholika ta’ Munich, irrispettivament minn liema varjeta ta’ birra
hija kkoncernata.”

Fl-ahhar ghandu jiddahhal dan it-test li gej:

“L-Allgemeine Brauer- und Hopfen-Zeitung (Gazzetta Generali ghall-Birra u I-Hops) tad-9 ta’ Lulju
1898 pagna 1590 u tas-17 ta’ Awwissu 1898 pagna 1928.”

Ragunijiet:

Ghandu jigi necessarjament indikat li I-birra minghajr alkohol izzomm mal-istess tradizzjoni tal-
“Muinchener Bier” u taghmel parti minnha. L-ewwel darba li ssemmiet il-birra minghajr alkohol
kienet fid-dokument tas-sena 1898. Fi zminijiet ta’ bzonn u matul il-gwerer tas-seklu 20 giet
prodotta I-hekk imsejha “birra hafifa” minhabba n-nuqqas ta’ materja prima. Il-produzzjoni
kontinwa ta’ birra minghajr alkohol jew birra bajda minghajr alkohol bdiet issir b'mod evidenti
sa mill-1986. Ir-reputazzjoni tal-“Miinchener Bier” hija l-istess ghall-birra alkoholika, bhal dik tal-
birra minghajr alkohol, irrispettivament jekk hijiex ikkoncernata I-birra ffermentata fil-qiegh jew fil-
wicc.

Tikkettar:
Il-frazi “kategorija ta’ birra” hija sostitwita bil-frazi “tip ta’ birra”.
Barra minn hekk, ghandu jiddahhal dan it-test li gej:

“Skont l-Artikolu 8(2) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’ Marzu 2006, flimkien
mal-Artikolu 14 tar-Regolament (KE) Nru 1898/2006 tal-14 ta’ Dicembru 2006, fuq it-
tikketta ghandha tidher jew il-marka tal-UE jew il-kliem ‘Geschiitzte Geographische Angabe’
(Indikazzjoni Geografika Protetta) flimkien mal-isem irregistrat ‘Miinchener Bier' (Birra ta’
Munich).”

Ragunijiet:
1. “Kategorija ta’ birra” tinbidel f “tip ta’ birra”

Il-frazi “kategorija ta’ birra” ntghazlet hazin. Din ghandha tinqara bhala “tip ta’ birra”. Skont I-
Artikolu 3 tal-Ordinanza Germaniza tal-Birra (BierV), it-terminu “kategorija ta’ birra” tfisser pere-

» o«

zempju “birra b’kontenut ta’ gravita originali baxx”, “birra sfuza” jew “birra qawwija”.

Il-korrezzjoni hija mehtiega billi l-punt h) jirreferi ghall-punt b) tal-ispecifikazzjoni, li telenka t-tipi
ta’ birer u mhux il-kategoriji ta’ birer.

2. Zieda

Sa mill-1 ta’ Mejju 2009, fuq il-prodotti li huma soggetti ghall-protezzjoni tar-Regolament (KE) Nru
510/2006, ghandha tiddahhal flimmarkar jew il-marka tal-UE jew il-kliem “Geschiitzte Geograp-
hische Angabe” (Indikazzjoni Geografika Protetta), flimkien mal-isem tal-prodott protett. Billi din 1-
applikazzjoni ghal emenda/zieda saret wara I-1 ta’ Mejju 2009, iz-zieda hija mehtiega.
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DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“MUNCHENER BIER”

Nru tal-KE: DE-PGI-0217-0516-02.09.2010
IGP ( X ) DPO ()

1. Isem:
“Miinchener Bier”
2. Stat Membru jew pajjiz terz:
Tl-Germanja
3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew l-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:
Klassi 2.1 Birra

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott bl-isem moghti fil-punt 1:

Helles (cara)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,4-11,9
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,7-5,4

Kulur (EBC): 5,0-8,5 Unitajiet
Sustanza morra (EBU): 14,0-25,0 Unitajiet

safra cara, Cara, ghandha palat tajjeb, pura, minghajr bziezaq, hafifa sa bi ftit hops, ftit pikkanti sa
pikkanti b'mod frisk bi ftit toghma morra li tiddependi fuq il-process tal-birra;

Export Hell (cara ghall-esportazzjoni)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 12,5-12,8
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 5,5-6,0

Kulur (EBC): 5,5-7,5 Unitajiet
Sustanza morra (EBU): 15,0-26,0 Unitajiet

safra Cara, trasparenti u ffermentata sewwa, b'palat shih sa hafifa, rikka u minghajr bziezaq, pikkanti
hafna, bi ftit hops, ftit morra;

Export Dunkel (skura ghall-esportazzjoni)
Kontenut ta’ gravita originali £%: 12,5-13,7

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 5,0-5,9

Kulur (EBC): 42,0 < 60,0 unitajiet

Sustanza morra (EBU): 15,0-24,0 unitajiet

bpalat shih, minghajr bziezaq, aroma ta’ xghir sa toghma qawwija, fxi kazijiet jiddomina x-xghir ta’
Munich;

Pils

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,5-12,5
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,9-5,8

Kulur (EBC): 5,5-7,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 30,0-38,0 unitajiet

ftit garsa, fina b'toghma morra bil-hops, ibbazata l-aktar fuq il-hops sa aromatika bil-hops, hafifa,
eleganti, fexfiexa;
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Alkoholfreies Weiflbier (birra bajda minghajr alkohol)

Kontenut ta’ gravita originali f%: 3,5-8,0

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: <0,5
Kulur (EBC): 8,0-21,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 7,0-19,0 unitajiet

tipika ghall-birra bajda, fexfiexa, helwa, b’palat shih, cara fil-kulur, dehbija sa kulur ambra, tidher ftit
imsahhba bil-hmira minn imsahhba b'mod naturali sa msahhba bil-hmira, bi ftit hops sa inqas morra;

Leichtes Weiflbier (birra bajda hafifa)

Kontenut ta’ gravita originali f'%: 7,7-8,4

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 2,8-3,2

Kulur (EBC): 11,0-13,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 13,0-15,0 unitajiet

rinfreskanti, bil-bziezag, fexfiexa, imsahhba bil-hmira, toghma ta’ birra bajda (Weifbier) tipika ffermen-
tata fil-wic¢;

Kristall Weizen

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,5-12,4
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,9-5,5

Kulur (EBC): 7,5-12,5 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 12,0-16,0 unitajiet

bil-bziezaq, fexfiexa hafna, iffiltrata sewwa tant li tidher trasparenti, cara, fexfiexa, nota ta’ fermentazz-
joni fil-wice, tipikament iffermentata fil-wic¢;

Hefeweizen Hell (birra tal-hmira cara)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,4-12,6
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,5-5,5

Kulur (EBC): 11,0-20,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 12,0-20,0 unitajiet

iffermentata sewwa, imsahhba b'mod naturali, ta’ karatteristika tipika ffermentata fil-wic¢, fexfiexa,
rinfreskanti, bil-bziezaq, fexfiexa, fxi kazijiet bil-hmira, aromatika ta’ birra bajda (weilbier);

Hefeweizen Dunkel (birra tal-hmira skura)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,6-12,4
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,5-5,3

Kulur (EBQC): 29,0-45,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 13,0-16,0 unitajiet

imsahhba b’'mod naturali, b’palat shih, toghma aromatika ta’ xghir jew b’karatteristika tax-xghir, nota
jew karatterstika ta’ fermentazzjoni fil-wic¢;

Mirzen

Kontenut ta’ gravita originali £%: 13,2-14,0
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 5,3-6,2

Kulur (EBC): 8,0-32,5 unitajiet

Sustanza morra (EBU): 21,0-25,0 unitajiet
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b’palat shih hafna u pjacevoli, hafifa, aroma “altbayerisch” sa aromatika sa aroma tax-xghir, hafifa hafna
fit-toghma morra;

Bockbier

Kontenut ta’ gravita originali £%: 16,2-17,3
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 6,2-8,1

Kulur (EBC): 7,5-40,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 18,0-32,5 unitajiet

iffermentata hafna, tvarja minn rikka, b'palat shih u pjacevoli, minghajr bziezaq, aromatika sa fina bil-
hops, ftit garsa sa ammont kbir ta’ hops u fxi kazijiet b’karatteristika pikkanti;

Doppelbock

Kontenut ta’ gravita originali £%: 18,2-18,7

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 7,2-7,7

Kulur (EBC): 44,0-75,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 18,0-28,0 unitajiet
gawwija, pikkanti, mimlija, toghma aromatika tax-xghir;
Alkoholfreies Bier (birra minghajr alkohol)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 1,0-8,0

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: <0,5
Kulur (EBQ): 4,0-13,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 13,0-29,0 unitajiet

tipika ghall-birra minn xotta sa helwa, friska, rikka, hafifa sa palat shih, cara, trasparenti, cara fil-kulur
sa isfar dehbi, ftit pikkanti sa pikkanti, bi ftit hops sa aromatika bil-hops;

Leichtbier (birra hafifa)

Kontenut ta’ gravita originali £%: 7,5-7,7

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 2,7-3,2

Kulur (EBQ): 5,5-7,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 24,0-26,5 unitajiet
ftit garsa fit-toghma;

Diit Pils

Kontenut ta’ gravita originali £%: 8,5-9,3

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,3-4,9

Kulur (EBC): 5,0-6,5 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 26,0-30,0 unitajiet
baxxa fil-karboidrati, ftit qarsa, toghma xotta;
Schwarz-Bier (birra sewda)

Kontenut ta’ gravita originali f%: 11,3

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,8
Kulur (EBQ): 70,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 17,0 unitajiet

aroma ta’ xghir ftit pikkanti;
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

ICE-Bier

Kontenut ta’ gravita originali £%: 11,2

Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 4,9
Kulur (EBQ): 6,5 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 20,0 unitajiet

moderata, rikka, b’palat shih;

Nihr-/Malzbier

Kontenut ta’ gravita originali £%: 12,3-12,7
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 0,0-1,2

Kulur (EBC): 65,0-90,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 8,0-15,0 unitajiet
baxxa fl-alkohol, hafifa hafna fil-fermentazzjoni, toghma ta’ xghir, pikkanti, hafifa hafna fil-hops;
Oktoberfestbier

Kontenut ta’ gravita originali £%: 13,6-14,0
Kontenut ta’ alkohol fvol. %: 5,3-6,6

Kulur (EBC): 6,0-28,0 unitajiet
Sustanza morra (EBU): 16,0-28,0 unitajiet

¢ara, dehbija, ta’ kulur ambra jew skura, minn b’palat shih, rikka hafna, minghajr bziezaq jew aromatika
fix-xghir sa ftit bil-hops b’toghma morra hafifa hafna jew toghma qawwija u ftit helwa.

Materja prima (ghall-prodotti processati biss):

L-ilma uzat mill-birreriji ta’ Munich jigi mill-pjanura ta’ Zrar mill-bjar fondi tal-belt ta” Munich, li l-bicca
l-kbira taghhom huma fondi dags is-saffi li jmorru lura ghall-perjodu terz.

Ghalf (ghal prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specjali tal-produzzjoni li ghandhom isiru fiz-Zona geografika definita:
Il-process kollu tal-manifattura tal-birra ta” Munich ghandu jsir fiz-zZona tal-belt ta’ Munich.
Il-process tal-manifattura tal-birra ta’ Munich jibda mit-thin tax-xghir, ikompli bis-shiq, u jispic¢a bil-

hzin li bih il-birra Zghira fl-eta tigi arrikkita b’'mod naturali bid-dijossidu tal-karbonju, u timmatura
sakemm tilhaq it-toghma shiha taghha.

Dan japplika wkoll ghall-process kollu tal-produzzjoni tal-“Miinchner Biere” minghajr alkohol li tigi
ffermentata fil-wic¢ u fil-giegh. Izda skont it-tip ta’ produzzjoni, xorta jizdiedu d-distillazzjoni bil-vakwu
u l-evaporazzjoni, jew it-tlestija bikrija tal-istadju ta’ fermentazzjoni.

Regoli specjali ghall-qtugh, ghall-hakk, ghall-ippakkjar, ecc.:

Regoli specjali ghat-tikkettar:

It-tikkettar tal-birra huwa bbazat fuq l-isem tal-prodott “Miinchener Bier” jew “Miinchner Bier”, flimkien
ma’ wahda mill-kategoriji ta’ birer imsemmija fil-punt 3.2.
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5.2.

5.3.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

[t-territorju tal-belt ta’ Munich.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

L-isem “Miinchener Bier” ilu jintuza sekli twal mill-birrerija ta’ Munich, minghajr ebda oggezzjoni minn
partijiet terzi. Fost affarijiet ohra, it-tradizzjoni twila turi li I-hlas fi flus u dak mhux fi flus li sar mill-
birrara ta’ Munich imur lura ghall-1280, kif tnizzel fir-registru tal-proprjeta tad-Duka Ludwig des
Strengen (ara “Miinchen und sein Bier” minn Heckhorn/Wiehr, Munich 1989, jew it-tezi dottorali ta’
Dr. Karin HACKEL-STEHR - fil-punt 4 ta’ hawn fuq - kif ukoll “Die ‘prewen’ Miinchens” minn Sedlmayr/
Grohsmann, Nuremburg 1969, fejn huma mehmuza xi partijiet. Ara wkoll “125 Jahre Verein
Miinchener Brauereien e.V.” minn Dr. Christine RADLINGER, pubblikazzjoni kommemorattiva tal-1996).

Il-birer minghajr alkohol ukoll ghandhom tradizzjoni twila fi Munich. Fl-“Allgemeinen Brauer- und
Hopfen-Zeitung” tas-17 ta’ Awwissu 1898, pagna 1928, huwa mnizzel li I-birra minghajr alkohol
kienet prodotta fil-Bavarja. Fl-istess gazzetta tad-9 ta’ Lulju 1898, fpagna 1590, wiehed isib indikazz-
joni dwar il-birra minghajr alkohol. Din tirrapporta talba mis-sid tal-Iskola tal-Prattika tal-Birra fi
Munich, is-Sur Karl MICHEL, li xtaq iqieghed fis-suq il-birra minghajr alkohol (ara wkoll “Miinchner
Brauindustrie 1871-1945”, ta’ Christian SCHADER, pagna 105). Minkejja li din it-talba giet michuda,
wiehed ma nesiex il-birra minghajr alkohol fi Munich, spe¢jalment fiz-zmien ta’ bzonn bejn iz-zewg
gwerer dinjija u z-zmien ta’ wara, li kif inhu maghruf, minhabba n-nuqqas ta’ materja prima giet
mahduma birra bkontenut alkoholiku baxx. Il-birra minghajr alkohol jew il-birra bajda minghajr
alkohol ilha tigi prodotta kontinwament sa mill-1986 fil-birreriji ta’ Munich.

Specificita tal-prodott:

Il-konsumatur jasso¢ja reputazzjoni specjali u aspettattiva tal-oghla kwalita mal-birra prodotta fi
Munich.

Din il-kwalita hija bbazata mhux biss fuq il-konformita mal-Ligi ta’ Purita ta’ Munich tal-1487, li ilu
aktar minn 29 sena mil-Ligi ta’ Purita tal-Bavarja tal-1516, izda b'mod partikolari wkoll fuq il-fatt, li 1-
birreriji ta’ Munich jiksbu l-ilma ghall-fermentazzjoni tal-birra mill-bjar fondi taghhom tal-pjanura taz-
zrar ta’ Munich. Dawn il-bjar fondi jilhqu fond ta’ 250 m tas-saffi tal-perjodu terz.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DPO) jew il-kwalita, ir-
reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghal IGP):

Ir-rabta soda tac-cittadini mal-birra ta’ Munich u r-reputazzjoni marbuta maghha hija bbazata fiz-Zona
ta’ Munich fuq it-tradizzjoni twila tal-produzzjoni tal-birra fi Munich u l-konnessjonijiet storici. Bit-
tkabbir b’sahhtu, il-birra ta’ Munich intuzat l-ewwel fuq bazi lokali, imbaghad regjonali, wara nazzjonali
u finalment internazzjonali b’fama globali.

Sa mill-bidu, il-birra kellha rispons pozittiv fi Munich. Sa mis-sena 815 fl-istorja ta’ Freising, issemma
fil-manuskritt “Kozrah” li I-knisja ta’ Johannes von Oberfohring giet missellfa lid-djaknu Huwetzi u dan
hallas lill-Kapitoli bil-birra bhala “validita” (taxxa) fis-sena.

Wiehed jista’ jara mir-registru tal-proprjeta tal-belt ta’ Munich tas-sena 1280, li sa dak iz-zmien, 1-hekk
imsejha “gustizzji tax-xoghol tal-produzzjoni tal-birra” nghataw lic-¢ittadini ta’ Munich.

Fis-sena 1372, id-Duka Stephan II irriforma fi Munich id-dritt tax-xoghol tal-produzzjoni tal-birra u bl-
ewwel kostituzzjoni dwar il-birra, ippermetta lil kull persuna komuni li “jekk din tixtieq”, tista’ taghmel
il-birra “Greufing” (x'aktarx tip ta’ birra bi gravitd originali baxxa). Tajjeb li wiehed jinnota partikolar-
ment il-fatt li dan id-dritt, jekk kien marbut ma’ persuna, gie ttrasferit liberament permezz ta’ bejgh u
successjoni.

Fis-sekli 14 u 15, kulhadd prova jaghmel il-birra tieghu b'tali mod li tibqa’ tajba ghal Zmien twil,
permezz ta’ Zieda ta’ aktar sustanzi, xi whud minnhom tossici. Ghalhekk, il-magistrat tal-belt ta’ Munich
hareg ghall-habta tal-1453 statut dwar il-birra, li l-birra u 1-“Greufling” ghandha ssir fuq in-nar u
tinhadem “biss mix-xghir, il-hops u l-ilma u xejn aktar”. Ghalhekk, inholqot ghall-ewwel darba speci
ta’ “Ligi ta’ Purita”.
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It-test tal-istatut dwar il-birra nhareg fforma ftit modifikata fit-30 ta’ Novembru 1487 fi Munich mid-
duka Albrecht IV tal-Bavarja bhala 1-“Ligi ta’ Purita ta’ Munich”. Imbaghad, il-birra riedet tithalla taghli u
tisserva bl-istess mod biss mill-hops, ix-xghir u l-ilma. Matul dan id-digriet legizlattiv gie ordnat ukoll li
I-birra tigi ezaminata, u ghandha tkun ekwivalenti ghall-kontroll ta’ kwalita tal-lum. Ghalhekk, lejn 1-
ahhar tas-seklu 15 beda jigi ezaminat ghall-ewwel darba l-ikel ghall-kwalita. II-Ligi ta’ Purita ta’ Munich
iggarantiet kwalita gholja fil-birra u pprezentat l-aktar bazi importanti ghas-success u I-fama tal-birra ta’
Munich.

Fl-1493, id-duka Georg der Reiche hareg Ligi ta’ Purita simili ghall-Bavarja t'Isfel. Wara l-mewt tieghu u
l-gwerra successiva fLandshut, fis-sena 1516 id-duki tal-Bavarja Wilhelm IV u Ludwig X, ulied id-duka
Albrecht IV, habbru I-“Ligi ta’ Purita ta’ Munich” fforma prattikament identika ghal dik tal-Bavarja. Dan
ghadda flegizlazzjonijiet differenti fl-Att Germaniz dwar it-Taxxa fuq il-Birra tal-1906 u l-Att dwar il-
Birra provvizorju attwali. II-“Ligi ta’ Puritd” ta’ Munich ghadha tapplika sal-lum.

II-fama tal-“Miinchner Bier” kompliet tikber aktar u aktar matul is-sekli. Ghalhekk, din baqghet ghadd-
ejja perezempju fis-seklu 16 mis-sewwieqa tal-karozzini u I-vaguni li setghu jdahhlu z-Zwiemel
taghhom fil-birreriji. Eventwalment, kien hemm birrerija wahda ghal kull 250 abitant.

I¢-¢ittadini ta’ Munich tant ihossu rabta mal-birra taghhom li kienu sahansitra lesti li johorgu jidde-
fenduha fit-toroq. Ghalhekk, perezempju, fis-sena 1844 gqamet gwerra fuq il-birra, minhabba li 1-prezz
tal-birra fdaqqa wahda tela’ minn 6 “grajciars” ghal 6,5 “grajciars”. FMejju tal-1995 madankollu,
madwar 25 000 persuna pprotestaw kontra ordni tal-qorti, li skontha, il-birreriji fil-miftuh (il-“beer
gardens”) ta’ Munich kellhom jinghalqu sad-21.30.

Biex tinfirex il-fama tal-“Miinchner Bier” mad-dinja kollha taw kontribut naturalment ukoll il-birreriji
fil-miftuh, 1-Oktoberfest u sempli¢iment ukoll ir-ristoranti.

Rigward il-birreriji fil-miftuh reali, ghandu jissemma d-dritt famuz, jew it-tradizzjoni popolari tal-
abitanti ta’ Munich, li jkollhom permess li jiehdu maghhom l-ikel taghhom fil-birreriji fil-miftuh jew
— kif intqal qabel — fil-kantini tal-birer.

L-Oktoberfest, li tant jigi imitat izda qatt verament b'success, gie organizzat ghall-ewwel darba fis-sena
1810, u origina minn tigrijiet taz-zwiemel. Sadanittant jezistu 'l fuq minn 2 000 Oktoberfest mad-dinja
kollha. L-Oktoberfest u l-birra tieghu, I-“Oktoberfestbier”, li tista’ tigi prodotta biss fil-birreriji ta’
Munich, taw kontribut globali lill-fama tajba tal-birra ta” Munich. Aktar minn sitt miljun ruh izuru
Munich fuq medja fis-sena ghall-Oktoberfest biex jixorbu l-birra maghrufa globalment. L-Oktoberfest,
bil-birra tieghu, jipprezenta l-punt ta’ kulminazzjoni tal-birra ta’ Munich. Il-qorti regjonali ta’ Munich
kienet sahansitra ddecidiet li 1-Oktoberfest huwa “I-festa tal-Miinchner Bier”.

Fir-ristoranti, ta’ min tissemma biss il-famuza “Hofbrauhaus”. Il-kanzunetta “In Miinchen steht ein
Hofbrauhaus ..., kif ukoll il-pub innifsu, ziedu I-fama globali tal-“Miinchner Bier”.

Minbarra din l-istorja, taw ukoll kontribuzzjoni l-innovazzjonijiet teknici biex ikabbru l-fama tal-birra
ta’ Munich.

Fis-seklu 19, il-birrara ta” Munich bdew jaghmlu dan ix-xoghol fi djar jew kantini tas-silg. Ir-rekwiziti
teknici stabbiliti hawn kienu tant komplessi, li I-bini tal-kantini tal-birer sar suggett ghat-tahrig fl-iskejjel
irjali tax-xoghol tal-bini.

Fl-1873 Carl von Linde zviluppa l-ewwel refrigerant tad-dinja ghall-birreriji ta’ Munich. Kien importanti
I-fatt li issa I-birra setghet tinhadem kontinwament b’'mod indipendenti mill-klima u t-temperatura ta’
barra fl-istess kwalita u fammonti mixtieqa.

II-birreriji Hacker ta’ Munich, madwar is-sena 1900, ippermettew ukoll li fzewg vapuri Olandizi
jinbnew refrigeranti skont is-sistema ta’ Linde, u b’dawn il-vapuri tigi esportata l-birra ta’ Munich u
b’hekk ukoll il-fama taghha barra 'l pajjiz.
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Barra minn hekk, sa mis-seklu 19 kull birrerija ta’ Munich kellha sa 90 vagun b’sistema ta’ tkessih
ghall-ferrovija biex jigu ttrasportati l-prodotti taghhom faktar Zoni remoti tal-bejgh. Dawn il-vaguni tat-
tkessih, li servew fl-istess hin bhala mezz ta’ pubblicita ghall-birreriji, ivvjaggaw fil-bicca 1-kbira
taghhom fiz—Zmien meta bdew jizviluppaw in-netwerks ferrovjarji Ewropej. B'hekk, il-kwalita ta’ prezer-
vazzjoni relatata saret iktar importanti mill-effett ta’ reklamar. Dan kien ta’ vantagg enormi fir-rigward
tal-hajja tal-birra. Il-“Miinchner Bier” waslet fpajjizi barranin fi kwalita tajba u setghet tigi apprezzata
btali mod li I-fama taghha baqghet tizdied. Iz-zieda tan-numru ta’ esportazzjonijiet fdak iz-zmien turi
l-fama tal-birra ta’ Munich.

Sabiex ikunu jistghu jipproducu l-istess temperatura u b’hekk jipprodu¢u b'mod omogenju, hafna
birreriji ta’ Munich introduc¢ew fis-seklu 19 il-magni li jahdmu bil-fwar ghall-produzzjoni tal-energija.
Sabiex jissolvew il-kwistjonijiet tas-sikurezza u l-problemi teknici li jinholqu, twaqqfet “assocjazzjoni ta’
spezzjoni tal-bojler tal-fwar” bil-partecipazzjoni tal-birreriji ta” Munich. Minn hawn harget dik li llum
hija maghrufa mad-dinja kollha bhala “I-Asso¢jazzjoni ghall-Monitoragg Tekniku” (TUV). L-gharfien fis-
sikurezza tal-birreriji ta’ Munich kompla jsahhah il-fama tal-birreriji ta’ Munich u l-birra taghhom.

Bl-izvilupp ta’ metodi xjentifici, twaqqfu fis-seklu 19 id-dipartimenti tat-teknikalita tax-xoghol tal-
produzzjoni tal-birra fl-iskejjel agrikoli, fl-universitajiet, kif ukoll fl-istituzzjonijiet u facilitajiet privati.
Bl-istess mod, ghandu jissemma I-bidu tal-pubblikazzjoni ta’ hargiet spe¢jalizzati ghall-gharfien tax-
xoghol tal-produzzjoni tal-birra li ¢-¢entru taghha jinsab fi Munich. Minn dan iz-zmien 'l hawn, wiched
jista’ jitkellem fuq Munich bhala belt Universitarja “tal-birra”. Sal-gurnata tal-lum il-fakulta tax-xoghol
xjentifiku tal-produzzjoni tal-birra fl-Universita teknika ta’ Munich fWeihenstephan, kif ukoll l-istitut
Doemens, iwasslu ghat-tahrig tal-birrara u tal-inginiera teknici tal-birra, li wara jistghu jahdmu mad-
dinja kollha.

Kif intqal diga, il-birra ta’” Munich fdawn l-ahhar 550 sena kompliet tkabbar il-fama u r-reputazzjoni
taghha fil-Germanja u mal-Unjoni Ewropea. L-esportazzjonijiet li ghadhom jizdiedu matul dawn l-ahhar
30 sena, spe¢jalment tal-birra maghrufa tal-Oktoberfest, li l-birreriji ta’ Munich biss jistghu jsejhulha
hekk, jitkellmu ¢ar fdan ir-rigward. L-Oktoberfest, bhala I-festa tal-birra ta’ Munich, hija maghrufa mad-
dinja kollha. Il-kostum tradizzjonali taghha u l-parata tas-suldati, il-ftuh u r-rapportar ta’ kuljum mit-
tined tal-Oktoberfest izidu sew il-fama tal-birra ta’ Munich. Ir-reklamar bi sponsorizzazzjoni fl-isports
bhal perezempju fuq is-slitti gerrejja kbar (bobsleighs) tat-tim nazzjonali Germaniz jew fis-sala olimpika
kellhom jew ikollhom l-isem tal-birra Germaniza matul ix-xandiriet televizivi mad-dinja kollha. Fl-ahhar
decennyji, ir-radju, it-televixin u specjalment l-internet wasslu ghall-fatt li aktar persuni minn madwar id-
dinja saru jafu dwar il-birra ta’ Munich. Il-forums fuq l-internet u l-klabbs tal-ammiraturi jiddiskutu
dwar il-birra ta’ Munich. Il-pagni tal-internet tal-birreriji ta’” Munich jesperjenzaw frekwenzi ta’ kuntatt
kbir b’'mistogsijiet minn madwar id-dinja kollha.

Nota dwar il-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)
Fuljett 11 tad-19 ta’ Marzu 2010, Parti 7a-bb, pagna 4250

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/13252


http://register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/13252

C 140/18

[I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

16.5.2012

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 510/2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-origini

ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel
(2012/C 140/06)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ta’ oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Regolament tal-
Kunsill (KE) Nru 510/2006 ('). 1d-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
APPLIKAZZONI GHAL EMENDA SKONT L-ARTIKOLU 9
“WACHAUER MARILLE”

Nru tal-KE: AT-PDO-0117-1473-29.06.2011
IGP () DPO (X))

Intestatura tal-ispecifikazzjoni affettwata mill-emenda:

— [ Isem tal-prodott

— Deskrizzjoni tal-prodott
— [X] Zona geografika

— Prova tal-origini

— Metodu ta’ produzzjoni

— [0 Rabta maz-zona geografika
— Tikkettar

— [0 Rekwiziti nazzjonali

— Ohrajn (Korp ta’ spezzjoni)

Tip ta’ emendali:

— [ Emenda tad-dokument uniku jew tas-sintezi

— Emenda tal-ispecifikazzjoni tad-DPO jew tal-IGP rregistrata li ghaliha la d-Dokument Uniku u
langas is-Sintezi ma gew ippubblikati

— [0 Emenda tal-ispecifikazzjoni li ma tehtieg ebda emenda tad-Dokument Uniku ppubblikat (I-
Artikolu 9(3) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

— [0 Emenda temporanja tal-ispecifikazzjoni li tirrizulta mill-impozizzjoni ta’ mizuri sanitarji jew
fitosanitarji obbligatorji mill-awtoritajiet pubbli¢i (I-Artikolu 9(4) tar-Regolament (KE) Nru
510/2006)

Emendai:

. Deskrizzjoni tal-prodott:

Titjib u kjarifika tad-deskrizzjoni:

Dan huwa frott li jappartjeni ghall-gruppi tal-ispecijiet “Kegelmarillen”, “Ovalmarillen” (jew “Rosenma-
rillen”) u “Ananasmarillen” li kienu tradizzjonalment maghzula u kkultivati mill-kultivaturi tal-berquq u
mill-mixtliet tal-berquq fir-regjun ta’ Wachau mill-1900 sal-1960. Il-varjeta principali kkultivata hija 1-
“Klosterneuburger” tipika tar-regjun (il-grupp tal-ispe¢i “Kegelmarille”).

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.



16.5.2012

1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

C 140/19

3.2

“Kegelmarillen”: il-frotta hija ta’ dags medju, il-piz medju tal-frotta fi produzzjoni medja tal-frott ivarja
minn 45 sa 60 g u l-piz taghha specifiku huwa generalment oghla minn 1.0. Il-berquqa ghandha forma
ta’ kon jew tigi ghal ponta. ll-kulur bazi tal-qoxra huwa isfar lewn l-ghasel, nofs jew aktar tal-frotta
huwa mhammar u sikwit ikollha rqajja’ kannella jew homor.

Karatteristici li jiddistingwu: forma ta’ kon, igsar fuq naha wahda, sfumatura qawwija hamranija. II-
lahma ghandha kulur konsistenti li jmur minn orangjo ghal orangjo hamrani, hija soda u mmerrqa, u
ma ssirx imrammla.

“Ovalmarillen” (jew “Rosenmarillen”): il-frotta hija minn daqs medju ghal kbir, il-piz medju tal-frotta fi
produzzjoni medja tal-frott ivarja minn 40 ghal 65 g u l-piz taghha specifiku huwa generalment anqas
minn 1.0. I-berquq huwa ovali jew tond hafna, b’haddejn ittundjati b’mod medju. Il-qoxra hija isfar fl-
orangjo, kemxejn peluza u dejjem ikollha parti hamranija sa nofs in-naha li tkun thares lejn ix-xemx,
spiss b'tikek homor. Karatteristici li jiddistingwu: forma ovali u kulur tal-bazi isfar fl-orangjo b’parti
hamranija attraenti.

“Ananasmarillen” id-dags tal-frott ivarja bejn dak tal-varjeta msejha “Knodelmarille” u dak tal-berquqa
komuni kbira, il-piz medju tal-frotta tal-produzzjoni medja tal-frott ivarja minn 30 sa 70 g u l-piz
taghha specifiku huwa ta’ madwar 1,0. l-berquq huwa tond hafna. Il-qoxra hija peluza, isfar medju u
hafna drabi ftit hamranija jew b’irqajja’ homor.

Karatteristici li jiddistingwu: berquq isfar u tond, xi drabi kemxejn hamrani imma mhux dejjem.
[I-Wachauer Marille huwa partikolari ghall-kontenut gholi ta’ pektin, ac¢tu u zokkor.
Raguni:

Dejjem kien mahsub li I-kwalita li ma tistax tigi riprodotta tal-Wachauer Marille tnisslet mill-klima u I-
hamrija fir-regjun kif ukoll it-tradizzjoni li kull ma tmur dejjem tikber li ilha ghal aktar minn seklu.
Ghalhekk, kienu biss dawk il-varjetajiet tal-berquq li ilhom “tradizzjonalment maghzula u mhawla
minn madwar 1-1900 1 quddiem (fil-perjodu mill-1900 sal-1960) mill-kultivaturi tal-berquq ta’ Wachau
u mill-mixtliet tal-berquq lokali” li gew deskritti bhala li m’hawnx toghma u aroma bhal taghhom u li
inghataw status ta’ origini protetta. L-ispecifikazzjoni, li parti minnha gejja mit-test originali u li parti
ohra giet aggornata, hija mahsuba sabiex taghmel ¢ar b'mod assolut li l-varjetajiet tal-berquq biss li
jappartjenu ghall-grupp tal-ispecijiet indikati u li gew ikkultivati fiz-zona indikata matul dan il-perjodu
jistghu jigu kklassifikati bhala “Wachauer Marillen”. Il-varjetajiet “il-godda” (ez. il-varjeta Franciza jew
dik Kalifornjana) li gew recentement ikkultivati fuq skala zghira ma ghandhom xejn komuni mal-
varjetajiet stabbiliti li huma tipi¢i tar-regjun. Id-deskrizzjoni ghalhekk saret aktar preciza sabiex jigu
ppreservati l-aspettattivi tal-konsumaturi ftermini ta’ kwalita, kif ukoll il-karattru distintiv u r-reputazz-
joni tal-“Wachauer Marille”.

Zona geografika:

L-informazzjoni fdin it-tagsima tehtieg li tigi ¢carata u ssupplimentata b’zewg municipalitajiet addizz-
jonali:

Ir-regjun ta’ Wachau-Mautern-Krems. Ir-regjun jinsab fit-tarf tan-Nofsinhar tar-regjun ikkaratterizzat
mill-imsagar “Waldviertel” li jinsab matul id-Danubju u jibga’ sejjer sal-parti tat-Tramuntana tal-Foresta
Dunkelsteiner. [z-zona ta’ kultivazzjoni tal-“Wachauer Marille” tinkludi dawn il-municipalitajiet:
Aggsbach-Markt, Albrechtsberg, Bergern im Dunkelsteinerwald, Drof, Diirnstein, Emmersdorf, Furth,
Gedersdorf, Krems, Maria-Laach, Mautern, Miihldorf, Paudorf, Rohrendorf bei Krems, Rossatz-Arnsdorf,
Schonbiihel-Aggsbach, Senftenberg, Spitz, Stratzing, Weinzierl am Wald u Weifenkirchen.

Raguni:

[-lista tal-municipalitajiet (bl-eccezzjoni ta’ Schonbiihel-Aggsbach u Emmersdorf) hija diga inkluza fil-
parti deskrittiva tal-applikazzjoni originali. L-inkluzjoni taghha fis-sintezi hija ghalhekk biss ghall-finijiet
ta’ kjarifika. I-municipalitajiet inkluzi godda ta’ Schonbithel-Aggsbach u Emmersdorf ma kinux
jiffurmaw parti miz-zona koperta u amministrata mill-korp applikant sakemm saret ir-riorganizzazz-
joni ta’ dan il-korp u ghaldagstant ma gewx imsemmija fl-applikazzjoni originali. L-inkluzjoni
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taghhom bhala parti miz-zona permessa ghall-produzzjoni hija ggustifikata, madankollu, mill-fatt li z-
zewg municipalitajiet jinsabu fir-regjun tal-Wachau u ghandhom l-istess tradizzjoni ta’ kultivazzjoni tal-
berquq u jgawdu mill-istess kundizzjonijiet klimati¢i specjali bhall-municipalitajiet l-ohra elenkati.

3.3. Prova tal-origini:
Peress li l-ispecifikazzjoni qabel ma kinitx tirreferi ghall-prova tal-origini, kien megqjus utli li jizdiedu
dettalji dwar it-traccabilita tal-prodott.
I-mizuri li gejjin jizguraw it-traccabbilta tal-prodott:
— registri taz-zoni ta’ kultivazzjoni;
— registri tal-varjetajiet imhawla;

— registri tal-kwantitajiet mahsuda;

— zoni ta’ hzin separati ghall-berquq DPO u mhux DPO mahsud (separati minn prodotti ohra) u I-
ittikkettjar tal-kontenituri tal-hsad.

3.4. Metodu ta’ produzzjoni:

Fis-sentenza “I-kultivazzjoni tal-pjanta materjali titwettaq jew f'mixtliet lokali jew mill-kultivaturi nfus-
hom”, twaqqghet il-kelma “lokali”.

Raguni:

It-twaqqigh tal-kelma “lokali” m’ghandu l-ebda impatt fuq il-karatteristici tal-varjetajiet inkwistjoni, izda
se jfisser li l-mixtliet barra r-regjun jistghu jintuzaw biex jikkultivaw il-pjanti.

Is-sentenza “Il-pjanti ta’ tnissil uzati huma nebbieta tal-berquq, ghanbaqar myrobalan u diversi ghan-
baqar ohra adattati b'mod specjali ghall-kundizzjonijiet tal-hamrija fir-regjun” giet sostitwita minn dan
i gej:

“Il-pjanti ta’ tnissil uzati huma nebbieta tal-berquq, ghanbagar myrobalan u specijiet ohra xierqa ta’
Prunus L adattati b'mod spe¢jali ghall-kundizzjonijiet tal-hamrija fir-regjun.”

Raguni:

Peress li l-kultivaturi tal-berquq b'mod partikolari geghdin dejjem ifittxu pjanti ta’ tnissil ahjar, huma
ma ghandhomx ikunu ristretti ghal certi tipi ta’ ghanqabar izda ghandu jkollhom disponibbli l-firxa
kollha tal-ispeci Prunus L. ghall-esperimentazzjoni u ghall-uzu meta din tinstab li hija adattata.

Is-sentenza “Il-pjanta ta’ tnissil b'tul ta’ metru ghandha tinzabar fghamla ta’ kuruna tonda, piramida jew
fghamla ta’ tazza bis-sieq u l-bazi izda minghajr widna (“goblet”) (id-distanzi ta’ thawwil huma ta’ 5-
7m x 4-6 m; minn 250 sa 500 sigra/ettaru)” giet sostitwita minn dan li gej:

“Iz-zabra ssir fghamla ta’ kuruna tonda (piramida jew fghamla ta’ tazza bis-sieq u l-bazi izda
minghajr widna (‘goblet’)) u tista’ tintuza wkoll ghamla ta’ kuruna catta.”

Raguni:

Peress li I-ghamliet ta’ piramida u ta’ tazza bis-sieq u l-bazi izda minghajr widna huma tipi ta’ ghamliet
ta’ kuruna tonda, huwa aktar car jekk ir-referenza ghalihom tkun semplicement fil-parentesi wara t-
terminu “kuruna tonda”. Sabiex ikun jista’ jitgawda l-benefic¢ju tar-razzjonalizzazzjoni possibbli tal-
prassi ta’ kultivazzjoni, iz-zabra fl-ghamla ta’ kuruna catta (ez. fespaliers — qafas catt) hija
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wkoll permessa, partikolarment peress li l-kwalita tal-frott mhijiex affettwata minn jekk il-ferghat
humiex direzzjonati lejn ghamla tonda jew catta. Barra minn hekk, it-terminu “pjanta ta’ tnissil b’tul
ta’ metru’ u t-test fil-parentesi (id-distanzi ta’ thawwil huma ta’ 5-7 m x 4-6 m; minn 250 sa 500
sigrafettaru)” gew sempliciment imhassra. Id-distanzi relattivament wisghin tat-thawwil uzati s'issa
sarrfu fil-fatt li kienu mehtiega pjanti ta’ tnissil b’sahhithom sabiex jimlew l-ispazju disponibbli b’sigar
bfirxa wiesgha li tikber ghal livelli ta” 8 m jew iktar. Il-livell relattivament gholi ta” “pjanta ta” tnissil
b'tul ta’ metru’ kien fattur ulterjuri fis-sigar li jikbru ghal livell tant gholi. Il-prassi tal-kultivazzjoni
bhaz-zbir, izda b'mod partikolari l-hsad tal-berquq (li jehtieg diversi attivitajiet ta’ gbir), huma mfixkla
serjament meta s-sigar ikunu ta’ dan id-dags. Sigar aktar kumpatti li jikbru kemxejn igsar jehtiegu pjanti
ta’ tnissil anqas b’sahhithom i ghalhekk ikollhom bzonn distanzi igsar tat-thawwil. L-ucuh tar-raba’
sussidjarji (ez. il-patata) li kienu kkultivati ghal zmien twil fl-imsagar tal-berquq, u li ghalihom is-sigar
twal kienu ta’ benefi¢¢ju, ma ghadhomx jinstabu. Huwa improbabbli li n-nuqqas tal-preskrizzjoni tad-
distanzi tat-thawwil jaffettwa l-kwalita.

I-linji gwida ghall-biedja mmonitorjata ta’ frott “seminaturali” fl-Awstrija (kif stipulati fl-Anness 9 — il-
parti deskrittiva) ma ghadhomx japplikaw. Ghalhekk is-sentenza li tirreferi ghal dawn il-linji gwida (“Is-
sigar jigu kkutivati u indukrati skont metodi ta’ produzzjoni integrati stabbliliti”) giet sostitwita minn

dan i gej:

“Is-sigar jigu kkultivati u indukrati btali mod li jipproducu berquq ta’ kwalita gholja, filwaqt li
jittiched kont tal-prassi tal-biedja sostenibbli.”

Meta l-applikazzjoni saret l-ewwel darba, il-programm ta’ appogg OPUL [programm Awstrijak li jipp-
romwovi biedja u agrikoltura estensivi kompatibbli mal-ambjent u li jirrispettaw in-natura] inkluda s-
sistema tal-“produzzjoni integrata tal-frott” ta’ primjums ibbazati fuq iz-zona, li I-linji gwida ghalihom
kienu jigu aggustati minn sena ghall-ohra. Il-programm OPUL issa wasal fi tmiemu, u b’hekk wasal
ukoll it-tmien tat-tfassil annwali tal-linji gwida, kif ukoll ¢erti dispozizzjonijiet fil-linji gwida ma kinux
jghinu ghall-kultivazzjoni ta’ sigar tal-Wachauer Marille. Ezempju wiched huwa l-kundizzjoni tal-
appogg relatata mal-“kopetura tal-art™ proliferazzjoni ta’ grieden tal-ghelieqi wasslet ghal telf kbir ta’
sigar kif ukoll ghal ghadd konsiderevoli ta’ kazijiet ta’ “puplesija”. Jekk wiched ihares lura lejn il-
kultivazzjoni tal-berquq fl-ahhar seklu, wiehed isib li l-art kienet tradizzjonalment tithalla mikxufa
peress li l-grieden tal-ghelieqi ma jidhrux fuq l-art mikxufa. Fl-ahhar zewg decennji jew ftit iktar, il-
kopertura tal-art fil-perjodu tal-hsad saret possibbli bis-sahha tal-mekkanizzazzjoni, u b’hekk l-art tibga’
soda anke jekk tinzel ix-xita matul il-hsad. Il-hamrija mbaghad tinghata trattament mill-gdid wara I-
hsad, madankollu — mizura importanti li, flimkien man-nixfa kbira li hafna drabi jkun hemm fix-xahar
ta” Awwissu, hija pozittiva hafna fl-ghoti ta’ nutrijenti lis-sigar. Il-programm integrat s'issa ghadu ma
halliex li jsir dan it-trattament tal-hamrija.

Barra minn hekk, id-dispozizzjonijiet legali generali li japplikaw ghall-produzzjoni agrikola fl-Awstrija
(“prassi tajba tal-biedja” — “Gute landwirtshaftliche Praxis”) jehtiegu produzzjoni tal-ikel li tizgura l-oghla
livelli ta’ sikurezza ghall-konsumatur u ghall-ambjent. L-applikazzjoni ta’ dawn id-dispozizzjonijiet hija
bizzejjed ghall-prevenzjoni ta’ kull telf ta’ kwalita.

Is-sentenza “Fi kwalunkwe kaz, il-kopertura tal-art tithalla mill-bidu ta’ Lulju sabiex l-art tkun soda
matul il-hsad” giet imhassra, minhabba li dan m’'ghandu l-ebda effett fuq in-natura tal-prodotti.

Il-paragrafu li gej gie mhassar: “L-insetti u l-annimali gerrieda u I-mard mhumiex problema regolari u
ghalhekk jehtiegu biss mizuri okkazjonali. Fil-bic¢a l-kbira tal-imsagar, ma jittiechdu ebda mizuri ghall-
protezzjoni tal-pjanti. Il-bahrijiet tax-xitwa jistghu jinzammu 'l boghod mill-ahhar ta’ Ottubru permezz
tal-istrixxi bil-kolla (“glue bands”). Il-hanfus fil-qxur tas-sigar jinqabdu permezz ta’ nases bl-alkohol. Fil-
kaz tal-berquq, ma hemm l-ebda insett jew annimal qerriedi li jattakka l-frotta nfisha. Il-kontroll kimiku
tal-haxix hazin la jintuza normalment u langas mhu mehtieg.

Raguni:

L-apparenza ta’ insetti u annimali gerrieda u mard godda tehtieg mizuri regolari ta’ kontroll. L-esper-
jenza ricenti fil-kontroll tal-haxix hazin uriet li approc¢¢ bhal dan, kemm jekk ikun kimiku kif ukoll
mekkaniku, huwa l-ahjar ghall-ucuh ftermini tal-provvista tieghu ta’ nutrijenti u ilma.
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3.5.

3.6.

Is-sentenza “70 % tal-hsad jigi kkummercjalizzat lill-industrija, lill-asso¢jazzjonijiet tal-kultivaturi u lill-
kummer¢ bl-ingrossa, u madwar 30 % huwa mibjugh direttament mir-razzett jew minn fuq it-tilari fis-
suq” giet sostitwita b'dan li gej:

“Il-post principali tal-kummercjalizzazzjoni huwa mill-bejgh dirett mir-razzett jew minn fuq it-
tilari fis-suq. [l-prodott huwa kkummer¢jalizzat u mibjugh ukoll wara t-trattament u l-ipproces-
sar.”

Raguni:

I-possibbiltajiet ghall-kummer¢jalizzazzjoni evolvew b'mod li I-bic¢a l-kbira ta’ hsad issa jmur dirett
ghall-bejgh mir-razzett jew minn fuq it-tilari fis-suq, filwaqt li qabel 70 % kien imur ghall-industrija, 1-
asso¢jazzjonijiet tal-kultivaturi u l-kummer¢ bl-ingrossa.

Tikkettar:

Is-sentenza “Il-kannestri kollha ghall-bejgh ghandhom l-istess tikketta” giet imhassra.
Raguni:

L-imballagg, il-materjal ta’ reklamar, ecc. — jigifieri l-identita vizwali tal-prodott fuq is-suq — huma
suggetti ghal aggustament kontinwu sabiex jinzamm l-interess tal-konsumatur u ghandhom il-funzjoni
li jwasslu l-immagni tal-prodott lill-konsumatur. Ir-rekwizit ghal tikketta standard twaqqat sabiex tkun
possibbli reazzjoni aktar flessibbli ghar-rekwiziti tas-sug.

Korp ta’ spezzjoni:

Il-korp ta’ spezzjoni jwettaq kontrolli abbazi tal-programm standard ta’ kontroll ghall-prodotti bl-
origini protetta u tal-pjan specifiku ta’ kontroll imfassal mill-korp ghall-implimentazzjoni tal-programm
fir-rigward tal-Wachauer Marille DPO.

SGS Austria Controll-Co. GmbH
Diefenbachgasse 35

1150 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 151225670
Fax +43 151225679
Posta elettronika: sgs.austria@sgs.com

Raguni:

Emendi legizlattivi fost ohrajn dwar il-kontrolli fuq id-denominazzjonijiet protetti tal-origini, jipprovdu
ghal tendenza li l-kontrolli jsiru minn korpi ta’ spezzjoni privati approvati u mhux isiru kontrolli
uffi¢jali mill-Gvernatur Provingjali.

DOKUMENT UNIKU
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“WACHAUER MARILLE”
Nru tal-KE: AT-PDO-0117-1473-29.06.2011
IPG () DPO ( X)

Isem:

“Wachauer Marille”

Stat Membru jew pajjiz terz:

L-Awstrija
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-ikel:

. Tip ta ’prodott:

Klassi 1.6 — Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

Deskrizzjoni tal-prodott li japplika ghalih I-isem f(1) japplika:

Dan huwa frott li jappartjeni ghall-gruppi tal-ispecijiet “Kegelmarillen”, “Ovalmarillen” (jew “Rosenma-
rillen”) u “Ananasmarillen” li kienu tradizzjonalment maghzula u kkultivati mill-kultivaturi tal-berquq u
mill-mixtliet tal-berquq fir-regjun ta’ Wachau mill-1900 sal-1960.

Il-varjeta principali kkultivata hija 1-“Klosterneuburger” tipika tar-regjun (il-grupp tal-ispeci “Kegelma-
rille”).

“Kegelmarillen™: il-frotta hija ta’ dags medju, il-piz medju tal-frotta fi produzzjoni medja tal-frott ivarja
minn 45 ghal 60 g u l-piz taghha specifiku huwa generalment oghla minn 1,0. Il-berquqa ghandha
forma ta’ kon jew tigi ghal ponta. Il-kulur bazi tal-qoxra huwa isfar lewn I-ghasel, nofs jew aktar tal-
frotta huwa mhammar u sikwit ikollha rqajja’ kannella jew homor.

Karatteristi¢i li jiddistingwu: forma ta’ kon, igsar fuq naha wahda, sfumatura gawwija hamranija. Il-
lahma ghandha kulur konsistenti li jmur minn orangjo ghal orangjo hamrani, hija soda u mmerrqa, u
ma ssirx imrammla.

“Ovalmarillen” (jew “Rosenmarillen”): Il-frotta hija minn dags medju ghal kbir, il-piz medju tal-frotta fi
produzzjoni medja tal-frott ivarja minn 40 gha 65 g u l-piz taghha speciku huwa generalment anqas
minn 1,0. I-berquq huwa ovali jew tond hafna, b’haddejn ittundjati b'mod medju. Il-qoxra hija isfar fl-
orangjo, kemxejn peluza u dejjem ikollha parti hamranija sa nofs in-naha li tkun thares lejn ix-xemsx,
spiss b'tikek homor. Karatteristici li jiddistingwu: forma ovali u kulur tal-bazi isfar fl-orangjo b’parti
hamranija attraenti.

“Ananasmarillen” id-daqs tal-frott ivarja bejn dak tal-varjeta msejha “Knodelmarille” u dak tal-berquqa
komuni kbira, il-piz medju tal-frotta tal-produzzjoni medja tal-frott ivarja minn 30 sa 70 g u l-piz
taghha specifiku huwa ta’ madwar 1,0. Il-berquq huwa tond hafna. Il-qoxra hija peluza, isfar medju u
hafna drabi ftit hamranija b’irgajja’ homor.

Karatteristici li jiddistingwu: berquq isfar u tond, xi drabi kemxejn hamrani imma mhux dejjem.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, I-ippakkjar, ecc.:

Regoli specifici dwar it-tikkettar;

Definizzjoni kon¢iza taz-zona geografika:

Ir-regjun ta’ Wachau-Mautern-Krems. Ir-regjun jinsab fit-tarf tan-Nofsinhar tar-regjun ikkaratterizzat
mill-imsagar “Waldviertel” li jinsab mad-Danubju u jibga’ sejjer sal-parti tat-Tramuntana tal-Foresta
Dunkelsteiner. Iz-zona ta’ kultivazzjoni tal-“Wachauer Marille” tinkludi dawn il-municipalitajiet:
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5.2.

5.3.

Aggsbach-Markt, Albrechtsberg, Bergern im Dunkelsteinerwald, DrofS, Diirnstein, Emmersdorf, Furth,
Gedersdorf, Krems, Maria-Laach, Mautern, Miihldorf, Paudorf, Rohrendorf bei Krems, Rossatz-Arnsdorf,
Schonbiihel-Aggsbach, Senftenberg, Spitz, Stratzing, Weinzier] am Wald u Weilenkirchen.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

L-interazzjoni ta’ klimi varji (il-klimi ta’ Pannonian u ta’ Waldviertel, ezatt magenb ix-xmara Danubju)
flimkien ma’ differenzi kbar bejn it-temperaturi matul iljum u matul il-lejl, partikolarment waqt il-
berquq ikun qed jithawwar. Gie ddokumentat li l-isem “Marille’ ilu uzat fir-regjun sa mill-1509. II-
kultivazzjoni fuq skala kbira tal-frotta bhala wic¢ tar-raba” kummer¢jali fir-regjun ta’ Wachau (flimkien
mal-inbid u l-kittien) bdiet madwar 1-1890 b’selezzjoni ta’ varjetajiet specifici u l-aktar pjanti ta’ tnissil
adattati. Minn dak iz-zmien din il-kultivazzjoni saret fergha tradizzjonalment importanti tal-ckonomija
tar-regjun. Fir-rebbiegha, il-pajsagg huwa kompletament ittrasformat mill-inwar tal-berquq, u dan ifisser
li I-prodott ghandu sinifikanza enormi fejn jidhol it-turizmu fir-regjun ta’ Wachau.

Specificita tal-prodott:

It-toghma u l-aroma tal-frotta u I-kontenut gholi ta’ zokkor, actu u pektin.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristika ohra tal-prodott (ghal IGP):

Il-kwalita li ma tistax tigi riprodotta tal-Wachauer Marille gejja mill-klima u mill-hamrija tar-regjun kif
ukoll mit-tradizzjoni tal-kultivazzjoni li tmur lura ghal aktar minn seklu. Il-klima spegjali ghandha effett
dirett ftermini tat-tiswir tat-toghma, l-aroma u l-kompozizzjoni tal-frott.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(I-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

http:/www.patentamt.at/Markenschutz/Schutzrechte/Herkunftsangabe/
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PREZZ TAL-ABBONAMENT 2012 (minghajr VAT, inkluzi l-ispejjez tal-posta b’kunsinna normali)

ll-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L + C, edizzjoni stampata biss 22 lingwa uffi¢jali tal-UE EUR 1200 fis-sena
l-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L + C, stampati + DVD annwali 22 lingwa uffi¢jali tal-UE EUR 1 310 fis-sena
I-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L, edizzjoni stampata biss 22 lingwa uffi¢jali tal-UE EUR 840 fis-sena
ll-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje L + C, DVD fix-xahar (kumulattiva) 22 lingwa uffi¢jali tal-UE EUR 100 fis-sena
Suppliment tal-Gurnal Uffijali (serje S), Swieq Pubbliéi u Appalti, multilingwi: EUR 200 fis-sena
DVD, edizzjoni fil-gimgha 23 lingwa uffi¢jali tal-UE
Il-Gurnal Uffi¢jali tal-UE, serje C — Kompetizzjonijiet Skont il-lingwa/i EUR 50 fis-sena
tal-Kompetizzjoni

L-abbonament fll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea, li johrog fil-lingwi uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea, hu disponibbli
fi 22 verzjoni lingwistika. Inkluzi fih hemm is-serje L (Legizlazzjoni) u C (Informazzjoni u Awvizi).

Kull verzjoni lingwistika jehtigilha abbonament separat.

B’konformita mar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 920/2005, ippubblikat fil-Gurnal Ufficjali L 156 tat-18
ta’ Gunju 2005, li jistipula li l-istituzzjonijiet tal-Unjoni Ewropea mhumiex temporanjament obbligati li jiktbu I-atti
kollha bl-Irlandiz u li jippubblikawhom b’din il-lingwa, il-Gurnali Ufficjali ppubblikati bl-Irlandiz jinbieghu apparti.

L-abbonament tas-Suppliment tal-Gurnal Ufficjali (serje S — Swieq Pubbli¢i u Appalti) jigbor fih it-total tat-23
verzjoni lingwistika uffi¢cjali fDVD wahdieni multilingwi.

Fuq rikjesta, l-abbonament fll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea jaghti d-dritt li I-abbonat jircievi diversi annessi
tal-Gurnal Uffi¢jali. L-abbonati jigu mgharrfa dwar il-hrug tal-annessi permezz ta’ “Awviz lill-garrej” inserit
Pll-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea.

Bejgh u Abbonamenti

Abbonamenti fil-perjodici diversi bi hlas, bhalma huwa I-abbonament f/l-Gurnal Uffiéjali tal-Unjoni Ewropea, huma
disponibbli mill-ufficini tal-bejgh taghna. Il-lista tal-ufficini tal-bejgh hi disponibbli fuq I-internet fl-indirizz li gej:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_mt.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) joffri access dirett u bla hlas ghal-ligijiet tal-Unjoni Ewropea. Dan
is-sit jippermetti li jkun ikkonsultat /l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea u jinkludi wkoll it-Trattati,
il-legizlazzjoni, il-gurisprudenza u l-atti preparatorji tal-legizlazzjoni.

Biex tkun taf aktar dwar I-Unjoni Ewropea, ikkonsulta: http://europa.eu

L-Uffi¢¢ju tal-Pubblikazzjonijiet tal-Unjoni Ewropea
2985 Il-Lussemnburgu
IL-LUSSEMBURGU
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