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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2012/C 128/09)

Si publikicija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr.
510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem sesu ménesu laika no $is publika-
cijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“PA DE PAGES CATALA”

EK Nr.: ES-PGI-0005-0880-15.06.2011
AGIN ( X ) ACVN ()

1. Nosaukums:

“Pa de Pages Catala”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:
Spanija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

3.1. Produkta veids:
2.4. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un
konditorejas izstradajumi

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Izstradajums “Pa de Pages Catala”, uz ko attiecas AGIN, ir parasta apalas formas maize ar kraukskigu
garozu un mikstu iekSieni ar lieliem caurumiem, un maizes formas vienmeér tiek veidotas ar rokam.
Viss razoSanas process notiek, ievérojot tradicijas: miklas raudzéSana ir 1éna un maizi cep tikai krasnis
ar karstumizturigu pamatni.

Ar S0 AGIN aizsargatajai maizei ir turpmak minétas ipasibas.
Argjais izskats
Ta ir apalas formas raudzéta maize, kas péc izskata atgadina laukos ceptu maizi.

Mikstuma ir lieli neregularas formas caurumi. Tas ir balta krasa tapat ka $is maizes cep$anai izmantotie
milti, un maize arT péc ilgakas uzglabasanas nesakalst. Porainais mikstums, kas ir 3@ izstradajuma
batisks elements, ir maiznieku darba prasmes un ilgas pieredzes rezultats.

Garoza ir bieza un kraukskiga, zeltaina krasa un cepSanas laika dabiska veida nedaudz ieplaisajusi.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.3.

3.4.

3.5.

Organoleptiskas ipasibas

Sai maizei ir izteikta smarza un garfa. Ta ir nedaudz skabena, tadéjadi ilgak saglabajot garsas svaigumu,
un astonas vai devipas stundas péc izcep$anas tas konsistence ir patikama.

Noformgjuma veidi

So maizi piedava tirdznieciba apalas formas klaipos, aptuveni 500 g lidz 1kg smagus, ar dabiski
izveidojusos ieplaisajumu uz virskartas.

Klaipa svars péc izcepSanas un atdzes€Sanas (g) Klaipa apkartmeérs péc izcep$anas un atdzeséSanas (cm)
400-500 25 +-5
800-1 000 35 +/- 5

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Kviesu milti - W no 150 lidz 240, un P/L no 0,4 lidz 0,6.

Udens — miklai pievieno aptuveni 60-70 % tdens (iidens litros/milti kilogramos).
lepriekséja raudzgjuma miklas ieraugs — no 15 lidz 20 % iemicito miltu daudzuma.
Raugs (Saccharomyces cerevisiae L.) — ne vairak ka 2 %.

Varamais sals — ne vairak ka 1,8 % (uz 100 kg miltu).

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Tpasi razosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Visi razosanas posmi ir javeic noteiktaja geografiskaja apgabala.

a) lemiciSana

b) Miklas masas atphitinasana
Lai rastos raksturigd maizes smarZa, maiznieka darba prasmei $aja posma ir vislielaka nozime.
Turklat $is miklas masas atpiitina§anas posms sekmé miciSanas gaita uzbrieduso olbaltumvielu
tiklojuma nostiprinasanos un nosaka to, cik viegli bas miklu apstradat.

¢) Miklas dalisana

d) Piku veidosana apalos klaipos

e) Miklas klaipu atpiitinasana

f) leveidosana

Miklu veidot apalos klaipos atlauts vienigi ar rokam, un miklu veidot apalas pikas nekada gadijuma
nedrikst mehanizéti.

g) Raudzesana

h) Virsas iegraizisana

i) CepsSana
Ar AGIN aizsargata izstradajuma “Pa de Pageés Catala” cepSanu drikst veikt tikai krasni, kur siltumu
parvada karstumizturiga pamatne un temperatiira svarstas robezas no 180 lidz 230 °C. Maiznieks
regulé tvaika padevi, nemot véra savu prasmi un pieredzi, lai maizes garoza iegiitu vajadzigo galigo

izskatu.

j) AtdzeséSana
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3.6.

3.7.

Ipasi noteikumi grieSanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:
Ar 30 AGIN aizsargato izstradajumu “Pa de Pageés Catala” piedava tirrdznieciba ka veselus un nesa-
grieztus klaipus.

So maizi tirgo, atseviski iepakojot katru maizes klaipu. Izmantot atlauts maisinus tikai no papira vai
jebkura cita izturiga un bionoardama materiala, kas nepiesarno vidi.

lepakojumam ir jaatrodas tirdzniecibas vieta, lai tieSais patérétajs varétu to panemt Isi pirms izstrada-
juma iegades, nemot véra to, ka iepakojums var paatrinat mitruma uzsikSanos no maizes mikstuma
garoza, kas klast miksta un staipiga, lickot maizei zaudét ari kraukskigumu un porainibu.

Maizes sagrieSana $kéles (tas sauc par “leskam” (llesques)) ir atlauta tikai pardosanas bridi péc pircéja
pieprasijuma.
Ipasi noteikumi markesanai:

Papildus tiem datiem, ko visparigi paredz spéka esosie tiesibu akti, markéuma aré€ja dala noteikti ir labi
saskatama veida jaieklauj AGIN nosaukums “Pa de Pages Catala”, $3 AGIN ipaais logotips un ES
logotips. Visiem uznémgjiem, kuri atbilst AGIN specifikacija paredzétajiem noteikumiem, ir tiesibas
izmantot aizsargatas geografiskas izcelsmes norades “Pa de Pages Catala” logotipu.

Minéta AGIN ipasa logotipa melnbalts attéls ir 3ads:

PA D= PAG=S

CATALA

AGIN 1pasa logotipa Pantone krasu skalas krasas ir $adas: lizei — 457, maizes énai — 265, maizes garozai
- 124.

Preciza geografiska apgabala definicija:

Aizsargatas geografiskas izcelsmes norades “Pa de Pageés Catala” geografiskais apgabals aptver visu
Katalonijas autonomo apgabalu.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

“Pa de Pageés de Catala”, kas pazistama ar $o nosaukumu visa Katalonijas autonomaja apgabala, ir
maize, kam $aja regiona ir vislielaka vésturiska slava. Nosaukuma “pa de pageés” etimologija lauj giit
precizu prieksstatu par ta izcelsmi, proti, lauku dzivi. Katalanu valoda “pageés” nozimé “zemnieks”. “Pa
de pages” bija lietoSanai partika paredzéts produkts, ko zemnieki pagatavoja lauku apvidos visa Kata-
lonija. Lidz ar to produktam bija skaidri izteikta amatnieciska nozime, jo to gatavoja lauku saimniecibas
(zemnieku lauku sétas) un zemnieku majas ciematos. Tapat arT lauku profesionalie maiznieki razoja “pa
de pages”, jo to vargja labi uzglabat vairakas dienas, un tas lieliski noderéja zemnickiem. Sis apaligas
maizes raksturigaka ipasiba bija tada, ka to veidoja ar rokam, miklu raudzgjot léni un maizi cepot
krasni ar karstumizturigu pamatni; un $I tradicija tika iedibinata pirms vairak neka sesiem gadsimtiem.

Gadsimtu gaita tévi nodeva deéliem $o prasmi cept “pa de pages” maizi, ka arT majrazoSanas tradicijas,
kuras ievéroja profesionalie maiznieki. Tie bija tie$i lauku apvidos celusies maiznieki, kuri, pateicoties
ilgstosam migracijas norisém, kad iedzivotaji parcélas no laukiem uz pilsétam, kas Katalonija bija
vérojami laika no 16. lidz 18. gadsimtam, pakapeniski pieradinaja pie “pa de pages” arT pircéjus valsts
lielajas pilsétas un to tuvakaja apkartné.

19. gadsimta beigas vairaki vesturiski notikumi sekméja “Pa de Pages Catala” atzisanu par Katalonijas
maizniekmeistaru visraksturigako produktu. Vispasaules izstades, kas tika rikotas Barselona 1888. un
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5.2.

5.3.

1929. gada, laika zina sakrita ar Katalonijas industrializacijas procesu, kas veicindja zemnieku masvei-
digu parcel§anos uz dzivi Katalonijas galvaspilséta. Takstosiem cilveku pameta savus ciematus Katalo-
nijas vidusdala un dienviddala, lai meklétu labakas iesp&jas nopelnit dzivei nepiecieSamo, stradajot
fabrikas Barselona un citos ripniecibas centros, pieméram, Manresa, Reusa u. c. Liels skaits So cilvéku
dzimtajos ciematos bija nodarbojusies ar maiznieka amatu vai bija cepusi “pan de pages” savas majas.
Daudzi no viniem atrada darbu nevis fabrikas, bet pilsétu maiznicas, kuras vajadzéja cept maizi, lai
pabarotu iedzivotajus, kuru skaits pastavigi palielinajas.

Tadgjadi vienlaikus ar $o cilveku integraciju, tiem klistot par maiznicu darbiniekiem, arl pati maizes
cepSanas nozare parveidojas, izmainot darba metodes un istenojot gan ceptuvju mehanizaciju, gan ari
lietojot smalkaka maluma miltus neka senak. Saja laika paradijas garie maizes kukuli, kuru razosanas
process bija krietni vieglaks un straujaks neka tradicionalas zemnieku maizes gatavosana. Tomér pilsétu
jaunie iedzivotaji palika uzticigi savai tradicionalajai maizei, un maiznicam netriika pieprasijuma péc
“pa de pages”, tade] pilsétu maiznieki piedavaja vienlaikus gan modernos garos klaipus, gan zemnieku
maizi.

Saja laika “pa de pagés” jau visa Katalonija bija pazistama ka tradicionala un amatnieciska jeb sena
maize, kas pilniba at$kiras no jaunajam maizes formam. Misdienas $1 slava necik nav mazinajusies.
Tadé| pat viens no slavenakajiem Katalonijas &dieniem — maize ar tomatiem (katalanu valoda — “pa amb
tamaquet”) — nav iedomajams bez “Pa de Pages Catala”.

19. un 20. gadsimta mija Barselona un citas Katalonijas rapnieciskajas pilsétas izmantotais “pa de
pages” razoSanas veids izplatijas visa Katalonija. Ka apgalvo Katalonijas maiznieku gimenu pécnacgji,
pedgjo simts gadu laika $is izgatavosanas veids pamata nav mainijies un joprojam ir saglabajies tads
pats. Miklas iejausana vienmér ir bijis léns process, un ipasa uzmaniba ir japievér§ cepSanai un
galvenokart tvaika iedarbibai, ko maiznieks regulé atbilstosi savai amata prasmei, un tai ir bitiska
nozime, lai gatava produkta garozai biitu vajadzigais izskats.

Produkta specifika:

“Pa de Pages Catala” ir Katalonijas maiznieku visraksturigakais produkts ar savu specifiku. To nodrosina
§is maizes ilga raudzeSana, tas veidoSana, ko pilniba veic ar rokam, un léna cep$ana krasni ar kar-
stumizturigu pamatni, kas rada kraukskigu un grauzdétu garozu, ka ari mikstu un porainu mikstumu
ar lieliem caurumiem, kas maizei nodrosina svaigumu un patikamu konsistenci vél astonas vai devinas
stundas péc tds izcep$anas. Minétas ipasibas, Katalonijas maiznieku amata prasmes un ilga pieredze
pieskir maizei tai raksturigas ipasibas, kas nav mainijusas kop$ pasa sakuma un ir Javusas saglabat $is
maizes slavu, laikam ritot.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai fpasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam pasibam (AGIN):

Ipagibas, kas nodrosina saikni starp produktu un geografisko apgabalu, parsvara ir saistitas ar 3a
produkta lielo vésturisko slavu un to, ka razoSanas procesu Katalonijas maiznieki paaudzu paaudzés
macija saviem déliem, un tas palidz&ja saglabat uzticibu razosanas kritérijiem. Produkta reputacija ir
tada, ka bez “Pa de Pages Catala” Katalonijas virtuve nemaz nav iedomajama.

Katalonija “Pa de Pages Catala” amatnieciska slava un kvalitate bija zinama jau gadsimtiem ilgi, un 31
kvalitate daudzkart raisja stridus. Ta, pieméram, kada pétijuma par maizes razosanu, tirdzniecibu un
patérinu misdienu Katalonijas pilsétas laika no 14. lidz 18. gadsimtam Antonijs Rjera (Antoni Riera),
Barselonas universitates profesors, noradija, ka 18. gadsimta Barselona maize, ko pilséta piegadaja no
lauku apvidiem, izraisija nemierus. Rjera konkréti rakstija par “maizi “pa de pages”, kas cepta apkartgjos
ciematos”. Célonis §im domstarpibam starp pilsétas maizniekiem un tiem, kuri darbojas arpus Katalo-
nijas galvaspilsétas, ir viegli saprotams — “pa de pages” bija labakas kvalitates neka Barselonas maiznieku
cepta maize, tadé] pircgji prieksroku deva tai. To apstiprinaja ari vésturnieks Hesus Avila (Jestis Avila),
rakstot par maizi, ko Barselona piegadaja no citam apdzivotam vietam: “pilsétnieki labak pirka maizi,
ko cepa Sanheroni (Sant Jeroni) brali no Valdhebronas (Vall d'Hebron)”. Lidzas “pa de pages” zinamu
popularitati iemantoja ari maize no citiem novadiem, pieméram, Vallas (Valls) un Reusas (Reus), un
francu bagetes, turklat netriika ari “garo maizu” (llonguets). Tade| ir skaidrs, ka vésturnieki jau atzist “pa
de pages catala” par produktu, kura kvalitate atskir un raksturo Katalonijas teritoriju, vismaz kops 18.
gadsimta.
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Ari citi konditorejas, kulinarijas un véstures specialisti (F. Tehero (F. Tejero), K. Bariga (X. Barriga), H. K.
Kapels (J. C. Capel), E. Rosets (E. Rosset) un P. Roka (P. Roca)) savas publikacijas ir biezi atsaukusies uz
“Pa de Pages Catala” ka Katalonijai raksturigu Ipatnibu.

Tiri ilustrativos nolikos ir interesanti novértét veidu, kada ari maksla driz vien pievérsas maizei ka
unikalai paradibai. Attieciba uz “Pa de Pagés Catala” viena no $adam vissenakajam grafiskajam atsaucém
ir saistita ar sienas gleznojumiem, kurus uzgleznojis Pia Almoina (Pia Almoina) no Leidas (Lleida)
(XIV-XV gadsimtd) un kur attélots nabadzigu lauzu galds, uz kura izvietoti lieli apali maizes klaipi,
pretstatd maizei, ko éda talaika augstmani. Isuma apskatot makslas vésturi, ir janorada ari konkréti
makslas darbi, kuros atrodamas tradicionalas Katalonijas maizes formas, pieméram, Pikaso (Picasso) un
Dali (Dali) gleznas (20. gadsimta sakuma un vidi), kuram japieskaita ari pagajusa gadsimta otras puses
makslinieku klusas dabas, kas starptautiska méroga sabiedribai ir mazak zinamas.

Jauzsver, ka ari citu maizi ar lidzigam plaisam garoza ka “Pa de Pageés Catala” var apzimét ar nosau-
kumu “pa de pages”, pieméram, ta notiek Balearu salas ([les Baléares) un Katalonijas kaiminu provincés
(pieméram, Hueska (Huesca) un Kastelona (Castellon)). To ir secindjis Hosé Karloss Kapels (José Carlos
Capel) (“El pan. Elaboracién, formas, mitos, ritos y gastronomia.” (Maize. RaZo$ana, formas, miti, rituali
un virtuve), Barselona, Montserrat Mateu, 1991), pavarmakslas kritikis, kur§ ir pétijis un aprakstijis
€Sanas paradumus Spanija un apstiprina, ka “zemnieku maizes nosaukumu lieto, lai apzimétu klaipus,
kas sava izskata un garSas Ipatnibu dé] mégina sacensties — parsvara bez panakumiem - ar lielisko
Katalonijas maizi”.

Oficialie maizes cenu saraksti, kurus valsts iestazu uzraudziba publicé dazadas Spanijas provinces, ir
piemérs, kas apstiprina $o piekerSanos “pa de pages”. Attieciba uz Cetram Katalonijas provincém
zemnieku maize paradijas Sajos sarakstos uzreiz péc maizes cenu liberalizacijas (1986. gada), savukart
Balearu salas, kur ari pardod maizi, ko dévé par “zemnieku maizi”, ta nenotika; tur paradijas tikai
bagetes (parasta maize).

Pédéjos gados daudzi raksti presé ir apstiprinajusi to maiznieku amata izcilibu visa Katalonija, kuri,
stradajot ar gimenes krasnim un balstoties uz gadsimtiem senam tradicijam, ir saglabajusi “Pa de Pages
Catala” ka savu specializaciju.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

Produkta specifikacijas konsolidéta redakcija ir pieejama interneta $ada timekla vietné:

http:/[www.gencat.cat/daam[pliego-pa-pages-catala
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