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KITI AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2013/C 60/06)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 () 51 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

dél Zemés akio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody
apsaugos (%)

,QUESO LOS BEYOS*
EB Nr.: ES-PGI-0005-0806-22.04.2010
SGN ( X ) SKVN ()

1. Pavadinimas:

»Queso Los Beyos*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:

Ispanija

3. Zemeés dkio produkto arba maisto produkto aprasymas:
3.1. Produkto risis:

1.3 klasé. Striai

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas:

Saugoma geografine nuoroda ,Queso Los Beyos“ apibiidinami stiriai, pagaminti i§ nesumaiSyto Zalio
arba pasterizuoto karvés, avies arba ozkos pieno. Jie gaminami i§ rauginto pieno ir brandinami ne
maziau kaip 20 dieny. Tuo atveju, kai gaminami i§ Zalio pieno, brandinami 60 dieny. Jie atitinka
specifikacijoje i§déstytus reikalavimus ir pasizymi toliau aprasytomis savybémis.

Fizinés savybés

Forma: cilindro, pusés plokscios arba iek tiek iSgaubtos.
Matmenys: aukstis — 6-9 cm, skersmuo — 9-10 cm.
Svoris: 250-500 gramy.

Cheminés savybés

Sausosios medziagos: ne maziau kaip 50 %.

() OL L 343, 2012 12 14, p. 1.

() OLL 93, 2006 3 31, p. 12. Kurj pakeité 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés akio ir maisto produkty kokybés sistemy.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Riebaly kiekis sausojoje medziagoje: ne maziau kaip 45 %.
Proteiny kiekis sausojoje medZziagoje: ne maziau kaip 30 %.

Juslinés savybés

Pluta plona, Siurksti, stris gali bati kreminés geltonos, $viesiai geltonos ar 3viesiai rudos spalvos,
priklausomai nuo to, i§ kokio pieno — karvés, ozkos ar avies — pagamintas.

Sario masé biina pusiau kieta arba kieta, vienalyté, be fermentavimo metu susidariusiy skyluciy, joje
mazai dél mechaniniy priezasciy atsiradusiy jskilimy, pjaunama trupa arba yra trapi. I ozkos pieno
pagaminta sfirio masé yra baltos spalvos, o i§ avies ir karvés pieno — dramblio kaulo arba $viesiai
geltonos spalvos.

Tekstiira kieta, visiskai nelanksti arba vos lanksti, vidutinisko arba didelio trapumo.

Svelnaus kvapo ir aromato, biidingo pieno produktams. I§ avies ir ozkos pieno pagaminto siirio kvapas
ir aromatas stipresni, siek tiek primena rasj, i§ kurios pagamintas.

Svelnaus skonio, taciau i§ avies pieno padaryto siirio skonis kiek stipresnis, valgant avies arba ozkos
strj jauciamas silpnas avies arba ozkos aromatas. Nestrus ir kiek riigstokas, malonus ir harmoningas,
karvés pieno siiryje jauciamas $ioks toks $viezio pieno prieskonis, kuris stipresnis avies ir ozkos pieno
stryje.

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams):

Stris gaminamas i§ karvés, avies arba ozkos pieno, pieno fermenty, kalcio chlorido, $liuzo fermenty ir
druskos. Sios sudétinés dalys naudotos jau seniai, jos tebenaudojamos ir Siandien.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams):

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:

Visi gamybos etapai, jskaitant brandinima, vyksta nustatytoje geografinéje teritorijoje.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés:

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

Sariai, kurie atitinka pardavimo su SGN Zenklu reikalavimus, Zenklinami atskira kiekvieno gamintojo
etikete ir etikete, kurioje nurodytu numeriu uztikrinama produkto tapatybé. Joje nurodoma ,Indicacién
Geogréfica Protegida“ (saugoma geografiné nuoroda), pavadinimas ,Queso Los Beyos“ ir saugomos
geografinés nuorodos (IGP) logotipas. Etiketéje didziosiomis raidémis nurodoma riisis, i§ kurios
pieno pagamintas siris, siekiant nesuklaidinti vartotojo.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas:

Nustatyta geografing zong, kurioje gaminami ir brandinami SGN ,Queso Los Beyos“ pazyméti siiriai,
sudaro Oseja de Sajambre, Amieva ir Ponga savivaldybés. Pagal administracinj suskirstymg Oseja de
Sajambre priklauso Kastilijos ir Leono autonominiam regionui, o Amieva ir Ponga — Astirijai.

RySys su geografine vietove:

. Geografinés vietovés ypatumai:

Geografing zong natiiraliai riboja keletas kalny masyvy: pietuose — Kantabrijos kalnai, rytuose — Picos
de Europa vakary masyvo priekalnés, iauré¢je — Sierra de Fontecha, o vakaruose — Pongos kalnai. Dél
$iy kalny masyvy buvo sudétinga plétoti rysius, derinantis prie raizyto reljefo reikéjo nutiesti kelius
dideliame aukstyje ir sudétingose peréjose.
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5.2.

Taciau zonos viduje — priesingai — nors ir sudétingas, reljefas sudare salygas pletoti glaudesnius rysius
dél jvairiy miestelius jungian¢iy taky ir keliy, kuriais buvo galima pasiekti fermas. Siai zonai biidingi
panasiis paprodiai, teritorijg, nepriklausomai nuo jos administraciniy riby, jungia daug bendry bruozy.

Beveik trecdalj ploto sudaro ganyklos, naudojamos kone istisus metus.

Bendrais bruozais galima i$skirti keleta krastovaizdzio lygiy, budingy visoms trims savivaldybéms.
Pirmame lygyje (didZiausiame aukstyje) nevienodo auksc¢io kalny papédése iSsidésciusios pievos.
Antrame, vidutiniame lygyje, miskingose vietovése i$sisklaidziusios Zalios ganyklos. Tre¢iame, Zemiau-
siame lygyje, $ienaujamos pievos su vietomis auganciais medZiais.

Zonos reljefas, be abejo, daugiausia nulémé, kad buvo pradétas gaminti speciali sirio raisis. Jau minéti
didziuliai sunkumai plétoti susisickimo kelius, kurie buvo geriau iplétoti tarp nustatytos zonos savi-
valdybiy, daugiausia prisidéjo prie glaudziy jy gyventojy tarpusavio rysiy, kurie tam tikru mety laiko-
tarpiu kartu gyvendavo kalnuose esanciose fermose, dalydamiesi fizine vieta ir praktikuodami vienodg
gyvenimo bida, dél ko tikriausiai ir buvo pradéta bendrai naudoti turimus isteklius ir véliau gaminti
»Queso Los Beyos®.

Dirvozemio savybés taip pat buvo labai svarbios, dél jy plétojosi tradiciné bandy auginimo ir priezitros
sistema, pagrista misko ganykly naudojimu, kuri yra ekstensyvi ir itin sezoniné veikla, priklausanti nuo
skirtingy ganykly auk$¢iy ir sudéties. Misri veiklos sistema (pieno ir mésos gamyba) sudaré salygas
apsirapinti dviejy rasiy produktais: kiekvienos riisies gyviiny jaunikliais ir stiriu, gamintu i§ pieno, kuris
likdavo nuo jaunikliy maitinimo arba juos atjunkius.

Nuo seno pastebéta, kad bandy sudétis priklausé nuo dirvozemio savybiy, jskaitant tos pacios savival-
dybés ribose, kurios buvo palankesnés vienai ar kitai rasiai. Todél piemenys augindavo karves, avis arba
ozkas, bet bandos retai biidavo maiSomos, todél buvo gaminami avies, ozkos ar karvés pieno siriai, o
ne siiriai i§ maisyto pieno; tai yra viena i§ pagrindiniy aplinkybiy, dél kuriy i8plito Sio strio gamyba.

Geografinés zonos savybés labiausiai lémé, kad imtasi gaminti § stri, taCiau pati gamybos sistema,
kuria i$plétojo | geografinés zonos savybes atsizvelgdami $iy miesteliy gyventojai, taip pat padaré¢ jtaka
galutinio produkto savybéms.

Produkto ypatumai:

Sio produkto specifinis pobiidis visy pirma pastebimas dél jo i§vaizdos, kuri visiskai skiriasi nuo kity
nustatytoje geografinéje zonoje gaminamy sirio risiy iSvaizdos. ,Queso Los Beyos“ atpazistamas is
savo mazo dydzio ir aukscio, kuris Siek tiek maZesnis uz skersmenj. Sio siirio matmenys mazi ne
atsitiktinai: dél to jj galima grei¢iau nusunkti ir i§dZiovinti, o tai labai svarbu, nes iSrtigy pasalinimas
visuomet buvo pagrindinis siirio formavimo etapas, kurio metu rauginto pieno skystis isbéga dél slégio,
raugintam pienui slegiantis dél savo paties svorio (savaiminis presavimas). Sis metodas taikomas ir
misy dienomis, nuo jo labiausiai priklauso sfirio masés tekstiira ir i$vaizda, kurios suteikia sfiriui
specifinj pobidj. Sirio masés savybés: pjaunama masé yra vienalyté, trupa arba yra trapi. Tai yra
isskirtiné Sio produkto savybé. Sario, pagaminto i§ karvés pieno, skonis yra Svelnesnis, o i§ ozkos
arba avies pieno padaryto siirio skonis kiek stipresnis, primena piena, i§ kurio sfiris gamintas; taciau
visuomet jauciamas silpnas ragsteléjes skonis, kurj siiris jgauna dél savo gamybos bado, visy pirma
pieno rauginimo budo, dél kurio skonio niuansai kuo maziau juntami.

[vairiuose tekstuose minima tradiciné Sio siirio gamyba i§ karvés, ozkos ar avies pieno. Galima paminéti
,Los quesos artesanales de Asturias“ (1985 m.), kuriame nurodoma, kad ,Queso Los Beyos“ gali biiti
gaminamas i§ karvés, ozkos arba avies pieno, taciau pagal vietos tradicijas skirtingy rai$iy pienas
nemaiSomas. José A. Fidalgo Sdnchez savo knygoje ,Asturias, parada y fonda“ (1988 m.) pateikia
panasios informacijos, kaip ir Enric Canut ir kiti knygoje ,Quesos* (1992 m.). Pastarasis autorius
knygoje ,Manual de quesos, queseros y quesémanos” dar kartg patvirtina, kad gaminama i§ nenugriebto
karvés, ozkos arba avies pieno, nemaisant skirtingy risiy pieno.
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5.3. Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVIN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés

ir kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys:

Sirio pavadinimas kilo i§ didelés Los Beyos kalny peréjos, kurig Sella upé, tekédama per nustatyta zona
sudarancias savivaldybes, iSvagojo kalkinéje uolienoje. Sris tradiciskai turi puikig reputacija ir siejamas
su savo kilmés vieta.

Reputacija yra pagrindinis dalykas, kuriuo pateisinamas geografinés vietovés ir produkto rySys. Tai
matyti i§ daugybés jrodymy. ,Diccionario de Mifiano“ (1827 m.) tiesiogiai giria gerg $io siirio kokybe,
ta¢iau bibliografiniy nuorody pateikta ir anksciau iSleistoje knygoje ,Catastro del Marqués de La
Ensenada“ (1752 m.), o pradedant 1779 m. — atskiry vietovés savivaldybiy priimtuose sprendimuose.
Keliose véliau parasytose knygose ir veikaluose jam skirta daugiau démesio, jis net aprasytas kaip ,ryty
brangenybé” arba ,peréjos stinus®, kaip jj vadina Juan Gabriel Pallarés savo knygoje ,Guia de productos
de la tierra“ (1998 m.).

Sio siirio reputacija nurodyta ir daugelyje kulinariniy veikaly, kuriuose jis aprasytas: ,Gufa del buen
comer espafiol“ (1929 m.), kuriame $io sirio skonis laikomas ypatinga jo savybe, ,Lecciones de cocina
regional“ (1962 m.), kuriame S$is shris giriamas dél labai gero skonio, ,Comer en Asturias“ (1980 m.),
kuriame jis minimas tarp pagrindiniy Astiirijos stiriy; jis taip pat minimas knygoje ,Cocina préctica de
los quesos de Espafia“ (1983 m.). Be to, $is siris nurodytas ir veikale ,El Gran libro de la cocina
asturiana“ (1986 m.), kur teigiama, kad jis yra isskirtinis Los Beyos peré¢jos vietovés sris.

I§ pradziy $is siiris daugiausia skirtas vartojimui $eimoje arba naudotas kaip fermos nuomos mokestis,
véliau jj pradéta dovanoti, juo atsilyginti arba jj mainyti i kitus produktus, o dar véliau stirio gamyba
panaudojant likusj pieng tapo tiesioginiy pajamy Saltiniu. I$ pradziy tai buvo tik vietinés prekybos
veiksmai, kurie iplito, kai gretimose savivaldybése (pvz., Cangas de Onis) pradéjo veikti turgds. Yra
mananciy, kad bitent Siame turguje siiris jgavo savo pavadinima dél to, kad buvo kiles i§ kalny peréjos
Los Beyos vietoves.

Toje pacioje savivaldybéje rengiamas siiriy konkursas-paroda ,Picos de Europa“, kuris pirma kartg
surengtas per 1942 m. rudens muge. Merijoje saugomi jrodymai, kad siiris buvo pristatytas konkur-
suose, kuriuose ,Queso Los Beyos“ nuolat konkuruoja su kitomis gretimose stirio gamybos vietovése
gaminamy sfiriy ri§imis. Be to, rengiamas ir paties ,Queso Los Beyos“ konkursas. 1984 m. gruodzio
10 d. Astiirijos laikrastyje ,La Nueva Espafia“ pranesta, kad ,vakar Pongoje surengtas pirmasis Los
Beyos siirio konkursas“. Kituose ty paciy mety laikras¢iuose galima rasti tokiy antrasciy: ,Los Beyos
stris — ekonominis postiimis®, ,Los Beyos siiris vertinamas vis labiau“. 2004 m. geguzés 28 d. laik-
rastyje ,La Voz de Asturias“ paskelbé apie pirmaja Los Beyos siirio kulinaring $vente, kuri, kaip pranesé
laikrastis, sutapo su dvidesimt pirmuoju $io stirio konkursu. Amieva savivaldybéje nuo 1992 m. taip
pat rengiamas konkursas. Merijose saugomi dokumentai su informacija apie dalyvius, vertinimo komi-
sijos sudéti, apdovanojimy dydj ir apdovanotus asmenis.

Konkursai rengiami ir dabar, juose dalyvauja gamintojai i§ visy trijy vietovés savivaldybiy ir daugybé
lankytojy.

Nuoroda i specifikacijos paskelbimg:

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis) ()

http:/[www.magrama.gob.es/es[alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/pliego_queso_los_beyos_
versi%C3%B3n_7.6.2012_tcm7-211510.pdf

() Zr. 2 i$nasa.
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