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KOMISIJOS IGYVENDINIMO REGLAMENTAS (ES) Nr. 1185/2013
2013 m. lapkricio 21 d.

kurivo i saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody registra jtraukiamas
pavadinimas [Pité de Campagne Breton (SGN)]

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama j Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama | 2012 m. lapkric¢io 21 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés dkio ir
maisto produkty kokybés sistemy (1), ypa¢ j jo 52 straipsnio
2 dalj,

kadangi:

(1) Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012 buvo panaikintas ir
pakeistas 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentas
(EB) Nr. 510/2006 dél zemés tkio produkty ir maisto
produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody
apsaugos (2);

(2)  remiantis Reglamento (EB) Nr. 510/2006 6 straipsnio 2
dalimi, Pranctzijos paraiSka iregistruoti pavadinimg Padté
de Campagne Breton paskelbta Europos Sgjungos oficialiajame
leidinyje (%);

(3)  Nyderlandai pareiské prieStaravimg jregistravimui pagal
Reglamento (EB) Nr. 510/2006 7 straipsnio 1 dalj. Prie-
Staravimo pareiSkimas yra priimtinas pagal minéto regla-
mento 7 straipsnio 3 dalj;

(4)  prieStaravimo pareiskime daugiausia teigiama, kad nesilai-
koma Reglamento (EB) Nr. 510/2006 2 straipsnio 1
dalies b pastraipoje i$vardyty salygy, konkreciai — kad
zaliava, t. y. kiauliena, turi bati gauta i§ Pranchzijoje
pripazinty veisliy kiauliy ir jai néra taikomi objektyviis
kokybés kriterijai;

(5) 2012 m. spalio 24 d. rastu Komisija paragino suintere-
suotasias Salis pradéti atitinkamas konsultacijas;

(6)  Pranciizija ir Nyderlandai per reikalaujama SeSiy ménesiy
laikotarpiy susitarima pasieké. Remiantis tuo susitarimu,
specifikacijoje ir bendrajame dokumente buvo padaryta
nereik§mingy pakeitimy — buvo iSbrauktos dalys, susiju-
sios su kiauliy genetika, jos pakeistos objektyviais krite-
rijais, parodanciais priezastinj kiaulienos kokybés ir galu-
tinio produkto kokybeés rysj;

(7)  todél Pdté de Campagne Breton pavadinima reikéty jtraukti
i saugomy kilmeés vietos nuorody ir saugomy geografiniy
nuorody registra, pritaikyti bendragjj dokumentg bei
paskelbti jo pakeista redakcija,

PRIEME S| REGLAMENTA;

1 straipsnis

Sio reglamento I priede nurodytas pavadinimas jregistruojamas.

2 straipsnis

Bendrasis suvestinis dokumentas su pagrindiniais specifikacijos
elementais pateikiamas $io reglamento II priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas isigalioja dvidesimta dieng nuo jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2013 m. lapkri¢io 21 d.

() OL L 343, 2012 12 14, p. 1.
() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
() OL C 91, 2012 3 28, p. 4.

Komisijos vardu
Pirmininkas
José Manuel BARROSO
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I PRIEDAS

Sutarties | priede i$vardyti Zmonéms vartoti skirti Zemés tikio produktai:
1.2 klasé. Mésos produktai (virti, siudyti, rikyti ir kt.)
PRANCUZIJA
Paté de Campagne Breton (SGN)
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II PRIEDAS

Suvestinis bendrasis dokumentas

2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentas (EB) Nr. 510/2006 dél zemés tkio produkty ir maisto produkty geografiniy

3.1.

3.2.

3.3.

nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (')
PATE DE CAMPAGNE BRETON
EB Nr. FR-PGI-0005-0879-23.5.2011
SGN (X) SKVN ()

Pavadinimas

Paté de Campagne Breton

Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
Produkto riisis

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, stdyti, rukyti ir kt.)

Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas

,Paté de Campagne Breton“ (Kaimiskas Bretanés pastetas) yra i§ grynos kiaulienos mésos ir subprodukty pagamintas
pastetas. Jo sudétyje visada turi biti tokie mésos produktai: stemplés be odos (= 25 %), kepenys (= 20 %), virtos

odelés (> 5 %) ir $viezi svoglinai (> 5 %). Mésos sudedamosios dalys ir svogiinai turi bati viezi.

,Paté de Campagne Breton“ yra daug stambiy gabaléliy, kurie atsiranda dél rupaus kapojimo, turinti mase, kuri
tolygiai pasiskleidzia ant duonos riekés. Spalva tamsi, tekstiira tanki, aiskiai jauciamas mésos, kepeny ir svoginy
skonis.

Be ,Paté de Campagne Breton® pastetui privalomy sudedamyjy daliy, kitos dalys ne i§ mésos sudaro ne daugiau kaip
15 % masés, neskaiCiuojant svoginy: vanduo (bet kokiu pavidalu), sultinys < 5 %, cukris (sacharozeé, dekstroze,
laktozé) < 1 %, $viezi kiausiniai, $vieziy kiausiniy baltymai < 2 % kaip sausoji medziaga | misinys, miltai, bulviniai
miltai, krakmolas < 3 %, askorbo rtgstis ir natrio askorbatas (ne daugiau kaip 0,03 %), kiaulienos drebudiai ir G
kiaulienos Zelatina, druska: < 2 %, pipirai: < 0,3 %, kiti prieskoniai (muskatas, cesnakas, askaloninis ¢esnakas, petra-
zolés, Ciobreliai, lauro lapai), sidras, obuoliy alkoholis (degtiné, Lambig sidras), Chouchen (alkoholinis gérimas i3
medaus), natrio arba kalio nitritas, karamelé spalvai i$gauti.

Toliau i$vardyty sudedamyjy daliy kiekis neturi virSyti 1,7 % masés: kiaulienos drebuciai ir G Zelatina, muskatas,
Cesnakas, askaloninis Cesnakas, petrazolés, Ciobreliai, lauro lapai, sidras, obuoliy alkoholis (degtin¢, Lambig sidras),
Chouchen (alkoholinis gérimas i§ medaus), natrio arba kalio nitritas.

Gaminant pasteta, jo smulkinty gabaliuky skersmuo priderinamas prie pasteto jpakavimo dydzio, kad, nepriklau-
somai nuo riekés dydzio, i§vaizda buty adekvati:

— kai pakuotés dydis > 200 g =>, gabaléliy skersmuo > 8 mm,
— kai pakuotés dydis < 200 g =>, gabaléliy skersmuo > 6 mm.

Tada gabaléliai sumai§omi su smulkiai maltu faru, pagamintu i§ mésos ir kity ingredienty. Riebalai gali bati pasildyti
ir 3ilti sumaiSyti su mase. Po to misinys sufasuojamas ir kaitinamas krosnyje arba sterilizuojamas (supakuojamas |
metalines ar stiklines talpas).

krosnyje — dél to susidaro budinga plévelé. Konservuojamas pastetas skrudinamas krosnyje, kol susidaro rusva
plutelé, po to i§ krosnies istraukiamas ir sterilizuojamas.

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Kad sumazéty genetiskai netinkamy gyvuliy, kiaulés negali turéti RN alelio.

(") OL L 93, 2006 3 31, p. 12. Pakeistas 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr. 1151/2012 deél

zemes Gkio ir maisto produkty kokybés sistemy (OL L 343, 2012 12 14, p. 1).
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Meésa, naudojama gaminant ,Paté de Campagne Breton®, turi biiti gauta i§ kiauliy, kuriy skerdenos sveria ne maziau
kaip 80 kg. Pernelyg lengvos, prastos maistinés ir technologinés kokybés skerdenos nenaudojamos.

Kad biity sumazinamas mésos ir riebaly kokybei neigiama jtaka darantis stresas, gyvuliai turi bati be halotanui
jautraus alelio; nuo gyvuliy iskrovimo skerdykloje ir paties skerdimo turi praeiti ne maZziau kaip 2 valandos.

3.4. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

Ypatingy reikalavimy specifikacijoje nenumatyta.

3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

,Paté de Campagne Breton“ gaminamas geografinéje vietovéje.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

,Paté de Campagne Breton“ parduodamas:
— $viezias, moliniame dubenélyje, apdengtas plévele arba modifikuotoje atmosferoje arba vakuume,
— Sviezias, supjaustytas gaminimo vietoje,

— $viezias, supjaustytas, apdengtas plévele arba modifikuotoje atmosferoje arba vakuume, skirtas parduoti savitarnos
parduotuvése,

— sterilizuotas, metalinéje dézutéje arba stiklingje talpoje.
Pasteto svoris — nuo 40 g iki 10 kg.

3.7. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Etiketéje turi bati nurodyta §i informacija: SGN pavadinimas ,Pité de Campagne Breton®, sertifikavimo institucijos
pavadinimas ir adresas, jei yra — kolektyvinis jos sertifikavimo Zenklas, atitinkantis nustatytas naudojimo taisykles, ir
Europos Sgjungos SGN simbolis.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové apima tradicing Sio produkto gamybos zong. Ji apima Siuos departamentus: Cotes-d’Armor,
Finistere, Ille-et-Vilaine, Loire-Atlantique ir Morbihan.

5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai

Istorinés Bretanés teritorija sutampa su tradicine ,Paté de Campagne Breton“ gaminimo zona. Bretony mésiniy
tradicija gyvuoja nuo seny laiky. XVI a. Bretanés hercogystéje bretony Seimos skersdavo laikomas kiaules ir gamin-
davo rikytus mésos produktus.

Bretonai panaudojo $ig ypatybe iSplésdami mésos gaminiy asortimentg, visy pirma, pradédami gaminti ,Paté de
Campagne Breton®, kurj gaminant nereikédavo iSmesti i$pjaustant kiauliena atsirandanciy subprodukty ir mésos
liekany.

5.2. Produkto ypatumai

,Paté de Campagne Breton“ specifiskumas susijes su iSskirtine kokybe, jo gaminimo patirtimi ir geru jo vardu.

A. I§skirtine kokybeé

| ,Paté de Campagne Breton“ sudétj jeidavo kepenys, stemplés, odelé, kartais valgomos galvy dalys arba Sirdis.
Kepenys, laikomos gera mésa, pastetui suteikia skonj, spalva, riebumg ir pikantiskumg. Stemplés, virtos odelés ir
svogiinai — kitos trys tradiciniam ,Paté de Campagne Breton“ bitinos dalys, kurios taip pat suteikia produktui
organoleptines savybes. Svogiinai, dazna tradiciniy Bretanés patiekaly sudedamoji dalis, naudojami produkto paska-
ninimui.

Kepenys, liesa mésa ir riebalai smulkinami rupiai. Stambas mésos gabaléliai budingi seniesiems tradiciniams meto-
dams. Kad 3§ ypatybé — rupus mésos smulkinimas — biity i§saugota ir Siais laikais, mésininkai turi biti jvalde
smulkinimo procesa.
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5.3.

Plévelé pasteto virSuje, kurios paskirtis i§ pradziy buvo suteikti miSiniui formg ir apsaugoti produkty, $vieziai
patiekiamam ,Paté de Campagne Breton yra bitina ir Siandien, kad pastetas iSsaugoty savo tradicing isvaizda.

Dél to gaunamos isskirtinés organoleptinés savybés — tvirta ir traski tekstiira, aiskus meésos, virtos kiaulienos, kepeny
ir svogiiny skonis.

B. Kita savybé — isskirtinis mokéjimas gaminti

Senuosiuose metoduose buvo numatyta panaudoti mésa iskart po gyvulio i$pjaustymo. Senovéje kiaulienai ir mésai
iSpjaustyti buvo naudojamos mechaninés priemonés (kapoklés, peiliai); todél susidarydavo stambis gabalai, taigi ir
pats pastetas buvo rupus.

,Paté de Campagne Breton“ anksciau buvo verdamas duonkepéje kepéjo ar kaimo krosnyje, atviruose induose,
kuriuos vadindavo ,plats sabots“ ar ,casse a paté“ arba dubenyse. Dél virimo sausoje krosnyje atviruose induose
imdavo degti cukrus, dél to susidarydavo ruda plutelés spalva. Prie§ verdant pastetas taip pat biidavo uzdengiamas
didziaja taukine — riebaly plévele, kurios paskirtis — gaminj sulyginti, suteikti jam forma ir apsaugoti. Dél to misinys
neistekédavo ir neperdzitidavo. I3skirtines savybes pastetas igijo del i§ kartos j karta mésininky perduodamo ,Paté de
Campagne Breton* gaminimo bado, kuris yra pripazintas oficialiai, nes Mésos ruosimo, siidymo ir konservavimo
taisykliy (Code des usages de la Charcuterie, de la Salaison et des Conserves de Viandes) skyrelyje ,Auksciausios kokybés
kaimiskas pastetas* (Paté de campagne supérieur) yra specialus su tuo susijes jrasas.

C. Geras vardas

Perimdama Seimynines ruosimo tradicijas, namudiné ,Paté de Campagne Breton“ gamyba metams bégant isilaike.
Kadaise $is namy valgis biidavo gaminamas pasibaigus ,Fest an oc’h“ §ventei, kai budavo aukojamos kiaulés.

Pateisindamas savo Zinomumg, ,Paté de Campagne Breton“ Pranciizijos kulinariniame pavelde uzima auksta vieta.

Jau 30 mety, kaip Bretanés pramonininkai yra susijunge, kad ,Pité de Campagne Breton“ i$skirtinumas ir geras
vardas baty i$saugoti iki masy dieny. Sj mésos gaminj vertina ir tiekéjai, ir vartotojai.

XIX a. pabaigoje Bretanéje smarkiai vystési Zuvy konservy pramoné. Neilgai trukus, jmonés émési konservuoti ir
kitus produktus, juos sterilizuodamos. Todél pirmieji sterilizuoti ,Paté de Campagne Breton“ konservai buvo paga-
minti prie§ kelis deSimtmecius. Siandien vartotojai vertina tiek Sviezig ,Paté de Campagne Breton®, tiek ir jo
konservus.

PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios nors
produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés 1ysys

,Paté de Campagne Breton“ gamyba pagrista sena kiauliy auginimo ir perdirbimo auginimo vietovéje tradicija.
Bretanés zemés tkis labai greitai tapo orientuotas j gyvulininkyste, visy pirma — kiauliy auginimg kiekviename tkyje.

Todél augintojai i§moko perdirbti visg turimg mésg. Tais laikais, kai mésos konservavimo bidy Zzinota nedaug,
produkty gamyba iSkart po mésos ipjaustymo reiksdavo, kad gaminiai bus $viezi.

Tradiciskai bidavo panaudojamos visos valgomos kiaulienos dalys — taip produktas jgaudavo i§skirting tekstira ir
skonj. Kepenys, XX a. pradzioje laikomos gera kiaulés mésos dalimi, greitai pasirodé esancios viena pagrindiniy ,Paté
de Campagne Breton“ savybiy, nes suteikia produktui rausvg spalvg ir savita skoni.

Gamintojai pasinaudojo vietiniy darzoviy gausa j ,Pité de Campagne Breton“ sudétj jtraukdami svoginus. Jie
produktui suteikia ypatinga skonj, nes verdant pasteta atsiskleidzia visas svogiiny aromatas, kuris puikiai dera prie
mésos.

,Paté de Campagne Breton“ yra gamintojy, kurie sugebéjo produktui suteikti iSskirtines savybes, patirties rezultatas.
Be naudojamy sudétiniy daliy, supjaustyta produktg galima lengvai atpazinti ir dél stambiai smulkintos mésos. Ruda
plutelé neatskiriamai susijusi su produktu dél to, kad ji atsiranda produkta verdant bendruomenés krosnyse.

Kalbant apie produkto gera varda, yra daug leidiniy, kuriuose ,Paté de Campagne Breton* minimas tarp tradiciniy
Bretanés produkty arba pateikiami $io pasteto ruosimo receptai. Daugelyje Bretanés kelioniy vadovy, i§ kuriy ir ,Le
Finistere gourmand 1997/1998% apraSoma daug Bretanés patiekaly ir ypa¢ giriamas ,Paté de Campagne Breton“.
Vadove ,Terroir de Bretagne* giriama Bretanés mésos tradicija: ,(...) kaimo mésin¢je kas savait¢ pagaminama
keturiasdesimt ar net penkiasdesimt kilogramy ,Paté de Campagne Breton“ pasteto. Kiekvienas pavydziai saugo
savo recepty, taciau pagrindiniy proporcijy laikosi visi: 1/3 subprodukty ir 2/3 stempliy (...)“. Seny ir dabartiniy
recepty knygy, kuriose minimas ,Paté de Campagne Breton®, yra daug:
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— Gastronomie bretonne d’hier et d’aujourdhui, S. Morand, 1965 (Bretanés virtuvé vakar ir Siandien),
— Les cuisines de France - Bretagne, M.Raffael et D. Lozambard, 1990 (Pranciizijos virtuvé. Bretang),
— Tout est bon dans le cochon, J. C. Frentz, C. Vence, 1988 (Kiauliena maistui tinka visa),

— Linventaire du patrimoine culinaire de la France, Bretagne - Produits du terroir et recettes traditionnelles, CNAC,
1994 (Pranciizijos kulinarinis paveldas. Bretané. Vietos produktai ir tradiciniai receptai),

— Le bottin gourmand, 1996 (Gourmet Zinynas),

— La France des saveurs, Gallimard, 1997 (Skoniy Pranciizija),

— Vivre ici, hors Bretagne, 1994 (Gyvenimas ne Bretanéje).

Taigi geras vardas tvirtai susijes su pavadinimu ir priskirtinas geografinei vietovei.

Visi 3ie elementai leidzia labai lengvai atskirti ,Paté de Campagne Breton nuo kity pastety ir uztikrina, kad tai
tipiskas produktas, kurio istakos gladi jo kilmés vietoje.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPPateDeCampagneBretonV2.pdf
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