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IV
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
EUROPAI BIZOTTSAG
Euroétviltdsi drfolyamok (')

2014. aprilis 4.

(2014/C 101/01)
1 euro =

Pénznem Atviltdsi drfolyam Pénznem Atviltdsi arfolyam

UsD USA dollar 1,3700 CAD  Kanadai dollar 1,5100
JPY Japan yen 142,33 HKD  Hongkongi dollar 10,6280
DKK Dén korona 7,4653 NZD Uj—zélandi dollar 1,6025
GBP Angol font 0,82670 | SGD  Szingaptri dolldr 1,7326
SEK Svéd korona 8,9598 KRW Dél-Koreai won 1444,51
CHF Svéjci frank 1,2235 ZAR Dél-Afrikai rand 14,5524
ISK Izlandi korona CNY Kinai renminbi 8,5109
NOK Norvég korona 8,2125 HRK Horvéat kuna 7,6385
BGN  Bulgdr leva 1,9558 IDR Indonéz ripia 15510,85
CZK Cseh korona 27,429 MYR  Maldj ringgit 4,4939
HUF Magyar forint 306,68 PHP Fulop-szigeteki peso 61,579
LTL Litvdn litdsz/lita 3,4528 RUB Orosz rubel 48,4650
PLN Lengyel zloty 4,1650 THB Thaifoldi baht 44,598
RON  Romin lej 4,4559 BRL Brazil real 3,1074
TRY Torok lira 2,9290 MXN  Mexikdi peso 17,9586
AUD Ausztral dollar 1,4810 INR Indiai rdpia 82,4700

(") Forrds: Az Eur6pai Kozponti Bank (ECB) dtvaltdsi drfolyama.
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A kozbeszerzéssel foglalkozéd, érdekeltekbdl dll6 bizottsigi szakértSi csoport egyik tagjanak
lemondésit kovetden 1ij tag kinevezése

(2014/C 101/02)

A kozbeszerzéssel foglalkozd,  érdekeltekbsl — dll6  bizottsagi  szakért6i  csoport  feldllitdsardl  sz6lo,
2011. szeptember 3-i bizottsdgi hatdrozat (HL C 291, 2011.10.4., 2. o.) 4. cikkének, valamint az Eurdpai Unid
Hivatalos Lapjaban (HL C 301., 2013.10.17., 12. o.) kozzétett pélydzati felhivisnak megfeleléen a Bels§ Piaci és
Szolgdltatdsi Féigazgat6sdg fGigazgatja 2014. mdrcius 5-én az aldbbi személyt a hdroméves megbizatds fennma-
radé id@szakdra a szakért6i csoport tagjavd nevezte ki:

— BACIU Iloan

A személyes adatok oOsszegytjtése, feldolgozdsa és kozzététele a 45/2001/EK rendelet rendelkezéseinek megfe-
lel6en tortént.
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Irdinymutatds a regiondlis dllami timogatisokrél (2014-2020): az Eurdpai Unié miikodésérél
sz0l6 szerz8dés 108. cikkének (1) bekezdése értelmében javasolt megfelel§ intézkedések
Osszes tagdllam dltali elfogadisa

(2014/C 101/03)

A 2014-2020 kozotti idGszak  tekintetében a regiondlis dllami tdmogatdsokra vonatkozé irdnymu-
tatds (1)191. bekezdésében a Bizottsdg a kovetkez8 megfelel§ intézkedések elfogaddsit javasolta a tagdllamoknak:
valamennyi 1étez8, a csoportmentességi rendelet hatdlya ald nem tartozd regiondlis tdmogatdsi program, tovabbd
valamennyi regiondlis tdmogatdsi térkép alkalmazdsinak a 2014. jinius 30-dn vagy azelStt odaitélend§ tdmogatd-
sokra torténé korldtozdsa; valamint a tdmogatott teriiletek projektjei kapcsdn specidlis tdmogatdsokat el6irdnyzo,
létez8 horizontalis tdmogatdsi programok mddositdsa annak biztositdsa érdekében, hogy a 2014. jinius 30-a
utdn odaitélendd timogatds megfeleljen a tdémogatds odaitélése napjin hatdlyos regiondlis tdmogatdsi térképnek. A
Bizottsdg felszolitotta a tagdllamokat, hogy 2013. december 31-ig erdsitsék meg a javasolt megfelel6 intézkedések
elfogadasat.

Az EK-Szerz6dés 93. cikkének alkalmazdsira vonatkozé részletes szabalyok megéllapitdsirol  sz6lo,
1999. mdrcius 22-i 659/1999/EK tandcsi rendelet (%) 19. cikkének (1) bekezdése értelmében a Bizottsdg ezennel
nyugtdzza, hogy valamennyi tagdllam kifejezett és feltétel nélkiili beleegyezését adta a javasolt megfelel6 intézke-
désekre vonatkozodan.

() HLC 209, 2013.7.23, 1. 0.
() HLL 83,1999.3.27., 1. 0.
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A TAGALLAMOKTOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK

A tagillamok dltal a haldszat tilalmdval Gsszefiiggésben nydjtott tdjékoztatis
(2014/C 101/04)

A kozos haldszati politika szabdlyainak betartdsdt biztositd kozosségi ellenérzé rendszer létrehozdsardl szolo,
2009. november 20-i 1224/2009/EK tandcsi rendelet (') 35. cikke (3) bekezdésének megfeleléen olyan hatdrozat
szilletett, amely haldszati tilalmat rendel el az aldbbi tdbldzatban foglaltak szerint:

A tilalom ddtuma és id6pontja 2014.3.17.

IdStartam 2014.3.17.-2014.6.30.
Tagéllam Eurépai Unié (minden tagillam)
Allomény vagy alloméanycsoport RED/N3M

Faj Voros alstigérek (Sebastes spp.)
Ovezet NAFO 3M
Haldszhajotipus(ok) —

Hivatkozdsi szdm 03/TQ43

() HLL 343, 2009.12.22, 1. 0.
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A tagdllamok dltal a haldszat tilalmdval osszefiiggésben nydjtott tdjékoztatds
(2014/C 101/05)

A kozos haldszati politika szabélyainak betartdsdt biztosité kozosségi ellendrzé rendszer létrehozdsdrdl szolo,
2009. november 20-i 1224/2009/EK tandcsi rendelet (!) 35. cikke (3) bekezdésének megfeleléen olyan hatdrozat
sziiletett, amely haldszati tilalmat rendel el az aldbbi tdbldzatban foglaltak szerint:

A tilalom ddtuma és idépontja 2014.3.18.

IdStartam 2014.3.18.-2014.12.31.
Tagéllam Spanyolorszag
Allomény vagy dllomanycsoport BUM/ATLANT

Faj Kormos marlin (Makaira nigricans)
Ovezet Atlanti-6cedn
Haldszhajétipus(ok) —

Hivatkozdsi szdm 04/TQ43

() HLL 343, 2009.12.22, 1. 0.



Cc101/6 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 5.4.2014

v

(Hirdetmények)

A VERSENYPOLITIKA VEGREHAJTASARA VONATKOZO ELJARASOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Osszefonddds elGzetes bejelentése
(Ugyszdm: COMP/M.7200 - Lenovo/IBM x86 server business)
Egyszeriisitett eljirds ald vont iigy

(EGT-vonatkozdsi szoveg)

(2014/C 101/06)

1. 2014. maércius 28-dn az Eurdpai Bizottsig a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 4. cikke szerint bejelentést
kapott a Lenovo Group Limited (a tovdbbiakban: Lenovo, Hongkong) adltal tervezett oOsszefondddsrél, amely
szerint e vallalkozds eszkozvdsdrlds dtjan kizdrblagos irdnyitdst szerez az Osszefonddds-ellenérzési rendelet
3. cikke (1) bekezdésének b) pontja értelmében az International Business Machines Corporation (a tovabbiakban:
IBM, Egyesiilt Allamok) vallalkozds egy része felett. A Lenovo Group Limited az IBM x86 szerveriizletigat és
a kapcsolodd hélozati eszkozoket kivdnja megszerezni.

2. Az érintett véllalkozdsok izleti tevékenysége a kovetkezd:

— a Lenovo esetében: asztali személyi szdmitdgépek és notebookok, munkadllomdsok, szerverek, héttértirmeg-
hajték és informatikai irdnyitdsi szoftverek fejlesztése, gydrtdsa és értékesitése,

— az IBM x86 szerveriizletiga esctében: az IBM x86 szerversorozat és kapcsolddd termékek fejlesztése, gydrtdsa,
értékesitése és azokhoz tartozd szolgdltatdsok.

3. Az Eurdpai Bizottsdg elGzetes vizsgalatira alapozva megéllapitja, hogy a bejelentett Gsszefonddds az Osszefo-
nédas-ellendrzési rendelet hatdlya ald tartozhat, a végleges dontés jogdt azonban fenntartja. Az Eurdpai Bizottsdg
a 139/2004[EK tandcsi rendelet szerinti egyes Osszefondddsok kezelésére vonatkozd egyszertisitett eljardsrol szolo
kozleménye () szerint az {igyet egyszer(sitett eljdrdsra utalhatja.

4. Az Eurdpai Bizottsdg felhivja az érdekelt harmadik feleket, hogy az Gsszefonddds kapcsdn esetlegesen felme-
rill§ észrevételeiket nydjtsak be az Eurdpai Bizottsignak.

Az észrevételeknek a kozzétételt kovetS tiz napon belill kell az Eurdpai Bizottsighoz beérkezniitk. Az észrevéte-
leket a COMP/M.7200 — Lenovo/IBM x86 Server Business hivatkozdsi szdm feltiintetése mellett lehet eljuttatni az
Eurépai Bizottsighoz faxon (+32 22964301), e-mailben a COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu cimre vagy
postai uton a kovetkezd cimre:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() HL L 24., 2004.1.29., 1. o. (az Osszefon6dés-ellendrzési rendelet).
() HL C 366., 2013.12.14., 5 o.
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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja
alapjén

(2014/C 101/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet
a kérelem elleni felszolaldsra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE ()
a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmarol
~LTADIAA TOYATANINA KPHTHYX” (STAFIDA SOULTANINA KRITIS)
EK-szim: GR-PGI-0005-01058-16.11.2012
OF (X) OEM ( )
1. Elnevezés

,2tagida Zouktaviva Kprmg” (Stafida Soultanina Kritis)

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Gorogorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly. Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Stafida Soultanina Kritis” kizdrélag Vitis vinifera L.-bél elééllitott mazsola (malagaszéld).

A termék az aldbbi jellemzdkkel rendelkezik:

— Szine az arany és a barna kozott véltozik, ize édes, dllaga puha, de hdsos

— Cukortartalom: minimum 75 %

— Maximalis nedvességtartalom: 16 %

A ,Stafida Soultanina Kritis” az aldbbiak szerint osztdlyozhato:

— 0. sz vélogatott malagasz6l6, nagyméretd, hozzdvetSleg 170 bogy6/100 g (£5%), kocsdny legfeljebb
2%, levalt szardarabok szdma legfeliebb 1/12,5 kg-os doboz, a gyiimélesbe dgyazddott szardarabok
szama legfeljebb 2/14 kg-os doboz, szine egységesen aranyszind, illetve borostydnsdrga, nagy tisztasdgg,
kozvetlen fogyasztdsra alkalmas.

— 1. sz.: valogatott malagasz§lS, nagyméretdi, hozzévetSleg 200 bogy6/100 g (£5 %), kocsiny legfeljebb
2%, levdlt szdrdarabok szdma legfeljebb 1/12,5 kg-os doboz, a gyiimolesbe dgyazddott szdrdarabok

szama legfeljebb 2/12,5 kg-os doboz, szine egységesen aranyszind, illetve borostydnsirga, nagy tisztasdgu,
kozvetlen fogyasztasra alkalmas.

() HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
(» HLL 93, 2006.3.31., 12. 0. A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.



C101/8 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 5.4.2014

— 2. sz klasszikus malagasz6ls, hozzavetSleg 250 bogy6/100 g (x5 %) méretd, kocsiny legfeljebb 4 %,
levalt szdrdarabok szdma legfeljebb 2/12,5 kg-os doboz, a gyiimolcsbe agyazddott szardarabok szdma
legfeljebb 2/12,5 kg-os doboz, szine egységesen borostydnsirga, illetve mogyordbarna, kozvetlen fogyasz-
tisra vagy élelmiszeripari felhaszndldsra alkalmas.

— 4. sz klasszikus malagasz6ls, hozzavetSleg 290 bogyd6/100 g (x5 %) méretd, kocsiny legfeljebb 4 %,
levalt szardarabok szdma legfeljebb 2/12,5 kg-os doboz, a gyiimolcsbe dgyazddott szardarabok szdma
legfeljebb 4/12,5 kg-os doboz, szine egységesen mogyordbarna, illetve barna, kozvetlen fogyasztdsra vagy
élelmiszeripari felhasznaldsra alkalmas.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében)

A Vitis vinifera L. faj Sultanina fajtdjdhoz tartozé sz6l6t Krétdn termesztik és augusztus kozepétSl szep-
tember kozepéig sziiretelik. A sz8l6t Krétdn kell sziiretelni, mivel az ottani forré és szdraz éghajlat, vala-
mint bdséges napsiités magas cukortartalmd sz6l6t, majd pedig mazsoldt eredményez, illetve annak érde-
kében, hogy a szdritds kozvetlenil a sziiretelés utin megkezdSdhessen és megel6zhetS legyen a bogydk
furtrdl valé levdlds utdni esetleges kdrosodésa.

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A sz616t a meghatdrozott foldrajzi teriileten termesztik és dolgozzdk fel (ott allitanak el belSle mazsoldt).
Hogy a nyersanyag (sz6l6) mindsége ne romoljon, a feldolgozdst a sziiretelést kovetSen azonnal meg kell
kezdeni, ezért erre a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell sort keriteni.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

A termék kizdrélagos el6éllitasi helye Kréta.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Kréta szigete Eurdpa déli csiicskében taldlhatd. A szigeten féként annak foldrajzi fekvése, éghajlata, valamint
talajinak szerkezete és mindsége miatt alakult ki szélGtermesztés. A foldrajzi teriilet sajitos jellemzdi az

aldbbiak:
— Kréta talaja kalcium-karbondtban gazdag.

— A sz0l6fajtdk virdgzdsdnak idGszakdban az dtlaghémérséklet 20-21°C, de akdr a 25°C-ot is elérheti, mig
a bogyok noévekedésének idGszakdban 24-29°C, de adott esetben 34 °C-ra is felszokik.

— A relativ pdratartalom alacsony, hozzavetSleg 50-73 % kozotti.

— A csapadék 90 %-a oktober és dprilis kozott hullik. A csapadék szintje hosszabb, 5-6 hodnapos
idgszakon keresztiil alacsony marad.

— A napsiitéses 6rak dtlagos szdma meghaladja a napi 7,5 6rdt. A legtobb napsiités jiniusban, jaliusban és
augusztusban tapasztalhaté.

Az emberi tényez$ ugyancsak lényeges: a végtermékre jellemz$ szin nagy részben a helyiek azon szoka-
sanak koszonhetS, hogy szdritds el6tt ligos oldatba martjdk a szdl6t.
5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Stafida Soultanina Kritis” terméket aranytdl barndig terjed6 szin, magas cukortartalom és alacsony
nedvességtartalom jellemzi. A termék cukortartalma legaldbb 75 %, maximdlis nedvességtartalma pedig 16 %.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Stafida Soultanina Kritis” egyediildllé termék, melynek sajdtossdgait Kréta talaja és meghatdrozé éghajlati
viszonyai biztositjdk. Az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés bejegyzése irdnti kérelmet a termék minGsége
indokolja (édesség, nedvességtartalom).

A Krétat jellemz8 mésztartalmi talajokon a novények jo utemben ndévekednek, kordn sziiretelhet8k és
a magasabb cukortartalomnak koszonhet8en kivdlé mindségli gyimolcsot adnak. Az alacsony csapadékmeny-
nyiség és a napsiitéses o6rdk magas szdma a jdliustl augusztusig terjed§ idGszakban - vagyis a sz6l§
érésekor — kedvez$ hatdssal van a cukortartalomra. Kozismert, hogy az ebben az idészakban lehull6
csapadék a sz6l6ben taldlhaté cukor feloldoddsdt eredményezi, mely befolydsolja a sz8l6 minGségét.

A termék szine az arany és a barna kozott vdltozik, mely a fehér hast széléfajtdnak (Sultanina), illetve
a forr6 és szdraz idGjirdsnak, valamint a napsiitéses 6rdk jellemzGen magas szdmdnak koszonhet§ a mala-
gasz6l6  eldallitisanak idGszakdban. A sz6l6 sotétedését a cukortartalom novekedésével inaktivva vélo
enzimek okozzdk. A forr és szdraz idGjardsi koriilmények, valamint a sz6l6 ligos oldatba madrtdsa szdritds
elétt gyors vizveszteséget és ezzel egy id6ben a cukortartalom novekedését eredményezi, igy a sotétedés
befejezédik, és a malagasz6l6 felveszi a rd jellemz8 szint.

A nydri hénapok alatt tapasztalhaté alacsony (dtlagosan 65 % alatti) relativ pdratartalom megakadalyozza
a sz6légombdk szaporoddsit, ezért a végtermék ochratoxinoktdl és egyéb mikotoxinoktdl mentes. Emellett
a paratartalom is kedvezd, kiilonosen a virdgzds idészakaban (60-70 %), igy bdséges termést biztosit.

E szél6fajta gazdasdgi jelentGsége Krétdin 1922 utdn kezdett ndni, amikor kis-dzsiai menekiiltek érkeztek
a szigetre, magukkal hozva termesztési tapasztalataikat is. A sz6l6fajta fokozatosan felviltotta a Tachtas
fajtdt, amelyet addig mazsola elGdllitdsa céljdbdl termesztettek Krétdn. A menekiiltek érkezését és a Sulta-
nina-termesztés térnyerését kovetden hamarosan beindult a malagasz6l6-termelés. A torténeti adatok megerd-
sitik, hogy a ,Stafida Soultanina” a két hdbord kozotti id@szakban mdar Kréta mindségi termékének szdmi-
tott, és az 1937-ben, illetve 1951-ben megrendezett 12. és 16. Szaloniki Nemzetkozi Kereskedelmi Vésdron
mindkétszer mindségdijat nyert. Ez j6l bizonyitja a termék kivételes mindségét és elismertségét. A sz6lGter-
mesztés széles korti terjedésének eredményeként 1941-ben megalakult a Sultanina-termel§ Szovetkezetek
Egyesiilete (KowompaGiag Zuvetaipiotikov Opyavaoewv Zoultavivag [KEOZ]). A Sultanina termesztésének gyors
terjedése lényegében a termékért a II. vilighdbord el6tt és roviddel azt kovet8en fizetett kedvezd piaci
arnak, a szélStermesztés céljara alkalmas, kit(ing talajnak és éghajlati viszonyoknak, a termék elsérangti
min@ségének, valamint a termékre az 1960-as évekig nydjtott allami drtdmogatdsnak koszonhetd.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(510/2006/EK rendelet (}) 5. cikk (7) bekezdés)
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/prodiagrafes_stafidaskritis151013.pdf

(%) Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja
alapjan

(2014/C 101/08)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjén jogot
keletkeztet a kérelem elleni felsz6laldsra.

EGYSEGES DOKUMENTUM

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE () a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek

3.2.

és eredetmegjel6léseinek oltalmarél
,JAMON DE SERON”
EK-szdm: ES-PGI-0005-01052 — 29.10.2012
OF (X) OEM ( )
Elnevezés

Jamén de Serén”

Tagéllam vagy harmadik orszdg

Spanyolorszag.

A mez8gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

1.2. osztaly: Huasbdl késziilt termékek (f6zve, sdzva, fiistolve stb.)

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Duroc, Large White, Landrace, Blanco Belga, Pietrain és Chato Murciano fajtdk valamelyikéhez tartozd
vagy ezek keresztezésébl szdrmazé sertés (ndstény vagy herélt kan) combjdbdl készitett, gombolyd alakd,
természetes Uton tartdsitott — szdritott és érlelt — sonka, ldbszarral egyiitt, bérrel vagy bér nélkil, amely
utébbit ,V” alakii bevagdssal tavolitidk el. A sonka szine voros, vagdsi felilete csillogd, zsirja az izmot
részben dtszovi, ize kissé édeskés, enyhén soés, kozepesen erls vagy intenziv aromdval. A zsir kenhetd
allagti, csillogb sdrgdsfehér szind, édeskés izdi, erdteljes aromdja.

A sonkdt a kovetkezd két kategdridban hozzdk forgalomba:
A ,S-XVI” kategoridba tartoz6 sonka: minimdlis sily 7 kg, az elddllitds idGtartama tobb mint 16 hénap.

Az ,S-XX” kategéridba tartozé sonka: minimdlis sily 8 kg, az elddllitds idGtartama t6bb mint 20 hénap.

;;;;;

legalabb 12 hénapig tart.

A nyersanyag sétartalma (ndtrium-klorid) legfeljebb 5%, a combcsont fejétél 4 cm-re hardntirdnyban kiva-
gott, lebérozott minta elemzése alapjan. A sonka tomegének a teljes folyamat sordn legaldbb 35 %-kal kell
csokkennie, vagy ha ez nem kovetkezik be, a sonkdt a meghatdrozott legrovidebb érlelési id6nél két
hénappal hosszabb ideig kell érlelni. Azok a sonkdk, amelyeken az datvétel utdn elvégezték a ,V” alakd
bevégast, tovabbi 3 %-os tomegveszteséget szenvednek el.

A termék, amennyiben minésége és nyomonkovethetGsége biztositott, csomagolva, kicsontozva vagy szele-
telve keriilhet forgalomba.

() HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
(» HLL 93, 2006.3.31., 12. 0. A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Sertéscomb: A Duroc, Large White, Landrace, Blanco Belga, Pietrain és Chato Murciano fajtdk valamelyi-
kéhez tartozd vagy ezek keresztezésébdl szdrmazd sertés combja.

A nyers tomeg az S-XVI kategéridba tartozé sonka elGdllitisa esetén legaldbb 11 kg (bérrel egyiitt), az

S-XX kategéridba tartozé sonka el@dllitdsa esetén pedig legaldbb 12,5 kg (bérrel egyiitt). A sonka elkészité-
séhez néstények és herélt kanok combjdt haszndljak fel.

A zsirréteg vastagsiga a bdros sonka esetén 2,5 cm, a ,V” alaki bevagdssal elldtott sonka esetén 2 cm.
A zsir vastagsdgdt a ldbszdrcsont, illetve a sipcsont és szdrkapocscsont dltal alkotott egyenlS oldald hdrom-
sz0g cstcsaban kell megmérni.

22

Héj: Annak érdekében, hogy az elddllitasi folyamat alatt biztosithaté legyen a termék mindségének megdr-
zése, és megmaradjon a termék szép kiilleme, ugyanannak a sertésnek a hdjit haszndljak fel.

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

27

A ,Jamén de Serén” eldéllitdsinak azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvé-
gezni, id6rendi sorrendben a kovetkezdk:

1. A sertéscomb atvétele

2. Els§ véreztetés

3. S6zas

4. Mosas

5. Mésodik véreztetés

6. Sb6zds utdni kezelés

7. Természetes szaritds-érlelés

8. Zsirozds és utdérlelés

3.6. A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.7. A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

Az OFJ-vel elldtott, csomagolt vagy csomagolds nélkilli készterméken egyedi tervezésii cimkét vagy jelzést
helyeznek el.

Az oltalom alatt dll6 sonka cimkéjén vagy kereskedelmi csomagoldsin kotelezd jol lathaté mddon feltin-
tetni az ,Indicacién Geogrifica Protegida »Jamén de Serén<” (Jamén de Serén” oltalom alatt dllé foldrajzi
jelzés) feliratot. A cimkéket egyedi sorszdmmal kell elldtni, aminek célja kizdrdlag a tandsitott termék
nyomonkovethetGségének biztositdsa.
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P P
Amon. de §6¥ on
Indicacién Geografica Protegida

4. A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozisa

A ,Jamén de Serén” elddllitdsa kizdr6lag Serén kozigazgatdsi terilletén belill torténik, amely 167 km2-t tesz

ki.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A termék és az eldallitasi teriilet kozotti kapcsolatot a kornyezet sajdtossdgai és a termék kozotti ok-
okozati viszony, valamint a termék hirneve teremti meg.

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Természeti tényez8k:

Serén kozigazgatdsi teriilete az Almanzora folyé medencéjében fekszik, ahol sivatagi és sztyeppei éghajlat
uralkodik, és amely az eurdpai kontinens legszdrazabb medencéjének tekinthetd.

Ser6n az Almanzora folyé vizgy(jt6 medencéjében (Almerfa tartomdnyban) taldlhat, amely Spanyolorszdg
keleti partvidékének déli vidékén, az orszdg délkeleti részének félsivatagos régi6jaban huzdodik. A teriiletet
a 02 és 0,5 kozotti szdrazsdgi index, a rendkiviili mennyiségli napenergia — a napsiitéses Ordk szdma
évente dtlagosan 3000 — és a kevés, évi dtlagban kevesebb mint 400 mm csapadék jellemzi. A szdraz
éghajlat egyrészt annak koszonhetS, hogy a terillet Spanyolorszdg délkeleti részén fekszik, amelyet a kelet-
andaltiziai Betikai-hegység megvéd az Ibériai-félszigetet nyugat-keleti irdnyban dtszel6, es6t hozé atlanti
szelektdl.

Misrészt Serén éghajlatinak sztyeppei jellegét sziikebb foldrajzi elhelyezkedése is magyardzza: a telepiilés az
Almanzora folyé volgyének fels6 vidékén, a Filabres-hegység északi lejtGin, 800 és 900 méter kozotti
magassagban fekszik, igy természeti kornyezetére a kozéphegységi mediterrdn novényzet jellemzd, éghajlata
pedig sajitos mikroklima, amelyet a szdrazsdg és az alacsony relativ pdratartalom (nydron 55%, télen 70 %),
a htivos, de dltaldban fagymentes tél (téli kozéphSmérséklet 4,6-5,5°C) és az enyhe, 23°C alatti kozéphd-
mérsékleti nyarak jellemeznek. E teriileten altaldban igen nagy az évszakokon belilli és az évszakok kozotti
rendkivill fontos — e térséget az egész évben dllandéan faj6, enyhe, szdraz, 5-7 mfs sebességli északkeleti
szelek, valamint a napsiitéses 6rdk magas szdma (évi 3 000) jellemzik.
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Mindezek a tényezdk egyiittesen igen kedvezd éghajlati viszonyokat teremtenek a ,Jamén de Serén” termé-
szetes szaritisdhoz és érleléséhez.

Emberi tényezSk:

A hagyomdnyos, nagyméreti és magas zsirtartalmi seréni sonka jellegzetességei azokra a szelekciés és hdzi
tenyésztési gyakorlatokra vezethet6k vissza, amelyeket a XVI. szdzadban a seréni tandcs hatdrozott meg
a sertések tenyésztésére és vigdsira vonatkozd szabdlyzatban, és amelyek egészen a XX. szdzadig fennma-
radtak. A nagyméret sertésfajtdk szelektdldsa és a hdzi vdgdst megel6z6 tobb mint 1 éves hizlalds eredmé-
nyeként hagyomdnyosan nagyméreti, magas zsirtartalmd és vastag zsirréteggel korilvett sonkdk készillnek
e terilleten. E vastag zsirréteggel rendelkezd termék eldllitdsi gyakorlata a mai napig fennmaradt, és Serén
valamennyi szdritéjaban véltozatlan médon vilasztjdk ki a valédi ,Jamén de Serdn” készitéséhez sziikséges
tulajdonsagokkal rendelkezd alapanyagot.

5.2. A termék sajdtossdgai

A ,Jamén de Serén” sajdtossigai — amelyek Osszefiggenek az elddllitdsi folyamattal — a kovetkezSkben
foglalhatok Ossze:

— A hagyomdnyos sonka nagyméreti, magas zsirtartalmd, hosszd érlelési idejli: a tartdsitds idGtartama az
alapanyagként szolgdlé sertéscomb sulydtdl figgben 16-20 hoénap, ezen beliil legaldbb 12 hénapig tart
a Serén kornyezeti feltételei kozotti természetes szaritds-érlelés.

— A sonkdt édeskés iz, alacsony soétartalom, valamint erSteljes aromdk jellemzik. A sonka zsirja részben az
izomszovetbe épiil be, ennek koszonhetSen alakulnak ki a sonka jellegzetes aromdi a szdritdsi-érlelési
folyamat sordn. Serén sonkakészit6 mesterei e sajatossiga miatt hivjdk a terméket ,jamoén caliente”nek,
azaz ,tiizes” sonkdnak.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A termék és a foldrajzi terillet kozotti ok-okozati kapcsolat a sonka jellemzdin alapul, noha a termék
hirneve is erdsiti ezen ok-okozati viszonyt.

A termék sajitos jellemzdi és a foldrajzi tertilet kozotti ok-okozati kapcsolat
Nagyméret(i, magas zsirtartalmd, hosszi tartdsitdsi ideji sonka

A hagyomdnyos, nagyméretdi, magas zsirtartalmd seréni sonka jellegzetességei a helyiek dltal a XVI. szdzad
Ota Grzott hdzi sertéstenyésztési, vagdsi és tartdsitdsi gyakorlatokra vezethetSk vissza.

A sertéscomb nagy mérete és vastag zsirrétege miatt a sonkdnak hosszi, tobb mint 16 hénapos — vagy
a nagyobb tomegli combok esetében akdr tobb mint 20 hénapos — tartésitdsi id6re van szitksége ahhoz,
hogy az el8irt 35 %-os tomegcsokkenés bekovetkezzen. A hosszi tartdsitdsi id6 magdban foglal egy legaldbb
12 hénapon &t tartd, Serén kornyezeti feltételei kozotti természetes szdritdsi és érlelési folyamatot, amely
alatt a sonka ki van téve az évszakok kozotti hdingadozdsnak (a decemberi kozéphdmérséklet 4,6 °C,
a jaliusi pedig 23°C) és a pdratartalom esetleges valtozdsdnak (55 %-os nyari és 70 %-os téli relativ pératar-
talom), igy végbemennek a ,Jamén de Serdn” jellegzetes aromdinak kialakuldsdhoz feltétleniil sziikséges
folyamatok, éspedig a zsirszovet cseppfolyésoddsa, az izomszovetbe valé beszivirgdsa és biokémiai
beépiilése.

A természeti és az emberi tényezék kolcsonhatdsinak eredményeképpen kialakulnak a termék jellemzdi,
sajatos fizikai-kémiai és érzékszervi tulajdonsdgai: az édeskés iz, az alacsony sétartalom és az erdteljes
aromak.

Edeskés izti, alacsony sétartalmi sonka



C101/14 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 5.4.2014

A ,Jamén de Serén” hagyomdnyos sozdsi gyakorlata kozvetleniil osszefigg a magas zsirtartalmd nyersanyag
kivalasztdsdval, mdsrészt pedig Serén sajatos mikroklimatikus viszonyaival. Mindkét tényezs el8segiti, hogy
a sonka tartdsitdsi folyamata sordn szitkséges mikrobioldgiai és enzimegyenstlyt minimdlis mennyiségi s6
hozzdaddsdval el lehessen érni, ez biztositja a késztermék sajitos jellemzdit: édeskés izét és alacsony sétar-
talmat.

A sonka zsirosoddsa megévja a sovany izomszovetet a mikrobds elvdltozdstdl, valamint biztositja a zsiros és
a sovany szovetek biokémiai Osszeépiiléséhez szitkséges molekuldkat, amelyeknek a késztermék édes ize
készonhetd.

Serén két olyan kornyezeti tényezdvel rendelkezik, amelyek az egész tartdsitdsi folyamat alatt és kiilonosen
a természetes feltételek kozotti szdritds-érlelés sordn el@segitik a sonka dehidratdcidjat, csokkentve a viz akti-
vitdsat és gdtolva ezdltal a baktériumok szaporoddsit és az enzimtevékenységet:

— az egész évre jellemzd alacsony dtlagos relativ paratartalom (55 % nydron és 70 % szdzalék télen) magas
nedvességgradienst biztosit a sonka szdmdra, ami elsegiti annak természetes dehidratdcijat és a vizakti-
vitds (aw) csokkenését;

— az egész évben dllandban fuj6, enyhe és szdraz szelek biztositjdk a folyamatos levegSeserét, és a sonka
felszinér6l eltdvolitjidk a nedves réteget, elGsegitve a természetes dehidraticiét és  csokkentve
a vizaktivitdst (aw).

Erételjes aromdji sonka

A sonka zsirjdnak kivalasztoddsa a tartésitdsi folyamat és a Serén kornyezeti feltételei kozotti természetes
szaritds-érlelés sajatos, a termék kiilonleges minGsége szempontjabdl meghatdrozd jelensége. A Serdnra
jellemzd, évszakokon belilli és évszakok kozotti jelentGs hdingadozds lehetGvé teszi a sonka zsirszovetének
cseppfolydsoddsdhoz  szitkséges minimum hdémeérsékleti kiiszobérték (22-26°C) elérését, amely — az egész
évre jellemz8 alacsony (75% alatti) relativ pdratartalommal pdrosulva — elGsegiti a sonka bels§ zsirtartal-
ménak kivélasztoddsit és a felszin felé dramldsdt, ezdltal pedig az izomszovetbe valé beépiilését, valamint
ezt kovetSen a zsirok és a fehérjék biokémiai Osszekapcsoldddsit. A sonka természetes szdritdsa-érlelése
sordn gy bekovetkez$ biokémiai Osszeépilés alakitja ki a ,Jamén de Serén” erGteljes és jellegzetes aromdjat.
Serén sonkakészit§ mesterei e sajitossiga miatt hivjdk a terméket ,jamén caliente”-nek, azaz tiizes”
sonkdnak.

Hivatkozis a termékleirds kozzétételére
(510/2006/EK rendelet }) 5. cikk (7) bekezdés)
A termékleirds teljes szovege elolvashaté a kovetkezd linken:

http:/[www juntadeandalucia.esfagriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/
industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_Jamon_Seron.pdf

vagy kozvetleniil elérhet§ Andaliizia kormdnya mez8gazdasdgi, haldszati és vidékfejlesztési minisztériuma honlap-
janak nyitéoldaldn keresztiil (http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal), a kovetkez6 ttvonalon:
JIndustrias Agroalimentarias”[,Calidad y Promoci6n”/,Denominaciones de Calidad”/ ,Jamones y Paletas”. A termék-
leirds a termék elnevezése alatt taldlhaté.

(%) Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_Jamon_Seron.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl
sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének b)
pontja alapjin

(2014/C 101/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a
kérelem elleni felszolaldsra.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK (HKT) BEJEGYZESE IRANTI KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mingsiil6 mezdgazdasigi termékekrdl és élelmiszerekrél (%)
»POJIE TPAIIE3UILIA” (ROLE TRAPEZITSA)
EK-szim: BG-TSG-0007-01020-23.07.2012

1. A kérelmez§ csoportosulds neve és cime

Csoportosulds vagy (adott esetben) szervezet neve: Cnpyxenue TpagMUMOHHM CypOBO-CYLIEHM MECHM HPOLYKTH
(Szdruzsenie Tradicionni szurovo-szuseni meszni produkti; Hagyomdanyos, Szdritott, Nyers Husipari
Termékek Szovetsége [STSSMP])

Cim: bul. Shipchenski prohod, bl. 240, vh. A, ap. 6., et. 3, 1111 Sofia, Bulgéria
Tel.: +359 29712671
Fax: +359 29733069

E-mail:  office@amb-bg.com

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Bulgaria

3. Termékleirds
3.1.  Bejegyzendd elnevezés(ek) (az 1216/2007/EK rendelet 2. cikke)

,Pore Tpamesmua” (Role Trapezitsa)

3.2. Az elnevezés:

onmagaban kiilonleges

00 a mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdgat fejezi ki

A ,Role Trapezitsa” elnevezés a bolgdr cdrok régi fGvarosa, Veliko Tarnovo mellett emelked§ torténelmi
jelent6ségli Trapezica (Trapezitsa) hegy nevébdl szarmazik. Az elnevezés anélkill keriilt be a koznyelvbe,
hogy a foldrajzi teriilet szerepet jatszott volna a termék elGdllitisdban. Az elnevezés 6nmagdban kiilon-
leges, mivel Bulgdria-szerte haszndljdk és ismerik, torténete és hirneve pedig hosszii évekre nydlik vissza.
A terméket tovabbra is ezen a néven dllitjdk elS, és orszdgszerte ezen a néven ismerik.

() HLL 343, 2012.12.14, 1. 0.
(» HLL 93, 2006.3.31., 12. 0. A rendelet helyébe az 1151/2012/EU rendelet 1épett.
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3.3.  Igényli-e a kérelmezG az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?
Bejegyzés az elnevezés fenntartdsdval
O  Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

3.4. A termék tipusa
1.2. osztdly: Husipari termékek (f6zve, sbzva, fustolve stb.)

3.5. A 3.1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt mezdgazdasdigi termék vagy élelmiszer leirdsa (az 1216/2007/EK rendelet
3. cikkének (1) bekezdése)
A ,Role Trapezitsa” préselt, szdritott, nyers histermék, amelyet hiitott vagy fagyasztott sertéstarjabol és so,
valamint friss fliszernovények (fekete vagy fehér bors és fokhagyma) keverékébdl, szarvasmarha-vakbélbe
vagy kollagénfdlidba, valamint sonkahdléba toltve, majd zsineggel Osszekotve dllitanak els. A termék a bél
és a kills6 csomagolds eltdvolitdsa utdn azonnal fogyaszthato.
Fizikai jellemzd6k: forma és méret
Legalabb 3 cm vastag, henger alakd, lapitott, hosszikds termék.
Kémiai jellemzGk
— viztartalom: az Ossztomeg legfeljebb 38,0 %-a,
— konyhasoétartalom: az 0ssztomeg legfeljebb 4,5 %-a,
— a késztermék maradéknitrit-tartalma: legfeljebb 50,0 mg/kg,
— pH: legaldbb 5,4.
Erzékszervi jellemzdk
Kils6 megjelenés és szin: vékony rétegben fehér nemes penésszel boritott egyenletes feliilet.
Vigésfeliilet: sima, egyenletes, amelyben a hids szine rézsaszines voros, a zsirdaraboké a fehért6l a halvany
krémszinig terjed.
Allag: témor és rugalmas.
[z és illat: jellegzetes, kellemes, enyhén sés, a fokhagyma és a fekete bors konnyen felismerhet6 aroma-
javal.
A ,Role Trapezitsa” egészben, darabolva vagy szeletelve, vikuumcsomagoldsban, valamint celofan- vagy
véd6gazas csomagoldsban hozhaté forgalomba.

3.6. A 3.1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt mez6gazdasdgi termék vagy élelmiszer elddllitdsi mddjdnak leirdsa (az

1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (2) bekezdése)
100 kg termék Osszetev@inek ardnya:

Hiitott vagy fagyasztott sertéstarja
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— ftiszerek:
— 400 gfekete vagy fehér bors,
— 100 g fokhagyma,

— sokeverék: 4,50 kg konyhasd; antioxiddnsként 40 g aszkorbinsav (E300); tartdsitészerként 100 g
kélium-nitrdt (E252) vagy 85 g ndtrium-nitrdt (E251); 500 g finomitott kristdlycukor,

— szarvasmarha-vakbél, kollagénfélia, sonkahalo, élelmiszer-ipari felhasznaldshoz engedélyezett zsineg.

Az elgallitdis moédja

A ,Role Trapezitsa” elGdllitdséhoz 5,6-6,2 pH-értékd hiitott vagy fagyasztott sertéstarjit hasznalnak.
A sertéstarjat henger alakiira formdzzdk és tiszta sozdedénybe helyezik. A sékeverék alkotdelemeinek
egyenletesebb eloszldsa érdekében a tobbi GsszetevSt csak a nitrdtok és a sé elkeverése utdn adjik a keve-
rékhez. A hust kézzel vagy mechanikus eljrdssal sézzdk. A sézott tarjadarabokat mdanyag vagy rozsda-

mentes acél tdroléedényekben szorosan egymdsra helyezik, és hiivos, 0-4°C-os hémérsékleti hiit6hdzban
érlelik.

A hdasdarabokat négy-6t nappal késébb atrendezik (az alsé darabok keriilnek feliilre, a fels6k alulra), és a
kordbbiakkal megegyez6 korilmények kozott legaldbb 10-12 napig tovabbérlelik, amig a sé teljesen és
egyenletesen at nem jdrja Gket. A sézdsi szakaszt kovetGen a hust szarvasmarha-vakbélbe vagy kollagénfo-
lidbdl készilt mibélbe toltik. Minden egyes darabot zsineggel csigavonalban dtkotve vagy hédléval bevonva
fa- ésfvagy fémkeretekre (rudakra) akasztanak, és azokat rozsdamentes acélbdl késziilt, kolbdszszaritdsra
szolgdlé gorgds dllvanyokra helyezik. Az egyes husdarabok nem érhetnek egymdshoz. Legfeljebb 24 6rdn
keresztiil 12°C alatti hémérsékleten szikkadnak az dllvanyon. Szikkasztds utdn a hdasszdrité allvinyon
tarolt termék természetes szell§zésii vagy légkondiciondlt, szabdlyozott hémérsékletdi és pdratartalmi szdri-
tokamradkba keriil. A szaritds 12-17 °C-on, 70-85 %-os pdaratartalom mellett torténik. Hirom-6t nap szdri-
tist kovetGen a ,Role Trapezitsa” hiisterméket 12-24 6rdn keresztiil préselik. Az els6 préselésre akkor
keriil sor, amikor a ,Role Trapezitsa” tapintisra mdr szdraz, és feliletét vékony kéreg boritja. A husdara-
bokat préselés el6tt vastagsdg szerint szét kell vdlogatni. A préselést dltaldban két-hdrom alkalommal
megismétlik. A szdritdsi szakasz addig tart, amig a hius tomor, rugalmas édllagi nem lesz.

3.7. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsiga (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (3)
bekezdése)

A ,Role Trapezitsa” kiilonleges tulajdonsdga a kovetkezd jellemzSknek koszonhetd:

— Lagy textira és zamatossig — a ,Role Trapezitsa” kivdlé6 minGségli, marvinyos textlrdji sertéstarjabol
késziill. Az Osszetev6k felhaszndldsi moddjanak és a hagyomdnyos elGdllitdsi eljardsnak (kiilonosen
a szdritds és préselés modjanak) koszonhetden a késztermék jellegzetesen ligy és zamatos.

— 1z és illat — a ,Role Trapezitsa” jellegzetes izének és illatinak egyik titka a fiiszerezés, elsGsorban a
gondosan vdlogatott és megfelel6 mennyiségben kimért, a sertéstarja {zét jol kiegészit§ fokhagyma.
A termék kiilonleges aromdja és ize annak is koszonhetS, hogy hosszi ideig szdritjdk a bélben.

— Forma — a termék alakja jellegzetesen lapitott, amelyet préselésnek koszonhetSen nyer el. A ,Role
Trapezitsa” tovabbi sajitossiga, hogy a hist szarvasmarha-vakbélbe vagy kollagénfélidba toltik, sonkaha-
l6ba tekerik, és hogy kilonleges, lapitott alakjat a tobbszori préselésnek koszonhetSen nyeri el, emiatt
pedig konnyen megkillonboztethetd az ugyanilyen jellegli huastermékek kozé tartozd egyéb, szdritott,
nyers, apritatlan huaskiilonlegességektdl.

3.8. A mezfgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege (az 1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (4)
bekezdése)

A bolgér histermékek hagyomdnyos és jellegzetes csoportjit alkotjdk az apritatlan hisbdl elééllitott nyers,
szarftott huskiilonlegességek. Ezek sertés-szlizpecsenyébdl vagy -tarjdbol készilnek. A ,Role Trapezitsa”,
amelyet Bulgdridban tobb mint 30 éve hagyomdnyos moédon dllitanak el6, az emlitett termékcsoportba
tartozik.
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A receptlira szabvéanyositdsira elGszor a szofiai Nemzeti Szabvdnyiigyi Bizottsdg dltal 1975-ben kiadott
BDS 2984-75 szamd, ,Sertésroldd” cimd szabvany atjan keriilt sor, amelyet a BDS 2984-84 szamd, ,Role
Trapezitsa” cim( szabviny kovetett. A ,Role Trapezitsa” el@dllitdisinak modjit elgszor a DSO Rodopa és a
bolgdr Husipari Intézet 1981-ben kiadott, a hustermékek el&dllitdsdval kapcsolatos eldirdsokat tartalmazd
,COOpHUR  MeXHON0ZUUHLL UHCHPYRUUU 34 npou3sodcmeo Ha mectu npousgedenus” (Szbornyik technologicsni
insztrukcii za proizvodsztvo ma meszni proizvedenija, Gyartdsi utmutaté huastermékek el6dllitdsdhoz) cimd
dokumentum irja le. A dokumentumban ismertetett mddszer és receptira a mai napig haszndlatos.

A szabvinyok bevezetésének 6 célja az volt, hogy a szdritdsi szakaszban a hds megfelel§ érésének — ami
e terméktipus elddllitdsdnak kulcsfontossigii és hagyomdnyos eleme — szavatoldsa érdekében egységes
szabdlyok meghatdrozdsival meg6rizzék az eredeti receptirdt, és egységesitsék a hustermék elGallitdsanak
moédjat. Az érlelési folyamat sordn a has mikrobioldgiai, biokémiai, valamint fizikai-kémiai viltozdsoknak
koszonhetGen alkalmassd vélik a kozvetlen fogyasztasra, és kilonleges érzékszervi, tdplalkozds-élettani és
bioldgiai tulajdonsigokra tesz szert. A mikrofléra fontos szerepet jatszik ebben a folyamatban. A kiilon-
leges mikroflora természetes kivalasztoddsinak lényeges feltétele a préselésre szolgdlé fatdbldk hagyomdnyos
hasznélata szdritds kozben. A préselés nemcsak a lapitott forma kialakitdsa szempontjdbdl bir jelentséggel,
hanem mert az érés és a szdradds mellett a késztermék mindségét meghatdrozd egyéb jellemzdkre is
befolydssal van; a préseléssel elkeriilhet6 a termék felilleti rétegeiben intenziven, a kozepében korldtozottan
végbemend tomegcsokkenés okozta egyenetlen mértékd szdradds, amely mingségromlashoz vezetne.

3.9. A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkivetelmények és eljdrdsok (az 1216/2007/EK rendelet 4.
cikke)

A termék elédllitdsa sordn és utdn a kovetkezd szempontokat ellendrzik:
— a felhaszndlt hdsosszetevék megfelelése a termékleirds 3.6. pontjdban meghatdrozott kovetelményeknek,

— a receptirdban a huasosszetevGkre és sokeverékre vonatkozdan el6irt ardnyok betartdsa: az ellendrzést a
sokeverék kimérésekor és a husosszetevlkkel torténd elkeverésekor végzik, tovdbbd ellendrzik azt is,
hogy az osszetev8k és adalékanyagok mennyisége egyezik-e a receptirdban leirtakkal,

27

— a 3.6. pontban ismertetett eldllitdisi mod betartdsa a tarjahis henger alakira formdzdsa és azt kovetd
s6zdsa sordn,

Pl

— a 3.6. pontban ismertetett elGdllitdsi mod betartdsa a sézott his bélbe toltésekor,

— a hus szikkasztdsa és szdritdsa kozben a hdémérséklet és pdratartalom ellendrzése, tobbek kozott a
termék szemrevételezése tjan,

— a szdritdsi folyamatot kovetGen a termék szemrevételezéssel torténd ellendrzése annak megallapitdsa
érdekében, hogy megfelel-e a termék a kiils6 megjelenéssel és szinnel kapcsolatos kovetelményeknek,

— a késztermék érzékszervi vizsgdlata annak megdllapitdsa érdekében, hogy véagdsfeliilete, dllaga, aromdja
és {ze megfelel-e a 3.5. pontban ismertetett kovetelményeknek,

— a késztermék jovdhagyott laboratériumi moédszerekkel végzett vizsgdlata annak megéllapitdsa érdekében,
hogy fizikai-kémiai tulajdonsdgai megfelelnek-e a 3.5. pontban szerepl§ elSirdsoknak.

A fent emlitett szempontokat évente ellendrizni kell. Ha barmelyik szakaszban szabdlytalansdgra deriil
fény, az ellenGrzéseket gyakrabban, félévente kell elvégezni.
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4. A termékleirdsnak valé megfelelést ellenrz§ hatdsigok vagy szervek
4.1. Név és cim

Név: Q Certificazioni S.r.l.

Cim: Villa Parigini, loc. Basciano, 53035 Monteriggioni SI, OLASZORSZAG;ul. Leonardo da
Vinci 42a, 4000 Plovdiv, BULGARIA

Tel./fax: +359 32649228
Mobiltelefonszam:  +359 897901680
E-mail: office@qci.bg

O éllami magéan

4.2. A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai

A 4.1. pontban emlitett ellenérzd szerv ellendrzi a termékleirdisban meghatarozott Osszes kritériumnak
val6 megfelelést.
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HELYESBITESEK

Helyesbités a biogazdilkoddssal kapcsolatos technikai tandcsaddssal foglalkozé szakért6i
csoport tagjainak kinevezésérGl és a tartaléklista osszedllitisir6l sz6l6 2010/206/EU hatdrozat
modositisirél szo6lé, 2013. december 9-i bizottsigi hatirozathoz
(Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja C 360., 2013. december 10.)

(2014/C 101/10)

A tartalomjegyzékben és a 13. oldalon, a cimben, illetve a (4) és (5) preambulumbekezdésben, az 1. cikkben és
a 2. ldbjegyzetben:

a kovetkezd szovegrész:  ,2010/206/EU hatdrozat”
helyesen: ,2010/C 262/03 hatdrozat”;

az (1) és (2) preambulumbekezdésben:
a kovetkezd szovegrész: ,2010/206/EU bizottsdgi hatdrozat”
helyesen: ,2010/C 262/03 hatdrozat”
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