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A TANACS 93/43/EGK IRANYELVE
(1993. janius 14.)

az élelmiszer-higiénidrdl

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK TANACSA,

tekintettel az Eurdpai Gazdasigi Kozosséget létrehozd szerzé-
désre és kiillondsen annak 100a. cikkére,

tekintettel a Bizottsdg javaslatdra,

egylittmiikodve az Eurépai Parlamenttel (1),

tekintettel a Gazdasdgi és Szocidlis Bizottsdg véleményére (3,

mivel az élelmiszerek szabad mozgdsa a belsé piac megvaldsi-
tasdnak elengedhetetlen eldfeltétele; mivel ez az elv magdban
foglalia a szabad mozgdsban résztvevs, emberi fogyasztisra
alkalmas élelmiszer biztonsdgi szinvonaldba és kilonosen hi-
giéniai szinvonaldba vetett bizalmat valamennyi mdveletben az
el6készités, a feldolgozds, a gyértds, a csomagolds, a térolds, a
szdllitds, a forgalmazds, a kezelés, az drusitds és a fogyasztok
elldtdsa sordn;

mivel az emberi egészség védelme kiemelkeden fontos;

mivel az élelmiszerek hatésdgi ellendrzésérdl sz6l6, 1989.
jinius 14-i 89/397/EGK tandcsi irdnyelv (°), valamint e teriileten
tovabbi kiilonos szabdlyok mdr foglalkoztak e védelemmel;
mivel ezen ellenSrzések fontos célja az élelmiszer-higiénia;
mivel a 89/397/EGK irdnyelv a vizsgdlatra, a mintavételre és

() HL C 174, 1992.11.23., és
HL C 150., 1993.5.31.

() HL C 223, 1992.8.31., 16. o.

() HL L 186., 1989.6.30., 23. o.

az elemzésre irdnyul, és ezen irdnyelvet ki kellene egésziteni
olyan rendelkezésekkel, amelyek az élelmiszer-higiénia szintjé-
nek javitdsdra és a szabad mozgdsban résztvevs élelmiszerek
higiéniai szinvonaldba vetett bizalom erdsitésére szolgalnak;

mivel az emberi egészség védelme érdekében ossze kell hang-
olni az élelmiszer-higiénia dltaldnos szabalyait, amely szabdlyo-
kat az el6készités, a feldolgozds, a gydrtds, a csomagolds, a
raktdrozds, a szdllitds, a forgalmazds, a kezelés, az drusitds és a
fogyasztok ellatdsa sordn be kell tartani;

mivel a veszélyelemzés, a kockdzatbecslés és egyéb, a kritikus
pontokat azonositd, ellenérzd és megfigyel§ szabalyozé techni-
kék ismertek;

mivel az élelmiszerek bizonyos csoportjaira mikrobioldgiai és
hémérséklet-ellendrzési feltételeket lehet elfogadni; mivel ha
ilyeneket elfogadnak, azoknak oOsszhangban kell lenniiik a
tudomdnyosan elfogadott dltalinos alapelvekkel;

mivel a tagallamok oOsztonzik és részt vesznek az élelmiszeri-
pari véllalkozdsoknal alkalmazhaté helyes higiéniai gyakorlat
részére készitett itmutatok kidolgozdsiban, amelyek adott eset-
ben az ajanlott nemzetkozi uUtmutatd, a Codex Alimentarius
élelmiszer-higiénidjanak altaldnos elvein alapulnak (*);

mivel a Bizottsdg a tagallamok és mds érdekelt felek tdmogata-
saval 6sztonzi a helyes higiéniai gyakorlat részére olyan utmu-
tatok kidolgozdsdt, amelyeket az élelmiszeripari véllalkozdsok
szitkség szerint a Kozosség egész teriiletén alkalmazhatnak;

() Codex Alimentarius A. Kotet Ajdnlott nemzetkozi Gtmutatd, Az
élelmiszerhigiénia dltaldnos elvei. Masodik dtdolgozott kiadas, 1985.
Kiadta az ENSZ Elelmezésiigyi és MezGgazdasagi Szervezete és az
Egészségiigyi Vildgszervezet (FAO/WHO), Roma, 1988.
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mivel az élelmiszeripari véllalkozdsok azonban sajit tevékeny-
ségiik higiéniai viszonyaiért felelGsek; mivel ezen irdnyelv nem
irja el6 olyan, a helyes higiéniai gyakorlat részére készitett
utmutatok kotelez8 erejét, amelyeknek nincs jogi hatélya;

mivel az élelmiszer-higiénia dltaldnos szabdlyai és a helyes
higiéniai gyakorlat részére készitett dtmutatok alkalmazdsa ér-
dekében javasolni kell az EN 29000 sorozatii szabvany alkal-
mazasat;

mivel az élelmiszer-higiénia altalanos szabélyainak betartdsat a
89/397/EGK irdnyelvvel ©sszhangban a tagallamok illetékes
hatésdgainak kell ellendrizniiik azzal a céllal, hogy a fogyasztot
megovjak az emberi fogyasztdsra alkalmatlan vagy az emberi
egészségre esetleg veszélyes élelmiszerek dltal okozott drtalmak-
tol;

mivel az élelmiszeripari véllalkozdsoknak biztositaniuk kell,
hogy csak az egészségre drtalmatlan élelmiszerek keriiljenek
forgalomba, és az illetékes hatdsagokat megfelel§ jogkorrel
kell felruhdzni ahhoz, hogy a kozegészséget meg6vhassik;
mivel az élelmiszeripari vallalkozdsok torvényes jogait azonban
biztositani kell;

mivel a Bizottsdg tudomdsdra kell hozni, hogy az egyes tagdl-
lamokban az élelmiszer-higiénia hatdsdgi ellenGrzéséért mely
illetékes hatdsagok felel@sek,

ELFOGADTA EZT AZ IRANYELVET:

1. cikk

(1)  Ezen irdnyelv megdllapitja az élelmiszer-higiénia altaldnos
szabdlyait és azokat az eljdrdsokat, amelyekkel e szabdlyok
betartdsat ellendrizni lehet.

(2)  Ezen iranyelvet az egyéb egyedi kozosségi élelmiszer-
higiéniai szabdlyok keretében megdllapitott rendelkezések sérel-
me nélkil kell alkalmazni. Az ezen irdnyelv elfogaddsat kovetd
harom éven beliil a Bizottsig megvizsgélja az egyedi kozosségi
jogszabalyok és az ezen irdnyelv élelmiszer-higiéniai rendelke-
zéseinek viszonydt, és szitkség szerint javaslatokat tesz.

2. cikk

Ezen irdnyelv alkalmazdsédban:

- Elelmiszer-higiénia™ (a tovabbiakban ,higiénia”) az élelmisze-
rek biztonsigdnak és fogyasztdsra alkalmas voltdnak biztosi-
tasahoz szitkséges intézkedések. Ezen intézkedések az elsGd-
leges termelést (amely magaban foglalja pl. a betakaritdst, a
vagast, a fejést) kovetS valamennyi miiveletre kiterjednek az
el6készités, a feldolgozds, a gyartds, a csomagolds, a tdrolds,
a szallitds, a forgalmazds, a kezelés, az arusitds és a fogyasz-
tok ellatdsa soran,

— €Elelmiszeripari villalkozds™ mindazon koz- vagy maganval-
lalkozasok, akdr nyereségérdekeltek, akdr nem, amelyek az
alabbiak valamelyikével vagy mindegyikével foglalkoznak:
élelmiszerek el6készitése, feldolgozasa, gydrtdsa, csomagoldsa,
taroldsa, széllitdsa, forgalmazdsa, kezelése, drusitisa vagy a
fogyasztok ellatésa,

- fogyasztdsra alkalmas élelmiszer” olyan élelmiszer, amely
higiéniai szempontbdl emberi fogyasztdsra alkalmas.

3. cikk

(1) Az élelmiszerek el6készitését, feldolgozasdt, gydrtdsat,
csomagoldsat, tdroldsat, szallitdsat, forgalmazdsat, kezelését, dru-
sitdsdt, valamint a fogyasztok élelmiszerrel valo elldtdsat higié-
nikus médon kell végezni.

(2) Az élelmiszeripari véllalkozdsoknak tevékenységiik sordn
azonositaniuk kell azon lépéseket, amelyek az élelmiszer biz-
tonsdga szempontjabol kritikusak, és gondoskodniuk kell meg-
felel§ biztonsagi eljardsok kivalasztasardl, végrehajtasarél, fenn-
tartdsarol, illetve feliilvizsgdlatardl a kovetkezd, a HACCP-rend-
szer  (veszélyelemzés,  kritikus  ellen6rzési  pontok)
kifejlesztéséhez haszndlt elvek alapjan:

— az ¢lelmiszereket érintS esetleges kockazatok elemzése az
élelmiszeripari vallalkozdsok tevékenysége sordn,

— e tevékenységek sordn azon pontok azonositdsa, ahol a fenti,
élelmiszereket érintd kockdzat megjelenhet,

— annak meghatdrozasa, hogy az azonositott pontok koziil az
élelmiszer biztonsdga szempontjdb6l mely pontok kritikusak
— kritikus pontok”,

— a fenti kritikus pontokon hatékony ellendrzési és megfigy-
elési eljarasok meghatdrozasa és végrehajtasa,

és

— az élelmiszereket érintd kockdzat elemzése, a kritikus ellen-
Grzési pontok és az ellendrzési és a megfigyelési eljardsok
feliilvizsgalata rendszeresen és az élelmiszeripari véllalkoza-
sok tevékenységei valtozdsakor.

(3) Az élelmiszeripari véllalkozdsoknak be kell tartaniuk a
mellékletben felsorolt higiéniai szabalyokat. A melléklet bizo-
nyos rendelkezéseitdl eltérést lehet engedélyezni a 14. cikkben
megallapitott eljardssal 6sszhangban.

4. cikk

Az egyedi kozosségi jogszabalyok sérelme nélkiil az élelmisze-
rek bizonyos csoportjaira mikrobioldgiai feltételeket és hémér-
séklet-ellendrzési feltételeket lehet elfogadni a 14. cikkben meg-
allapitott eljardssal 6sszhangban és a 74/234|EGK (') hatdrozat-
tal létrehozott  élelmiszeriigyi  tudomdnyos  bizottsiggal
folytatott konzultdciot koveten.

() HLL 136, 1974.5.20. 1. o.
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5. cikk

(I) A tagdllamoknak 6szt6nozniiikk kell olyan helyes higié-
niai gyakorlat részére készitett Gtmutatok kidolgozdsat, amelye-
ket az élelmiszeripari vallalkozdsok onkéntesen haszndlhatnak,
és amelyek utmutatéként szolgdlhatnak a 3. cikk rendelkezései-
nek betartdsdra.

(2)  Amennyiben az (1) bekezdésben emlitett helyes higiéniai
gyakorlati részére készitett utmutatokat kidolgozzak, ez a ko-
vetkezképpen torténik:

— részt vesznek benne az élelmiszeripari vallalkozdsok és mds
érintett felek képviseldi, igy példaul a megfelel§ hatdsagok és
fogyasztoi csoportok,

— konzultdlnak a lényegesen érintett érdekszférdkkal, beleértve
az illetékes hatésdgokat is,

— adott esetben figyelembe veszik az ajanlott nemzetkozi tt-
mutatd, a Codex Alimentarius élelmiszer-higiénidjanak altald-
nos elveit.

(3) A miszaki szabvanyok és szabalyok terén torténd infor-
maci6szolgéltatasi eljards megéllapitdsardl sz6l6, 1983. marcius
28-i 83/189/EGK tandcsi irdnyelv (') mellékletének 2. listdjaban
emlitett nemzeti szabvanyiigyi testiiletek égisze alatt is ki lehet
dolgozni az (1) és a (2) bekezdésben emlitett dtmutatdkat.

(4) Az (1) és a (2) bekezdésben emlitett, a helyes higiéniai
gyakorlat részére készitett Gtmutatdkat a tagallamok feliilvizs-
gdljak, hogy meghatdrozzak, feltehetSen milyen mértékben
felelnek meg a 3. cikknek.

(5) A tagdllamok a Bizottsdg részére tovabbitjak azon helyes
higiéniai gyakorlat részére készitett ttmutatkat, amelyekrdl
feltételezik, hogy a 3. cikknek megfelelnek.

A Bizottsdg ezen uUtmutatokat a tagallamok szdmdra hozzafér-
het6vé teszi.

(6) Ha egy vagy tobb tagdllam, illetve a Bizottsdg tgy itéli
meg, hogy a harmonizdlds céljabodl szitkséges lehet, hogy a
helyes higiéniai gyakorlat részére készitett titmutatdkat egységes
eurdpai alapon dolgozzdk ki (a tovdbbiakban ,helyes higiéniai
gyakorlat részére készitett eurdpai Gtmutatok”), akkor az Elel-
miszeriigyi Allandé Bizottsig keretében a 14. cikkel 6sszhang-
ban a Bizottsdg konzultdl a tagdllamokkal. E konzultdcionak
célja, hogy kivizsgdlja az ilyen onkéntes ttmutatok alkalmazha-
tosagat az érintett dgazatban, illetve tevékenységi teriileteken, és
amennyiben az ilyen Gtmutatokat sziikségesnek tartjak:

() HL L 109., 1983.4.26., 8. o. A legutébb a 92/400/EGK hatdrozattal
(HL L 221., 1992.8.6., 55. 0.) mddositott irdnyelv.

— megjelolje a szandékolt alkalmazisi teriiletet, targykort és az
onkéntes ttmutatok kidolgozadsdnak menetrendjét, figyelembe
véve az Gtmutatd dltal érintett felekkel folytatott konzultdci-
6hoz szikséges idét,

és

— ezen oOnkéntes dtmutatokat kidolgozds ésfvagy értékelés cél-
jabol egy eurdpai szabvanyligyi testiilet égisze ald utalja.

(7) A (6) bekezdésben emlitett helyes higiéniai gyakorlat
részére készitett eurdpai utmutatok kidolgozdsakor minden
szitkséges intézkedést meg kell tenni a kovetkezdk érdekében:

— biztositani, hogy az ilyen Gtmutaték kidolgozdsa az élelmi-
szeripari vallalkozdsok képvisel6i és mds, lényegileg érintett
érdekelt felek képviseldi, igy példaul az illetékes hatdsigok és
fogyasztdi csoportok kozremitikodésével torténjék,

— biztositani, hogy az ilyen Gtmutaték megfeleljenek a 3. cikk
rendelkezéseinek, és ahol sziikséges, figyelembe vegyék az
ajanlott nemzetkozi Gtmutatd, a Codex Alimentarius élelmi-
szer-higiénidjanak ltaldnos elveit,

— biztositani, hogy az ilyen Gtmutatékat — azon élelmiszer-
gazdasdgi dgazatban, amelyre vonatkoznak — az egész Ko-
zOsségben alkalmazni lehessen,

— biztositani, hogy az (1)-(3) bekezdéssel osszhangban kidol-
gozott, a helyes higiéniai gyakorlati részére készitett Gtmuta-
tokat figyelembe vegyék,

— biztositani, hogy konzultdljanak az ilyen dtmutatok altal
lényegesen érintett valamennyi féllel, beleértve a tagallamokat
is, és azok észrevételeit figyelembe vegyék.

(8) A (6) és (7) bekezdésben szerepl§ eljardssal dsszhangban
kidolgozott helyes higiéniai gyakorlat részére készitett eurdpai
utmutatok cimeit és hivatkozdsait az Eurdpai Kozosségek Hiva-
talos Lapjanak C sorozatdban teszik kozzé. A tagillamok
biztositjdk, hogy a teriiletiikon igy kozzétett utmutatokat az
érintett élelmiszeripari vallalkozdsok és a megfelel6 hatdsigok
tudomdsdra hozzik.

6. cikk

Amennyiben ezt célszeriinek tartjak, a tagillamok javasolhatjak
az élelmiszeripari vallalkozdsok szdmdra az EN 29000 soroza-
tl eurdpai szabvanyok alkalmazasit az dltaldnos higiéniai sza-
balyok és a helyes higiéniai gyakorlat részére készitett Gtmutatd
végrehajtasara.
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7. cikk

(1) A Szerzddés értelmében a tagdllamok fenntarthatnak,
modosithatnak és bevezethetnek az irdnyelvben megallapitot-
takhoz képest egyedibb nemzeti higiéniai rendelkezéseket, fel-
téve hogy e rendelkezések

— legaldbb olyan szigortiak, mint a mellékletben szerepldk,

— nem korlatozzak, hatréltatjdk vagy akadalyozzdk az irdnyelv-
vel Osszhangban elééllitott élelmiszerek kereskedelmét.

(2) Amig a 4. cikkel 6sszhangban részletes rendelkezéseket
nem dllapitanak meg, addig a Szerz6dés értelmében a tagalla-
mok fenntarthatjdk, modosithatjak vonatkozé nemzeti rendel-
kezéseiket vagy bevezethetnek ilyen rendelkezéseket.

(3)  Ha valamely tagdllam az (1) és a (2) bekezdésben meg-
hatdrozott esetekben 1j jogszabdlyok elfogaddsdt vagy meglévd
jogszabdlyok mddositasat tartja szikségesnek, kozli a tervezett
intézkedéseket a Bizottsdggal és a tagdllamokkal, és megjeloli
azok indokait. A Bizottsdg konzultdciot folytat a tagdllamokkal
a 69/414/EGK hatdrozattal () létrehozott Elelmiszeriigyi Allan-
dé Bizottsdgban, amennyiben ezt hasznosnak itéli meg, vagy
ha egy tagillam ezt inditvinyozza.

A fenti tagdllam a tervezett intézkedéseket csak az ilyen kozlést
kovet6 hdrom hénap elteltével teheti meg, feltéve hogy a
Bizottsdgtél nem kapott ellentétes véleményt.

Az utébbi esetben a mdsodik albekezdésben emlitett hatdridd
lejarta elStt a Bizottsdg meginditja a 14. cikkben foglalt eljarast
annak meghatdrozdsra, hogy a tervezett intézkedéseket sziik-
ség szerint esetleges mddositasokkal be lehet-e vezetni.

8. cikk

(1) Az illetékes hatésiagok a 89/397/EGK irdnyelvvel Ossz-
hangban ellenérzéseket folytatnak annak biztositdsira, hogy az
élelmiszeripari véllalkozdsok megfeleljenck az ezen irdnyelv 3.
cikkében foglalt rendelkezéseknek, és adott esetben az ezen
iranyelv 4. cikke értelmében hozott mds rendelkezéseknek.
Ezek soran megfelel§ figyelmet kell forditani az ezen irdnyelv
5. cikkében emlitett helyes higiéniai gyakorlat részére készitett
utmutatokra, amennyiben ilyeneket kidolgoztak.

(2) Az illetékes hatdsagok vizsgalata kiterjed a tevékenység-
gel kapcsolatos esetleges élelmiszereket érint6 kockazatok élta-
lanos felmérésére. Az illetékes hatbsagok kiilonds figyelmet
forditanak az élelmiszeripari véllalkozdsok dltal meghatarozott
kritikus szabdlyozdsi pontokra, hogy értékeljék, a szikséges
ellendrzés és megfigyelés miikodik-e.

() HLL 291, 1969.11.19., 9. o.

A tagédllamok rendelkeznek arrdl, hogy az élelmiszer-el6illit6 és
-forgalmazé helyeket, az ilyen helyekkel kapcsolatos kockdzatot
figyelembe véve, megfelel§ gyakorisaggal ellendrizzék.

(3) Az illetékes hatésdgok biztositjdk, hogy a Kozosségbe
behozott élelmiszerek ellendrzését a 89/397/EGK irdnyelvvel
osszhangban végzik el, annak érdekében, hogy biztositsdk a 3.
cikk rendelkezései, és adott esetben a 4. cikk értelmében
hozott mds rendelkezések betartdsat.

9. cikk

(1) Ha a 8. cikkben emlitett ellendrzések lefolytatdsa sordn
az illetékes hatdsagok megbizonyosodnak arrdl, hogy a 3. cikk
rendelkezései, vagy adott esetben a 4. cikk értelmében hozott
més rendelkezések megszegése esetleg az élelmiszerek bizton-
sagat vagy fogyasztasra alkalmas voltit veszélyezteti, megteszik
a megfelel§ intézkedéseket, amelyek kiterjedhetnek az élelmi-
szer forgalombdl valé kivondsira és/vagy megsemmisitésére,
vagy az elGdllitd hely egészének vagy egy részének megfeleld
id6tartamra val6 bezdrdsdra.

Az élelmiszer biztonsdgit vagy fogyasztdsra alkalmas voltat
fenyeget$ veszély megitélésénél figyelembe kell venni az élelmi-
szer jellegét, kezelésének és csomagoldsdnak moédjit és minden
olyan eljdrdst, amelynek az élelmiszert aldvetik miel6tt a fo-
gyasztohoz eljutna, valamint azon koriilményeket, amelyek
kozott az drut kidllitjdk ésfvagy taroljak.

(2) A tagdllamok megteszik a sziikséges intézkedéseket an-
nak biztositdsira, hogy barmely, az ellenérzés dltal érintett
természetes vagy jogi személy jogorvoslattal élhessen az illeté-
kes hatésdgnak az ellen6rzés sordn hozott intézkedései ellen.

10. cikk

(1)  Ha harmadik orszdg teriiletén olyan higiéniai probléma
meril fel, amelyrdl feltételezni lehet, hogy az emberi egészségre
komoly veszélyt jelent, a Bizottsdg sajit kezdeményezésére vagy
valamely tagdllam inditvdnydra, az eset sulyossagdtol fiiggGen
haladéktalanul megteszi a kovetkez intézkedéseket:

— felfiiggeszti a behozatalt az érintett harmadik orszagbdl vagy
annak egy részébdl és, adott esetben, a harmadik tranzit-
orszagbdl s,

és[vagy

— egyedi feltételeket ir el az érintett harmadik orszdgbdl vagy
annak egy részébdl szdrmazoé élelmiszerekre.

(2) A Bizottsdg az (1) bekezdésben emlitett esetben az
érintett élelmiszerre vonatkozdéan dtmeneti védintézkedéseket
hozhat.
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(3) A sziikséghelyzetet kivéve, a Bizottsig az (1) és a (2)
bekezdésben emlitett intézkedések megtétele el6tt konzultdl a
tagdllamokkal.

(4) A Bizottsdg a Tandcsot és a tagallamokat haladéktalanul
értesiti az (1) és a (2) bekezdés értelmében hozott hatiroza-
tokrol.

A Bizottsdg hatdrozatdval barmelyik tagdllam a Tandcshoz
fordulhat az elsé albekezdésben emlitett értesités kézhezvételé-
t6l szamitott 30 napon belil. A Bizottsdg dltal elfogadott
hatdrozatot a Tandcs mindsitett tobbséggel megerdsitheti, mé-
dosithatja vagy hatdlyon kiviil helyezheti Ha a Tandcs 30
napon belil nem hozott hatdrozatot, a Bizottsdg hatdrozatat
visszavontnak kell tekinteni.

(5) Ha egy tagillam hivatalosan tdjékoztatja a Bizottsdgot a
védintézkedések megtételének sziikségességérdl, és a Bizottsag
nem jart el az (1) és (2) bekezdés rendelkezései szerint, akkor
az érintett tagdllam dtmeneti védintézkedéseket tehet az érintett
élelmiszer behozataldra vonatkozdan.

Ha egy tagallam dtmeneti védintézkedéseket tesz, értesiti errdl a
tobbi tagillamot és a Bizottsdgot.

A 14. cikkben megdllapitott eljdrdssal osszhangban, a Bizottsdg
az tgyet 10 munkanapon belil az Elelmiszeriigyi Alland6
Bizottsdg elé terjeszti a nemzeti dtmeneti védintézkedések ki-
terjesztése, modositdsa vagy elvetése céljdbol.

11. cikk

(1)  Ha valamely tagallam j informdcio, vagy meglévg infor-
maécioé tjraértékelése alapjan megalapozottan feltételezi, hogy a
4. cikk értelmében meghozott részletes rendelkezések alkalma-
zdsa egészségiigyi kockdzatot jelent, sajit teriiletén a szdban
forgd rendelkezések alkalmazdsat ideiglenesen felftiggesztheti
vagy korldtozhatja. A tagdllam errdl haladéktalanul értesiti a
tobbi tagillamot és a Bizottsdgot, dontése indokainak meg-
jelolésével.

(2) A Bizottsag a lehetd legrévidebb id6n beliil megvizsgdlja
az (1) bekezdésben emlitett tagallam indokait az Elelmiszeriigyi
Allandé Bizottsig keretében, véleményt nyilvanit, és a 14.
cikkben megdllapitott eljdrdssal 6sszhangban megteszi a sziik-
séges intézkedéseket.

12. cikk

A tagédllamok kijelolik a higiéniai ellenSrzésért felelds illetékes
hat6sdgokat, és errdl értesitik a Bizottsdgot.

13. cikk

Az ezen irdnyelvben szereplé nemzetkozi szabalyok hivatkoza-
sainak, mint példdul a Codex Alimentarius hivatkozdsainak mo-
dositdsait a 14. cikkben megéllapitott eljdrdssal Gsszhangban
lehet elfogadni.

14. cikk

A Bizottsigot munkdjaban az Elelmiszeriigyi Allandé Bizottsig
(a tovabbiakban: ,bizottsdg”) segiti.

A Bizottsdg képviselGje a bizottsdg elé terjeszti a meghozand6
intézkedések tervezetét. A bizottsdg, az elnoke altal az gy
siirgdsségétsl fuggSen megéllapitott hatdrid6n beliil, véleményt
nyilvnit a tervezetrSl. A véleményt a Szerz8dés 148. cikkének
(2) bekezdésében arra az esetre megallapitott tobbséggel kell
meghozni, amikor a hatdrozatokat a Tandcsnak a Bizottsdg
javaslata alapjan kell elfogadnia. A bizottsdgban a tagdllamok
képviselSinek szavazatait az emlitett cikkben meghatdrozott
modon kell stlyozni. Az elnok nem szavaz.

A Bizottsdg a tervezett intézkedéseket elfogadja, ha azok Ossz-
hangban vannak a bizottsdg véleményével.

Ha a tervezett intézkedések nincsenek osszhangban a bizottsdg
véleményével, vagy a bizottsdg nem nyilvdnitott véleményt, a
Bizottsdg a meghozandé intézkedésekrdl haladéktalanul javasla-
tot terjeszt a Tandcs elé. A Tandcs mindsitett tobbséggel
hatéroz.

Ha a javaslatnak a Tandcs elé terjesztésétSl szamitott hdrom
hénapon beliil a Tandcs nem dontott, a javaslatot a Bizottsdg
fogadja el, kivéve ha a Tandcs egyszerii tobbséggel az érintett
intézkedéseket elvetette.

15. cikk

A Bizottsdg 1998. december 31-ig jelentést nydjt be az Eurdpai
Parlamenthez és a Tandcshoz, mellékelve az ezen irdnyelv
végrehajtdsa sordn gytijtott tapasztalatokat és az azok alapjan
sziikséges javaslatokat.

16. cikk

A tagillamok hatélyba léptetik azokat a torvényi, rendeleti és
kozigazgatdsi rendelkezéseket, amelyek sziikségesek ahhoz,
hogy ennek az irdnyelvnek az elfogaddsitél szdmitott 30
hoénapon belill megfeleljenek. Errél haladéktalanul tajékoztatjak
a Bizottsdgot.
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Amikor a tagillamok elfogadjdk ezeket a rendelkezéseket, 17. cikk
azokban hivatkozni kell erre az irdnyelvre, vagy azokhoz
hivatalos kihirdetésiitk alkalmaval ilyen hivatkozast kell fiizni.
A hivatkozds modjat a tagdllamok hatdrozzdk meg.

Ennek az irdnyelvnek a tagdllamok a cimzettjei.

Kelt Luxembourgban, 1993. jinius 14-én.

. . . . . a Tandcs részérdl
A tagéllamok kozlik a Bizottsdggal nemzeti joguknak azokat a

rendelkezéseit, amelyeket az ezen irdnyelv dltal szabélyozott
teriileten fogadnak el. J. TROJBORG

az elnok
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MELLEKLET
Bevezetés

1. A melléklet V-X. fejezetét az elsGdleges termelést kovetGen alkalmazni kell valamennyi mdveletben, igy az
el6készités, a feldolgozds, a gydrtds, a csomagolds, a tdrolds, a forgalmazds, a kezelés és a fogyasztok élelmiszerrel
val6 elldtdsa sordn.

A melléklet tovabbi fejezeteit a kovetkezdkre kell alkalmazni:

— az I fejezetet valamennyi élelmiszer-elGdllito és -forgalmazd helyre, kivéve azokat, amelyekre a III. fejezetet kell
alkalmazni,

a I fejezetet valamennyi helyiségre, ahol élelmiszert dllitanak el6, kezelnek vagy dolgoznak fel, kivéve azokat,
amelyekre a III. fejezetet kell alkalmazni és kivéve az étkezd helyiségeket,

a I fejezetet azon helyiségre, amelyet a fejezet fejlécében felsoroltak,

a IV. fejezetet valamennyi szdllitdsra.

2. E melléklet alkalmazdsdban ,adott esetben” vagy ,sziikség szerint”: az élelmiszerek biztonsdgdnak és fogyasztdsra
alkalmas voltdnak biztositdsa végett.

ps

(A IIL fejezetben felsoroltaktél eltérs) élelmiszer-elddllité és -forgalmazé helyre vonatkozé éltalinos kovetelmé-
nyek

1. Az élelmiszer-elGéllito és -forgalmazd helyet tisztdn, mszakilag és egyéb szempontbdl megfelel§ dllapotban kell
tartani.

2. Az élelmiszer-elGallité és -forgalmazd hely elhelyezése, tervezése, szerkezete és mérete:
a) lehet6vé teszi a megfelel§ takaritdst ésfvagy fertGtlenitést;

b) védelmet nydjt a szennyezddés felgyilemlése, mérgezé anyagokkal val érintkezés, idegen anyag élelmiszerbe
keriilése, a pdra és a nemkivdnatos penészbevonat feliiletre val képzddése ellen;

¢) lehetdvé teszi helyes higiéniai gyakorlat alkalmazésdt, beleértve az élelmiszerrel végzett mtveletek alatt és kozott
torténd keresztszennyez8dés elleni védelmet, a berendezések, az anyagok, a viz, a levegd vagy a személyzet dltal
bekeriil§ és a kiils§ forrdsbdl szdrmazé (példdul kdrtevdk dltali) szennyezSdés megelSzését;

d) sziikség szerint megfelel6 hémérsékleti feltételeket biztosit a higiénikus feldolgozdshoz és a termékek raktdroza-
sdhoz.

3. Kell6 szdmt, kézmosdsra kijelolt mosdokagylonak kell rendelkezésre dllnia a megfelel§ pontokon elhelyezve.
Megfelel§ szémban vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol tizemel§ vizelvezetd berendezéshez csatla-
koznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kozvetleniil abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

4. A kézmosdsra szolgdlé mosdokagylokat hideg és meleg folyovizzel kell iizemeltetni, megfelel§ tisztitanyagokkal és
higiénikus kézszaritdsi lehetGséggel is el kell azokat litni. Adott esetben az élelmiszerek mosdsdt a kézmosdsra
szolgdl6 berendezéstdl elkiilonitetten kell megoldani.

5. Megfelel§ és elégséges természetes vagy mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell keriilni, hogy a mechani-
kusan tovébbitott, szennyezett leveg6t szallitd légdram a tiszta levegdvel ellatott részre keriiljon. A szell6z8 rendszert
ugy kell kialakitani, hogy a sziir6ket és mds, id6nkénti tisztitdst és cserét igénylS részeket konnyen el lehessen érni.

6. Az élelmiszer-elddllit és -forgalmazé helyen beliil 1évS valamennyi szaniterberendezést megfelelé természetes vagy
mechanikus szell6zéssel kell elldtni.

7. Az élelmiszer-eldallité és -forgalmazo helyet megfelel§ természetes és/vagy mesterséges vildgitassal kell ellatni.

8. A vizelvezet§ berendezésnek a kivant célnak meg kell felelnie, és azt gy kell megtervezni és megépiteni, hogy az
élelmiszerek szennyezddését el tudjdk keriilni.

9. A személyi dllomdny részére, sziikség szerint, megfelel§ 6lt6z6t kell rendelkezésre bocsatani.
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1L

Kiilonleges kovetelmények olyan helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozdsit végzik
(kivéve az étkezésre szolgilé helyiségeket és a III fejezetben meghatirozott iizemeket)

1. Azon helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasit végzik (kivéve az étkezésre szolgdld
helyiségeket):

a) a padlofelileteket ép dllapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és szitkség szerint fertStlenithetSnek kell
lenniitk. Ez megkoveteli a folyadékot nem dteresztS, nem abszorbens, moshaté és nem mérgez$ anyagok
alkalmazdsat, kivéve ha az illetékes hatdsdg elfogadja az élelmiszeripari véllalkozds véleményét, hogy mds anyag
is megfelel6. Adott esetben, ott a feliiletet ugy kell kiképezni, hogy a padlordl a felileti viz elvezethetS legyen;

b) a falfelileteket ép dllapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és szitkség szerint fertGtlenithetének kell
lenniiikk. Ez megkoveteli a nem dtereszt6, nem abszorbens, moshaté és nem mérgez anyagok alkalmazdsit,
sima feliiletet a mtveletek dltal megkivant magassagig, kivéve ha az illetékes hatdsdg elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozds véleményét, hogy mds anyag is megfeleld;

¢) a mennyezetet és a fiiggs szerkezeteket tigy kell tervezni, épiteni és kidolgozni, hogy meggétoljdk a szennyez$dés
felgyiilemlését és csokkentsék a pdraképzddést, a nemkivanatos penészképzddést és idegen anyagnak a termékbe
hulldsat;

d) az ablakokat és nyildszdrokat ugy kell kialakitani, hogy a szennyezddés felgyiilemlését meggdtoljdk. Szabadba
nyil6 ablakokat, szitkség szerint, tisztitds céljdbol konnyen leszerelhet§ sziinyoghdloval kell elldtni. Ha a nyitott
ablak az élelmiszer szennyez$déséhez vezethet, az ablakokat az élelmiszer-elGéllitds ideje alatt zdrtan rogzitve kell
tartani;

o
-

az ajtoknak konnyen tisztithaténak, és szikség szerint, fertGtlenithet6nek kell lennitik. Ez megkoveteli a sima,
nem abszorbens feliiletek alkalmazdsit, kivéve ha az illetékes hatdsdg clfogadja az élelmiszeripari vdllalkozds
véleményét, hogy mds anyag is megfeleld;

f) az élelmiszerrel kapcsolatba keriill§ felilleteknek (beleértve a berendezések feliileteit) konnyen tisztithatonak, és
szitkség szerint, ferttlenithetének kell lenniiik. Ez megkoveteli sima, moshaté és nem mérgezé anyagok
alkalmazdsat, kivéve ha az illetékes hatdsdg elfogadja az élelmiszeripari véllalkozds véleményét, hogy mds anyag
is megfeleld.

2. Szitkség szerint a munkaeszkozok és a berendezések tisztitdsahoz megfelel§ eszkozoket kell biztositani. E berende-
zéseknek korrézidnak ellendlld, konnyen tisztithatd anyagbdl kell késziilniiik, megfelel§ hideg- és melegvizelltdssal
kell rendelkezniiik.

3. Adott esetben az élelmiszer mosdsdr6l megfeleléen kell gondoskodni. Minden e célra szolgdlé mosogatd vagy mds
eszkozt megfelels hideg ésfvagy meleg ivovizzel kell ellatni.

IIL

Mozg6 és[vagy ideiglenes elddllité és forgalmazé helyekre (sdtrak, piaci drusitéhelyek, mozgéirusok jarmiivei),
elsGdlegesen magdnlakéhdzként és kozétkeztetésre csak alkalmilag haszndlt elGdllité és forgalmazé helyekre és
drusité automatdkra vonatkozé kovetelmények

1. A fenti létesitményeket és automatdkat dgy kell elhelyezni, tervezni, osszedllitani, tisztdn és jol karbantartani, hogy
ésszertien megvalosithatd mértékig elkeriiljék az élelmiszerek szennyezSdésének kockdzatdt és a kartevék meg-
telepedését.

2. Kiilonosen és szikség szerint:

a) megfelel§ eszkozoket kell biztositani a kielégitd személyi higiénia fenntartdsihoz (beleértve a higiénikus kézmo-
sashoz és kézszaritashoz szitkséges eszkozoket, a higiénikus szaniterberendezéseket és oltozéhelyiségeket);

b) az élelmiszerrel érintkezésbe keriil§ feliileteket jo allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak és sziikség szerint
fertStlenithet6nek kell lenniitk. Ez megkoveteli a sima, moshatd, nem mérgez8 anyagok alkalmazdsat, kivéve ha
az illetékes hatdsdg elfogadja az élelmiszeripari vallalkozds véleményét, hogy mds anyag is megfeleld;
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¢) megfelel6 berendezést kell biztositani a munkaeszkozok és a berendezések tisztitdsihoz, és szikség szerint
fertStlenitéséhez;

d) megfelels berendezést kell biztositani az élelmiszerek tisztitdsdhoz;
¢) megfelels hideg ésfvagy meleg ivovizzel val6 elldtdst kell biztositani;

f) megfelels intézkedéseknek ésfvagy eszkozoknek kell rendelkezésre dllnia a veszélyes ésfvagy fogyasztisra alkal-
matlan (folyékony vagy szildrd) anyagok és hulladékok tdroldsara és eltdvolitdsdra;

g) megfelels intézkedéseknek ésfvagy eszkozoknek kell rendelkezésre édllnia a megfelel§ tdroldsi hémérsékleti
feltételek fenntartdsdra és folyamatos ellendrzésére;

h) az élelmiszert gy kell elhelyezni, hogy szennyezSdésének kockdzatdt az ésszerien megvaldsithaté mértékig el
lehessen keriilni.

Iv.
Széllitds

1. Az élelmiszerek széllitdsira haszndlt szallito jarmdveket, illetve szdllittartdlyokat tisztdn, j6 dllapotban kell tartani, az
élelmiszerek szennyezSdésének elkeriilése végett, és sziikség esetén ezeket gy kell tervezni és Osszeszerelni, hogy
megfelelGen tisztithatdak ésfvagy fertStlenithetGek legyenek.

2. A jérmvek tartdlyait és/vagy a széllittartdlyokat élelmiszer szallitdsin kiviil mds szdllitdsdra nem szabad haszndlni,
amennyiben ez az élelmiszerek szennyezddéséhez vezetne.

Folyékony, granulalt vagy porszerti omlesztett élelmiszereket élelmiszer szdllitdsara fenntartott tartalyokban és/vagy
szallitotartdlyokban/tartdlykocsikban lehet szdllitani. E széllitotartdlyokon jol lithaté és kitorolhetetlen médon, egy
vagy tobb kozosségi nyelven fel kell tiintetni, hogy élelmiszerszallitisra szolgdlnak, vagy a szdllitotartdlyokat
Jkizdrolag élelmiszer szallitdsdra” felirattal kell elldtni.

3. Ha a széllitéjarmtben ésjvagy a szdllitétartdlyban az élelmiszeren kiviil egyidejileg mds drut is szallitanak, vagy
pedig egyidejtileg tobbféle élelmiszert széllitanak, akkor szitkség szerint hatékony elvdlasztdst kell biztositani az druk
kozott a szennyezddések kockdzatdnak elhdritdsdra.

4. Ha a széllitéjarmtvet ésfvagy a szdllitétartlyt élelmiszeren kivill valamely mds dru szallitdsra, vagy pedig tobbféle
élelmiszer szdllitdsdra haszndltdk, az egyes szdllitmdnyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a szeny-
nyezGdések kockazatinak elkeriilése érdekében.

5. Az élelmiszereket a szdllitojarmivekben ésfvagy a szllitotartalyokban gy kell elhelyezni és védeni, hogy a szeny-
nyez8dés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

6. Szitkség szerint az élelmiszerek szdllitdsira szolgalé jarmveknek ésfvagy szallitétartdlyoknak alkalmasnak kell
lenniiik arra, hogy az élelmiszer megfelel6 hémérsékletét tartsik, és amennyiben sziikségesnek bizonyul, azt gy
kell megtervezni, hogy a hdmérsékletet ellendrizni lehessen.

V.
Berendezésre vonatkozé kovetelmények

Minden tdrgyat, felszerelést és berendezést, amely élelmiszerrel keriil kapcsolatba, tisztdn kell tartani és:

a) agy kell kialakitani, olyan anyagokbdl kell késziteni, és gy kell rendben és karbantartani, hogy az élelmiszer
barmilyen szennyezddésének kockdzata a legkisebb legyen;

b) a vissza nem valthaté tartdlyok és csomagoldsok kivételével ugy kell osszedllitani, olyan anyagokbdl kell késziteni, és
gy kell rendben és karbantartani, hogy szdndékolt felhasznaldsuknak megfelelen alaposan tisztithatdk, és szikség
szerint fertStlenithetk legyenek;

¢) ugy kell elhelyezni, hogy a kornyez§ teriilet megfeleld tisztitisdra lehet6ség legyen.
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Elelmiszerhulladék

. Az élelmiszer- és egyéb hulladékok felhalmozdddsit azon helyiségben, ahol élelmiszerrel foglalkoznak, csak olyan

mértékig szabad megengedni, ameddig az a tevékenység megfelel§ folytatdsa érdekében elkertilhetetlen.

. Az élelmiszer- és egyéb hulladékokat zarhat szdllitotartilyban kell elhelyezni, kivéve ha az illetékes hatdsig elfogadija

az élelmiszeripari villalkozds véleményét, hogy madsfajta széllitétartdly is megfelelS. E széllitotartdlyoknak megfeleld
kialakitdstiaknak, j6 dllapotban lévSknek, és sziikség esetén konnyen tisztithatonak és fertStlenithetSnek kell lenniiik.

. Az élelmiszer- és egyéb hulladék eltdvolitdsrdl és tdroldsirl megfelelSen kell rendelkezni. A hulladéktdrolé helyeket

ugy kell tervezni és tizemeltetni, hogy tisztdntartdsuk és a kdrtevSk tdvoltartdsa lehetséges legyen, és el lehessen
kertilni az élelmiszer, az ivoviz, a berendezések és a létesitmény szennyez&dését.

VIL

Vizellatis

. Az emberi fogyasztdsra szdnt viz mindségérél szo6l6, 1980. jalius 15-i 80/778/EGK tandcsi irdnyelvben (') meg-

hatdrozottak szerint megfelels ivovizellitisnak kell rendelkezésre dllnia. Ezt az ivévizet kell haszndlni, amikor
szitkséges biztositani, hogy az élelmiszereket a szennyezédésektdl megovjak.

. Sziikség szerint a jeget olyan vizbdl kell késziteni, amely megfelel a 80/778/EGK irdnyelvben emlitett el8irdsoknak.

Ezt a jeget kell haszndlni, amikor sziikséges biztositani, hogy az élelmiszereket szennyezSdéstdl megdvjak. A jeget
olyan koriilmények kozt kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt mindenfajta szennyez8déstdl megévjdk.

. A kozvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban haszndlt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az egészségre

veszélyt jelenthet, vagy varhatdan a termék szennyezSdését eredményezi.

. A gozfejlesztésre, a fagyasztdsra, a tlizvédelemre és egyéb, nem az élelmiszerrel kapcsolatos célokra haszndlt nem

ivoviz mindségii vizet elkiilonitett, konnyen azonosithaté rendszerekben kell vezetni, amelyek nincsenek kapcsolatban
az ivovizrendszerekkel, és azokba nem folyhatnak vissza.

VIIL

Személyi higiénia

. Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezé teriileten dolgozik, koteles magas foka személyi higiénidt fenntartani

és megfeleld, tiszta oltozetet, és adott esetben véddoltozetet viselni.

. Olyan személy, akirdl tudott vagy gyanithat6, hogy élelmiszerrel kozvetitett betegségben szenved vagy ilyennek

hordozéja, vagy akinek elfert6z6dott sebe, bérfert6zése, gennyes sebe vagy hasmenése van, nem dolgozhat az
élelmiszeriizemben olyan munkakorben, ahol barmilyen lehetdség is felmeriilhet az élelmiszerek kérokozé mikro-
organizmusokkal kozvetlen vagy kozvetett moédon torténd fertézédésére.

IX.

Elelmiszerekre vonatkozé rendelkezések

. Az élelmiszeripari véllalkozds élelmiszerrel kapcsolatos célokra nem vehet dt olyan nyersanyagot vagy Osszetevdt,

amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezhetS, hogy parazitdkkal vagy koérokozé mikroorganizmusokkal oly médon
fert6zott, vagy mérgezd, bomlott vagy idegen anyagokkal oly médon szennyezett, hogy az élelmiszeripari véllalkozds
altal végzett, élelmiszereknél alkalmazott higiéniai céli valogatdsi és|vagy el6készitési és feldolgozasi eljards utdn
emberi fogyasztdsra még mindig alkalmatlan lenne.

(') HLL 229, 1980.8.30,, 11. o. A legutobb a 91/692/EGK iranyelvvel (HL L 377, 1991.12.31,, 48. o0.) médositott iranyelv.
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2. A létesitményben tdrolt nyersanyagokat és osszetevSket megfelel6 koriilmények kozt kell tdrolni, hogy karos
bomlasukat és szennyez$désiiket el lehessen keriilni.

3. A kezelt, a tdrolt, a csomagolt, az drusitdsra kihelyezett és a széllitott élelmiszert minden olyan szennyez8déstdl Gvni
kell, amely azt emberi fogyasztsra alkalmatlannd, egészségre drtalmassd tenné, vagy pedig olyan médon szennyezné,
hogy az elddllt allapotban ésszertitlen volna fogyasztdsit elvarni. Kiilondsen fontos, hogy az élelmiszert dgy
helyezzék el és/vagy olyan moédon 6vjék, hogy a szennyezés kockdzata minimélis legyen. A kartevék elleni
védekezést megfeleld eljardsokkal kell biztositani.

4. Olyan nyersanyagokat, osszetevéket, koztes termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozé mikroorganizmusok
elszaporoddsa vagy méreganyagok keletkezése varhatd, olyan hémérsékleten kell tartani, amely nem jelent egészség-
tigyi kockdzatot. Az el6készitést, a szdllitdst, a tdroldst, az drusitdsra kihelyezést és az kiszolgdldst az élelmiszer
biztonsagi szempontjainak betartdsdval, korldtozott ideig kornyezeti hmérsékleten is meg lehet engedni.

5. Ha az élelmiszert hitve kell térolni vagy felszolgdlni, akkor ennél az utolsé hékezelésnél, vagy ennek hidnydban az
utolsé feldolgozasi 1épést kovetden azt a lehet§ leggyorsabban le kell hiteni olyan hémérsékletre, amely nem jelent
egészségligyi kockdzatot.

6. Veszélyes és/vagy emberi fogyasztdsra alkalmatlan anyagokat, beleértve az dllati takarmdnyokat, megfelelen kell
cimkézni, és elkiilonitett, biztonsdgos széllitotartdlyokban kell tdrolni.

X.
Képzés

Az élelmiszeripari villalkozdsoknak gondoskodniuk kell arrdl, hogy az élelmiszerrel foglalkozé dolgozokat tevékenysé-
giikkel ardnyos moédon feliigyeljék, az élelmiszerhigiénidra vonatkozd utasitdsokkal elldssék ésfvagy ilyen képzésben
részesitsék.



