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(EY:n ja Euratomin perustamissopimuksia soveltamalla annetut siddokset, joiden julkaiseminen on pakollista)

ASETUKSET

KOMISSION ASETUS (EY) N:o 606/2009,

annettu 10. paivind heindkuuta 2009,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 479/2008 yksityiskohtaisista soveltamissdinnoisti rypiletuoteluokkien
seki viininvalmistusmenetelmien ja niiden rajoitusten osalta

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen,

ottaa huomioon viinialan yhteisestd markkinajirjestelystd, asetus-
ten (EY) Nio 1493/1999, (EY) Nwo 1782/2003, (EY)
N:0 1290/2005 ja (EY) N:o 3/2008 muuttamisesta seki asetusten
(ETY) N:0 2392/86 ja (EY) N:0 14931999 kumoamisesta 29 pdi-
vind huhtikuuta 2008 annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:o 479/2008 (1) ja erityisesti sen 25 artiklan 3 kohdan
ja 32 artiklan,

seki katsoo seuraavaa:

(1) Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV luetellaan rypai-
letuoteluokat, ja kyseisen liitteen 1 kohdan toisen alakoh-
dan c alakohdan ensimmiisessd luetelmakohdassa olevan
madritelmédn mukaan viinin kokonaisalkoholipitoisuus saa
olla enintddn 15 tilavuusprosenttia. Kyseinen enimmadisraja
voi kuitenkin nousta 20 tilavuusprosenttiin, kun kyseessa
ovat ilman vikevoimistd valmistetut viinit, jotka on tuo-
tettu tietyilld viininviljelyalueilla; ndma viininviljelyalueet
olisi rajattava.

(2)  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osaston II luvussa ja liit-
teissd V ja VI vahvistetaan viininvalmistusmenetelmia ja
-kisittelyjd koskevat yleiset sddnnot ja viitataan muilta osin
yksityiskohtaisiin soveltamissadntoihin, jotka komissio
antaa. Sallitut viininvalmistusmenetelmit olisi madriteltivé
selkedsti ja tarkasti sekd vahvistettava viinien makeutta-
mista koskevat sddnnot, erdiden aineiden kayttorajat ja
kiyttoedellytykset joillekin niista.

(1) EUVL L 148, 6.6.2008, s. 1.

(3)  Viinin yhteisestd markkinajdrjestelystd 17 paivind touko-
kuuta 1999 annetun neuvoston asetuksen (EY)
N:o 1493/1999 (?) liitteessd IV luetellaan sallitut viininval-
mistusmenetelmat. Sallituissa viininvalmistusmenetelmissa
olisi otettava huomioon tekninen kehitys, ja ne olisi kuvat-
tava yksinkertaisemmin ja johdonmukaisemmin yhdessd
ainoassa liitteessa.

4)  Asetuksen (EY) N:o 1493/1999 liitteessd V olevassa A koh-
dassa vahvistetaan yhteisossd tuotettujen viinien enim-
mdissulfiittipitoisuudet, jotka olivat korkeammat kuin
Kansainvilisen viinijarjeston (OIV) vahvistamat enimmiis-
pitoisuudet. Olisi otettava kdyttoon kansainvalisesti hyvak-
sytyt OIV:n enimmadisrajat ja sdilytettdvd erdilld pienid
madrid tuotettavilla makeilla erityisviineilld poikkeukset,
jotka ovat tarpeen naiden viinien korkeamman sokeripitoi-
suuden vuoksi ja sdilyvyyden varmistamiseksi. Raja-arvoja
on voitava tarkastella uudelleen niiden alentamiseksi
ottaen huomioon tulokset, jotka saadaan parhaillaan kdyn-
nissd olevissa tieteellisissd tutkimuksissa, jotka koskevat
sulfiittien viahentdmisté ja korvaamista viineissd sekd vii-
nien sisdltdmien sulfaattien saantia ihmisravinnossa.

(5)  Olisi sdddettava, miten jasenvaltiot voivat sallia kaytetta-
van tietyn ajanjakson kokeilutarkoituksiin sellaisia viinin-
valmistusmenetelmid ja -kisittelyjd, joista ei sdddetd
yhteison lainsdddanndssa.

(6)  Kuohuviinien, laatukuohuviinien ja maustettujen kuohu-
viinien valmistuksessa on kaytettiva sallittujen viininval-
mistusmenetelmien lisaksi erditd erityismenetelmid.
Kyseiset menetelmit olisi selkeyden vuoksi esitettdva eril-
lisess liitteessa.

() EYVLL 179, 14.7.1999,s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:FI:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:FI:PDF
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(7)  Vikevien viinien valmistuksessa on kdytettdvi sallittujen saannollisesti tarkastamat rekisterit. Erdissi jasenvaltioissa

(10)

(1)

(12)

viininvalmistusmenetelmien lisdksi erditd erityismenetel-
mid, ja tiettyjen suojatulla alkuperdmerkinnalld varustettu-
jen vikevien viinien valmistus edellyttid myos joitakin
erikoismenetelmia. Kyseiset menetelmit ja rajoitukset olisi
selkeyden vuoksi esitettdvi erillisessd liitteessa.

Leikkaaminen on yleinen viininvalmistusmenetelmd, jolla
voi olla vaikutusta viinin laatuun; sen vuoksi on tarpeen
sadtdd leikkaamisen maaritelmastd ja kdytostd vaarinkay-
tosten valttdmiseksi ja viinien korkean laadun varmistami-
seksi, jotta viiniala olisi kilpailukykyisempi. Téstd syystd
kyseistd kayttod olisi sddnneltavd roseeviinin tuotannossa
erityisesti erdiden viinien osalta, joihin ei sovelleta eritel-
mén madrdyksid.

Merkittaville madaralle viininvalmistuksessa kaytettavid
aineita on vahvistettu puhtaus- ja tunnistevaatimuksia
yhteison elintarvikelainsdddidnnossd ja OIV:n viininvalmis-
tussddnnostossi (Codex cenologique international). Yhdenmu-
kaisuuden ja selkeyden vuoksi kyseiset vaatimukset
olisi otettava ensisijaisesti huomioon ja sdddettivi, ettd
niitd tdydennetddn yhteison tilanteeseen soveltuvilla
erityissdannoilla.

Rypiletuotteita, jotka eivit ole asetuksen (EY)
N:o 479/2008 TII osaston II luvun tai timdn asetuksen
sddnnosten mukaisia, ei saa saattaa markkinoille. Erdita til-
laisista tuotteista voidaan kuitenkin kayttad teollisuudessa,
minka vuoksi olisi vahvistettava teollisuuskaytt6d koske-
vat sadnnot tuotteiden lopullisen kiyttotarkoituksen asian-
mukaisen valvonnan varmistamiseksi. Jotta toimijat, joilla
on varastoissa erditd ennen timdan asetuksen soveltamispdi-
vidd ennen valmistettuja tuotteita, eivit karsisi taloudelli-
sesti, olisi sdddettdva, ettd tuotteet, jotka on valmistettu
ennen kyseistd pdivimddrdd olemassa olleiden sddntojen
mukaisesti, voidaan saattaa markkinoille.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D koh-
dan 4 kohdassa sdddetdin, ettd kaikista vikevoimistd, hap-
pamuuden lisddmistd ja happamuuden vahentimistd
koskevista toimenpiteistd on tehtiva ilmoitus toimivaltai-
sille viranomaisille. Sama koskee mainittuja toimenpiteitd
suorittavien luonnollisten tai oikeushenkildiden hallussaan
pitdmia sokerin, tiivistetyn rypéleen puristemehun tai puh-
distetun tiivistetyn rypéleen puristemehun mairid. Naiden
ilmoitusten tavoitteena on mahdollistaa kyseisten toimen-
piteiden valvonta. Timin vuoksi on vilttimatonta, ettd
ilmoitukset osoitetaan sen jdsenvaltion toimivaltaiselle
viranomaiselle, jonka alueella toimenpide tapahtuu. llmoi-
tusten on myds oltava mahdollisimman tasmallisid, ja jos
kyseessd on alkoholipitoisuuden lisddminen, niiden on
oltava toimivaltaisella viranomaisella hyvissi ajoin, jotta
sitd voidaan valvoa tehokkaasti.

Happamuuden lisddmisen ja vihentdmisen osalta riittad jil-
kikdteen tapahtuva valvonta. Téstd syystd olisi hallinnon
yksinkertaistamiseksi sallittava, ettd markkinointivuoden
ensimmaisté ilmoitusta lukuun ottamatta ilmoitukset teh-
dddn saattamalla ajan tasalle toimivaltaisen viranomaisen

(14)

toimivaltaiset viranomaiset suorittavat kaikkien viiniytet-
tdvien tuote-erien jirjestelmallistd analyyttistd valvontaa.
Niin kauan kuin kyseiset edellytykset sailyvit, vikevoimista
koskevaa ilmoitusta ei vaadita.

Poiketen asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV
olevassa D kohdassa esitetystd yleissddnnostd viinin tai
rypaleen puristemehun kaataminen viinisakan, puristejaan-
noksen tai aszi- tai vyber-lajikkeen puristetun hedelmali-
han pdille on olennainen osa erdiden unkarilaisten ja
slovakialaisten viinien valmistusta. Kyseistd kaytintod kos-
kevat erityisedellytykset on vahvistettava asianomaisten
jasenvaltioiden 1 padivdna toukokuuta 2004 voimassa ollei-
den kansallisten sddnnosten mukaisesti.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 31 artiklassa sdddetdan, ettd
kyseisen asetuksen soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden
koostumuksen madrittimiseksi kdytettdvit menetelmit ja
sdannot, joiden perusteella voidaan todeta, onko tuotteita
kisitelty sallittujen viininvalmistusmenetelmien vastaisesti,
ovat OIV:n suosittelemat ja viinien ja rypéleen puristeme-
hujen kansainvilisten madritysmenetelmien kokoelmas-
saan (Recueil des méthodes internationales d’analyse des vins et
des moiits) julkaisemat médritysmenetelmit ja sddnnot. Jos
jonkin rypéletuotteen yhteison erityinen mdaaritysmene-
telmd on tarpeen, eikd OIV ole sitd vahvistanut, kyseinen
yhteison maaritysmenetelmd olisi kuvattava.

Avoimuuden parantamiseksi asianomaisten méaritysmene-
telmien luettelo ja kuvaus on syytd julkaista yhteison
tasolla.

Sen vuoksi olisi kumottava yhteison viinianalyysimenetel-
mistd 17 péivind syyskuuta 1990 annettu komission ase-
tus (EY) N:o 2676/90 (') ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 1493/1999 soveltamista koskevista yksityiskoh-
taisista sddnnoistd sekd viininvalmistusmenetelmid ja
-kisittelyja koskevista yhteison sddnnoistd 8 paivind tou-
kokuuta 2008 annettu komission asetus (EY)
N:o 423/2008 (2).

Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat asetuksen
(EY) N:0 479/2008 113 artiklan 2 kohdassa sdddetyn sddn-
telykomitean lausunnon mukaiset,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla
Kohde

Tassd asetuksessa vahvistetaan erdit asetuksen (EY) N:o 479/2008

Il osaston I ja II luvun soveltamista koskevat yksityiskohtaiset
sdannot.

(') EYVLL 272, 3.10.1990, s. 1.

(?) EUVLL 127, 15.5.2008, s. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:FI:PDF
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2 artikla

Viininviljelyalueet, joilta saatujen viinien
kokonaisalkoholipitoisuus voi olla enintiin 20
tilavuusprosenttia

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 1 kohdan toi-
sen alakohdan c alakohdan ensimmiisessd luetelmakohdassa tar-
koitettuja viininviljelyalueita ovat kyseisen asetuksen liitteessd IX
tarkoitettuihin C I-, C II- ja C III -viininviljelyvyohykkeisiin kuu-
luvat alueet sekd B-vyohykkeeseen kuuluvat alat, joilla voidaan
tuottaa suojatuilla maantieteellisilli merkinnoilld "Vin de pays de
Franche-Comté” ja "Vin de pays du Val de Loire” varustettuja
valkoviineja.

3 artikla

Sallitut viininvalmistusmenetelmiit ja rajoitukset

1. Tdmin asetuksen liitteessd [ vahvistetaan asetuksen
(EY) N:o 479/2008 soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden valmis-
tukseen ja sdilytykseen sovellettavat sallitut viininvalmistusmene-
telmat ja rajoitukset, joita tarkoitetaan kyseisen asetuksen
29 artiklan 1 kohdassa.

2. Liitteessd I A esitetdin sallitut viininvalmistusmenetelmét
sekd niiden kayttoedellytykset ja -rajat.

3. Liitteessd I B esitetddn viinien rikkidioksidipitoisuuden rajat.

4. Liitteessd I C esitetddn viinien haihtuvien happojen pitoisuu-
den rajat.

5.  Liitteessi 1 D vahvistetaan makeuttamista koskevat

edellytykset.

4 artikla

Uusien viininvalmistusmenetelmien kiytto
kokeilutarkoituksessa

1. Kukin jdsenvaltio voi asetuksen (EY) N:o 479/2008 29 artik-
lan 2 kohdassa tarkoitettua koekdyttod varten antaa luvan
kayttdd enintddn kolmen vuoden ajan eriitd viininvalmistusme-
netelmid ja -kdsittelyjd, joista ei sdddetd asetuksessa (EY)
N:o 479/2008 tai tissid asetuksessa, silld edellytykselld ettd

a) kyseiset menetelmidt tai késittelyt tdyttavat asetuksen
(EY) N:o 479/2008 27 artiklan 2 kohdassa vahvistetut edel-
lytykset ja 30 artiklan b—e alakohdassa esitetyt perusteet;

b) menettelyjen tai kisittelyjen kohteena olevat miidrit ovat
kokeilua kohden korkeintaan 50 000 hehtolitraa vuodessa;

¢) asianomainen jasenvaltio ilmoittaa komissiolle ja muille
jasenvaltioille kokeilun alussa kunkin luvan edellytykset;

d) Kkasittely ilmoitetaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artik-
lan 1 kohdassa tarkoitetussa saateasiakirjassa ja 112 artik-
lan 2 kohdassa tarkoitetussa kirjanpidossa.

Kokeilu on yksi tai useampi toimenpide, joka toteutetaan osana
tasmallisesti madriteltyd tutkimushanketta, jossa sovelletaan yhte-
ndistd koemenettelya.

2. Tallaisten viininvalmistusmenetelmien ja -kisittelyjen
kokeellisesta kdytostd saadut tuotteet voidaan saattaa muun
jasenvaltion kuin asianomaisen jasenvaltio markkinoille, jos koe-
kdyton sallinut jasenvaltion on etukateen ilmoittanut lupaedelly-
tyksistd ja asianomaisista mdadristdi médirimaana olevan
jasenvaltion toimivaltaisille viranomaisille.

3. Jasenvaltion on kolmen kuukauden kuluessa 1 kohdassa tar-
koitetun mairdajan padttymisestd toimitettava komissiolle tiedon-
anto luvan saaneesta kokeilusta ja sen tuloksista. Komissio
ilmoittaa kokeilun tuloksista muille jasenvaltioille.

4. Asianomainen jdsenvaltio voi tapauksen mukaan ja tulos-
ten perusteella jittdd komissiolle hakemuksen kokeilun jatkami-
sen sallimisesta mahdollisesti ensimmadistd koetta suuremmalla
madrilld vield enintddn kolmeksi vuodeksi. Jasenvaltion on liitet-
tavd hakemukseensa asianmukainen asiakirja-aineisto. Komissio
tekee padtoksen kokeen jatkamista koskevasta hakemuksesta ase-
tuksen (EY) N:o 479/2008 113 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua
menettelyd noudattaen.

5 artikla

Kuohuviinien luokkaan sovellettavat
viininvalmistusmenetelmit

Tamdn  asetuksen  liitteessd  II  esitetddn  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 32 artiklan toisen alakohdan b alakohdassa
tarkoitetut kuohuviinien, laatukuohuviinien ja maustettujen
laatukuohuviinien sallitut valmistusmenetelmat ja rajoitukset
vikevoiminen, happamuuden lisdédminen ja happamuuden vihen-
tdminen mukaan luettuina, sanotun kuitenkaan rajoittamatta ase-
tuksessa (EY) N:o 479/2008 tai tdmidn asetuksen liitteessd I
saddettyjen yleisluontoisten viininvalmistusmenetelmien ja rajoi-
tusten soveltamista.

6 artikla

Vikevien viinien luokkaan sovellettavat
viininvalmistusmenetelmit

Timin  asetuksen  liitteessi Il  esitetddn  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 32 artiklan toisen alakohdan ¢ alakohdassa
tarkoitetut vakevien viinien sallitut valmistusmenetelmit ja rajoi-
tukset, sanotun kuitenkaan rajoittamatta  asetuksessa
(EY) N:o 479/2008 tai timén asetuksen liitteessd 1 sdddettyjen
yleisluontoisten  viininvalmistusmenetelmien ja rajoitusten
soveltamista.

7 artikla

Leikkaamisen miiritelma

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 32 artiklan toisen kohdan d
alakohdan mukaan leikkaamisella tarkoitetaan eri lahteistd, eri vii-
nikoynnoslajikkeista, eri satovuosilta tai eri viiniluokista perdisin
olevien viinien ja rypdleen puristemehujen sekoittamista.
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2. Seuraavia pidetddn eri viiniluokkina tai rypéleen
puristemehuluokkina:

a) punaviinid, valkoviinid sekd rypileen puristemehuja ja vii-
nejd, jotka soveltuvat jompaankumpaan néistd viiniluokista
kuuluvan viinin valmistukseen;

b) viini4, jolla ei ole suojattua alkuperanimitysté tai suojattua
maantieteellistd merkintid, viini, jolla on suojattu alkupera-
nimitys (SAN), viini4, jolla on suojattu maantieteellinen mer-
kintd (SMM), sekd rypileen puristemehuja ja viineja, jotka
soveltuvat johonkin ndistd viiniluokista kuuluvan viinin
valmistukseen.

Tatd kohtaa sovellettaessa roseeviinid pidetddn punaviinina.
3. Leikkaamisella ei tarkoiteta

a) vakevoimistd tiivistettyd rypileen puristemehua tai puhdis-
tettua tiivistettyd rypileen puristemehua lisdamalla;

b) makeuttamista.

8 artikla

Sekoittamista ja leikkaamista koskevat yleiset
yksityiskohtaiset siinnot

1.  Viinid voidaan valmistaa sekoittamalla tai leikkaamalla vain,
jos sekoituksen tai leikkauksen ainesosat ovat viinin valmistuk-
sen osalta sdddettyjen ominaisuusvaatimusten sekd asetuksen
(EY) N:o 479/2008 ja timdan asetuksen sdannosten mukaisia.

Roseeviinid ei saa valmistaa leikkaamalla valkoviinid, jolla ei ole
SAN-/SMM-merkintai, punaviinilld, jolla ei ole
SAN-/SMM-merkint4a.

Se, mitd toisessa alakohdassa sdddetddn, ei estd siind tarkoitettua
leikkaamista, jos lopputuote on tarkoitettu asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd I madritellyn cuvéen valmistukseen
tai helmeilevien viinien valmistukseen.

2. On kiellettya leikata rypaleen puristemehua tai viinié, jolle
on tehty timdn asetuksen liitteessd I A olevassa 14 kohdassa tar-
koitettu viininvalmistuskasittely, rypaleen puristemehulla tai poy-
taviinilld, jolle kyseistd viininvalmistuskasittelyd ei ole tehty.

9 artikla

Viininvalmistusmenetelmissi kiytettivien aineiden
puhtaus- ja tunnistevaatimukset

1. Jos viininvalmistusmenetelmissa kaytettaville aineille ei ole
vahvistettu komission direktiivilli 2008/84/EY (') puhtaus- ja
tunnistevaatimuksia,  joita  tarkoitetaan  asetuksen  (EY)
N:o 479/2008 32 artiklan toisen kohdan e alakohdassa, sovelle-
taan OIV:n viininvalmistussddnnostossi (Codex cenologique interna-
tional) vahvistettuja ja julkaistuja vaatimuksia.

Puhtausvaatimuksia tdydennetddn tarvittaessa timin asetuksen
liitteessd I A esitetyilld erityisvaatimuksilla.

(') EUVLL 253, 20.9.2008, s. 1.

2. Liitteessd I A luetelluissa sallituissa viininvalmistusmenetel-
missa ja -késittelyissd kdytettdvien entsyymien ja entsyymivalmis-
teiden on téytettdvé elintarvike-entsyymeistd 16 pdivini joulu-
kuuta 2008 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1332/2008 () vaatimukset.

10 artikla

Hallussapitoa, liikkuvuutta ja kiytt6d koskevat
edellytykset tuotteille, jotka eiviit ole asetuksen
(EY) N:o 479/2008 III osaston II luvun tai timin asetuksen
sdannosten mukaisia

1. Tuotteet, jotka eivit ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 III
osaston II luvun tai timin asetuksen sdinnosten mukaisia, on
havitettava. Jasenvaltiot voivat kuitenkin sallia, ettd tiettyja sellai-
sia tuotteita, joiden ominaisuudet jasenvaltiot maarittavit, voi-
daan kéyttad tislaamoissa, etikkavalmistamoissa tai teollisuudessa.

2. Kyseiset tuotteet eivit saa olla ilman laillista perustetta tuot-
tajan tai kauppiaan hallussa, eiké niitd voida siirtdd muualle kuin
tislaamoon, etikkavalmistamoon tai laitokseen, joka kdyttdd tai
jalostaa niité teollisesti, taikka laitokseen, jossa ne tuhotaan.

3. Jasenvaltiot voivat lisitd denaturointiainetta tai merkkiai-
netta 1 kohdassa tarkoitettuihin viineihin niiden tunnistamisen
helpottamiseksi. Ne voivat my6s kieltdd 1 kohdassa sdddetyt kiyt-
totarkoitukset perustelluista syistd ja havittad kyseiset tuotteet.

4. Ennen 1 pdividd elokuuta 2009 tuotettuja viinejd voidaan
tarjota ja toimittaa sellaisenaan nautittavaksi, jos ne ovat yhteis6n
tai kansallisten ennen tuota paiviméarad voimassa olevien sddn-
nosten mukaiset.

11 artikla

Muiden tuotteiden kuin viinin vikevéimistoimenpiteitid
seki happamuuden lisddmis- ja vihentimistoimenpiteiti
koskevat yleiset edellytykset

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D kohdan 1 koh-
dassa tarkoitetut toimenpiteet on tehtdva yhdelld kertaa. Jasenval-
tiot voivat kuitenkin sddtdd, ettd jotkut ndistd toimenpiteistd
voidaan tehdd useaan kertaan, jos tillainen Kkisittely parantaa
kyseisten  tuotteiden  viiniytymistd.  Talloin  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd V sdddettyjd raja-arvoja sovelletaan
koko toimenpiteeseen.

(?) EUVLL 354, 31.12.2008, s. 7.
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12 artikla

Vikevoimisti koskevat hallinnolliset sdinnét

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V olevan D koh-
dan 4 kohdassa tarkoitetun alkoholipitoisuuden lisiamistd koske-
van ilmoituksen tekevit luonnolliset henkilot tai oikeushenkilot,
jotka suorittavat tarkoitettuja toimenpiteitd. Ilmoitus on tehtdva
sen jasenvaltion toimivaltaisen viranomaisen, jonka alueella toi-
menpide suoritetaan, vahvistamassa maidrdajassa ja sen vahvista-
mia asianmukaisia valvontaedellytyksid noudattaen.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitettu ilmoitus on tehtava kirjalli-
sesti, ja siind on oltava seuraavat tiedot:

a) ilmoituksen tekijan nimi ja osoite;

b) paikka, jossa toimenpide suoritetaan;

¢) toimenpiteen  suorittamisen  alkamispdivimaird ja

-kellonaika;

d) toimenpiteen kohteena olevan tuotteen kuvaus;

) kaytettdvd menetelma sekid kuvaus siind kdytettdvin tuotteen
luonteesta.

3. Jdsenvaltiot voivat sallia, ettd toimivaltaiselle viranomaiselle
toimitetaan etukéteisilmoitus, joka koskee useampia toimenpiteitd
tai tiettyd ajanjaksoa. Tillainen ilmoitus hyviksytdan ainoastaan,
jos yritys pitda rekisterid, johon on kirjattu 6 kohdan mukaisesti
kukin vakevoimistoimenpide sekd 2 kohdassa tarkoitetut tiedot.

4. Jasenvaltioiden on madritettava edellytykset, joilla ilmoituk-
sen tekijd, joka ylivoimaisen esteen vuoksi on estynyt suoritta-
masta ilmoituksessaan mainittua toimenpidettd, esittdd
toimivaltaiselle viranomaiselle uuden, tarvittavan valvonnan suo-
rittamisen mahdollistavan ilmoituksen.

5. Edelld 1 kohdassa tarkoitettua ilmoitusta ei vaadita jasenval-
tioissa, joissa toimivaltaiset viranomaiset suorittavat kaikkien vii-
niytettdvien tuote-erien jarjestelmallistd analyyttistd valvontaa.

6.  Alkoholipitoisuuden lisidmiseen liittyvit merkinnit on teh-
tava asetuksen (EY) N:o 1493/2008 112 artiklan 2 kohdassa tar-
koitettuihin rekistereihin valittomasti varsinaisen toimenpiteen
pddttymisen jilkeen.

Jos etukiteisilmoitus kattaa useita toimenpiteité eikd sithen mer-
kitd toimenpiteiden alkamispdivdd eikd -tuntia, rekistereihin on
tehtdvd merkintd myos ennen kunkin toimenpiteen alkamista.

13 artikla

Happamuuden lisddmisti ja vihentimisti koskevat
hallinnolliset siinnot

1. Toimijoiden on esitettivd asetuksen (EY) N:o 479/2008 liit-
teessd V olevan D kohdan 4 kohdassa tarkoitettu ilmoitus happa-
muuden lisddmisen ja vihentdmisen osalta viimeistddn toisena
pdivand markkinointivuoden aikana suoritetun ensimmaisen toi-
menpiteen jlkeen. llmoitus on voimassa kaikkien kyseisen mark-
kinointivuoden toimenpiteiden osalta.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitettu ilmoitus on tehtdva kirjalli-
sesti, ja siind on oltava seuraavat tiedot:

a) ilmoituksen tekijin nimi ja osoite;
b) toimenpiteen luonne;
¢) paikka, jossa toimenpide suoritetaan.

3. Happamuuden lisidmis- tai vihentdmistoimenpiteisiin liit-
tyvat merkinndt on tehtivd asetuksen (EY) N:o 479/2008
112 artiklan 2 kohdassa tarkoitettuihin rekistereihin.

14 artikla

Viinin kaataminen viinisakan, puristejiinnoksen taikka
aszi- tai vyber-lajikkeen puristetun hedelmilihan piille

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessdé VI olevan D koh-
dan 2 kohdassa sdddetty viinin kaataminen viinisakan, puriste-
jaannoksen taikka aszii- tai vyber-lajikkeen puristetun
hedelmilihan paille on tehtdvd 1 pdivind toukokuuta 2004 voi-
massa olevien kansallisten sddnnosten mukaisesti seuraavasti:

a) "Tokaji forditds™- tai "Tokajsky forditds” -viini on valmistet-
tava kaatamalla rypileen puristemehua tai viinid aszd- tai
vyber-lajikkeen puristetun hedelmalihan paalle;

b) "Tokaji mdslds™- tai "Tokajsky maslas” -viini on valmistettava
kaatamalla rypidleen puristemehua tai viinid szamorodni/
samorodné-, aszi- tai vyber-lajikkeen viinisakan péille.

Kyseisten tuotteiden on oltava perdisin samalta satovuodelta.

15 artikla

Sovellettavat yhteison midritysmenetelmiit

1. Liitteessd IV esitetddn asetuksen (EY) N:o 479/2008 31 artik-
lan toisessa kohdassa tarkoitetut maaritysmenetelmit, joita sovel-
letaan erdiden rypiletuotteiden tai erdiden yhteison tasolla
vahvistettujen raja-arvojen valvontaan.

2. Komissio julkaisee Euroopan unionin virallisen lehden
C-sarjassa luettelon ja kuvauksen asetuksen (EY) N:o 479/2008
31 artiklan ensimmaisessd kohdassa tarkoitetuista ja OIV:n vii-
nien ja rypileen puristemehujen kansainvilisten méaritysmene-
telmien kokoelmassa (Recueil des méthodes internationales d’analyse
des vins et des motts) kuvatuista madritysmenetelmistd, joita sovel-
letaan rypiletuotteiden tuotannolle yhteison lainsddddnndssd vah-
vistettujen raja-arvojen ja vaatimusten valvonnan toteuttamiseksi.
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16 artikla 17 artikla
Kumoaminen
Kumotaan asetukset (ETY) N:o 2676/90 ja (EY) N:o 423/2008. Tdmi asetus tulee voimaan seitseméntend pdivini sen jilkeen,

kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Viittauksia  kumottuihin asetuksiin ja asetukseen (EY)
N:0 1493/1999 pidetddn viittauksina tihdn asetukseen liitteessd V
olevan vastaavuustaulukon mukaisesti. Sitd sovelletaan 1 paivastd elokuuta 2009.

Timd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 10. paivind heindkuuta 2009

Komission puolesta
Mariann FISCHER-BOEL
Komission jdsen



LITET A

SALLITUT VIININVALMISTUSMENETELMAT JA -KASITTELYT

1

2

3

Menetelma

Kayttoedellytykset ()

Kayttorajoitukset

ilmastus tai hapen lisddminen kaasumaisena happena

lampokasittelyt

sentrifugointi ja suodatus inertilld suodatuksen apuaineella tai ilman sitd

Apuaineen kdyttd ei saa jattdd epdtoivottuja jddmid
késiteltyyn tuotteeseen.

rikkidioksidin, argonin tai typen kédyttiminen joko yksin tai yhteen sckoitettuina
inertin tilan luomiseksi ja tuotteen kasittelemiseksi suojassa ilmalta

kuivahiivojen tai viinisuspensiohiivojen kdyttiminen viiniyttimisessi

Ainoastaan tuoreille rypaleille, rypaleen puristemehulle,
kiymistilassa olevalle rypdleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypileen puristemehulle ja
kdymistilassa olevalle uudelle viinille sekd kaikkien
kuohuviiniluokkien toisessa alkoholikdymisessa.

hiivan kehittymisen edistiminen yhden tai useamman seuraavan aineen, joita
voidaan tdydentdd mikrokiteisen selluloosan muodostamalla inertilld tukiaineella,
avulla:

— diammoniumfosfaatin tai ammoniumsulfaatin lisiaminen

Ainoastaan tuoreille rypileille, rypileen puristemehulle,
kdymistilassa olevalle rypaleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypaleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypaleen puristemehulle ja kdy-
mistilassa olevalle uudelle viinille sekd kaikkien kuohuvii-
niluokkien toisessa alkoholikdymisessa.

Kayttorajat: 1 gl (suolana ilmaistuna) (2) ja kuohuviinien toi-
sen alkoholikdymisen yhteydessd 0,3 g/l

— ammoniumbisulfiitin lisdiminen

Ainoastaan tuoreille rypileille, rypileen puristemehulle,
kdymistilassa olevalle rypaleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypdleen puristemehulle ja kdy-
mistilassa olevalle uudelle viinille

Kayttorajat: 0,2 g/l (suolana ilmaistuna) (2) ja 7 kohdassa esi-
tetyt rajat.

— tiamiinihydrokloridin lisidminen

Ainoastaan tuoreille rypileille, rypédleen puristemehulle,
kaymistilassa olevalle rypaleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypaleen puristemehulle ja kiy-
mistilassa olevalle uudelle viinille seké kaikkien kuohuvii-
niluokkien toisessa alkoholikdymisessi.

Kayttoraja kaikissa kasittelyissd 0,6 mg/l (tiamiinina ilmais-
tuna).

rikkidioksidin, kaliumbisulfiitin tai kaliummetabisulfiitin, jota kutsutaan myos kali-
umdisulfiitiksi tai kaliumpyrosulfiitiksi, kdyttiminen

Liitteessd I B esitetyt rajat (enimmdaismaard markkinoille saa-
tetussa tuotteessa)

rikkidioksidin poistaminen fysikaalisilla menetelmilld

Ainoastaan tuoreille rypileille, rypileen puristemehulle,
kdymistilassa olevalle rypaleen puristemehulle, kuivuneista
viinirypaleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypaleen
puristemehulle, tiivistetylle rypaleen puristemehulle, puh-
distetulle tiivistetylle rypéleen puristemehulle ja kdymisti-
lassa olevalle uudelle viinille
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1 2 3
Menetelmd Kiyttoedellytykset (1) Kayttorajoitukset
9 kisittely viininvalmistuskdyttoon tarkoitetulla hiilelld Ainoastaan rypileen puristemehulle, kdymistilassa oleville | Kdyttoraja 100 g kuivatuotetta/hl
uusille viineille, puhdistetulle tiivistetylle rypéleen
puristemehulle ja valkoviinille
10 | kirkastaminen yhdelld tai usealla seuraavista viininvalmistuksessa kaytettivistd
aineista:
— clintarvikegelatiini
— vehnisti tai herneestd saatavat kasviperdiset valkuaisaineet
— kalaliima
—  kaseiini ja kaliumkaseinaatti
— muna-albumiini Beetaglukanaasin kiyttoedellytykset esitetdén lisdyksessi 1.
—  bentoniitti
—  piidioksidi geeliméisessd tai kolloidisen liuoksen muodossa
—  kaoliini
— tanniini
—  pektiinid hajottavat entsyymit
—  beetaglukanaasientsyymivalmiste
11 | sorbiinihapon kéyttiminen kaliumsorbaatin muodossa Sorbiinihapon enimmaéismaird markkinoille saatetussa kasi-
tellyssd tuotteessa: 200 mg/l.
12 | L(+)-viinihapon, L-omenahapon, DL-omenahapon tai maitohapon kdyttd happa- | Edellytykset ja raja-arvot esitetddn asetuksen (EY) N:o liit-
muuden lisddmiseksi teessd V olevassa C ja D kohdassa sekd tdimén asetuksen 11
ja 13 artiklassa.
L(+)-viinihappoa koskevat vaatimukset esitetdin lisiyksessd
2 olevassa 2 kohdassa.
13 | yhden tai useamman seuraavista aineista lisidminen happamuuden vihentimiseksi: | Edellytykset ja raja-arvot esitetddn asetuksen (EY) N:o liit-
o ) teessd V olevassa C ja D kohdassa sekd tdimin asetuksen 11
— neutraali kaliumtartraatti ja 13 artiklassa.
—  kaliumbikarbonaatti L(+)-viinihappo lisiyksessi 2 esitetyin edellytyksin.
—  kalsiumkarbonaatti, joka saattaa sisiltdd pienid mairid L(+)- viinihapon ja L(-)-
omenahapon kaksoiskalsiumsuolaa
—  kalsiumtartraatti
—  L(+)-viinihappo
— homogeeninen viinihappo-kalsiumkarbonaattiseos, johon on sekoitettu
samassa suhteessa molempia hienoksi jauhettuja aineita
14 | — Aleppo-mantypihkan lisddminen Lisdyksessd 3 esitetyin edellytyksin.

8/¢6T 1
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1 2 3
Menetelma Kayttoedellytykset (1) Kayttorajoitukset
15 | hiivasolukalvovalmisteiden kiytto Kiyttoraja 40 g/hl
16 | polyvinyylipolypyrrolidonin kaytto Kayttoraja 80 g/hl
17 | maitohappobakteerien kayttd
18 | lysotsyymin lisddminen Kayttoraja 500 mg/l (kun lisitdan rypaleen puristemehuun
tai viiniin, kumuloituva maard voi olla enintddn 500 mg|/l).
19 | L-askorbiinihapon lisddminen Enimmiismaddrd markkinoille saatetussa  kisitellyssd
tuotteessa: 250 mg/l (3).
20 | ioninvaihtohartsien kdytto Ainoastaan puhdistetun tiivistetyn rypileen puristemehun
valmistukseen tarkoitetulle rypileen puristemehulle ja
lisdyksessd 4 esitetyin edellytyksin.
21 kuivan viinin dskettdisestd viiniyttimisestd saatuja hiivoja sisdltdvin tuoreen, terveen | Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, | Enintddn 5 % kasitellyn tuotteen tilavuudesta
ja laimentamattoman sakan kaytto kuivissa viineissd 5,6,7,8,¢et9,15ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille.
22 | kuplittaminen argonilla tai typelld
23 | hiilidioksidin lisdédminen Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kédymistilassa | Hiilihapottomilla viineilld hiilidioksidin enimmaismaara
olevalle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY) | markkinoille saatetussa kisitellyssd tuotteessa on 3 gfl, ja
N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 7 ja 9 kohdassa | hiilidioksidin liukenemisesta aiheutuvan ylipaineen on
maddritellyille tuotteille. oltava 20 °C:n lampétilassa alle 1 baari.
24 | sitruunahapon lisddminen viinin stabilisoimiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa | Enimméisméddrda markkinoille —saatetussa  kasitellyssd
olevalle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY) | tuotteessa: 1 gfl.
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3,4, 5, 6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille.
25 | tanniinien lisidminen Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa
olevalle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5,6, 7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa miiritellyille tuotteille.
26 | seuraavat kasittelyt: Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Kalsiumfytaatin kiyttoraja 8 g/hl
L o i ) > valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
— valkoviinin ja roseeviinin kasitteleminen kaliumferrosyanidilla N:o 479]2008 liitteessé IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15
— punaviinin késitteleminen kaliumferrosyanidilla tai kalsiumfytaatilla ja 16 kohdasse} mddritellyille totteille lisayksessd 5 esite-
tyin edellytyksin.
27 | metaviinihapon lisddminen Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Kdyttoraja 100 mg/l

valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
N:0 479/2008 liitteessi IV olevassa 1, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille.
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1 2 3
Menetelmd Kiyttoedellytykset (1) Kayttorajoitukset
28 | arabikumihapon kiytto Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa
olevalle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3,4, 5,6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille.
29 | DL-viinihapon (raseeminen happo) tai sen neutraalin kaliumsuolan kdyttiminen | Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kaymistilassa
ylimadraisen kalsiumin saostamiseksi olevalle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa mdiritellyille tuotteille lisdyksessd 5
esitetyin edellytyksin.
30 | seuraavien aineiden kdytto viinihapon suolojen saostumisen edistamiseksi: Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Kalsiumtartraatin kdyttoraja 200 g/hl
) . o ) . valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
—  kaliumbitartraatti ja kaliumvetytartraatti N:o 479]2008 liitteess IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15
_ kalsiumtartraatti ja 16 kohdassa maaritellyille tuotteille.
31 | kuparisulfaatin tai -sitraatin kdytto viinin maku- tai hajuvirheiden poistamiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Kayttoraja 1 g/hl, jos kisitellyn tuotteen kuparipitoisuus ei
valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY) | ole yli 1 mg/l
N:0 479/2008 liitteessi IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa mairitellyille tuotteille.
32 | elintarvikkeissa kdytettaviksi tarkoitetuista viriaineista 30 paivind kesikuuta 1994 | Ainoastaan vikevit viinit
annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivissd 94/36/EY (*) tarkoite-
tun sokerivirin lisidminen varin parantamiseksi
33 | allyyli-isotiosyaniitilla imeytettyjen puhdasta parafiinid olevien levyjen kaytto ste- | Ainoastaan sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymis- | Viinissd ei saa olla allyyli-isotiosyanaatin jadmia.
riilin tilan luomiseksi tilassa olevalle rypaleen puristemehulle ja viinille.
Sallittu ainoastaan Italiassa, jos sitd ei ole kielletty kansalli-
sessa lainsdddannossi ja ainoastaan suuremmissa kuin 20
litran vetoisissa sailidissa.
34 | dimetyylidikarbonaatin lisddminen viiniin mikrobiologisen stabiloinnin varmista- | Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole- | Kdyttoraja 200 mg/l, ja markkinoille saatetussa viinissd ei saa
miseksi valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY) | olla havaittavissa jadmia.
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille lisayksessd 6 esite-
tyin edellytyksin.
35 | hiivan mannoproteiinien lisidminen viinikiven ja proteiinien stabiloimiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-

valle rypileen puristemehulle ja asetuksen (EY)
N:0 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3,4, 5,6, 7, 8,9, 15
ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille.
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1 2 3
Menetelma Kayttoedellytykset (1) Kayttorajoitukset
36 | elektrodialyysikasittely viinikiven stabiloimiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa
olevalle rypileen puristemehulle ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
9, 15 ja 16 kohdassa maritellyille tuotteille lisdyksessd 7
esitetyin edellytyksin.
37 | ureaasin kéytto viinien ureapitoisuuden vihentimiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle ~kdymistilassa
olevalle  rypdleen  puristemehulle ja  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
9, 15 ja 16 kohdassa mdiritellyille tuotteille lisdyksessd 8
esitetyin edellytyksin.
38 | tammipuun palasten kiytto viininvalmistuksessa ja -kypsytyksessd, myos tuoreiden | Lisdyksessd 9 esitetyin edellytyksin.
rypileiden ja rypileen puristemehujen fermentaatiossa
39 | seuraavien aineiden kaytto: Ainoastaan kaikkien sellaisten kuohuviinien ja helmeile-
. . o vien viinien valmistuksessa, jotka on kidytetty pullossa ja
—  kalsiumalginaatti tai joista sakka on erotettu juoksuttamalla.
— kaliumalginaatti
40 | viinin sisdltdimén alkoholin osittainen poistaminen Ainoastaan viineille ja lisdyksessd 10 esitetyin edellytyksin.
41 | polyvinyyli-imidatsolin ja polyvinyylipyrrolidonin kopolymeerien kaytt6 kupari-, | Lisdyksessd 11 esitetyin edellytyksin. Kiyttoraja 500 mg/l (kun lisdtddn rypaleen puristemehuun
rauta- ja raskasmetallipitoisuuksien vihentdmiseksi tai viiniin, kumuloituva méird voi olla enintddn 500 mg/l).
42 | karboksimetyyliselluloosan (selluloosaliima) lisidminen viinikiven stabiloimiseksi | Ainoastaan viinille seké kaikille kuohuviineille ja helmeile- | Kéyttoraja 100 mg/l
ville viineille
43 | kationinvaihtokisittely viinikiven stabiloinnin varmistamiseksi Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kdymistilassa ole-

valle rypileen puristemehulle ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1, 3, 4, 5, 6, 12,
8,9, 15 ja 16 kohdassa madritellyille tuotteille lisdyksessd
7 esitetyin edellytyksin.

(") Jollei toisin mainita, kuvattua menetelméi tai ksittelya voi kdyttda tuoreille viinirypileille, rypileen puristemehulle, kdymistilassa olevalle rypdleen puristemehulle, kuivuneista viinirypéleistd valmistetulle kdymistilassa olevalle rypéleen puris-
temehulle, tiivistetylle rypaleen puristemehulle, kdymistilassa olevalle uudelle viinille, sellaisenaan nautittavaksi tarkoitetulle kiymistilassa olevalle rypileen puristemehulle, viinille, kaikille kuohuviinin luokille, helmeileville viinille, hiilihapote-

tulle helmeileville viinille, vikeville viinille, kuivuneista viinirypéleistd valmistetulle viinille ja ylikypsista rypaleistd valmistetulle viinille.
(%) Naitd ammoniumsuoloja voidaan kiyttad myos yhdessi siten, ettd kokonaispitoisuuden raja on 1 g/l eivitki edelld mainitut enimmaispitoisuudet 0,3 g/l tai 0,2 g/l ylity.
(}) Kéyttoraja on kaikissa kisittelyissd 250 mg|l.
(*) EYVLL 237,10.9.1994,s. 13.
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Lisdys 1
Beetaglukanaasia koskevat vaatimukset
Beetaglukanaasien kansainvilinen koodi: E.C. 3-2-1-58
Beetaglukaanihydrolaasi (Botrytis cinerean glukaanin hajoittaminen).
Alkuperd: Trichoderma harzianum

Kéyttoalue: viinien, erityisesti botrytis-jalohometartunnan saaneista rypaleistd valmistettujen viinien sisdltdimien beeta-
glukaanien hajottaminen.

Enimmdisannos: 3 grammaa entsyymivalmistetta, joka sisdltdd 25 prosenttia orgaanista ainesta suspensiossa (TOS) heh-
tolitraa kohden.

Kemiallista ja mikrobiologista puhtautta koskevat vaatimukset:

Havikki kuivattaessa: alle 10 %

Raskasmetallit: alle 30 ppm

Lyijy: alle 10 ppm

Arseeni: alle 3 ppm

Kolibakteerien kokonaismaari: ei lainkaan

Escherichia coli ei lainkaan 25 g:n ndytteessd
Salmonella spp: ei lainkaan 25 g:n néytteessd
Acrobiset mikrobit yhteensi: alle 5 x 10* mikrobia/g
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Lisdys 2
L(+)-viinihappo

1. Liitteessd I A olevassa 13 kohdassa tarkoitettu viinihapon kéytté happamuuden vihentdmiseksi on sallittu ainoastaan
tuotteille, jotka

saadaan Elbling- ja Riesling-viinikoynnoslajikkeista; ja

on valmistettu rypileistd, jotka on korjattu seuraavilla A-viininviljelyvyohykkeen pohjoisosassa sijaitsevilla viinialueilla:
— Ahr

— Rheingau

— Mittelrhein

—  Mosel

— Nahe

— Rheinhessen

— Pfalz

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Viinihapon, josta kdytetddn my6s nimitystd L(+)-viinihappo ja jota voidaan kiyttdd timan liitteen 12 ja 13 kohdan
mukaisesti, on oltava perdisin maataloustuotannosta ja nimenomaan viininviljelystd. Sen on myds oltava direktiivissd
2008/84/EY asctettujen puhtausvaatimusten mukaista.
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Lisdys 3
Aleppo-mintypihka

Liitteessd I A olevassa 14 kohdassa tarkoitettu Aleppo-mantypihkan kaytt6 on sallittua ainoastaan retsina-pOytaviinin
valmistuksessa. Tatd viininvalmistusmenetelmii saa soveltaa ainoastaan

a) Kreikan maantieteelliselld alueella;

b) sellaisista rypéleistd saadussa rypédleen puristemehussa, joiden lajikkeet, tuotantoalue ja viiniyttimisalue on méé-
ritelty 31 péivina joulukuuta 1980 voimassa olleessa Kreikan lainsaadannossi;

¢) lisdédmilld pihkaa enintddn 1 000 grammaa hehtolitraan kidytettividd tuotetta ennen kdyttdmistd, jos todellinen
alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina ei ole kiyttimisen aikana yli kolmannesta tilavuusprosentteina ilmoite-
tusta kokonaisalkoholipitoisuudesta.

Jos Kreikka aikoo muuttaa 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettuja sadnnoksid, sen on ilmoitettava tistd etukiteen komis-
siolle. Kreikka voi panna kyseiset muutokset tdytintoon, jos komissio ei vastaa kahden kuukauden kuluessa
tiedonannosta.
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Lisdys 4
Ioninvaihtohartsit

Ioninvaihtohartsit, joita voidaan kayttdd liitteessa I A olevan 20 kohdan mukaisesti, ovat sulfonihappo- ja ammoniumryh-
mid sisdltavid styreenin tai divinyylibentseenin kopolymeerejd. Ioninvaihtohartsien on oltava Euroopan parlamentin ja neu-
voston asetuksen (EY) N:o 1935/2004 (') sddnnosten ja sen soveltamiseksi annettujen yhteison ja kansallisten sidnndsten
mukaiset. Niistd ei saa irrota edelld mainittuihin liuottimiin 2 kohdassa olevalla maaritysmenetelmilld testattaessa yli yhtd
milligrammaa hartsia orgaanisten aineiden litraa kohden. Hartsien regenerointi on suoritettava kayttimalld elintarvikkeiden
valmistukseen sallittuja aineita.

Hartseja voidaan kdyttdd ainoastaan enologin tai patevan teknikon valvonnassa sen jasenvaltion viranomaisten hyvaksy-
missi laitoksessa, jonka alueella hartseja kdytetdan. Naiden viranomaisten on mddritettava hyviksytyille enologeille ja pate-
ville teknikoille kuuluvat tehtavit ja velvollisuudet.

Menetelma ioninvaihtohartsien orgaanisten aineiden havikin maarittamiseksi

1. TARKOITUS JA KAYTTOALUE

loninvaihtohartsien orgaanisten aineiden hévikin maaritys.

2.  MAARITELMA

loninvaihtohartsien orgaanisten aineiden havikit. Jaljempéni esitetylld menetelmalld maaritetyt havikit.

3. PERIAATE

Uuttoliuottimet johdetaan tihdn tarkoitukseen esikasiteltyjen hartsien ldpi ja uutetun orgaanisen aineen paino méari-
tetdan gravimetrisesti.

4. REAGENSSIT
Kaikkien reagenssien on oltava analyysilaatua.
Uuttoliuottimet
4.1 Tislattu vesi, deionisoitu vesi tai vastaavaa puhtausastetta oleva vesi.
4.2 Etanoli, 15 % v/v. Valmistetaan sekoittamalla 15 osaa absoluuttista etanolia 85 osaan vettd (4.1 kohta).

4.3 Etikkahappo, 5 % m/m. Valmistetaan sekoittamalla 5 paino-osaa jadetikkahappoa 95 paino-osaan vettd (4.1 kohta).

5. VALINEISTO

5.1 loninvaihtokromatografiakolonneja.

5.2 Vetoisuudeltaan 2 litran mittalaseja.

5.3 Litteitd haihdutusmaljoja, joiden limménsietokyky muhveliuunissa on 850 °C.
5.4 Termostaattisdatoinen uuni, séiéidetty noin 105 * 2 °C:seen.

5.5 Termostaattisddtoinen muhveliuuni, siddetty noin 850 £ 25 °C:seen.

5.6 Analyysivaaka, tarkkuus 0,1 milligrammaa.

5.7 Haihdutin, sihkolevy tai infrapunahaihdutin.

(1) EUVLL 338, 13.11.2004, s. 4.
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6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

7.1

7.2

SUORITUS

Lisdtdan kaikkiin kolmeen ioninvaihtokromatografiakolonniin (5.1 kohta) 50 millilitraa testattavia ioninvaihtohart-
seja, jotka on pesty ja kisitelty valmistajan elintarvikealalla kaytettdvaksi tarkoitettuja hartseja koskevien ohjeiden
mukaisesti.

Anionihartsien osalta lasketaan kolme uuttoliuotinta (4.1, 4.2 ja 4.3 kohta) erikseen tité varten esiksiteltyjen kolon-
nien (6.1 kohta) ldpi 350450 millilitraa tunnissa olevalla virtausnopeudella. Jokaisella kerralla heitetddn pois ensim-
miinen litra eluaattia ja kerdtddn seuraavat kaksi litraa mittalaseihin (5.2 kohta). Kationihartsien osalta lasketaan vain
kaksi uuttamisliuotinta (4.1 ja 4.2 kohta) erikseen tdtd varten esikésiteltyjen kolonnien lapi.

Haihdutetaan kukin kolmesta eluaatista sihkolevylld tai infrapunahaihduttimen avulla (5.7 kohta) ennalta puhdiste-
tussa ja punnitussa (m,) littedssd haihdutusmaljassa (5.3 kohta). Asetetaan maljat uuniin (5.4 kohta) ja kuivataan vakio-
painoon (my).

Kun tilla tavoin kuivatun maljan paino (6.3 kohta) on merkitty muistiin, se asetetaan muhveliuuniin (5.5 kohta), ja sitd
poltetaan, kunnes vakiopaino saavutetaan (m,).

Maédritetddn uutettu orgaaninen aine (7.1 kohta). Jos maird on suurempi kuin 1 milligramma litraa kohti, tehdéén rea-
genssien sokeakoe ja lasketaan uudelleen uutetun orgaanisen aineen paino.

Tehddin sokeakoe toistamalla 6.3 ja 6.4 kohdan menettelyt kuitenkin kdyttamalla kaksi litraa uuttamisliuotinta, mistd
saadaan tulokseksi vastaavasti 6.3 ja 6.4 kohtaa vastaavat painot mj ja my.

TULOSTEN ILMOITTAMINEN
Kaava ja tulosten laskeminen

loninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen paino ilmaistuna milligrammoina litraa kohti saadaan seuraavalla
kaavalla:

500 (m; — m,)
jossa m, ja m, on ilmaistu grammoina.

loninvaihtohartseista uutetun orgaanisen aineen korjattu paino ilmaistuna milligrammoina litraa kohti saadaan seu-
raavalla kaavalla:

500 (my —m, —ms , )
jossa my, m,, m, ja m, on ilmaistu grammoina.

Kahden samasta ndytteestd tehdyn rinnakkaisen mairityksen tulokset eivit saa erota toisistaan enemmén kuin 0,2 mil-
ligrammaa litraa kohti.
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Lisdys 5
Kaliumferrosyanidi
Kalsiumfytaatti
DL-viinihappo

Liitteessd I A olevassa 26 kohdassa tarkoitettu kaliumferrosyanidin ja kalsiumfytaatin ja liitteessd I A olevassa 29 kohdassa
tarkoitettu DL-viinihapon kéytto on sallittu ainoastaan niiden enologien tai patevien teknikoiden valvonnassa, jotka ovat sen
jasenvaltion viranomaisten hyvaksymii, joiden alueella kisittely tapahtuu ja joiden vastuuta koskevat vaatimukset vahvistaa
tarvittaessa kyseinen jasenvaltio.

Kaliumferrosyanidi- tai kalsiumfytaattikasittelyn jalkeen viinin on sisillettavé rautajaamia.

Ensimmiisessi kohdassa tarkoitettujen aineiden kidyt6n valvontaan sovelletaan jisenvaltioiden vahvistamia sadnnoksia.
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Lisdys 6

Dimetyylidikarbonaattia koskevat vaatimukset

KAYTTOALUE

Dimetyylidikarbonaattia saa lisitd viiniin seuraavasta syysti: kdymiskelpoisia sokereita sisiltdvian pullotetun viinin mikro-
biologisen stabiloinnin varmistaminen.

VAATIMUKSET

— Lisdgdmisen on tapahduttava vain vihin ennen pullotusta, joka on médritelty kyseisen tuotteen pakkaamiseksi enintddn
60 litran astioihin kaupallisessa tarkoituksessa.

— Kisittely voidaan tehdd ainoastaan viinille, jonka sokeripitoisuus on vahintdin 5 g/l.
—  Kéytettdvin tuotteen on taytettdva direktiivissd 2008/84/EY vahvistetut puhtausvaatimukset.

— Kaisittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.
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Lisdys 7

Elektrodialyysikisittelyi koskevat vaatimukset

Talla kasittelylld pyritddn viinikiven stabilointiin happaman kaliumtartraatin ja kalsiumtartraatin (ja muiden kalsiumsuolo-
jen) osalta erottamalla viinistd liialliset ionit sahkokentdn avulla kayttden sekd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan anionit lapai-
sevit ettd sellaisia kalvoja, jotka ainoastaan kationit lapaisevit.

1.1

1.2

1.3

1.4

KALVOIHIN SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

Kalvot asetetaan vaihtoehtoisesti suotopuristinjirjestelmaén tai johonkin vastaavaan jirjestelméin, joka erottaa kisit-
telyosaston (viini) ja tiivistymisosaston (ylimddrdinen vesi).

Kalvot, jotka kationit lavistavit, on mukautettava sopiviksi ainoastaan kationien erottamiseen ja erityisesti kationien
K" ja Ca™ erottamiseen.

Kalvot, jotka anionit lavistavit, on mukautettava sopiviksi ainoastaan anionien erottamiseen ja erityisesti tartraattia
nionien erottamiseen.

Kalvoista ei saa aiheutua liiallisia muutoksia viinin fysikaalis-kemialliseen koostumukseen tai aistittaviin ominaisuuk-
siin. Niiden on vastattava seuraavia edellytyksii:

— Niiden on oltava valmistettu hyvin valmistustavan mukaisesti niistd aineista, joita voidaan kayttdd komission
direktiivin 2002/72[EY (') liitteessd Il mainittujen, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien muovimateri-
aalien valmistuksessa.

— Elektrodialyysilaitteen kdyttdjan on osoitettava, ettd kdytetyt kalvot vastaavat edelld kuvailtuja ominaisuuksia ja
ettd korvaamisen on suorittanut asiantunteva henkilo.

— Niistd ei saa irrota mitddn ainetta siind madrin, ettd siitd aiheutuu vaaraa ihmisten terveydelle tai se vaikuttaa hai-
tallisesti elintarvikkeiden hajuun tai makuun, ja niiden on vastattava direktiivissi 2002/72[EY saddettyjd
vaatimuksia.

—  Kaytettdessi kalvoja niiden ja viinin ainesosien vililld ei saa tapahtua yhteisvaikutusta, joka voi aiheuttaa késitel-
tavdssd tuotteessa uusia yhdisteitd, joilla voi olla toksikologisia vaikutuksia.

Uusien elektrodialyysikalvojen stabiliteetti varmistetaan viinin fysikaalis-kemiallista koostumusta jdljittelevilld keino-
tekoisella viinivalmisteella, jotta tiettyjen elektrodialyysikalvoista perdisin olevien ainesten mahdollista siirtymistd voi-
daan tutkia.

Suositeltu koemenettely on seuraava:

Keinotekoinen viinivalmiste on vesi-etanoliliuos, joka on puskuroitu viinin pH:n sekd sihkonjohtokyvyn tasolle. Sen
koostumus on seuraava:

— puhdas etanoli: 11 1

—  kaliumvetytartraatti: 380 g

—  kaliumkloridi: 60 g

— vikevi rikkihappo: 5 ml

— tislattu vesi: riittavésti 100 litralle.

Tatd liuosta kdytetddn migraatiokokeissa elektrodialyysilaitteistossa suljetussa kierrossa sihkojinnitteen ollessa 1
voltti/kenno. Liuosméarin suhde anioni- ja kationikalvojen pinta-alaan on 50 litraa/m?, kunnes liuoksen mineraalipi-
toisuus on vihentynyt 50 prosenttia. Kierto kdynnistetdan liuoksella, jonka kaliumkloridipitoisuus on 5 g/l. Migraati-
ossa kulkeutuvat ionit madritetddn keinotekoisesta viinivalmisteesta ja elektrodialyysista tulevasta nesteesta.

(1) EYVLL 220, 15.8.2002, s. 18.
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Kalvon koostumukseen sisaltyvit orgaaniset molekyylit, jotka voivat siirtyd kasiteltivaan liuokseen, analysoidaan. Jokai-
sesta yhdisteestd suoritetaan erityinen analyysi hyviksytyssi laboratoriossa. Kaikkien analysoitujen yhdisteiden pitoi-
suuden simulantissa on oltava yhteensi alle 50 g/l.

Yleensikin kyseisiin kalvoihin on sovellettava yleisohjeita, jotka koskevat elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutu-
via materiaaleja.

KALVOJEN KAYTTOON SOVELLETTAVAT VAATIMUKSET

Viinikiven elektrodialyysilla suoritettavaan stabilointiin kdytetyn kalvoparin on oltava sellainen, ettd

— viinin pH laskee enintddn 0,3 pH-yksikkod,

—  haihtuvien happojen pitoisuus vihenee vihemmin kuin 0,12 g/l (2 meq etikkahappona ilmoitettuna),

— clektrodialyysikisittely ei vaikuta viinin ei-ionisiin yhdisteisiin, varsinkaan polyfenoleihin ja polysakkarideihin,

— pienten molekyylien kuten etanolin diffuusio on vidhdinen, ja alkoholipitoisuus pienenee enintddn 0,1
tilavuusprosenttia,

— kalvojen siilytys ja puhdistus on suoritettava sallittujen menettelytapojen mukaisesti aineilla, joiden kéytto on sal-
littu elintarvikkeiden valmistuksessa,

—  kalvot merkitddn, jotta voidaan varmistaa niiden jarjestys jirjestelméssi,

—  kdytettavid laitteistoa ohjataan ohjaus- ja valvontajirjestelmalld, jossa otetaan huomioon kullekin viinille ominai-
nen epistabiliteetti siten, ettd ainoastaan liiallinen kaliumvetytartraatti ja liialliset kalsiumsuolat poistetaan,

— kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.

Kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.
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Lisdys 8
Ureaasia koskevat vaatimukset
Ureaasin kansainvilinen koodi: EC 3-5-1-5, CAS-nro: 9002-13-5.

Aktiivisuus: ureaasi (aktiivinen happamassa ympdristossd) hajottaa urean ammoniakiksi ja hiilidioksidiksi. llmoitettu
aktiivisuus: vahintdan 5 yksikkod/mg, kun 1 yksikko on madritelty entsyymimaaréksi, joka 37 °C:ssa vapauttaa 5 g/l:n
ureakonsentraatiosta (pH 4) yhden mikromoolin NH;:a minuutissa.

Alkuperi: Lactobacillus fermentum.

Kiyttoalue: viineissd olevan urean hajottaminen sellaisissa viineissd, joita on tarkoitus vanhentaa pidempéin, jos alku-
perdinen ureakonsentraatio on yli 1 mg|l.

Enimmaisannos: 75 mg entsyymivalmistetta viinilitraa kohden; viinilitrassa ei saa olla yli 375 yksikko4 ureaasia. Ksit-
telyn lopuksi entsyymijddmat on poistettava suodattamalla viini (huokoskoko alle 1 pm).

Kemiallista ja mikrobiologista puhtautta koskevat vaatimukset:

Havikki kuivattaessa: alle 10 %

Raskasmetallit: alle 30 ppm

Lyijy: alle 10 ppm

Arseeni: alle 2 ppm

Kolibakteerien kokonaismaara: ei lainkaan

Salmonella spp: ei lainkaan 25 g:n néytteessd
Aerobiset mikrobit yhteensi: alle 5 x 10* mikrobia/g

Viinin kisittelyssd sallittava ureaasi on valmistettava samanlaisissa olosuhteissa kuin ureaasi, josta on annettu elintar-
vikealan tiedekomitean lausunto 10 piivind joulukuuta 1998.
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Lisdys 9

Tammipuun palasia koskevat vaatimukset

TARKOITUS, ALKUPERA JA KAYTTOALUE

Tammipuun palasia kdytetddn viininvalmistukseen ja -kypsytykseen, my6s tuoreiden rypaleiden ja rypileen puristemehujen
kédyttimisessd, ja tiettyjen tammipuusta perdisin olevien yhdisteiden viiniin siirtimiseen.

Puunpalasten on oltava perdisin yksinomaan Quercus-suvun lajeista.

Niiden on oltava joko luonnontilaisia tai kevyesti, kohtalaisesti tai voimakkaasti kuumennettuja, mutta ne eivit saa olla edes
pinnaltaan palaneita eikd niiden pinta saa tuntua hiiltyneeltd eikd murenevalta. Ne eivit saa olla kemiallisesti, entsymaatti-
sesti eika fyysisesti kisiteltyjd, kuumentamista lukuun ottamatta. Niihin ei saa lisitd mitddn tuotetta, jolla pyrittdisiin lisda-
médn niiden luonnollista aromaattista vaikutusta tai niiden uuttuvia fenoliyhdisteita.

TUOTTEEN PAALLYSMERKINNAT

Paillysmerkinnoissd on mainittava tammipuulajin tai -lajien alkuperd ja mahdollisesti kaytetyn kuumennuksen voimakkuus,
sdilytysolosuhteet ja turvaohjeet.

KOKO

Puunpalasten on oltava kooltaan sellaisia, ettd vahintddn 95 painoprosenttia pysahtyy seulaan, jonka silmdkoko on 2 mm
(seulamitta 9).

PUHTAUS
Tammipuun palasista ei saa vapautua aineita sellaisina pitoisuuksina, jotka voisivat aiheuttaa mahdollisia terveysriskeja.

Tami kisittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.
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Lisdys 10
Viinin sisiltimin alkoholin osittaista poistamista koskevat vaatimukset
Tdmin kasittelyn tarkoituksena on valmistaa viinid, josta alkoholi on osittain poistettu, poistamalla osa viinin sisdltimastd
alkoholista (etanolista) fysikaalisilla erotustekniikoilla.
Vaatimukset
—  Kasitellyissé viineissd ei saa olla aistinvaraisia virheitd, ja niiden on sovelluttava sellaisenaan ihmisravinnoksi.

— Viinistd saa poistaa alkoholia vain, jos jollekin asianomaisen viinin valmistuksessa kaytetylle rypiletuotteelle on tehty
jokin asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd V esitetyistd vikevoimistoimenpiteista.

— Todellinen alkoholipitoisuus ei saa laskea yli kahta tilavuusprosenttia, ja lopputuotteen todellisen alkoholipitoisuuden
on oltava asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 1 kohdan toisen alakohdan a alakohdassa maaritellyn
mukainen.

— Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai pateva teknikko.
— Kasittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artiklan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

— Jasenvaltio voi sddtdd, ettd kasittelystd on ilmoitettava toimivaltaisille viranomaisille.
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Lisdys 11
PVI/PVP-kopolymeerikisittelyd koskevat vaatimukset

Tamin kasittelyn tarkoituksena on vihentda liiallisia metallipitoisuuksia ja estdd metallien (esimerkiksi valkocassen) aiheut-
tamat virheet lisidamalla tallaisia metalleja adsorboivia kopolymeereji.

Vaatimukset

— Viiniin lisdtyt kopolymeerit on poistettava suodattamalla kahden péivin kuluessa niiden lisddmisestd ennaltavarautu-
misen periaate huomioon ottaen.

— Rypileen puristemehuun kopolymeerit on lisittava aikaisintaan kaksi paivdd ennen suodatusta.
— Kasittelyn toteuttamisesta vastaa enologi tai patevé teknikko.

— Adsorboivien kopolymeerien on oltava OIV:n julkaiseman viininvalmistussddnnoston (Codex cenologique international)
mukaisia erityisesti monomeerien enimmadispitoisuuksien osalta (*).

() PVI/PVP-kopolymeerikisittely voidaan tehdd vasta kun OIV:n Codex cenologique internationalissa on vahvistettu ja julkaistu sallittujen
kopolymeerien puhtaus- ja tunnistevaatimukset.
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Lisdys 12
Viinikiven stabiloinnin varmistamiseksi tehtivai kationinvaihtokasittelyd koskevat vaatimukset

Taman kasittelyn tarkoituksena on viinikiven stabiloiminen kaliumvetytartraatin ja kalsiumtartraatin (ja muiden kalsium-
suolojen) osalta.
Vaatimukset
1. Kisittelyn saa suorittaa vain liiallisten kationien poistamiseksi.

— Viinille on ensin tehtiva kylmakasittely.

— Kationinvaihdolla késitelld4n vain niin pieni osa viinid kuin on tarpeen viinikiven stabiloimiseksi.
2. Kasittely tehdddn hapolla regeneroiduilla kationinvaihtohartseilla.

3. Kaikista toimista vastaa enologi tai pitevé teknikko. Kisittely on kirjattava asetuksen (EY) N:o 479/2008 112 artik-
lan 2 kohdassa tarkoitetulla tavalla.

4. Kationihartsien on oltava Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1935/2004 (') sddnndsten ja sen
soveltamiseksi annettujen yhteison ja kansallisten sidnnosten sekd timan asetuksen lisdyksessd 4 olevien analyyttisten
vaatimusten mukaisia. Niiden kaytosti ei saa aiheutua liiallisia muutoksia viinin fysikaalis-kemialliseen koostumukseen
tai aistittaviin ominaisuuksiin, ja niiden on noudatettava OIV:n julkaisemassa viininvalmistussaannostossa (Codex ceno-
logique international) vahvistettuja rajoja.

(1) EUVLL 338, 13.11.2004, s. 4.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0004:FI:PDF
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LITEI B

VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUKSIEN ENIMMAISRAJAT

A. VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

Muun viinin kuin kuohuviinin ja vikevén viinin kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa sellaisenaan nautittavaksi toimi-
tettaessa olla suurempi kuin:

a) 150 milligrammaa litraa kohti punaviineiss;

b) 200 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissa.

Poiketen 1 kohdan a ja b alakohdasta rikkidioksidin enimmiispitoisuusrajat ovat sellaisten viinien osalta, joiden soke-
ripitoisuus glukoosin ja fruktoosin summana ilmaistuna on vihintdén 5 grammaa litraa kohti, seuraavat:

a) 200 milligrammaa litraa kohti punaviineiss;

b) 250 milligrammaa litraa kohti valko- ja roseeviineissa;

¢) 300 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:
— viinit, joista on oikeus kdyttdd yhteison sddnnosten mukaisesti mainintaa "Spatlese”,

— valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperdnimityksistd: Bordeaux supérieur, Gra-
ves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut Mont-
ravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette tai Savenniéres,

— valkoviinit, joista on oikeus kdyttdd alkuperdnimitystd Allela, Navarra, Penedes, Tarragona tai Valencia, ja Bas-
kimaan itsehallintoalueelta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita
kuvataan maininnalla "vendimia tardia”,

— makeat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperinimitykseen Binissalem-Mallorca,

— Yhdistyneestd kuningaskunnasta perdisin olevat viinit, jotka on tuotettu Britannian lainsddddannon mukai-
sesti, silloin kun niiden sokeripitoisuus on suurempi kuin 45 g/l,

— Unkarista perdisin olevat viinit, joilla on suojattu maantieteellinen merkintd Tokaji ja Unkarin lainsdddin-
n6n mukainen nimi "Tokaji édes szamorodni” tai "Tokaji szaraz szamorodni”,

— viinit, joilla on oikeus alkuperdnimitykseen Loazzolo, Alto Adige tai Trentino ja joita kuvataan toisella seu-
raavista maininnoista tai niistd molemmilla: "passito” tai "vendemmia tardiva”,

— viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperinimitykseen Colli orientali del Friuli, jota seuraa maininta "Picolit”,

— viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Moscato di Pantelleria naturale tai Moscato di
Pantelleria,

—  Tsekistéd perdisin olevat viinit, joilla on oikeus mainintaan "pozdni sbér”,

— Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan mainin-
nalla "neskory zber”, seki slovakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Toka-
jské samorodné suché tai Tokajské samorodné sladké,

— Sloveniasta periisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan mainin-
nalla "vrhunsko vino ZGP - pozna trgatev”,

— seuraavat suojatulla maanticteelliselld merkinnlld varustetut valkoviinit silloin kun niiden kokonaisalkoho-
lipitoisuus on suurempi kuin 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus suurempi kuin 45 g/I:

— Vin de pays de Franche-Comté,
—  Vin de pays des coteaux de I'Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,
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Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de I'Tle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Val de Loire,

Vin de pays de Méditerranée,

Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

Kreikasta perdisin olevat makeat viinit, joiden kokonaisalkoholipitoisuus on vdhintddn 15 tilavuusprosenttia
ja sokeripitoisuus vihintddn 45 g/l ja joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteellisistd
merkinnoistd:

Tomkog Otvog Tupvafou (Regional wine of Tyrnavos)
Ayxaikog Tomkog Ovog (Regional wine of Ahaia)
Aakwvikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia)
Tomkdg Otvog PAwpwvag (Regional wine of Florina)
Tomikog Otvog Kukhadwv (Regional wine of Cyclades)
Tomkdg Oivog Apyohidag (Regional wine of Argolida)

Tomkdg Oivog Tiepiag (Regional wine of Pieria)

Ayiopeitikog Tomikog Oivog (Regional wine of Mount Athos Regional wine of Holy Mountain);

Kyproksesta perdisin olevat makeat viinit, joiden todellinen alkoholipitoisuus on enintddn 15 tilavuuspro-
senttia ja sokeripitoisuus vdhintddn 45 g/l ja joilla on oikeus suojattuun maantieteelliseen merkintddn
Koupavdapia (Commandaria),

Kyproksesta peraisin olevat ylikypsistd tai kuivuneista viinirypaleistd valmistetut makeat viinit, joiden koko-
naisalkoholipitoisuus on vidhintddn 15 tilavuusprosenttia ja sokeripitoisuus vahintddn 45 g/l ja joilla on
oikeus johonkin seuraavista suojatuista maantieteellisistd merkinnoista:

Tomkodg Otvog Aepecog (Regional wine of Lemesos)

Tomkodg Otvog TMagog (Regional wine of Pafos)
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—  Tomkog Otvog Adpvaka (Regional wine of Larnaka)

—  Tomikog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia);

d) 350 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:

viinit, joilla on yhteisén sddnnosten mukaisesti oikeus mainintaan "Auslese”,

romanialaiset valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperanimityksisti: Murfatlar,
Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Cdlugdreasca,

Tsekistid perdisin olevat viinit, joilla on oikeus nimitykseen "vybér z hroznd”,

Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen ja joita kuvataan mainin-
nalla "vyber z hrozna”, sekd slovakialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Toka-
jsky maslds tai Tokajsky forditds,

Sloveniasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen ja joita kuvataan mainin-
nalla ”vrhunsko vino ZGP - izbor”;

e) 400 milligrammaa litraa kohti seuraavissa:

viinit, joilla on yhteisén sidnnésten mukaisesti oikeus mainintaan “Beerenauslese”, "Ausbruch”, "Aus-

bruchwein”, "Trockenbeerenauslese”, "Strohwein”, "Schilfwein” tai “Eiswein”,

valkoviinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperanimityksistd: Sauternes, Barsac, Cadil-
lac, Cérons, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du
Layon, Coteaux de 'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurangon, paitsi jos sitd
seuraa maininta "sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon (jota seuraa alkuperikunnan nimi),
Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, paitsi jos sitd seuraa maininta "sec”, tai Alsace tai Alsace
grand cru, joita seuraa maininta "vendanges tardives” tai "sélection de grains nobles”,

Kreikasta perdisin olevat ylikypsistd rypaleistd valmistetut makeat viinit ja kuivatuista rypéleistd valmistetut
makeat viinit, joiden jadnnossokeripitoisuus on vihintddn 45 grammaa litraa kohti ja joilla on oikeus johon-
kin seuraavista suojatuista alkuperanimityksistd: Zapog (Samos), Podog (Rhodes), Iatpa (Patras), Pio [Tatpev
(Rio Patron), Kepahovia (Céphalonie), Afpvog (Limnos), Snteia (Sitia), Savropivy (Santorin), Nepea (Néméa),
Aagvég (Daphnes), sekd ylikypsistd rypileistd valmistetut makeat viinit ja kuivatuista rypéleistd valmistetut
makeat viinit, joilla on oikeus johonkin seuraavista suojatuista alkuperanimityksista: Ziiotag (Siatista), Kao-
topuig (Kastoria), Kukhadwv (Cyclades), Movepfaociog (Monemvasia), Ayiopeitikog (Mount Athos — Holy
Mountain);

mow s

Tsekistd perdisin olevat viinit, joilla on oikeus mainintaan "vybér z bobulf”, "vybér z cibéb”, "ledové vino” tai
"slimové vino”,

Slovakiasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperanimitykseen ja joita kuvataan mainin-
nalla "bobulovy vyber”, "hrozienkovy vyber”, "cibébovy vyber”, "ladové vino” tai "slamové vino”, seki slova-
kialaiset Tokaj-viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen Tokajsky vyber, Tokajskd esencia tai

Tokajskd vyberovd esencias,

Unkarista peraisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja Unkarin lainsddddnnon

mukainen nimitys "Tokaji maslds”, "Tokaji forditds”, "Tokaji aszdeszencia”, "Tokaji eszencia”, "Tokaji aszi”
tai "Toppedt sz6l6bdl késziilt bor”,

viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen "Albana di Romagna” ja joita kuvataan maininnalla
“passito”,

luxemburgilaiset viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan maininnoilla "ven-

danges tardives”, "vin de glace” tai "vin de paille”,
valkoviinit, joilla on oikeus alkuperdnimitykseen "Douro”, jota seuraa maininta "colheita tardia”,

Sloveniasta perdisin olevat viinit, joilla on oikeus suojattuun alkuperdnimitykseen ja joita kuvataan mainin-

nalla "vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor”, "vrhunsko vino ZGP — ledeno vino” tai "vrhunsko vino ZGP —
suhi jagodni izbor”,

Kanadasta perdisin olevat valkoviinit, joilla on oikeus mainintaan "Icewine”.
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Edelld 2 kohdan c, d ja e alakohdassa olevia luetteloja suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld
merkinnalld varustetuista viineistd voidaan muuttaa, jos asianomaisten viinien tuotantoedellytykset muuttuvat tai nii-
den maantieteellistd merkintdd tai alkuperdnimitystd muutetaan. Jasenvaltioiden on ennalta toimitettava asianomai-
sista viineista kaikki tarvittavat tekniset tiedot, tuote-eritelmit mukaan luettuina, seki ilmoitettava vuosittain tuotetut
maarat.

Komissio voi asetuksen (EY) N:o 479/2008 113 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudattaen paittad, ettd
ilmasto-olojen edellyttiessd asianomaiset jasenvaltiot voivat tietyilld yhteison viininviljelyvyohykkeilld sallia alueellaan
tuotettavien viinien osalta, ettd tassd artiklassa tarkoitettuja 300:aa milligrammaa litraa kohti pienempia rikkidioksidin
enimmdispitoisuuksia nostetaan enintddn 50 milligrammaa litraa kohti. Lisayksessd 1 on luettelo tapauksista, joissa
jasenvaltiot voivat sallia téllaisen noston.

Jasenvaltiot voivat soveltaa rajoittavampia sdannoksid alueellaan tuotettuihin viineihin.

B.  VAKEVIEN VIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS
Vikevien viinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niité sellaisenaan nautittavaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia rajoja:
150 mg/l, jos sokeripitoisuus on pienempi kuin 5 g/l;

200 mg/l, jos sokeripitoisuus on vahintddn 5 gfl.

C.  KUOHUVIINIEN RIKKIDIOKSIDIPITOISUUS

Kuohuviinien kokonaisrikkidioksidipitoisuus ei saa niitéd sellaisenaan nautittavaksi tarjottaessa ylittdd seuraavia rajoja:
a) 185 mg/l kaikissa laatukuohuviiniluokissa; ja

b) 235 mg/l muissa kuohuviineissa.

Jos sddolot tietyilld yhteison viinivyohykkeilld sitd edellyttavit, kyseiset jasenvaltiot voivat sallia niiden alueella tuotet-
tujen 1 kohdan a ja b alakohdassa tarkoitettujen kuohuviinien osalta, ettd niiden rikkidioksidin enimmaispitoisuutta
nostetaan enintddn 40 milligrammaa litrassa, jollei tdimin luvan saaneita viinejd lihetetd kyseisen jdsenvaltion
ulkopuolelle.
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Lisdys 1

Kokonaisrikkidioksidipitoisuuden enimmaiismiiran nostaminen ilmasto-olosuhteiden niin edellyttiessd

(Tdman asetuksen liite T B)

Vuosi Jasenvaltio Viininviljelyalue(et) Viinit

1. 2000 Saksa Kaikki Saksan alueella sijaitsevat Kaikki vuoden 2000 aikana
viininviljelyalueet korjatuista rypileistd saadut viinit

2. 2006 Saksa Baden-Wiirttembergin, Baijerin, Kaikki vuoden 2006 aikana
Hessenin ja Rheinland-Pfalzin korjatuista rypileistd saadut viinit
alueiden viininviljelyalueet

3. 2006 Ranska Bas-Rhinin ja Haut-Rhinin Kaikki vuoden 2006 aikana
departementtien viininviljelyalueet | korjatuista rypaleistd saadut viinit
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LITE I C
VIINIEN SISALTAMIEN HAIHTUVIEN HAPPOJEN PITOISUUTTA KOSKEVAT ENIMMAISRAJAT
Haihtuvien happojen pitoisuus ei saa olla suurempi kuin
a) 18 millickvivalenttia litraa kohti, kun kyse on kiymistilassa olevasta rypaleen puristemehusta;
b) 18 milligrammaa litraa kohti, kun kyse on valko- ja roseeviineistd; tai
¢) 20 milliekvivalenttia litraa kohti, kun kyse on punaviineisti.
Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitettuja pitoisuuksia sovelletaan:

a) yhteisossd korjatuista rypileistd valmistettuihin tuotteisiin tuotantovaiheessa ja kaikissa kaupan pitimisen
vaiheissa;

b) kdymistilassa oleviin rypédleen puristemehuihin ja kolmansista maista peréisin oleviin viineihin kaikissa vaiheissa
niiden saavuttua yhteison alueelle.

Edelld olevasta 1 kohdasta voidaan tehdd poikkeuksia, jotka koskevat

a)  erditd viinejd, joilla on suojattu alkuperdnimitys (SAN) tai maantieteellinen merkintd (SMM), jos
— niitid on vanhennettu vihintiin kaksi vuotta, tai
— ne on tuotettu erityisilld menetelmilld;

b)  viinejd, joiden kokonaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina on vahintdén 13 tilavuusprosenttia.

Jasenvaltioiden on ilmoitettava naistd poikkeuksista komissiolle, joka antaa ne tiedoksi muille jasenvaltioille.
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LITE I D
VIINIEN MAKEUTTAMISTA KOSKEVAT RAJAT JA EDELLYTYKSET
Viinin makeuttaminen on sallittua vain jollakin seuraavista tuotteista:
a)  rypileen puristemehua;
b) tiivistetty rypdleen puristemehu;
¢) puhdistettu tiivistetty rypileen puristemehu.
Viinin kokonaisalkoholipitoisuutta ei saa nostaa yli 4:4d tilavuusprosenttia.

Sellaisenaan nautittavaksi tarkoitettujen ja maantieteelliselld merkinnilld varustettujen tuontiviinien makeuttaminen on
kielletty yhteison alueella. Muiden tuontiviinien makeuttamiseen sovelletaan samoja edellytyksid kuin yhteisossd tuo-
tettuihin viineihin.

Jasenvaltio voi sallia suojatulla alkuperanimitykselld varustetun viinin makeuttamisen ainoastaan, jos se tapahtuu
a) tdssd liitteessd esitetyin edellytyksin ja vahvistetuissa rajoissa;
b) silld alueella, jolta kyseinen viini on perdisin, tai sen vilittomassd laheisyydessi sijaitsevalla alueella.

Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitetun rypaleen puristemehun ja tiivistetyn rypaleen puristemehun on oltava perdisin
samalta alueelta kuin viinien, joiden makeutukseen niitd kiytetdan.

Viinien makeuttaminen on sallittua ainoastaan tuotanto- tai tukkukauppavaiheessa.
Viinien makeuttaminen on toteutettava seuraavia erityisid hallinnollisia sdént6jd noudattaen:

a)  Makeuttamista suunnittelevien luonnollisten henkiloiden tai oikeushenkildiden on toimitettava ilmoitus sen jasen-
valtion toimivaltaiselle viranomaiselle, jonka alueella makeuttaminen tehdaan.

b) Ilmoitukset on tehtdvi kirjallisina. Niiden on oltava toimivaltaisella viranomaisella vahintddn 48 tuntia ennen péi-
vid, jona makeuttaminen tehdain.

¢)  Kun makeuttamisen tekee toistuvasti tai jatkuvasti jokin yritys, jasenvaltiot voivat kuitenkin sallia, ettd toimival-
taiselle viranomaiselle toimitetaan ilmoitus, joka koskee useampia toimenpiteiti tai tiettyd ajanjaksoa. Tallainen
ilmoitus hyviksytdan ainoastaan, jos yritys pitdd rekisterid, johon merkitddn jokainen makeutustoimenpide ja d
alakohdassa tarkoitetut tiedot.

d) Ilmoitusten on sisillettivd seuraavat tiedot:
— viinin mairé, kokonaisalkoholipitoisuus ja todellinen alkoholipitoisuus,

— tapauksen mukaan rypileen puristemehun maird ja kokonaisalkoholipitoisuus ja todellinen alkoholipitoi-
suus tai lisattavin tiivistetyn rypaleen puristemehun tai puhdistetun tiivistetyn rypaleen puristemehun maira
ja tiheys,

— viinin kokonaisalkoholipitoisuus ja todellinen alkoholipitoisuus makeutuksen jilkeen.

Edelld a alakohdassa tarkoitettujen henkil6iden on pidettivi kirjaa saapuvista ja lahtevisté eristd kirjaamalla makeutta-
misen suorittamiseksi hallussaan pitimien rypdleen puristemehujen, tiivistettyjen rypaleen puristemehujen ja puhdis-
tettujen tiivistettyjen rypaleen puristemehujen maarit.
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LITE I

KUOHUVIINIEN, LAATUKUOHUVIINIEN JA MAUSTETTUJEN LAATUKUOHUVIINIEN SALLITUT

VALMISTUSMENETELMAT JA RAJOITUKSET

A. Kuohuviini

Taman kohdan seké timan liitteen B ja C kohdan soveltamiseksi

a)

‘tirage-liuoksella’ tarkoitetaan
tuotetta, joka on tarkoitettu lisdttaviksi cuvéehen jilkikdymisen aikaansaamiseksi;
‘expedition-liuoksella’ tarkoitetaan

tuotetta, joka on tarkoitettu lisittaviksi kuohuviineihin erityisten makuominaisuuksien aikaansaamiseksi.

Expedition-liuos saa sisiltdd ainoastaan

sakkaroosia,

rypdleen puristemehua,

kdymistilassa olevaa rypéleen puristemehua,
tiivistettyd rypaleen puristemehua,
puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua,
viinid tai

ndiden sekoitusta,

joihin on mahdollisesti lisatty viinitisletta.

Kaikenlainen cuvéen vikevoiminen on kielletty, sanotun kuitenkaan rajoittamatta asetuksen (EY) N:o 479/2008 mukai-
sesti sallittua cuvéen ainesosien vakevoimista.

Kukin jisenvaltio voi kuitenkin sallia cuvéen vikevéimisen kuohuviinien valmistuspaikalla sellaisten alueiden ja lajik-
keiden osalta, joiden kannalta se on teknisesti perusteltua, silld edellytykselld ettd

a)

b)

mitddn cuvéen ainesosaa ei ole vield vakevoity;

cuvéen ainesosat ovat perdisin ainoastaan sen alueella korjatuista rypileistd;

vikev6iminen suoritetaan ainoastaan kerran;

seuraavat raja-arvot eivit ylity:

i) 3%, kun kyseessd on A-viininviljelyvyohykkeeltd tulevista aineosista muodostuva cuvée;
ii) 2 %, kun kyseessd on B-viininviljelyvy6hykkeeltd tulevista aineosista muodostuva cuvée;
i) 1,5 %, kun kyseessd on C-viininviljelyvyohykkeelta tulevista aineosista muodostuva cuvée;

kiytetty menetelmd on sakkaroosin, tiivistetyn rypaleen puristemehun tai puhdistetun tiivistetyn rypéleen puris-
temehun lisddminen.

Tirage-liuoksen lisdamistd ja expedition-liuoksen lisddmisti ei pidetd vdkevointind eikd makeuttamisena. Tirage-liuoksen
lisdidminen saa lisitd cuvéen kokonaisalkoholipitoisuutta enintddn 1,5 tilavuusprosenttia. Tama lisdys mitataan laske-
malla cuvéen ja kuohuviinin tilavuusprosentteina ilmaistun kokonaisalkoholipitoisuuden vilinen ero ennen expedition-
liuoksen lisddmista.



L 193/34

Euroopan unionin virallinen lehti

24.7.2009

10.

11.

Expedition-liuoksen lisdédminen on tehtivi siten, ettd kuohuviinien todellinen alkoholipitoisuus nousee enintéin 0,5
tilavuusprosenttia.

Cuvéen ja sen ainesosien makeuttaminen on kiellettya.

Sen lisiksi, ettd cuvéen ainesosien happamuutta voidaan lisitd tai vihentdd asetuksen (EY) N:o 479/2008 sddnndsten
mukaisesti, voidaan my6s cuvéen happamuutta lisitd tai vahentdd. Cuvéen happamuuden vihentdminen ja happamuu-
den lisddminen sulkevat pois toinen toisensa. Happamuutta saa lisatd korkeintaan 1,50 grammaa viinihappoa litrassa
eli 20 milliekvivalenttia litrassa.

Niind vuosina, joina sddolot ovat olleet poikkeukselliset, enimmdisraja-arvoa 1,5 grammaa litrassa eli 20 milliekviva-
lenttia litrassa, voidaan nostaa 2,5 grammaan litrassa eli 34 milliekvivalenttiin litrassa, jos tuotteiden luonnollinen hap-
pamuus on alle 3 grammaa viinihappoa litrassa eli 40 milliekvivalenttia litrassa.

Kuohuviinien sisaltima hiilidioksidi saa olla perdisin ainoastaan sen cuvéen alkoholikdymisestd, josta kyseinen viini
valmistetaan.

Jos kyseessd ei ole rypileiden, rypdleen puristemehun tai kdymistilassa olevan rypileen puristemehun jalostaminen suo-
raan kuohuviiniksi, mainitun kdymisen syynd saa olla ainoastaan tirage-liuoksen lisidminen. Kdyminen saa tapahtua
vain pulloissa tai suljetussa sammiossa.

Hiilidioksidin kéyttiminen vastapaineella juoksutettaessa sallitaan valvonnan alaisena ja silld edellytykselld, ettd kuo-
huviinin sisdltdma hiilidioksidin paine ei timén johdosta nouse.

Kun kyseessd ovat muut kuohuviinit kuin suojatulla alkuperamerkinnilld varustetut kuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:
a)  niiden valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisaltdd ainoastaan
— rypileen puristemehua,
— kdymistilassa olevaa rypileen puristemehua,
— tiivistettyd rypédleen puristemehua,
— puhdistettua tiivistettyd rypdleen puristemehua tai
— sakkaroosia ja viinig;
b)  niiden todellisen alkoholipitoisuuden, mukaan luettuna mahdollisesti lisityn expedition-liuoksen sisdltima alko-
holi, on oltava vahintéin 9,5 tilavuusprosenttia.
B. Laatukuohuviinit
Laatukuohuviinin valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos saa sisaltdd vain
a) sakkaroosia,
b) tiivistettyd rypdleen puristemehua;
¢) puhdistettua tiivistettyd rypéleen puristemehua;
d) rypileen puristemehua tai kdymistilassa olevaa rypileen puristemehua; tai
e) viinid.

Tuottajajasenvaltiot voivat médritelld kaikki tdssd osastossa tarkoitettujen ja niiden alueella tuotettujen laatukuohuvii-
nien tuotantoon ja liikkuvuuteen liittyvit tdydentavit tai tiukemmat ominaisuudet ja vaatimukset.

Laatukuohuviinien valmistukseen sovelletaan my6s sddntojd, joita tarkoitetaan

— A kohdan 1-10 kohdassa,

— Ckohdan 3 kohdassa todellisen alkoholipitoisuuden osalta, C kohdan 5 kohdassa vahimmaispaineen osalta seké
C kohdan 6 ja 7 kohdassa valmistusprosessin vahimmadiskeston osalta, sanotun kuitenkaan rajoittamatta timan
3 kohdan 4 kohdan d alakohdan soveltamista.
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4. Kun kyseessd ovat maustetut laatukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a)  niitd voidaan poikkeuksia lukuun ottamatta voidaan valmistaa vain kayttimalld cuvéen valmistukseen ainoastaan
lisdyksessi 1 olevassa luettelossa mainituista viinikoynnoslajikkeista peréisin olevaa rypileen puristemehua tai kdy-
mistilassa olevaa rypaleen puristemehua. Maustettuja laatukuohuviinejd voidaan kuitenkin valmistaa perinteisesti
kiyttimalld cuvéen ainesosina Trentino-Alto Adigen, Veneton ja Friuli-Venezia Giulian alueilta kotjatun Prosecco-
viinikdynnoslajikkeen rypaleistd saatuja viineja;

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jilkeen tapahtuvan kdymisen séitely jalkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen
voidaan suorittaa ainoastaan jadhdytysmenetelmin tai muiden fysikaalisten menetelmien avulla;

¢) expedition-liuoksen lisdédminen on kielletty;

d)  maustettujen laatukuohuviinien valmistuksen on kestettava vdhintdan yksi kuukausi.

C. Suojatulla alkuperinimityksellid varustetut kuohuviinit ja laatukuohuviinit

1. Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen laatukuohuviinien valmistukseen tarkoitettujen cuvéiden kokonaisalko-
holipitoisuus on oltava vihintdin

— 9,5 tilavuusprosenttia C III -viininviljelyvychykkeelld,
— 9 tilavuusprosenttia muilla viininviljelyvy6hykkeilla.

2. Suojatulla alkuperdnimitykselld Prosecco di Conegliano Valdobbiadene tai Montello e Colli Asolani varustettujen laa-
tukuohuviinien, jotka valmistetaan yhdestd ainoasta lajikkeesta, valmistukseen tarkoitetun cuvéen kokonaisalkoholipi-
toisuus voi kuitenkin olla vain vihintddn 8,5 tilavuusprosenttia.

3. Suojatulla alkuperanimitykselld varustettujen laatukuohuviinien todellisen alkoholipitoisuuden tilavuusprosentteina,
johon luetaan myos mahdollisesti lisityn expedition-liuoksen sisdltdimd alkoholi, on oltava vahintddn 10
tilavuusprosenttia.

4. Suojatulla alkuperinimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuviinien valmistukseen tarkoitettu tirage-liuos
saa sisltdd vain

a) sakkaroosia,

b) tiivistettyd rypdleen puristemehua,

¢) puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua,
sekd

a)  rypileen puristemehua;

b) kéymistilassa olevaa rypileen puristemehua,

¢) viinid,

joka soveltuu saman suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun kuohuviinin tai laatukuohuviinin tuottamiseen kuin se,
johon tirage-liuos on lisitty.

5. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 5 kohdan ¢ alakohdasta poiketen suojatulla alkuperinimitykselld
varustettujen laatukuohuviinien, joita pidetddn pienemmissd kuin 25 senttilitran suljetuissa sailidissd, vaihimmaispaine
voi olla 20 °C:n lampatilassa 3 baaria.

6.  Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen kuohuviinien ja laatukuohuviinien valmistusajan — vanhentaminen tuo-
tantotehtaassa mukaan luettuna ja jilkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisen alkamisesta laskettuna — on
oltava vihintdan

a)  kuusi kuukautta, jos kidyminen jalkikdymisen aikaansaamiseksi tapahtuu suljetussa sammiossa;

b)  yhdeksin kuukautta, jos kiyminen jdlkikdymisen aikaansaamiseksi tapahtuu pullossa.
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Cuvéen jalkikdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun kdymisajan ja ajan, jonka cuvée on sakan palld, on oltava vihintddn
— 90 vuorokautta,
— 30 vuorokautta, jos kdyminen tapahtuu sekoittimilla varustetuissa sailivissa.

Suojatulla alkuperinimitykselld varustettuihin kuohuviineihin ja laatukuohuviineihin sovelletaan my6s A kohdan 1-10
alakohdassa ja B kohdan 2 alakohdassa esitettyja sdantoja.

Kun kyseessd ovat suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut maustetut laatukuohuviinit, sovelletaan seuraavaa:

a)  niitd voidaan tuottaa ainoastaan kayttimalld cuvéen koostumukseen yksinomaan rypileen puristemehua tai kay-
mistilassa olevaa rypileen puristemehua, joka on saatu lisdyksessd 1 olevassa luettelossa mainituista viinikoyn-
noslajikkeista, mikali nadiden lajikkeiden katsotaan soveltuvan suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun
laatukuohuviinin tuotantoon silld méadritellylld alueella, jonka mukaan namaé suojatulla alkuperanimitykselld varus-
tetut laatukuohuviinit ovat saaneet nimensa. Suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohu-
viinin cuvéen valmistuksessa saa sadnnoksistd poiketen kiyttdd ainoastaan viinejd, jotka on saatu Prosecco-
viinikoynnoslajikkeesta perdisin olevista rypileistd, jotka on korjattu Conegliano-Valdobbiadene- ja Montello e
Colli Asolan -alkuperdnimityksen mukaisilta alueilta.

b) ennen cuvéen valmistusta ja sen jilkeen tapahtuvan kdymisen siitely jalkikdymisen aikaansaamiseksi cuvéehen

¢) expedition-liuoksen lisddminen on kielletty;

d)  suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin kokonaisalkoholipitoisuuden on oltava
vihintddn 6 tilavuusprosenttia;

¢) suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin todellisen alkoholipitoisuuden on oltava
vihintddn 10 tilavuusprosenttia;

f)  suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun maustetun laatukuohuviinin ylipaineen on oltava vahintddn 3 baaria,
kun niitd sailytetddn suljetuissa sdilidissa 20 °C:n lampatilassa;

g) poiketen C kohdan 6 kohdasta suojatulla alkuperdmerkinnalld varustetun maustetun laatukuohuviinin valmistuk-
sen on kestettdva vahintddan yksi kuukausi.
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Luettelo viinikoynnoslajikkeista, joiden rypileitid voidaan kiyttid aromaattisten laatukuohuviinien ja suojatulla
alkuperinimitykselli varustettujen maustettujen laatukuohuviinien cuvéen valmistukseen

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Tous les Malvoisies
Mauzac blanc et rosé
Monica N
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Tous les Muscats
Manzoni moscato
Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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LITE 1II

VAKEVIIN VIINEIHIN SEKA SUOJATULLA ALKUPERANIMITYKSELLA TAI SUOJATULLA
MAANTIETEELLISELLA MERKINNALLA VARUSTETTUIHIN VAKEVIIN VIINEIHIN SOVELLETTAVAT
SALLITUT VIININVALMISTUSMENETELMAT JA RAJOITUKSET

A. Vikevit viinit

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen, vikevien viinien sekd suoja-
tulla alkuperanimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustettujen vdkevien viinien valmistuksessa kay-
tettavien tuotteiden osalta on saanut tehdd vain asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai tdssd asetuksessa tarkoitetut
viininvalmistusmenetelmat ja -kasittelyt.

Kuitenkin

a) tilavuusprosentteina ilmoitetun luonnollisen alkoholipitoisuuden lisdys saa aiheutua ainoastaan asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden kiytostd; ja

b)  Espanja saa sddnnoksistd poiketen sallia kalsiumsulfaatin kdyton espanjalaisissa viineissd, joita kuvataan perintei-
selld maininnalla "vino generoso” tai "vino generoso de licor”, silloin kun kyseinen kdytinto on perinteinen ja silld
edellytykselld ettd ndin kasitellyn tuotteen sulfaattipitoisuus on enintddn 2,5 grammaa litraa kohden kaliumsul-
faattina ilmaistuna. Ndiden tuotteiden tdydentdva happamuuden lisddminen on sallittua noudattaen enimmadisra-
jaa, joka on 1,5 grammaa litraa kohden.

Vikeviin viineihin seka suojatulla alkuperanimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustettuihin vake-
viin laatuviineihin saa soveltaa asetuksessa (EY) N:o 479/2008 tai tdssa asetuksessa tarkoitettuja viininvalmistusmenet-
telyjd, sanotun kuitenkaan rajoittamatta sellaisten rajoittavampien sadnnosten soveltamista, joita jasenvaltiot voivat
antaa alueellaan tuotettujen vikevien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld mer-
kinnilld varustettujen vikevien laatuviinien osalta.

Myos seuraavat ovat sallittuja:

a)  makeuttaminen, jota koskee ilmoitus- ja rekisterdintivaatimus, jos makeuttamiseen kaytettyjd tuotteita ei ole vake-
voity tiivistetylld rypaleen puristemehulla, seuraavia kdyttden:

— tiivistetty rypaleen puristemehu tai puhdistettu tiivistetty rypaleen puristemehu, jos kyseisen viinin alkoho-
lipitoisuuden lisdys on enintdén 3 tilavuusprosenttia,

— espanjalaisen viinin, jota kuvataan perinteiselld maininnalla "vino generoso de licor”, osalta tiivistetty rypa-
leen puristemehu, puhdistettu tiivistetty rypaleen puristemehu tai kuivuneista viinirypileistd valmistettu kdy-
mistilassa oleva rypaleen puristemehu, jos kyseisen viinin alkoholipitoisuuden lisdys tilavuusprosentteina on
enintdan 8 tilavuusprosenttia,

— suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustetun vikevin viinin osalta tiivistetty rypéleen puristemehu tai
puhdistettu tiivistetty rypdleen puristemehu, jos kyseisen viinin alkoholipitoisuuden lisdys on enintddn 8
tilavuusprosenttia;

b) asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitetun alkoholin, tisleen tai tis-
latun alkoholijuoman lisidminen vanhentamisen aikana tapahtuvan haihtumisen korvaamiseksi;

¢) suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustetun vikevén viinin osalta vanhentaminen astioissa enintdén 50 °C:n
lampotilassa.

Viinikdynnoslajikkeet, joista asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitetut vike-
vien viinien sekd suojatulla alkuperdnimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustettujen vikevien vii-
nien valmistuksessa kdytettavit tuotteet saadaan, on valittava asetuksessa (EY) N:o 479/2008 24 artiklan 1 kohdassa
tarkoitetuista lajikkeista.

Muiden vikevien viinien kuin suojatulla alkuperanimitykselld tai suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustettujen
vikevien viinien valmistuksessa kiytettdvien, asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan ¢ alakohdassa
tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vahintddn 12 tilavuusprosenttia.

B. Suojatulla alkuperinimitykselld varustettu vikevi viini (siinnokset, jotka ovat muita kuin timin liitteen
A kohdassa vahvistetut sidnnokset ja jotka koskevat yksinomaan suojatulla alkuperinimityksellid varus-
tettuja vikevid viinejd)

Taman liitteen lisdyksessd 1 olevassa A kohdassa esitetddn luettelo vikevisté laatuviineistd, joiden valmistuksessa kay-
tetddn asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan ¢ alakohdan neljannessi luetelmakohdassa tarkoi-
tettua rypdleen puristemehua tai rypaleen puristemehun ja viinin sekoitusta.
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Taman liitteen lisdyksessd 1 olevassa B osassa esitetddn luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuista vikevistd
viineistd, joihin voidaan lisitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan f alakohdassa tarkoitettuja
tuotteita.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessid IV olevan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden seké kyseisessa liit-
teessd olevan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdassa tarkoitetun rypédleen puristemehun ja kuivuneista viinirypaleistd val-
mistetun kdymistilassa olevan rypileen puristemehun, jota kdytetddn suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun
vikevin viinin valmistukseen, on oltava periisin alueelta, jonka mukaan asianomainen suojatulla alkuperanimitykselld
varustettu vikevi viini on saanut nimensa.

Suojatulla alkuperdnimitykselld Malaga tai Jerez-Xérés-Sherry varustettujen vikevien viinien osalta rypéleen puriste-
mehu ja, asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd VI olevan B kohdan 4 alakohdan mukaisesti kyseisen asetuksen liit-
teessd IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdassa tarkoitettu kuivuneista viinirypéleistd valmistetun kdymistilassa
oleva rypileen puristemehu, jotka on saatu Pedro Ximénez -viinikoynnoslajikkeesta, voivat kuitenkin olla perdisin
Montilla-Morilesin alueelta.

Taman liitteen A kohdan 1-4 alakohdassa tarkoitetut toimet suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun vikevén viinin
valmistamiseksi saa tehdi ainoastaan 3 kohdassa tarkoitetulla alueella.

Douron alueelta saaduista rypileistd valmistetun suojatulla alkuperdnimitykselld varustetun vikevin viinin osalta, jolle
on varattu nimike Porto, voidaan kuitenkin sallia muita valmistus- ja vanhentamisprosesseja joko edelld mainitulla alu-
eella tai Vila Nova de Gaia-Porton alueella.

Rajoittamatta sellaisten rajoittavampien sddnnosten soveltamista, joita jasenvaltiot voivat antaa alueellaan tuotettujen
suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien viinien osalta,

a) suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien viinien valmistuksessa kaytettdvien, asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan c alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden luonnollisen alkoholipi-
toisuuden on oltava vahintdan 12 tilavuusprosenttia. Erddt suojatulla alkuperdnimitykselld varustetut vikevit vii-
nit, jotka sisaltyvit johonkin tdmén liitteen lisdyksessd 2 olevan A osan luetteloon, voidaan valmistaa

i)  joko rypileen puristemehusta, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintddn 10 tilavuusprosenttia, jos
kyseessd on suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu vikeva viini, joka valmistetaan lisadmalld viinisté tai
rypéleiden puristejadnnoksestd tislattua viakevad alkoholijuomaa, jolla on alkuperdnimitys ja joka on mah-
dollisesti perdisin samalta tilalta;

ii) tai kdymistilassa olevasta rypdleen puristemehusta tai jljempana olevassa toisessa luetelmakohdassa tarkoi-
tetussa tapauksessa viinisté, jonka alkuperiinen luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintdin:

— 11 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien viinien osalta,
jotka on saatu lisidmalld neutraalia alkoholia, viinitislettd, jonka todellinen alkoholipitoisuus on vihin-
tddn 70 tilavuusprosenttia, tai viininvalmistuksesta perdisin olevaa tislattua alkoholijuomaa,

— 10,5 tilavuusprosenttia sellaisten viinien osalta, jotka on valmistettu lisiyksessd 2 olevan A osan luet-
telossa mainitusta vaaleiden rypileiden puristemehusta,

— 9 tilavuusprosenttia sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld Madeira varustettujen vakevien viinien
osalta, joiden tuotanto on perinteistd ja tavanomaista sellaisten kansallisten lakien mukaan, joissa
nimenomaan siddetddn tallaisesta viinisté;

b) lisdyksessd 2 B osassa esitetdin luettelo suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuista vikevistd viineistd, joiden
kokonaisalkoholipitoisuus on asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan b alakohdan mukaisesti
poikkeuksellisesti enintddn 17,5 mutta vahintddn 15 tilavuusprosenttia ja joiden osalta tistd siddetddn nimen-
omaisesti nithin ennen 1 pdivdd tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa lainsdddannossa.

» o, » o,

Perinteiset erityismerkinnit "oivog yAukug guoikdg”, "vino dulce natural”, "vino dolce naturale” ja "vinho doce natural”
varataan suojatulla alkuperanimitykselld varustetuille viineille, jotka saadaan

— sadoista, joista vdhintddn 85 prosenttia on perdisin lisiyksessdi 3 olevaan luetteloon sisaltyvistd
viinikoynnoslajikkeista,

— rypileen puristemehuista, joiden alkuperidinen luonnollinen sokeripitoisuus on vihintddn 212 grammaa litraa
kohti,

—  vakevoimalld ainoastaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitet-
tuja alkoholia, tislettd tai tislattua alkoholia lisadmalla.



Euroopan unionin virallinen lehti

24.7.2009

10.

Perinteisten tuotantotapojen sitd edellyttdessd voivat jasenvaltiot sddtad alueellaan valmistettujen suojatulla alkuperi-
nimitykselld varustettujen vakevien viinien osalta, ettd perinteinen erityismerkintd "vin doux naturel” varataan suoja-
tulla alkuperdnimitykselld varustetuille vakeville viineille, jotka

— sadon korjanneet tuottajat ovat valmistaneet suoraan viiniksi, jos ne ovat lahtoisin yksinomaan heiddn omasta
Muscat-, Grenache-, Maccabeo- tai Malvoisie-sadostaan; kuitenkin sallitaan muista kuin neljalld edelld kuvatulla
viinikdynnoslajikkeella istutetuilta palstoilta saadut sadot, jos ne eivit muodosta enemman kuin 10 prosenttia ndi-
den kokonaismairisti,

— saadaan 40 hehtolitraa hehtaaria kohden olevan tuotoksen rajoissa asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteess IV ole-
van 3 kohdan ¢ alakohdan ensimmaisessd ja neljannessd luctelmakohdassa tarkoitetusta rypdleen puristemehusta;
kyseisen tuotosrajan ylittdmisestd seuraa nimikkeen "vin doux naturel” kdyttdoikeuden menettiminen koko sadon
osalta,

— saadaan edelld tarkoitetusta rypileen puristemehusta, jonka alkuperdinen luonnollinen sokeripitoisuus on vihin-
tddn 252 grammaa litraa kohti,

— saadaan vikevoimilld ainoastaan sellaista viinistd tislattua alkoholia lisddmalld, joka vastaa puhtaana alkoholina
vahintddn 5:td prosenttia edelld mainitun kéytetyn rypileen puristemehun maaristd ja enintdén pienempid toi-
sesta seuraavasta prosenttiosuudesta:

— joko 10 prosenttia edelld mainitun kdytetyn rypaleen puristemehun mairasti,

— tai 40 prosenttia lopputuotteen kokonaisalkoholipitoisuudesta, joka saadaan laskemalla yhteen todellinen
alkoholipitoisuus ja tilavuusprosentteina ilmaistun potentiaalisen alkoholipitoisuuden ekvivalentti, jota las-
kettaessa oletetaan, ettd 17,5 grammaa jaannossokeria vastaa yhti tilavuusprosenttia puhdasta alkoholia.

Perinteinen erityismerkinté "vino generoso” varataan suojatulla alkuperanimitykselld varustetulle kuivalle vikeville vii-
nille, joka valmistetaan kokonaan tai osittain hiivaketon alla ja joka

— saadaan viinikoynnoslajikkeista Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema ja Garrido
Fino periisin olevista vaaleista rypaleistd,

— saatetaan nautittavaksi, kun niitd on kypsytetty tammitynnyreissd keskimaarin kaksi vuotta.

Ensimmdisessd alakohdassa tarkoitetulla valmistuksella hiivaketon alla tarkoitetaan biologista kasittelyd, joka tapah-
tuu, kun viinin vapaalle pinnalle muodostuu itsestdidan mehun kokonaisalkoholikdymisen jilkeen sille ominaisten hii-
vojen ketto, joka antaa tuotteelle erityiset analyyttiset ja aistinvaraiset ominaisuudet.

Perinteinen erityismerkintd "vinho generoso” varataan suojatulla alkuperdnimitykselld Porto, Madeira, Moscatel de Seti-
bal tai Carcavelos varustetuille vikeville viineille vastaavan alkuperanimityksen yhteydessa.

Perinteinen erityismerkinté "vino generoso de licor” varataan suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuille viineille, jotka

— saadaan 8 kohdassa tarkoitetusta "vino generososta” tai hiivaketon alla olevasta tillaisen "vino generoson” val-
mistukseen soveltuvasta viinistd, johon on lisitty joko kuivuneista viinirypéleistd valmistettua kaymistilassa ole-
vaa rypileen puristemehua tai tiivistettyd rypaleen puristemehua,

— saatetaan nautittavaksi, kun niitd on kypsytetty tammitynnyreissd keskimaarin kaksi vuotta.
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Lisdys 1
Luettelo suojatulla alkuperinimityksellid varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen liittyy
erityissaantdja
A. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERAMERKINNALLA VARUSTETUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMIS-
TUKSEEN KAYTETAAN RYPALEEN PURISTEMEHUA TAI RYPALEEN PURISTEMEHUN JA VIININ SEKOITUSTA

(Tdman liitteen B kohdan 1 alakohta)

KREIKKA

Sapog (Samos), Mooydtog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpav (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
KegaN\nviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooydrtog Arjpvou (Muscat de Lemnos), Enteia
(Sitia), Nepéa (Nemée), Savropivn (Santorini), Aagvég (Dafnes), Maupodagvr KepaNnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Mauvpodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras)

ESPANJA
Suojatulla alkuperinimitykselld varustettu vikevi viini Yhteison tai jasenvaltion lai]?jiiiinnéssa vahvistettu tuotteen

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIA

Cannonau di Sardegna, Giré di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrep6 Pavese Moscato, San Martino della Bat-
taglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. LUETTELO SUOJATULLA ALKUPERANIMITYKSELLA VARUSTETUISTA VAKEVISTA VIINEISTA, JOIDEN VALMIS-
TUKSEEN KUULUU ASETUKSEN (EY) N:o 479/2008 LITTEESSA IV OLEVAN 3 KOHDAN F ALAKOHDASSA TAR-
KOITETTUJEN TUOTTEIDEN LISAAMINEN

(Tdman liitteen B kohdan 2 alakohta)

1. Luettelo suojatulla alkuperimerkinnillid varustetuista vikevisti viineisti, joiden valmistukseen kuuluu sellai-
sen viinisti tai kuivatuista viinirypileistid valmistetun alkoholin lisiiminen, jonka alkoholipitoisuus on vihin-
tadn 95 tilavuusprosenttia ja enintiéin 96 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan ensimmdinen luetelmakohta)

KREIKKA

Sapog (Samos), Mooyatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
KegaNnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afjpvou (Muscat de Lemnos), Enteia
(Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aagvég (Dafnes), Mavpodagvn Tatpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvn Kepaknviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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ESPANJA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KYPROS

KoupavSapia (Commandaria).

Luettelo suojatulla alkuperdmerkinnilld varustetuista vikevistd viineistd, joiden valmistukseen kuuluu sellai-
sen viinisti tai rypileen puristejiinnoksesti tislatun alkoholijuoman lisiiminen, jonka alkoholipitoisuus on
vihintiin 52 tilavuusprosenttia ja enintiéin 86 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan toinen luetelmakohta)

KREIKKA

Maupodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Mauvpodagvy Kepal\nviag (Mavrodafne de Céphalonie), Snteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemée).

RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KYPROS

Koupavdapia (Commandaria).

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kuuluu sellai-
sen kuivatuista viinirypaleisti tislatun alkoholijuoman lisdédminen, jonka alkoholipitoisuus on vihintiin 52 tila-
vuusprosenttia ja enintidin 94,5 tilavuusprosenttia

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan ii alakohdan kolmas luetelmakohta)

KREIKKA

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvn KepaAnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

Luettelo suojatulla alkuperdmerkinnillid varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kuuluu kuivu-
neista viinirypileisti valmistetun kdymistilassa olevan rypileen puristemehun lisdiminen

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan ensimmadinen luetelmakohta)

ESPANJA

. P . il i Yhteison tai jasenvaltion lainsdddannossd vahvistettu tuotteen
Suojatulla alkuperinimitykselld varustettu vikeva viini

kuvaus
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIA

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KYPROS

KoupavSapia (Commandaria).
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5.

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevistd viineistd, joiden valmistukseen kuuluu sellai-
sen tiivistetyn rypileen puristemehun lisddminen, joka on saatu suoraan kuumentamalla ja joka vastaa titd

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan toinen luetelmakohta)

ESPANJA
Suojatulla alkuperanimityksella varustettu vikeva viini Yhteison tai jasenvaltion lailriljiiiinnbssé vahvistettu tuotteen
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIA
Marsala.

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnillid varustetuista vikevisti viineisti, joiden valmistukseen kuuluu tiivis-
tetyn rypileen puristemehun lisdiminen

(asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessi IV olevan 3 kohdan f alakohdan iii alakohdan kolmas luetelmakohta)

ESPANJA

. I . IO Yhteison tai jasenvaltion lainsdddinnossid vahvistettu tuotteen
Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu vikeva viini

kuvaus
Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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1.

Lisdys 2

A. Liitteessi III olevan B kohdan 5 kohdan a alakohdassa tarkoitetut luettelot

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilli varustetuista vikevisti viineisti, joiden valmistukseen kiytetiin luon-
nolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 10 tilavausprosenttia olevaa rypileen puristemehua ja jotka on
saatu lisiamillid alkuperinimitykselld varustettua ja samalta tilalta mahdollisesti lihtdisin olevaa viinisti tai

rypileen puristejiinnoksesti tislattua alkoholijuomaa

RANSKA

Pineau des Charentes ou Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Luettelo suojatulla alkuperimerkinnilld varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kiytetadin kay-
mistilassa olevaa, alkuperiiseltd luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintidin 11 tilavuusprosenttia olevaa

rypileen puristemehua ja jotka on saatu lisiamilld neutraalia alkoholia tai todelliselta alkoholipitoisuudeltaan
vahintidn 70 tilavuusprosentin viinitisletti tai viinivalmistuksesta periisin olevaa tislattua alkoholijuomaa

PORTUGALI
Porto — Port
Moscatel de Settbal, Settibal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIA

Moscato di Noto

Trentino

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselld varustetuista vikevistd viineistd, joiden valmistukseen kiytetiin alku-
periiseltd luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 10,5 tilavuusprosentin viinid

ESPANJA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Luettelo suojatulla alkuperinimitykselld varustetuista vikevisti viineistd, joiden valmistukseen kiytetiin alku-
periiseltd luonnolliselta alkoholipitoisuudeltaan vihintiin 9 tilavuusprosentin kidymistilassa olevaa rypileen
puristemehua

PORTUGALI

Madeira.
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B. Liitteessd Il olevan B kohdan 5 kohdan b alakohdassa tarkoitettu luettelo

Luettelo suojatulla alkuperinimityksellid varustetuista vikevisti viineistd, joiden alkoholin kokonaispitoisuus
on enintdin 17,5 mutta vihintidin 15 tilavuusprosenttia ja joiden osalta tistd siidetiin nimenomaisesti niihin

ennen 1 piivdi tammikuuta 1985 sovelletussa kansallisessa lainsdidinnossi

(Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan b alakohta)

ESPANJA
Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu vikevi viini Vheeison tai jasenvaltion lainséadinndssa
vahvistettu tuotteen kuvaus
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIA

Trentino.

PORTUGALI

Yhteison tai jasenvaltion lainsidddnnossa

Suojatulla alkuperdnimitykselld varustettu vikevi viini vahvistettu tuotteen kuvaus

Porto — Port Branco leve seco
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Lisdys 3

Luettelo lajikkeista, joita voidaan kiyttid sellaisten suojatulla alkuperdnimitykselld varustettujen vikevien
viinien valmistukseen, joissa kiytetiin perinteisti erityismerkintii "vino dulce natural”, "vino dolce naturale”,
”vinho doce natural” tai ”owog yAukug @uotkog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1

2.2

2.3

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

LIITE IV

YHTEISON ERITYISET MAARITYSMENETELMAT

A. ALLYYLI-ISOTIOSYANAATTI
Menetelmin periaate
Viinin mahdollisesti sisdltdima allyyli-isotiosyanaatti kerdtdén tislaamalla ja tunnistetaan kaasukromatografisesti.
Reagenssit
Absoluuttinen etanoli.

Vertailuliuos: absoluuttisessa alkoholissa oleva allyyli-isotiosyanaattiliuos, joka sisdltdd 15 mg allyyli-isotiosyanaattia
litrassa.

Jaahdytysseos, joka koostuu etanolin ja hiilihappojdan seoksesta (lampaétila =60 °C).
Vilineisto

Kuvion mukainen laitteisto typpivirrassa tislaamista varten.

Saddettava laimpohaude.

Virtausmittari.

Kaasukromatografi, liekkifotometridetektorilla, jossa on rikkiyhdisteille selektiivinen suodatin (\ = 394 nm) tai muu
tdhdn madritykseen soveltuva detektori.

Ruostumattomasta terdksestd valmistettu kromatografiakolonni, sisahalkaisija 3 mm, pituus 3 m; taytetty 10 % Car-
bowax 20 M 80-100 meshin Chromosorb WHP:1l4.

Mikroruisku, 10 pl.
Suoritus

Mitataan 2 litraa viinid tislauskolviin. Lisdtd4n muutama millilitra etanolia (kohta 2.1) kahteen kerdysputkeen siten, etti

tddn kolvi kerdysputkiin ja annetaan typen virrata laitteeseen noin 3 1/tunnissa. Limmitetdin viini 80 celsiusasteeseen
sddtamalld limpovaippa sopivalla tavalla ja kerdtddn yhteensd 45-50 ml tislettd.

Stabiloidaan kromatografi. Seuraavat ajo-olosuhteet ovat suositeltavia:
— injektorin limpatila: 200 °C

—  kolonnin lampétila: 130 °C

—  helium-kantokaasun virtausnopeus: 20 ml/minuutti.

Ruiskutetaan mikroruiskulla sellainen maira vertailuliuosta, ettd allyyli-isotiosyanaattia vastaava piikki voidaan tun-
nistaa kromatogrammilta helposti.

Lisdksi ruiskutetaan tisleestd otettu ndyte ja tarkistetaan, ettd saadun piikin retentioaika vastaa allyyli-isotiosyanaatin
piikkia.

Edelld kuvatuissa koeolosuhteissa mikdédn viinin luontainen aine ei aiheuta hairitsevéi piikkia tutkittavan néytteen
kromatogrammissa.
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2.1

2.2

2.3

3.1

3.2

33

B.

Laitteisto typpivirrassa tislaamista varten

M -sydittd

"",! et

40 mi

Lampohaude

&,
kaasudssparsiopuki

PUHDISTETTUJEN TIVISTETTYJEN RYPALEEN PURISTEMEHUJEN ERITYISET MAARITYSMENETELMAT

a) Kationien kokonaismdiri
Periaate

Kisitellddn ndyte vahvasti happamalla kationinvaihtajalla. Kationit vaihdetaan H+:ksi. Ne ilmoitetaan eluaatin koko-
naishappopitoisuuden ja ndytteen kokonaishappopitoisuuden erotuksena.

Vilineist

Pituudeltaan noin 300 mm ja sisihalkaisijaltaan 10-11 mm oleva lasikolonni, jossa on hana.

pH-mittari, jonka asteikko on jaettu vdhintdan 0,1 pH-yksikoihin.

Elektrodit:

— lasielektrodi, sdilytetddn tislatussa vedessa.

—  kalomeli/kyllastetty kaliumkloridi -vertailuelektrodi, sdilytetaan kylldstetyssd kaliumkloridiliuoksessa,
— tai yhdistelméelektrodi, sdilytetddn tislatussa vedessa.

Reagenssit

Vahvasti hapan kationinvaihtaja H+-muodossa. Ennen kdyttod hartsia on turvotettava vedessa yli yon.

0,1 M natriumhydroksidiliuos.

pH-indikaattoripaperi.
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4.1

4.2

4.3

5.1

2.1

2.2

3.1

3.2

Suoritus
Ndytteen valmistaminen

Kéytetddn liuosta, joka on saatu laimentamalla puhdistettu tiivistetty rypileen puristemehu 40-prosenttiksi (m/v).
Mitataan tarkalleen 200 g puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua 500 ml:n mittapulloon, tdytetddn merkkiin
vedelld ja homogenoidaan.

Toninvaihtokolonnin valmistaminen

Asetetaan kolonniin noin 10 ml H+-muodossa olevaa paisutettua ioninvaihtohartsia; huuhdellaan kolonnia tislatulla
vedelld, kunnes happo on peseytynyt pois; timd todetaan indikaattoripaperilla.

Toninvaihto

Valutetaan kolonnin ldpi 100 ml puhdistetusta tiivistetystd rypéleen puristemehusta kohdan 4.1 mukaisesti valmis-
tettua liuosta 1 tippa sekunnissa. Kerdtddn eluaatti mittalasiin. Huuhdotaan kolonni 50 ml:lla tislattua vetté. Titrataan
eluaatin happopitoisuus (mukaan lukien huuhteluvesi) 0,1 M natriumhydroksidiliuoksella pH-arvoon 7 limpétilassa
20 °C. Eméksisen nesteen lisddminen on tehtivi hitaasti ja liuosta on sekoitettava koko ajan. Olkoon kéytetyn 0,1 M
natriumhydroksidiliuoksen tilavuus n ml.

Tulosten ilmoittaminen
Kationien kokonaismdaara ilmoitetaan milliekvivalentteina kilogrammassa kokonaissokeria yhdelld desimaalilla.
Laskentakaavat

—  Eluaatin happopitoisuus ilmoitettuna milliekvivalentteina kilogrammassa puhdistettua tiivistettyd rypaleen
puristemehua:

E=25n.

—  Kokonaishappopitoisuus ilmoitettuna milliekvivalentteina kilogrammassa puhdistettua tiivistettyd rypileen
puristemehua: a.

— Kationien kokonaismddrd milliekvivalentteina kilogrammassa kokonaissokeria:
(2.5 n-a)/(P) x 100

P = kokonaissokerien pitoisuus prosentteina (m/m).

b)  Johtokyky
Periaate

Nestepatsaan sihkonjohtavuus méiritetddn kahdella samansuuntaisella platinaelektrodilla, jotka muodostavat yhden
haaran Wheatstonen sillan kytkennéssa.

Johtokyky vaihtelee lampétilan mukaan. Se ilmoitetaan 20 °C:ssa.

Vilineisto

Johtokykymittari, jolla voidaan tehdd johtokykymittauksia alueella 1-1 000 mikrosiemensid/cm.
Vesihaude, jolla voidaan saattaa madritettdvien ndytteiden limpatila noin 20 °Ciseen (20 + 2 °C).
Reagenssit

Demineralisoitu vesi, jonka ominaisjohtokyky on alle 2 mikrosiemensid/cm 20 °C:ssa.
Kaliumkloridivertailuliuos.

Liuotetaan 0,581 g aiemmin 105 °C:ssa vakiopainoon kuivattua kaliumkloridia, KCI, demineralisoituun veteen (kohta
3.1). Taytetddn yhdeksi litraksi demineralisoidulla vedelld (kohta 3.1). Tdmin liuoksen johtokyky on
1 000 mikrosiemensid/cm 20 °C:ssa. Se sdilyy 3 kuukautta.
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4.1

4.2

5.1

1.1

1.2

Suoritus

Nuytteen valmistaminen mddritystd varten

Kaytetddn livosta, jonka kokonaissokeripitoisuus on 25 % (m/m) (25°Brix): punnitaan massa, joka vastaa arvoa
2 500/P ja tdytetddn vedelld 100 g:ksi (kohta 3.1); P on puhdistetun tiivistetyn rypaleenpuristemehun kokonaissoke-
rin pitoisuus prosentteina (m/m).

Johtokyvyn mddrittaminen

Saatetaan madritettdva ndyte 20 °C:seen vesihauteessa. Pidetddn limpatila vakiona 0,1 °C:n tarkkuudella.
Huuhdotaan johtokykymittarin mittauskenno kaksi kertaa tutkittavalla liuoksella.

Mitataan johtokyky ja ilmoitetaan se mikrosiemenseind senttimetria kohti.

Tulosten ilmoittaminen

Puhdistetusta tiivistetystd rypileen puristemehusta valmistetun 25-prosenttisen (m/m) (25°Brix) liuoksen johtokyky
ilmoitetaan kokonaislukuna mikrosiemenseini senttimetria kohti (uScm™") 20 °C:ssa.

Laskentakaavat

Jos laitteessa ei ole limpdétilankompensoijaa, mitattu johtokyky korjataan taulukon 1 avulla. Jos limpatila on alle
20 °C, lisatddn korjausarvo; jos lampatila on yli 20 °C, vahennetédin korjausarvo.

Taulukko 1

Johtokykyyn tehtivit korjaukset, kun limpétila eroaa 20 °C:sta, mikrosiemenseind cm ™

Lampotila

Johtokyky 20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19,8 19,6 19,4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(") Korjausarvo vihennetdin.
(?) Korjausarvo lisitdan.

¢)  Hydroksimetyylifurfuraali
Menetelmien periaate
Kolorimetrinen menetelmd

Furaanin aldehydijohdokset, joista tirkein on hydroksimetyylifurfuraali, reagoivat barbituurihapon ja paratoluidiinin
kanssa, jolloin reaktiossa syntyy punainen yhdiste, joka madritetddn kolorimetrisesti 550 nm:ssa.

Korkean suorituskyvyn nestekromatografia

Erottaminen kolonnissa kéinteisfaasitekniikalla ja méaaritys 280 nm:ssa.
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Kolorimetrinen menetelméi

Vilineisto

Spektrofotometri, jolla voidaan tehdd mittauksia valilld 300-700 nm.
Lasikyvettejd, valotie 1 cm.

Reagenssit

Barbituurihappoliuos, 0,5 % (m/v)

Liuotetaan 500 mg barbituurihappoa C,0;N,H, tislattuun veteen limmittden hieman 100 °C:ssa vesihauteessa; tdy-
tetddn 100 mlksi tislatulla vedelld. Liuos sdilyy noin viikon.

Paratoluidiiniliuvos, 10 % (m/v)

Mitataan 10 g paratoluidiinia C;H,(CH3)NH, 100 ml:n mittapulloon; lisitddn 50 ml isopropanolia CH;CH(OH)CH,
ja 10 ml jddetikkaa CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml); tdytetddn 100 mlksi isopropanolilla. Tdmd liuos on uusittava
pdivittdin.

Etanaali (CH5;CHO), 1 % vesiliuos (m/v)

Valmistetaan juuri ennen kayttod.

Hydroksimetyylifurfuraali, C{O5H,, 1 g/l vesiliuos

Valmistetaan perittdisilld laimennuksilla liuokset, joiden pitoisuudet ovat 5; 10; 20; 30 ja 40 mg/L.

Suoritus

Nidytteen valmistaminen

Kiytetdin liuosta, joka on saatu laimentamalla puhdistettu tiivistetty rypaleen puristemehu 40-prosenttiseksi (m/v).
Mitataan tarkalleen 200 g puhdistettua tiivistettyd rypileen puristemehua 500 ml:n mittapulloon, tiytetddn merkkiin
vedelld ja homogenoidaan. Tehdddn madritys 2 ml:sta titd liuosta.

Kolorimetrinen médaritys

Mitataan kahteen 25 ml:n hiostulpalliseen pulloon a ja b 2 ml ndytettd, joka on valmistettu kohdan 2.3.1 mukaisesti.
Mitataan molempiin pulloihin 5 ml paratoluidiiniliuosta (kohta 2.2.2); sekoitetaan. Lisatdan pulloon b (vertailu) 1 ml
tislattua vettd, ja pulloon a (ndyte) 1 ml barbituurihappoliuosta (kohta 2.2.1). Homogenoidaan ravistelemalla. Siirre-
taan pullojen sisdltd spektrofotometrin 1 cmin kyvetteihin. Sdddetddn absorbanssiasteikon nollakohta aallonpituu-

della 550 nm kdyttden pullon b sisdltod, seurataan pullon a sisdllon absorbanssin muutosta; mitataan sen suurin arvo
A, joka saavutetaan 2—5 minuutissa.

Naytteet, joiden hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus on yli 30 mg/l, on laimennettava ennen madrityst.
Kalibrointikdyrdn laatiminen

Mitataan kahteen sarjaan 25 ml:n pulloja a ja b 2 ml hydroksimetyylifurfuraaliliuoksia, joiden pitoisuudet ovat 5; 10;
20; 30 ja 40 mgfl (kohta 2.2.4) ja kasitellddn ne kohdassa 2.3.2 kuvatulla tavalla.

Kuvaaja, joka esittdd absorbanssin muutoksen vertailuliuosten hydroksimetyylifurfuraalipitoisuuksien (mg/l) funk-
tiona, on origon kautta kulkeva suora.

Tulosten ilmoittaminen

Puhdistettujen tiivistettyjen rypaleen puristemehujen hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus ilmoitetaan milligrammoina
kilogrammassa kokonaissokeria.

Laskentamenetelmi

Madritettivin ndytteen hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus C mg/l on kalibrointikéyraltd saatava pitoisuus, joka vas-
taa tdstd ndytteestd mitattua absorbanssia A.

Hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus milligrammoina kilogrammassa kokonaissokeria:
250 x ((O)/(P)

P = puhdistetun tiivistetyn rypaleen puristemehun kokonaissokerien pitoisuus prosentteina (m/m).
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Korkean suorituskyvyn nestekromatografia

Vilineisto

Korkean suorituskyvyn nestekromatografi, jossa on

— 5-10 pl injektiosilmukka,

— detektori, spektrofotometri, jolla voidaan tehdd mittauksia 280 nmuss,
—  kolonnj, silikaan sidottu oktadekyyli (esimerkiksi: Bondapak C,¢ — Corasil, Water Ass.),
—  piirturi ja mahdollisesti integraattori.

Liikkuvan faasin virtausnopeus: 1,5 ml/min.

Kalvosuodatuslaitteisto (0,45 pm)

Reagenssit

Kahdesti tislattu vesi.

Metanoli, CH;OH, tislattu tai HPLC-laatua.

Etikkahappo CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml).

Liikkuva faasi: vesi-metanoli (kohta 3.2.2) — etikkahappo (kohta 3.2.3) suodatettu kalvosuodattimen (0,45 pm) lapi,
(40:9:1 v/v).

Tama liikkuva faasi on valmistettava péivittdin, ja siitd on poistettava kaasut ennen kayttoa.
Hydroksimetyylifurfuraalivertailuliuos, 25 mg/l (m/v).

Mitataan 100 ml:n mittapulloon tarkalleen 25 mg hydroksimetyylifurfuraalia C;H;O4 ja tdytetddn tilavuus merkkiin
metanolilla (kohta 3.2.2). Tdma liuos laimennetaan metanolilla (kohta 3.2.2) suhteessa 1/10 ja suodatetaan kalvo-
suodattimen (0,45 pm) ldpi.

Ruskeassa ilmatiiviisti suljetussa pullossa jadkaapissa siilytettynd tdimd liuos siilyy 2-3 kuukautta.
Suoritus
Niytteen valmistaminen

Kéytetddn liuosta, joka on saatu laimentamalla puhdistettu tiivistetty rypaleen puristemehu 40-prosenttiseksi (m/v)
(mitataan tarkalleen 200 g puhdistettua tiivistettyd rypdleen puristemehua 500 ml:n mittapulloon, tdytetddn merk-
kiin vedelld ja homogenoidaan) ja suodattamalla liuos kalvosuodattimen (0,45 pm) lapi.

Kromatografinen madritys

Injektoidaan kromatografiin 5 (tai 10) pl kohdan 3.3.1 mukaisesti valmistettua ndytettd ja 5 (tai 10) pl hydroksime-
tyylifurfuraalivertailuliuosta (kohta 3.2.5). Tulostetaan kromatogrammi.

Hydroksimetyylifurfuraalin retentioaika on noin 6—7 minuuttia.
Tulosten ilmoittaminen

Puhdistettujen tiivistettyjen rypaleen puristemehujen hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus ilmoitetaan milligrammoina
kilogrammassa kokonaissokeria.

Laskentamenetelmi

Olkoon puhdistetusta tiivistetystd rypaleen puristemehusta saadun 40-prosenttisen (m/v) liuoksen hydroksimetyyli-
furfuraalipitoisuus C mg|l.

Hydroksimetyylifurfuraalipitoisuus milligrammoina kilogrammassa kokonaissokeria:
250 x (([©)/(P)

P = puhdistetun tiivistetyn rypileen puristemehun kokonaissokerien pitoisuus prosentteina (m/m).
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d) Raskasmetallit
Periaatteet
L. Raskasmetallien nopea arviointimenetelmd

Raskasmetallit osoitetaan sopivasti laimennetusta puhdistetusta tiivistetystd rypdleen puristemehusta varilld,
jonka sulfidien muodostuminen tuottaa. Ne arvioidaan vertaamalla lyijyvertailuliuokseen, joka vastaa korkeinta
hyviksyttyd pitoisuutta.

L. Lyijypitoisuuden mddrittdminen atomiabsorptiospektrofotometrisesti

Kelaatti, jonka lyijy muodostaa ammoniumpyrrolidiiniditiokarbamaatin kanssa, uutetaan metyyli-
isobutyyliketonilla ja absorbanssi mitataan 283,3 nm:ssa. Lyijypitoisuus madritetadn lisiysmenetelmalla.

Raskasmetallien nopea arviointimenetelmi

Reagenssit

Laimennettu kloorivetyhappo, 70 % (m/v)

Mitataan 70 g kloorivetyhappoa (HCI), (p,, = 1,16-1,19 g/ml), ja tdytetddn vedelld 100 mlksi.
Laimennettu kloorivetyhappo, 20 % (m/v)

Mitataan 20 g kloorivetyhappoa (HCI), (p,, = 1,16-1,19 g/ml), ja tdytetddn vedelld 100 ml:ksi.
Laimennettu ammoniakki

Mitataan 14 g ammoniakkia (NH;), (p,, = 0,931-0,934 g/ml), ja tdytetddn vedelld 100 mlksi.
Puskurilivos, pH 3,5

Liuotetaan 25 g¢ ammoniumasetaattia (CH;COONH,) 25 ml:aan vettd ja lisdtddn 38 ml laimennettua kloorivetyhap-
poa (kohta 2.1.1). Tarpeen vaatiessa sdddetddn pH laimennetulla rikkihapolla (kohta 2.1.2) tai laimennetulla ammo-
niakilla (kohta 2.1.3) ja tdytetddn vedelld 100 ml:ksi.

Tioasetamidiliuos (C,HsNS), 4 % (m/v)
Glyseroliliuos (C3HgO5), 85 % (m/v)

(n p2°7°C = 1,449-1,455).
Tioasetamidireagenssi

Lisdtdan 0,2 ml:aan tioasetamidiliuosta (kohta 2.1.5) 1 ml seosta, jossa on 5 ml vettd, 15 ml 1 M natriumhydroksi-
diliuosta ja 20 ml glyserolia (kohta 2.1.6). Limmitetddn 100 °C:ssa vesihauteessa 20 sekuntia. Valmistetaan juuri
ennen kayttod.

Lyijyliuos, 0,002 g/l

Valmistetaan 1 g/l lyijyd sisiltava livos liuottamalla veteen 0,400 g lyijynitraattia Pb(NO;), ja tiytetddn vedelld
250 ml:ksi. Laimennetaan timad liuos vedelld juuri ennen kayttod 2 %o:ksi (v/v), jotta saadaan lyijyd 0,002 g/l sisaltiva
liuos.

Suoritus

Liuotetaan puhdistetusta tiivistetystd rypdleen puristemehusta otettu 10 g:n suuruinen ndyte 10 ml:aan vettd. Lisd-
taan 2 ml puskuriliuosta, jonka pH-arvo on 3,5 (kohta 2.1.4); sekoitetaan. Lisdtddn 1,2 ml tioasetamidireagenssia
(kohta 2.1.7). Sekoitetaan heti. Valmistetaan vertailundyte samoissa koeolosuhteissa kiyttien 10 ml lyijyd 0,002 g/l
sisdltdvad livosta (kohta 2.1.8).

Puhdistettuun tiivistettyyn rypaleen puristemehuun mahdollisesti muodostunut ruskea viri ei saa olla kahden minuu-
tin kuluttua tummempi kuin vertailulivoksen viri.

Laskenta

Kaytetyissd koeolosuhteissa vertailukoe vastaa korkeinta hyviksyttya raskasmetallipitoisuutta, joka on 2 mg/kg puh-
distettua tiivistettyd rypaleen puristemehua lyijyna ilmaistuna.
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Lyijypitoisuuden miirittiminen atomiabsorptiospektrofoto-metrilli
Vilineisto

Atomiabsorptiospektrofotometri, jossa on ilma-asetyleenipoltin.
Lyijyonttokatodilamppu.

Reagenssit

Laimennettu etikkahappo.

Mitataan 12 g jidetikkaa (p,, = 1,05 g/ml) ja tiytetdin vedelld 100 ml:ksi.
Ammoniumpyrrolidiiniditiokarbamaattiliuvos CsH;,N,S,, 1 % (m/v).
Metyyli-isobutyyliketoni, (CH;), CHCH,COCH;.

Lyijyliuos, joka sisiltdd lyijya 0,010 g/l.

Laimennetaan 1 g/l lyijya sisiltava lyijyliuos (kohta 2.1.8) 1 %:ksi (v/v).
Suoritus

Tutkittava liuos

Liuotetaan 10 g puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua seokseen, joka sisiltdd yhtd suuret tilavuudet laimen-
nettua etikkahappoa (kohta 3.2.1) ja vettd, ja tdytetdin talld seoksella 100 ml:ksi.

Lisitddan 2 ml ammoniumpyrrolidiiniditiokarbamaattiliuosta (kohta 3.2.2) ja 10 ml metyyli-isobutyyliketonia
(kohta 3.2.3). Ravistellaan 30 sekuntia valolta suojattuna. Annetaan kerrosten erottua. Kaytetddn
metyyli-isobutyyliketonikerrosta.

Vertailuliuokset

Valmistetaan 3 vertailuliuosta, jotka sisdltavat 10 g puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua, ja sen lisaksi 1, 2
ja 3 ml 0,010 g/l lyijyliuosta (kohta 3.2.4). Késitellddn liuokset samalla tavoin kuin médritettava liuos.

Kontrolli

Valmistetaan sokeakoeliuos 3.3.1 kohdan koeolosuhteissa, mutta ei listd liuokseen puhdistettua tiivistettyd rypaleen
puristemehua.

Maaritys

Valitaan aallonpituus 283,3 nm.

Atomisoidaan sokeakokeesta perdisin oleva metyyli-isobutyyliketoni liekissd ja sdddetddn absorbanssin nollakohta.
Kéyttden vastaavia uuttoliuottimia maaritetddn tutkittavan liuoksen ja vertailuliuosten absorbanssit.

Tulosten ilmoittaminen

Lyijypitoisuus ilmoitetaan yhdelld desimaalilla milligrammoina kilogrammassa puhdistettua tiivistettyd rypileen
puristemehua.

Laskenta

Piirretddn kdyré, joka edustaa absorbanssien muuttumista vertailuliuoksiin lisityn lyijyn konsentraation funktiona,
siten ettd nollakonsentraatio vastaa tutkittavaa liuosta.

Ekstrapoloidaan pisteet yhdistivé suora, kunnes se leikkaa konsentraatioakselin negatiivisella osalla. Timédn pisteen
etdisyys origosta antaa tutkittavan liuoksen lyijykonsentraation.
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e) Etanolin kemiallinen mdiritys

Tatd médritysmenetelmad kdytetddn madritettdessd alkoholipitoisuus vihdn alkoholia sisdltavistd nesteistd,
kuten rypaleen puristemehut, tiivistetyt rypaleen puristemehut ja puhdistetut tiivistetyt rypaleen puristemehut.

Periaate

Nesteen yksinkertainen tislaus. Tisleen sisdltiman etanolin hapettaminen kaliumdikromaatilla. Dikromaattiylijgdmén
titraus rauta(Il)-liuoksella.

Vilineist

Tislauslaitteisto alkoholipitoisuuden mittaamiseksi

Reagenssit

Kaliumdikromaattiliuos

Liuotetaan 33,600 g kaliumdikromaattia (K,Cr,0,) sellaiseen méirdin vettd, ettd liuosta on 20 °C:ssa yksi litra.
Yksi millilitra titd livosta hapettaa 7,8924 mg alkoholia.

Rauta(Il)ammoniumsulfaattiliuos

Liuotetaan 135 g rauta(llJammoniumsulfaattia Fe SO,. (NH,),SO,. 6 H,O sellaiscen méddradin vettd, ettd siitd tulee 1
litra liuosta ja lisitddan 20 ml vikevai rikkihappoa (H,SO,), (p5o = 1,84 g/ml). Juuri valmistettuna timé liuos vastaa
noin puolen tilavuutensa kokoista dikromaattiliuosta. Tamin jilkeen se hapettuu hitaasti.

Kaliumpermanganaattiliuos

Liuotetaan 1,088 g kaliumpermanganaattia, KMnO,, sellaiseen médradan vettd, ettd saadaan livosta 1 litra.
Suhteessa 1/2 (v/v) laimennettu rikkihappo

Lisdtddn ravistellen ja hieman kerrallaan 500 ml:aan vettd 500 ml rikkihappoa (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml).
Rauta-ortofenantroliinireagenssi

Liuotetaan 0,695 g rautasulfaattia FeSO,. 7 H,O 100 ml:aan vettd, lisdtddn 1,485 g ortofenantroliinimonohydraattia
C,,HgN,. H,0. Limmitetddn liukenemisen helpottamiseksi. Tami kirkkaan punainen livos siilyy erittdin hyvin.

Suoritus
Tislaus

Mitataan tislauskolviin 100 g puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua ja 100 ml vettd. Kerdtddn tisle 100 ml:n
mittapulloon ja tdytetddn merkkiin vedelld.

Hapettaminen

Mitataan 300 ml:n hiostulpalliseen pulloon, joka voidaan huuhdella ilman havikkid laajennetun kaulaosansa ansi-
osta, 20 ml kaliumdikromaattiliuosta (kohta 3.1), 20 ml suhteessa 1/2 (v/v) laimennettua rikkihappoa (kohta 3.4) ja
ravistellaan. Lisdtddn 20 ml tislettd. Suljetaan pullo, ravistellaan ja odotetaan vihintdin 30 minuuttia ravistellen pul-
loa ajoittain (méérityspullo).

Tehdain rauta(ll)ammoniumsulfaattiliuoksella titraus (kohta 3.2) kaliumdikromaattiliuoksen suhteen mittaamalla
samanlaiseen pulloon sama médrd reagensseja, mutta korvaamalla 20 ml tislettd 20 mllla tislattua vettd
(vertailupullo).

Titraus

Lisdtddn 4 tippaa ortofenantroliinireagenssia (kohta 3.5) mddrityspulloon. Titrataan dikromaattiylijagdma lisddamalla
pulloon rauta(IlJammoniumsulfaattiliuosta (kohta 3.2). Keskeytetdan rautaliuoksen lisidminen, kun seos muuttuu sini-
vihreistd ruskeaksi.

Loppukohdan tarkentamiseksi muutetaan ruskea liuos sinivihreiksi kaliumpermanganaattiliuoksella (kohta 3.3).
Vihennetddn kymmenesosa timan liuoksen tilavuudesta kiytetyn rauta(ll)sulfaattiliuoksen tilavuudesta. Olkoon ero-
tus n.

Toistetaan suoritus samalla tavoin vertailupullolle. Olkoon erotus n'.
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Tulosten ilmoittaminen

Etanoli ilmoitetaan grammoina kilogrammassa kokonaissokeria yhdelld desimaalilla.
Laskentamenetelmd

n’ ml rautaliuosta pelkistdd 20 ml dikromaattiliuosta, joka hapettaa 157,85 mg puhdasta etanolia.
Yhdelld millilitralla rauta(Il)-liuosta on sama pelkistiva vaikutus kuin:

((157,85)/(n")) mg etanoli

n’ — n mlla rauta(ll)-livosta on sama pelkistava vaikutus kuin:

157,85 x ((n’ — n)/(n")) mg etanoli.

Etanolia g/kg puhdistettua tiivistettyd rypéleen puristemehua:

7,892 x ((n" —n)/(n"))

Etanolia g/kg kokonaissokeria:

789,2 x ((n" —n)/(n" x P))

P = puhdistetun tiivistetyn rypileen puristemehun kokonaissokerien pitoisuus prosentteina (m/m).

f)  Mesoinositoli, skylloinositoli ja sakkaroosi

Periaate

Silanoitujen johdannaisten kaasukromatografia.

Reagenssit

Sisdinen standardi: ksylitoli (10 g/l vesiliuos, johon on lisitty lastankérjellinen natriumatsidia).
Bistrimetyylisilyylitrifluoriasetamidi — BSTFA — (CgH, sF3NOSi,).

Trimetyylikloorisilaani (C5H,CISi)

Pyridiini, analyysilaatua (CsH;N)

Mesoinositoli (C4H;,04)

Vilineisto

Kaasukromatografi, jossa on

Kapillaarikolonni (esimerkiksi sulatettu silikakapillaarikolonni, OV 1, kalvon paksuus 0,15 p, pituus 25 m ja sisdhal-

kaisija 0,3 mm).
Suoritusolosuhteet: kantokaasu: vety ja helium,
— kantokaasun virtausnopeus: noin 2 ml/minuutissa,

— injektorin ja detektorin limpéotila: 300 °C,

— ldampotilan ohjelmointi: 1 minuutti 160 °C:ssa, 4 °C/minuutti, kunnes saavutetaan 260 °C, isotermisesti

260 °C:ssa 15 minuuttia,
— jakosuhde: noin 1-20.
Integraattori.

Mikroruisku, 10 pl.
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Mikropipettejd, 50, 100 ja 200 pl.

2 ml:n mittapulloja, joissa on teflonkorkki.

Uuni.

Suoritus

Mitataan 50 ml:n mittapulloon tarkalleen 5 g puhdistettua tiivistettyd rypaleen puristemehua, lisdtddn 1 ml ksylito-
listandardiliuosta (kohta 2.1) ja tdytetddn merkkiin vedelld. Ndytteen homogenoinnin jilkeen otetaan 100 pl liuosta

mittapulloon ja kuivataan kevyessi ilmavirrassa (kohta 3.6). Haihtumisen helpottamiseksi on mahdollista lisitd 100 pl
absoluuttista etanolia.

Liuotetaan jaannos huolellisesti 100 pl:aan pyridiinid (kohta 2.4), lisitdan 100 pl bistrimetyylisilyylitrifluoriasetamidia
(kohta 2.2) ja 10 pl trimetyylikloorisilaania (kohta 2.3), suljetaan pullo teflonkorkilla ja asetetaan 60 °C:n uuniin tun-

nin ajaksi.

Otetaan 0,5 pl kirkasta nestetti ja injektoidaan se kayttden onttoa limmitettyd neulaa edelld mainitun jakosuhteen
mukaisesti.

Tulosten laskeminen
Valmistetaan liuos, joka sisaltda:
60 g/l glukoosia, 60 g/l fruktoosia, 1 g/l mesoinositolia ja 1 g/l sakkaroosia.

Punnitaan 5 g ttd livosta ja edetddn 4 kohdassa kuvatulla tavalla. Saadusta kromatogrammista lasketaan mesoino-
sitolin ja sakkaroosin vastekertoimet ksylitolin suhteen.

Skylloinositolille, jota ei ole kaupallisesti saatavissa ja jonka retentioaika on glukoosin anomeriamuotojen viimeisen
piikin ja mesoinositolin viimeisen piikin valilld (ks. liitekuva), kdytetdan mesoinositolin kerrointa.

Tulosten ilmoittaminen
Mesoinositoli ja skylloinositoli ilmoitetaan milligrammoina kilogrammassa kokonaissokeria.

Sakkaroosi ilmoitetaan grammoina kilogrammassa rypaleen puristemehua.
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ASETUKSEN 16 ARTIKLAN TOISESSA KOHDASSA TARKOITETTU VASTAAVUUSTAULUKKO

Asetus (EY) N:o 14931999

Asetus
(ETY) N:o 2676/90

Asetus
(EY) N:o 423/2008

Tama asetus

43 artiklan 1 kohta

43 artiklan 2 kohdan ensimmaiinen
luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan ensimmaiinen
luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan ensimmaiinen
luetelmakohta

43 artiklan 2 kohdan toinen luetelmakohta
43 artiklan 2 kohdan kolmas luetelmakohta

42 artiklan 6 kohta

Liite IV

Liitteessd V oleva A kohta
Liitteessd V oleva B kohta
Liitteessd V oleva F kohta
Liitteessd V oleva H kohta
Liitteessd V oleva I kohta
Liitteessd VI oleva K kohta
Liitteessd V oleva ] kohta
Liitteessd VI oleva L kohta

1 artiklan 1 kohta

Liite, 39 kohta
Liite, 42 kohta

1 artikla
5 artikla
23 artikla

24 artikla

34, 35
ja 36 artikla

44 artikla

38 artikla
39 artikla
6 artikla
46 artikla
45 artikla
32 artikla
29 artikla
30 artikla
21 artikla
47 artikla
48 artikla
7 ja 12 artikla
10 artikla
8 artikla
9 artikla
13 artikla

14,15
ja 16 artikla

17 artikla
18 artikla
19 artikla
22 artikla

28 artikla

4 artikla

25 ja 37 artikla
43 artikla

40 ja 41 artikla

1 artikla
2 artikla
3 artiklan 1 kohta
3 artiklan 2 kohta

3 artiklan 3 kohta
3 artiklan 4 kohta

4 artikla

5 artikla

6 artikla

7 artikla

8 artikla

9 artikla

10 artiklan 1 kohta
10 artiklan 2 kohta
11 artikla

12 artikla

13 artikla

14 artikla

15 artikla

16 artikla

Liite I A

Liite I A, lisdys 1
Liite I A, lisdys 2
Liite I A, lisdys 3
Liite I A, lisdys 4
Liite I A, lisdys 5

Liite I A, lisdys 6

Liite I A, lisdys 7

Liite I A, lisdys 8

Liite I A, lisdys 9

Liite I B

Liite I C

Liite I D

Liitteessa Il oleva A kohta

Liitteessd II oleva B kohta

Liitteessé II oleva C kohta

Liitteessd III oleva A kohta
Liitteessé III oleva A kohta
Liitteessd III oleva B kohta
Liitteessd IV oleva A kohta
Liitteessd IV oleva B kohta
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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 607/2009,

annettu 14 piivini heinikuuta 2009,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 479/2008 soveltamista koskevista erdisti yksityiskohtaisista sidnnoistd
tiettyjen viinialan tuotteiden suojattujen alkuperinimitysten, maantieteellisten merkintdjen ja
perinteisten merkint6jen sekid merkintdjen ja esittelyn osalta

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen,

ottaa huomioon viinialan yhteisestdi markkinajirjestelysta,
asetusten (EY) N:o 1493/1999, (EY) Nio 1782/2003, (EY)
N:0 1290/2005 ja (EY) N:o 3/2008 muuttamisesta seké asetusten
(ETY) N:0 2392/86 ja (EY) N:o 14931999 kumoamisesta 29 pdi-
vani huhtikuuta 2008 annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:0 479/2008 (') ja erityisesti sen 52, 56 ja 63 artiklan seka
126 artiklan a alakohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osastossa olevassa IV
luvussa vahvistetaan erdiden viinialan tuotteiden alkupera-
nimitysten ja maantieteellisten merkintojen suojaa koske-
vat yleiset sdannot.

(2)  Jotta vyhteisossd rekisteroidyt alkuperdnimitykset ja
maantieteelliset merkinnidt olisivat asetuksessa (EY)
N:o 479/2008 siddettyjen edellytysten mukaisia, asian-
omaisten jasenvaltioiden viranomaisten olisi tutkittava
hakemukset alustavassa kansallisessa vastaviitemenette-
lyssd. Taman jilkeen olisi tarkastettava, ettd hakemukset
ovat tissd asetuksessa sdddettyjen edellytysten mukaisia,
ettd ldhestymistapa on kaikissa jasenvaltioissa yhdenmu-
kainen ja ettd alkuperdnimitysten ja maantieteellisten mer-
kintdjen rekisterdinnistd ei ole haittaa kolmansille
osapuolille. Sen vuoksi olisi vahvistettava yksityiskohtaiset
soveltamissadnnot, jotka koskevat erdiden viinialan tuot-
teiden alkuperanimitysten ja maantieteellisten merkintojen
haku-, tutkinta-, vastaviite- ja peruutusmenettelyja.

(3)  Olisi vahvistettava edellytykset, joilla luonnollinen henkilo
tai oikeushenkild voi hakea rekisterdintid. Erityistd huo-
miota olisi kiinnitettdva alueen rajaamiseen ottaen huomi-
oon tuotantoalue ja tuotteen ominaisuudet. Rekisterdidyn
nimen olisi oltava kaikkien rajatulla maantieteelliselld alu-
eella sijaitsevien tuottajien kdytettdvissd, jos eritelméssd
vahvistetut edellytykset tayttyvit. Alue olisi rajattava yksi-
tyiskohtaisesti, tarkasti ja yksiselitteisesti, jotta tuottajat,
toimivaltaiset viranomaiset ja valvontaviranomaiset voivat
varmistaa, suoritetaanko toimet rajatulla maantieteelliselld
alueella.

() EUVL L 148, 6.6.2008, s. 1.

&)

(10)

Olisi vahvistettava alkuperdnimitysten ja maantieteellisten
merkint6jen rekisterointid koskevat erityiset sidnnot.

Jos alkuperanimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld
varustetun viinialan tuotteen pakkaaminen tai esittelyyn
liittyvat toimet on tehtdva rajatulla maantieteelliselld alu-
eella, timd merkitsee tavaroiden vapaan liikkuvuuden ja
palvelujen tarjoamisen vapauden rajoittamista. Yhteisojen
tuomioistuimen oikeuskdytinnon mukaisesti tillaisia rajoi-
tuksia voidaan asettaa ainoastaan, jos ne ovat tarpeen ja
oikeassa suhteessa ja niiden avulla voidaan suojata alkupe-
ranimityksen tai maantieteellisen merkinnin mainetta.
Jokainen rajoitus olisi perusteltava asianmukaisesti suh-
teessa tavaroiden vapaaseen liikkuvuuteen ja palvelujen
tarjoamisen vapauteen.

Olisi sdddettava rajatulla alueella tapahtuvaa tuotantoa kos-
kevasta edellytyksestd. Yhteisossd on nimittdin erditd
poikkeuksia.

Olisi my0s tismennettdva tiedot yhteydestd maantieteelli-
seen alueeseen ja siitd, kuinka alueen ominaispiirteet vai-
kuttavat lopputuotteeseen.

Alkuperanimitysten ja maantieteellisten merkint6jen yhtei-
son rekisteriin viennilld pyritddn varmistamaan my6s alan
toimijoiden ja kuluttajien tiedonsaanti. Jotta rekisteriin olisi
avoin paisy, sen olisi oltava sihkoisessd muodossa.

Alkuperanimitykselld tai maantieteelliselli merkinnalla
varustettujen viinien erityisluonteen siilyttdmiseksi ja
jasenvaltioiden lainsdddannon lahentdmiseksi tavoitteena
luoda tasapuoliset kilpailuedellytykset koko yhteisossd olisi
vahvistettava tallaisten viinien tarkastuksia koskeva yhtei-
son oikeudellinen kehys, jonka mukaisia jasenvaltioiden
vahvistamien erityissidnnosten on oltava. Tarkastuksilla
olisi voitava parantaa asianomaisten tuotteiden jaljitetta-
vyyttd ja tismentdd seikat, joita tarkastusten on koskettava.
Kilpailun védristymisen estimiseksi tarkastuksia pitdisi
tehdi jatkuvasti ja niiden tekijoind pitéisi olla riippumat-
tomia laitoksia.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 tdytint66npanon johdon-
mukaisuuden varmistamiseksi olisi laadittava suojahake-
musten, vastaviitteiden, muutoshakemusten ja peruutus-
pyyntojen mallit.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osastossa olevassa V
luvussa vahvistetaan erdiden viinialan tuotteiden suojattu-
jen perinteisten merkintdjen kiyttod koskevat yleiset
sadnnot.
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Erdiden viinialan tuotteiden kuvauksessa kiytettavien mer-
kintéjen (muiden kuin alkuperdnimitysten ja maantieteel-
listen merkintojen) kdytto, sddntely ja suojaaminen ovat
yhteisossd vakiintuneita kiytintoja. Tallaiset perinteiset
merkinndt tuovat kuluttajan mieleen viinin tuotanto- tai
vanhentamismenetelmén, laadun, vérin, paikan tai viiniin
liittyvén tietyn historiallisen tapahtuman. Rehellisen kilpai-
lun varmistamiseksi ja kuluttajien harhaanjohtamisen esté-
miseksi olisi vahvistettava téllaisten perinteisten
merkint6jen médrittelemistd, hyvaksymistd, suojaamista ja
kayttod koskeva yhteinen kehys.

Perinteisten merkintojen kiytté on sallittua kolmansien
maiden tuotteissa, jos ne ovat samojen tai vastaavien edel-
lytysten mukaisia kuin jasenvaltioilta vaaditaan sen varmis-
tamiseksi, ettd kuluttajia ei johdeta harhaan. Koska useissa
kolmansissa maissa sddnt6ja ei ole vahvistettu keskitetysti
samalla tavoin kuin yhteison oikeusjarjestelmassi, kolman-
sien maiden edustaville ammattialan jérjestoille olisi vah-
vistettava erditd vaatimuksia, jotta varmistettaisiin samat
takeet kuin yhteison sdidnnoissd on siddetty.

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 III osastossa olevassa VI
luvussa vahvistetaan erdiden viinialan tuotteiden merkin-
t6jd ja esittelyd koskevat yleiset sadnnot.

Ensimmadisessd neuvoston direktiivissd 89/104/ETY (1),
elintarvike-eran tunnistamismerkinndistd 14 pdivana kesa-
kuuta 1989 annetussa neuvoston  direktiivissd
89/396/ETY (?), Euroopan parlamentin ja neuvoston direk-
titvissd 2000/13/EY (%) ja valmiiksi pakattujen tuotteiden
nimellismairistd 5 pdivind syyskuuta 2007 annetussa
Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivissd
2007/45[EY (*) sdddetddn erdistd elintarvikkeiden merkin-
tdsadnnoistd. Kyseisid sdantojd sovelletaan myos viinialan
tuotteisiin, ellei kyseisissd direktiiveissd nimenomaisesti
muuta mainita.

Asetuksella (EY) N:o 479/2008 yhdenmukaistetaan kaik-
kia viinialan tuotteita koskevat merkinnit ja sallitaan mui-
den kuin yhteison lainsddddnnossd nimenomaisesti
sdadettyjen ilmaisujen kiytto, jos ne ovat paikkansapitdvia.

Asetuksessa (EY) N:o 479/2008 sdddetddn tarpeesta vah-
vistaa muun muassa lahtoisyyteen, pullottajaan, tuottajaan
ja maahantuojaan liittyvien ilmaisujen kayttoedellytykset.
Tietyille ndistd ilmaisuista on tarpeen vahvistaa yhteison
saannot sisimarkkinoiden moitteettoman toiminnan var-
mistamiseksi. Sddntojen olisi yleisesti ottaen perustuttava
nykyisiin sddnnoksiin. Muiden ilmaisujen osalta kunkin
jasenvaltion olisi vahvistettava alueellaan tuotettuihin vii-
neihin sovellettavat, yhteison lainsddddnnon kanssa

EYVLL 40, 11.2.1989, s. 1.
EYVL L 186, 30.6.1989, s. 21.
EYVL L 109, 6.5.2000, s. 29.
EUVL L 247, 21.9.2007,s. 17.

(20)

(1)

(22)

(23)

(24)

(25)

yhteensopivat sddnnot, jotta kyseiset sddnnot annettaisiin
mahdollisimman ldhelld tuottajaa. Sddntdjen avoimuus
olisi kuitenkin varmistettava.

Kuluttajien etujen huomioon ottamiseksi olisi sdddettdva,
ettd erddt pakolliset tiedot on ryhmiteltdva astiassa samaan
nakokenttddn, vahvistettava todellisen alkoholi- pitoisuu-
den merkitsemistd koskevat sallitut poikkeamat ja otettava
huomioon tuotteiden erityisluonne.

Nykyiset saannot, jotka koskevat elintarvike-erdn tunnista-
mismerkint6jd, ovat hyodyllisid, minkd vuoksi ne olisi
séilytettava.

Rypileiden luonnonmukaiseen tuotantotapaan viittaaviin
merkintoihin sovelletaan yksinomaan luonnonmukaisesta
tuotannosta ja luonnonmukaisesti tuotettujen tuotteiden
merkinnoistd 28 pdivini kesikuuta 2007 annettua neu-
voston asetusta (EY) N:o 834/2007 (°), ja nditd merkint6ja
sovelletaan kaikkiin viinialan tuotteisiin.

Lyijypohjaisten  kapselien — kaytto  asetuksen  (EY)
N:o 479/2008 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita sisiltd-
vien astioiden sulkimien pdilld olisi edelleen kiellettdva,
jotta estettdisiin saastumisriski, jonka kapselien joutumi-
nen vahingossa kosketuksiin tuotteiden kanssa aiheuttaa,
ja ympdristoriski, jonka kyseisistd kapseleista perdisin ole-
vat, lyijyd sisdltavat jatteet aiheuttavat.

Tuotteiden jiljitettdvyyden ja avoimuuden varmistamiseksi
olisi otettava kayttoon lihtoisyysmerkintad koskevat uudet
sdannot.

Rypilelajikkeisiin ja satovuoteen liittyvien merkintojen
kaytto viineissa, joilla ei ole alkuperdnimitystd tai maantie-
teellistdi merkintdd, edellyttdd erityisid tdytantoon-
panosaintoja.

Tietyn mallisten pullojen kéyttiminen tiettyjen tuotteiden
kohdalla on pitkdaikainen vakiintunut kdytinto yhteisossa
ja kolmansissa maissa. Koska tillaisia pulloja on kéytetty
kauan, ne voivat tuoda kuluttajien mieleen asianomaisten
tuotteiden tiettyja ominaisuuksia tai tietyn alkuperin.
Kyseiset pullotyypit olisi siis varattava asianomaisille
viineille.

Yhteison markkinoilla liikkkuvien kolmansista maista perai-
sin olevien viinialan tuotteiden merkintoihin sovellettavat
sdaannot olisi myos yhdenmukaistettava mahdollisuuksien
mukaan yhteison viinituotteille vahvistetun kiytinnon
mukaisesti kuluttajien harhaanjohtamisen ja tuottajien
eparehellisen kilpailun estimiseksi. Olisi kuitenkin otettava
huomioon tuotanto-olosuhteiden, viininvalmistusperintei-
den ja kolmansien maiden lainsdddintojen erot.

(°) EUVLL 189, 20.7.2007, s. 1.
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(28)

(29)

(30)

Taman asetuksen soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden ja
niiden markkinoiden moninaisuus sekd kuluttajien odo-
tukset huomioon ottaen sddnnoét olisi eriytettdvd tuottei-
den mukaan erityisesti erdiden vapaaehtoisten merkintojen
osalta viineiss, joilla ei ole suojattua alkuperanimitysta tai
maantieteellistd merkintdd mutta joihin on kuitenkin
merkitty rypilelajikkeen nimi ja satovuosi (ns. rypélelajike-
viinit), silld edellytyksell, ettd niihin sovelletaan sertifioin-
timenettelyd. Jotta niiden viinien luokassa, joilla ei ole
suojattua alkuperdnimitystd tai suojattua maantieteellistd
merkintdd, erotettaisiin toisistaan rypalelajikeviinien ala-
luokkaan kuuluvat viinit niistd viineistd, joihin tdtd mah-
dollisuutta ei sovelleta, olisi vahvistettava vapaachtoisten
merkintojen kiyttod koskevat erityissddnnot toisaalta vii-
neille, joilla on suojattu alkuperdnimitys tai maantieteelli-
nen merkintd, ja toisaalta viineille, joilla ei ole suojattua
alkuperdnimitystd tai maantieteellistd merkintdd, mutta joi-
hin kuuluu my®és rypilelajikeviineji.

Jotta toimijoille ei aiheutuisi tarpeetonta taakkaa, olisi vah-
vistettava toimenpiteet, joilla helpotetaan siirtymistd vii-
nialan aiemmasta lainsddddnnostd (erityisesti viinin
yhteisestd markkinajdrjestelystd 17 pdivind toukokuuta
1999 annettu neuvoston asetus (EY) N:o 1493/1999 (1))
tdhdn asetukseen. Olisi sdddettdva siirtymakaudesta, jotta
yhteis6on ja kolmansiin maihin sijoittautuneet talouden
toimijat voivat noudattaa merkintdvaatimuksia. Sen vuoksi
olisi annettava sddnnokset sen varmistamiseksi, ettd nyky-
sddntojen mukaisesti merkittyjd tuotteita voidaan pitdd
kaupan siirtymakauden ajan.

Eriddt jasenvaltiot eivit voi hallinnollisten rasitteiden vuoksi
antaa asetuksen (EY) N:o 479/2008 38 artiklan noudatta-
miseksi tarvittavia lakeja, asetuksia ja hallinnollisia maa-
rdyksid 1 paivddn elokuuta 2009 mennessi. Jotta talouden
toimijoille ja toimivaltaisille viranomaisille ei aiheutuisi
haittaa kyseisestd madrapaivasti, olisi myonnettiva siirty-
mikausi ja vahvistettava siirtymésdannokset.

Tamin asetuksen sddnnoksia sovelletaan rajoittamatta sel-
laisten erityissddntojen soveltamista, joista voidaan neuvo-
tella tehtdessd kolmansien maiden kanssa sopimuksia
perustamissopimuksen 133 artiklassa maarittyd menette-
lyd noudattaen.

Asetuksen (EY) N:o 1493/1999 soveltamista koskeva
nykyinen lainsdddanto olisi korvattava uusilla asetuksen
(EY) N:o 479/2008 III osastossa olevan IV, V ja VI luvun
soveltamista koskevilla yksityiskohtaisilla sddnnoilla.
Viinin  yhteisestd ~ markkinajirjestelystd ~ annetun
asetuksen  (EY) N:o  1493/1999  soveltamista
koskevista yksityiskohtaisista sdannoistd erityisesti maari-
tetylla  alueella  tuotettuja  laatuviineja  koskevan
osaston osalta 24 pdivind heindkuuta 2000 annettu

() EYVLL 179, 14.7.1999, 5. 1.

komission asetus (EY) N:o 1607/2000 (2) ja neuvoston ase-
tuksen (EY) N:o 1493/1999 soveltamista koskevista erdistd
yksityiskohtaisista sddnnoistd tiettyjen viinituotteiden
kuvauksen, nimityksen, tarjontamuodon ja suojauksen
osalta 29 pdivina huhtikuuta 2002 annettu komission ase-
tus (EY) N:o 753/2002 (3) olisi sen vuoksi kumottava.

(31)  Asctuksen (EY) N:o 479/2008 128 artiklassa kumotaan
nykyinen viinialaa koskeva neuvoston lainsaddanto, timan
asetuksen soveltamisalaan kuuluvia seikkoja koskevat
saannokset mukaan luettuina. Olisi vahvistettava siirtyma-
kausia, jotta viltettiisiin kaupankdynnin ongelmat, siir-
tymd oli talouden toimijoilla sujuva ja jdsenvaltioilla olisi
riittdvasti aikaa toteuttaa tiytantoonpanotoimenpiteet.

(32) Tadssd asetuksessa sdddettyjd yksityiskohtaisia sddntoja
olisi sovellettava samasta pdivistd kuin asetuksen (EY)
N:o 479/2008 III osastossa olevaa IV, V ja VI lukua.

(33)  Tissd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat maatalouden
yhteisen markkinajirjestelyn hallintokomitean lausunnon
mukaiset,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

I LUKU

JOHDANTOSAANNOKSET

1 artikla
Kohde

Tassi asetuksessa vahvistetaan yksityiskohtaiset sadnnot asetuk-
sen (EY) N:o 479/2008 III osaston soveltamiseksi seuraavilta osin:

a) kyseisen osaston IV luvun sddnnokset, jotka liittyvat asetuk-
sen (EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdassa tarkoitettujen
tuotteiden  alkuperdnimityksiin  ja  maantieteellisiin
merkintoihin;

b) kyseisen osaston V luvun sddnnokset, jotka liittyvat asetuk-
sen (EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdassa tarkoitettujen
tuotteiden perinteisiin merkintoihin;

¢) kyseisen osaston VI luvun sddnnokset, jotka liittyvit erdiden
viinialan tuotteiden merkintihin ja esittelyyn.

(2) EYVLL 185, 25.7.2000, s. 17.
() EYVLL 118, 4.5.2002, s. 1.
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II LUKU

SUOJATUT ALKUPERANIMITYKSET JA MAANTIETEELLISET
MERKINNAT

1 JAKSO

Suojan hakeminen

2 artikla
Hakija
1. Yksittdinen tuottaja voi toimia asetuksen (EY)

N:0 479/2008 37 artiklan 1 kohdassa tarkoitettuna hakijana, jos
osoitetaan, ettd

a) asianomainen henkil6 on ainoa tuottaja kyseiselld rajatulla
maantieteelliselld alueella; ja

b) silloin kun asianomaisen rajatun maantieteellisen alueen
ymparilld on alueita, joihin liittyy alkuperdnimitys tai maan-
tieteellinen merkintd, ensin mainitulla alueella on merkitti-
vasti erilaiset piirteet kuin ymparoivilld rajatuilla alueilla tai
tuotteen ominaisuudet eroavat ympir6ivilld rajatuilla alueilla
saatujen tuotteiden ominaisuuksista.

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa tai ndiden viranomaiset eivit voi
olla asetuksen (EY) N:o 479/2008 37 artiklassa tarkoitettuja
hakijoita.

3 artikla

Suojan hakeminen

Suojahakemuksessa on oltava asetuksen (EY) N:o 479/2008 35
tai 36 artiklassa vaaditut asiakirjat sekd sihkoinen kopio eritel-
mastd ja yhtendisestd asiakirjasta.

Suojahakemus ja yhtendinen asiakirja on laadittava timén asetuk-
sen liitteissd I ja II olevien mallien mukaisesti.

4 artikla

Nimitys

1. Suojattava nimi rekister6iddin vain silld kielelld | niilld kie-
lill4, jotafjoita kdytetddn kuvaamaan asianomaista tuotetta raja-
tulla maantieteelliselld alueella.

2. Nimi on rekisterditdva alkuperdisessa kirjoitustavassaan.

5 artikla

Maantieteellisen alueen rajaaminen

Alue on rajattava yksityiskohtaisesti, tarkasti ja yksiselitteisesti.

6 artikla

Tuotanto rajatulla maantieteelliselld alueella

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artiklan 1 kohdan a ala-
kohdan iii alakohdan ja b alakohdan iii alakohdan seki timén
artiklan soveltamiseksi “tuotanto” kattaa kaikki toimet rypaleiden
korjuusta viininvalmistusprosessin loppuunsaattamiseen, tuotan-
non jilkeisid prosesseja lukuun ottamatta.

2. Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld varustetuissa tuot-
teissa enintddn 15 prosenttia rypdleistd voi olla periisin rajatun
maanticteellisen  alueen  ulkopuolelta, kuten asetuksen
(EY) N:o 479/2008 34 artiklan 1 kohdan b alakohdan ii alakoh-
dassa sdddetddn, mutta kyseisen osuuden on oltava perdisin siitd
jasenvaltiosta tai kolmannesta maasta, jossa rajattu alue sijaitsee.

3. Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artik-
lan 1 kohdan a alakohdan ii alakohdassa sdiddetdin, sovelletaan
viininvalmistusmenetelmistd ja niiden rajoituksista annetun
komission asetuksen (EY) N:o 606/2009 (') liitteessa III olevan B
osan 3 kohtaa.

4. Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artik-
lan 1 kohdan a alakohdan iii alakohdassa ja 1 kohdan b alakoh-
dan iii alakohdassa sdddetiin, ja silld edellytykselld ettd eritelméssd
niin mainitaan, suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelli-
selld merkinnilld varustettu tuote voidaan valmistaa viiniksi joko

a) alueella, joka sijaitsee asianomaisen rajatun alueen valitto-
méssd ldheisyydessd; tai

b) alueella, joka sijaitsee samassa hallinnollisessa yksikossa tai
viereisessd hallinnollisessa yksikossd, kansallisten sddntojen
mukaisesti; tai

¢) silloin kun kyseessd on rajat ylittdvd alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd tai silloin kun kahden tai useam-
man jdsenvaltion valilld taikka yhden tai useamman jasenval-
tion ja yhden tai useamman kolmannen maan valilld on tehty
valvontatoimenpiteitd koskeva sopimus, suojatulla alkuperi-
nimitykselld tai maantieteelliselli merkinnalld varustettu
tuote voidaan valmistaa viiniksi alueella, joka sijaitsee asian-
omaisen rajatun alueen valittomassa laheisyydessa.

Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artik-
lan 1 kohdan b alakohdan iii alakohdassa sdddetddn, ja silld edel-
lytykselld  ettd eritelmdssd niin  mainitaan, suojatulla
maantieteelliselld merkinnalld varustettuja viineja voidaan jatkos-
sakin valmistaa viiniksi asianomaisen rajatun alueen valittomassa
laheisyydessi sijaitsevan alueen ulkopuolella 31 piivdin joulu-
kuuta 2012 saakka.

Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artik-
lan 1 kohdan a alakohdan iii alakohdassa sdddetiin, ja silld edel-
lytykselld ettd eritelmassi niin mainitaan, tuote voidaan valmistaa
suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuksi kuohuviiniksi tai hel-
meileviksi viiniksi asianomaisen rajatun alueen vilittomassa
laheisyydessa sijaitsevan alueen ulkopuolella, jos tillainen kay-
tdnto oli olemassa ennen 1 pdivdd maaliskuuta 1986.

(1) Katso tdmdn virallisen lehden sivu 1.
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7 artikla

Yhteys maantieteelliseen alkuperiin

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan g ala-
kohdassa tarkoitetun yhteyden todistavista yksityiskohtaisista tie-
doista on kiytava ilmi, kuinka rajatun maantieteellisen alueen
ominaispiirteet vaikuttavat lopputuotteeseen.

Jos hakemus koskee useita rypaletuotteiden luokkia, yhteyden
todistavat tiedot on esitettivd jokaisesta asianomaisesta
rypiletuotteesta.

2. Alkuperanimityksen eritelmédssd on esitettivd seuraavat
seikat:

a) yhteyden kannalta merkitykselliset yksityiskohtaiset tiedot
maantieteellisestd alueesta, erityisesti luontoon liittyvisti ja
inhimillisista tekijoistd;

b) yksityiskohtaiset tiedot tuotteen laadusta tai ominaisuuksista,
jotka johtuvat pddosin tai yksinomaan maantieteellisestd
ymparistostd;

¢) kuvaus syy-seuraussuhteesta, joka vallitsee a ja b alakohdassa
tarkoitettujen seikkojen valilla.

3. Maantieteellisen merkinnin eritelmissi on esitettiva seuraa-
vat seikat:

a) yhteyden kannalta merkitykselliset yksityiskohtaiset tiedot
maantieteellisestd alueesta;

b) yksityiskohtaiset tiedot tuotteen laadusta, maineesta tai
muista erityisominaisuuksista, jotka johtuvat maantieteelli-
sestd alkuperastd;

¢) kuvaus syy-seuraussuhteesta, joka vallitsee a ja b alakohdassa
tarkoitettujen seikkojen valilld.

4. Maantieteellisen merkinndn eritelmdssd on mainittava,
perustuuko merkintd tiettyyn laatuun, maineeseen vai muihin
ominaisuuksiin, jotka johtuvat maantieteellisestd alkuperasta.

8 artikla

Pakkaaminen rajatulla maantieteelliselli alueella

Jos eritelméssd mainitaan, ettd tuote on pakattava rajatulla maan-
tieteelliselld alueella tai sen vilittomassd liheisyydessi sijaitsevalla
alueella asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan h ala-
kohdassa tarkoitetun vaatimuksen mukaisesti, vaatimus on
perusteltava.

2 JAKSO

Tutkintamenettely komissiossa

9 artikla

Hakemuksen vastaanottaminen

1. Hakemus on toimitettava komissiolle paperilla tai sahkoi-
sessd muodossa. Pdivind, jona hakemus on toimitettu komissiolle,
pidetddn piivad, jona hakemus kirjataan komission postirekiste-
riin. Kyseinen paivimaara julkaistaan asianmukaisin keinoin.

2. Komissio merkitsee hakemusasiakirjoihin vastaanottopéi-
vén ja hakemuksen tiedostonumeron.

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomai-
seen kolmanteen maahan sijoittautuneelle hakijalle ldhetetddn
vastaanottoilmoitus, jossa on vihintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) rekisterditivd nimi;
¢) vastaanotettujen sivujen lukumaéiré; ja

d) hakemuksen vastaanottopdiva.

10 artikla

Rajat ylittivid suojaa koskevan hakemuksen jittiminen

1. Kun kyseessd on rajat ylittdvdd suojaa koskeva hakemus,
useampi kuin yksi rajat ylittdvad maantieteellistd aluetta edustava
tuottajaryhmittyma voi jattad kyseistd aluetta tarkoittavan nimen
osalta yhteishakemuksen.

2. Jos asia koskee ainoastaan jdsenvaltioita, asetuksen
(EY) N:o 479/2008 38 artiklassa tarkoitettu alustava kansallinen
menettely on toteutettava kaikissa asianomaisissa jasenvaltioissa.

Silloin kun kyseessd on rajat ylittdvada suojaa koskeva hakemus,
asetuksen (EY) N:o 479/2008 38 artiklan 5 kohdan soveltami-
seksi hakemuksen toimittaa komissiolle jokin jasenvaltio muiden
jasenvaltioiden puolesta, ja hakemuksessa on oltava kunkin asi-
anomaisen jisenvaltion valtuutus, jolla se valtuuttaa hakemuksen
jattavdn jasenvaltion toimimaan sen puolesta.

3. Jos rajat ylittdvaa suojaa koskeva hakemus koskee ainoas-
taan kolmansia maita, hakemuksen toimittaa komissiolle jokin
hakijaryhmittymistd muiden hakijaryhmittymien puolesta tai
jokin kolmansista maista muiden kolmansien maiden puolesta, ja
hakemuksessa on oltava

a) todisteet siitd, ettd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34
ja 35 artiklassa sdddetyt edellytykset tayttyvit;
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b) todisteet suojasta asianomaisissa kolmansissa maissa; ja

¢) 2 kohdassa tarkoitettu valtuutus jokaiselta muulta asianomai-
selta kolmannelta maalta.

4. Jos rajat ylittavdd suojaa koskeva hakemus koskee vihintdin
yhti jdsenvaltiota ja vihintddn yhtd kolmatta maata, asetuksen
(EY) N:o 479/2008 38 artiklassa tarkoitettu alustava kansallinen
menettely on toteutettava kaikissa asianomaisissa jasenvaltioissa.
Hakemuksen toimittaa komissiolle jokin jisenvaltioista tai kol-
mansista maista tai jokin kolmannen maan hakijaryhmittymad, ja
hakemuksessa on oltava

a) todisteet siitd, ettd asetuksen (EY) N:o 479/2008 34
ja 35 artiklassa sdddetyt edellytykset tayttyvit;

b) todisteet suojasta asianomaisissa kolmansissa maissa; ja

¢) 2 kohdassa tarkoitettu valtuutus jokaiselta muulta asianomai-
selta jasenvaltiolta ja kolmannelta maalta.

5.  Jasenvaltiosta, kolmannesta maasta tai kolmanteen maahan
sijoittautuneesta tuottajaryhmittymasti, joka toimittaa komissi-
olle tdimdn artiklan 2, 3 tai 4 kohdassa tarkoitetun rajat ylittavid
suojaa koskevan hakemuksen, tulee komission tekemien tiedon-
antojen tai paatosten vastaanottaja.

11 artikla

Tutkittavaksi ottamisen edellytykset

1. Mddrittadkseen, voidaanko suojahakemus ottaa tutkitta-
vaksi, komissio tarkastaa, onko liitteessd I esitetty rekisterdintiha-
kemus taytetty ja onko hakemukseen liitetty todistusasiakirjat.

2. Rekisterdintihakemuksesta, joka voidaan ottaa tutkittavaksi,
annetaan tieto jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai
asianomaiseen kolmanteen maahan sijoittautuneelle hakijalle.

Jos hakemus on jdtetty kokonaan tai osittain tdyttdmatta tai jos
1 kohdassa tarkoitettuja todistusasiakirjoja ei ole toimitettu
samaan aikaan kuin rekisterdintihakemusta tai jos jokin todistus-
asiakirja puuttuu, komissio ilmoittaa tastd hakijalle ja pyytdd kor-
jaamaan puutteet kahden kuukauden kuluessa. Jos puutteita ei
korjata mairdajassa, komissio jattdd hakemuksen tutkimatta. Pdd-
tos jattda hakemus tutkimatta annetaan tiedoksi jasenvaltion tai
kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen
maahan sijoittautuneelle hakijalle.

12 artikla

Vaatimustenmukaisuuden tutkinta

1. Josalkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinnin suo-
jahakemus, joka voidaan ottaa tutkittavaksi, ei ole asetuksen
(EY) N:o 479/2008 34 ja 35 artiklassa sdddettyjen vaatimusten
mukainen, komissio ilmoittaa jdsenvaltion tai kolmannen
maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen maahan sijoit-
tautuneelle hakijalle hylkdysperusteet sekd médrdpiivin hake-
muksen peruuttamiselle tai muuttamiselle tai huomautusten
toimittamiselle.

2. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomainen tai asi-
anomaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija ei korjaa
rekisterdinnin estdvid puutteita mairdajassa, komissio hylkad
hakemuksen asetuksen (EY) N:o 479/2008 39 artiklan 3 kohdan
mukaisesti.

3. Komissio tekee padtoksen hylatd alkuperdnimitys tai maan-
tieteellinen merkinta kaytettavissdin olevien asiakirjojen ja tieto-
jen perusteella. Hylkdyspaitos annetaan tiedoksi jasenvaltion tai
kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen
maahan sijoittautuneelle hakijalle.

3 JAKSO

Vastaviitemenettelyt

13 artikla

Kansallinen vastaviitemenettely rajat ylittivii suojaa
koskevan hakemuksen osalta

Silloin kun rajat ylittavdd suojaa koskeva hakemus koskee aino-
astaan jasenvaltioita tai vahintddn yhtd jasenvaltiota ja vdhintddn
yhtd kolmatta maata, vastavaitemenettely on toteutettava kaikissa
asianomaisissa jdsenvaltioissa asetuksen (EY) N:o 479/2008
38 artiklan 3 kohdan soveltamiseksi.

14 artikla

Vastaviitteiden toimittaminen yhteisén menettelyssi

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 40 artiklassa tarkoitetut vas-
taviitteet on laadittava timan asetuksen liitteessd IIl olevan mal-
lin mukaisesti. Vastaviite on toimitettava komissiolle paperilla tai
sihkoisessd muodossa. Piivind, jona vastavidite on toimitettu
komissiolle, pidetddn pdivid, jona vastaviite kirjataan komission
postirekisteriin. Kyseinen paivamaard julkaistaan asianmukaisin
keinoin.

2. Komissio merkitsee vastavditeasiakirjoihin vastaanottopii-
vin ja vastaviitteen tiedostonumeron.

Vastaviitteen esittdjdlle lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa on
vahintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) vastaanotettujen sivujen lukumaird; ja
¢) pyynnon vastaanottopdiva.
15 artikla
Tutkittavaksi ottamisen edellytykset yhteison menettelyssid

1. Madrittddkseen, voidaanko asetuksen (EY) N:o 479/2008
40 artiklan mukainen vastaviite ottaa tutkittavaksi, komissio tar-
kastaa, mainitaanko vastaviitteessd aiemmat haetut oikeudet, esi-
tetdadnko vastaviitteelle perustelut ja saiko komissio vastaviitteen
maddrdajassa.
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2. Jos vastavdite perustuu aiemman tavaramerkin maineeseen
ja tunnettavuuteen asetuksen (EY) N:o 479/2008 43 artik-
lan 2 kohdan mukaisesti, vastaviitteeseen on liitettdvd aiemman
tavaramerkin hakemiseen, rekisterdintiin tai kayttoon liittyvat
todisteet, kuten rekisterdintitodistus tai todisteet sen kdytostd,
sekd maineeseen ja tunnettavuuteen liittyvét todisteet.

3. Asianmukaisesti perustellussa vastaviitteessd on oltava viit-
teen tueksi tosiseikkoja, todisteita ja selityksid sekd asiaankuulu-
vat todistusasiakirjat.

Tietojen ja todisteiden aiemman tavaramerkin kaytostd on liityt-
tavd kayttopaikkaan ja kdyton pituuteen, laajuuteen ja luontee-
seen sekd tavaramerkin maineeseen ja tunnettavuuteen.

4. Jos 1-3 kohdassa tarkoitettuja, aiempia haettuja oikeuksia
koskevia tietoja, perusteita, tosiseikkoja, todisteita, selityksid tai
todistusasiakirjoja ei ole toimitettu samaan aikaan kuin vastavai-
tettd tai jos jokin edelld mainituista puuttuu, komissio ilmoittaa
tdstd vastavditteen esittdjille ja pyytdd korjaamaan puutteet kah-
den kuukauden kuluessa. Jos puutteita ei korjata mddrdajassa,
komissio jdttdd vastaviitteen tutkimatta. Padtos jattdd vastaviite
tutkimatta annetaan tiedoksi vastaviitteen esittéjille ja jasenval-
tion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kol-
manteen maahan sijoittautuneelle hakijalle.

5. Vastaviitteestd, joka voidaan ottaa tutkittavaksi, annetaan
tieto jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautuneelle hakijalle.

16 artikla

Vastaviitteiden tutkiminen yhteison menettelyssi

1. Jos komissio ei ole hylinnyt vastaviitettd 15 artiklan 4 koh-
dan mukaisesti, se antaa vastaviitteen tiedoksi jasenvaltion tai kol-
mannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen
maahan sijoittautuneelle hakijalle ja pyytdd esittimdan huomau-
tukset kahden kuukauden kuluessa tiedonannon paivimairasti.
Kyseisen maardajan kuluessa saadut huomautukset annetaan tie-
doksi vastaviitteen esittajalle.

Komissio voi vastaviitettd tutkiessaan pyytdd osapuolia esittd-
maéan toisilta osapuolilta saatuihin tiedonantoihin huomautuksia
kahden kuukauden kuluessa.

2. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset, asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija tai vastavait-
teen esittdjd eivat esitd huomautuksia tai noudata miirdaikaa,
komissio tekee vastaviitettd koskevan paitoksen.

3. Komissio tekee paitoksen hylatd tai rekisteroidd alkupera-
nimitys tai maantieteellinen merkintd kdytettdvissddn olevien
todisteiden perusteella. Hylkdyspditos annetaan tiedoksi vasta-
véitteen esittdjdlle sekd jasenvaltion tai kolmannen maan viran-
omaisille tai asianomaiseen kolmanteen maahan sijoittautuneelle
hakijalle.

4. Jos vastavditteitd on esittinyt usea, ja yhden tai useamman
tillaisen vastaviitteen alustavan tutkimuksen tuloksena rekiste-
rointihakemusta on mahdotonta hyviksyd, komissio voi keskeyt-
tid muut vastavditemenettelyt. Komissio ilmoittaa muille
vastavditteen esittdjille heitd koskevista paatoksistd, jotka on tehty
menettelyn aikana.

Jos hakemus hylatdan, keskeytetyt vastaviitemenettelyt katsotaan
pddttyneiksi, ja asianomaisille vastaviitteiden esittéjille annetaan
tdsta tieto asianmukaisesti.

4 JAKSO

Suoja
17 artikla
Suojapditos

1. Jos hakemusta alkuperanimityksen tai maantieteellisen mer-
kinnin suojaamiseksi ei hyldtd 11, 12, 16 tai 28 artiklan mukai-
sesti, komissio pddttdd suojata asianomaisen alkuperdnimityksen
tai maantieteellisen merkinnan.

2. Asctuksen (EY) N:o 479/2008 41 artiklan mukaisesti tehty
suojapditos julkaistaan Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

18 artikla

Rekisteri

1. Komissio ylldpitdd asetuksen (EY) N:o 479/2008 46 artik-
lassa sdddettyd suojattujen alkuperdnimitysten ja suojattujen
maantieteellisten merkintojen rekisterid, jaljempana 'rekisteri’.

2. Hyviksytyt alkuperdnimitykset ja maantieteelliset merkin-
ndt kirjataan rekisteriin.

Asetuksen (EY) N:0 479/2008 51 artiklan 1 kohdan nojalla rekis-
ter6idyistd nimistd komissio kirjaa rekisteriin tdmdn artik-
lan 3 kohdassa sdddetyt tiedot f alakohdassa sdddettyja tietoja
lukuun ottamatta.

3. Komissio kirjaa rekisteriin seuraavat tiedot:
a) tuotte(id)en rekisterdity nimi;

b) tieto siitd, onko nimi suojattu maantieteellisend merkintdna
vai alkuperdnimityksend;

¢) alkuperdmaa(t);
d) rekisterointipaiva;
¢) nimen rekister6ivin oikeudellisen asiakirjan viitetiedot;

f)  yhteniisen asiakirjan viitetiedot.
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19 artikla

Suoja

1. Alkuperinimityksen tai maantieteellisen merkinnin suoja
alkaa péivistd, jona se kirjataan rekisteriin.

2. Jos suojattua alkuperdnimitystd tai maantieteellistd merkin-
tddn kdytetddn lainvastaisesti, jasenvaltioiden toimivaltaisten
viranomaisten on joko omasta aloitteestaan tai jonkin osapuolen
pyynnostd toteutettava asetuksen (EY) N:o 479/2008 45 artik-
lan 4 kohdan mukaisesti tarvittavat toimenpiteet lopettaakseen
tallaisen lainvastaisen kayton tai estddkseen asianomaisten tuot-
teiden kaupan pitdmisen tai viennin.

3. Alkuperanimityksen tai maantieteellisen merkinnin suojaa
sovelletaan koko nimitykseen kaikkine osineen, silla edellytykselld
ettd osat ovat erottamiskykyisid. Suojattuun alkuperdnimitykseen
tai maantieteelliseen merkintddn sisdltyvad erottamiskyvytontd
osaa tai yleisnimed ei suojata.

5 JAKSO

Muutokset ja peruuttaminen

20 artikla

Eritelmin tai yhtendisen asiakirjan muuttaminen

1. Hakemus, jonka asetuksen (EY) N:o 479/2008 37 artiklassa
tarkoitettu hakija tekee suojatun alkuperdnimityksen tai maantie-
teellisen merkinnan eritelman muutoksen hyviksymiseksi, on laa-
dittava tdiman asetuksen liitteen IV mukaisesti.

2. Mdédrittadkseen, voidaanko asetuksen (EY) N:o 479/2008
49 artiklan 1 kohdan mukaisesti tehty hakemus eritelmédn muu-
toksen hyvaksymiseksi ottaa tutkittavaksi, komissio tarkastaa,
onko sille lihetetty kyseisen asetuksen 35 artiklan 2 kohdassa sda-
detyt tiedot ja tdimdn artiklan 1 kohdassa tarkoitettu asianmukai-
sesti taytetty hakemus.

3. Asctuksen (EY) N:o 479/2008 49 artiklan 2 kohdan ensim-
madisen virkkeen soveltamiseksi sovelletaan timan asetuksen 9,
10,11, 12, 13, 14, 15, 16, 17 ja 18 artiklaa soveltuvin osin.

4. Muutosta pidetddn vihiisend, jos se

a) e liity tuotteen keskeisiin ominaisuuksiin;

b) el muuta yhteyttd maantieteelliseen alueeseen;

c) eisisilld tuotteen nimen tai nimen osan muutosta;
d) ei vaikuta rajattuun maantieteelliseen alueeseen;

e) eilisdd tuotteella kiytdvin kaupan rajoituksia.

5. Jos hakemuksen eritelmdn muutoksen hyviksymiseksi tekee
joku muu kuin alkuperdinen hakija, komissio antaa hakemuksen
tiedoksi alkuperdiselle hakijalle.

6. Jos komissio paittdd hyvaksya eritelmidn muutoksen, joka
sisdltdad tai kattaa rekisteriin kirjattujen tietojen muutoksen,
komissio poistaa alkuperiset tiedot rekisteristd ja kirjaa siihen
uudet tiedot, joita sovelletaan mainitun paitoksen voimaantulosta
lahtien.

21 artikla

Peruutuspyynnén tekeminen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 50 artiklassa tarkoitettu
peruutuspyynto on laadittava timdn asetuksen liitteessd V olevan
mallin mukaisesti. Peruutuspyyntd on toimitettava komissiolle
paperilla tai sahkoisessd muodossa. Pdivina, jona peruutuspyynto
on toimitettu komissiolle, pidetddn pdivdd, jona peruutuspyyntd
kirjataan komission postirekisteriin. Kyseinen paivimaari julkais-
taan asianmukaisin keinoin.

2. Komissio merkitsee peruutuspyynnon asiakirjoihin vastaan-
ottopdivén ja peruutuspyynnon tiedostonumeron.

Peruutuspyynnon esittéjille lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa
on vihintdin seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) vastaanotettujen sivujen lukumairé; ja
¢) pyynnon vastaanottopdiva.

3. Jos peruutus tehddin komission aloitteesta, 1 ja 2 kohtaa ei
sovelleta.

22 artikla
Tutkittavaksi ottamisen edellytykset

1. Madrittadkseen, voidaanko asetuksen (EY) N:o 479/2008
50 artiklassa tarkoitettu peruutuspyyntd ottaa tutkittavaksi,
komissio tarkastaa

a) mainitaanko siind peruutuspyynnon esittdjin oikeutettu etu,
syyt ja perustelut;

b) esitetddnko siind perusteet peruutukselle; ja

¢) viitataanko siind jasenvaltion tai kolmannen maan, jossa
sijaitsee peruutuspyynnon esittdjian kotipaikka tai rekisteroity
toimipaikka, —antamaan  peruutuspyyntéd  tukevaan
lausuntoon.

2. Peruutuspyynndssi on oltava peruutuksen tueksi tosiseik-
koja, todisteita ja selityksid seka asiaankuuluvat todistusasiakirjat.
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3. Jos 1 ja 2 kohdassa tarkoitettuja perusteita, tosiseikkoja,
todisteita ja selityksid koskevia tietoja tai todistusasiakirjoja ei ole
toimitettu samaan aikaan kuin peruutuspyyntod, komissio ilmoit-
taa tdstd peruutuspyynnon esittdjille ja pyytdd korjaamaan puut-
teet kahden kuukauden kuluessa. Jos puutteita ei korjata
mdédraajassa, komissio jdttad pyynnon tutkimatta. Padtos olla tut-
kimatta peruutuspyyntod annetaan tiedoksi sen esittéjalle ja jasen-
valtion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen
kolmanteen maahan sijoittautuneelle peruutuspyynnon esittajalle.

4. Peruutuspyynnostd, joka voidaan ottaa tutkittavaksi, seka
komission aloittamasta peruutusmenettelystd annetaan tieto
jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai sithen kol-
manteen maahan sijoittautuneille hakijoille, jonka alkuperanimi-
tystd tai maantieteellistd merkintdd peruutus koskee.

23 artikla

Peruutuspyynnén tutkiminen

1. Jos komissio ei ole hylinnyt peruutuspyyntod 22 artik-
lan 3 kohdan mukaisesti, se antaa peruutuksen tiedoksi jasenval-
tion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen
kolmanteen maahan sijoittautuneille tuottajille ja pyytda esitta-
miédn huomautukset kahden kuukauden kuluessa tiedonannon
paivimadrastd. Kyseisen mairdajan kuluessa saadut huomautuk-
set annetaan tiedoksi peruutuspyynnon esittajalle.

Komissio voi peruutuspyynt6d tutkiessaan pyytdd osapuolia esit-
tdmddan toisilta osapuolilta saatuihin tiedonantoihin huomautuk-
sia kahden kuukauden kuluessa.

2. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset, asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija tai peruutus-
pyynnon esittdjd eivt esitd huomautuksia tai noudata mairaaikaa,
komissio tekee peruutuspyynt6d koskevan paatoksen.

3. Komissio tekee pditoksen peruuttaa alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd kéytettdvissddn olevien todisteiden
perusteella. Se tutkii, onko suojatulla alkuperdnimitykselld tai
maantieteelliselld merkinnalld varustetun viinialan tuotteen eritel-
mén noudattaminen vield mahdollista tai taattua, erityisesti jos
asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklassa sdddetyt edellytykset
eivit endd tdyty tai saattavat olla tayttymattd lahitulevaisuudessa.

Peruutuspditos annetaan tiedoksi peruutuspyynnon esittdjille
sekd jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautuneelle hakijalle.

4. Jos peruutuspyyntdjd on esittinyt usea, ja yhden tai useam-
man téllaisen peruutuspyynnon alustavan tutkimuksen tuloksena
alkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinnin suojaamista ei
voida jatkaa, komissio voi keskeyttdd muut peruutusmenettelyt.
Talloin komissio ilmoittaa muille peruutuspyynnon esittdjille
heitd koskevista paitoksistd, jotka on tehty menettelyn aikana.

Jos suojattu alkuperdnimitys tai maantieteellinen merkintd peruu-
tetaan, keskeytetyt peruutusmenettelyt katsotaan paattyneiksi, ja
asianomaisille peruutuspyyntdjen esittdjille annetaan tdstd tieto
asianmukaisesti.

5. Kun peruutus tulee voimaan, komissio poistaa nimen
rekisteristd.

6 JAKSO

Tarkastukset

24 artikla

Toimijoiden ilmoittaminen

Jokaisesta toimijasta, joka haluaa osallistua kaikkiin tai joihinkin
suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalla
varustetun tuotteen tuotanto- tai pakkaustoimiin, on tehtdvi
ilmoitus asetuksen (EY) N:o 479/2008 47 artiklassa tarkoitetulle
toimivaltaiselle valvontaviranomaiselle.

25 artikla

Vuotuinen tarkastus

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 48 artiklan 1 kohdassa tar-
koitetun toimivaltaisen valvontaviranomaisen vuosittain tekemin
tarkastuksen on sisillettivi seuraavat toimet:

a) alkuperanimitykselld varustettujen tuotteiden aistinvaraiset ja
analyyttiset tutkimukset;

b) maantieteelliselld merkinnalld varustettujen tuotteiden ana-
lyyttiset tutkimukset tai aistinvaraiset ja analyyttiset tutki-
mukset; ja

) eritelmdssd esitettyjen edellytysten tarkastaminen.

Vuotuinen tarkastus on tehtéva siind jasenvaltiossa, jossa tuotanto
tapahtui eritelmdn mukaisesti, jollakin seuraavista tavoista:

a) riskianalyysiin perustuva satunnaistarkastus; tai
b) otantatarkastus; tai
¢) jarjestelmallisend tarkastuksena.

Jasenvaltioiden on satunnaistarkastuksia tehdessddn valittava
vihimmaismaira toimijoita, joille tehdddn tallainen tarkastus.

Jasenvaltioiden on otantatarkastuksia tehdessddn varmistettava
tarkastusten méaralld, tyypilld ja tiheydelld, ettd tarkastukset edus-
tavat koko asianomaista rajattua maantieteellistd aluetta ja vastaa-
vat kaupan pidettyjen tai kaupan pitdmistd varten sdilytettyjen
viinialan tuotteiden maaraa.

Satunnaistarkastuksiin voi yhdistdd otantatarkastuksia.
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2. Edelld 1 kohdan ensimmadisen alakohdan a ja b alakohdassa
tarkoitetut tutkimukset on tehtiva nimettomille ndytteille, niiden
on osoitettava, onko tarkastetulla tuotteella asianomaisen alkupe-
ranimityksen tai maantieteellisen merkinndn eritelméssd kuvatut
ominaisuudet ja ominaispiirteet, ja niitd on tehtdva kaikissa tuo-
tantoprosessin vaiheissa, myos pakkausvaiheessa tai sen jalkeen.
Jokaisen ndytteen on oltava edustava ottaen huomioon toimijan
hallussa olevat viinit.

3. Varmistaakseen eritelmin noudattamisen 1 kohdan ensim-
midisen alakohdan ¢ alakohdan mukaisesti valvontaviranomaisen
on tarkastettava

a) toimijan tilat sen varmistamiseksi, pystyyko toimija noudat-
tamaan eritelméssd mainittuja edellytyksid; ja

b) tuotteet missd tahansa tuotantoprosessin vaiheessa, myos
pakkausvaiheessa, valvontaviranomaisen etukiteen laatiman
sellaisen tarkastussuunnitelman perusteella, josta toimijat
ovat tietoisia ja joka kattaa kaikki tuotteen tuotantovaiheet.

4, Vuotuisessa tarkastuksessa on varmistettava, ettid tuote ei
voi kayttdd sithen liittyvad suojattua alkuperdnimitystd tai maan-
tieteellistd merkintd, jolleivit seuraavat edellytykset tayty:

a) 1 kohdan ensimmiisen alakohdan a ja b alakohdassa seki
2 kohdassa tarkoitettujen tutkimusten tulokset todistavat,
ettd asianomainen tuote on raja-arvojen mukainen ja ettd silla
on kaikki asianomaisen alkuperdnimityksen tai maantieteel-
lisen merkinnén asiaankuuluvat ominaisuudet;

b) muiden eritelmdssi esitettyjen edellytysten tdyttyminen on
osoitettu 3 kohdassa siidettyjen menettelyjen avulla.

5. Jos tuote ei ole tdssd artiklassa sdddettyjen edellytysten
mukainen, se voidaan saattaa markkinoille ilman asianomaista
alkuperdnimitysti tai maantieteellistd merkintdd, jos muita laki-
sddteisid vaatimuksia noudatetaan.

6.  Kun kyseessd on rajat ylittdvd suojattu alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd, tarkastuksen voi tehdd jommankum-
man sellaisen jasenvaltion valvontaviranomainen, jonka alkupe-
ranimityksestd tai maantieteellisestd merkinnistd on kyse.

7. Jos vuotuinen tarkastus tehdddn tuotteen pakkausvaiheessa
muun jasenvaltion kuin sen jisenvaltion, jossa tuotanto tapahtui,
alueella, sovelletaan komission asetuksen (EY) N:o 555/2008 ()
84 artiklaa.

8.  Edelld olevaa 1-7 kohtaa sovelletaan alkuperdnimitykselld
tai maantieteelliselld merkinnalld varustettuihin viineihin, joiden
alkuperdnimitys tai maantieteellinen merkintd on asetuksen
(EY) N:o 479/2008 38 artiklan 5 kohdassa tarkoitettujen vaati-
musten mukainen.

(1) EUVL L 170, 30.6.2008, s. 1.

26 artikla

Analyyttiset ja aistinvaraiset tutkimukset

Edelld olevan 25 artiklan 1 kohdan ensimmiisen alakohdan a ja
b alakohdassa tarkoitettuihin analyyttisiin ja aistinvaraisiin tutki-
muksiin kuuluvat seuraavat:

a) asianomaisen viinin analysointi seuraavien ominaisuuksien
osalta:

i)  mddritys fyysisten ja kemiallisten analyysien perusteella:
todellinen

— kokonaisalkoholipitoisuus ja
alkoholipitoisuus;

— kokonaissokeripitoisuus fruktoosina ja glukoosina
(helmeilevissd ja kuohuviineissd sakkaroosi mukaan
luettuna);

— kokonaishappopitoisuus;

— haihtuvien happojen pitoisuus;

— kokonaisrikkidioksidipitoisuus;
ii) madritys lisdanalyysien perusteella:

— hiilihappo (helmeilevit viinit ja kuohuviinit, paine
baareina 20 celsiusasteessa);

— muut jisenvaltion lainsdddinnossd sdddetyt tai
asianomaisen suojatun alkuperdnimityksen tai
maantieteellisen merkinndn eritelmissd esitetyt
ominaisuudet;

b) ulkondon, tuoksun ja maun aistinvarainen tutkimus.

27 artikla

Kolmansista maista periisin oleville tuotteille tehtivit
tarkastukset

Jos kolmannen maan viinilli on suojattu alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkinti, asianomaisen kolmannen maan on
lahetettdvd komissiolle timin pyynnostd tiedot asetuksen
(EY) N:o 479/2008 48 artiklan 2 kohdassa tarkoitetuista toimi-
valtaisista viranomaisista ja tarkastuksen kohteena olevista sei-
koista, sekd todisteet siité, ettd asianomainen viini on kyseessd
olevan alkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinnin edel-
lytysten mukaista.

7 JAKSO

Nimen muuttaminen maantieteelliseksi merkinniksi

28 artikla
Pyynto

1. Jdsenvaltion tai kolmannen maan viranomainen tai asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija voi pyytaa,
ettd suojattu alkuperdnimitys muutetaan suojatuksi maantieteel-
liseksi merkinnéksi, jos suojatun alkuperdnimityksen eritelmin
noudattaminen ei ole endd mahdollista tai taattua.
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Komissiolle lahetettdvda muuttamispyyntd on laadittava timén
asetuksen liitteessd VI olevan mallin mukaisesti. Muuttamispyynto
on toimitettava komissiolle paperilla tai sihkoisessd muodossa.
Piivind, jona muuttamispyynto on toimitettu komissiolle, pide-
tddn pdivdd, jona muuttamispyyntd kirjataan komission
postirekisteriin.

2. Jos maantieteelliseksi merkinndksi muuttamista koskeva
pyynto ei ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 ja 35 artiklassa
sdddettyjen vaatimusten mukainen, komissio ilmoittaa jdsenval-
tion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kol-
manteen maahan sijoittautuneelle hakijalle hylkdysperusteet ja
pyytda peruuttamaan pyynnon tai muuttamaan sité taikka toimit-
tamaan huomautukset kahden kuukauden kuluessa.

3. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset tai asi-
anomaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija ei korjaa
madrdajassa puutteita, jotka estdvit nimen muuttamisen maantie-
teelliseksi merkinnaksi, komissio hylkda pyynnon.

4. Komissio tekee padtoksen hyldtd muuttamispyynto kaytet-
tdvissddn olevien asiakirjojen ja tietojen perusteella. Hylkdyspai-
tds annetaan tiedoksi jdsenvaltion tai kolmannen maan
viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen maahan sijoittautu-

neelle hakijalle.

5. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 40 artiklaa ja 49 artik-
lan 1 kohtaa ei sovelleta.

III LUKU

PERINTEINEN MERKINTA

1 JAKSO

Soveltaminen

29 artikla
Hakijat

1. Jdsenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset tai asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut edustava ammatti-
alan jdrjesto voi jittdd komissiolle hakemuksen asetuksen
(EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun perintei-
sen merkinndn suojaamiseksi.

2. ’Edustavalla ammattialan jirjestolld’ tarkoitetaan mitd
tahansa tuottajaorganisaatiota tai tuottajaorganisaatioiden liittoa,
joka on vahvistanut samat sddnnét ja toimii yhdelld tai useam-
malla viinin alkuperdnimitykseen tai maantieteelliseen merkin-
tadn liittyvalld alueella, edellyttden ettd sithen kuuluu vahintdin
kaksi kolmasosaa sen/niiden alkuperinimitykseen tai maantieteel-
liseen merkintddn liittyvén alueen [ liittyvien alueiden, jollafjoilla
se toimii, tuottajista ja ettd se kattaa vahintddn kaksi kolmasosaa
kyseisen alueen tuotannosta. Edustava ammattialan jérjesto voi
jattad hakemuksen ainoastaan niiden viinien, joita se tuottaa,
suojaamiseksi.

30 artikla

Suojan hakeminen

1. Perinteisen merkinnin suojahakemuksen on oltava liit-
teessd VII esitetyn mallin mukainen, ja sen mukana on oltava jal-
jennds asianomaisen merkinndn kdyttod koskevista sddnnoista.

2. Jos hakemuksen tekee kolmanteen maahan sijoittautunut
edustava ammattialan jarjesto, on toimitettava myos itse jarjestod
koskevat tiedot. Kyseiset tiedot, jotka sisaltavit tapauksen mukaan
tiedot my0s edustavien ammattialan jarjeston jasenistd, luetellaan
liitteessd XI.

31 artikla
Kieli

1. Suojattava merkinti rekisteroiddin

a) jasenvaltion tai kolmannen maan, josta se on periisin, viral-
lisella kielella | virallisilla kielilld, alueellisella kielella | alueelli-
silla kielilld; tai

b) kyseisen merkinnin kaupankaynnissd kaytetylld kielella.

Kunkinkielisen ~ merkinndn  on  liityttdvd  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdassa tarkoitettuihin
tuotteisiin.

2. Merkintd on rekisteroitava alkuperdisessa kirjoitustavassaan.

32 artikla

Kolmansien maiden perinteisid merkint6ji koskevat
saannot

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohtaa sovel-
letaan soveltuvin osin merkintéihin, joita kiytetddn perinteisesti
kolmannessa maassa sen maantieteelliselld merkinnalld varuste-
tuissa viinialan tuotteissa.

2. Kolmansista maista perdisin olevissa viineissd, joissa kayte-
tadn perinteisid ilmaisuja, jotka ovat muita kuin liitteessa XII lue-
tellut perinteiset merkinnit, voidaan kéyttda kyseisid perinteisid
ilmaisuja asianomaisessa kolmannessa maassa sovellettavien sdin-
tojen mukaisesti, edustavien ammattialan jdrjestjen vahvistamat
sdannot mukaan luettuina.

2 JAKSO

Tutkintamenettely

33 artikla

Hakemuksen jittiminen

Komissio merkitsee hakemusasiakirjoihin vastaanottopiivin ja
hakemuksen tiedostonumeron. Hakemus on toimitettava komis-
siolle paperilla tai sihkoisessd muodossa. Pdivind, jona hakemus
on toimitettu komissiolle, pidetddn pdiviad, jona hakemus kirja-
taan komission postirekisteriin. Kyseinen pdivimaari ja perintei-
nen merkintd julkaistaan asianmukaisin keinoin.
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Hakemuksen esittéjalle lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa on
vihintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) perinteinen merkintd;
¢) vastaanotettujen asiakirjojen lukumairi; ja

d) vastaanottopdiva.

34 artikla

Tutkittavaksi ottamisen edellytykset

Komissio tarkastaa, onko hakemuslomake taytetty asianmukai-
sesti ja onko siind 30 artiklassa vaaditut asiakirjat.

Jos hakemuslomake on téytetty puutteellisesti tai asiakirjoja puut-
tuu tai ne ovat puutteellisia, komissio ilmoittaa tdstd hakijalle ja
pyytid korjaamaan todetut puutteet kahden kuukauden kuluessa.
Jos puutteita ei korjata maidraajassa, komissio jattda hakemuksen
tutkimatta. Pdatos jattad hakemus tutkimatta annetaan tiedoksi
hakijalle.

35 artikla

Vaatimustenmukaisuus
1. Perinteinen merkintd hyviksytddn, jos

a) se on asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan a
tai b alakohdassa sdddetyn mairitelman seka timan asetuk-
sen 31 artiklassa sdddettyjen edellytysten mukainen;

b) merkintd koostuu yksinomaan joko

i) nimestd, jota kdytetddn perinteisesti kaupankdynnissd
suuressa osassa yhteison tai asianomaisen kolmannen
maan  aluetta  erottamaan  tietyt  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdassa tarkoitettu-
jen rypiletuotteiden luokat toisistaan; tai

ii) tunnetusta nimestd, jota kiytetddn perinteisesti kaupan-
kdynnissd vahintddn jonkin jdsenvaltion tai asianomai-
sen kolmannen maan alueella erottamaan tietyt
asetuksen (EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdassa
tarkoitettujen rypaletuotteiden luokat toisistaan;

¢) merkintd on seuraavien edellytysten mukainen:
i) seei ole yleisnimi;

ii) se on mddritelty ja sddnnelty jdsenvaltion lainsdddan-
nossd; tai

i) sen kiyttedellytykset ovat asianomaisen kolmannen
maan viinintuottajiin sovellettavien sddnt6jen mukaisia,
edustavien ammattialan jdrjestojen sddnnot mukaan
luettuina.

2. Edelld olevan 1 kohdan b alakohdan soveltamiseksi perin-
teiselld kdytolld tarkoitetaan

a) vihintdin viittd vuotta, kun kyseessd on merkintd, jolle hae-
taan suojaa timan asetuksen 31 artiklan a alakohdassa tar-
koitetulla kielelld | tarkoitetuilla kielilld;

b) vihintddn 15:td vuotta, kun kyseessd on merkinti, jolle hae-
taan suojaa timdn asetuksen 31 artiklan b alakohdassa tar-
koitetulla kielella.

3. Edelld olevan 1 kohdan c alakohdan i alakohdan soveltami-
seksi 'yleisnimelld’ tarkoitetaan perinteistd ilmaisua, joka viittaa
rypdletuotteen tiettyyn tuotanto- tai vanhentamismenetelmaan,
laatuun, vériin tai paikkaan tai rypéletuotteeseen liittyvdan histo-
riallisen tapahtumaan mutta josta on tullut asianomaisen rypale-
tuotteen yleisnimi yhteisossa.

4. Tamdén artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettua edelly-
tystd ei sovelleta asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 koh-
dan a alakohdassa tarkoitettuihin perinteisiin merkintoihin.

36 artikla
Hylkdysperusteet

1. Jos perinteistd merkintdd koskeva hakemus ei ole asetuksen
(EY) N:0 479/2008 54 artiklan 1 kohdassa sdddetyn maaritelman
mukainen ja 31 ja 35 artiklan vaatimusten mukainen, komissio
ilmoittaa hakijalle hylkdysperusteista sekd asettaa kyseisen tiedon-
annon pdivamadrastd alkavan kahden kuukauden mdiirdajan
hakemuksen peruuttamiselle tai muuttamiselle tai huomautusten
toimittamiselle.

Komissio tekee suojapditoksen kiytettdvissddn olevien tietojen
perusteella.

2. Jos puutteita ei korjata 1 kohdassa tarkoitetussa maira-
ajassa, komissio hylkdd hakemuksen. Komissio tekee pditoksen
hylatd perinteinen merkintd kdytettdvissdan olevien asiakirjojen ja
tietojen perusteella. Hylkdyspaitos annetaan tiedoksi hakijalle.

3 JAKSO

Vastaviitemenettelyt

37 artikla

Vastaviitteen esittiminen

1.  Kahden kuukauden kuluessa 33 artiklan ensimmadisessa ala-
kohdassa sdddetystd julkaisupaivistd kaikki jasenvaltiot, kolman-
net maat sekd luonnolliset tai oikeushenkilot, joiden oikeutettua
etua asia koskee, voivat vastustaa ehdotettua hyvaksyntdd esittd-
malld vastavditteen.
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2. Vastaviite on laadittava liitteessa VIII esitetyn mallin mukai-
sesti ja toimitettava komissiolle paperilla tai sihkoisessd muo-
dossa. Piivind, jona vastaviite on toimitettu komissiolle, pidetddn
pdivdd, jona vastavdite kirjataan komission postirekisteriin.

3. Komissio merkitsee vastaviitteen asiakirjoihin vastaanotto-
pdivin ja vastaviitteen tiedostonumeron.

Vastaviitteen esittdjdlle lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa on
vihintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;

b) vastaanotettujen sivujen lukumairi; ja

¢) pyynnon vastaanottopdiva.

38 artikla

Tutkittavaksi ottamisen edellytykset

1.  Mairittadkseen, voidaanko vastaviite ottaa tutkittavaksi,
komissio tarkastaa, mainitaanko vastaviitteessd aiemmat haetut
oikeudet, esitetddnko vastaviitteelle perustelut ja saiko komissio
vastavditteen 37 artiklan ensimmadisessi alakohdassa sdddetyssd
madaraajassa.

2. Jos vastavdite perustuu aiemman tavaramerkin maineeseen
ja tunnettavuuteen 41 artiklan 2 kohdan mukaisesti, vastaviittee-
seen on liitettdvd aiemman tavaramerkin hakemiseen, rekisteroin-
tiin tai kdyttoon liittyvit todisteet, kuten rekisterdintitodistus sekd
maineeseen ja tunnettavuuteen liittyvit todisteet.

3. Asianmukaisesti perustellussa vastavditteessd on oltava viit-
teen tueksi tosiseikkoja, todisteita ja selityksid sekd asiaankuulu-
vat todistusasiakirjat.

Tietojen ja todisteiden aiemman tavaramerkin kiytostd on liityt-
tava kdyttopaikkaan ja kdyton pituuteen, laajuuteen ja luontee-
seen sekd tavaramerkin maineeseen ja tunnettavuuteen.

4. Jos 1-3 kohdassa tarkoitettuja, aiempia haettuja oikeuksia
koskevia tietoja, perusteita, tosiseikkoja, todisteita, selityksid tai
todistusasiakirjoja ei ole toimitettu samaan aikaan kuin vastavai-
tettd tai jos jokin edelld mainituista puuttuu, komissio ilmoittaa
tdstd vastavditteen esittdjille ja pyytdd korjaamaan puutteet kah-
den kuukauden kuluessa. Jos puutteita ei korjata mairiajassa,
komissio jittdd pyynnon tutkimatta. Padtos jattdd vastaviite tut-
kimatta annetaan tiedoksi vastaviitteen esittdjille ja jasenvaltion
tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen
maahan sijoittautuneelle edustavalle ammattialan jarjestolle.

5. Vastaviitteestd, joka voidaan ottaa tutkittavaksi, annetaan
tieto jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautuneelle edustavalle
ammattialan jdrjestolle.

39 artikla

Vastaviitteen tutkiminen

1. Jos komissio ei ole hylannyt vastaviitettd 38 artiklan 4 koh-
dan mukaisesti, se antaa vastaviitteen tiedoksi jasenvaltion tai kol-
mannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kolmanteen
maahan sijoittautuneelle edustavalle ammattialan jérjestolle ja
pyytda esittimain huomautukset kahden kuukauden kuluessa tie-
donannon pdivimadrastd. Kyseisen mdirdajan kuluessa saadut
huomautukset annetaan tiedoksi vastaviitteen esittajille.

Komissio voi vastaviitettd tutkiessaan pyytdd osapuolia esittd-
maéan toisilta osapuolilta saatuihin tiedonantoihin huomautuksia
kahden kuukauden kuluessa.

2. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset, asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut edustava ammatti-
alan jdrjesto tai vastavditteen esittdjd eivit esitd huomautuksia tai
noudata mairdaikaa, komissio tekee vastaviitetti koskevan
paitoksen.

3. Komissio tekee pditoksen hylati tai hyviksyd perinteinen
merkintd kiytettdvissidn olevien todisteiden perusteella. Se tut-
kii, jaavatko 40 artiklan 1 kohdassa tarkoitetut tai 41 artik-
lan 3 kohdassa tai 42 artiklassa sdddetyt edellytykset tayttymatta.
Hylkayspdatos annetaan tiedoksi vastavditteen esittdjalle ja jasen-
valtion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen kol-
manteen maahan sijoittautuneelle edustavalle ammattialan
jarjestolle.

4. Jos vastaviitteitd on useita ja yhden tai useamman tallaisen
vastaviitteen alustavan tutkimuksen tuloksena hyviksymishake-
musta on mahdotonta hyviksyi, komissio voi keskeyttdd muut
vastaviitemenettelyt. Komissio ilmoittaa muille vastaviitteen esit-
tdgjille heitd koskevista padtoksistd, jotka on tehty menettelyn
aikana.

Jos hakemus hylatdin, keskeytetyt vastaviitemenettelyt katsotaan
paattyneiksi, ja asianomaisille vastaviitteiden esittdjille annetaan
tdstd tieto asianmukaisesti.

4 JAKSO

Suoja

40 artikla

Yleinen suoja

1. Jos hakemus on asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artik-
lan 1 kohdassa sdddettyjen edellytysten sekd 31 ja 35 artiklassa
sdadettyjen edellytysten mukainen, eiké sitd hylata 38 ja 39 artik-
lan mukaisesti, perinteinen merkintd sisillytetdan timéin asetuk-
sen liitteeseen XII.

2. Liitteessd XII luetellut perinteiset merkinnat suojataan aino-
astaan silld kielelld ja niiden rypiletuotteiden luokkien osalta, joita
hakemuksessa tarkoitetaan, seuraavilta:

a) vadrinkdytoltd, vaikka suojattuun merkintéin olisi liitetty sel-
lainen ilmaisu kuin “tyylinen”, "tyyppinen”, "menetelma”,

“tuotettu kuten”, "jdljitelma”,
vastaava merkinta;

” 9

makuinen”, "kaltainen” tai muu
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b) muilta védriltd tai harhaanjohtavilta merkinnoéiltd, jotka liit-
tyvat viinin laatuun, ominaisuuksiin tai olennaisiin ominais-
piirteisiin ja jotka on merkitty sisd- tai ulkopakkaukseen,
mainoksiin tai tuotetta koskeviin asiakirjoihin;

¢) muilta kdytannoiltd, jotka saattaisivat johtaa kuluttajia har-
haan, ja erityisesti sellaisilta, joista voisi luulla viinilld olevan
suojattu perinteinen merkintd.

41 artikla

Suhde tavaramerkkeihin

1. Jos perinteinen merkintd on suojattu timdn asetuksen
mukaisesti, jotakin 40 artiklassa tarkoitettua tapausta vastaavan
tavaramerkin rekisterdintihakemus on hylittiva, jos tavaramer-
kin rekisterointihakemus ei koske sellaista viinié, josta on oikeus
kayttad tallaista perinteistd merkintdd, ja jos rekisterdintihakemus
on tehty sen pdivin jilkeen, jona perinteisen merkinnin suojaha-
kemus toimitettiin komissiolle, ja perinteinen merkintd sittemmin
suojataan.

Ensimmdisen alakohdan vastaisesti rekisteroidyt tavaramerkit on
mitdtoitdvd hakemuksesta Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiivissd 2008/95/EY (*) tai neuvoston asetuksessa (EY)
N:o 40/94 () sdddettyjd sovellettavia menettelyja noudattaen.

2. Jotakin timén asetuksen 40 artiklassa tarkoitettua tapausta
vastaavan tavaramerkin, jota koskeva rekisterdintihakemus on
tehty tai joka on rekisterdity tai jota koskeva oikeus on asiaa kos-
kevan lainsddddnnon mukaisesti saatu yhteison alueella tapahtu-
neella kaytolld ennen 4 pdivdd toukokuuta 2002 tai ennen
perinteisen merkinnin suojahakemuksen jattimistd komissiolle,
kéyttod voidaan jatkaa ja se voidaan uusia perinteisen merkinnin
suojaamisesta huolimatta.

Tallaisessa tapauksessa perinteisen merkinndn kaytto sallitaan
kyseisen tavaramerkin rinnalla.

3. Nimed ei saa suojata perinteisend merkintdnd, jos suoja saat-
taa tavaramerkin maineen ja tunnettavuuden vuoksi johtaa kulut-
tajaa harhaan viinin tunnistamisen, luonteen, ominaisuuksien tai
ominaispiirteiden osalta.

42 artikla

Homonyymit

1. Tdmin luvun mukaisesti jo suojatun perinteisen merkinnin
kanssa kokonaan tai osittain homonyyminen merkintd, jonka
osalta on jatetty hakemus, on suojattava ottaen asianmukaisesti
huomioon paikalliset ja perinteiset kiytinnot sekd sekaannusten
riski.

Homonyymistd merkinta4, joka johtaa kuluttajaa harhaan viinin
luonteen, laadun tai todellisen alkuperdn osalta, ei saa rekiste-
roidd, vaikka merkintd olisikin paikkansapitava.

(1) EUVLL 299, 8.11.2008, s. 25.
() EYVLL 11, 14.1.1994, s. 1.

Suojatun homonyymisen nimen kdyttd on sallittua edellyttden,
ettd uuden suojatun homonyymisen nimen ja liitteeseen XII jo
sisllytetyn perinteisen merkinnan vililld on kdytinnossi riittava
ero, ottaen huomioon tarve varmistaa kyseisten tuottajien tasa-
vertainen kohtelu ja se, ettei kuluttajaa johdeta harhaan.

2. Edelld olevaa 1 kohtaa sovelletaan soveltuvin osin perintei-
siin merkint6ihin, jotka on suojattu ennen 1 pdivad elokuuta
2009 ja jotka ovat osittain homonyymisid suojatun alkuperini-
mityksen tai maantieteellisen merkinnan taikka liitteessa XV lue-
tellun rypilelajikkeen nimen tai sen synonyymin kanssa.

43 artikla

Suojan noudattamisen valvonta

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 55 artiklan soveltamiseksi kansal-
listen toimivaltaisten viranomaisten on toteutettava omasta aloit-
teestaan tai jonkin osapuolen pyynnostd kaikki toimenpiteet
asianomaisten tuotteiden kaupan pitdmisen lopettamiseksi, vienti
mukaan luettuna, jos suojattua perinteistd merkintdd kaytetddn
lainvastaisesti.

5 JAKSO

Peruutusmenettely

44 artikla

Peruuttamisen perusteet

Peruste perinteisen merkinnidn peruuttamiselle on se, ettd se ei
endd ole asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdassa saa-
detyn maddritelmdn mukainen tai 31 artiklassa, 35 artiklassa,
40 artiklan 2 kohdassa, 41 artiklan 3 kohdassa tai 42 artiklassa
sdddettyjen edellytysten mukainen.

45 artikla

Peruutuspyynnén tekeminen

1. Asianmukaisesti perustellun peruutuspyynnon voi liit-
teessd IX esitettyd mallia noudattaen jdttdd jisenvaltio, kolmas
maa sekd luonnollinen tai oikeushenkild, jonka oikeutettua etua
asia koskee. Peruutuspyynt6 on toimitettava komissiolle paperilla
tai sdhkoisessd muodossa. Pdivdnd, jona peruutuspyyntd on
toimitettu komissiolle, pidetddn pdivadd, jona pyynto kirjataan
komission postirekisteriin. Kyseinen pdivimaird julkaistaan asian-
mukaisin keinoin.

2. Komissio merkitsee peruutuspyynnon asiakirjoihin vastaan-
ottopdivin ja peruutuspyynnon tiedostonumeron.

Peruutuspyynnon esittéjille lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa
on vihintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) vastaanotettujen sivujen lukumdair; ja

¢) pyynnon vastaanottopaivi.
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3. Jos peruutus tehdddn komission aloitteesta, 1 ja 2 kohtaa ei
sovelleta.

46 artikla

Tutkittavaksi ottamisen edellytykset

1. Madirittadkseen, voidaanko peruutuspyynto ottaa tutkitta-
vaksi, komissio tarkastaa

a) mainitaanko siind peruutuspyynnon esittdjan oikeutettu etu;

b) esitetddnko siind perusteet peruutukselle; ja

¢) viitataanko siind jasenvaltion tai kolmannen maan, jossa
sijaitsee peruutuspyynnon esittdjan kotipaikka tai rekisteroity
toimipaikka, antamaan lausuntoon, jossa selitetdan peruutus-
pyynnon esittdjan oikeutettu etu, syyt ja perustelut.

2. Peruutuspyynndssd on oltava peruutuksen tueksi tosiseik-
koja, todisteita ja selityksia seka asiaankuuluvat todistusasiakirjat.

3. Jos 1 ja 2 kohdassa tarkoitettuja perusteita, tosiseikkoja,
todisteita ja selityksid koskevia tietoja tai todistusasiakirjoja ei ole
toimitettu samaan aikaan kuin peruutuspyyntoa, komissio ilmoit-
taa tdstd peruutuspyynnon esittdjille ja pyytdd korjaamaan puut-
teet kahden kuukauden kuluessa. Jos puutteita ei korjata
médraajassa, komissio jittdd pyynnon tutkimatta. Padtos olla tut-
kimatta peruutuspyyntod annetaan tiedoksi sen esittéjalle ja jasen-
valtion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomaiseen
kolmanteen maahan sijoittautuneelle peruutuspyynnén esittdjalle.

4. Peruutuspyynnostd, joka voidaan ottaa tutkittavaksi, seka
komission aloittamasta peruutusmenettelystd annetaan tieto
jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai sithen kol-
manteen maahan sijoittautuneille peruutuspyynnon esittdjille,
jonka perinteistd merkintdd peruutus koskee.

47 artikla

Peruutuspyynnon tutkiminen

1. Jos komissio ei ole hylinnyt peruutuspyyntod 46 artik-
lan 3 kohdan mukaisesti, se antaa peruutuspyynnon tiedoksi
jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaisille tai asianomai-
seen kolmanteen maahan sijoittautuneelle hakijalle ja pyytda esit-
tdimain huomautukset kahden kuukauden kuluessa tiedonannon
paivamadrastd. Kyseisen maardajan kuluessa saadut huomautuk-
set annetaan tiedoksi peruutuspyynnon esittéjalle.

Komissio voi peruutuspyyntdd tutkiessaan pyytdd osapuolia esit-
tdmadn toisilta osapuolilta saatuihin tiedonantoihin huomautuk-
sia kahden kuukauden kuluessa.

2. Jos jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset, asian-
omaiseen kolmanteen maahan sijoittautunut hakija tai peruutus-
pyynnon esittdjd eivt esitd huomautuksia tai noudata mairaaikaa,
komissio tekee peruutusta koskevan padtoksen.

3. Komissio tekee pddtoksen peruuttaa perinteinen merkintd
kaytettavissddn olevien todisteiden perusteella. Se harkitsee, jaa-
vitko 44 artiklassa tarkoitetut edellytykset tayttymatta.

Peruutuspditos annetaan tiedoksi peruutuspyynnon esittdjdlle
sekd  asianomaisen jdsenvaltion tai kolmannen maan
viranomaisille.

4. Jos peruutuspyynt6ja on esittinyt usea, ja yhden tai useam-
man téllaisen peruutuspyynnon alustavan tutkimuksen tuloksena
perinteisen merkinndn suojaamista ei voida jatkaa, komissio voi
keskeyttdd muut peruutusmenettelyt. Talloin komissio ilmoittaa
muille peruutuspyynnon esittédjille heitd koskevista paatoksisti,
jotka on tehty menettelyn aikana.

Jos perinteinen merkintd peruutetaan, keskeytetyt peruutusmenet-
telyt katsotaan paittyneiksi, ja asianomaisille peruutuspyyntojen
esittdjille annetaan tdsti tieto asianmukaisesti.

5. Kun peruutus tulee voimaan, komissio poistaa nimen liit-
teen XII luettelosta.

6 JAKSO

Nykyiset suojatut perinteiset merkinndt

48 artikla

Nykyiset suojatut perinteiset merkinnit

Perinteiset ~ merkinndt, jotka on suojattu  asetuksen
(EY) N:o 753/2002 24, 28 ja 29 artiklan mukaisesti, ovat suojat-
tuja timan asetuksen mukaisesti ilman eri toimenpiteitd, jos

a) komissiolle on toimitettu ennen 1 pdivda toukokuuta 2009
yhteenveto médritelmasta tai kayttoedellytyksistd;

b) jasenvaltiot tai kolmannet maat eivit ole lakanneet suojaa-
masta erditd perinteisid merkint6ja.

IV LUKU
MERKINNAT JA ESITTELY

49 artikla

Kaikkia péillysmerkintoji koskeva yhteinen sdinto

Jollei  tdssd  asetuksessa  toisin  sdddetd,  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 1-11 kohdassa sekd 13,
15 ja 16 kohdassa tarkoitettujen tuotteiden, jaljempand 'tuotteet’,
merkintoihin ei saa lisitd muita tietoja kuin kyseisen asetuksen
58 artiklassa sdddetyt tiedot sekd 59 artiklan 1 kohdassa
ja 60 artiklan 1 kohdassa sddnnellyt tiedot, paitsi jos ne ovat
direktiivin 2000/13/EY 2 artiklan 1 kohdan a alakohdan vaati-
musten mukaisia.
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1 JAKSO

Pakolliset merkinniit

50 artikla

Pakollisten merkintdjen esittiminen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 58 artiklassa tarkoitettujen
ja 59 artiklassa lueteltujen pakollisten tietojen on oltava ryhmi-
teltyjd astian kyljessd samaan kenttéin siten, ettd ne voidaan lukea
samanaikaisesti astiaa kdantamatta.

On kuitenkin sallittua merkitd erdn numeroa koskevat pakolliset
tiedot ja tdmin asetuksen 51 artiklassa ja 56 artiklan 4 kohdassa
tarkoitetut pakolliset tiedot muut pakolliset merkinnit sisdltdvin
kentin ulkopuolelle.

2. Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitetut pakolliset merkinnat
ja asetuksen (EY) N:o 479/2008 58 artiklassa tarkoitettujen sda-
dosten soveltamisesta johtuvat merkinnit on esitettdva pysyvin
kirjaimin, ja niiden on erotuttava selvisti ympéroivastd tekstistd
tai kuvista.

51 artikla

Eriiden horisontaalisten sdintojen soveltaminen

1. Kun asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessa IV tarkoitettui-
hin tuotteisiin sisaltyy yksi tai useampi direktiivin 2000/13/EY
liitteessd III a lueteltu ainesosa, se tai ne on mainittava merkin-
noissd ilmaisun sisaltaa” jalkeen. Sulfiittien yhteydessi voidaan
kéyttad mainintoja “sulfiitteja” tai "rikkidioksidia”.

2. Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitettuun merkintivelvolli-
suuteen voidaan liittdd timan asetuksen liitteessd X esitetyn kuvan

kéytto.

52 artikla

Kaupan pitiminen ja vienti

1. Tuotteita, joiden merkinnit tai esittely eivit ole tdssd ase-
tuksessa sdddettyjen edellytysten mukaisia, ei voida pitdd kaupan
yhteisossa eikd vieda.

2. Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 V
ja VI luvussa sdddetddn, silloin kun asianomaiset tuotteet on tar-
koitus viedd, jasenvaltiot voivat sallia, ettd vietdvien viinien mer-
kinnoissd esiintyy yhteison lainsddddnnossd  vahvistettujen
merkintdsddntojen vastaisia tietoja, jos niitd edellytetddn asian-
omaisen kolmannen maan lainsdddiannossi. Tallaiset tiedot voi-
daan esittdd muilla kuin yhteison virallisilla kielilla.

53 artikla
Lyijypohjaisten kapselien kiyttokielto

Edelld olevassa 49 artiklassa tarkoitettujen tuotteiden sulkimessa
ei saa olla lyijypohjaista kapselia.

54 artikla

Todellinen alkoholipitoisuus

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdan c ala-
kohdassa tarkoitettu todellinen alkoholipitoisuus merkitddn tila-
vuuden prosenttiyksikkoini tai prosenttiyksikon puolikkaina.

Todellista alkoholipitoisuutta vastaavaa lukua seuraa tunnus
"til-%" ja sitd voi edeltdd ilmaisu “todellinen alkoholipitoisuus” tai
"todellinen alkoholi” tai lyhenne "alk.”.

Merkitty pitoisuus ei saa olla yli 0,5:td tilavuusprosenttia suu-
rempi tai pienempi kuin madritetty pitoisuus, sanotun kuitenkaan
rajoittamatta kdytettdvin vertailumairitysmenetelmin sallittujen
mittapoikkeamien soveltamista. Kuitenkaan suojatulla alkuperi-
nimitykselld tai maantieteelliselld merkinnélld varustettujen, yli
kolme vuotta pulloissa varastoitujen tuotteiden sekd kuohuvii-
nien, laatukuohuviinien, hiilihapotettujen kuohuviinien, helmei-
levien viinien, hiilihapotettujen helmeilevien viinien, vikevien
viinien ja ylikypsistd rypaleistd valmistettujen viinien alkoholipi-
toisuus ei saa olla yli 0,8:aa prosenttia suurempi tai pienempi kuin
maédritetty pitoisuus, sanotun kuitenkaan rajoittamatta kaytetta-
van vertailumdiritysmenetelmdn sallittujen mittapoikkeamien
soveltamista.

2. Todellinen alkoholipitoisuus on esitettdvd merkinnoissd
vdhintdan viiden millimetrin korkuisin numeroin ja kirjaimin, jos
nimellistilavuus on yli 100 senttilitraa, vihintdin kolmen milli-
metrin korkuisin numeroin ja kirjaimin, jos nimellistilavuus on
enintddn 100 senttilitraa mutta yli 20 senttilitraa, ja vdhintddn
kahden millimetrin korkuisin numeroin ja kirjaimin, jos nimellis-
tilavuus on enintddn 20 senttilitraa.

55 artikla

Liht6isyysmerkinti

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdan d ala-
kohdassa tarkoitettu ldht6isyysmerkintd on tehtiva seuraavasti:

a) Kun kyseessd ovat asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV
olevassa 1, 2, 3, 7-9, 15 ja 16 kohdassa tarkoitetut viinit,
joilla ei ole suojattua alkuperdnimitystd tai maantieteellistd
merkintdd, jokin seuraavista merkinnoista:

i) maininnat ”(...lainen/.. .ldinen) viini”, "tuotettu (...ssa/ssd)”
tai ”(...lainen/ldinen) tuote” tai vastaava ilmaisu, johon
lisdtddn sen jasenvaltion tai kolmannen maan nimi, jossa
rypéleet on korjattu ja valmistettu viiniksi.

Kun kyseessd on asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artik-
lan 2 kohdan ¢ alakohdassa tarkoitettu erdistd rypalela-
jikkeista valmistettu useaan maahan liittyvd viini,
voidaan mainita ainoastaan yhden tai useamman jisen-
valtion tai kolmannen maan nimi;
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ii) joko ilmaisu "Euroopan yhteisstd ldhtaisin oleva viini” tai
vastaava ilmaisu tai "Euroopan yhteison eri maissa valmis-
tettujen viinien sekoitus”, jos viini on valmistettu sekoitta-
malla jasenvaltioista perdisin olevia viineji; tai

ilmaisu "Euroopan yhteison ulkopuolisissa maissa valmistet-
tujen viinien sekoitus” tai ”...ssa/ssi valmistettujen viinien
sekoitus”, johon lisdtddn asianomaisten kolmansien mai-
den nimet, jos viini on valmistettu sekoittamalla kol-
mansista maista perdisin olevia viineja;

iii) joko ilmaisu "Euroopan yhteisostd ldhtdisin oleva viini” tai
vastaava ilmaisu tai ilmaisu "(...ssa/ssd) korjatuista rypd-
leistd (...ssa/ssd) valmistettu viini”, johon lisdtdan kyseis-
ten jdsenvaltioiden nimet, jos viini on valmistettu
jossakin jasenvaltiossa rypdleistd, jotka on korjattu jos-
sakin toisessa jasenvaltiossa, tai;

ilmaisu "(...ssa/ssi) korjatuista rypdleistd (.. .ssa/ssd) valmis-
tettu viini”, johon lisitddn asianomaisten kolmansien
maiden nimet, jos viini on valmistettu jossakin kolman-
nessa maassa rypileistd, jotka on korjattu jossakin toi-
sessa kolmannessa maassa.

b) Kun kyseessi ovat asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV
olevassa 4, 5 ja 6 kohdassa tarkoitetut viinit, joilla ei ole suo-
jattua alkuperdnimitysta tai maantieteellistd merkintéd, jokin
seuraavista merkinnoista:

i) maininnat”(...lainen/...ldinen) viini”, "tuotettu (...ssa/ssd)",
”(...lainen.. ldinen) tuote” tai "(...lainen)/.. .lginen) sekt” tai
vastaava ilmaisu, johon lisitddn sen jasenvaltion tai kol-
mannen maan nimi, jossa rypileet on korjattu ja valmis-
tettu viiniksi;

i) ilmaisu "tuotettu (...ssa/ssd)” tai vastaava ilmaisu, johon
lisitddn sen jdsenvaltion nimi, jossa toinen kidyminen
tapahtuu.

¢) Kun kyseessi ovat suojatulla alkuperdnimitykselld tai maan-
tieteelliselld ~merkinnalld  varustetut viinit, maininta
”(...lainen/.. ldginen)  viini”,  “tuotettu  (...ssafssd)”  tai
”(...lainen/.. .ldinen) tuote” tai vastaava ilmaisu, johon lisdtddn
sen jasenvaltion tai kolmannen maan nimi, jossa rypileet on
korjattu ja valmistettu viiniksi.

Kun kyseessd on rajat ylittdvd suojattu alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd, mainitaan ainoastaan yhden tai
useamman jisenvaltion tai kolmannen maan nimi.

Tamad kohta ei rajoita 56 ja 67 artiklan soveltamista.

2. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdan d ala-
kohdassa tarkoitettu l3ht6isyys on mainittava rypdleen puristeme-
hun, kdymistilassa olevan rypileen puristemehun, tiivistetyn
rypéleen puristemehun tai kdymistilassa olevan uuden viinin mer-
kintoissd seuraavasti:

a) maininta ”(...lainen/.. .lginen) rypdleen puristemehu”, *( .. .ssa/ssd)
tuotettu rypdleen puristemehu” tai vastaava ilmaisu, johon lisd-
tadn sen jasenvaltion tai jasenvaltioon kuuluvan maan nimi,
jossa tuote on tuotettu;

b) kun kyseessd on kahdessa tai useammassa jasenvaltiossa tuo-
tettujen tuotteiden leikkaaminen, maininta "kahdesta tai use-
ammasta Euroopan yhteisén maasta perdisin olevien tuotteiden
sekoitus”;

¢) kun kyseessd on rypileen puristemehu, jota ei ole valmistettu
siind jasenvaltiossa, jossa asianomaiset rypaleet on korjattu,
maininta "(...ssa/ssd) korjatuista rypdleistd saatu rypdleen
puristemehu’”.

3. Yhdistyneessd kuningaskunnan osalta voidaan kayttdd
jasenvaltion nimen sijasta Yhdistyneeseen kuningaskuntaan kuu-
luvan maan nimed.

56 artikla

Pullottajan, tuottajan, maahantuojan ja myyjin
merkitseminen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdan e ja f
alakohdan seki timan artiklan soveltamiseksi

a) ’pullottajalla’ tarkoitetaan luonnollista tai oikeushenkilod
taikka ndiden henkiloiden ryhmittymai, joka suorittaa pullo-
tuksen tai suorituttaa sen lukuunsa;

b) pullotuksella’ tarkoitetaan kyseisen tuotteen pakkaamista enin-
tadgn 60 litran astioihin myyntid varten;

¢) ‘tuottajalla’ tarkoitetaan luonnollista henkil6d tai oikeushen-
kilod taikka nididen ryhmittymii, joka suorittaa tai jonka
puolesta suoritetaan rypaleiden, rypileen puristemehun ja
viinin jalostusta kuohuviineiksi, hiilihapotetuiksi kuohuvii-
neiksi, laatukuohuviineiksi ja maustetuiksi laatukuo-
huviineiksi;

d) ’maahantuojalla’ tarkoitetaan yhteis6on sijoittautunutta luon-
nollista tai oikeushenkil6d taikka ndiden ryhmittymai, joka
on vastuussa neuvoston asetuksen (ETY) N:o 2913/92 (1)
4 artiklan 8 kohdassa tarkoitettujen muiden kuin yhteisota-
varoiden vapaaseen litkkeeseen luovuttamisesta;

e) ’myyjalld’ tarkoitetaan luonnollista henkil6d tai oikeushenki-
164 taikka ndiden ryhmittymaid, joka ei ole tuottajan madri-
telmdn mukainen ja joka ostaa ja laskee liikkeeseen
kuohuviinejd, hiilihapotettuja kuohuviineji, laatukuohuvii-
neja ja maustettuja laatukuohuviinej;

f) osoitteella’ tarkoitetaan paikallista hallintoaluetta ja jisenval-
tiota, jossa on pullottajan, tuottajan, myyjin tai maahan-
tuojan paitoimipaikka.

2. Pullottajan nimen ja osoitteen lisiksi on merkittiva joko

a) ilmaisu "pullottaja” tai "pullottanut (...)"; tai

() EYVLL 302, 19.10.1992, s. 1.
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b) ilmaisut, joiden kayttoedellytykset jasenvaltiot madrittelevit,
jos suojatulla alkuperanimitykselld tai maantieteelliselld mer-
kinnilld varustettujen viinien pullotus tapahtuu

i) tuottajan viinitilalla; tai

ii) tuottajaryhmittyman tiloissa; tai

iii) yrityksessd, joka sijaitsee rajatulla maantieteelliselld alu-
eella tai sen vilittomassa liheisyydessa.

Kun kyseessd on tilauspullotus, pullottajaa koskevaa merkintdd on
tdydennettavd ilmaisulla “pullotettu (...lle)", tai kun merkitddn
myos kolmannen henkilon lukuun pullotuksen suorittaneen hen-
kilon nimi ja osoite, merkintdd on tdydennettdva ilmaisulla (.. .Ile)
pullottanut (...)".

Silloin kun pullotus tapahtuu muulla kuin pullottajan paikassa,
tdssd kohdassa tarkoitettujen merkintojen lisiksi on mainittava
tarkasti paikka, jossa toimenpide tehtiin, ja jos se tehtiin toisessa
jasenvaltiossa, on mainittava asianomaisen jisenvaltion nimi.

Muissa kuin pulloissa ilmaisut "pullottaja” tai "pullottanut (...)” kor-
vataan ilmaisuilla "pakkaagja” ja "pakannut (...)", lukuun ottamatta
kielig, joissa tallaista merkityseroa ei ole.

3. Tuottajan tai myyjin nimen ja osoitteen lisiksi on merkit-
tdva ilmaisu "tuottaja” tai "tuottanut (...)" ja "myyja” tai "myy (...)"
tai vastaava ilmaisu. Jasenvaltiot voivat sdatdd, ettd tuottajan mer-
kitseminen on pakollista.

4. Ennen maahantuojan nimei ja osoitetta on merkittdva
ilmaisu "maahantuoja:” tai "maahantuonut”.

5. Edelld olevassa 2, 3 ja 4 kohdassa tarkoitetut merkinnat voi-
daan koota yhteen, jos ne liittyvdt samaan luonnolliseen henki-
160n tai oikeushenkil6on.

Jokin ndistd merkinnoistd voidaan korvata sen jasenvaltion maa-
rittdmalld koodilla, jossa on pullottajan, tuottajan, maahantuojan
tai myyjan paatoimipaikka. Koodia on tiydennettiva viittauksella
asianomaiseen jdsenvaltioon. Asianomaisen tuotteen merkin-
noissd on oltava koodilla ilmaistun pullottajan, tuottajan, maa-
hantuojan tai myyjin lisiksi muun kaupallisen levitykseen
osallistuvan luonnollisen henkilon tai oikeushenkilon nimi ja
osoite.

6.  Jos pullottajan, tuottajan, maahantuojan tai myyjan nimi tai
osoite sisdltdd suojatun alkuperdnimityksen tai maantieteellisen
merkinndn tai koostuu téllaisesta nimityksestd tai merkinnasti,
sen on oltava merkinnassi

a) kirjaimin, jotka ovat vdhintddn puolet pienempii kuin kirjai-
met, joita kdytetddn suojatussa alkuperdnimityksessd tai
maantieteellisessd merkinndssa tai asianomaisen rypiletuot-
teen luokan merkinndssa; tai

b) 5 kohdan toisessa alakohdassa sdddettynd koodina.

Jasenvaltio voi péittdd, kumpaako vaihtoehtoa sen alueella tuo-
tettuihin viineihin sovelletaan.

57 artikla

Tilan merkitseminen

1. Liitteessd XIII luetellut tilaan liittyvit merkinnit, jotka ovat
muita kuin pullottajan, tuottajan tai myyjin nimi, varataan suo-
jatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselli merkinnalld
varustetuille viineille, jos

a) viini on valmistettu yksinomaan asianomaisen tilan viinitar-
hoista korjatuista rypaleistd;

b) viininvalmistus on suoritettu kokonaan asianomaisella tilalla;

¢) jdsenvaltiot sddntelevat liitteessd XIII esitettyjen omien
ilmaisujensa kdyttod. Kolmannet maat vahvistavat liit-
teessd XIII esitettyjen omien ilmaisujensa kayttod koskevat
saannot, edustavien ammattialan jrjestéjen vahvistamat
sddnnot mukaan luettuina.

2. Muut tuotteen kaupan pitdmiseen osallistuvat toimijat voi-
vat kdyttdd tilan nimed ainoastaan sen luvalla.

58 artikla

Sokeripitoisuuden merkitseminen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdan g ala-
kohdassa sdddettyjen tuotteiden merkinnéissd on esitettdvé jokin
timan asetuksen liitteessa XIV olevassa A osassa luetelluista soke-
ripitoisuutta osoittavista ilmaisuista.

2. Jos tuotteiden sokeripitoisuus fruktoosina ja glukoosina
ilmaistuna (sakkaroosi pois luettuna) voidaan ilmaista kahdella
liitteessd XIV olevassa A osassa luetellulla ilmaisulla, niistd on
valittava ainoastaan toinen.

3. Sokeripitoisuuden poikkeama tuotteen merkinndssa ilmoi-
tetusta voi olla enintddn 3 grammaa litrassa, sanotun kuitenkaan
rajoittamatta liitteessd XIV olevassa A osassa esitettyjen kaytto-
edellytysten soveltamista.
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59 artikla
Poikkeukset

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 59 artiklan 3 kohdan b alakohdan
mukaisesti ilmaisu "suojattu alkuperdnimitys” voidaan jattdd pois —
jos tallaisesta mahdollisuudesta sdddetéin jasenvaltion lainsdadan-
nossd tai asianomaisessa kolmannessa maassa sovellettavissa
sddnnoissd, edustavien ammattialan jarjestojen vahvistamat sdin-
n6t mukaan luettuina — viineistd, joilla on seuraava suojattu
alkuperanimitys:

a) Kypros: Koupavdapia (Commanda-
ria);

b) Kreikka: Sapog (Samos);

c) Espanja: Cava,
Jerez, Xéres tai Sherry,
Manzanilla;

d) Ranska: Champagne;

e) Italia: Asti,
Marsala,
Franciacorta;

Madeira tai Madere,
Port tai Porto.

f) Portugali:

60 artikla

Hiilihapotettua kuohuviinid, hiilihapotettua helmeilevii
viinid ja laatukuohuviinid koskevat erityissiannot

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV tarkoitettuja mer-
kintojd “hiilihapotettu kuohuviini” ja hiilihapotettu helmeilevd viini”
on tdydennettivd samanmallisilla ja -kokoisilla kirjaimilla tehté-
villd maininnalla "valmistettu lisiamalla hiilidioksidia”, jos merkin-
tdd varten kdytetystd kielestd ei kdy ilmi, ettd hiilidioksidia on
lisatty.

Maininta "valmistettu lisiagmalld hiilidioksidia” on merkittdvd myos
silloin  kun sovelletaan asetuksen (EY) N:o 479/2008
59 artiklan 2 kohtaa.

2. Laatukuohuviiniin voidaan jattdd merkitsemattd rypéletuot-
teen luokka, jos merkinndssd on ilmaisu "Sekt”.

2 JAKSO

Vapaaehtoiset merkinnit

61 artikla

Satovuosi

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 1 kohdan a ala-
kohdassa tarkoitettu satovuosi voidaan merkitd 49 artiklassa tar-
koitettujen tuotteiden merkintoihin, jos vahintddn 85 prosenttia
tuotteen valmistuksessa kaytetyistd rypaleistd on korjattu asian-
omaisena vuonna. Tahin ei lasketa

a) makeuttamiseen kdytettyjd tuotemdirid, expedition-liuosta
eikd tirage-liuosta; eikd myoskddn

b) asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan 3 kohdan e
ja f alakohdassa tarkoitettujen tuotteiden médri;

2. Perinteisesti tammi- tai helmikuussa korjatuista rypaleistd
valmistetun viinin osalta merkintdihin merkittdva satovuosi on
edellinen kalenterivuosi.

3. Tuotteiden, joilla ei ole suojattua alkuperdnimitystd tai
maantieteellistd merkintdd, on myos oltava timan artiklan 1
ja 2 kohdassa seki 63 artiklassa sdddettyjen vaatimusten mukaisia.

62 artikla
Rypiilelajikkeen nimi

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 1 kohdan b ala-
kohdassa tarkoitettujen sellaisten rypalelajikkeiden nimet tai nii-
den synonyymit, joita kdytetddn timin asetuksen 49 artiklassa
tarkoitettujen tuotteiden tuotannossa, voidaan esittdd asianomais-
ten tuotteiden merkinnoissa timén artiklan a ja b alakohdassa saa-
detyin edellytyksin.

a) Euroopan yhteisossa tuotettujen viinien osalta rypalelajikkei-
den nimet tai niiden synonyymit ovat asetuksen
(EY) N:o 479/2008 24 artiklan 1 kohdassa tarkoitetussa
rypélelajikkeiden luokittelussa mainitut nimet ja synonyymit.

Niiden jasenvaltioiden osalta, jotka on vapautettu asetuksen
(EY) N:o 479/2008 24 artiklan 2 kohdan mukaisesti luokit-
teluvelvoitteesta, rypilelajikkeiden nimien tai niiden syno-
nyymien on oltava Kansainvilisen viinijirjeston (OIV)
kansainvilisessd luettelossa viinikoynnoslajikkeista ja niiden
synonyymeista.

b) Kolmansista maista perdisin olevien viinien osalta rypalela-
jikkeiden nimien tai niiden synonyymien kéyttedellytysten
on oltava asianomaisessa kolmannessa maassa viinintuotta-
jiin sovellettavien sddntojen mukaisia, edustavien ammatti-
alan jarjestojen sdannot mukaan luettuina, ja rypalelajikkei-
den nimien tai niiden synonyymien on sisallyttdva ainakin
yhteen seuraavien luetteloista:

i) Kansainvilinen viinijarjestd (OIV);
i) UPOV (Union for the Protection of Plant Varieties);
i) IBPGR (International Board for Plant Genetic Resources).

¢) Kun kyseessd ovat suojatulla alkuperdnimitykselld tai maan-
tieteelliselld merkinnilld taikka kolmannen maan maantie-
teelliselld merkinnalld varustetut tuotteet, rypilelajikkeiden
nimet tai niiden synonyymit voidaan mainita, jos

i) kaytettdessd yhden ainoan rypalelajikkeen nimed tai nii-
den synonyymejd vihintddn 85 prosenttia kyseisestd
tuotteesta on saatu mainitusta rypalelajikkeesta; tidhin
prosenttiosuuteen ei lasketa

— makeuttamiseen kaytettyjd tuotemadrid, expedition-
liuosta eikd tirage-liuosta; eikd myoskadn
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— asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan
3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettujen tuottei-
den mairid;

ii) kéytettdessd kahden tai useamman rypalelajikkeen
nimed tai sen synonyymid 100 prosenttia kyseisestd
tuotteesta on saatu mainituista rypalelajikkeista; tihdn
prosenttiosuuteen ei lasketa

— makeuttamiseen kaytettyjd tuotemdaari, expedition-
liuosta eikd tirage-liuosta; eikd myoskain

— asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevan
3 kohdan e ja f alakohdassa tarkoitettujen tuottei-
den maaria.

Edelld olevassa ii alakohdassa tarkoitetussa tapauksessa
rypélelajikkeet on ilmoitettava samansuuruisin kirjaimin
alenevassa jirjestyksessi suhteellisen osuuden mukaan.

d) Kun kyseessd ovat tuotteet, joilla ei ole suojattua alkuperani-
mitystd tai maantieteellistd merkintdd, rypalelajikkeiden
nimet tai niiden synonyymit voidaan mainita, jos 1 kohdan a
tai b alakohdassa ja c alakohdassa seki 63 artiklassa sdadetyt
vaatimukset tdyttyvat.

2. Kun kyseessd on kuohuviini tai laatukuohuviini, tuotteen
kuvauksen tdydentamiseksi kaytettdvit rypilelajikkeet Pinot
blanc, Pinot noir, Pinot meunier ja Pinot gris sekd vastaavat nimet
muilla yhteis6n kielilld voidaan korvata synonyymilld "Pinot”.

3. Poiketen siitd, mitd asetuksen (EY) N:o 479/2008 42 artik-
lan 3 kohdassa sdddetddn, timin asetuksen liitteessd XV olevassa
A osassa luetellut rypilelajikkeiden nimet tai niiden synonyymit,
jotka sisdltavit suojatun alkuperdnimityksen tai maantieteellisen
merkinndn tai koostuvat tdllaisesta nimityksesta tai merkinnastd,
voidaan esittdd suojatulla alkuperdanimitykselld tai maantieteelli-
selld merkinnilld taikka kolmannen maan maantieteelliselld mer-
kinnalld varustetun tuotteen merkinnéissd, jos ne ovat olleet
sallittuja niiden yhteison sddntojen mukaisesti, jotka olivat voi-
massa 11 piivind toukokuuta 2002 tai asianomaisen jisenvaltion
liittymispdivana, sen mukaan kumpi on myohdisempi.

4. Tamdn asetuksen liitteessd XV olevassa B osassa luetellut
rypilelajikkeiden nimet tai niiden synonyymit, jotka osittain sisil-
tavat suojatun alkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinnin
ja viittaavat suoraan asianomaisen suojatun alkuperanimityksen
tai maantieteellisen merkinndn maantieteelliseen osaan, voidaan
esittad ainoastaan suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteel-
liselld merkinnalla taikka kolmannen maan maantieteelliselld mer-
kinnalld varustetun tuotteen merkinnoissa.

63 artikla

Rypilelajikkeita ja satovuosia koskevat erityissdinnot
sellaisten viinien osalta, joilla ei ole suojattua
alkuperinimitystd tai maantieteellistd merkintai

1. Jasenvaltion on nimettdvi yksi tai useampi toimivaltainen
viranomainen, joka vastaa asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artik-
lan 2 kohdan a alakohdassa sdidetyn sertifiointimenettelyn var-
mistamisesta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 882/2004 (') 4 artiklassa vahvistettujen perusteiden
mukaisesti.

(1) EUVLL 165, 30.4.2004, s. 1.

2. Viinin sertifioinnista missd tahansa tuotantovaiheessa kaup-
pakunnostus mukaan luettuna vastaa joko

a) 1 kohdassa tarkoitettu yksi tai useampi toimivaltainen viran-
omainen; tai

b)  yksi tai useampi asetuksen (EY) N:o 882/2004 2 artiklan toi-
sen kohdan 5 alakohdassa tarkoitettu valvontaelin, joka toi-
mii tuotteita sertifioivana laitoksena kyseisen asetuksen
5 artiklassa vahvistettujen perusteiden mukaisesti.

Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitettujen viranomaisten on annet-
tava riittdvit takeet objektiivisuudesta ja puolueettomuudesta, ja
niilld on oltava kiytossadn pateva henkilosto ja voimavarat, joita
tehtdvien hoito edellyttda.

Ensimmdisen alakohdan b alakohdassa tarkoitettujen sertifioivien
elinten on noudatettava eurooppalaista standardia EN 45011 tai
ISO/IEC Guide 65 (Tuotteita sertifioivat elimet. Yleiset vaatimuk-
set) ja oltava 1 paivistd toukokuuta 2010 niiden mukaisesti

hyvaksyttyja.

Sertifiointikustannuksista vastaa sertifioinnin kohteena oleva
toimija.

3. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 2 kohdan a ala-
kohdassa siddetyssi sertifiointimenettelyssd on varmistettava asi-
anomaisten viinien merkinnoissd olevien rypalelajikkeita tai
satovuotta koskevien tietojen todenperisyys.

Lisdksi tuottajajasenvaltiot voivat padttdd

a) viinin tuoksua ja makua koskevasta nimettomille naytteille
tehtdvistd aistinvaraisesta tutkimuksesta, joka voidaan tehda
sen varmistamiseksi, ettd viinin olennainen ominaisuus joh-
tuu kéytetystd rypalelajikkeesta | kiytetyistd rypalelajikkeista;

b) analyyttisestd madrityksestd, jos viini on valmistettu yhdestd
ainoasta rypalelajikkeesta.

Edelld olevassa 1 kohdassa tarkoitettujen toimivaltaisten viran-
omaisten tai 2 tarkoitettujen valvontaelinten on toteutettava ser-
tifiointimenettelyt siind jasenvaltiossa, jossa tuotanto tapahtui.

Sertifiointi on suoritettava

a) riskianalyysiin perustuvana satunnaistarkastuksena;
b) otantatarkastuksena; tai

¢) jarjestelmallisend tarkastuksena.

Satunnaistarkastusten on perustuttava viranomaisen/viranomais-
ten ennalta laatimaan valvontasuunnitelmaan, joka kattaa kaikki
tuotteen eri tuotantovaiheet. Valvontasuunnitelman on oltava toi-
mijoiden tiedossa. Jdsenvaltioiden on valittava satunnaisesti
vihimmaismaara toimijoita, joille tehdddn tallainen tarkastus.
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Jasenvaltioiden on otantatarkastuksia tehdessddn varmistettava
kokeiden madralla, tyypilld ja tiheydelld, ettd tarkastukset edusta-
vat koko jasenvaltiota ja vastaavat kaupan pidettyjen tai kaupan
pitamistd varten siilytettyjen viinialan tuotteiden maaraa.

Satunnaistarkastuksiin voi yhdistdd otantatarkastuksia.

4. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 2 kohdan a ala-
kohdan soveltamiseksi tuottajajasenvaltioiden on varmistettava,
ettd asianomaisten viinien tuottajilla on sen jdsenvaltion hyvik-
syntd, jossa tuotanto tapahtuu.

5. Tuottajajasenvaltioiden on valvonnan, jaljitettdvyys mukaan
luettuna, osalta varmistettava, ettd asetuksen (EY) N:o 555/2008
V osastoa ja asetusta (EY) N:o 606/2009 sovelletaan.

6.  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 2 kohdan c ala-
kohdassa tarkoitetun useaan maahan liittyvin viinin sertifioinnin
voi suorittaa jommankumman asianomaisen jisenvaltion
viranomainen.

7. Kun kyseessd ovat asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artik-
lan 2 kohdan mukaisesti tuotetut viinit, jasenvaltiot voivat pdt-
tad kdyttdd ilmaisua "rypilelajikeviini”, jota tdydennetddn

a) asianomaisten jasenvaltioiden nimill;
b) rypilelajikkeiden nimilla.

Kun kyseessd ovat kolmannessa maassa tuotetut viinit, joilla ei ole
suojattua alkuperdnimitystd, suojattua maantieteellistd merkintad
tai maantieteellistd merkintdd ja joihin on merkitty yksi tai use-
ampi rypalelajike tai satovuosi, kolmannet maat voivat pddttdd
kayttad ilmaisua "rypalelajikeviini” tdydennettynd asianomaisten
kolmansien maiden nimilla.

Jos merkitdin jisenvaltion tai kolmannen maan nimi, timéan ase-
tuksen 55 artiklaa ei sovelleta.

8.  Edelld olevaa 1-6 kohtaa sovelletaan tuotteisiin, jotka on
tuotettu vuonna 2009 ja sen jilkeen korjatuista rypileisti.

64 artikla

Sokeripitoisuuden merkitseminen

1. T4dman asetuksen liitteessd XIV olevassa B osassa esitetty
fruktoosina ja glukoosina ilmaistu sokeripitoisuus voidaan esittdd
asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 1 kohdan c alakohdassa
tarkoitettujen tuotteiden merkinnoissé, jollei tdimdn asetuksen
58 artiklassa toisin sdddetd.

2. Jos tuotteiden sokeripitoisuus voidaan ilmaista kahdella liit-
teessd XIV olevassa B osassa luetellulla ilmaisulla, niistd on valit-
tava ainoastaan toinen.

3. Sokeripitoisuuden poikkeama tuotteen merkinnissi ilmoi-
tetusta voi olla enintddn 1 gramma litrassa, sanotun kuitenkaan
rajoittamatta timdan asetuksen liitteessd XIV olevassa B osassa esi-
tettyjen kdyttoedellytysten soveltamista.

4. Edelli olevaa 1 kohtaa ei sovelleta asetuksen
(EY) N:o 479/2008 liitteessd IV olevassa 3, 8 ja 9 kohdassa tar-
koitettuihin tuotteisiin, jos jasenvaltio tai kolmas maa sddntelee
sokeripitoisuusmerkinnan kayttoedellytyksia.

65 artikla

Yhteisén tunnusten merkitseminen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2006 60 artiklan 1 kohdan e ala-
kohdassa tarkoitetut yhteison tunnukset voivat esiintyd viinien
merkinnoissd komission asetuksen (EY) N:o 1898/2006 (') liit-
teen V mukaisesti. Sen estimittd, mitd 59 artiklassa sdidetdin,
tunnuksiin sisillytettdvit maininnat "SUOJATTU ALKUPERANI-
MITYS” ja "SUOJATTU MAANTIETEELLINEN MERKINTA” voi-
daan korvata jonkin muun yhteison virallisen kielen vastaavilla
ilmaisuilla, jotka esitetddn edelld mainitussa liitteessa.

2. Kun tuotteen merkinndssd  esiintyy  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 60 artiklan 1 kohdan e alakohdassa tarkoi-
tettu yhteison tunnus tai maininta, mukaan on liitettdva asian-
omainen suojattu alkuperdnimitys tai maantieteellinen merkinta.

66 artikla

1. Yhteisossd kaupan pidetyissd viineissd voi asetuksen
(EY) N:0 479/2008 60 artiklan 1 kohdan f alakohdan mukaisesti
olla erdisiin tuotantomenetelmiin viittaavia ilmaisuja, joihin kuu-
luvat myos tdmén artiklan 2, 3, 4, 5 ja 6 kohdassa sdddetyt
ilmaisut.

2. Suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselld mer-
kinnalld taikka kolmannen maan maantieteelliselld merkinnalld
varustetun viinin, joka on kéytetty, kypsytetty tai vanhennettu
puuastiassa, kuvauksessa saa kayttda ainoastaan liitteessda XVI lue-
teltuja ilmaisuja. Jasenvaltiot ja kolmannet maat voivat kuitenkin
vahvistaa tallaisille viineille muita ilmaisuja, jotka ovat vastaavia
kuin liitteessd XVI esitetyt.

Ensimmdisessd alakohdassa tarkoitettuja merkintojd saa kayttaa,
kun viini on vanhennettu puuastiassa voimassa olevien kansallis-
ten sddnnosten mukaisesti, vaikka vanhentamista olisikin jatkettu
toisen tyyppisessd astiassa.

Sellaisen viinin kuvaamiseksi, joka on valmistettu tammipuun
palasten avulla, ei saa kdyttdd ensimmadisessd alakohdassa tarkoi-
tettuja merkintdji silloinkaan kun menettelyyn on liittynyt puu-
astian kaytto.

3. Illmaisua "pullossa kéytetty” | "pullossa kaynyt” voidaan kayttid
kuvaamaan ainoastaan kolmannen maan suojatulla alkuperanimi-
tykselld tai maantieteelliselld merkinnalld varustettuja kuohuvii-
neja taikka laatukuohuviineja, jos

a) tuotteesta on tullut kuohuvaa pullossa tapahtuneen toisen
alkoholikdymisen avulla;

(') EUVLL 369, 23.12.2006, s. 1.
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b) tuotantoprosessi — tuotantoyrityksessd tapahtunut vanhenta-
minen mukaan luettuna — on kestdnyt vahintdin yhdeksian
kuukautta cuvéen kdymisen aikaansaamiseksi tarkoitetun
kdymisen alkamisesta;

¢) cuvéen kdymisen aikaansaamiseksi tarkoitettu kdymisaika ja
aika, jonka cuvée on sakan pailld, on ollut vihintdan 90 péi-
vad; ja

d) tuote on erotettu sakasta suodattamalla joko juoksutusmene-
telmad kdyttden tai jaddyttdmalld sakka ja poistamalla se.

4. Ilmaisua "kdynyt pullossa perinteisen menetelmdn mukaisesti”,
"perinteinen menetelmd” tai "klassinen menetelmd” tai "perinteinen klas-
sinen menetelmd” voidaan kdyttda kuvaamaan ainoastaan kolman-
nen maan suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselld
merkinnalld varustettuja kuohuviinejd taikka laatukuohuviineji,
jos

a) tuotteesta on tullut kuohuvaa pullossa tapahtuneen toisen
alkoholikdymisen avulla,

b) tuote on ollut samassa yrityksessd sakan pailld keskeytyksettd
vdhintddn yhdeksin kuukautta cuvéen sekoittamisesta
alkaen;

¢) tuote on erotettu sakasta jaddyttamalld sakka ja poistamalla
se.

5. Imaisua "crémant” voidaan kdyttdd kuvaamaan ainoastaan
suojatulla alkuperinimitykselld tai kolmannen maan maantieteel-
liselli merkinnilld varustettuja valkoisia tai vaaleanpunaisia
(rosee) laatukuohuviinejd, jos

a) rypileet korjataan kisin;

b) viini valmistetaan rypileen puristemehusta, joka saadaan
puristamalla kokonaisia tai tertusta irrotettuja rypaleitd; 150
kilogrammasta rypaleitd saa puristaa enintddn 100 litraa
rypaleen puristemehua;

¢) rikkidioksidipitoisuus on enintddn 150 mg/l,
d) sokeripitoisuus on pienempi kuin 50 g/;
e) viini on 4 kohdassa sdddettyjen vaatimusten mukaista; ja

f)  ilmaisu "crémant” esitetddn laatukuohuviinin merkinnoissi
yhdessi suojattuun alkuperdnimitykseen tai asianomaisen
kolmannen maan maantieteelliseen merkintaan liittyvin raja-
tun alueen perustana olevan maantieteellisen yksikon nimen
kanssa, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 67 artiklan
soveltamista.

Edelld olevaa a ja f alakohtaa ei sovelleta tuottajiin, joilla on ilmai-
sun "crémant” sisiltivd ennen 1 péivdd maaliskuuta 1986 rekis-
terdity tavaramerkki.

6.  Rypileiden luonnonmukaiseen tuotantotapaan liittyviin
viittauksiin sovelletaan neuvoston asetusta (EY) N:o 834/2007 (1).

(1) EUVL L 189, 20.7.2007, s. 1.

67 artikla

Sellaisen maantieteellisen yksikén nimi, joka on pienempi
tai suurempi kuin alkuperdnimityksen tai maantieteellisen
merkinnin perustana oleva alue, sekd viittaukset
maantieteelliseen alueeseen

1. Asetuksen (EY) N:o 479/2008 60 artiklan 1 kohdan g ala-
kohdan mukaisesti ja rajoittamatta tdmdn asetuksen 55
ja 56 artiklan soveltamista maantieteellisen yksikon nimi ja viit-
taukset maantieteelliseen alueeseen voidaan esittdd ainoastaan
suojatulla alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld
taikka kolmannen maan maantieteelliselld merkinnalld varustet-
tujen viinien merkinnoissa.

2. Jotta alkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinndn
perustana olevaa aluetta pienemmin maantieteellisen yksikon
nimed voidaan kayttad, kyseisen maantieteellisen yksikon alue on
madriteltidva tarkasti. Jisenvaltiot voivat vahvistaa kyseisten maan-
tieteellisten yksikoiden kayttod koskevat sddnnot. Vahintddn
85 prosenttia rypdleistd, joista tuote on valmistettu, on saatava
tdstd pienemmistd maantieteellisestd yksikostd. Loppujen 15 pro-
sentin on oltava perdisin asianomaiseen alkuperdnimitykseen tai
maantieteelliseen merkintddn liittyvalta rajatulta maantieteelliseltd
alueelta.

Jasenvaltio voi pddttda olla soveltamatta ensimmdisen alakohdan
kolmannessa ja neljannessd virkkeessd sdddettyjd vaatimuksia
tavaramerkkeihin, jotka on rekisteroity tai joita koskeva oikeus on
saatu kaytolld ennen 11 pdivaa toukokuuta 2002 ja jotka sisalta-
vit alkuperdnimityksen tai maantieteellisen merkinnin perustana
olevaa aluetta pienemman maantieteellisen yksikon nimen ja viit-
taukset asianomaisen jasenvaltion maantieteelliseen alueeseen tai
koostuvat tillaisesta nimestd ja viittauksista.

3. Sellaisen maantieteellisen yksikon nimi, joka on pienempi
tai suurempi kuin alkuperdnimityksen tai maantieteellisen mer-
kinnin perustana oleva alue, tai viittaus maantieteelliseen aluee-
seen on

a) paikallisalue tai paikallisalueiden ryhmd;
b) paikallinen hallintoalue tai sen osa;
¢) viininviljelyalueen osa-alue tai sen osa;

d) hallinnollinen alue.

3 JAKSO

Erditd pullomalleja ja sulkimia koskevat sdinnit seki
tuottajajisenvaltioiden vahvistamat lisdsidinnikset

68 artikla
Eriiden pullomallien kiyttedellytykset

Jotta pullomalli voidaan sisillyttda liitteessd XVII olevaan pullo-
mallien luetteloon, sen on tédytettivi seuraavat edellytykset:

sitd on kdytetty yksinomaisesti, tosiasiallisesti ja perinteisesti
viimeksi kuluneiden 25 vuoden ajan tietylld suojatulla alku-
perdnimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld varustet-
tuihin viineihin; ja
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b) sen kiytto tuo kuluttajan mieleen tietylld suojatulla alkupe-
ranimitykselld tai maantieteelliselld merkinnilld varustetun

viinin.
Hyviksyttyjen  pullomallien  kayttoedellytykset — esitetddn
liitteessd XVIL.
69 artikla

Erdiden tuotteiden esittelyi koskevat sdinnot

1. Ainoastaan kuohuviinid, laatukuohuviinid ja maustettua laa-
tukuohuviinid saa pitdd kaupan ja viedi lasisessa kuohuviinipul-
lossa, joka on suljettu

a) luonnonkorkista tai muusta elintarvikepakkauksiin sallitusta
materiaalista valmistetulla, pinteen ymparoimalla samppan-
jakorkilla, jonka yldosaa voi peittdd hattu ja jonka pdalld on
myos pullon kaulan osittain tai kokonaan peittava kapseli,
kun kyseessd ovat nimellistilavuudeltaan yli 0,20 litran
pullot;

b) muulla asianmukaisella sulkimella silloin kun kyseessd ovat
nimellistilavuudeltaan enintddn 0,20 litran pullot.

2. Jasenvaltio voi paittdd, ettd 1 kohdassa sdddettya vaatimusta
sovelletaan

a) tuotteisiin, jotka pullotetaan perinteisesti tallaisiin pulloihin
ja

i) jotka luetellaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 25 artik-
lan 2 kohdan a alakohdassa;

ii) jotka luetellaan asetuksen (EY) N:o 479/2008 liit-
teessd [V olevassa 7, 8 tai 9 kohdassa;

i) jotka luetellaan neuvoston asetuksessa  (ETY)

N:o 1601/1991 (); tai

iv) joiden todellinen alkoholipitoisuus on enintddn 1,2
tilavuusprosenttia;

b) muihin kuin a alakohdassa sdddettyihin tuotteisiin, silld edel-
lytykselld ettd ne eivit johda kuluttajaa harhaan tuotteen
todellisen luonteen osalta.

70 artikla

Tuottajajisenvaltioiden vahvistamat lisisidnnokset, jotka
liittyvit merkint6ihin ja esittelyyn

1. Jadsenvaltio voi tehdd 61 ja 62 artiklassa sekd 64—67 artik-
lassa tarkoitettujen merkintojen kiyton pakolliseksi, kieltad kay-
ton tai rajoittaa kdyttod alueellaan tuotetuissa, suojatulla
alkuperanimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld varuste-
tuissa viineissd vahvistamalla asianomaisten viinien eritelmissa
tiukempia edellytyksid kuin tdssd luvussa sdddetdin.

() EYVLL 149, 14.6.1991, s. 1.

2. Jasenvaltio voi tehdd 64 ja 66 artiklassa tarkoitetut merkin-
nit pakollisiksi alueellaan tuotetuissa viineiss, joilla ei ole suojat-
tua alkuperdnimitystd tai maantieteellistd merkintda.

3. Jdsenvaltio voi valvontatarkoituksissa maritelld ja sddnnelld
alueellaan tuotettujen viinien osalta muita tietoja kuin asetuksessa
(EY) N:o 479/2008 59 artiklan 1 kohdassa ja 60 artiklan 1 koh-
dassa luetellut tiedot.

4. Jasenvaltio voi valvontatarkoituksissa tehdd asetuksen
(EY) N:0 479/2008 58, 59 ja 60 artiklan soveltamisen pakolliseksi
alueellaan pullotettuihin viineihin, joita ei ole vield pidetty kau-
pan tai viety.

V LUKU

YLEISET SAANNOKSET SEKA SIIRTYMA- JA
LOPPUSAANNOKSET

71 artikla

Asetuksen (EY) N:o 1493/1999 nojalla suojatut viinien
nimet

1. Komissio merkitsee vastaanottopaivin ja tiedostonumeron
asetuksen (EY) N:o 479/2008 51 artiklan 2 kohdan mukaisesti
jasenvaltioilta saamiinsa asiakirjoihin, jotka liittyvit kyseisen ase-
tuksen 51 artiklan 3 kohdassa tarkoitettuun alkuperanimitykseen
tai maantieteelliseen merkintdan.

Asianomaiselle jasenvaltiolle lahetetddn vastaanottoilmoitus, jossa
on vahintddn seuraavat tiedot:

a) tiedostonumero;
b) vastaanotettujen asiakirjojen lukumaéirs; ja
¢) asiakirjojen vastaanottopdiva.

Piivind, jona asiakirja on toimitettu komissiolle, pidetddn pdivaa,
jona asiakirja kirjataan komission postirekisteriin.

2. Komissio tekee paitoksen peruuttaa alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd asetuksen (EY) N:o 479/2008 51 artik-
lan 4 kohdan mukaisesti niiden asiakirjojen perusteella, jotka silld
on kiytettavissddn kyseisen asetuksen 51 artiklan 2 kohdan
nojalla.

72 artikla

Viliaikaiset merkinniit

1. Poiketen siitd, mitd timin asetuksen 65 artiklassa sdddetéddn,
alkuperanimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld varustetut
viinit, joiden alkuperdnimitys tai maantieteellinen merkintd on
asetuksen (EY) N:o 479/2008 38 artiklan 5 kohdassa tarkoitettu-
jen vaatimusten mukainen, on merkittivd timin asetuksen IV
luvun sddnnosten mukaisesti.
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2. Jos komissio paittdd olla myontimatta alkuperdnimitykselle
tai  maanticteelliselle ~ merkinnille — suojaa  asetuksen
(EY) N:o 479/2008 41 artiklan nojalla, timin artiklan 1 kohdan
mukaisesti merkityt viinit on poistettava markkinoilta tai merkit-
tdvd uudelleen timin asetuksen IV luvun mukaisesti.

73 artikla

Siirtymisidinnokset

1. Viinien nimiin, joiden alkuperdnimityksen tai maantieteel-
lisen merkinndn jasenvaltio on hyvaksynyt 1 pdivddn elokuuta
2009 mennessd ja joita komissio ei ole julkaissut asetuksen
(EY) N:o 1493/1999 54 artiklan 5 kohdan tai asetuksen
(EY) N:o 7532002 28 artiklan mukaisesti, sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 479/2008 51 artiklan 1 kohdassa sdddettyd menettelyd.

2. Muutoksiin, jotka tehdaddn eritelmiin, jotka liittyvit viinien
nimiin, jotka on suojattu asetuksen (EY) N:o 479/2008 51 artik-
lan 1 kohdan mukaisesti, tai viinien nimiin, joita ei ole suojattu
asetuksen (EY) N:o No 479/2008 51 artiklan 1 kohdan mukai-
sesti, ja joita koskeva hakemus on jitetty jasenvaltiolle 1 pai-
vdan elokuuta 2009 mennessd, sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 479/2008 51 artiklan 1 kohdassa tarkoitettua menette-
lyd, jos jasenvaltio on tehnyt padtoksen hyviksymisesti ja asetuk-
sen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 1 kohdassa sdddetty tekninen
asiakirja on toimitettu komissiolle viimeistadn 31 pdivina joulu-
kuuta 2011.

3. Jasenvaltiot, jotka eivit ole antaneet asetuksen
(EY) N:o 479/2008 38 artiklan noudattamiseksi tarvittavia lakeja,
asetuksia ja hallinnollisia médarayksid 1 péivddan elokuuta 2009
mennessd, on annettava ne 1 paivdan elokuuta 2010 mennessa.
Sithen asti asianomaisissa jasenvaltioissa sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 479/2008 38 artiklassa sdddettynd alustavana kansalli-
sena menettelynd 9, 10, 11 ja 12 artiklaa soveltuvin osin.

4. Viinejd, jotka on saatettu markkinoille tai joihin on tehty
merkinndt ennen 31 péivad joulukuuta 2010 ja jotka ovat ennen
1 pdivad elokuuta 2009 sovellettavien asiaan kuuluvien sadnnos-
ten mukaisia, voidaan pitdd kaupan varastojen loppumiseen
saakka.

74 artikla

Kumoaminen

Kumotaan asetukset (EY) N:o 1607/2000 ja (EY) N:o 753/2002.

75 artikla

Voimaantulo

Tdmd asetus tulee voimaan seitseméntend pdivand sen jlkeen,
kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 paivastd elokuuta 2009.

Tamd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa

jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 14 paivind heindkuuta 2009.

Komission puolesta
Mariann FISCHER BOEL
Komission jdsen
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LITE 1
HAKEMUS ALKUPERANIMITYKSEN TAI MAANTIETEELLISEN MERKINNAN REKISTEROIMISEKSI

Vastaanottopaivi (PPIRK/VVVV) .o
[komissio tayttdd]

Sivumadard (timd sivit MUKAan [UETEUNA) ......ieieit ittt ettt e e e e e et et e e e e e e e r e eeaes
HakemuKsen Kieli ... e

THEAOSTOMUITIETO ... euttit ettt ettt et ettt e e et e e ettt e e e ettt e e et et e e e et e et et et et e e e et et et e eaeaeaas
[komissio tayttdd]

Hakija

Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ...........ooiiiiii e
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, pARRARUNLA, MAA) ....e.uueiuutiin ettt ettt e e e
Oikeudellinen asema, koko ja kokoonpano (kun kyseessi on 0iReushenkils) ............c.uveeunsiuuiiuneiiineii et
KANSALAISUUS ettt ettt e s
Puhelin, faksi, SThKOPOS .....iuiii e e
Vilikisi

—  Jasenvaltio(t) (*)

— Kolmannen maan viranomainen (¥
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi | VATKESIEN MEMET ......euni et e
Taydellinen osoite | taydelliset osoitteet (katuosoite, postinumero, paikkakunta, Maa) ..............oeeuuseeunsiuuneiineeiiieiineeiiaeenns

Puhelin, faksi, STRKOPOS .. eeuuiii et

REKISTErOItAVA TN ... ...iititit it ettt et e et e e et et e e e e et e e e e e e et e et et e e e s e anees
—  Alkuperdnimitys (*)

—  Maantieteellinen merkinté (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Todiste suojasta KOIMANNESSA MAASSA .........uuuiiiutniiii ettt et

Rypiletuotteiden TOKAt ..............oooiiiiiiiiiiiiiii e
[erilliselld lehdelld]

Eritelmi
SIVUMEETA ..o e
Allekirjoittajan nimi [ alleKifjOIttajien MIMEE ....c.uueeuniie ettt eeaees

Allekirjoitus[alleKirJOITUKSEE ........uueiiniii ettt ettt e
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LITE I
YHTENAINEN ASIAKIRJA

Vastaanottopaiva (PPIRK/VIVY) o

[komissio tayttdd]

Sivumaard (timd sivu mukaan [UETEUNA) ........iuei ittt e e e e e
Hakemuksen KIeli ........ooeii e e e
THEAOSTOMUITIEIO ..ttt e ettt e et ettt et et et et e et et e e e en e eane
[komissio tayttad]

Hakija

Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ...........oooiiiiii e
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, paikRaRUNEA, MAA) ....ee.ueuuneiin ettt e
Oikeudellinen asema (kun kyseessd on 0iREUSHENRIIE) ... .suuseu it e et et et e e et

KANSALAISUUS ...ttt et e et
Vilikisi
—  Jasenvaltio(t) (*)

— Kolmannen maan viranomainen (¥)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi [ vAIKASIEN NIMIEE .......uuuiiiiiniiii e

Taydellinen osoite | tdydelliset osoitteet (katuosoite, postinumero, paikkaRUNLA, MAA) ... .eeuueuuneiieeiin et et et eaieeaaes

ReKISErOItAVA T .......ouuiiniit ittt e et et e e e e e e e e e e e e e e e et e e e et e eaeans
—  Alkuperanimitys (*)

— Maantieteellinen merkinta (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

VNN VINIEN KUVAUS (1) ©. ettt ettt ettt et e e

54 artiklan 1 kohdan a alakohdassa (?) tarkoitetut perinteiset merkinniit, jotka liittyvit tihin alkuperinimitykseen
tai maantieteelliseen merkintaan .................o i

Erityiset viininvalmistusmenetelmat (3) ...........coouiiiiiiiiii e
RAJACEH AIUE ... ooeetii et
Enimmaistuotos hehtaaria KOhden ...
Sallitut rypalelajiKKeet ...........oooiiiii e
Yhteys maantieteelliseen alKuperaiin () ............ooiiiiiiiiiiii e
| B T 1 | g < A O PP

Viittaus eritelmiin

(") Mukaan luettuna viittaus asetuksen (EY) N:o 479/2008 33 artiklan 1 kohdan soveltamisalaan kuuluviin tuotteisiin.
() Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan a alakohta.

(%) Vapaacehtoinen.

(*) Kuvataan tuotteen ja maantieteellisen alueen erityisluonnetta sekd niiden valistd syy-seuraussuhdetta.
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LITE 1II

ALKUPERANIMITYSTA TAI MAANTIETEELLISTA MERKINTAA KOSKEVA VASTAVAITE

Vastaanottopaivd (PPIRK/VVVV) ..o

[komissio tayttdd]

Sivumaird (tAma sivi Mukaan TUETEUNA) ....ouiueie it et e et et e e et e e et e e e et e e e e e e aaaeanas

Vastavaitteen KICli .......o.ie ittt e

THEAOSTOMUITIETO ...ttt ettt e ettt e e e e

[komissio tayttdd]

Vastavditteen esittdjd

Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ... ...
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, pAiRRARUNLA, MAA) ....e.uueruuiiin ettt ettt et et e e e
KANSALAISULLS ..ottt sttt et et e et e e et e e e e e e
Puhelin, faksi, SThKOPOS .....iuiii e
Vilikisi

Jasenvaltio(t) (*)

Kolmannen maan viranomainen (vapaachtoinen) (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi [ VAIKESIEN MIMIEE ....ooouuniiiiiiiii e

Taydellinen osoite | taydelliset osoitteet (katuosoite, postinurmero, paikkakUnta, Mag) .............c...oeeeeuuueiuuineeiiinneeniineenannns

Vastaviitteen kohteena oleva nimi ........ ... ... i

Alkuperdnimitys (*)

Maantieteellinen merkinta (¥)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vakiintuneet oikeudet

Suojattu alkuperdnimitys (¥)
Suojattu maantieteellinen merkintd (*)

Kansallinen maantieteellinen merkintd (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

INIINIEYS o
REKISLETOIMUIUITIEIO ... ettt ettt e ettt et ettt et et et et e et et e e e enne
Rekisterdintipaiva (PP/KKIVIVY) ...evuniiie et
Tavaramerkki

METKKI e
Tuotteiden ja palvelujen TUEttelo ..........oo.i i
REKISTEIOIMUIUIMIEIO vttt ettt et ettt et et et ettt et e et e e e e eeaes
REKISIETOIMUPAIVA ... eett ettt ettt et ettt ettt et e ettt
J AN TG0 T PSP

MANE[TUNIELEAVUUS (X) ettt ettt ettt et ettt ettt et et et e ettt ettt e et et e enaas
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vastaviitteen perusteet

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 42 artiklan 1 kohta (¥)

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 42 artiklan 2 kohta ()
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—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 43 artiklan 2 kohta (¥)
— Asetuksen (EY) N:o 479/2008 45 artiklan 2 kohdan a alakohta (¥)

/

/

— Asctuksen (EY) N:o 479/2008 45 artiklan 2 kohdan b alakohta (*)

— Asctuksen (EY) N:o 479/2008 45 artiklan 2 kohdan c alakohta ()
/

—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 45 artiklan 2 kohdan d alakohta (¥)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Perusteiden SEHIEYKSEt .............ii it e
AllEKIrJOIEEAJAN THITH .. e.. ettt ettt ettt et

ANLEKITJOIEUS ettt et
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LITE IV
HAKEMUS ALKUPERANIMITYKSEN TAI MAANTIETEELLISEN MERKINNAN MUUTTAMISEKSI

Vastaanottopaivd (PPIRK/VVVY) ..o
[komissio tayttdd]

Sivumadard (tAmd sivi MUKAan [UETEUNA) ......i.ieis ittt et et e e e e
MUUEOKSEN KIEIT ... ovtie ittt ettt e et e e e e e et e e et
THEAOSTOMUITIETO vt tvttets ettt et et e et ettt e et e e e et e e e et e et e e e e e e e et e e e e et e e e ea e e e s e e e e s et e e e s eaeaneseaneanas
[komissio tayttdd]

Vilikisi

— Jasenvaltio(t) ()

— Kolmannen maan viranomainen (vapaachtoinen) (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi [ VATKASIEN MIMEE ... evvnieeeii e ettt et et e e e
Taydellinen osoite | taydelliset osoitteet (katuosoite, postinumero, paikkakunta, Maa) ..............ceeuuneeunsiuineiineeineiineiineenns

Puhelin, faksi, STRKOPOS ... ceuuiii ittt e

INEIMEYS oo e
—  Alkuperdnimitys (*)
— Maantieteellinen merkinta (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]
Eritelmin kohta, johon muutosta haetaan
Suojattu nimi (¥)
Tuotteen kuvaus (¥)
Viininvalmistusmenetelmat (*)
Maantieteellinen alue (*)
Hehtaarituotos (*)
Kaytettdvit rypailelajikkeet (*)
Yhteys maantieteelliseen alkuperddn (*)
Valvontaviranomaisten nimet ja osoitteet (*)
Muu (¥)
[(*) tarpeeton yliviivataan]
Muutos
—  Eritelmédn muutos, josta ei seuraa yhtendisen asiakirjan muutosta (¥)

Eritelmédn muutos, josta seuraa yhtendisen asiakirjan muutos (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

—  Vihdinen muutos (*)

—  Merkittdvd muutos (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

MUUEOKSEI SELIEYS .....iitiie ittt e e

Muutettu yhteniinen asiakirja
[erilliselld lehdelld]

ATTEKITJOITEAJAN THITE e 1eee et et et ettt et et et et et e e et e eaae e

ATTCKITJOITUS vttt et e et ettt et et e e
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LITEV
PYYNTO ALKUPERANIMITYKSEN TAI MAANTIETEELLISEN MERKINNAN PERUUTTAMISEKSI

Vastaanottopaiva (PPIRK/VIVY) o
[komissio tayttdd]

Sivumadrd (tAma siva Mukaan TUETEUNQA) .......iieitie ittt e et e et et e et e e e e e et e e e e aaaas
Peruutuspyynnon Sittaja .........o.ouiuiiii
THEAOSLOMUITIETO ...ttt et et e et ettt e ettt e ettt e et et e e e et e et e et e et e et e e eneeens
[komissio tayttid]

Peruutuspyynnon Kieli .........o..ooiiiiiiiii e
Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ...........ooiiiii e

Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, pAiRRARUNLA, MAA) ....eeuueeun ettt ettt ettt
KANSALAISUUS ..ttt et

Puhelin, faksi, STRKOPOST .. ..uiunit e

KHSTREEY MMM ... e
—  Alkuperanimitys (*)
—  Maantieteellinen merkintd (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]
Pyynnon esittdjan oTKEULETtU €U .........c..uiiiiiiiiiiiiii it

Jdsenvaltion tai kolmannen maan [ausunto .................coiiiiiiiiiiiiiii i e

Peruutuksen perustelut

—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artiklan 1 kohdan a alakohta (¥)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 34 artiklan 1 kohdan b alakohta (¥)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan a alakohta (*)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan b alakohta (¥)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan ¢ alakohta (¥)

/
/
/
/
/
— Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan d alakohta (¥)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan e alakohta (*)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan f alakohta (*)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan g alakohta (¥)
—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan h alakohta (*)
/

—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 35 artiklan 2 kohdan i alakohta (*)

[(*) tarpeeton yliviivataan]
Perusteiden SEHIEYKSEt .............oiiiiiiiiii e
AllKIJOITEaJAN THITH .. o.. ettt ettt ettt et

ATTCKITIOIUS .+ttt e e
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LITE VI
PYYNTO SUOJATUN ALKUPERANIMITYKSEN MUUTTAMISEKSI MAANTIETEELLISEKSI MERKINNAKSI

Vastaanottopaivd (PPIRK/VVVY) ..o
[komissio tayttdd]

Sivumadard (timd sivi MUKAAn TUETEUNA) ......ieieit ittt ettt e e et e e e e et e e e e e
HakemuKsen Kieli ... e

THEAOSTOMUITIETO ... etttieit sttt e et ettt et e et e e et et e et et e e et ettt e e e et ettt e et et et e et e et aeaeneaas
[komissio tayttdd]

Hakija

Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ...........o.oiiiiii e
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, pARRARUNLA, MAA) ....e.uueiuueein ettt et ettt eeae e
Oikeudellinen asema, koko ja kokoonpano (kun kyseessi on 0iReushenkils) ............c.uueeunsiuuiiuneiiineii et
KANSALAISUUS e e e ettt
Puhelin, faksi, SThKOPOS .....iuiii e
Vilikisi

—  Jasenvaltio(t) (*)

— Kolmannen maan viranomainen (¥
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi | VATKESIEN MEMET ... ...eenin et et e
Taydellinen osoite | taydelliset osoitteet (katuosoite, postinumero, paikkakunta, Maa) ..............oeeueeeunsiuineiinaeiieineeiaeennas

Puhelin, faksi, STRKOPOS .. etuuiii ettt

A RT3 L 1 1111 ) PP

Todiste suojasta KOIMANNESSA MAASSA .......evuuiit ittt et et ettt et et e e e et e eeaees

TUOLEIUOKAL ... oo et e
[erilliselld lehdelld)

Eritelmi
SIVUMEATA ..o e
Allekirjoittajan nimi [ alleKifjOIttajien MIMEE «....c..uieuniit ittt et eeae e

Allekirjoitus[alleKirJOItUKSEE .........euuniitii e e
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LITE VIl
PERINTEISEN MERKINNAN HYVAKSYMISHAKEMUS

Vastaanottopaiva (PPIRK/VIVY) o

[komissio tayttdd]

Sivumadrd (tdmd sivu mukaan [UEttUNa) .......ooiuiinii ittt et aas
Hakemuksen KIeli ........ooeie e e e e
THEAOSTOMUITIEIO ..ttt et ettt ettt et et et et e et e et e et e e e e eans
[komissio tayttad]

Hakija

Jasenvaltion toimivaltainen viranomainen (¥)

Kolmannen maan toimivaltainen viranomainen ()

Edustava ammattialan jirjesto (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Osoite (katuosoite, postinumero, PaikRARUNIA, MAA) ... o.euie i e e e
Oikeushenkil6 (ainoastaan kun kyseess on edustava ammattialan JAESt0) ............eeuiuneuusiu ettt
KANSALAISUUS ..ttt ettt e
Puhelin, faksi, STRKOPOSH ....ceuniiiiiii e e
INEIMHEEYS ..ottt ettt e et et

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan a alakohdan mukainen perinteinen merkinti (¥)

Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan b alakohdan mukainen perinteinen merkinti (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Kieli
— 31 artiklan a alakohta (¥)

— 31 artiklan b alakohta (¥)

[(*) tarpeeton yliviivataan]

Luettelo asianomaisista suojatuista alkuperinimityksisti ja maantieteellisistd merkinnoistd ............................
Rypiletuotteiden TOKAt ................oiiiiiiiiii e
MEEEElME ... e

Jiljennds sddnnoistd
[liitetddn mukaan]

ATICKITJOIEEAJAN THITI . e et et et ettt et et et e e et e et e et e e e

ATLCKITIOIIUS + ettt ettt e e e
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LIITE VIII
PERINTEISTA MERKINTAA KOSKEVA VASTAVAITE

Vastaanottopaivd (PPIRK/VVVV) ..o
[komissio tayttdd]

Sivumaird (tAmd sivu mukaan [UETEUNA) .......iuinii ittt e et anas
Vastavaitteen KICli .......o.ie ittt e e
THEAOSTOMUITIETO ... etitit ettt e et ettt e e ettt e e e et e e et e e e e et ettt e e e et e et e et et et e e e et e eeneaas

[komissio tayttdd]

Vastavditteen esittdjd

Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon mimi ...
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, paikkARUNTA, MAA) ....e.u.eruutiin ettt et
KaANSALAISULS ... oe ettt e et
Puhelin, faksi, SThKOPOS .....iuiiie e
Vilikisi

—  Jdsenvaltio(t) ()

— Kolmannen maan viranomainen (vapaachtoinen) ()
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vilikdden nimi [ VATKESIEN MEMET .....eenin ittt e et e

Téydellinen osoite / téiydelliset osoitteet (katuosoite, postinumero, paikkakunta, maa) .............cooiiiiiiiiiiiiiiiii
Vastaviitteen kohteena oleva perinteinen merKinti .................coiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e

Vakiintuneet oikeudet
—  Suojattu alkuperdnimitys (*)
—  Suojattu maantieteellinen merkinté (¥)

— Kansallinen maantieteellinen merkinté (*)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

INIITHEYS .+t e e e
REKISETOIMUIIUITIETO ... ettt ettt et e e et e e et e e et e et et e et e e e e et e e e e et e e e e e e s eeneenns
Rekisterointipaiva (PP/KKIVVVV) ...t
—  Tavaramerkki
IMETKKI et
Tuotteiden ja palvelujen TUETEEIO ... ....iiuniii e e
REKISTEIOMMUIUITIEIO . 1.ueiiteeii ettt et ettt ettt ettt ettt ettt e e et e e e eees
S O o0 s - - PPN
ATKUPETAITIAA «. ettt ettt

MAINE[TUNIIEEEAVUUS (X) ettt ettt ettt ettt et et et ettt ettt ettt e et e e e ennan
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Vastaviitteen perusteet
— 31 artikla (¥
— 35 artikla (%)

— 40 artiklan 2 kohdan a alakohta (¥)
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— 40 artiklan 2 kohdan b alakohta (¥)
— 40 artiklan 2 kohdan c alakohta (¥)
— 41 artiklan 3 kohta (¥)
— 42 artiklan 1 kohta (¥)
— 42 artiklan 2 kohta (¥)

— Asctuksen (EY) N:o 479/2008 54 artikla
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Perusteiden SEHEYKSEt ..............iiiiiiiiii i e
AllEKIJOIEEAJAN THITH ..o .. ettt ettt e ettt e e

ATLEKITIOIEUS -ttt et et ettt e e
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LIITE IX

PYYNTO PERINTEISEN MERKINNAN PERUUTTAMISEKSI

Vastaanottopaivd (PPIRK/VVVY) ..o

[komissio tayttdd]

Sivumaard (timd sivu muKkaan [UETEUNA) ........iuitititi e e e aeaaas
Peruttuspyynnon eSIttdja ..........ooiiiniiniii

TIEAOSTOMUITIETO ..ottt sttt ettt e e e ettt e e e et e e et et et et et et e et e e e aeaas

[komissio tayttdd]

Peruutuspyynnon Kieli ...
Oikeushenkilon tai luonnollisen henkilon nimi ...........oooiiiiiiiiiii
Taydellinen osoite (katuosoite, postinumero, paikRARUNLA, MAA) . ...eeuuereu e eei e e e e e

KANSALAISULIS ...ttt ittt et ettt ettt e e et e e e e e e e e

Pyynnon esittdjan ofkeutettu @t ..............ooiiiiiiiiiiiiiiiii i

Jdsenvaltion tai kolmannen maan lausunto ...

Peruutuksen perustelut

— 31 artikla (9

— 35 artikla (%)

— 40 artiklan 2 kohdan a alakohta (¥)
— 40 artiklan 2 kohdan b alakohta (*)
— 40 artiklan 2 kohdan c alakohta (¥)
— 41 artiklan 3 kohta (*)

— 42 artiklan 1 kohta (¥)

— 42 artiklan 2 kohta (¥)

—  Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artikla (¥)
[(*) tarpeeton yliviivataan]

Perusteiden SEHEYKRSEt ...........co.oiiiiiiiiiii i e
AlleKirjOITtaJAN MMM ... eu ettt

ATTEKITJOITUS vttt et ettt ettt
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LIITE X

ASETUKSEN 51 ARTIKLAN 2 KOHDASSA TARKOITETTU KUVA
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30 ARTIKLAN 2 KOHDASSA TARKOITETTU LUETTELO EDUSTAVISTA AMMATTIALAN JARJESTOISTA

LIITE XI

JA NIIDEN JASENISTA

Kolmas maa

Edustavan ammattialan jdrjeston nimi

Edustavan ammattialan jdrjeston jisenet

Eteld-Afrikka

South African Fortified Wine
Producers Association (SAFPA)

Allesverloren Estate
Axe Hill

Beaumont Wines
Bergsig Estate

Boplaas Wine Cellar
Botha Wine Cellar
Bredell Wines
Calitzdorp Wine Cellar
De Krans Wine Cellar
De Wet Co-op

Dellrust Wines

Distell

Domein Doornkraal
Du Toitskloof Winery
Groot Constantia Estate
Grundheim Wine Cellar
Kango Wine Cellar
KWYV International
Landskroon Wine
Louiesenhof
Morgenhog Estate
Overgaauw Estate
Riebeek Cellars
Rooiberg Winery
Swartland Winery

TTT Cellars
Vergenoegd Wine Estate
Villiera Wines

Withoek Estate




LIITE XII

40 ARTIKLASSA TARKOITETTU PERINTEISTEN MERKINTOJEN LUETTELO

Perinteinen merkintd

Kieli

Viinit (1)

Tiivistelmd médritelméstd | kdyttoedellytykset (%)

Asianomaiset
kolmannet maat

A OSA — Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetut perinteiset merkinnit

BELGIA
Appellation d’origine controlée ranska SAN Perinteiset merkinnit, joita kdytetddn suojatun alkuperdnimityksen sijasta.

(1, 4)
Gecontroleerde oorsprongsbenaming hollanti SAN

(1, 4)
Landwijn hollanti SMM Perinteiset merkinndt, joita kdytetddn suojatun maantieteellisen merkinnan sijasta.

(1)
Vin de pays ranska SMM
(1)
BULGARIA
apaHTIPAHO HAMMEHOBAHMUE 3AMPOU3KOL erinteiset merkinnit, joita kdytetdan suojatun alkuperanimityksen tai suojatun maantieteellisen merkinnin sijasta.

Fapasip . AN Perintei Kinnt, joita kyteta j Ikuperanimityk { suoj ieteelli Kinnin si
(THIT) bulgaria (1,3, 4) 14.4.2000
(guaranteed designation of origin) T
[apaHTMPAaHO 1 KOHTPOIMPAHOHANMEHOBA-
Hue 3a npousxon (TKHIT) bulearia SAN
(guaranteed and controlled designation of g (1,3, 4)
origin)
BriaropomHo cragko Buso (BCB) (noble buloari SAN
sweet wine) uigaria (3)
Pernonanno suno buloaria SMM
(Regional wine) g (1, 3, 4)

600T°LYT

i

nya[ uduf[elia uworun uedooiny

L6/€6T 1



TSEKKI

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

tSekki

SAN
(4)

T3ekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu asianomaisella alueella
sijaitsevalta tietyltd viinitilalta korjatuista rypaleistd; laatukuohuviinin tuotannossa tietylld alueella kdytetty viini on tuo-
tettu viininviljelyalueella; rajatulla alueella hehtaarituotos ei ole ylittynyt; viini on tdytantoonpanolainsaddannossa vah-
vistettujen laatuvaatimusten mukaista.

Jakostni vino

tSekki

SAN
(1)

Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu asianomaisella alueella
sijaitsevalta tietyltd viinitilalta korjatuista rypileistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; viininvalmistuksessa kdytettyjen
rypéleiden sokeripitoisuus on vahintddn 15 NM-astetta; rypéleiden korjaus ja viinintuotanto pullotusta lukuun otta-
matta tapahtuu asianomaisella viinialueella; viini on tdytintoonpanolainsaddannossa vahvistettujen laatuvaatimusten
mukaista.

Jakostni vino odridové

tSekki

SAN
(1)

Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu rypaleistd, hedelmali-
hasta, rypéleen puristemehusta, tietyltd viinitilalta korjatuista rypaleistd valmistetusta viinisti tai sekoittamalla enin-
tddn kolmesta lajikkeesta valmistettua laatuviini.

Jakostni vino zndmkové

tSekki

SAN
(1)

Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu rypéleistd, hedelmali-
hasta, rypdleen puristemehusta, mahdollisesti tietyltd viinitilalta korjatuista rypaleistd tuotetusta viinistd.

Jakostni vino s piivlastkem, johon lisdtddn
ilmaisu:

— Kabinetni vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

tSekki

SAN
(1)

T3ekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu rypaleistd, hedelmali-
hasta, rypileen puristemehusta, mahdollisesti tietyltd asianomaisella alueella tai osa-alueella sijaitsevalta viinitilalta kor-
jatuista rypaleistd valmistetusta viinistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; viini on valmistettu rypaleistd, joiden alkuperin,
sokeripitoisuuden ja painon sekd tarvittaessa lajikkeen tai lajikesekoituksen seké Botrytis cinerea P. -jalohometartunnan
on tarkastanut valvontaviranomainen ja kyseiset ominaisuudet ovat tietyilld arvomerkinnoilld varustettuja laatuviineja
koskevien vaatimusten mukaisia, tai sekoittamalla tietyilld arvomerkinnoilld varustettuja laatuviineji; viini on tdytin-
toonpanolainsdddinnossi vahvistettujen laatuvaatimusten mukaista; valvontaviranomainen on luokitellut viinin laa-
tuviiniksi, jolla on jokin seuraavista arvomerkinnéista:

— "Kabinetni vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintddn 19
NM-astetta,

— "Pozdni sbér” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintddan 21
NM-astetta,

— "Vybér z hroznd” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypileistd, joiden sokeripitoisuus on vahintddn 24
NM-astetta,

—  "Vybér z bobuli” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista valikoiduista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihin-
tddn 27 NM-astetta,

—  "Vybér z cibéb” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista valikoiduista jalohometartunnan saaneista rypéleistd tai
ylikypsista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintdan 32 NM-astetta,

— "Ledové vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypileistd, jotka on korjattu vihintddn —7 celsiusasteessa ja
jotka ovat olleet korjauksen ja jalostuksen aikana jiisid; rypédleen puristemehun sokeripitoisuus on vihintddn 27
NM-astetta,

— "Sldmové vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, joita on varastoitu ennen jalostusta olkien tai
ruokojen paalld tarvittaessa riippuen tilassa, jossa on ilmanvaihto, vahintddn kolmen kuukauden ajan; rypileen
puristemehun sokeripitoisuus on vihintdin 27 NM-astetta.

Pozdni sbér

tSekki

SAN
(1)

Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu tietyltd asianomaisella
alueella sijaitsevalta viinitilalta korjatuista rypaleistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; viininvalmistuksessa kaytettyjen
rypéleiden sokeripitoisuus on vahintddn 21 NM-astetta; rypdleiden korjaus ja viinintuotanto pullotusta lukuun otta-
matta tapahtuu asianomaisella viinialueella; viini on tdytintoonpanolainsidddnnossi vahvistettujen laatuvaatimusten
mukaista.
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Vino s piivlastkem, johon lisitddn ilmaisu:

Kabinetni vino
Pozdni sbér
Vybér z hroznii
Vybér z bobuli
Vybér z cibéb
Ledové vino
Sldamové vino

tSekki

SAN
(1)

T3ekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu rypaleistd, hedelmali-
hasta, rypileen puristemehusta, mahdollisesti tietyltd asianomaisella alueella tai osa-alueella sijaitsevalta viinitilalta kor-
jatuista rypaleistd valmistetusta viinistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; viini on valmistettu rypaleistd, joiden alkuperin,
sokeripitoisuuden ja painon seké tarvittaessa lajikkeen tai lajikesekoituksen sekd Botrytis cinerea P. jalohometartunnan
on tarkastanut valvontaviranomainen ja kyseiset ominaisuudet ovat tietyilld arvomerkinnoilld varustettuja laatuviineja
koskevien vaatimusten mukaisia, tai sekoittamalla tietyilld arvomerkinnoilld varustettuja laatuviinejd; viini on tdytin-
toonpanolainsdddinnossd vahvistettujen laatuvaatimusten mukaista; valvontaviranomainen on luokitellut viinin laa-
tuviiniksi, jolla on jokin seuraavista arvomerkinnoista:

— “Kabinetni vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintddn 19
NM-astetta,

— "Pozdni sbér” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypdleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintddn 21
NM-astetta,

—  "Vybér z hrozni” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypéleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintdin 24
NM-astetta,

— "Vybér z bobuli” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista valikoiduista rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vdhin-
tddn 27 NM-astetta,

—  "Vybér z cibéb” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista valikoiduista jalohometartunnan saaneista rypaleistd tai
ylikypsistd rypaleistd, joiden sokeripitoisuus on vihintddn 32 NM-astetta,

— "Ledové vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, jotka on korjattu vahintddn -7 celsiusasteessa ja
jotka ovat olleet korjauksen ja jalostuksen aikana jdisid; rypdleen puristemehun sokeripitoisuus on vahintdan 27
NM-astetta,

— "Slamové vino” voidaan valmistaa ainoastaan sellaisista rypaleistd, joita on varastoitu ennen jalostusta olkien tai
ruokojen palld tarvittaessa riippuen tilassa, jossa on ilmanvaihto, vdhintdan kolmen kuukauden ajan; rypaleen
puristemehun sokeripitoisuus on vihintddn 27 NM-astetta.

Jakostni likérové vino

tSekki

SAN
(3)

Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu asianomaiselta tietylla
alueella sijaitsevalta viinitilalta korjatuista rypaleistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; tuotanto tapahtuu viinialueella, jolla
rypéleet on korjattu; viini on tdytintoonpanolainsdddannossa vahvistettujen laatuvaatimusten mukaista.

Zemské vino

tSekki

SMM
(1)

Viini, joka on tuotettu TSekissd korjatuista rypileistd, jotka soveltuvat asianomaisella alueella laatuviinin tuotantoon,
tai rypaleistd, jotka sisdltyvit tdytantoonpanolainsiddannossa vahvistettuun luetteloon; viini voidaan merkitd vain tay-
tantoonpanolainsdddinnossi vahvistetulla maantieteelliselld merkinnalld; maantieteelliselld merkinnélld varustetun vii-
nin tuotannossa saa kdyttdd ainoastaan viiniyttimisessd kdytettyja rypaleitd, joiden sokeripitoisuus on vihintddn 14
NM-astetta ja jotka on korjattu maantieteellisessd yksikossd, jolla on timin kohdan mukainen maantieteellinen mer-
kintd; viini on tdytintoonpanolainsaadannossa vahvistettujen laatuvaatimusten mukainen; muun kuin taytint6onpa-
nolainsaadannossd vahvistetun maantieteellisen yksikon nimen kaytto on kielletty.

Vino originindlni certifikace (VOC
tai V.0.C))

tSekki

SAN
(1)

Viini on tuotettava viininviljelyalueella tai sitd pienemmalld alueella; tuottajan on oltava sellaisen yhdistyksen jasen, joka
voi myontdd viinille alkuperitodistuksen sdddoksen mukaisesti; viini on vdhintddn tdssd siddoksessd vahvistettujen laa-
tuviinin laatuvaatimusten ja viinin alkuperdtodistuksen myontdmistd koskevassa paatoksessi esitettyjen edellytysten
mukaista; viinin on oltava myos tdssd sdddoksessa erityistyyppisille viineille vahvistettujen vaatimusten mukaista.

TANSKA

Regional vin

tanska

SMM
(1,3, 4)

Viini tai kuohuviini, joka on valmistettu Tanskassa kansallisessa lainsdddidnnossa vahvistettuja sddnt6jd noudattaen.
Regional wine -viinille on pitdnyt tehda aistinvarainen ja analyyttinen arviointi. Sen luonne ja ominaisuudet johtuvat
tuotantoalueesta ja kdytetyistd rypaleistd sekd tuottajan ja viininvalmistajan taidosta.
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SAKSA

Pridikatswein (Qualititswein mit Pradi-
kat (), johon lisatdan ilmaisu:

—  Kabinett

—  Spitlese

—  Auslese

—  Beerenauslese

—  Trockenbeerenauslese

— Eiswein

Yleisluokka arvomerkinnéilld (Pradikat) varustetuille viineille, joiden rypidlemehulla on tietty vahimmadispaino, joita ei

ole vikevoity (sokerilla tai tiivistetylld rypdleen puristemehulla) ja joihin voidaan lisitd jokin seuraavista ilmaisuista:

—  (Kabinett): Arvomerkinnailld varustettujen viinien (Pradikatsweine) ensimmainen laatuluokka; Kabinett-viinit ovat
kevyitd ja hienoja, ja niiden valmistuksessa kdytettdvian rypaleen puristemehun tiheys on rypailelajikkeesta ja alu-
eesta riippuen 67-85 Ochsle-astetta.

—  (Spitlese): Arvomerkinnilld varustettu viini, jonka valmistuksessa kdytettdvin rypaleen puristemehun tiheys on
rypilelajikkeesta ja alueesta riippuen 76-95 Ochsle-astetta; rypéleet on korjattava myohddn ja tdysin kypsin;
Spitlese-viinien aromi on intensiivinen (ei vélttimittd makea).

—  (Auslese): Valmistettu valikoiduista tdysin kypsistd rypileistd, jotka voivat olla rusinoituneita Botrytis cinerea

K SAN -jalohomeen takia; viini, jonka valmistuksessa kaytettdvin rypaleen puristemehun tiheys on rypalelajikkeesta ja
saksa (1) alueesta riippuen 85-100 Ochsle-astetta.

—  (Beerenauslese): Valmistettu valikoiduista tdysin kypsistd rypileistd, joiden sokeripitoisuus on korkea Botrytis
cinerea -jalohomeen ansiosta ja jotka yleensd korjataan normaalin sadonkorjuun jilkeen. Rypéleen puristemehun
tiheys on rypalelajikkeesta ja alueesta riippuen 110-125 Ochsle-astetta; erittdin makea ja hyvin sdilyva viini.

—  (Trockenbeerenauslese): Arvomerkinndilla varustettujen laatuviinien (Pradikatswein) korkein luokka, rypileen
puristemehun tiheys yli 150 Ochsle-astetta. Timan luokan viinit valmistetaan tarkoin valikoiduista ylikypsistd
rypileistd, joiden sokeripitoisuus on noussut Botrytis cinerea -jalohomeen ansiosta. Rypileet ovat kurttuisia rusi-
noiden tapaan. Niistd saatavat viinit ovat erinomaisen makeita ja vihaalkoholisia.

—  (Eiswein): Eiswein-viini valmistetaan vihintdan — 7 celsiusasteen pakkasessa korjatuista rypaleistd, jotka puriste-
taan jdising; ainutlaatuinen ensiluokkainen viini, erittdin makea ja hapan.

Qualitdtswein, johon voidaan lisitd ilmaisu SAN Mairitellyilta alueilta tuleva laatuviini, jolle on tehty analyyttinen ja aistinvarainen tutkimus ja jonka rypaleet ovat olleet
b.A. (Qualititswein bestimmter Anbau- saksa 1 kypsyysvaatimusten mukaisia (rypaleen puristemehun paino/Ochsle-asteet).
gebiete) (1)
Qualitatslikorwein, johon voidaan lisatd SAN Médritellyiltd alueilta tuleva vikevd laatuviini, jolle on tehty analyyttinen ja aistinvarainen tutkimus ja jonka rypaleet
ilmaisu b.A. (Qualitatslikorwein bestimm- saksa 3 ovat olleet kypsyysvaatimusten mukaisia (rypaleen puristemehun paino/Ochsle-asteet).
ter Anbaugebiete) (') (3)
Qualititsperlwein, johon voidaan lisatd SAN Médritellyilta alueilta tuleva helmeilevé laatuviini, jolle on tehty analyyttinen ja aistinvarainen tutkimus ja jonka rypa-
ilmaisu b.A. (Qualitatsperlwein bestimm- saksa 3 leet ovat olleet kypsyysvaatimusten mukaisia (rypileen puristemehun paino/Ochsle-asteet).
ter Anbaugebiete) (*) (8)
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbauge- K SAN Maéiritellyiltd alueilta tuleva laatukuohuviini
biete) () saksa )
Landwein saksa SMM Ensiluokkainen viini, koska rypileen puristemehun paino suurehko
(1)
Winzersekt () SAN Tamad laatukuohuviini tuotetaan madritellyilld viininviljelyvyohykkeilld rypaleistd, jotka on korjattu samalla viinitilalla,
saksa ossa valmistaja viiniyttdd rypaleitd, jotka on tarkoitettu madritetylld viininviljelyvyohykkeelld tuotetun laatukuohuvii-
K o j Imistaja viiniytaa rypaleita, jotk Koi aritetylla viininviljelyvyohykkeell laatukuohuvii

nin tuotantoon; tima koskee myos tuottajaryhmittymia.

() Merkintd "Qualititswein mit Pradikat” on sallittu 31.12.2010 pattyvin siirtymékauden ajan.
() Imaisuille "Sekt”, "Likdrwein” ja "Perlwein” ei haeta suojaa.
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KREIKKA

Ovopaoia Ipoéhevone Avatépag
Towotmrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

kreikka

SAN
(1,3, 4,15,
16)

Tietyn alueen tai paikan nimi, joka on hyvaksytty hallinnollisesti kuvaamaan viinejé, jotka ovat seuraavien vaatimus-

ten mukaisia:

— ne valmistetaan Vitis vinifera -lajiin kuuluvien ensiluokkaisten viininkdynnoslajikkeiden rypileistd, jotka tulevat
yksinomaan asianomaiselta maantieteelliseltd alueelta, jossa viinien tuotanto myos tapahtuu,

— ne valmistetaan rypdleistd, jotka saadaan viinitarhoista, joiden hehtaarituotto on alhainen,

— niiden laatu ja ominaisuudet johtuvat olennaisesti tai yksinomaan tietystd maanticteellisestd ymparistostd luon-
toineen ja inhimillisine tekijéineen.

[L.D. 243/1969 ja L.D. 42776 viinintuotannon parantamisesta ja suojaamisesta]

Ovopacia ITpoéhevong Eheyyopevn (OTTE)
(appellation d'origine controlée)

kreikka

SAN
(3,15)

Tahan luokkaan kuuluvien viinien on téytettdvé "appellation d’origine de qualité supérieure” -luokan vaatimusten lisiksi

seuraavat vaatimukset:

— ne on valmistettu rypileistd, jotka on saatu ensiluokkaisista viinitarhoista, joilla hehtaarituotos on alhainen ja maa-
perd laatuviinien tuotantoon soveltuva,

— niiden on oltava erdiden viinikoynnosten leikkaamista ja rypéleen puristemehun vihimmaissokeripitoisuutta kos-
kevien tiettyjen vaatimusten mukaisia.

[L.D. 243/1969 ja L.D. 42776 viinintuotannon parantamisesta ja suojaamisesta]

Oivog YAUkOG QuatKkog
(vin doux naturel)

kreikka

SAN
(3)

Tahdn luokkaan kuuluvien viinien on tdytettdvd "appellation d’origine controlée” tai "appellation d’origine de qualité

supérieure” -luokan vaatimusten lisiksi seuraavat vaatimukset:

— ne saadaan rypileen puristemehusta, jonka alkuperdinen luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintddn 12 tila-
vuusprosenttia,

— niiden todellinen alkoholipitoisuus on vihintddn 15 ja enintddn 22 tilavuusprosenttia,

— niiden kokonaisalkoholipitoisuus on enintdin 17,5 tilavuusprosenttia.

[L.D. 212/1982 alkuperanimitykselld "Samos” varustettujen viinien rekisterdinnista]

Oivog QuoTK®G YAUKUG
(vin naturellement doux)

kreikka

SAN
(3,15, 16)

Tahin luokkaan kuuluvien viinien on tdytettivd “appellation d'origine contrdlée” tai "appellation d'origine de qualité
supérieure” -luokan vaatimusten lisiksi seuraavat vaatimukset:

— ne valmistetaan rypdleistd, jotka on jitetty aurinkoon tai varjoon,

— ne valmistetaan ilman vikevoimisti,

—  niiden luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintdin 17 tilavuusprosenttia (tai 300 grammaa sokeria litrassa).
[L.D. 212/1982 alkuperdnimitykselld "Samos” varustettujen viinien rekisterdinnisti]

ovopaoia katd tapadoon
(appellation traditionnelle)

kreikka

SMM
(1)

Yksinomaan Kreikan maantieteelliselld alueella tuotetut viinit, jotka lisdksi

— perinteiselld merkinnalld "Retsina” varustettujen viinien osalta tuotetaan rypaleen puristemehusta, johon on lisétty
Aleppo-mintypihkaa, ja

—  perinteiselld merkinnélld "Verntea” varustettujen viinien osalta tuotetaan Zakynthosin saaren viinitarhojen rypa-
leistd; tallaisten viinien on oltava myos erdiden rypalelajikkeita, viinitarhojen hehtaarituotosta ja rypileen puris-
temehun sokeripitoisuutta koskevien edellytysten mukaisia.

[P.D. 514/1979 retsinan tuotannosta, valvonnasta ja suojaamisesta ja M.D. 397779/92 merkinnin "Verntea Traditio-

nal Designation of Zakynthos” kiyttoedellytyksisti]

TOTIKOG 01VOG

(vin de pays)

kreikka

SMM
(1,3,4,11,
15, 16)

Merkintd, joka viittaa tietyn alueen tai paikan nimeen, joka on hyviksytty hallinnollisesti kuvaamaan viinejd, jotka ovat

seuraavien vaatimusten mukaisia:

— viineilld on maaritty laatu, maine tai muita ominaisuuksia, jotka johtuvat niiden alkuperistd,

— vihintddn 85 prosenttia niiden tuotannossa kdytetyistd rypaleistd tulee yksinomaan kyseiseltd maantieteelliseltd
alueelta ja viinien tuotanto tapahtuu kyseiselld maantieteelliselld alueella,

— ne on saatu rypilelajikkeista, jotka on luokiteltu méaritetylld alueella,

— ne on valmistettu sellaisilta viinitarhoilta saatavista rypileistd, joiden maaperi soveltuu viininviljelykseen, ja joi-
den hehtaarituotos on alhainen,

— niille jokaiselle on médritelty luonnollinen ja todellinen alkoholipitoisuus.

[C.M.D. 392169/1999 yleisistd sidnnoistd, jotka koskeva ilmaisun "Regional Wine” kiyttod pSytaviinin kuvauksessa,

sellaisena kuin se on muutettuna saadokselld C.M.D. 321813/2007].
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ESPANJA

Denominacién de origen (DO)

SAN
(1,3,4,5,6,

Seudun, alueen, paikkakunnan tai rajatun paikan nimi, joka on hyviksytty hallinnollisesti kuvaamaan viinejd, jotka ovat
seuraavien vaatimusten mukaisia:

— ne on valmistettu seudulla, alueella, paikkakunnalla tai rajatussa paikassa niiltd/niistd perdisin olevista rypaleistd,
— niitd arvostetaan suuresti kaupankdynnissd niiden alkuperdn vuoksi, ja

Chile

cspara 8,9,11,15, | — niiden laatu ja ominaisuudet johtuvat olennaisesti tai yksinomaan maantieteellisestd ymparistostd luontoineen ja
16) inhimillisine tekijoineen.
(Laki 24/2003 viinikoynnoksistd ja viineistd; muut lakisddteiset vaatimukset vahvistetaan mainitussa lainsdddannossi
ja muissa saddoksissd)
Denominacién de origen calificada Viinin on tdytettdvd "denominacion de origen” ja "denominacion de origen calificada” -luokan vaatimusten lisaksi seu-
(DOCa) raavat vaatimukset:
SAN — se on saanut hyviksynnin ilmaisuun "denominacién de origen” vihintddn 10 vuotta sitten,
13456 | kaupan pidettyjen suojattujen tuotteiden pullotus on tapahtunut yksinomaan rajatulla maantieteelliselld alueella
espanja (8,, 9: ; 1 1 5)’ sijaitsevissa rekisteroidyissa viininvalmistamoissa, ja
16) — alue, joka katsotaan soveltuvaksi kyseiselld ilmaisulla kuvattujen viinien tuotantoon, on rajattu kartta-aineiston
perusteella kuntien mukaisesti.
(Laki 24/2003 viinik6ynnoksisti ja viineistd; muut lakisditeiset vaatimukset vahvistetaan mainitussa laissa ja muissa
sdddoksissd)
Vino de calidad con indicacién geogra- Viini, joka on valmistettu seudulla, alueella, paikkakunnalla tai rajatussa paikassa niiltd/niistd perdisin olevista rypé-
fica SAN leistd ja jonka laatu, maine tai ominaisuudet johtuvat maantieteellisista ja/tai inhimillisistd tekijoistd rypaleiden tuotan-
. (1,3, 4,5, 6, | non tai viinin valmistuksen tai vanhentamisen osalta. Viineissd on ilmaisu "vino de calidad de”, jota seuraa sen seudun,
espanja . C - D : .
8,9, 11, 15, | alueen, paikkakunnan tai rajatun paikan nimi, jossa ne on tuotettu ja valmistettu.
16) (Laki 24/2003 viinik6ynnoksistd ja viineistd; muut lakisditeiset vaatimukset vahvistetaan mainitussa laissa ja muissa
sdddoksissd)
Vino de pago Kuvaa paikkaa tai maaseutualuetta, joka eroaa ymparoivistd seuduista maaperan ominaisuuksiltaan ja mikroilmastol-
taan ja jonka nimi perinteisesti ja tunnetusti liittyy viininviljelyyn viinitarhoissa, joista saadaan erityisominaisuukselli-
SAN sia viinejd; ulkorajat vahvistetaan toimivaltaisten viranomaisten sddnnoissa kunkin alueen ominaispiirteiden mukaisesti.
13456 "Pago” ei voi olla saman suuruinen tai suurempi kuin sen kunnan (tai kuntien) alue, jossa se sijaitsee. Tunnetun yhtey-
espanja (8’ 9 11 15, den Viininvilj?lyyn kat§otaan esiintyvén, jos ilmaisua "pago” on kéi.ytezt}./ tavanomai"ses.t.i kaupankéynnissé Véihin.téiiin vii-
716 )’ * | denvuoden ajan tarkoittamaan viinej4, jotka on saatu sieltd. Kaikkien "vino de pago” -viinin valmistukseen tarkoitettujen
rypileiden on oltava perdisin kyseisessd pagossa sijaitsevista viinitarhoista, ja viini on valmistettava, varastoitava ja tapa-
uksen mukaan vanhennettava erillddn muista viineista.
(Laki 24/2003 viinikdynnoksistd ja viineistd; muut vaatimukset vahvistetaan mainitussa laissa ja muissa saddoksissa)
Vino de pago calificado SAN Jos pago sijaitsee kokonaisuudessaan ilmaisun "denominacién de origen calificada” kattamalla alueella, se voidaan mer-
kit ilmaisulla "vino de pago calificado”, ja tuotettua viinid on aina kuvattava ilmaisulla "de pago calificado”, jos se on
espanja (13,45, 6, | »denominacion de origen calificada” -viineille vahvistettujen vaatimusten mukainen ja rekisteroity.

8,9, 11, 15,
16)

(Laki 24/2003 viinikoynnoksistd ja viineistd; muut lakisditeiset vaatimukset vahvistetaan mainitussa laissa ja muissa
sdddoksissd)
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Vino de la tierra

Kayttoedellytykset perinteiselle ilmaisulle "vino de la tierra”, johon liittyy maantieteellinen merkinté:
1. 1 pykalassa tarkoitettujen tuotteiden maantieteellisid merkint6ji koskevan asetuksen mukaan on otettava huomi-
oon ainakin seuraavat seikat:

a)  viiniluokka tai -luokat, johon/joihin merkintdd sovelletaan,
b)  kdytettdvin maantieteellisen merkinndn nimi,
SMM ¢) maantieteellisen alueen tarkat rajat,
. (1,3,4,5,6, | d kiytettavat rypalelajikkeet,
espanja . . R, . . R . a1 S
8,9, 11,15, | e) merkintdin oikeutettujen eri viinityyppien tilavuusprosentteina ilmaistu luonnollinen vihimmiisalkoholipitoi-
16) suus,
aistinvaraisten ominaisuuksien arviointi tai osoitus,
g)  viineihin sovellettava valvontajirjestelmd, josta huolehtii julkinen tai yksityinen elin.
2. Eri tuotantoalueilta korjattuja rypaleitd sekoittamalla valmistetun viinin kuvauksessa voidaan kdyttdd maantieteel-
lista merkintdd, jos vdhintdan 85 prosenttia viinistd tulee tuotantoalueelta, jonka nimed se kayttda.
(Laki 24/2003 viinikdynnoksisté ja viinistd; saddos 1126/2003)
Vino dulce natural espanja SAN (Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd III olevan B kohdan 6 alakohta)
(3)
Vino Generoso espartia SAN (Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd II olevan B kohdan 8 alakohta) Chile
pan) (3)
Vino Generoso de licor espanja SAN (Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessi III olevan B kohdan 10 alakohta)
(3)
RANSKA
Appellation d’origine controlée SAN Paikkakunnan nimi, jota kdytetdin kuvaamaan kyseiseltd paikkakunnalta perdisin olevaa tuotetta, jonka laatu tai omi- | Algeria
ranska (1, 3,4, 5, 6, | naisuudet johtuvat olennaisesti tai yksinomaan tietystd maantieteellisestd ymparistostd luontoineen ja inhimillisine teki- | Sveitsi
7,8,9,15 | joineen ja jolla on vakiintunut yleinen tunnettavuus ja jonka tuotantoon sovelletaan hyviksyntimenettelyjd, muun | Tynisia
16) muassa sidosryhmien hyviksyntdd sekd tuotantoedellytysten ja tuotteiden valvontaa.
Appellation 606/2009 controlée ranska
App.el%auon, (.iorlgme vin délimité de ranska
qualité supérieure
Vin doux naturel Vikevoity viini, jonka alkoholikiyminen on keskeytetty lisdamalld neutraalia viininvalmistuksesta peréisin olevaa alko-
SAN holia. Tdman prosessin tarkoituksena on nostaa viinin alkoholipitoisuutta sailyttden samalla valtaosa rypaleen luon-
ranska 3 nollisista sokereista.
() Vikevoiminen tehddin tallaisen viinin tyypin (valkoinen, punainen tai rosee) mukaan tietyssd alkoholikdymisen vai-
heessa maseroinnilla tai ilman.
Vin de pays SMM Maantietelliselld merkinnalld varustetut viinit, joihin merkitddn maantieteellinen alkuperd (alue). Vin de pays -viinin on
K (1,3, 4,5, 6, | oltava perdisin yksinomaan siltd tuotantoalueelta, jonka nimi sithen on merkitty. Se on saadokselld vahvistettujen tiuk-
ranska 7,8,9,15, | kojen tuotantoedellytysten mukainen, kuten enimmidistuotos, alkoholin vihimmdispitoisuus, rypélelajikkeet ja tarkat
16) analyyttiset saannot.
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ITALIA

Denominazione di origine controllata SAN Alkuperdnimitys tarkoittaa viininviljelyvyohykkeen, jolle on ominaista erityinen tuotanto, maantieteellistd nimed, jota
(D.0.C) italia (1,3, 4,5,6, | kiytetddn kuvaamaan tunnettua laatutuotetta, jonka ominaisuudet johtuvat maantieteellisestd ymparistosta ja inhimil-
8,11, 15, 16) | lisistd tekijoistd. Laissa sdddetddn italialaisten nimitysten osalta perinteisestd merkinnéstd "D.0.C” asianomaisen kor-
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung " kealaatuisen ja perinteisen alkuperanimityksen kasitteen tdsmentdmiseksi.
saksa :
[Laki nro 164, 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata e italia SAN Samanlainen kuin D.O.C-mdiritelmd, mutta merkintd sisdltdd my6s ilmaisun “garantia” eli on tarkoitettu erityislaatui-
garanttia (D.0.C.G.) (1,3,4,5,6, | sileviineille, joilla on ollut D.O.C-hyviksynti vihintaan viisi vuotta. Niitd pidetddn kaupan enintddn viiden litran vetoi-
- 3 8,11, 15, 16) | sissa astioissa, joissa on valtion tunnusmerkinti takeiden antamiseksi kuluttajille.
Kontrollierte und garantierte Ursprungs- saksa o [Laki nro 164, 10.2.1992]
bezeichnung , 10.2.
Vino dolce naturale SAN Perinteinen ilmaisu, jota kdytetdan kuvaamaan ja luonnehtimaan erditd kuivuneista rypaleistd valmistettuja viinejd, joi-
italia 1311 15 den tietyntasoinen jaannossokeripitoisuus johtuu rypaleistd eikd vikevoinnistd.
(1,3,11,15) Kaytto sallitaan eri viinejd koskevissa sadadoksissa.
Indicazione geografica tipica (IGT) italia SMM Yksinomaisesti italialainen merkintd, josta sdddetdan 10.2.1992 annetussa laissa nro 164 ja jota kdytetddn italialaisissa
- (1,3,4,5,6, | vineissd, joilla on maantieteellinen merkinti ja joiden erityisluonne ja laatu johtuvat rypéleiden maantieteellisest tuo-
Landwein saksa 8, 1 12 1’5, 1 GJ) tantoalueesta.
Vin de pays ranska
KYPROS
Oivog EAeyydpevic Ovopaoiag SAN SAN-viinit
Tpog\evong (OEOIT) kreikka (1,3,4,5,6, K.AT1.403/2005 Ap.4025/19.8.2005E.E. [ap. III (1)
(Controlled Designation of Origin) 8,9, 11,15, | KAIL212/2005 Ap.3896/26.04.2005/E.E. Tap. III (1)
16) K.AIL706/2004 Ap.3895/27.08.2004/E.E. Tap. III (I
Tomikdg Oivog SMM SMM-viinit
(Regional Wine) kreikka (1,3,4,5 6, | KAIL 704/2004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. Iap. III()
8, 9,11, 15,
16)
LUXEMBOURG
Crémant de Luxembourg [Valtioneuvoston sdddos, 4.1.1991] Keskeiset tuotantovaatimukset ovat seuraavat:
— ileet on korjattava kisin ja valikoitava Crémantin tuotantoa varten,
ryp ) )
—  perusviinien cuvéen on oltava laatuviineihin sovellettavien laatuvaatimusten mukainen,
SAN — valkoiset ja vaaleanpunaiset (rosee) kuohuviinit on valmistettava rypdleen puristemehusta, jota saadaan kokonai-
ranska ) sia rypileitd puristamalla enintddn 100 litraa 150:td rypélekiloa kohden,

— se kéytetddn pulloissa perinteiselld menetelmall,

— rikkidioksidipitoisuus on enintddn 150 mg/l,

—  hiilidioksidin vahimmadispaine on 4 baaria 20 celsiusasteessa,
— sokeripitoisuus on pienempi kuin 50 g/L.
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Marque nationale, johon lisdtddn ilmaisu:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(W):

"Marque nationale” eli kansallinen hyviksymismerkinti vahvistettiin 12.3.1935 annetulla valtioneuvoston sdddokselld
"Moselle luxembourgeoise” -nimitykselld varustetuille viineille. Merkintd "Marque nationale — appellation controlée”,
joka tehdddn pullon takakylkeen kiinnitettyyn neliskulmaiseen etikettiin, varmentaa viinin laadun ja sen, ettd tuotanto
on valtion valvomaa. Merkinnin myontd4 Marque nationale -virasto. Merkintid voivat hakea ainoastaan Luxemburgin
alkuperii olevat viinit, joita ei ole sekoitettu ulkomaalaisten viinien kanssa ja jotka ovat kansallisten ja eurooppalaisten

SAN vaatimusten mukaisia. Tallaisella etiketilld varustetut viinit on pidettdvd kaupan pulloissa, ja rypileet on korjattava ja
ranska inivtettava kansallisell lueella. Viineille tehdidn iarestelmillisesti analvvttisia ja aisti isia tutkimuksi
(1, 4) viiniytettiva kansallisella tuotantoalueella. Viineille tehdiin jirjestelmillisesti analyyttisia ja aistinvaraisia tutkimuksia.
(SW):
"Marque nationale” vahvistettiin 18.3.1988 annetulla valtioneuvoston siidokselld luxemburgilaisille kuohuviineille, ja
se takaa, ettd
—  kuohuviini on saatu yksinomaan Luxemburgin Mosellen laatuviinien valmistamiseen soveltuvista viineistd,
— viini on kansallisissa ja Euroopan yhteison sddnnoksissd sdddettyjen laatuvaatimusten mukaista,
— se on valtion valvonnassa.
UNKARI
Mindségi bor ) SAN Tarkoittaa "laatuviinid”, kdytetddn kuvaamaan SAN-viineja.
unkari
(1)
Védett eredett bor . SAN Kéytetddn kuvaamaan viinid, jolla on suojattu alkupera.
unkari
(1)
Tajbor unkari SMM Tarkoittaa "alueellista viinid”, kdytetdin kuvaamaan SMM-viineja.
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini Kontrollata SAN [Government Gazette nro 17965, 5.9.2006]
malta
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) malta SMM [Government Gazette nro 17965, 5.9.2006]
(1)
ALANKOMAAT
Landwijn SMM Rypileiden korjaus ja viinin tuotanto tapahtuu Alankomaiden alueella. Merkinté voi sisdltdd sen maakunnan nimen,
hollanti (1) jossa rypileet on korjattu. Viinin luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vahintdin 6,5 tilavuusprosenttia. Tuotet-

taessa titd viinid Alankomaissa on kdytettdvé kansalliseen luetteloon sisiltyvid rypilelajikkeita.
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ITAVALTA

Districtus Austriae Controllatus (DAC) latina SAN Naitd laatuviinejd koskevat vaatimukset (esim. lajikkeet, maku, alkoholipitoisuus) vahvistaa alueellinen komitea.
(1)
Pridikatswein tai Qualitdtswein besonde- Nimi ovat laatuviinejd, jotka madritellddn padasiassa rypaleiden luonnollisen sokeripitoisuuden ja sadonkorjuuolosuh-
rer Reife und Leseart, johon voidaan listd teiden perusteella. Vakevoiminen ja makeuttaminen eivit ole sallittuja.
ilmaisu: Ausbruch/Ausbruchwein: Ylikypsisti ja botrytis-jalohometartunnan saaneista rypaleistd valmistetut viinit, joiden luon-
—  Ausbruch/Ausbruchwein nollinen sokeripitoisuus on vihintdan 27° Klosterneuburger Mostwaage (KMW) -astetta; paremman uuttumisen aikaan-
—  Auslese/Auslesewein saamiseksi voidaan lisdtd tuoretta rypileen puristemehua tai viinia.
—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Auslese[Auslesewein: Tarkkaan valikoiduista rypéleistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vihintddn 21 KMW-
—  Kabinett/Kabinettwein astetta.
—  Schilfwein SAN Beerenauslese/Beerenauslesewein: Ylikypsista ja/tai botrytis-jalohometartunnan saaneista valikoiduista rypaleistd, joi-
_ 5 5 : saksa en luonnollinen sokeripitoisuus on vihintddn MW -astetta.
Spitlese/Spétlesewein k (1) den I lli keripitoi ahintddn 25 K tet
_ Strohwein Kabinett/Kabinettwein: Tdysin kypsistd rypaleistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdidn 17 KMW-astetta.
_ Trockenbeerenauslese Schilfwein, Strohwein: Rypileitd on varastoitava ja annettava niiden kuivua luonnollisesti ruokojen tai olkien pailld
—  Fiswein vihintdin 3 kuukautta ennen puristamista; sokeripitoisuuden on oltava vahintdan 25 KMW-astetta.
Spatlese/Spitlesewein: Taysin kypsistd rypileistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdan 19 KMW-astetta.
Trockenbeerenauslese: Rypaleiden on oltava padasiassa botrytis-jalohometartunnan saaneita ja luonnollisesti kutistu-
neita, ja sokeripitoisuuden on oltava vahintddn 30 KMW-astetta.
Eiswein: Rypileiden on oltava korjattaessa ja puristettaessa luonnollisesti jadtyneitd, ja niiden sokeripitoisuuden on
oltava vihintddn 25 KMW-astetta.
ualitatswein tai Qualitatswein mi aysin sistd dleistd ja tietyista lajikkeista, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintaan -astetta ja
lita tai Qualitat t K SAN Tdysin kypsisti rypileistd ja tietyistd lajikk joiden 1 1l kerip hintddn 15 KMW-astetta j
staatlicher Prifnummer saksa (1) enimmdistuotos 6 750 l/ha. Viinid voidaan myyda ainoastaan laatuviinin tarkastusnumerolla varustettuna.
Landwein K SMM Taysin kypsistd rypaleisti ja tietyistd lajikkeista, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vihintdan 14 KMW-astetta ja
saxsa (1) enimmiistuotos 6 750 1/ha.
PORTUGALI
Denominagdo de origem (D.O.) Alueen tai paikan maantieteellinen nimi tai perinteinen nimi, joka voi liittyd tai olla liittymattd maantieteelliseen alku-
SAN perdin ja jota kdytetddn kuvaamaan tai tunnistamaan tuotetta, joka on saatu kyseisen alueen tai paikan rypaileisti ja
portugali (1,3 4 8) jonka laatu tai ominaisuudet johtuvat olennaisesti tai yksinomaan maantieteellisestd ymparistostd luontoineen ja inhi-
R millisine tekijoineen ja jonka tuotanto tapahtuu kyseiselld rajatulla alueella tai maantieteelliselld alueella.
[Decreto-Lei nro 212/2004, 23.8.2004]
Denominacdo de origem controlada SAN Viinituotteiden, joilla on oikeus alkuperdmerkintddn, merkinnoissd voi olla seuraavat ilmaisut: "Denominagdo de Ori-
(D.0.C) portugali (13,4, 8) gem Controlada” tai "DOC”.
T [Decreto-Lei nro 212/2004, 23.8]
Indicagdo de proveniéncia regula- Maan, alueen tai paikan maantieteellinen nimi tai perinteinen nimi, joka voi liitty4 tai olla liittyméttd maantieteelliseen
mentada (LP.R.) alkuperiin ja jota kdytetddn kuvaamaan tai tunnistamaan viinialan tuotetta, johon kéytetyistd rypaleistd vihintddn
cwoali SAN 85 prosenttia on saatu kyseiselld alueella, kun kyseessd on paikka tai alue, ja jonka maine, laatu tai muut ominaisuudet
portugalt (1,3, 4,8) | johtuvat kyseisestd maantieteellisestd alkuperésta ja jonka tuotanto tapahtuu kyseiselld rajatulla alueella tai maantie-
teelliselld alueella.
[Decreto-Lei nro 212/2004, 23.8.2004]
Vinho doce natural ortucali SAN Runsassokerinen viini, joka on valmistettu my6hain korjatuista tai jalohometartunnan saaneista rypaleista.
portug (3) [Portaria nro 166/1986, 26.6.1986]
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Vinho generoso

portugali

SAN
(3)

Vikevit viinit, joita perinteisesti tuotetaan Douron, Madeiran, Settbalin ja Carcavelosin rajatuilla alueilla ja joita kut-
sutaan seuraavilla nimilld: Port Wine tai Porto ja sen muunkieliset kidnnokset; Madeira Wine tai Madeira ja sen muun-
kieliset kadnnokset, Moscatel de Settbal tai Settibal ja Carcavelos.

[Decreto-Lei nro 166/1986, 26.6.1986]

Vinho regional

portugali

SMM
(1)

Viinituotteiden, joilla on oikeus maantieteelliseen merkintdin, merkinnoissé voi olla seuraavat ilmaisut: "Vinho Regio-
nal” tai "Vinho da Regido de”.
[Decreto-Lei nro 212/2004, 23.8.2004]

ROMANIA

Vin cu denumire de origine controlatd

(D.O.C.), johon lisdtddn ilmaisu:

—  Cules la maturitate deplini —
CM.D.

—  Cules tarziu - C.T.

—  Cules la innobilarea boabelor —
C.IB.

romania

SAN
(1,3, 8,15,
16)

Alkuperdnimitykselld varustetut viinit on tuotettu rypaleistd, jotka on saatu rajatuilta alueilta, jotka ilmastonsa, maa-

perdnsd ja aurinkoisuutensa ansiosta voivat antaa laadukkaan sadon; nima viinit ovat seuraavien vaatimusten mukai-

sia:

a)  viinin tuotannossa kdytetyt rypaleet tulevat yksinomaisesti asianomaiselta rajatulta alueelta,

b)  viinin tuotanto tapahtuu asianomaisella maantieteelliselld alueella,

¢) viinin laatu ja ominaisuudet johtuvat olennaisesti tai yksinomaan tietystd maantieteellisestd ymparistostd luon-
toineen ja inhimillisine tekij6ineen,

d)  viini on saatu Vitis vinifera -lajiin kuuluvista rypilelajikkeista.

Alkuperdnimitykselld varustetut viinit luokitellaan rypaleiden kypsyysasteen ja sadonkorjuuhetkelld todettujen laatuo-

minaisuuksien perusteella seuraavasti:

a) DOC - CMD - alkuperdnimitykselld varustettu viini, joka on valmistettu tdysin kypsind korjatuista rypaleistd;

b) DOC - CT - alkuperanimitykselld varustettu viini, joka on valmistettu myohdan korjatuista rypaleisti;

¢) DOC - CIB - alkuperdnimitykselld varustettu viini, joka on valmistettu jalohometartunnan saaneista rypaleista.

Vin spumant cu denumire de origine
controlatd (D.0.C.)

romania

SAN
(5,6)

Alkuperdnimitykselld varustetut kuohuviinit tuotetaan tdllaista tuotantoa varten suositelluista lajikkeista, joita viljel-
lddn rajatuilla viinintarhoilla, joilla viini tuotetaan raaka-aineeksi ja jalostetaan kokonaan kunnes se pidetddn kaupan
ainoastaan sallitulla alueella.

Vin cu indicatie geograficd

romania

SMM
(1,4,9, 15,
16)

Maantieteelliselld merkinnilld varustetut viinit tuotetaan rypéleistd, jotka korjataan tietyilld viinitiloilla rajatuilla alu-

eilla, ja ne ovat seuraavien vaatimusten mukaisia:

a)  niilld on maaritty laatu, maine tai ominaisuuksia, jotka johtuvat asianomaisesta maantieteellisestd alkuperasti,

b) vihintddn 85 prosenttia viinin tuotannossa kiytetyistd rypileistd tulee yksinomaan kyseiseltd maantieteelliseltd
alueelta,

¢) tuotanto tapahtuu kyseiselldi maantieteelliselld alueella,

d)  viinit on saatu Vitis vinifera -lajiin kuuluvista rypilelajikkeista tai mainitun lajin ja muiden Vitis-suvun lajien vali-
sestd risteytyksesta.

B-viininviljelyvyohykkeelld tuotettujen viinien todellisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintdin 9,5 tilavuusprosent-

tia ja CI- ja Cll-viininviljelyvyohykkeilld vihintddn 10,0 tilavuusprosenttia. Kokonaisalkoholipitoisuus saa olla enin-

tddn 15 tilavuusprosenttia.
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SLOVENIA

Kakovostno vino z za$¢itenim

Taysin kypsistd rypaleistd valmistettu viini, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintddn 8,5 tilavuusprosenttia

geografskim poreklom (kakovostno vino sloveeni SAN (Cll-vydhykkeelld 9,5 tilavuusprosenttia) ja enimmadistuotos 8 000 l/ha. Analyyttinen ja aistinvarainen arviointi on
ZGP), johon voidaan lisitd ilmaisu Mlado (1) pakollista.
vino
Kakovostno penece vino z zai¢itenim SAN Ensimmidisen ja toisen alkoholikdymisen avulla saatu viini, joka todellinen alkoholipitoisuus on vihintdn 10 tilavuus-
geografskim poreklom (Kakovostno vino sloveeni (1) prosenttia ja cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus vihintdin 9 tilavuusprosenttia.
ZGP)
Penina sloveeni
Vino s priznanim tradicionalnim poime- sloveeni SAN Naitd laatuviinejd koskevat vaatimukset vahvistetaan ministerin sddnnoissé asiantuntijoiden yksityiskohtaisen raportin
novanjem (vino PTP) (1) perusteella (esim. lajikkeet, alkoholipitoisuus, tuotos, jne.).
Renome sloveeni
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Viini, joka on valmistettu tiysin kypsista rypileistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vihintdn 83 Ochsle-astetta
poreklom (vrhunsko vino ZGP), johon ja enimmidistuotos 8 000 1/ha. Vikevoiminen, makeuttaminen, happamuuden lisidminen ja happamuuden poistami-
voidaan lisatd ilmaisu: nen eivit ole sallittuja. Analyyttinen ja aistinvarainen arviointi on pakollista.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: Ylikypsistd ja/tai botrytis-jalohometartunnan saaneista rypéleistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on
—  Izbor vihintdin 92 Ochsle-astetta.
—  Jagodni izbor Izbor_:. Ylikypsistd ja botrytis-jalohometartunnan saaneista rypaleisti, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdin
—  Suhi jagodni izbor 108 Ochsle-astetta.
— Ledeno vino SAN Jagodni izbor: Ylikypsisti ja botrytis-jalohometartunnan saaneista valikoiduista rypaleistd, joiden luonnollinen sokeri-
—  Arhivsko vino (Arhiva) sloveeni (1) pitoisuus on vahintddn 128 Ochsle-astetta.
—  Slamno vino (vino iz susenega Suhi jagodni izbor Ylikypsisti ja botrytis-jalohometartunnan saaneista valikoiduista rypaleistd, joiden luonnollinen
grozdja) sokeripitoisuus on vahintddn 154 Ochsle-astetta.
Ledeno vino: Rypaleiden on oltava korjattaessa ja puristettaessa luonnollisesti jadtyneitd, ja niiden sokeripitoisuuden
on oltava vihintddn 128 Ochsle-astetta.
Arhivsko vino (arhiva): Vanhennettu viini, joka on valmistettu tdysin kypsistd rypaleistd, joiden luonnollinen sokeri-
pitoisuus on vahintddn 83 Ochsle-astetta.
Slamno vino (vino iz suSenega grozdja): Rypaleet on varastoitava ja annettava niiden kuivua luonnollisesti ruokojen tai
olkien péalld ennen puristamista.
Vrhunsko penece vino z zascitenim geo- SAN Ensimmidisen ja toisen alkoholikdymisen avulla saatu viini, joka todellinen alkoholipitoisuus on vihintddn 10,5 tila-
grafskim poreklom (Vrhunsko penece sloveeni (1) vuusprosenttia ja cuvéen kokonaisalkoholipitoisuus vihintddn 9,5 tilavuusprosenttia.
vino ZGP)
Penina sloveeni
DeZelno vino s priznano geografsko SMM Viini, joka on valmistettu tdysin kypsista rypileistd ja jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vdhintdin 8,5 tilavuus-
oznako (DeZelno vino PGO), johon voi- sloveeni (1) prosenttia ja enimmaistuotos 12 000 1/ha. Analyyttinen ja aistinvarainen arviointi on pakollista.

daan lisdtd ilmaisu Mlado vino
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SLOVAKIA

Akostné vino

slovakki

SAN
(1)

Viini, jonka valvontalaitos on luokitellut laadukkaaksi rypilelajikeviiniksi tai laadukkaaksi merkkiviiniksi; valmistetaan
rypéleistd, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vdhintdan 16 NM-astetta; hehtaarikohtainen enimmdistuotos ei ylity
ja viini on erityissaddoksessd mairiteltyjen laatuvaatimusten mukainen.

Akostné vino s privlastkom, johon lisi-
tddn ilmaisu:

— Kabinetné

—  Neskory zber

—  Vyber z hrozna

— Bobulovyvyber

— Hrozienkovy vyber

—  Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

slovakki

SAN
(1)

Viini, jonka valvontalaitos on luokitellut arvomerkinnilld varustetuksi laatuviiniksi, joka on erityissdddoksessd méddri-

teltyjen laatuvaatimusten mukainen; hehtaarikohtainen enimmaistuotos ei ylity; rypalelajikkeen seki rypileiden alku-

perdn, luonnollisen sokeripitoisuuden, painon ja terveydentilan varmentaa ennen jalostusta valvontalaitoksen virkailija;

tilavuusprosentteina ilmaistun luonnollisen alkoholipitoisuuden nostaminen ja jadnnossokeripitoisuuden tarkistami-

nen on kiellettya.

Akostné vino s privlastkom -viinit jactaan seuraaviin luokkiin:

— kabinetné vino, joka saadaan tdysin kypsistd rypileisti, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdin 19 NM-
astetta,

— neskory zber, joka saadaan tdysin kypsistd rypaleisti, joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vihintdan 21 NM-
astetta,

— vyber z hrozna, joka saadaan tarkoin valittujen terttujen tdysin kypsistd rypileistd, joiden luonnollinen sokeripi-
toisuus on vihintdin 23 NM-astetta,

— bobulovy vyber, joka saadaan kisin valittujen terttujen ylikypsistd rypaleistd — raa’at ja vahingoittuneet rypaleet
poistetaan kisin — joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdin 26 NM-astetta,

—  hrozienkovy vyber, joka saadaan yksinomaan kisin valittujen terttujen ylikypsistd jalohomeettomista rypileistd,
joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintdan 28 NM-astetta,

— cibébovy vyber, joka saadaan yksinomaan késin valittujen terttujen ylikypsisté rypaleistd, jotka ovat saaneet Bot-
rytis cinerea Persoon -jalohometartunnan ja joiden luonnollinen sokeripitoisuus on vahintddn 28 NM-astetta,

— ladovévino, joka saadaan rypileisti, jotka on korjattu vihintdédn —7 celsiusasteessa ja jotka ovat olleet korjauksen
ja jalostuksen aikana jdisid; rypaleen puristemehun sokeripitoisuus on vihintdidn 27 NM-astetta,

— slamové vino, joka saadaan hyvin kypsyneistd rypaleistd, joita on varastoitu ennen jalostusta olki- tai ruokomat-
tojen pailli tarvittaessa riippuen naruista vihintdan kolmen kuukauden ajan; rypileen puristemehun sokeripitoi-
suus on vihintdin 27 NM-astetta.

Esencia

slovakki

SAN
(1)

Viini, joka tuotetaan kdyttimalld puristamatonta rypilemehua, joka saadaan erikseen valikoiduista jalohometartunnan
saaneista rusinoituneista rypileistd (cibebas), jotka ovat perdisin Tokajskd vinohradnicka oblast:n alueella sijaitsevista
mddritetyistd viinitarhoista. Nesteessd on oltava vihintddn 450 g/l luonnollista sokeria ja 50 g/l sokeritonta uutosta. Sen
on annettava kypsyd vahintdin kolme vuotta, joista vihintdin kaksi vuotta puutynnyrissa.

Fordits

slovakki

SAN
(1)

Viini, joka tuotetaan alkoholikdyttdmalld rypaleen puristemehua tai viinid, joka on samaa vuosikertaa ja perdisin Toka-
jskd vinohradnicka oblast:n alueella sijaitsevasta madritetystd viinitarhasta ja joka kaadetaan cibebas-rypileen puriste-
jaannoksen padlle. Sen on annettava kypsya vihintddn kaksi vuotta, joista vahintdan yksi vuosi puutynnyrissi.

Maslas

slovakki

SAN
(1)

Viini, joka tuotetaan alkoholikdyttamalld rypaleen puristemehua tai viinid, joka on samaa vuosikertaa ja peraisin Toka-
jskd vinohradnicka oblast:n alueella sijaitsevasta madritetysté viinitarhasta ja joka kaadetaan Samorodné- tai Vyber-
rypéleen viinisakan pddlle. Sen on annettava kypsyd vahintdan kaksi vuotta, joista vahintddn yksi vuosi puutynnyrissa.

Pestovatel'sky sekt ()

slovakki

SAN
(4)

Tuotannon perusedellytykset tayttyvit, kun laatukuohuviinin tuotantoa koskeva edellytys tdyttyy ja kuohuviinin vii-

sekt -viinin cuvéen yksittdisten ainesten on oltava perdisin yhdeltd viininviljelyalueelta.

Samorodné

slovakki

SAN
(1)

Viini, joka tuotetaan alkoholikdyttdmalld Tokaj-rypaleitd, jotka ovat perdisin Tokajskd vinohradnicka oblast:n alueella
sijaitsevasta viininviljelyalueelta, jos cibebas-rypdleen massatuotantoedellytykset eivit ole suotuisat. Se voidaan laskea
liikkeeseen aikaisintaan, kun sitd on kypsytetty kahden vuoden ajan, joista vihintddn yksi vuosi puutynnyrissa.

Sekt vinohradnickej oblasti ()

slovakki

SAN
(4)

Kuohuviini, joka valmistetaan ensimmdisen ja toisen alkoholikdymisen avulla laatuviinistd, joka on saatu viininviljely-
alueilla sijaitsevilla viinitarhoilla kasvaneista rypaleistd, yksinomaan viininviljelyalueella, jossa sen valmistuksessa kay-
tetyt rypileet viljelladn, tai sen valittomissd laheisyydessi sijaitsevalla alueella, ja perustuotantoedellytykset tayttyvit,
kun laatukuohuviinin tuotantoa koskeva edellytys téyttyy.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy

Viini, joka tuotetaan alkoholikdyttamiselld, kun cibebas-rypaleiden paille on kaadettu rypaleen puristemehua, jonka
sokeripitoisuus on vihintddn 21 NM-astetta ja joka on perdisin Tokajskd vinohradnicka oblast:n alueen madritetystd

. SAN viinitarhasta, tai samanlaatuista ja saman vuosikerran viinii, joka on periisin Tokajskd vinohradnicka oblast:n alueen
slovakki )3 sam ) P )

(1) mddritetystd viinitarhasta. Tokajsky vyber -viini jaetaan cibebas-rypdleen mddrin mukaan viineihin, jotka maaritelldan
ilmaisulla "putiiovy” tdydennettynd numeroilla 3-6. Vyber-viinin on annettava kypsyé vihintdin kolme vuotta, joista
vihintddn kaksi vuotta puutynnyrissi.

Vyberovi esencia Viini, joka tuotetaan alkoholikdyttimalld cibebas-rypileitd. Rypileet valikoidaan korjuun aikana, ja niiden péille kaa-
slovakki SAN detaan heti prosessoinnin jdlkeen rypileen puristemehua, joka on periisin Tokajskd vinohradnicka oblast:n alueen maa-
1 ritetysti viinitarhasta, tai saman vuosikerran viinii, jossa on vihintidin 180 g/l luonnollista sokeria ja 45 g/l sokeritonta
¥ J g Jas>g
uutosta. Sen on annettava kypsya vihintddn kolme vuotta, joista vdhintddn kaksi vuotta puutynnyrissi.
() Imaisulle "sekt” ei haeta suojaa.
YHDISTYNYT KUNINGASKUNTA
quality (sparkling) wine Viini tai kuohuviini, joka on valmistettu Englannissa tai Walesissa niiden kansallisessa lainsddddnndssd vahvistettuja
enelanti SAN sddntojd noudattaen. Merkinnilld "quality wine” kaupan pidetylle viinille on pitdnyt tehdd aistinvarainen ja analyytti-
8 1,4 nen arviointi. Sen luonne ja ominaisuudet johtuvat osittain tuotantoalueesta ja kiytettyjen rypaleiden laadusta seki
) J Ja kaytettyjen ryp
tuottajan ja viininvalmistajan taidosta.
Regional (sparkling) wine Viini tai kuohuviini, joka on valmistettu Englannissa tai Walesissa niiden kansallisessa lainsddddnndssd vahvistettuja
enolanti SMM sdantojd noudattaen. Merkinnilld "Regional wine” varustetulle viinille on pitdnyt tehda aistinvarainen ja analyyttinen
g (1, 4) arviointi. Sen luonne ja ominaisuudet johtuvat tuotantoalucesta ja kdytetyistd rypaleistd sekd tuottajan ja viininvalmis-

tajan taidosta.

B OSA — Asetuksen (EY) N:o 479/2008 54 artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetut perinteiset merkinnit

BULGARIA

KornekumnosHo buloari SAN Viinit, jotka ovat nimityksen "special reserve” edellytysten mukaisia, joita kypsytetddn pullossa vahintddn yksi vuosi ja

(collection) uigaria (1) jotka ovat madraltdan enintddn puolet "special reserve” -erdsta.

Hogo Viini tuotetaan yksinomaan yhden sadon rypaleistd ja pullotetaan ennen vuoden loppua. Sitd voidaan myyda nimityk-

(young) SAN/SMM selld "Hoso” (uusi) seuraavan vuoden 1. paivddn maaliskuuta. Talloin viiniin on merkittdvd mys ilmaisu "myyntiaika
bulgaria 1 1.3606/2009 saakka”. Edelld esitetyn méirdajan padtyttyd viinid ei voi pitdd kaupan ja esitelld nimitykselld "Hoso”, vaan

(1) myyntiverkostoon jddneet viinit on merkittdvd uudelleen asianomaisen vuoden 31. pdivin maaliskuuta jilkeen sii-
doksen vaatimusten mukaisesti.

[pemuym buloari PGI Viini, joka tuotetaan yhdestd rypalelajikkeesta, joka on koko sadon korkeinta laatua. Tuotettu maaréd on enintddn yksi

(premium) uigaria (1) kymmenesosa koko sadosta.

[IpeMmym OyK, M1 ITbPBO 3apeK[aHe B SAN Viini, joka kypsennetdin uusissa, enintdan 500 litran tammitynnyreissa.

ObuBa bulgaria (1)

(premium oak)

[Tpemuym pesepsa buloaria SMM Viini, joka tuotetaan yhdestd rypalelajikkeesta, joka on periisin sadon parhaasta erasti.

(premium reserve) g (1)

Pesepsa buloari SAN/SMM | Viini, joka tuotetaan yhdesti rypalelajikkeesta ja jota kypsytetddn vahintddn yhden vuoden ajan satovuoden marras-

(reserve) ulgaria (1) kuusta alkaen.
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Poserrarnep SAN Viini, joka tuotetaan suositelluista rypalelajikkeista, joiden sokeripitoisuus on vahintddn 22 painoprosenttia. Viinin
(Rosenthaler) bulgaria (1) alkoholipitoisuus on vahintddn 11°. Sen ominaisuudet johtuvat eritoten rypaleen puristemehun tai tiivistetyn rypéleen
puristemehun lisddmisestd vahintdan 30 paivdd ennen expedition-liuoksen lisddmista.
CrieLarnHa ceneKims . SAN Viini, joka tuotetaan yhdesti rypailelajikkeesta tai joka on sekoitus ja jota kypsytetdin vihintiin kahden vuoden ajan
bul ) Yy rypalela ) Ja jota kyp J
(special selection) wgana (1) eritelméssi esitetystd paiviméddrasta.
Crienmansa pesepsa buloari SAN Viini, joka tuotetaan yhdestd rypalelajikkeesta tai joka on sekoitus ja jota kypsytetddn tammitynnyreissd vahintddn
(special reserve) ulgaria (1) yhden vuoden ajan eritelmdssd esitetystd paivimaarasta.
TSEKKI
Archivni vino reekki SAN Viini, joka lasketaan liikkeeseen, kun satovuodesta on kulunut vihintdidn kolme vuotta.
(1)
Burc¢ak csekki SAN Osittain kdynyt rypaleen puristemehu, jonka todellinen alkoholipitoisuus on suurempi kuin yksi prosentti ja pienempi
sexkt 1 kuin kokonaisalkoholipitoisuuden kolme viidesosaa.
p
Klaret o SAN Viini, joka tuotetaan mustista rypaleistd ilman kuorikdymista.
tSekki ) P 4
(1)
Koser, Koser vino rsekki SAN Viini, joka tuotetaan liturgiamenetelmalld juutalaisseurakunnan sdantojen mukaisesti.
(1)
Labin reekki SMM Viini, joka valmistetaan mustista rypaleistd ilman kuorikdymistd T3ekin viinialueella.
(1)
Mladé vino csekki SAN Viini, joka tarjotaan loppukuluttajalle ennen sen kalenterivuoden loppua, jonka aikana viinin valmistukseen kaytetyt
sexk (1) rypéleet on korjattu.
Mesni vino csekki SAN Viini, joka tuotetaan liturgiamenetelmalld ja joka tdyttdd edellytykset sen kiyttimiseksi katolisen kirkon liturgisissa
SEKKI (1) menoissa.
Panenské vino, Panenskd sklizen reekki SAN Viini, joka on perdisin viinitarhan ensimmaisestd sadosta; viinitarhan ensimmadisend satona pidetddn viinitarhan istu-
SexKi (1) tuksista niiden kolmantena vuonna korjattua satoa.
Péstitelsky sekt () SAN Tama T3ekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema kuohuviini tdyttdd Euroopan yhteison
tSekki ) asetuksissa vahvistetut vaatimukset, jotka koskevat viininviljelijan viinitarhasta perdisin olevista rypaleistd maaritetylld
alueella valmistettua laatukuohuviinia.
Pozdni sbér Tsekin maatalous- ja elintarvikealan valvontaviranomaisen luokittelema viini, joka on tuotettu tietyltd asianomaisella
SAN alueella sijaitsevalta viinitilalta korjatuista rypaleistd; hehtaarituotosta ei ole ylitetty; viininvalmistuksessa kaytettyjen
tSekki (1) rypéleiden sokeripitoisuus on vahintddn 21 NM-astetta; rypéleiden korjaus ja viinintuotanto pullotusta lukuun otta-
matta tapahtuu asianomaisella viinialueella; viini on tdytintoonpanolainsaddannossa vahvistettujen laatuvaatimusten
mukaista.
Premium ceekki SAN Viini, joka mairitellddn rypileiden tai kuivuneiden rypileiden perusteella ja tuotetaan rypileistd, joista vdhintdin
Sekil (1) 30 prosenttia on Botrytis cinerea P. -jalohometartunnan saaneita.
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Rezerva i SAN Viini, jota vanhennetaan vahintdin 24 kuukauden ajan puutynnyrissi ja sen jilkeen pullossa; punaviinid pidetdan tyn-
t3ekki o e . . .
(1) nyrissd vahintddn 12 kuukautta ja valko- ja roseeviineja 6 kuukautta.
Ruzdk, Rysak reekki SAN Viini, joka tuotetaan valkoisten, tarvittaessa punaisten tai mustien, rypaleiden sekoituksesta tai puristemehusta.
(1)
Zralo na kvasnicich, Krdsleno na kvas- céekki SAN Viini, joka jdtetddn viinisakan pdalle vahintdin kuuden kuukauden ajaksi.
nicich, Skoleno na kvasnicich Sekkt (1)
() Tlmaisulle "sekt” ei haeta suojaa.
SAKSA
Affentaler SAN Alkuperdnimitys punaisille laatuviinille ja Pradikatswein-viinille, joka saadaan Blauer Spatburgunder -rypilelajikkeesta
saksa ] Bithl-Biihlertalin kaupungin alueilta Altschweier, Biihl, Eisental ja Neusatz sekd Baden-Badenin kaupungin alueelta Neu-
(1) weier.
Badisch Rotgold K SAN Viini, joka tuotetaan sekoittamalla valkoisia rypéleitd (myos murskattuina) punaisiin rypéleisiin, jotka ovat periisin
saksa (1) Badenin méiritellyltd viininviljelyvyohykkeelta.
Classic (Klassic) Punainen tai valkoinen laatuviini, joka valmistetaan yksinomaan alueelle tyypillisistd luokitelluista rypilelajikkeista;
rypileen puristemehun luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintdin 1 tilavuusprosentti korkeampi kuin luon-
SAN
saksa ] nollisen vahimmaisalkoholipitoisuuden, joka on vahvistettu sille viininviljelyvyohykkeelle, jossa rypéleet on korjattu;
(1) kokonaisalkoholipitoisuus vihintdan 11,5 tilavuusprosenttia; jaanndssokeripitoisuus enintddn 15 g/l ja enintddn kaksi
kertaa kokonaishappopitoisuus; merkitddn jokainen rypilelajike ja satovuosi mutta ei makua.
Ehrentrudis K SAN Alkuperdnimitys laadukkaille ja huippulaadukkaille roseeviineille, jotka saadaan Tunibergin alueelta perdisin olevista
saksa (1) Blauer Spatburgunder -rypaleista.
Federweisser Osittain kaynyt rypaleen puristemehu Saksasta maantieteelliselld merkinnalld varustettuna tai muista EU-maista; maan-
SAN/SMM . . A p o - . P . . L )
saksa I tieteelliset merkinndt tulevat “vin de pays” -viinin viljelyvyohykkeeltd; "Federweifler” on eri alueellisten nimitysten jou-
(1) kossa yleisin osittain kiyneen rypileen puristemehun nimitys.
Hock SAN Maantieteelliselld merkinnalld varustettu valkoviini Reinin viininviljelyvy6hykkeeltd, jainnossokeripitoisuus vaihtelee
saksa ; puolimakeasta makeaan; ilmaisun historia: Hock on perinteinen angloamerikkalainen nimitys Reinin viinille; sen taus-
(1) talla on Hochheim-niminen paikka (Main-joen varrella Rheingaun viiniviljelyvy6hykkeell).
Liebfrau(en)milch Perinteinen nimitys saksalaiselle laatuvalkoviinille, jossa on vahintddn 70 prosenttia Nahen, Rheingaun, Rheinhessenin
saksa ; tai Pfalzin alueilta tulevien Riesling-, Silvaner-, Miiller-Thurgau- tai Kerner-rypileitten sekoitusta. Jadnnossokeripitoi-
(1) suus vaihtelee puolimakeasta makeaan. Tarkoitettu lihes yksinomaan vientiin.
Riesling-Hochgewichs (") SAN Laatuvalkoviini, joka tuotetaan yksinomaan Riesling-rypaleistd; rypaleen puristemehun luonnollinen alkoholipitoisuus
saksa 1 on vihintddn 1,5 tilavuusprosenttia korkeampi kuin luonnollinen vihimmdisalkoholipitoisuus, joka on vahvistettu sille
(1) viininviljelyvyohykkeelle tai sen osalle, jossa rypéleet on korjattu; viini on saanut laatutestissd vahintddn arvosanan 3,0.
Schillerwein SAN Viini Wiirttembergin madritellyltd viininviljelyvyohykkeeltd; laatuviini, jonka viri vaihtelee haaleasta punaisesta kirk-
saksa ] kaan punaiseen ja joka tuotetaan sekoittamalla valkoisia rypaleitd (myos murskattuina) punaisiin rypéleisiin, jotka voi-
(1) daan my6s murskata. [lmaisu "Schillersekt b.A.” tai "Schillerperlwein b.A.” on sallittu, jos perusviini on Schillerwein.
Weissherbst Laatuviini, joka tuotetaan mddritellylld viininviljelyvyohykkeelld, tai Pradikatswein (arvomerkinnalld varustettu viini),
SAN joka valmistetaan yhdestd punaisesta rypilelajikkeesta ja jossa on vihintdin 95 prosenttia kevyesti puristettua rypé-
saksa (1) leen puristemehua; merkinnin "Weiherbst” kanssa on ilmoitettava rypélelajike samanlaisin, -kokoisin ja -varisin kir-

jaimin; voidaan kdyttad myos saksalaisissa laatukuohuviineissd, jotka on valmistettu viinistd, jossa saa kdyttdd merkintdd
"Weifsherbst”.

() Imaisuille "Riesling” ja "Sekt” ei haeta suojaa.
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KREIKKA

Aypénavn SAN/SMM | Tilan, jolla on ilmaisulla "Agrepavlis” kuvattu rakennus, viinitarhoista korjatuista rypaleisti kyseiselld tilalla valmistettu
(Agrepavlis) kreikka (1,3,4,8, | viini.

11, 15, 16)
Apméh SAN/SMM | Tdmd viini valmistetaan yksinomaan tilan viinitarhoista korjatuista rypaleistd kyseisella tilalla.
(Ampeli) kreikka (1,3, 4,8,

11, 15, 16)
Apmehovag(eg) SAN/SMM | Tdmad viini valmistetaan yksinomaan tilan viinitarhoista korjatuista rypéleistd kyseisell tilalla.
(Ampelonas (-¢s)) kreikka (1,3,4,8,

11, 15, 16)
ApyovTiko SAN/SMM | Tilan, jolla on ilmaisulla "archontiko” kuvattu rakennus, viinitarhoista korjatuista rypaleistd kyseiselld tilalla valmis-
(Archontiko) kreikka (1, 3, 4, 8, tettu viini.

11, 15, 16)
Kafa SMM Viini, joka vanhennetaan valvotuissa olosuhteissa.
(Cava) kreikka (1, 3,811,

15, 16)
Amo diahektols apmekdves . SAN Viini, joka tuotetaan yksinomaan valittujen viinitarhojen rypileisti, joiden hehtaarituotos on alhainen.
kreikka
(Grand Cru) (3, 15, 16)
Edwca Emiheypévog . SAN Valikoitu viini, jota vanhennetaan tietty aika valvotuissa olosuhteissa.
, kreikka

(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kaotpo SAN/SMM | Tilan, jolla on historiallinen linna tai sen rauniot, viinitarhoista korjatuista rypaleistd kyseiselld tilalla valmistettu viini.
(Kastro) kreikka (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Ktua SAN/SMM | Tdmd viini valmistetaan rypéleistd, jotka korjataan asianomaisella suojatulla viininviljelyalueella sijaitsevan tilan viini-
(Ktima) kreikka (1,3, 4,8, tarhoista.

11, 15, 16)
Aaotog kreikka SAN/SMM | Tdmd viini valmistetaan rypdleistd, jotka on jdtetty aurinkoon tai varjoon veden osittaista haihduttamista varten.
(Liastos) (1, 3, 15, 16)
Metoyt SAN/SMM | Tdmin viinin tuotannossa kiytetyt rypaleet on korjattu sellaisen tilan viinitarhoista, joka sijaitsee sen luostarialueen
(Metochi) kreikka (1, 3,4,8, | ulkopuolella, johon tila kuuluu.

11, 15, 16)
Movaotipt SAN/SMM | Viini, joka tuotetaan luostarin viinitarhoista korjatuista rypaleistd.
(Monastiri) kreikka (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Napa Kreikka SAN/SMM | Makea ehtoollisviini.
(Nama) (1)
Nuytépt Kreikk SAN IImaisulla "Santorini” varustettu PDO-viini, joka tuotetaan yksinomaan Thiralla ja Thiresialla ja jota vanhennetaan tyn-
(Nychteri) rerkka (1) nyreissd vahintdin kolme kuukautta.
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Opewod ktrjpa SAN/SMM | Tdmin viinin tuotannossa kaytetyt rypileet korjataan yli 500 metrin korkeudessa sijaitsevan tilan viinitarhoista.
(Orino Ktima) kreikka (1, 3,4, 8,
11, 15, 16)
Opewvog apmehovag SAN/SMM | Tdmin viinin tuotannossa kaytetyt rypaleet korjataan yli 500 metrin korkeudessa sijaitsevista viinitarhoista.
(Orinos Ampelonas) kreikka (1,3, 4,8,
11, 15, 16)
[Tupyog SAN/SMM Tilan, jolla on ilmaisulla ” os” kuvattu rakennus, viinitarhoista korjatuista rypaleistd kyseiselld tilalla valmistettu viini.
pPY ) g 1) yp Y
(Pyrgos) kreikka (1, 3, 4, 8,
11, 15, 16)
Enthoyn 1) Emheypévog Kreikka SAN Valikoitu viini, jota vanhennetaan tietty aika valvotuissa olosuhteissa.
(Réserve) (1, 3, 15, 16)
Tohawdelg emheypévog Kreikka SAN Valikoitu vikeva viini, jota vanhennetaan tietty aika valvotuissa olosuhteissa.
(Vieille réserve) (3,15, 16)
Bepvtéa kreikka SMM Tamad perinteiselld merkinnalld varustettu viini tuotetaan rypaleistd, jotka korjataan Zakynthosilla, jossa viini myos val-
(Verntea) (1) mistetaan.
Vinsanto kreikk SAN Ilmaisulla "Santorini” varustettu PDO-viini, joka tuotetaan aurinkoon jitetyistd rypileistd yksinomaan Santo Erini-
reikka (1, 3,15, 16) | Santorinin muodostavilla Thiran ja Thiresian saarilla.
ESPANJA
Amontillado SAN Vikevad SAN-viini (Vino generoso) "Jerez-Xéres-Sherry”, "Manzanilla-Sanliicar de Barrameda”, "Montilla-Moriles”, kuiva,
espanja 3 terdvdarominen, pehmed ja tdyteldinen, meripihkan tai kullan vérinen, todellinen alkoholipitoisuus 16-22°. Vanhen-
nettu vahintdan kaksi vuotta "criaderas y soleras” -jarjestelmassa enintdin itran tammitynnyreissa.
(3) shintasn baksi riaderas y soleras® firjstelmissd enintian 1000 I ynnyreissd
Afiejo espania SAN/SMM | Viini, jota vanhennetaan enintddn 600 litran tammiastiassa tai pullossa vahintddn 24 kuukautta.
panj (1)
. SAN Vikevd SAN-viini "Malaga”, jota vanhennetaan 3-5 vuotta.
espanja
(3)
Chacoli-Txakolina SAN-viini "Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina”, "Chacoli de Getaria-Getariako Txakolina” tai "Chacoli de Alava-
SAN Arabako Txakolina”, joka on valmistettu padasiassa Ondarrabi Zuri- ja Ondarrabi Beltza -lajikkeista. Viini, jonka todel-
espanja 1 linen alkoholipitoisuus on vihintddn 9,5 tilavuusprosenttia (11 tilavuusprosenttia, kun kyseessi on tynnyrissd kaytetty
(1) valkoviini), haihtuvien happojen pitoisuus enintddn 0,8 mg/l ja kokonaisrikkipitoisuus enintddn 180 mg/l (punavii-
neilld 140 mg/l)
Clasico espania SAN Viini, jonka jadnnossokeripitoisuus on yli 45 g/l Chile
pany (3,16)
Cream SAN Vikevi viini "Jerez-Xérés-Sherry”, "Manzanilla-Sanlticar de Barrameda”, "Montilla-Moriles”, "Mdlaga” tai "Condado de
englanti 3 Huelva”, jossa on pelkistdvid aineita vihintddn 60 gfl, véri vaihtelee meripihkasta mahonkiin. Vanhennettu vahintddn kaksi
(3) vuotta "criaderas y soleras”- tai "afiadas-jarjestelmassd tammitynnyreissa.
Criadera . SAN Vikevi viini "Jerez-Xérés-Sherry”, "Manzanilla-Sanlticar de Barrameda”, "Montilla-Moriles”, "Madlaga” tai "Condado de
espanja (3) Huelva”, jota vanhennetaan alueella perinteisessd "criaderas y soleras” -jarjestelmassa.
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Criaderas y Soleras

Vikeva viini "Jerez-Xérés-Sherry”, "Manzanilla-Sanlticar de Barrameda”, "Montilla-Moriles”, "Mdlaga” tai "Condado de

espania SAN Huelva”, jonka osalta kdytetddn kerroksittain (criaderas”) pinottuja tammitynnyreitd; tietyn vuoden viinid siirretddn
par) (3) vuorotellen jarjestelmissd ylempana sijaitsevaan tynnyriin, jolloin eri ikdiset viinit sekoittuvat keskenddn pitkin ajan
kuluessa, ja vanhentamisprosessi padttyy viimeiselld tasolla eli "solerassa”.
Crianza Muu viini kuin kuohuviini, helmeileva viini tai vakeva viini; tdyttdd seuraavat edellytykset:
SAN — punaviinid vanhennetaan vahintddn 24 kuukautta, joista vdhintdan 6 kuukautta enintddn 330 litran tammityn-
espanja (1) nyreissa,
— valko- ja roseeviinid vanhennetaan vihintddn 18 kuukautta, joista vahintddn 6 kuukautta enintddn 330 litran tam-
mitynnyreissa.
Dorado . SAN Vikevit SAN-viinit "Rueda” ja "Malaga”, joita on vanhennettu.
espanja
(3)
Fino SAN Vikevit SAN-viinit (vino generoso) “Jerez-Xéres-Sherry”, "Manzanilla Sanldcar de Barrameda” ja "Montilla Moriles”,
espanja 3) joilla on seuraavat ominaisuudet: oljenvirinen, kuiva, kitkerahko, notkea ja aromikas. Vanhennettu hiivaketon ("flor”)
alla vahintéin kaksi vuotta "criaderas y soleras” -jarjestelméssd enintddn 1 000 litran tammitynnyreissi.
Fondill6n SAN SAN-viini "Alicante”, joka valmistetaan ylikypsistd Monastrell-rypaleistd, jotka ovat huippulaadukkaita ja terveitd. Kay-
espanja (16) minen tapahtuu yksinomaan paikallisten viinihiivakantojen avulla, ja todellisen alkoholipitoisuuden (vdhintdan 16 tila-
vuusprosenttia) on oltava kokonaan luonnollinen. Vanhennetaan vihintdan 10 vuotta tammitynnyreissa.
Gran reserva Muu viini kuin kuohuviini, helmeileva viini tai vakeva viini; tdyttdd seuraavat edellytykset:
SAN — punaviinid vanhennetaan vahintdin 60 kuukautta, joista vahintddn 18 kuukautta enintdén 330 litran tammityn-
espanja (1) nyreissd, loppuaika pullossa,
— valko- ja roseeviinid vanhennetaan vahintdan 48 kuukautta, joista vihintdin 6 kuukautta enintdin 330 litran tam-
mitynnyreissé, loppuaika pullossa.
espanja SAN SAN-kuohuviinejd "Cava” vanhennetaan vihintdan 30 kuukautta tirage-liuoksen lisddmisestd sakanpoistoon.
(4)
Lagrima SAN Makea SAN-viini "Mdlaga”, jonka valmistuksen aikana tallatuista rypaleistd saatava puristemehu otetaan talteen ilman
espanja 3) mekaanista puristusta. Sitd on vanhennettava vihintddn kaksi vuotta "criaderas y soleras” -jarjestelmdssd tai satovuo-
teen perustuvassa jarjestelméssd enintddn 1 000 litran tammitynnyreissa.
Noble espanja SAN/SMM | Viini, jota vanhennetaan enintdén 600 litran tammitynnyrissd tai pullossa vihintddn 18 kuukautta.
(1)
. SAN Vikevd SAN-viini "Mdlaga”, jota on vanhennettu 2-3 vuotta.
espanja
3)
Oloroso Vikevit viinit (vino generoso) “Jerez-Xéres-Sherry”, "Manzanilla Sanlticar de Barrameda” ja "Montilla Moriles”, joilla on
espania SAN seuraavat ominaisuudet: runsas, tiyteldinen, samettinen, aromaattinen, energinen, kuiva tai makeahko, mahonginva-
pan) (3) rinen, todellinen alkoholipitoisuus 16-22°. Vanhennettu vihintddn kaksi vuotta "criaderas y soleras” -jarjestelmissi
enintddn 1 000 litran tammitynnyreissa.
Pajarete espania SAN Makea tai puolimakea SAN-viini "Malaga”, jota vanhennetaan vahintddn kaksi vuotta "criaderas y soleras” tai "afiadas”-
pan) (3) jdrjestelmdssd enintddn 1 000 litran tammitynnyreissi.
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Pélido . SAN Vikeva viini (vino generoso) "Condado de Huelva”, jota vanhennetaan vihintdan kolme vuotta biologisella menetel-
espanja Alls . ) o .
(3) milld, todellinen alkoholipitoisuus 15-17 tilavuusprosenttia.
espania SAN Vikevd SAN-viini "Rueda”, jota vanhennetaan vahintddn neljd vuotta, joista viimeiset kolme tammiastiassa.
pan) (3)
) SAN SAN-viini "Mdlaga”, joka valmistetaan Pedro Ximenez -ja/tai Moscatel-lajikkeesta lisddmatta keitettyd rypaleen puris-
espanja (3) temehua ("arrope”) ja jota ei vanhenneta.
Palo Cortado Vikevd SAN-viini (vino generoso) "Jerez-Xérés-Sherry”, "Manzanilla-Sanltcar de Barrameda” tai "Montilla-Moriles”, joka
espania SAN vastaa aistinvaraisilta ominaisuuksiltaan Amontilladon aromia sekd Oloroson makua ja virid ja jonka todellinen alko-
pany (3) holipitoisuus on 16-22 prosenttia. Vanhennetaan kahdessa vaiheessa: ensin biologisesti hiivaketon alla, sitten hapet-
tamalla.
Primero de Cosecha . SAN SAN-viini "Valencia”, jonka rypileet korjataan satokauden ensimmadisten 10 péivén aikana, joka pullotetaan seuraa-
espanja (1) vien 30 pdivin kuluessa yhden piivin aikana; satovuosi merkittava.
Rancio . SAN Viinit, joiden vanhentamisprosessi on ollut erityisen hapettava, limpétilojen vaihtelut huomattavia kosketuksissa ilman
espanja (1, 3) kanssa, puu- tai lasiastioissa.
Raya SAN Vikevi viini (vino generoso) "Montilla Moriles”, jolla on samanlaisia ominaisuuksia kuin Oloroso-viineilld, mutta
espanja 3 vihemmin makua ja aromia. Vanhennettu vahintddn kaksi vuotta “criaderas y soleras” -jirjestelmdssd enintddn 1 000
(3) litran tammitynnyreiss.
Reserva Muu viini kuin kuohuviini, helmeilevi viini tai vikeva viini; tdyttdd seuraavat edellytykset: Chile
SAN — punaviinid vanhennetaan vahintdin 36 kuukautta, joista vahintddn 12 kuukautta enintdén 330 litran tammityn-
espanja 1) nyreissd, loppuaika pullossa,
— valko- ja roseeviinid vanhennetaan vihintddn 24 kuukautta, joista vahintddn 6 kuukautta enintddn 330 litran tam-
mitynnyreissd, loppuaika pullossa.
Sobremadre . SAN Valkoviinit "Vinos de Madrid”, jotka sisiltavat hiilidioksidia, joka syntyy kun rypéleen puristemehuun lisdtdédn kiymis-
espanja (1) prosessissa rypileitd, jotka on irrotettu tertuista ja puristettu ("madres”).
Solera . SAN Vikeva viini "Jerez-Xérés-Sherry”, "Manzanilla-Sanlticar de Barrameda”, "Montilla-Moriles”, "Malaga” tai "Condado de
espanja (3) Huelva”, jota vanhennetaan "criaderas y soleras” -jarjestelméssa.
Superior . SAN Viinit, joiden rypaleistd vihintddn 85 prosenttia kuuluu asianomaisten rajattujen alueiden ensisijaisiin lajikkeisiin. Chile
espanja s AL
(1) Eteld-Afrikka
Trasafiejo . SAN Vikevd SAN-viini "Mdlaga”, jota vanhennetaan yli 5 vuotta.
espanja
(3)
Vino Maestro SAN-viini "Mdlaga”, jonka kdyminen on epitdydellinen, silld ennen kdymisen alkamista rypéleen puristemehuun lisé-
espania SAN tddn 7 prosenttia viininvalmistuksesta perdisin olevaa alkoholia. Kdymisprosessi on sen vuoksi hyvin hidas ja pysih-
par) (3) tyy, kun alkoholipitoisuus on 15-16°, jolloin kdymatonti sokeria on 160-200 g/l. Vanhennetaan vahintdan kaksi
vuotta "criaderas y soleras” — tai "afiadas™-jarjestelmassi enintddn 1 000 litran tammitynnyreissa.
Vendimia Inicial SAN Utiel-Requenan alueen viini, joka valmistetaan satokauden ensimmaisten kymmenen pdivin aikana korjatuista rypé-
espanja 1) leistd ja jonka alkoholipitoisuus on 10-11,5 tilavuusprosenttia; viinin erityisominaisuudet johtuvat rypéleiden nuo-

ruudesta, hiilidioksidia voidaan my®6s vililld hieman poistaa.
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Viejo . SAN/SMM | Viini, jota vanhennetaan 36 kuukautta, oksidoitunut valon, hapen tai limmon takia tai ndiden tekijoiden yhteisvaiku-
espanja (1) tuksesta.
SAN Vikevid PDO-viini (vino generoso) "Condado de Huelva”, jolla on seuraavat ominaisuudet: runsas, tdyteldinen, samet-
espanja g tinen, aromaattinen, energinen, kuiva tai makeahko, mahonginvirinen, todellinen alkoholipitoisuus 15-22°. Vanhen-
) nettu vihintddn kaksi vuotta “"criaderas y soleras” jarjestelmissi enintddn 1 000 litran tammitynnyreissa.
Vino de Tea SAN La Palman pohjoisen vyohykkeen SAN-viini, jota vanhennetaan kanarianmannystd valmistetuissa astioissa enintddn
espanja (1) kuusi kuukautta. Valkoviinien todellinen alkoholipitoisuus on 11-14,5 tilavuusprosenttia, roseeviinien 11-13 tila-
vuusprosenttia ja punaviinien 12-14 tilavuusprosenttia.
RANSKA
Ambré SAN 29.12.1997 annetun sdddoksen 7 pykald: SAN-merkinti "Rivesaltes™: Jotta valkoviinid voidaan kuvata tarkistetulla alku-
ranska 3) perdnimitykselld "Rivesaltes” tdydennettynd maininnalla "ambré”, sitd on pidettivi tilalla oksidoivassa ympdristossi
sadonkorjuuvuotta seuraavan toisen vuoden 1. pdivdin syyskuuta.
Clairet ranska SAN SAN-merkinnit "Bourgogne” ja "Bordeaux”: haaleanpunainen punaviini tai roseeviini.
(1)
Claret ranska SAN SAN-merkintd "Bordeaux”: ilmaisu, jota kdytetddn kuvaamaan haaleanpunaista punaviinia.
(1)
Tuilé SAN 29.12.1997 annetun sadadoksen 7 pykala: Jotta punaviinid voidaan kuvata tarkistetulla alkuperanimitykselld "Rivesal-
ranska 3) tes” taydennettynd maininnalla "tuilé”, sitd on pidettdva tilalla oksidoivassa ymparistossd sadonkorjuuvuotta seuraavan
toisen vuoden 1. paivdin syyskuuta.
Vin jaune SAN SAN-merkinnit "Arbois”, "Cotes du Jura”, "L'’Etoile” ja "Chateau-Chalon™: viinituote, joka valmistetaan yksinomaan kan-
ranska I sallisessa lainsaddannossa vahvistetuista rypalelajikkeista: hidas kdyminen, vanhentaminen tammitynnyrissd ilman tayt-
(1) toviinin lisaystd vihintaan kuuden vuoden ajan.
Chateau SAN Historiallinen ilmaisu, joka liittyy tiettyyn alue- ja viinityyppiin ja joka viineille, jotka tulevat linnasta, joka on oikeasti | Chile
(1,3, 4, 5,6, | olemassa tai tilalta, jota kutsutaan juuri tilla nimitykselld.
ranska
7,8, 9, 15,
16)
Clos SAN Chile
ranska (17’ 3 2 51’56’
16)
Cru artisan SAN SAN-merkinnit "Médoc”, "Haut-Médoc”, "Margaux”, "Moulis”, "Listrac”, "St Julien”, "Pauillac”, "St Estéphe”.
ranska (1) IImaisu, joka liittyy viinin laatuun, historiaan ja aluetyyppiin, jotka tuovat mieleen tietylt tilalta tulevien viinien parem-
muusjirjestyksen.
Cru bourgeois SAN SAN-merkinnit "Médoc”, "Haut-Médoc”, "Margaux”, "Moulis”, "Listrac”, "Saint-Julien”, "Pauillac”, "Saint-Estéphe”™ | Chile
ranska 1) IImaisu, joka liittyy viinin laatuun, historiaan ja aluetyyppiin, jotka tuovat mieleen tietyltd tilalta tulevien viinien parem-
muusjarjestyksen.
Cru classé, johon voidaan lisdtd ilmaisu SAN-merkinndt "Barsac”, "Cotes de Provence”, "Graves”, "Saint-Emilion grand cru”, "Médoc”, "Haut-Médoc”, "Margaux”,
Grand, Premier Grand, Deuxi¢me, Troi- ranska SAN "Pessac-Leognan”, "Saint Julien”, "Pauillac”, "Saint Estéphe”, "Sauternes”.
sieme, Quatricme, Cinquieme (1) Ilmaisu, joka liittyy viinin laatuun, historiaan ja aluetyyppiin, jotka tuovat mieleen tietylti tilalta tulevien viinien parem-

muusjirjestyksen.
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Edelzwicker saksa SAN SAN-merkintd ”"Alsace” Viinit, jotka saadaan yhdesti tai useammasta rypalelajikkeesta eritelman mukaisesti.
(1)
Grand cru SAN Viinin laatuun liittyva ilmaisu, joka varataan asetuksessa madritetyille suojatulla alkuperanimitykselld varustetuille vii- | Chile
ranska (13, 4) neille ja jota kdytetdan yhteisesti sisillyttimalld se alkuperdnimitykseen. Sveitsi
T Tunisia
Hors d'age " SAN SAN-merkint6ja "Rivesaltes” ja "Banyuls” voidaan kdyttad viineissd, joita on kypsytetty vihintddn viisi vuotta valmis-
ranska (3) tuksen jalkeen.
Passe-tout-grains ranska SAN SAN-merkintd "Bourgogne”: Viinit, jotka saadaan kahdesta rypilelajikkeesta eritelméin mukaisesti.
(1)
Premier Cru K SAN Viinin laatuun liittyva ilmaisu, joka varataan asetuksessa mairitetyille suojatulla alkuperdnimitykselld varustetuille vii- | Tunisia
ranska (1) neille ja jota kdytetdan yhteisesti sisillyttimalld se alkuperdnimitykseen.
Primeur ranska SAN Viinit, jotka saatetaan kuluttajien ostettaviksi satovuoden marraskuun kolmantena torstaina.
(1)
ranska SMM Viinit, jotka saatetaan kuluttajien ostettaviksi satovuonna lokakuun kolmannesta torstaista alkaen.
(1)
Rancio SAN SAN-merkinnit "Grand Roussillon”, "Rivesaltes”, "Rasteau”, "Banyuls”, "Maury”, "Clairette du Languedoc™: IImaisu, joka
ranska 1 3) liittyy viinin tyyppiin ja erityiseen tuotantomenetelmain ja joka varataan eréille laatuviineille niiden idn ja tuotanto-
’ paikkaan liittyvien edellytysten vuoksi.
Sélection de grains nobles SAN-merkinndt "Alsace”, "Alsace Grand Cru”, "Condrieu”, "Monbazillac”, "Graves supérieur”, "Bonnezeaux”, "Juran¢on”,
ranska SAN "Cérons”, "Quarts de Chaume”, "Sauternes”, "Loupiac”, "Coteaux du Layon”, "Barsac”, "Sainte Croix du Mont”, "Cdteaux
(1) de I'Aubance”, "Cadillac™: Viini, joka on valmistettava kisin poimituista ja asteittain valikoiduista rypileistd. Tarkoituk-
sena on etsid ylikypsit jalohometartunnan saaneet tai rusinoituneet rypéleet.
Sur lie SAN SAN-merkinnit "Muscadet”, "Muscadet Coteaux de la Loire”, "Muscadet-Cotes de Grandlieu”, "Muscadet-Sévre et Maine”,
ranska (1) ”Gros Plant du Pays Nantais™: Viini, jolle on vahvistettu erityisvaatimukset (kuten tuotos, alkoholipitoisuus) ja joka pide-
tadn viinisakan pdlld satovuotta seuraavan vuoden 1. maaliskuuta asti.
SMM SMM-merkinnit "Vin de pays d'Oc”, "Vin de pays des Sables du Golfe du Lion™: Viini, jolle on vahvistettu erityisvaati-
ranska (1) mukset ja joka pidetddn vahemmin kuin yhden talven ajan tynnyrissd ja joka pidetddn viinisakan pailla pullottami-
seen asti.
Vendanges tardives SAN SAN-merkinnit "Alsace”, "Alsace Grand Cru”, "Jurancon”: llmaisu, joka liittyy viinin tyyppiin ja erityiseen tuotantome-
ranska (1 netelméddn ja joka varataan viineille, jotka saadaan ylikypsistd rypileistd, jotka ovat tiettyjen tiheyttd ja alkoholipitoi-
) suutta koskevien edellytysten mukaisia.
Villages SAN SAN-merkinnit "Anjou”, "Beaujolais”, "Cote de Beaune”, "Cotes de Nuits”, "Cotes du Rhone”, "Cotes du Roussillon”,
ranska ; "Méacon”: Viinin laatuun liittyvd ilmaisu, joka varataan asetuksessa maaritetyille alkuperanimitykselld varustetuille vii-
(1) neille ja jota kiytetddn yhteisesti sisillyttimilld se alkuperdnimitykseen.
Vin de paille SAN-merkinndt "Arbois”, "Cotes du Jura”, "L'Etoile”, "Hermitage”: llmaisu, joka liittyy valmistusmenetelméan, jossa vali-
ranska SAN taan kansallisessa lainsdddidnnossa vahvistetuista lajikkeista saadut rypaleet, joita kuivataan vahintdan kuusi viikkoa
(1) olkien tai sileikkojen pailld tai ripustettuina. Vanhennetaan vihintdan kolme vuotta rypaleiden puristamispdivasta,

mukaan luettuna kypsytys puuastiassa vihintddn 18 kuukauden ajan.
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ITALIA

Alberata tai vigneti ad alberata 1 SAN Erityisnimitys, joka liittyy Aversa-viineihin. Se tarkoittaa ikiaikaista viininviljelyperinnettd, jota noudattaen tuote saa-
italia 1) daan
Amarone Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy Valpolicella-viinien tuotantomenetelméin. Sitd on kiytetty antiikin
talia SAN ajoista asti osoittamaan sellaisen viinin alkuperid, joka tuotetaan tietylld tuotantomenetelmalld, jossa kdytetddn kuivu-
(1) neita rypileitd ja joka perustuu sokerien tdydelliseen kdymiseen. Tama selittdd, mistd on perdisin tuotteen kuvauksessa
kéytetty tunnettu ilmaisu "Amarone”.
Ambra SAN IImaisu, joka liittyy Marsala-viinien tuotantomenetelmaan ja erityiseen enemmén tai vahemmin syvain meripihkan
italia 3) vériin. Viinin erityinen viri johtuu pitkdstd tuotantomenetelmastd, joka pitda sisillddn vanhentamisen ja jdlkikasitte-
lyn, joissa tapahtuu voimakas redox-reaktio polyfenoleihin ja viriaineisiin liittyen.
Ambrato IImaisu, joka liittyy Malvasia from Lipari ja Vernaccia from Oristano -viinien tuotantomenetelméin ja erityiseen enem-
italia SAN min tai vihemméin syvdan meripihkan vriin. Viinin erityinen vari johtuu pitkéstd tuotantomenetelmasti, joka pitdd
(1, 3) sisallaan vanhentamisen ja jalkikasittelyn, joissa tapahtuu voimakas redox-reaktio polyfenoleihin ja viriaineisiin liit-
tyen.
Annoso SAN IImaisu, joka liittyy Controguerra-viineihin. Se liittyy tuotantomenetelmain, jossa kiytetddn kuivuneita rypileiti ja
italia 1) pakollista vanhentamista puuastioissa vahintdin 30 kuukauden ajan ennen lopputuotteen kaupan pitimisti ja kulu-
tusta.
Apianum . SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy Fiano di Avellino -viiniin. Ilmaisulla on klassinen alkuperi: se tarkoittaa rypileiden
P latina ) Yy P Rl
(1) jumalatarta, koska rypileet ovat mehildisten (italiaksi: "api”) suosiossa.
uslese s. perinteinen merkintd “scelto”. sinomainen ilmaisu, joka lii aldaro- ja Caldaro Classico — 0 ige
Ausl SAN Ks. perint kint lto”. Yk 1 joka liittyy Cald ja Caldaro Cl Alto Adig
saksa (1) -viineihin
Buttafuoco SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy ldheisesti tietyn tyyppiseen viiniin, joka on periisin Oltrepo Pavese -viinien osa-
italia (1,6) alueelta. Sitd on kéytetty kauan kuvaamaan erityislaatuista tuotetta, joka nimityksen mukaisesti pystyy antamaan "vah-
’ vaa lampod”.
Cannellino Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy Frascati-viineihin ja niiden tuotantoon. Sitid on kaytetty kauan kuvaamaan edelld mai-
SAN ) vy ) yietty
italia (1) nittua viinityyppid, joka tuotetaan erityiselld tuotantomenetelmalld, jolla saadaan puolimakeaa ja vahvaa viinid ("abboc-
cato”).
Cerasuolo SAN Perinteinen historiallinen ilmaisu, joka liittyy laheisesti Cerasuolo di Vittoria -viineihin. Se on olennainen osa DOCG-
italia (1) nimed muodostaen sen ei-maantieteellisen osan. Ilmaisu liittyy sekd viinin tuotantoon ettd variin. Sitd kaytetddn perin-
teisesti kuvaamaan toisenlaista Montepulciano d’Abruzzo -viinid, johon se liittyy liheisesti.
Chiaretto talia SAN/SMM | llmaisu, joka liittyy mustista rypéleistd valmistetun viinin tuotantomenetelmaan ja vériin.
(1,3,4,56)
Ciaret o SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy Monferrato-viineihin ja tuotteen viriin, silli se tarkoittaa kevyen punaista.
italia ) vy J vyen p
(1)
Chateau SAN IImaisu, joka liittyy viininvalmistamoon silloin kun rypaleet ovat yksinomaisesti perdisin kyseisestd yrityksestd, jossa | Chile
ranska (1,3,4,5,6, | viini myos valmistetaan.
8, 15, 16)
Classico SAN Laissa nro 164/1992 vahvistettu ilmaisu. Se on varattu muille kuin kuohuviineille, jotka ovat perdisin vanhimmalta | Chile
italia (1,3,8, 11, | alueelta, jolle voidaan myontdd SAN-asema.
15, 16)
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Dunkel saksa SAN IImaisu, joka liittyy Trentino-viinien tuotantomenetelméin ja tyypilliseen tummaan variin.
(1)
Fine itali SAN IImaisu, joka liittyy laheisesti yhteen Marsala-viinien luokista. Se liittyy tuotantomenetelmdn, jossa viinid vanhenne-
ftaha (3) taan vahintddn yksi vuosi, josta vahintddn 8 kuukautta puutynnyrissi.
Fior d’Arancio SAN IImaisu, joka liittyy kahteen Colli Euganei -viinien luokkaan: kuohuviiniin ja passito-viiniin (kuivuneista rypaleista val-
italia (1, 6) mistettu). Se liittyy tuotantomenetelméin ja tuotteen tyypillisiin aromaattisiin ominaisuuksiin; tuote valmistetaan
’ Muscat-rypileistd tarkalla tuotantomenetelmalla.
Flétri itali SAN IImaisu, joka liittyy DOC-viineihin Valle d’Aosta tai Vallée d’Aoste. Se liittyy tuotantomenetelmain ja tuotteen tyypil-
ftalia (1) lisiin ominaisuuksiin; tuote valmistetaan osittain kuivatuista rypéleisti tarkalla tuotantomenetelmalla.
Garibaldi Dolce (tai GD) SAN Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy DOC-viineihin Marsala Superior. Alkujaan ilmaisua kéytettiin Garibal-
italia 3) din kunniaksi, silld hin maistoi titd viinid Marsalaan tultuaan. Hin arvosti viinid sen ominaisuuksien vuoksi; nima omi-
naisuudet johtuvat tuotantoprosessista, jossa viinid vanhennetaan vahintdin kahden vuoden ajan puutynnyreissa.
Governo all'uso toscano SAN/SMM Alkujaan ilmaisu liittyi SAN-viineihin Chianti ja Chianti Classico. Sittemmin sen kaytto laajeni koskemaan SMM-viinid
italia (1) Colli della Toscana Centrale, jota tuotetaan samalla tuotantoalueella. Se liittyy Toscanassa kaytettivddn erityiseen tuo-
tantomenetelmédn, jossa viiniin lisdtddn talven lopulla kuivattuja rypaleitd, jotka saavat aikaan lisakdymisen.
Gutturnio SAN Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy Colli Piacentini -viinien osa-alueelta periisin olevaan viinityyppiin. Se
italia (1 8) viittaa edelld mainitun, hyvin tyypillisen ja korkealaatuisen punaviinin tuotantomenetelméan. Sitd on tarjoiltu rooma-
’ laisaikojen hopeapikareista, joita kutsutaan nimelld "Gutturnium”.
Italia Particolare (tai IP) itali SAN Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy Marsala fine -viineihin. Alkujaan marsalaa tuotettiin yksinomaan kan-
ltala (3) sallisille markkinoille.
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet saksa SAN Caldaro- ja Alto Adige -viinien perinteinen tuotantoalue (joilla nimitys "Santa Maddalena” tai "Terlano”).
(1) (Ks. ilmaisun "Classico” mairitelma).
Kretzer saksa SAN Imaisu liittyy tuotantomenetelmiin ja tyypilliseen vaaleanpunaiseen variin.
(1) IImaisua kdytetddn Alto Adige-, Trentino- ja Teroldego rotaliano -viineissa.
Lacrima italia SAN IImaisu, joka liittyy laheisesti nimitykseen "Lacrima di Morro d’Alba” ja on olennainen osa kyseisen viinin nimed. Se
! (1) viittaa erityiseen tuotantomenetelmaan, jossa rypéleet puristetaan kevyesti korkealaatuisen tuotteen aikaansaamiseksi.
Lacryma Christi SAN Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy Vesuvio-viineihin. Se on perinteisesti yhdistetty eraisiin edelld mainit-
italia (1,3, 4 5) ujen viinien luokkiin (tavallinen viini, vakeva viini/kuohuviini), jotka on tuotettu erityiselld tuotantomenetelmalld, jossa
tal t luokkiin (tavall k kuoh tka on tuotettu erityiselld tuotant telmall
SR rypéleet puristetaan kevyesti korkealaatuisen, uskonnollisia konnotaatioita sisdltivin tuotteen aikaansaamiseksi.
Lambiccato SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy Castel San Lorenzo -viineihin. Se liittyy tuotteen tyyppiin ja erityiseen tuotantome-
italia (1) netelmddn, jossa kdytetddn Muscat-rypileitd ja jossa rypileitd maseroidaan kontrolloidussa limpotilassa Lambicchi-
astioissa.
London Particolar (tai LP tai Inghilterra) Yksinomainen historiallinen ilmaisu, joka liittyy Marsala Superiore -viineihin. Ilmaisua tai Iyhennettd kiytetddn perin-
teisesti kuvaamaan Englannin markkinoille tarkoitettua tuotetta. My6s englannin kielen kaytto on perinteistd, ja se mai-
italia SAN nitaan eritelmissa ja Marsala-viineille vahvistetuissa sddnnoissa. Yleisesti tiedetéin, ettd timén nimityksen merkitys ja
maine vakevan viinin kuvauksessa johtuvat seka tuottajien ettd englantilaisten kauppiaiden toiminnasta; viimeksi mai-
3 k kuvauk johtuvat sek tajien ettd englantilaisten kauppiaid t k

nitut tulivat Marsalaan vuonna 1773 ja ovat siitd lahtien tuottaneet ja pitdneet kaupan titd ainutlaatuista viinid ja teh-
neet sitd tunnetuksi koko maailmassa ja erityisesti Englannissa.
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Occhio di Pernice

Erityisilmaisu, joka liittyy Vin Santo -viineihin. llmaisu liittyy tuotantomenetelméén ja tyypilliseen vériin. Erityinen tuo-

italia tantomenetelma perustuu punaisten rypileiden kiyttoon, ja silld saadaan hyvin tyypillinen tuote, jonka ainutlaatuinen
(1) P p rypaleiden kay J yvin tyyp e, i
vari vaihtelee kirkkaasta haaleaan roosaan. Viini on saanut nimensa pyystd ("Pernice”), jonka silmien virid se kuvastaa.
Oro SAN IImaisu, joka liittyy Marsala-viineihin. Se viittaa tiettyyn variin ja tuotantomenetelmdan, jossa keitetyn rypileen puris-
italia temehun kiytto on kiellettyd. Niin saadaan erityislaatuinen tuote, jonka viri on enemmain tai vihemman syvin kul-
(3) ! y Yy ) YV
tainen.
Passito tai Vino passito tai Vino Passito IImaisu liittyy tuotteen tyyppiin ja tuotantomenetelméddn. llmaisut "passito” tai "vino passito” ja"vino passito liquo-
Liquoroso italia SAN/SMM | roso” varataan tavallisille tai vikeville viineille, jotka saadaan kdyttimalld luonnollisesti kuivaneita tai ilmastoidussa
(1, 3, 15, 16) | tilassa kuivattuja rypaleitd eritelmin méddrdysten mukaisesti. Lailla nro 82/2006 ilmaisu laajennettiin koskemaan myos
likypsistd rypaleistd valmistettuja viineja.
YUKyp ryp ) )
Ramie italia SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy yhteen Pinerolese-viinien luokista. Ilmaisu liittyy tuotteen tyyppiin ja tuotantome-
(1) netelmddn, joka perustuu osittain kuivattuihin rypaleisiin.
Rebola italia SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy yhteen Colli di Rimini -viinien luokista. Se liittyy tuotantomenetelméin ja tuotteen
fral (1, 15) tyyppiin; tuotteen vari vaihtelee kultaisesta meripihkan viriseen ja se saadaan osittain kuivatuista rypaleista.
Recioto Historiallis-perinteinen ilmaisu, joka liittyy laheisesti kolmen Venetossa tuotetun alkuperdnimitykselld varustetun vii-
nin nimeen; nima ovat SAN-viinit "Valpolicella”, "Gambellara” ja "Recioto di Soave”; nimitykset kuuluvat lihelld toi-
p )
siaan sijaitseville tuotantoalueilla, joilla on samanlaiset perinteet erityisesti Veronan ja Vicenzan maakunnissa. Nimi on
talia SAN perdisin 400-luvulta. Tuolloin paimenrunoilijat kuvasivat titd ainoastaan Veronan maakunnassa tuotettua arvokasta ja
1,4, 5 maineikasta viinid, jonka nimi on periisin nimesti "Retia”. Nimi kuvaa vuoristoista ja makistd aluetta, joka muinoin
) p ) )
ulottui halki Veronan ja Trenton alueen Comon ja Valtellinan rajalle. llmaisua on siis kdytetty ammoisista ajoista, ja
edelleenkin sitd kdytetddn kuvaamaan viinejd, jotka saadaan rypéleiden kuivaamiseen perustuvan erityisen tuotanto-
menetelmin ansiosta.
Riserva Viinit, joita on vanhennettu vahintdin kahden vuoden ajan (punaviinit) ja yhden vuoden ajan (valkoviinit) ja sen jil-
SAN keen vanhennettu tynnyreissd eritelmdn mukaisesti. Eritelméssd on yleisten maardysten lisaksi vahvistettava velvolli-
italia (1,3,4,5 | suus merkitd merkint6ihin satovuosi sekd sadnnot sen merkitsemisestd, kun eri satovuosilta olevia viinejd sekoitetaan
15, 16) keskenddn. Tatd ilmaisua voidaan kayttdd SAN-merkinnalld varustetuissa kuohuviineissd ja vikevissd viineissd vastaa-
vassa eritelmdssd vahvistetuin edellytyksin ja yhteison lainsdadantod noudattaen.
Rubino italia SAN IImaisu, joka liittyy SAN-viiniin Cantavenna. Se liittyy koko prosessiin ja tyypilliseen variin. Lisdksi ilmaisu "Rubino”
1 (1) liittyy DOC-viinien "Teroldego Rotaliano”, "Trentino” ja "Garda Colli Mantovani” luokkiin ja tuotteen vériin.
italia SAN Ilmaisu, joka liittyy Marsala-viineihin. Se viittaa tuotantomenetelmadn, jossa keitetyn rypaleen puristemehun kaytto on
3 kiellettya. Lisiksi viini on viriltddn erikoisen rubiininpunaista, johon vanhentamisen myota tulee meripihkan vivahde.
¥ P ) y p
Sangue di Giuda SAN Yksinomainen historiallinen perinteinen ilmaisu, joka liittyy Oltrepo Pavesen alueella tuotettuihin viineihin. Sitd on kay-
italia 45, 8) tetty jo kauan kuvaamaan erottuvan punaista ja makeaa tuotetta, joka on kuohuvaa tai helmeilevad ja tayteldistd, toisin
T sanoen niin suussasulavaa, ettd mitd enemmdn juot, sitd pettdavimpi se on apostoli Juudaksen ("Giuda”) tavoin.
Scelto italia SAN Ilmaisu, joka liittyy Caldaro-, Caldaro Classico-Alto Adige- ja Colli del Trasimeno -viineihin. Se liittyy tiettyyn tuot-
1 teeseen ja tuotantomenetelmain, joka alkaa rypileiden valinnalla (mistd ilmaisu "valittu” eli "scelto”).
) ) ypP
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Sciacchetra SAN Historiallis-perinteinen ilmaisu, joka liittyy laheisesti Cinque Terren alueeseen. Se liittyy tuotteen tuotantomenetelmain,
italia I joka sisdltaa rypaleiden puristamisen ja varastoinnin. Ilmaisu tarkoittaa sanamukaisesti “purista ja jitd rauhaan”; titd
(1) menetelméi kdytetddn korkealaatuisten tuotteiden valmistuksessa.
Sciac-tra italia SAN Sama kuin edelld (Schiacchetra). Téssd tapauksessa erona on se, ettd ilmaisu liittyy tiettyyn typologiaan.
(1)
Spitlese saksa SAN/SMM | Ks. ilmaisu "Vendemmia Tardiva”, jota kdytetddn Bolzanon autonomisella alueella.
(1,3, 15, 16)
Soleras IImaisu, joka liittyy vikeviin Marsala-viineihin. Se liittyy tuotteeseen ja tuotantomenetelméin, jossa viinid vanhenne-
alia SAN taan vahintddn viiden vuoden ajan puutynnyreissi. Vikevoiminen keitetylld tai tiivistetylld rypaleen puristemehulla on
(3) kielletty. Tuloksena on puhdas luonnontuote, johon ei ole lisitty muita aineita, ei edes viininvalmistuksesta periisin
olevia aineita — alkoholia lukuun ottamatta, onhan kyseessd viakeva viini.
Stravecchio itali SAN IImaisu, joka liittyy yksinomaan Virgin- ja/tai Soleras-tyyppisiin Marsala-viineihin. Se liittyy tuotteeseen ja tuotanto-
ftahia (3) menetelmaéin, jossa viinid vanhennetaan vihintddn 10 vuoden ajan puutynnyreissa.
Strohwein SAN/SMM Ks. perinteinen merkinté "Passito”.
italia (1,3 11,15 Tarkoittaa sananmukaisesti "olkiviini”.
"6 )’ " | Se liittyy tiettyyn Bolzanon maakunnassa tuotettuun viiniin ja sen tuotantomenetelmain, jossa korjatut rypaleet kui-
vataan olkisaleikkojen pailld eri eritelmissd vahvistetun kuivausmenetelmian mukaisesti.
Superiore SAN Viinit, joiden laatuominaisuudet ovat paremmat ja tuotantosdinnot paljon tiukemmat kuin muilla viineilld. Eritelmissd | San Marino
cali oy vahvistetaan seuraavat ominaisuudet:
italia a1 . o . .
( 8 1 5’ ] 6 ) > | a) rypileiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintdan 0,5 tilavuusprosenttia;
odellisen alkoholipitoisuuden on oltava vahintdan 0,5 tilavuusprosenttia.
T b) todell lkoholipit d lt hintdan 0,5 til t
Superiore Old Marsala IImaisu, joka liittyy Marsala Superiore -viineihin. Se liittyy tuotteeseen ja tuotantomenetelmain, jossa viinid vanhen-
netaan vihintddn kahden vuoden ajan puutynnyreissi. Imaisu sisiltid my6s englanninkielisen sanan, jota kiytetdan
italia SAN perinteisesti vikevissd viinissd ja joka vahvistetaan sekd eritelméssd ettd Marsala-viinejd koskevassa lainsdddannossa.
(3) Nimityksen merkitys ja maine johtuvat seké tuottajien ettd englantilaisten kauppiaiden toiminnasta; viimeksi mainitut
tulivat Marsalaan vuonna 1773 ja ovat siitd lahtien tuottaneet ja pitdneet kaupan tdtd viinid ja tehneet sitd tunnetuksi
koko maailmassa ja erityisesti Englannissa.
Torchiato italia SAN Yksinomainen ilmaisu, joka liittyy Colli di Conegliano-Torchiato di Fregona -viineihin. Se liittyy tuotteen erityisomi-
1 naisuuksiin; tuote valmistetaan tuotantomenetelmalld, jossa dleet puristetaan kevyesti.
ftal ksiin; tuote valmistetaan tuotant telmill, jossa rypileet puristetaan kevyest
Torcolato SAN IImaisu, joka liittyy Breganze-viineihin.
italia e liit uotteen erityisominaisuuksiin; tuote valmistetaan tuotantomenetelmalld, jossa kdytetdan osittain kuivattuja
tal (1) Se liittyy tuott ty ksiin; t 1 tuotant telmalld, j k tain kuivattuj
rypaleitd. Rypiletertut korjataan varsineen, jotka letitetddn, vaannetddn kierteelle ja ripustetaan kuivumaan.
Vecchio italia SAN IImaisu, joka liittyy Rosso Barletta-, Aglianico del Vuture-, Marsala- ja Falerno del Massico -viineihin. Se liittyy vanhen-
1.3 tamisolosuhteisiin ja -menetelmain seki jilkikasittelyyn.
, J ) vy
Vendemmia Tardiva SAN/SMM Imaisu liittyy tiettyyn tuoteluokkaan, jonka rypaleet korjataan myo6haan. Kun rypaleet jitetddn kasvirunkoon vanhe-
italia (1,3, 15, 16) nemaan ja kuivumaan erilaisissa sidolosuhteissa, niistd saadaan sokeripitoisuudeltaan ja aromiltaan ainutlaatuista vii-
T nid. Ne luokitellaan jilkiruokaviineiksi tai "mietiskelyviineiksi”.
Verdolino talia SAN/SMM | Ilmaisu, joka liittyy tuotantomenetelméin ja tyypilliseen vihreddn vériin.
(1)
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Vergine IImaisu, joka liittyy Marsala-viineihin. Se liittyy tuotteeseen ja tuotantomenetelmdin, jossa viinid vanhennetaan vahin-
tddn viiden vuoden ajan puutynnyreissd ja jossa keitetyn tai tiivistetyn rypaleen puristemehun lisidminen on kiellettya.
o SAN Tuloksena on puhdas luonnontuote, johon ei ole lisitty muita aineita, ei edes viininvalmistuksesta periisin olevia aineita
italia . o
(1,3) — alkoholia lukuun ottamatta, onhan kyseessd vakeva viini.
IImaisu liittyy myds Bianco Vergine Valdichiana -viineihin. Se liittyy perinteiseen tuotantomenetelméin, jossa rypaleet
kiytetddn vailla kuoria; ndin saadaan puhdas ja luonnollinen lopputuote.
Vermiglio talia SAN lImaisu liittyy Colli dell'’Etruria Centrale -viineihin. Se liittyy erityisiin laatuomaisuuksiin ja tyypilliseen vériin.
(1)
Vino Fiore cali SAN IImaisu, joka liittyy erdiden valko- ja roseeviinien tuotantomenetelmain. Rypileet puristetaan kevyesti, jolloin tulok-
ftalia (1) sena on hienovarainen maku, joka saa viinin puhkeamaan kukkaan ("fiore”).
Vino Novello tai Novello itali SAN/SMM | Ilmaisu liittyy tuotantomenetelmaiin ja -ajankohtaan, joka on vahvistettu viinin kaupan pitamiselle ja kulutukselle, eli
ltalia (1, 8) satovuoden 6. marraskuuta.
Vin Santo tai Vino Santo tai Vinsanto Historiallis-perinteinen ilmaisu, joka liittyy erdisiin Toscanan, Marchen, Umbrian, Emilia Romagnan, Veneton ja Tren-
tino Alto Adigen alueilla tuotettuihin viineihin.
Se liittyy tiettyyn viiniluokkaan ja sen monimutkaiseen tuotantomenetelmain, jossa rypéleet varastoidaan ja kuivataan
SAN soveltuvassa tilassa, jossa ilma péisee kiertimédn; vanhentamisaika perinteisissd puuastioissa on pitki.
italia ] IImaisun alkuperistd on monenlaisia versioita, joista useimmat liittyvat keskiaikaan. Luotettavin tulkinta liittyy lahei-
(1) sesti viinin uskolliseen arvoon. Viinid on pidetty ainutlaatuisena ja ihmeitdtekevana.
Sitd kdytettiin usein jumalanpalveluksissa, mistd ilmaisu "pyhd viini” ("vin santo”) lienee perisin.
Merkintdd kdytetddn nykyddnkin, ja siitd mddrataan yksityiskohtaisesti SAN-eritelmissa. Téllaiset viinit ovat hyvin tun-
nettuja ja arvostettuja koko maailmassa.
Vivace ol SAN/SMM | Imaisu, joka liittyy tuotantomenetelmain ja saatuun tuotteeseen. Viini on helmeilevi sisdltdiménsa hiilidioksidin takia,
italia (1, 8) joka syntyy luonnollisen kdymisprosessin tuloksena.
KYPROS
Apmehovag (-eq) SAN/SMM Viini, joka valmistetaan maatilaan kuuluvasta vahintddn yhden hehtaarin suuruisesta viinitarhasta korjatuista rypa-
(Ampelonas (-es)) . leista. Viininvalmistus on suoritettu kokonaan asianomaisella tilalla rajatulla alueella.
. kreikka (1, 3,4,5,6,
(Vineyard(-s)) 89,15, 16) WPC — Board act 6/2006
P (EC382/2007, 195, 5.4.2007)
Ktpa SAN/SMM Viini, joka valmistetaan maatilaan kuuluvasta vihintddn yhden hehtaarin suuruisesta viinitarhasta korjatuista rypé-
(Ktima) Kreikk 13 /4 s 6 leistd. Viininvalmistus on suoritettu kokonaan asianomaisella tilalla.
(Domain) rerkka (8 9’ 1% 16) WPC — Board act 6/2006
o (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Movaotipt SAN/SMM | Viini, joka valmistetaan maatilaan kuuluvasta vihintdan yhden hehtaarin suuruisesta viinitarhasta korjatuista rypa-
(Monastiri) kreikka (1,3,4,5,6, leistd. Maatilan alueella sijaitsee luostari. Viininvalmistus on suoritettu kokonaan asianomaisella tilalla.
(Monastery) 8,9,15,16) | WPC — Board act 6/2006
, (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Movr| SAN/SMM
(Moni) kreikka (1,3,4,5,6,

(Monastery)

8, 9,15, 16)
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LUXEMBOURG
Chateau " SAN IImaisu, joka liittyy tilan nimeen; rypaleiden on tultava yksinomaan kyseiselti tilalta, jossa viininvalmistus on myos suo- | Chile
ranska (1) ritettava.
Grand premier cru ranska SAN Viineissi, joilla on kansallinen hyviksymismerkinti ("Marque nationale”, voi olla lisiksi jokin seuraavista laatua kuvaa-
(1) vista nimityksistd: "Vin classé”, "Premier cru” tai "Grand premier cru”, joita on kéytetty vuodesta 1959. Kyseiset nimi-
tykset myonnetéin yksittiisille viineille virallisen komitean makutestin perusteella, jossa viinit arvioidaan 20-pisteiselld
asteikolla:
‘ — alle 12 pistetti saaneilta viineiltd evitéin virallinen luokitus, eikd niihin saa merkitd ilmaisua "Marque nationale — .
Premier cru lati olée” Tunisia
appellation controlée”,
— vihintddn 12,0 pistettd saaneille viineille myonnetddn nimitys "Marque nationale — appellation controlée”,
— vahintddn 14,0 pistettd saaneet viinit voivat kdyttad nimityksen "Marque nationale — appellation controlée” lisaksi
ilmaisua "Vin class¢”,
Vin classé — vahintéddn 16,0 pistettd saaneet viinit voivat kdyttdd nimityksen "Marque nationale — appellation controlée” lisiksi
ilmaisua "Premier cru”,
— vihintédidn 18,0 pistettd saaneet viinit voivat kdyttdd nimityksen "Marque nationale — appellation controlée” lisiksi
ilmaisua "Grand premier cru”.
Vendanges tardives Kuvaa viini4, joka on valmistettu myohdin korjatuista Auxerrois-, Pinot blanc-, Pinot gris-, Riesling- tai
" SAN Gewiirztraminer-rypéleistd. Rypéleet on korjattava kasin, ja niiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava Riesling-
ranska (1) lajikkeen osalta vihintddn 95 Ochsle-astetta ja muiden lajikkeiden osalta 105 Ochsle-astetta.
(Valtioneuvoston sdddos, 8.1.2001)
Vin de glace Kuvaa "jddviinid”, joka valmistetaan rypileistd, jotka on korjattu kéisin jdisind vahintddn -7 celsiusasteessa. Viinivalmis-
I SAN tuksessa saa kiyttdd yksinomaan Pinot blanc-, Pinot gris- ja Riesling-lajikkeita, ja rypileen puristemehun luonnollisen
ranska (1) alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 120 Ochsle-astetta.
(Valtioneuvoston sdidos, 8.1.2001)
Vin de paille Kuvaa "olkiviinid”, joka on valmistettu Auxerrois-, Pinot blanc-, Pinot gris- tai Gewtiirztraminer-rypaleistd. Rypaleet kor-
K SAN jataan kdsin ja levitetdén kuivumaan olkimatoille vihintddn kahden kuukauden ajaksi. Olkien tilalla voi kiyttdd moder-
ranska (1) neja sileikkojd. Rypileiden luonnollisen alkoholipitoisuuden on oltava vihintddn 130 Ochsle-astetta.
(Valtioneuvoston sdddos, 8.1.2001)
UNKARI
Aszt (3)(4)(5)(6) puttonyos Kari SAN Viini, joka valmistetaan kaatamalla uutta viinid, rypéleen puristemehua tai kdymistilassa olevaa uutta viinid jalohome-
unkar (1) tartunnan saaneiden aszi-lajikkeen rypileiden péille ja jota vanhennetaan vahintddn kolme vuotta (joista kaksi vuotta
5 - tynnyrissé). Sokeripitoisuudelle ja sokerittomalle osuudelle on vahvistettu rajat. llmaisua voidaan kdyttdd vain SAN-
Aszueszencia unkari SAN viinissi "Tokaji".
(1)
Bikavér SAN Punaviini, joka valmistetaan vihintddn kolmesta lajikkeesta ja jota vanhennetaan puutynnyrissi vahintdan 12 kuu-
unkari (1) kautta; paikallistasolla voidaan vahvistaa lisdvaatimuksia. Sitd voidaan valmistaa ainoastaan Egerissd (SAN-viinit "Egri
Bikavér” ja "Egri Bikavér Superior”) tai Szekszardissa (SAN-viini "Szekszardi Bikavér”).
Eszencia SAN Jalohometartunnan saaneiden aszi-lajikkeen rypaleiden mehu, joka valuu itsestddn tynnyreistd, joihin rypaleet kera-
unkari 1) tadn sadonkorjuun aikana. Jadnnossokeripitoisuus: vihintddn 450 g/l. Sokeriton uutos: vahintddn 50 g/l. lmaisua voi-

daan kdyttdd vain SAN-viinissd "Tokaji".
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Forditds . SAN Viini, joka valmistetaan kaatamalla viinid saman satovuoden puristettujen aszd-rypaleiden padlle ja jota vanhennetaan
unkari e . " ) . . . . Lo LA o
(1) vihintddn kaksi vuotta (joista yksi vuosi tynnyrissd). [Imaisua voidaan kayttdd vain SAN-viinissd "Tokaji".
Maslds kari SAN Viini, joka valmistetaan kaatamalla viinid saman satovuoden Tokaji Asz( -viinisakan péille ja jota vanhennetaan vahin-
unkart (1) tddn kaksi vuotta (joista yksi vuosi tynnyrissa).
Késdi sziiretelésti bor unkari SAN/SMM | My6héidn korjattu sato. Rypaleen puristemehun sokeripitoisuuden on oltava vihintdan 204,5 g/l.
(1)
Vilogatott sziiretelésti bor unkari SAN/SMM | Valikoiduista rypileistd valmistettu viini. Rypéleen puristemehun sokeripitoisuuden on oltava vihintdan 204,5 g/l.
(1)
Muzeélis bor unkari SAN/SMM | Viini, jota vanhennetaan pullossa vahintddn viisi vuotta.
(1)
Siller unkari SAN/SMM | Punaviini, joka on viriltddn hyvin kirkasta lyhyen maserointiajan vuoksi.
(1)
Szamorodni SAN Viini, joka valmistetaan jalohometartunnan saaneista aszi-rypaleisti ja terveistd rypaleistd ja jota vanhennetaan vihin-
unkari ] tddn kaksi vuotta (joista yksi vuosi tynnyrissd). Rypaleen puristemehun sokeripitoisuuden on oltava vihintdan 230,2
(1) grammaa litrassa. llmaisua voidaan kdyttdd vain SAN-viinissd "Tokaji".
ITAVALTA
Ausstich saksa SAN/SMM | Viini on valmistettava yhden satovuoden rypileistd, ja sithen on merkittava valintakriteereitd koskevat tiedot.
(1)
Auswahl saksa SAN/SMM | Viini on valmistettava yhden satovuoden rypileistd, ja sithen on merkittava valintakriteereitd koskevat tiedot.
(1)
Bergwein saksa SAN/SMM | Viinin valmistetaan rypileistd, jotka kasvavat pengerretyissi tai jyrkkarinteisissd (kaltevuus yli 26 %) viinitarhoissa.
(1)
Klassik/Classic saksa SAN Viini on valmistettava yhden satovuoden rypaleistd, ja sithen on merkittavé valintakriteereitd koskevat tiedot.
(1)
Heuriger K SAN/SMM | Viini on myytdvi vahittdismyyjille ennen satovuotta seuraavan joulukuun loppua ja loppukuluttajalle ennen seuraa-
saksa (1) van vuoden maaliskuun loppua.
Gemischter Satz saksa SAN/SMM | Viini on valmistettava sekoittamalla eri valko- tai punaviinilajikkeita.
(1)
Jubildumswein saksa SAN/SMM | Viini on valmistettava yhden satovuoden rypileistd, ja siihen on merkittdva valintakriteereitd koskevat tiedot.
(1)
Reserve SAN Viinin alkoholipitoisuuden on oltava vihintdan 13 tilavuusprosenttia. Punaviinin osalta laatuviinin tarkastusnumeroa
saksa ] ei voi merkitd ennen satovuotta seuraavaa 1. pdivad marraskuuta ja valkoviinien osalta ei ennen satovuotta seuraavaa
(1) 15. paivdd maaliskuuta.
Schilcher K SAN/SMM | Viini on tuotettava Steiermarkissa ainoastaan Steirerlandin viininviljelyalueella viljellyistd Blauer Wildbacher -lajikkeen
saksa (1) rypileist.
Sturm SMM Osittain kdyneen rypidleen puristemehun alkoholipitoisuuden on oltava vdhintddn 1 tilavuusprosentti. Sturm-
saksa s R - i : . P o
(1) rypdlemehu on myytiva satovuoden elo- ja joulukuun vilisend aikana, ja sen on myyntihetkelld oltava kdymistilassa.
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PORTUGALI

Canteiro

Viini vikevoidddn kdymisen jlkeen ja varastoidaan tynnyreissd, sitd vanhennetaan vihintddn kahden vuoden ajan ja

portugali Sg? siitd on pidettdvi ajantasaista rekisterid; viini voidaan pullottaa aikaisintaan kolmen vuoden kuluttua.
[Portaria nro 125/98, 24.7.1998]
Colheita Seleccionada IImaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperanimitykselld varustetuille viineille, jotka pakataan
SAN lasipulloihin, j().id(?n aistinvaraiset ominaisuudet ovat selvésti erottuvat, jo%d.en todellinen allfoholipitoisuus on V.éh.il’l—
portugali (1) téi.éin 1 prosentti lainsddddnnossa vahvistettua vahimmaismaarii korkeampi, joista pidetdin ajantasaista rekisterid ja joi-
hin on merkittdva satovuosi.
[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
Crusted/Crusting Portviini, jolla on poikkeukselliset aistinvaraiset ominaisuudet, pullotettaessa punainen ja tiyteldinen, hienoarominen
SAN ja hie{lonmgkuinen; ominaisuudgt syntyvit kun t{sejde{lﬂ satovuosien viinejd sekoitetaan aistinvaraisten ominaisguk-
englanti 3) sien ta}ydentavyyden aikaansaamiseksi ja ppll9n 'semamiian"rfluodo.stgu .sak.kak?rros (crust); viinilld on oltava Instituto
dos Vinhos do Douro e do Porton myontdma oikeus kdyttad kyseistd nimitysta.
[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]
Escolha SAN IImaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperdnimitykselld varustetulle viinille, joka on pakattu lasi-
portugali (1) pulloon, jonka aistinvaraiset ominaisuudet ovat selvisti erottuvat ja joista pidetddn ajantasaista rekisterid.
[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
Escuro SAN Viini, jonka aromi on intensiivinen ja viri vaihtelee oranssista hallitsevaan ruskeaan, kun viinin viriaineet hapettuvat ja
portugali (3) tynnyristd irrottuvat ainekset siirtyvit nesteeseen.
[Portaria nro 125/98, 24.7.1998]
Fino SAN Elegantti laatuviini, jossa ovat tasapainossa happojen tuoma raikkaus, tdyteldisyys ja aromi, jotka syntyvit kun viinid
portugali (3) vanhennetaan tynnyrissa.
[Portaria nro 125/98, 24.7.1998]
Frasqueira Viini, jonka nimitykseen liittyy satovuosi; tuote on saatava perinteisistd lajikkeista ja sitd on vanhennettava vahintdin
. SAN 20 vuotta, silld on oltava erottuva laatu ja siitd on pidettivd ajantasaista kirjaa sekd ennen pullottamista ettd sen jal-
portugali 3) keen.
[Portaria nro 125/98, 24.7.1998]

Garrafeira 1. Ilmaisu, joka varataan maantieteelliselld merkinnilld tai alkuperdnimitykselld varustetulle viinille, johon on mer-
kittdvd satovuosi, jonka aistinvaraiset ominaisuudet ovat selvésti erottuvat; punaviinid on vanhennettava vihin-
tddn 30 kuukautta (joista vihintddn 12 kuukautta lasipullossa), valko- ja punaviinid vihintdin 12 kuukautta (joista

. SAN/SMM vihintddn kuusi kuukautta lasipullossa); viineistd on pidettdvi ajantasaista kirjaa.
portugali (1, 3) [Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
2. Punaviini, joka pakataan puutynnyreissd pitimisen jilkeen lasisiiliéihin vihintdin kahdeksaksi vuodeksi, minki
jilkeen se pullotetaan.
[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]
Lagrima portugali SAN Portviini, jonka makeusasteen on vastattava 20 celsiusasteessa tiheyttd 1 034-1 084.
(3) [Decreto-Lei nro 166/86, 26.6.1986]
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Leve 1. Ilmaisu, joka varataan alueelliselle viinille "Estremadura”, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vahintddn sama
kuin asianomaiselle viininviljelyvyhykkeelle on sdddetty, jonka todellinen alkoholipitoisuus on enintddn 10 tila-
vuusprosenttia, jonka haihtumattomien happojen pitoisuus viinihappona ilmaistuna on vdhintdan 4,5 g/, jonka
vidhimmadispaine on 1 baari ja jonka muut analyyttiset parametrit ovat maantieteelliselld merkinnalld varustetulle
viinille yleisesti vahvistettujen arvojen mukaisia.

ortugali SAN [Portaria nro 1066/2003, 26.9.2003]

portug (1, 3) 2. Illmaisu, joka varataan alueelliselle viinille "Ribatejano”, jonka luonnollinen alkoholipitoisuus on vihintddn sama
kuin asianomaiselle viininviljelyvyohykkeelle on sdddetty, jonka todellinen alkoholipitoisuus on enintéin 10,5 tila-
vuusprosenttia, jonka haihtumattomien happojen pitoisuus viinihappona ilmaistuna on vihintdan 4 gfl, jonka
vidhimmadispaine on 1 baari ja jonka muut analyyttiset parametrit ovat maantieteelliselld merkinnalld varustetulle
viinille yleisesti vahvistettujen arvojen mukaisia.
[Portaria nro 424/2001, 19.4.2001]

Nobre ruoali SAN Ilmaisu, joka varataan alkuperanimitykselle "Ddo”, joka on Daon alueen viinid koskevien sddntojen mukainen.

portugalt (1) [Decreto-Lei nro 376/93, 5.11.1993]

Reserva 1. Ilmaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperdnimitykselld varustetuille viineille, jotka paka-
taan lasipulloihin, joihin on merkittiva satovuosi, joiden aistinvaraiset ominaisuudet ovat selvisti erottuvat, joi-
den todellinen alkoholipitoisuus on vihintddn 0,5 prosenttia lainsdddannossa vahvistettua vahimmaismaaraa
korkeampi ja joista pidetddn ajantasaista rekisteria.

2. Ilmaisu, joka varataan laatukuohuviinille ja maantieteelliselld merkinnalla tai alkuperdnimitykselld varustetulle
kuohuviinille, jota pidetddn pulloissa 12-24 kuukautta ennen sakan poistamista juoksutusmenetelmai kdyttden,
. SAN jaadyttamalld tai muulla tavoin.
portugali (1,3, 4) 3. Ilmaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperdnimitykselld varustetuille vikeville viineille,
jotka pakataan lasipulloihin, joihin on merkittdva satovuosi, joita voidaan pitdd kaupan vasta kolmen vuoden
kuluttua ja joista pidetdin ajantasaista rekisterid.
[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
4. Portviini, jonka aistinvaraiset ominaisuudet erottuvat selkeésti, jonka aromi ja maku ovat monikerroksiset ja joka
saadaan sekoittamalla eri kypsyysasteisia viinejd, mikd antaa sille sen erityiset aistinvaraiset ominaisuudet.
[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]
Velha reserva (tai grande reserva) IImaisu, joka varataan laatukuohuviinille ja maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperdnimitykselld varustetulle kuohu-
. SAN viinille, jota pidetddn pulloissa yli 36 kuukautta ennen sakan poistamista juoksutusmenetelmaa kayttden, jaadyttimalla
portugali (1, 3) tai muulla tavoin.
[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
Ruby SAN Portviini, joka on punainen tai kirkkaan punainen. Viininvalmistaja pyrkii hillitseméin syvin punaisen virin kehitty- | Eteld-Afrikka (*)
englanti 3 mistd ja sailyttimadn nuoren viinin hedelmdisyyden ja voiman.
() [Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]
Solera Viini, johon on merkittavd erdn perustana oleva satovuosi; vuosittain otetaan pullotettavaksi enintddn 10 prosenttia
. SAN varastosta, ja kyseinen madrd korvataan toisella laatuviinilld. Lisdyksid sallitaan enintdin 10, sen jilkeen kaikki tuol-
portugali ) A
(3) loinen viini voidaan pullottaa kerralla.
[Portaria nro 125/98, 24.7.1998]
Super reserva IImaisu, joka varataan laatukuohuviinille ja maantieteelliselld merkinnlla tai alkuperdnimitykselld varustetulle kuohu-
. SAN viinille, jota pidetddn pulloissa 24-36 kuukautta ennen sakan poistamista juoksutusmenetelmad kiyttden, jaadytta-
portugali (4) malld tai muulla tavoin.

[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]
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Superior

portugali

SAN
(1,3)

1. Ilmaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnalld tai alkuperdnimitykselld varustetuille viineille, jotka paka-
taan lasipulloihin, joiden aistinvaraiset ominaisuudet ovat selvisti erottuvat, joiden todellinen alkoholipitoisuus
on vahintddn 1 prosentti lainsaddannossa vahvistettua vihimmaismaarad korkeampi ja joista pidetdan ajantasaista
rekisterid.

2. Ilmaisu, joka on varattu maantieteelliselld merkinnilld tai alkuperdnimitykselld varustetuille vakeville viineille,
jotka pakataan lasipulloihin, joita voidaan pitdd kaupan vasta viiden vuoden kuluttua ja joista pidetddn ajanta-
saista rekisterid.

[Portaria nro 924/2004, 26.7.2004]

Tawny

englanti

SAN
(3)

Punainen portviini, jota on pidetty puuastiassa vahintdin seitsemén vuotta. Se valmistetaan eri viinieristd, joita on van-
hennettu eripituisia aikoja tynnyreissd. Viinien véri kehittyy idn my6td hitaasti kellanruskeaan (tawny), keskikellanrus-
keaan (medium tawny) tai kevyen kellanruskeaan (light tawny); bukeessa on kuivattuja hedelmid ja puuta; mitd
vanhempi viini, sitd vahvemmat aromit.
[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]

Eteld-Afrikka (%)

Vintage, johon voidaan lisitd ilmaisu Late
Bottle (LBV) tai Character

englanti

SAN
(3)

Portviini, jolla on korkealaatuiset aistinvaraiset ominaisuudet, joka saadaan yhdestd sadosta; punainen ja tdyteldinen
hyviksyntihetkelld, hienoarominen ja hienonmakuinen, Instituto dos Vinhos do Douro e do Porton myontdma oikeus
kéyttdd nimitystd. Nimitystd "Late Bottled Vintage” tai "LBV” voidaan kayttdd satovuotta seuraavana neljantend vuonna,
ja viimeinen pullotus on tehtdvé satovuotta seuraavan kuudennen vuoden 31. pdivdn joulukuuta mennessa.
[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]

Vintage

englanti

SAN
()

Portviini, jolla on poikkeukselliset aistinvaraiset ominaisuudet, joka saadaan yhdestd sadosta; punainen ja tdyteldinen
hyviksyntihetkelld, erittdin hienoarominen ja hienonmakuinen, Instituto dos Vinhos do Douro e do Porton myon-
timd oikeus kayttdd nimitystd ja vastaavaa vuosilukua. Nimitystd "Vintage” voidaan kéyttdd satovuotta seuraavana toi-
sena vuonna, ja viimeinen pullotus on tehtdvi satovuotta seuraavan kolmannen vuoden 30. pidivdin heindkuuta

[Regulamento nro 36/2005, 18.4.2005]

Eteld-Afrikka ()

() Ilmaisuja "Ruby”, "Tawny” ja "Vintage” kdytetdin eteldafrikkalaisen maantieteellisen merkinnin "CAPE” kanssa.

ROMANIA
Rezervd romaria SAN/SMM | Viini, jota kypsytetddn vdhintddn kuusi kuukautta tammiastiassa ja vahintddn kuusi kuukautta pullossa.
(1)
Vin de vinotecd . SAN Viini, jota kypsytetddn vahintddn yksi vuosi tammiastiassa ja vahintddn neljd vuotta pullossa.
romania
(1, 15, 16)
SLOVAKIA
Mladé vino lovakki SAN Viini on pullotettava ennen sen kalenterivuoden loppua, jona viinin valmistuksessa kdytetyt rypaleet korjattiin. Viini
slovakki (1) voidaan laskea liikkeeseen saman satovuoden marraskuun ensimmaiisend maanantaina.
Archivne vino slovakki SAN Viinid on kypsytetty vahintdin kolme vuotta sen valmistuksessa kdytettyjen rypaleiden korjaamisesta.
(1)
Panenskd troda slovakki SAN Rypileet ovat perdisin viinitarhan ensimmaisestd sadosta. Ensimmaisend satona pidetéén istutusta seuraavan kolman-

(1)

nen ja viimeistddn neljannen vuoden satoa.
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SLOVENIA

Mlado vino

sloveeni

SAN/SMM
(1)

Viinid, joka voidaan saattaa markkinoille 30 piivian kuluttua sadonkorjuusta ja ainoastaan 31. pdivdin tammikuuta
saakka.

Huomautukset:

(") Merkintd "SAN” (suojattu alkuperanimitys) tai "SMM” (suojattu maantieteellinen merkintd), jota tydennetddn viittauksella asetuksen (EY) N:o 479/2008 liitteessd IV tarkoitettuun rypiletuotteen luokkaan.

(*) Kursiivilla kirjoitettu on esitetty vain tiedoksi ja/tai selitykseksi, eikd sithen sovelleta timén asetuksen 3 artiklan sddnnéksid. Ndin ollen sen ei voida missdén olosuhteissa katsoa korvaavan asianomaista kansallista lainsdddantoa.
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LIITE XIII
TILAAN LIITTYVAT ILMAISUT
Jasenvaltio tai kolmas maa Ilmaisu

Itavalta Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingirtner, Winzer, Winzermeister

Tsekki Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Saksa Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingartner, Weingut, Winzer

Ranska Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Kreikka Aypénavn  (Agrepavlis), Apmeht (Ampeli), Apnehovag(-ec) (Ampelonas-(es)), Apxovtiko
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotipt (Monastiri), Opewo
Ktpa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Italia abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofl, stift, torre, villa

Kypros Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movij (Moni)

Portugali Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slovakia Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Slovenia Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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LIITE XIV

SOKERIPITOISUUDEN MERKITSEMINEN

IImaisu

Kayttoedellytykset

A OSA — Luettelo ilmaisuista, joita kiytetddn kuohuviineissd, hiilihapotetuissa kuohuviineissi, laatukuohuvii-

neissi ja maustetuissa laatukuohuviineissi

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, Ists bruts, piirodné tvrdé, popolnoma
suho, dosaggio zero, Opror Hatop, brut natur

Jos sen sokeripitoisuus on vihemmin kuin 3 grammaa lit-
rassa; kyseisid ilmaisuja voidaan kayttdd ainoastaan sellai-
sessa tuotteessa, johon ei ole lisitty sokeria toisen kdymisen
jalkeen.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvldsté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Jos sen sokeripitoisuus on 0—6 grammaa litrassa.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo wyt-
rawne, Oprot

Jos sen sokeripitoisuus on alle 12 grammaa litrassa.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Jos sen sokeripitoisuus on 12-17 grammaa litrassa.

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Jos sen sokeripitoisuus on 17-32 grammaa litrassa.

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, pétstodkie, polsladko,
polosuché, polosladké, nonycyxo

Jos sen sokeripitoisuus on 32-50 grammaa litrassa.

doux, mild, dolce, sweet, sad, y\ukog, dulce, doce, sot, makea,
saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cnanko,
dulce, saldais

Jos sen sokeripitoisuus on enemmin kuin 50 grammaa lit-
rassa.

B OSA — Luettelo ilmaisuista, joita kiytetddn muissa kuin A osassa luetelluissa tuotteissa

cyxo, seco, suché, tor, trocken, kuiv, Enpoc, dry, sec, secco,
asciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Jos sen sokeripitoisuus on enintdin

— 4 grammaa litrassa, tai

— 9 grammaa litrassa, kun kokonaishappopitoisuus gram-
moina viinihappoa litraa kohden ei alita jadnnossokeri-
pitoisuutta yli 2 grammalla litraa kohden.

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken, pool-
kuiv, nuiénpog, medium dry, demi-sec, abboccato, pussaus-
ais, pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pétwytrawne, meio
seco, adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Jos sen sokeripitoisuus on edelld vahvistettua enimmaismaa-

rda suurempi mutta enintaan

— 12 grammaa litrassa, tai

— 18 grammaa litrassa, kun kokonaishappopitoisuus
grammoina viinihappoa litraa kohden ei alita jadnnos-
sokeripitoisuutta yli 10 grammalla litraa kohden.

nonycnagko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiyAukog, medium, medium sweet, moelleux, ama-
bile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, pétstodkie,
meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Jos sen sokeripitoisuus on edelld vahvistettua enimmaismaa-
rdd suurempi mutta enintddn 45 grammaa litrassa.

cnagiko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Jos sen sokeripitoisuus on vihintddn 45 grammaa litrassa.
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LIITE XV

LUETTELO RYPALELAJIKKEISTA JA NIIDEN SYNONYYMEISTA, JOTKA VOIVAT ESIINTYA VIINIEN

MERKINNOISSA

A OSA — Luettelo rypilelajikkeista ja niiden synonyymeisti, jotka voivat esiintyi viinien merkinnéissi 62 artik-

lan 3 kohdan mukaisesti

Suojattu alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd

Lajikkeen tai sen synonyymin nimi

Maat, jotka voivat kiyttdd lajikkeen nimed tai synonyy-
mid (1)

1 Alba (IT) Albarossa Italia°®

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Kreikka®, Italia®, Portugali®, Algeria®, Tunisia’,
Yhdysvallat®, Kypros®, Eteld-Afrikka
Huom.:  Alicante-nimed ei voida kdyttid yksin viinin kuva-

uksessa.

3 Alicante Branco Portugali’

4 Alicante Henri Bouschet Ranska®, Serbia ja Montenegro (6)

5 Alicante Italia®

6 Alikant Buse Serbia ja Montenegro (4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola Italia

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Romania

9 Borba (PT) Borba Espanja®

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia (13-20-
30), Itdvalta (18-20), Kanada (20-30), Chile
(20-30), Italia (20-30)

11 Blauer Burgunder Itdvalta (10-13), Serbia ja Montenegro (17-30),
Sveitsi

12 Blauer Friihburgunder Saksa (24)

13 Blauer Spitburgunder Saksa (30), entinen Jugoslavian tasavalta Makedo-
nia (10-20-30), Itavalta (10-11), Bulgaria (30),
Kanada (10-30), Chile (10-30), Romania (30), Ita-
lia (10-30)

14 Burgund Mare Romania (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Serbia ja Montenegro (34)

16 Burgundac Crni Kroatia®

17 Burgundac crni Serbia ja Montenegro (11-30)

18 Burgundac sivi Kroatia®, Serbia ja Montenegro®

19 Burgundec bel Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia®

20 Burgundec crn Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia
(10-13-30)

21 Burgundec siv Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia®

22 Early Burgundy Yhdysvallat®

23 Fehér Burgundi, Burgundi Unkari (31)

24 Frithburgunder Saksa (12), Alankomaat®

25 Grauburgunder Saksa, Bulgaria, Unkari®, Romania (26)

26 Grauer Burgunder Kanada, Romania (25), Saksa, Itdvalta

27 Grossburgunder Romania (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Unkari (30)

29 Nagyburgundi Unkari®

30 Spatburgunder Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia (10-13-
20), Serbia ja Montenegro (11-17), Bulgaria (13),
Kanada (10-13), Chile, Unkari (29), Moldavia®,
Romania (13), Italia (10-13), Yhdistynyt kunin-
gaskunta, Saksa (13)

31 Weilburgunder Eteld-Afrikka (33), Kanada, Chile (32), Unkari (23),
Saksa (32, 33), Itavalta (32), Yhdistynyt kuningas-
kunta®, Italia

32 Weifler Burgunder Saksa (31, 33), Itdvalta (31), Chile (31), Sveitsi®,
Slovenia, Italia

33 Weissburgunder Eteld-Afrikka (31), Saksa (31, 32), Yhdistynyt
kuningaskunta, Italia

34 Weisser Burgunder Serbia ja Montenegro (15)
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Suojattu alkuperdnimitys tai

Lajikkeen tai sen synonyymin nimi

Maat, jotka voivat kdyttad lajikkeen nimei tai synonyy-

maantieteellinen merkinta mid (1)

35 Calabria (IT) Calabrese Italia

36 Cotnari (RO) Grasi de Cotnari Romania

37 Franken (DE) Blaufrinkisch Tsekki (39), Itavalta®, Saksa, Slovenia (Modra fran-
kinja, Frankinja), Unkari, Romania (14, 27, 39,
41)

38 Francusa Romania

39 Frankovka Tsekki (37), Slovakia (40), Romania (14, 27, 38,
41)

40 Frankovka modrd Slovakia (39)

41 Kékfrankos Unkari, Romania (37, 14, 27, 39)

42 Friuli (IT) Friulano Italia

43 Graciosa Graciosa Portugali’

44 Menunk Menuuk Bulgaria

Melnik Melnik

45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia Tsekki®

46 Moravia dulce Espanja’

47 Moravia agria Espanja’

48 Muskat moravsky Tsekki’, Slovakia

49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Romania

50 Porto (PT) Portoghese Italia®

51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentiina’

52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Italia

53 Sciacca (IT) Sciaccarello Italia

B OSA — Luettelo rypilelajikkeista ja niiden synonyymeisti, jotka voivat esiintyi viinien merkinnéissi 62 artik-

lan 4 kohdan mukaisesti

Suojattu alkuperdnimitys tai
maantieteellinen merkintd

Lajikkeen tai sen synonyymin nimi

Maat, jotka voivat kiyttdd lajikkeen nimei tai synonyy-
mid (1)

1 Mount Athos — Agioriti- | Agiorgitiko Kreikka®, Kypros®
kos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico Italia®, Kreikka®, Malta°
(IT)
3 Aglianicone Italia®
Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Italia
Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Italia
dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Italia®
7 Barbera Eteld-Afrikka®, Argentiina’, Australia®, Kro-
atia®’, Meksiko’, Slovenia®, Uruguay’, Yhdysval-
lat®, Kreikka®, Italia®, Malta®
8 Barbera Sarda Italia®
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Italia®
Don Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Italia
11 Etyek-Budai (HU) Budai Unkari’
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Italia

Cesanese di Olevano
Romano (IT)

Cesanese di Affile (IT)
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Suojattu alkuperdnimitys tai

Lajikkeen tai sen synonyymin nimi

Maat, jotka voivat kiyttdd lajikkeen nimed tai synonyy-

maantieteellinen merkinté mid (1)
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Italia
Cortese dell'Alto Monfer-
rato (IT)
14 Duna Borrégié (HU) Duna gy6ngye Unkari
15 Dunajskostredsky (SK) Dunaj Slovakia
16 Cote de Duras (FR) Durasa Italia
17 Korinthos-Korinthiakos Corinto Nero Italia®
18 (GR) Korinthiaki Kreikka®
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Italia
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Italia
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Italia
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Italia
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Italia
Grignolino del Monfer-
rato Casalese (IT)
24 Izsaki Arany Safeher Izséki Safeher Unkari
(HU)
25 Lacrima di Morro d’Alba | Lacrima Italia
(IT)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Italia
27 di Castelvetro Lambrusco Italia
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Italia
32 Colli Maceratesi Maceratino Italia
33 Vino Nobile de Monte- Montepulciano Italia®
pulciano (IT)
34 Nebbiolo d’Alba (IT) Nebbiolo Italia
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Italia
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Italia
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Unkari (40)
38 Rajnski rizling Serbia ja Montenegro (39-40-45)
39 Rheinhessen (DE) Renski rizling Serbia ja Montenegro (38—42-45), Slovenia® (44)
40 Rheinriesling Bulgaria®, Itdvalta, Saksa (42), Unkari (37), TSekki
(48), Italia (42), Kreikka, Portugali, Slovenia
41 Rhine Riesling Eteld-Afrikka®, Australia®, Chile (43), Moldavia®,
Uusi-Seelanti®, Kypros, Unkari®
42 Riesling renano Saksa (40), Serbia ja Montenegro (38-39-45), Ita-
lia (40)
43 Riesling Renano Chile (41), Malta®
44 Radgonska ranina Slovenia
45 Rizling rajnski Serbia ja Montenegro (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Entinen Jugoslavian tasavalta Makedonia®,
Kroatia®
47 Rizling rynsky Slovakia®
48 Ryzlink rynsky Tsekki (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Italia

(IT)
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Suojattu alkuperdnimitys tai

Lajikkeen tai sen synonyymin nimi

Maat, jotka voivat kdyttad lajikkeen nimei tai synonyy-

maantieteellinen merkint mid (1)
50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Italia
()
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Slovenia
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Italia
53 Vinho Verde (PT) Verdea Italia®
54 Verdeca Italia
55 Verdelho Eteld-Afrikka®, Argentiina, Australia, Uusi-
Seelanti, Yhdysvallat, Portugali
56 Verdelho Roxo Portugali’
57 Verdelho Tinto Portugali’
58 Verdello Italia’, Espanja®
59 Verdese Italia®
60 Verdejo Espanja’
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Italia
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
(IT)
62 Vermentino di Gallura Vermentino Italia
(IT)
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Italia
nano (IT)
Vernaccia di Serrapet-
rona (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Unkari

() SELITYKSET:

—  kursiivi:

nom,

— lihavointi:

— normaali kirjoitustapa:

(') Tassd liitteessd esitetyt poikkeukset sallitaan asianomaisten maiden osalta vain, jos kyseessi ovat suojatulla alkuperdnimitykselld tai maan-

viittaus rypalelajikkeen synonyymiin

ei synonyymia

sarake 3: rypilelajikkeen nimi

sarake 4: maa, jossa nimi vastaa lajiketta, ja viittaus lajikkeeseen

sarake 3: rypilelajikkeen nimen synonyymi

sarake 4: rypilelajikkeen nimen synonyymia kiyttivd maa.

tieteelliselld merkinnilld varustetut viinit, jotka on valmistettu asianomaisista lajikkeista.
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LIITE XVI

66 artiklan 2 kohdan mukaisesti viinien merkinnoissi sallittavat merkinnit

kiytetty tynnyrissi kypsytetty tynnyrissd vanhennettu tynnyrissd
kaytetty [...]Jtynnyrissd kypsytetty [...]tynnyrissa vanhennettu [...Jtynnyrissi
[merkitddn puulaji] [merkitddn puulaji] [merkitddn puulaji]

kéytetty tynnyrissd kypsytetty tynnyrissd vanhennettu tynnyrissi
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LIITE XVII

ERAIDEN PULLOMALLIEN VARAAMINEN

1. Fliate d’Alsace

a)  Malli: suoravartaloinen sylinterinmuotoinen lasipullo, jonka kaula on pitka ja jonka mittasuhteet ovat suunnilleen
seuraavat:

— kokonaiskorkeus | pohjan halkaisija = 5:1
—  sylinterinmuotoisen osan korkeus = kokonaiskorkeus/3.

b)  Tamin malliset pullot on varattu seuraaville Ranskan alueelta korjatuista rypileista tuotetuille alkuperanimitykselld
varustetuille viineille:

—  Alsace tai vin d’Alsace, Alsace Grand Cru
—  Grépy
—  Chateau-Grillet
— Cotes de Provence, puna- ja roseeviini
—  Cassis
— Jurancon, Jurangon sec
— Béarn, Béarn-Bellocq, roseeviini
—  Tavel, rosee.
Taman pullomallin kiyttorajoitusta sovelletaan kuitenkin vain Ranskan alueelta korjatuista rypaleistd valmistettuun
viiniin.
2. Bocksbeutel tai Cantil

a)  Malli: lyhytkaulainen pullea ja pyored mutta sivukuvaltaan litted lasipullo, jonka pohja sekd poikkileikkaus pullon
vartalon kaikkein kuperimmalla kohdalla ovat ellipsinmuotoisia.

— cllipsinmuotoisen poikkileikkauksen mittasuhteet suuri akseli | pieni akseli = 2:1
— pyoredn vartalon korkeus | sylinterinmuotoinen kaula = 2,5:1.
b)  Viinit, joille timén malliset pullot on varattu:
i)  saksalaiset viini, joilla on alkuperdnimitys
— Franken
— Baden:
—  Taubertalista ja Schuepfergrundista periisin olevat

— seuraavilta Baden-Badenin hallintoalueeseen kuuluvilta alueilta perdisin olevat: Neuweier, Steinbach,
Umweg ja Varnhalt;

i) italialaiset viini, joilla on alkuperdnimitys
— Santa Maddalena (St. Magdalener)

— Valle Isarco (Eisacktaler), Sylvaner- ja Mueller-Thurgau- rypileistd saatu
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—  Terlaner, Pinot bianco -lajikkeesta saatu
— Bozner Leiten

— Alto Adige (Suedtiroler), seuraavista lajikkeista saatu: Riesling, Mueller-Thurgau, Pinot nero, Moscato
giallo, Sylvaner, Lagrein, Pinot blanco (Weissburgunder) ja Moscato rosa (Rosenmuskateller)

—  Greco di Bianco

— Trentino, Moscato-lajikkeesta saatu;
iii)  kreikkalaiset viinit

—  Agioritiko

— Rombola Kephalonias

— Kefalonian saarelta perdisin olevat viinit

—  Paroksen saarelta periisin olevat viinit

— Peloponnesoksesta periisin olevat viinit, joilla suojattu maantieteellinen merkinté;
iv) portugalilaiset viinit

— roseeviinit ja vain ne muut alkuperdnimitykselld tai maantieteelliselld merkinnalld varustetut viinit, joi-
den osalta osoitetaan, ettd ennen niiden luokittelemista alkuperinimitykselld tai maantieteelliselld mer-
kinnalld varustetuksi viiniksi niiden tarjontamuoto oli tosiasiallisesti ja perinteisesti cantil-pullomalli.

3. Clavelin

a)  Malli: noin 0,62 litran vetoinen lyhytkaulainen lasipullo, jossa on sylinterinmuotoinen vartalo ja jykevan olemuk-
sen antavat levedt hartiat ja jonka mittasuhteet ovat:

— kokonaiskorkeus | pohjan halkaisija = 2,75

— sylinterinmuotoisen osan korkeus = kokonaiskorkeus/2.
b)  Viinit, joille timidn malliset pullot on varattu:

— ranskalaiset viini, joilla on suojattu alkuperdnimitys

— Cote du Jura

— Arbois

— LEtoile

—  Chateau Chalon.

4. Tokaj:
a)  Malli: suoravartaloinen sylinterinmuotoinen viriton lasipullo, jonka kaula on pitka ja jonka mittasuhteet ovat:
— sylinterinmuotoisen osan korkeus/kokonaiskorkeus = 1:2,7
—  kokonaiskorkeus | pohjan halkaisija = 1:3,6
— tilavuus: 500 ml; 375 ml, 250 ml, 100 ml tai 187,5 ml (vietdessd kolmanteen maahan)

— pulloon voi kiinnittdd pullon materiaalista valmistetun sinetin, jossa on viittaus viinialueeseen tai tuottajaan.



24.7.2009 Euroopan unionin virallinen lehti L 193/139

b)  Viinit, joille timédn malliset pullot on varattu:
unkarilaiset ja slovakialaiset viini, joilla on suojattu alkuperdnimitys
—  Tokaji
—  Tokaj(-ské)/(-ska)/(-sky),
jota tdydennetdin jollakin seuraavista perinteisistd ilmaisuista:
— aszd/vyber
— aszdeszencia | esencia vyberova
— eszencia/esencia
—  madslas/maslas
— forditds/forditas
— szamorodni[samorodné.

Tdmin pullomallin kéyttorajoitusta sovelletaan kuitenkin vain Unkarin ja Slovakian alueelta korjatuista rypaleistd val-
mistettuun viiniin.







TILAUSHINNAT 2009 (ilman ALV:a, sisaltdd normaalit lahetyskulut)

Eurcopan unicnin virallimen lahdl, L- ja C-sarjat, wain papenpainos | 22 EUn virallista kieltd 1 D00 eurcaiucsl (*)

Eurcapan unionin virallinen lahti, L- ja C-sarat, vain papenpaings | 22 EL:n vicallista kieltd 100 suaakk (%)

Eurcopan unionin virallinen lahti, L- ja C-sarjat, paperipainos, 22 Elkn virallista kieltd 1 200 surgavuosi

vuoaiianan CO-ROM

Eunsopan unionin virallingn lehti, L-Safa, vain papeipaino 22 EL:n virallista kislth TOD EroEivnsis

Eurgopan unignin virallinen lahti, L-sana, vain paperipaincs 22 Elbn virallista kieltd T esurcaid

Eurcopan unionin virallieen lahdl, C-sarja, vain papenpainos 22 EU:n virallista kieltd A00 e

Eurcapan unionin virallingn lahti, C-sarja, vain papenpainas 22 EU:n virallista kisltd 40 euroaik

Eurgopan unignin virallingn lahti, L- ja C-sarjat, kuukausiSianan 22 Elkn virallista kisltd 500 swoahnaos

(Eurmuilatinanan) CO-ROM

Virplligan lehden thydenmysosa (S-5arja), agouskilpain g julkiset | Monikisinen: 23 ELn 60 suronivuos

hankinnai, CO-ROM, Imestyy kahdesti vilkossa wirgllisia kieha (= 30 ewroakk)

Eunsopan unionin virallinén lahti, C-sarja — kKilpailut Kilpailsa koskevila kil S0 uUnoaNUOSI
{*) Monumenoden hinnat: - aninthlin 32 sk & sroa

- 3384 pina 12 ewiica
yil 64 shua: hanla mddraeliin Mpauskohiisest

Euroopan unionin wviralisilla kielilld iimeshywvastd Ewoopan umonin wiralisesta lehdestd on tlilattavissa 22 en kieli-
versiola. Tilaus kisitda L-sanan (LainsBadand) ja C-zaran (Tedonannot ja imodluksed).
Jokainen kieliversio tilataan eriksean.

Virallisessa lehdessa L 156 18, kesdkuuta 2005 julkasiun neuvosion aseluksen (EY) Mo 92072005 mukaan
valvollisues laatia kaikki saddoksat iinn kielelld ja julkaisia ne t8la kielelld e viliakaisesli sido Euroopan
unianin toimielimid, joten iifn kiekalld julkaistavat virallisat lehdet ovat myynnissd ariksaan.

Virallisen lehden thydenmysosan (S-sarja - tagouskilpailut ja julkised hankinnat) tilaukseen sisdityvat kaikki 23
virallista kialiversiola yhdella monikialiselld CO-ROM-lawyila.

Euwrcopan whiomn viralisen lehden lilaajat voivatl pyynndsia saada wirallisen lehden lfteitd. Tilaajille imoitetaan
litteiden ilmastymisestd Euvroopan uicnin walisesn lpieaen sisdlyvassd kohdassa "Huomautus ukijalle”,

Myyniti ja tilaukset

Julkaisutoimiston foimittamat maksulliset julkaisut ovat saatavilla jalleenmyyjifamme. Luetiely jalleenmyyjisid [Eyhyy
SEUrgAVASIA iInfemel-0soiieesta;

hitp:{publications.europa.eu'others/agentsfindax_fi.htm

EUR-Lex (httpzfeur-lex.europa.eu) on suora ja maksuton portti Evroopan unionin lainsdadantoon,
Sivustolla woi tarkastella Ewrcopan wnionin wviralista lehied ja sielld owvat néhtévilla mybs
sopimuksat, lainsdadants, olkeuskiytantd ja lainsdddanndn valmisteluasiakirjat.

Lisdtietoja Eurcopan unionista 18ytyy osoitteesta: httpJfeurcpa.eu

Julkaisutoimisto EURCOPAN YHTEISOJEN VIRALLISTEN JULKAISUJEN TOIMISTO
L2685 LLIXEMBLRG

Publications.europa.eu




