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(Muut kuin lainsddtamisjarjestyksessd hyvaksyttavat saddokset)

PAATOKSET

KOMISSION PAATOS (EU) 2017/1508,
annettu 28 piivini elokuuta 2017,

organisaatioiden vapaaehtoisesta osallistumisesta yhteison ympiristoasioiden hallinta- ja

auditointijirjestelmiin (EMAS-jirjestelmi) annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen

(EY) N:o 1221/2009 mukaisesta viiteasiakirjasta, jossa esitetiin ympiristéasioiden hallinnan

parhaat toimintatavat, alakohtaiset ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkkeji
huipputason osaamisesta elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alalla

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon organisaatioiden vapaaehtoisesta osallistumisesta yhteison ympiristoasioiden hallinta- ja auditointijir-
jestelmdin (EMAS-jarjestelmd) ja asetuksen (EY) N:o 761/2001 ja komission pddtosten 2001/681/EY ja 2006/193/EY
kumoamisesta 25 pdivind marraskuuta 2009 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:o 12212009 (') ja erityisesti sen 46 artiklan 1 kohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Komission asetuksen (EY) N:o 1221/2009 mukaisesti laatimat alakohtaiset viiteasiakirjat ovat tarpeen, jotta tietyn
alan organisaatioita voitaisiin auttaa keskittymddn paremmin tirkeimpiin ympiristdasioiden hallinnan
nakokohtiin ja jotta helpotetaan organisaatioiden ympiristonsuojelun tason arviointia ja parantamista sekd asiaa
koskevaa raportointia. Viiteasiakirjoissa esitetddn ympiristdasioiden hallinnan parhaat toimintatavat, ympariston-
suojelun tason indikaattorit sekd tarvittaessa vertailuesimerkkejd huipputason osaamisesta ja luokitusjirjestelmat,
jotka mahdollistavat ymparistonsuojelun tason arvioimisen kyseisilld aloilla.

(2)  Tamdn padtoksen liitteessd esitetyt ymparistdasioiden hallinnan parhaat toimintatavat liittyvét elintarvikkeiden ja
juomien valmistuksen alalla tunnistettuihin keskeisiin ymparistokysymyksiin. Niilldi olisi myds edistettivd
kiertotaloutta tunnistamalla konkreettisia toimia, joilla parannetaan jitehuoltoa, lisitadn sivutuotteiden kayttoa ja
estetddn elintarvikejdtteen syntymisti.

(3)  EMAS-rekisterdityjen organisaatioiden ei ole pakko noudattaa alakohtaisessa viiteasiakirjassa esitettyjd vertailuesi-
merkkejd huipputason osaamisesta, silli EMAS-jdrjestelmissi organisaatiot voivat itse arvioida vertailuesimerkkien
toteutettavuutta niistd aiheutuvien kustannusten ja hy6tyjen perusteella.

(4)  Asetuksen (EY) No 1221/2009 mukaan EMAS-rekisterdityjen organisaatioiden on otettava alakohtaiset
viiteasiakirjat huomioon laatiessaan ympiristoasioiden hallintajirjestelmainsi ja arvioidessaan ympiristonsuojelun
tasoaan asetuksen (EY) N:o 1221/2009 liitteen IV mukaisesti laaditussa ympdristoselonteossaan.

() EUVLL 342,22.12.2009,s. 1.
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(5)  Elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen ala, jota timdn pditoksen liite koskee, méritettiin ensisijaiseksi alaksi,
jota varten hyviksytddn alakohtaisia ja poikkialaisia viiteasiakirjoja, asiakirjassa “Komission tiedonanto —
organisaatioiden vapaachtoisesta osallistumisesta yhteisén ymparistoasioiden hallinta- ja auditointijirjestelmain
(EMAS-jdrjestelmd) annetun asetuksen (EY) N:o 1221/2009 mukainen ohjeellinen luettelo aloista, joita varten
hyviksytddn alakohtaisia ja eri aloille yhteisid viiteasiakirjoja” (*).

(6)  Tassd padtoksessd sdddetyt toimenpiteet ovat asetuksen (EY) N:o 1221/2009 49 artiklalla perustetun komitean
lausunnon mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN PAATOKSEN:

1 artikla

Alakohtainen viiteasiakirja, jossa esitetddn ympdristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat, alakohtaiset ympariston-
suojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkkejd huipputason osaamisesta elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen
alalla, on tdimin paatoksen liitteend.

2 artikla

Elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alalla toimivien EMAS-rekisteroityjen organisaatioiden on otettava huomioon
1 artiklassa tarkoitettu alakohtainen viiteasiakirja, ja sen vuoksi niiden on

— kaytettavd alakohtaisen viiteasiakirjan asiaankuuluvia osia laatiessaan ja toteuttaessaan ympdristojirjestelminsd
ympdristokatselmusten perusteella

— kiytettdvd alakohtaisessa viiteasiakirjassa kuvattuja asiaankuuluvia alakohtaisia ymparistonsuojelun tason
indikaattoreita raportoidessaan ympiristonsuojelun tasostaan ympdristoselonteossaan mddriteltyjen yksityiskoh-
taisempien ympdristondkokohtien osalta

— mainittava ympdristoselonteossaan, miten asiaankuuluvat ympdristdasioiden hallinnan parhaat toimintatavat ja
vertailuesimerkit huipputason osaamisesta on otettu huomioon arvioitaessa organisaation ympdristonsuojelun tasoa
ja siihen liittyvid tekijoita.

3 artikla

Tdmi pditos tulee voimaan yhdeksintenikymmenentend pidivini sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

Tehty Brysselissd 28 péivind elokuuta 2017.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER

() EUVLC 358,8.12.2011,. 2.
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1. JOHDANTO

Tdmd alakohtainen viiteasiakirja perustuu Tekniikan tulevaisuudentutkimuksen laitoksen (IPTS) laatimaan
yksityiskohtaiseen tieteellis-poliittiseen kertomukseen ('), jiljempdnd ’kertomus parhaista toimintatavoista’. IPTS
on yksi seitsemdstd Euroopan komission Yhteisen tutkimuskeskuksen (JRC) alaisesta laitoksesta.

Asiaa koskeva lainsididinto

Organisaatioiden vapaaehtoisesta osallistumisesta yhteison ympiristdasioiden hallinta- ja auditointijarjestelméin
(EMAS-jirjestelmd) saddettiin  vuonna 1993 neuvoston asetuksella (ETY) N:o 1836/93 (3. Sittemmin
EMAS-jirjestelmidn on tehty kaksi merkittavaa tarkistusta:

— Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 761/2001 ()
— Asetus (EY) N:o 1221/2009.

Viimeisimman tarkistuksen, joka tuli voimaan 11. tammikuuta 2010, keskeisin uutuus on alakohtaisten viiteasia-
kirjojen laatimista koskeva 46 artikla. Alakohtaisissa viiteasiakirjoissa on esitettdvd ympdéristoasioiden hallinnan
parhaat toimintatavat, ympdristonsuojelun tason indikaattorit madratyille aloille seki tarvittaessa vertailuesi-
merkkejd huipputason osaamisesta ja luokitusjirjestelmid ymparistonsuojelun tason arvioimiseksi.

Asiakirjan tulkinta ja kiytto

Ympiristoasioiden hallinta- ja auditointijarjestelmd (EMAS-jdrjestelmd) on vapaachtoinen jirjestelmd, jossa
organisaatiot voivat sitoutua ympdéristonsuojelun tason jatkuvaan parantamiseen. Tdssd alakohtaisessa viiteasia-
kirjassa annetaan kyseisen kehyksen puitteissa ohjeita elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alalle sekd
esitetddn useita parannusmahdollisuuksia ja parhaita toimintatapoja.

Asiakirja on laadittu Euroopan komissiossa hyodyntden sidosryhmiltd saatuja kannanottoja. Tekninen tyoryhma,
jossa oli mukana alan asiantuntijoita ja sidosryhmia ja jota JRC johti, keskusteli ja lopulta sopi tissd asiakirjassa
kuvailluista ympdristoasioiden hallinnan parhaista toimintatavoista, alakohtaisista ympiristénsuojelun tason
indikaattoreista ja huipputason osaamista koskevista vertailuesimerkeistd. Etenkin kyseisten vertailuesimerkkien
katsottiin edustavan sellaista ympdristonsuojelun tasoa, jonka alan parhaiten suoriutuvat organisaatiot voivat
saavuttaa.

Alakohtaisen viiteasiakirjan tavoitteena on auttaa ja tukea kaikkia organisaatioita, jotka aikovat parantaa
ympdristonsuojelun tasoaan, antamalla niille ideoita ja virikkeitd sekd kdytinnon neuvoja ja teknisid ohjeita.

Tamd alakohtainen viiteasiakirja on suunnattu ensisijaisesti organisaatioille, jotka ovat jo rekisterdityneet EMAS-
jarjestelmdin. Toiseksi se on suunnattu organisaatioille, jotka harkitsevat rekisteroityvinsi EMAS-jirjestelmain
tulevaisuudessa, ja kolmanneksi kaikille organisaatioille, jotka haluavat lisitietoa ympiristoasioiden hallinnan
parhaista toimintatavoista parantaakseen ympiristonsuojelun tasoaan. Timin asiakirjan tavoitteena on siis
auttaa kaikkia elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan organisaatioita keskittymain olennaisiin valittomiin
ja vilillisiin ymparistonikokohtiin sekd saamaan tietoa ympdéristdasioiden hallinnan parhaista toimintatavoista,
myos asianmukaisista alakohtaisista ympdristonsuojelun tason indikaattoreista, jotta ne voivat mitata
ympdristonsuojelun tasoaan, ja huipputason osaamista koskevista vertailuesimerkeista.

Alakohtaisten viiteasiakirjojen huomioon ottaminen EMAS-rekisteroidyissd organisaatioissa

Asetuksen (EY) N:o 1221/2009 mukaan EMAS-rekisterdityjen organisaatioiden on otettava alakohtaiset
viiteasiakirjat huomioon kahdella eri tasolla:

laatiessaan ja toteuttaessaan ympdristojirjestelméinsi ympiristokatselmusten perusteella (4 artiklan 1 kohdan
b alakohta);

(") Kyseinen tieteellis-poliittinen kertomus on yleisesti saatavilla JRC:n/IPTS:n verkkosivustolla osoitteessa http:/[susproc.jrc.ec.europa.
eufactivities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf. Tissd alakohtaisessa viiteasiakirjassa esitetyt ympdristoasioiden hallinnan
parhaita toimintatapoja ja niiden soveltamista koskevat paatelmat sekd maritetyt alakohtaiset ymparistonsuojelun tason indikaattorit ja
vertailuesimerkit huipputason osaamisesta perustuvat tieteellis-poliittisessa kertomuksessa esitettyihin havaintoihin. Kaikki taustatiedot
ja tekniset tiedot 16ytyvit kertomuksesta.

(%) Neuvoston asetus (ETY) N:o 1836/93, annettu 29 piivina kesikuuta 1993, teollisuusyritysten vapaachtoisesta osallistumisesta yhteison
ympiristoasioiden hallinta- ja auditointijarjestelmédén (EYVLL 168, 10.7.1993,s. 1).

(*) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 761/2001, annettu 19 paivind maaliskuuta 2001, organisaatioiden vapaaehtoisesta


http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf
http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf
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Organisaatioiden olisi kéytettavd alakohtaisten viiteasiakirjojen asianmukaisia osia méiritellessddn ja
tarkistaessaan ympdristotavoitteitaan ja -padmadridan ympdristokatselmuksessa ja -polititkassa havaittujen
asiaankuuluvien ympiéristonikokohtien mukaisesti sekd péittdessddn toimista, joita ne toteuttavat ympariston-
suojelun tasonsa parantamiseksi.

laatiessaan ympdristoselontekoa (4 artiklan 1 kohdan d alakohta ja 4 artiklan 4 kohta).

a) Organisaatioiden olisi otettava huomioon alakohtaisen viiteasiakirjan asiaankuuluvat alakohtaiset ympiriston-
suojelun tason indikaattorit valitessaan indikaattoreita (), joita ne kéyttivdt ympdristonsuojelun tasoa
koskevassa raportoinnissaan.

Valitessaan indikaattoreita raportointia varten organisaatioiden olisi otettava huomioon vastaavassa
alakohtaisessa viiteasiakirjassa ehdotetut indikaattorit ja niiden merkityksellisyys organisaation ymparistokat-
selmuksessaan havaitsemien merkittdvien ymparistondkokohtien suhteen. Indikaattorit on otettava huomioon
vain, jos niilli on merkitysti niiden ympdristondkokohtien suhteen, joita pidetidn merkittdvimpind
ympdristokatselmuksessa.

b) Organisaatioiden olisi ympdristonsuojelun tasosta ja muista tekijoistd ympdaristoselonteossa raportoidessaan
mainittava, miten asiaankuuluvat ympiristdasioiden hallinnan parhaat toimintatavat ja mahdolliset vertailue-
simerkit huipputason osaamisesta on otettu huomioon.

Niiden olisi kuvattava, miten asiaankuuluvia ymparistoasioiden hallinnan parhaita toimintatapoja ja vertailue-
simerkkejd huipputason osaamisesta (jotka antavat viitteitd parhaiden suoriutujien saavuttamasta ympariston-
suojelun tasosta) on kiytetty toimenpiteiden ja toimien mddrittdimisessd ja mahdollisesti painopisteiden
asettamisessa niiden ympdristonsuojelun tason parantamiseksi (edelleen). Ympéristoasioiden hallinnan
parhaiden toimintatapojen tdytintdoonpano tai mddritettyjen huipputason osaamisen vertailuesimerkkien
tason saavuttaminen ei kuitenkaan ole pakollista, silli EMAS-jarjestelmdn vapaaehtoisen luonteen vuoksi
organisaatiot voivat itse arvioida kustannusten ja hydtyjen perusteella, miten kiyttokelpoisia vertailuesimerkit
ja parhaat toimintatavat niille ovat.

Organisaatioiden olisi arvioitava ympdristoasioiden hallinnan parhaiden toimintatapojen ja huipputason
osaamisen vertailuesimerkkien — vastaavasti kuin ympéristonsuojelun tason indikaattoreiden — merkitystd ja
sovellettavuutta ympdéristokatselmuksessaan havaitsemiensa merkittdvien ympéristonakokohtien —seka
teknisten ja taloudellisten nakokohtien mukaisesti.

Alakohtaisten viiteasiakirjojen niitd osatekijoitd (indikaattorit, ympdristdasioiden hallinnan parhaat toimintatavat
tai vertailuesimerkit huipputason osaamisesta), joita organisaatio ei pidd merkityksellisind ymparistokatsel-
muksessaan havaitsemiensa merkittivien ymparistondkokohtien suhteen, ei tule sisillyttdd kertomukseen eikd
kuvata ympdristselonteossa.

EMAS-jirjestelméddn osallistuminen on jatkuva prosessi. Aina, kun organisaatio suunnittelee parantavansa
ympdristonsuojelunsa tasoa (ja tarkastelee ymparistonsuojelun tasoaan), sen on haettava alakohtaisesta viiteasia-
kirjasta tietoa siitd, mihin seikkoihin sen tulisi puuttua seuraavaksi.

EMAS-jirjestelmin ympdristotodentajat tarkistavat, onko organisaatio ottanut alakohtaisen viiteasiakirjan

huomioon ympiristselontekoa laatiessaan ja milld tavoin (asetuksen (EY) N:o 1221/2009 18 artiklan 5 kohdan
d alakohta).

Akkreditoidut ympdristotodentajat tarvitsevat auditointia suorittaessaan organisaatiolta nayttod siitd, miten
alakohtaisen viiteasiakirjan asiaankuuluvat osatekijit on valittu ympiéristokatselmusten perusteella ja otettu
huomioon. Ympiristotodentajat eivdt tarkista, noudattaako organisaatio kuvattuja vertailuesimerkkejd
huipputason osaamisesta, mutta ne todentavat ndyton siitd, miten alakohtaista viiteasiakirjaa on kdytetty ohjeena
niiden indikaattoreiden ja asianmukaisten vapaaehtoisten toimenpiteiden mdadrittimisessd, joita toteuttamalla
organisaatio voi parantaa ymparistonsuojelun tasoaan.

EMAS-jirjestelmidn ja alakohtaisen viiteasiakirjan vapaaehtoisen luonteen vuoksi organisaatioille ei pitéisi
aiheutua kohtuuttomia rasitteita tillaisen ndyton esittimisestd. Todentajat eivdt saa etenkddn vaatia yksittdistd
perustelua jokaiselle parhaalle toimintatavalle, alakohtaiselle ympéristonsuojelun tason indikaattorille ja
huipputason osaamista koskevalle vertailuesimerkille, jotka mainitaan alakohtaisessa viiteasiakirjassa ja joita
organisaatio ei pidd ympiristokatselmuksensa perusteella merkityksellisind. Ne voivat kuitenkin ehdottaa muita
merkityksellisid tekijoitd, jotka organisaatio voisi ottaa huomioon tulevaisuudessa lisitodisteena sitoutumisestaan
ympdristonsuojelun tasonsa jatkuvaan parantamiseen.

(") EMAS-asetuksen liitteessd IV olevan B osan e kohdan mukaisesti ympiristoselonteossa on oltava "yhteenveto saatavilla olevista tiedoista,
joissa organisaation ympdristonsuojelun tasoa verrataan merkittdvien ympdristovaikutusten osalta sen ympdaristopddmadriin ja
-tavoitteisiin. Raportoinnissa on kaytettivd keskeisid indikaattoreita ja muita soveltuvia ympdristonsuojelun tason indikaattoreita, jotka on
esitetty C osassa”. Liitteessd IV olevan C osan mukaan "kunkin organisaation on raportoitava vuosittain ympdristonsuojelun tasostaan
ympiristoselonteossaan mériteltyjen yksityiskohtaisempien ymparistonakokohtien osalta ja tapauksen mukaan otettava huomioon
46 artiklassa tarkoitetut alakohtaiset viiteasiakirjat.”
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Alakohtaisen viiteasiakirjan rakenne

Tamd asiakirja sisdltdd neljd lukua. Sen 1 luvussa esitellddn EMAS-jarjestelmédn oikeudellista taustaa ja kerrotaan,
miten titd asiakirjaa tulee kdyttdd, ja 2 luvussa mddritellddn asiakirjan soveltamisala. Luvussa 3 kuvataan lyhyesti
ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat (') sekd tiedot niiden sovellettavuudesta yleensd ja
pk-yritysten tasolla. Kun tiettyd ympiristdasioiden hallinnan parasta toimintatapaa koskevia erityisid ympariston-
suojelun tason indikaattoreita ja huipputason osaamista koskevia vertailuesimerkkejd on pystytty laatimaan,
my0s ne esitetddn. Jotkin indikaattorit ja vertailuesimerkit ovat merkityksellisia useamman kuin yhden
ympiristoasioiden hallinnan parhaan toimintatavan osalta, joten ne toistetaan aina, kun se on tarkoituksen-
mukaista. Lopuksi 4 luvussa esitetddn kattava taulukko, joka sisdltdd valikoiman olennaisimpia ympdriston-
suojelun tason indikaattoreita sekd niihin liittyvit selitykset ja huipputason osaamista koskevat vertailuesimerkit.

2. SOVELTAMISALA

Tami alakohtainen viiteasiakirja koskee elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan toiminnan ympariston-
suojelun tasoa. Tissd asiakirjassa elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan katsotaan koostuvan yrityksistd,
jotka kuuluvat seuraaviin NACE-koodiryhmiin (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY)
N:o 1893/2006 (*) vahvistetun tilastollisen toimialaluokituksen mukaan):

— NACE-koodi 10: elintarvikkeiden valmistus
— NACE-koodi 11: juomien valmistus.

Elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alaa kokonaisuudessaan koskevat parhaat toimintatavat (3.1 luku) on
osoitettu kaikille NACE-koodiryhmiin 10 ja 11 kuuluville yrityksille.

Seuraavissa kahdessa taulukossa esitetddn elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan merkittdvimmat
valittomat ja vililliset ymparistondkokohdat (°) ja niihin liittyvdt ymparistopaineet ja kerrotaan, miten niitd
kisitellddn tdssd asiakirjassa. Niitd késitellddn joko 3.1 luvussa kuvailtujen ympiristdasioiden hallinnan
parhaiden toimintatapojen yhteydessd tai viittaamalla muihin kéytettivissd oleviin viiteasiakirjoihin, esimerkiksi
parhaita kaytettdvissd olevia elintarvikkeiden ja maidon valmistus- ja jalostustekniikoita kisittelevddn vertailua-
siakirjaan (Best Available Techniques Reference Document for the Food, Drink and Milk Industries), jiljempand
"FDM BREF -asiakirja’ (*).

Taulukko 2.1

Elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan merkittivimmit vilittomit ympiristoni-
kokohdat ja niiden kisittely tissd asiakirjassa

Merkittavimmat valittomat Niihin liittvvit keskeiset vmpiristépaineet Ympiristoasioiden hallinnan parhaat
ympiristondkokohdat v ymp p toimintatavat
Teolliset prosessit ja nii- | p4zistot veteen — Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa
hin liittyvit toimenpiteet
Padstot ilmaan (typen ja rikin oksidit, | — Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa
haihtuvat orgaaniset yhdisteet, hiuk-
kaset)
Kiinteiden jdtteiden syntyminen — Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa
— Paras toimintapa: elintarvikejitteen valt-
tdminen elintarvikkeiden ja juomien val-
mistuksessa (3.1.9 kohta)

(") Yksityiskohtaiseen kuvaukseen jokaisesta parhaasta toimintatavasta ja kdytdnnon ohjeisiin niiden soveltamisesta voi tutustua JRC:n
julkaisemassa parhaita toimintatapoja koskevassa kertomuksessa sekd verkossa asiakirjassa http:/[susproc.jrc.ec.europa.
eufactivities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf. Organisaatioita kehotetaan tutustumaan ndihin, jos ne ovat kiinnostuneita
hankkimaan lisitietoa joistakin alakohtaisessa viiteasiakirjassa kuvailluista parhaista toimintatavoista.

(%) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1893/2006, annettu, 20 pdivini joulukuuta 2006, tilastollisen toimialaluokituksen
NACE Rev. 2 vahvistamisesta sekd neuvoston asetuksen (ETY) N:o 3037/90 ja tiettyjen eri tilastoaloja koskevien yhteison asetusten
muuttamisesta (EUVL L 393, 30.12.2006, s. 1).

() Asetuksen (EY) N:o 1221/2009 mukaan “vilittomalli ympdristonakokohdalla” tarkoitetaan ympdristondkokohtaa, joka liittyy
organisaation valittomassi hallinnassa oleviin toimintoihin, tuotteisiin ja palveluihin. Vililliselld ympéristonakokohdalla tarkoitetaan sen
sijaan ymparistonakokohtaa, joka on seurausta organisaation vuorovaikutuksesta kolmansien osapuolten kanssa ja johon organisaatio
voi vaikuttaa kohtuullisessa maarin.

(*) Lisdtietoja parhaita kéytettdvissd olevia tekniikoita (BAT) koskevien vertailuasiakirjojen sisdllostd sekd termien ja lyhenteiden selitykset
ovat saatavissa Euroopan ympiriston pilaantumisen yhteniisen ehkiisemisen ja vdhentimisen toimiston verkkosivulta osoitteesta
http:/[eippcb.jrc.ec.europa.eu/


http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf
http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/documents/FoodBeverageBEMP.pdf
http://eippcb.jrc.ec.europa.eu/
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Merkittdvimmait valittomat

Niihin liittyvat keskeiset ympdristopaineet

Ymparistoasioiden hallinnan parhaat

ymparistonikokohdat toimintatavat
Vedenkulutus — Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa
Energiankulutus,  kasvihuonekaasu- | — Paras toimintatapa: energianhallinnan ja
pdastot (hiilidioksidi) energiatehokkuuden soveltaminen kaik-
kiin toimintoihin (3.1.7 kohta)
— Paras toimintatapa: uusiutuvan energian
kaytto kaikissa  valmistusprosesseissa
(3.1.8 kohta)
Kylmasdilytys Energiankulutus,  kasvihuonekaasu- | — Paras toimintatapa: jaadyttamisen ja kyl-
péistot (kylmaaineet) misdilytyksen parantaminen (3.1.6 koh-
ta)
Puhdistus Vedenkulutus, kemikaalien kiytto, ja- | — Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa

teveden syntyminen

— Paras toimintatapa: ympdristoystavalli-
nen puhdistaminen (3.1.4 kohta)

Kuljetus ja logistiikka

Energiankulutus,  kasvihuonekaasu-
padstot, pddstot ilmaan (esim. hiili-
dioksidi, hiilimonoksidi, rikkidioksidi,
typen oksidit, hiukkaset)

— Paras toimintatapa: kuljetus ja logistiikka
(3.1.5 kohta)

Pakkaukset

Kasvihuonekaasupaistot, energianku-
lutus, luonnonvarojen  ehtyminen
(materiaalien kdytto)

— Viittaus BAT:iin FDM BREF -asiakirjassa

— Paras toimintatapa: pakkausten paranta-
minen tai valinta ympdristévaikutusten
minimoimiseksi (3.1.3 kohta)

Taulukko 2.2

Elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan merkittivimmit vilittomit ympiristéni-
kokohdat ja niiden kisittely tidssd asiakirjassa

Merkittavimmat valilliset
ympiristonikokohdat

Niihin liittyvat keskeiset ymparistopaineet

Ympiristoasioiden hallinnan parhaat
toimintatavat

Toimitusketjun hallinta

Esim. kasvihuonekaasupddstot, ener-
giankulutus, vedenkulutus, paistot il-
maan

— Paras toimintatapa: toimitusketjun hal-
linta (3.1.2 kohta)

Maatalous

Kasvihuonekaasupiistot (hiilidioksidi,
metaani), biologisen monimuotoisuu-
den koyhtyminen, pddstot ilmaan, re-
hevoityminen, vedenkulutus

— Paras toimintatapa: toimitusketjun hal-
linta (3.1.2 kohta)

— Viittaus kasvinviljelyd ja kotieldintaloutta
koskevaan alakohtaiseen viiteasiakir-
jaan (')

L 223[7
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Merkittavimmat valilliset Niihin liittvvit keskeiset vmpiristépaineet Ymparistoasioiden hallinnan parhaat
ymparistonikokohdat v ymp p toimintatavat

Pakkaukset Kasvihuonekaasupdistot, energianku- | — Paras toimintatapa: pakkausten paranta-
lutus, luonnonvarojen  ehtyminen minen tai valinta ympdristévaikutusten
(materiaalien kdytto) minimoimiseksi (3.1.3 kohta)

Kuljetus ja logistiikka Energiankulutus,  kasvihuonekaasu- | — Paras toimintatapa: kuljetus ja logistiikka
pdastot, padstot ilmaan (esim. hiili- (3.1.5 kohta)
dioksidi, hiilimonoksidi, rikkidioksidi,
typen oksidit, hiukkaset)

Vahittdiskauppa Energiankulutus, elintarvikejitteen | — Viittaus véhittdiskaupan alaa koskevaan
syntyminen alakohtaiseen asiakirjaan (3

Kuluttajien Energiankulutus, elintarvikejdtteen | — Paras toimintatapa: pakkausten paranta-

ruuanvalmistus syntyminen minen tai valinta ympdristévaikutusten

minimoimiseksi (3.1.3 kohta)

(") Kasvinviljelyd ja kotieldintaloutta koskevaan alakohtaiseen viiteasiakirjaan ja sithen liittyvadn JRC:n julkaisemaan parhaita
toimintatapoja koskevaan kertomukseen voi tutustua osoitteessa http:/[susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/agri.html

(3 Vihittdiskaupan alaa koskevaan alakohtaiseen viiteasiakirjaan ja sithen liittyvddn JRC:n julkaisemaan parhaita kdytintoja
koskevaan kertomukseen voi tutustua osoitteessa http:/[susproc.jrc.ec.europa.eufactivities/emas|retail.html

Taulukoissa 2.1 ja 2.2 lueteltuja ympdristonikokohtia on pidetty merkittdvimpini valtaosalle elintarvikkeiden ja
juomien valmistajista. On kuitenkin arvioitava tapauskohtaisesti, mitd ympdristondkokohtia yksittiisten yritysten
olisi hallittava ja onko kukin ympiristondkokohta kyseisen yrityksen kannalta viliton vai vilillinen. Myos
sellaiset ympdristonikokohdat kuin vaaralliset jétteet, biologinen monimuotoisuus tai materiaalin kdytté muilla
kuin edelld luetelluilla aloilla voivat olla merkittévid.

Taulukoissa 2.1 ja 2.2. lueteltujen ympdristdasioiden hallinnan parhaiden toimintatapojen lisiksi kokonaisval-
taisella parhaalla toimintatavalla "tuotteiden ja/tai toimintojen ympiristokestivyyden arviointi” voidaan parantaa
ympiristonsuojelun tasoa taulukoissa esitettyjen ympdristonikokohtien ja niihin liittyvien ymparistdpaineiden
osalta.

Tissa alakohtaisessa asiakirjassa kuvaillaan edelld luetellut koko elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alaa
(kaikkia NACE-koodiryhmiin 10 ja 11 kuuluvia yrityksid) koskevat ympiristdasioiden hallinnan parhaat
toimintatavat. Lisaksi se sisiltdd joukon useiden alasektorien parhaita toimintatapoja:

— kahvin valmistus (NACE-koodi 10.83) 3.2 luvussa

— oliivioljyn valmistus (NACE-koodi 10.41) 3.3 luvussa

— virvoitusjuomien valmistus (NACE-koodi 11.07) 3.4 luvussa

— oluen valmistus (NACE-koodi 11.05) 3.5 luvussa

— liha- ja siipikarjatuotteiden valmistus (NACE-koodi 10.13) 3.6 luvussa

— hedelmimehujen valmistus (NACE-koodi 10.32) 3.7 luvussa

— juuston valmistus (NACE-koodi 10.51) 3.8 luvussa

— leivin, keksien ja kakkujen valmistus (NACE-koodit 10.71 ja 10.72) 3.9 luvussa

— viinin valmistus (NACE-koodi 11.02) 3.10 luvussa.


http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/agri.html
http://susproc.jrc.ec.europa.eu/activities/emas/retail.html
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3.1

YMPARISTOASIOIDEN HALLINNAN PARHAAT TOIMINTATAVAT, YMPARISTONSUOJELUN TASON INDIKAATTORIT JA
VERTAILUESIMERKIT HUIPPUTASON OSAAMISESTA ELINTARVIKKEIDEN JA JUOMIEN VALMISTUKSEN ALALLA

Koko elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alaa koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat
toimintatavat

Tami luku on tarkoitettu kaikille elintarvikkeiden ja juomien valmistajille (NACE-koodiryhmit 10 ja 11).

3.1.1  Tuotteiden ja/tai toimintojen ympdristokestavyyden arviointi

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on arvioida tuotteiden ja toimintojen ympdristévaikutukset
elinkaariarvioinnin vilineitd (') kdyttden. Tarkoituksena on kartoittaa ensisijaiset toiminta-alueet, ns. kriittiset
pisteet, ja laatia strategia ympdristévaikutusten pienentdmiseksi.

Sovellettavuus

Elintarvikkeiden ja juomien valmistajat voivat ymparistokestavyyttd arvioidessaan kohdata erilaisia haasteita,
joita voivat aiheuttaa esimerkiksi tuotteen monimutkaisuus ja tiedon saatavuus. Elinkaariarviointi voi tulla
kalliiksi ja viedd paljon aikaa, eikd valmistaja vélttdmaittd pysty hallitsemaan kaikkia ympdristovaikutuksia tai
vaikuttamaan niihin, vaikka ne voitaisiinkin kvantifioida.

Titd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa elintarvikkeiden ja juomien
valmistuksen alalla toimiviin pk-yrityksiin, silli ne voivat kayttdd yksinkertaistettuja vélineitd, jos niiden
valmiudet tai resurssit eivat riitd tdysimaardiseen elinkaariarviointiin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i1) Niiden toimipaikkojen tai tuotteiden (') prosentti- | bl) Toteutetaan koko yrityksen kaikki toiminnot kat-
osuus, jotka on arvioitu jotakin tunnustettua ym- tava ympdristokestavyyden arviointi.
paristokestavyyden  arviointikdytintod noudat-
taen (%)

i2) Niiden toimipaikkojen tai tuotteiden mdirid, jotka
on arvioitu jotakin tunnustettua ympéristokestd-
vyyden arviointikdytdnt6d noudattaen

b2) Toteutetaan kaikkia uusia, kehitteilld olevia tuot-
teita koskeva ympiristokestavyyden arviointi.

(") Tuotteiden prosenttiosuus saadaan selville (tdssd ja seuraavissa samankaltaisissa indikaattoreissa) esimerkiksi laskemalla nii-
den tuotetyyppien osuus kaikista valmistetuista tuotetyypeisté, jotka on arvioitu jotakin tunnustettua ympdristokestivyy-
den arviointikdytintod noudattaen, tai laskemalla kunkin valmistetun tuotetyypin osuus myyntimaarasta.

3.1.2  Kestdvi toimitusketjun hallinta

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on noudattaa etenkin ainesosien tai raaka-aineiden
toimitusketjun hallinnassa yhtd tai useampia seuraavista kolmesta lihestymistavasta:

— ympdristdd sdastdvat hankinnat, eli valitaan toimittajat, jotka tdyttavit madritetyt ympdaristotehokkuuden
vaatimukset (%);

— mukautetaan valmistusohjeita niin, ettd niistd poistetaan kestdvin kehityksen vastaiset ainesosat;

— autetaan olemassa olevia toimittajia parantamaan ymparistonsuojelun tasoaan.

(') Laatiakseen yhteisen menetelmin elinkaaren ympiristotehokkuuden mittaamiseksi Euroopan komissio kehitti tuotteen ympdristoja-

lanjdlked koskevan menetelman (PEF-menetelma) ja organisaation ympdristojalanjilked koskevan menetelmin (OEF-menetelmd). Néiden
menetelmien kiyttod kisitellddn vuonna 2013 julkaistussa komission suosituksessa (http://eur-lex.curopa.eu/legal-content/FI/TXT[Puri=
CELEX:32013H0179). Yli 280 vapaachtoista yritystd ja organisaatiota, jotka on ryhmitelty 26 pilottihankkeeksi, kokeilee (vuosina
2013-2016) tuote- ja alakohtaisia sddntojd (hankeluetteloon voi tutustua osoitteessa http://ec.europa.eu/environment/eussd/smgp/ef_
ilots.htm).

gmpéristé)‘a‘ sddstavissd hankinnoissa kaytettdvit ymparistotehokkuuden vaatimukset voivat perustua sertifiointeihin, normeihin,
ympdristomerkkeihin, yksityisiin aloitteisiin tai yrityksen itsensd tai ulkopuolisen tahon laatiman kestdvyysarvioinnin (katso paras
toimintatapa 3.1.1) tuloksiin.


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX:32013H0179
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX:32013H0179
http://ec.europa.eu/environment/eussd/smgp/ef_pilots.htm
http://ec.europa.eu/environment/eussd/smgp/ef_pilots.htm
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Lisaksi niilld elintarvike- ja juomavalmistajilla, jotka kayttivit ainesosana runsaita miirid vettd (esimerkiksi
juomavalmistajat), ympdristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on arvioida ensin tuotantolaitoksen
paikallisille vesivaroille aiheuttamat riskit. Tamén jilkeen voidaan ottaa kiyttoon vesivarojen kestivyysohjelma,
jossa madritetddn paikallisten vesivarojen sdilyttdmistd tukevat yksittdiset toimet.

Sovellettavuus

Kestdvddn toimitusketjun hallintaan voi liittyd tiettyjd rajoituksia: i) ympdaristod siddstdviin hankintoihin
perustuvan ldhestymistavan valinta edellyttdd, ettd "vihreitd” vaihtoehtoja on tarjolla; ii) valmistusohjeita voidaan
mukauttaa, jos kestdvin kehityksen vastaiset ainesosat voidaan korvata vastaavilla, kestdvimmilld vaihtoehdoilla;
iii) olemassa olevien toimittajien ympdristonsuojelun tasoon ei vilttdimittd aina ole mahdollista vaikuttaa
esimerkiksi siksi, ettd pk-yritys ostaa niiltd vain pienid madrid. Edelld esitetyt kolme lihestymistapaa ovat
kuitenkin useimmissa tapauksissa laajasti sovellettavissa.

Timd ympdristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on tdysin sovellettavissa elintarvikkeiden ja juomien
valmistuksen alalla toimiviin pk-yrityksiin edelld mainitut rajoitukset huomioon ottaen.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i3) Yrityksen erityiset kestivyyskriteerit tai voimassa —
olevat kestdvyysnormit tdyttivien ainesosien tai
tuotteiden (esim. pakkausten) prosenttiosuus (pro-
sentteina lukumédrdstd tai euroina ilmaistusta ar-
vosta)

i4) Ympdristod sddstavistd hankinnoista perdisin ole-
vien ainesosien tai tuotteiden (esim. pakkausten)
prosenttiosuus (prosentteina lukumaédristd tai eu-
roina ilmaistusta arvosta)

i5) Kestdvyyden parantamisohjelmaa noudattavien toi-
mittajien prosenttiosuus (prosentteina toimittajien
lukumdirastd tai toimittajien toimittamien tuottei-
den euroina ilmaistusta arvosta)

i6) Niiden toimittajien prosenttiosuus, joilla on ympa-
ristdasioiden hallintajirjestelmi (prosentteina toi-
mittajien lukumdardstd tai toimittajien toimitta-
mien tuotteiden euroina ilmaistusta arvosta)

3.1.3  Pakkausten parantaminen tai valinta ympdristvaikutusten minimoimiseksi

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on minimoida pakkausten (eli myynti-, ryhma- ja kuljetus-
pakkausten) ymparistovaikutukset tuotteen koko elinkaaren ajan esimerkiksi kdyttdmalld seuraavia:

— ekologisen suunnittelun vilineet, joilla voidaan simuloida pakkausten ympiristétehokkuutta suunnittelun
aikana;

— keventdminen, toisin sanoen kevyemmat pakkaukset, joilla on sama suojaavuus;
— toimittajien yritykselle toimittamien ainesosien pakkaaminen irtotavarana;

— tdyttopakkaukset, esimerkiksi uudelleentéytettavit pakkaukset, jotka palautetaan elintarvikkeiden tai juomien
valmistajalle;

— palautuskelpoiset ryhma- ja kuljetuspakkaukset;
— uusiomateriaalia sisdltavit pakkaukset;

— biomuovia sisdltivit pakkaukset edellyttien, ettd timédn valinnan ympéristohyodyt voidaan todistaa.
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Lisiksi ympdristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on se, ettd elintarvikkeiden ja juomien valmistajat
auttavat kuluttajia tuottamaan vihemmin elintarvikejitettd seuraavasti:

— kayttdmalla tuotteiden sdilyvyysaikaa lisddvid suojakaasupakkauksia;

— madrittdmalld pakkauksen annoskoon niin, ettd se sopii parhaalla mahdollisella tavalla erilaisiin elintapoihin
ja talouksiin ja tihteiden maird vahenee;

— lisddmalld pakkauksiin suosituksen siitd, miten elintarviketuotteet olisi varastoitava, jotteivit ne pilaannu.

Sovellettavuus
Titd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien

valmistajiin, my0s pk-yrityksiin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i7) Pakkaukseen liittyvit hiilidioksidipadstot valmiste- | b3) Pakkauksia suunniteltaessa kaytetddn ekologisen
tun tuotteen painoa/tilavuusyksikkod kohden suunnittelun  vélinettd ymparistovaikutukseltaan
(pakkauksen g CO,,, | g tai ml tuotetta) vihdisten vaihtoehtojen maarittdmiseksi.

i8) Pakkauksen paino valmistetun tuotteen painoajti-
lavuusyksikkod kohden (g pakkausta | g tai ml
tuotetta)

i9) Kierratettdvissd oleva prosenttiosuus pakkauk-
sesta (%)

i10) Uusiomateriaalin prosenttiosuus pakkauksesta (%)

i11) Nettotuoteryhmin keskimairdinen tiheys pakatun
tuotteen tilavuutta kohden (kg tuotetta | 1 pakat-
tua tuotetta)

3.1.4  Ymparistoystavalliset puhdistuskdytannot

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on vihentdd puhdistuksessa kaytettdvien veden, energian ja
kemikaalien maardd seuraavasti:

— otetaan kayttoon ja optimoidaan kiertopesujirjestelmid kayttimalld optimaalisia puhdistusmenetelmia
(esimerkiksi jadsohjolla tapahtuvaa possupuhdistusta eli “ice pigging” -menetelmid), tarkoin suunniteltuja
jarjestelmid, mittaamalla ja valvomalla puhdistusaineen limpotilaa ja pitoisuutta, kdyttimalld mekaanista
toimintaa asianmukaisesti, kdyttimalld loppuhuuhteluvesi esihuuhtelussa, kierrdttimailld puhdistusaineita ja
valvomalla puhdistustulosta reaaliaikaisesti;

— optimoidaan kdsinpuhdistustoiminnot lisddmalld tietoisuutta, seuraamalla energian, veden ja kemikaalien
kayttod, kayttdamalld kuivapuhdistusta sekd puhdistamalla vilineet mahdollisimman pian kiyton jilkeen;

— vihennetddn tai viltetddn haitallisten kemikaalien kiyttod ottamalla talteen puhdistusaineet ja kdyttimailld ne
uudestaan sekd kayttdmalld vihemman haitallisia puhdistusaineita ja biologisia puhdistusaineita;

— parannetaan tuotantosuunnittelua, jotta viltetddn laitteiden puhdistamista edellyttdvit tuotantoprosessin
muutokset;

— parannetaan laitoksen rakennetta suunnittelemalla esimerkiksi sdiliot ja putkistot niin, ettei niihin jaa alueita,
joihin pesuaine ei ulotu tai joihin kerddntyy nestettd.

Sovellettavuus

Tétd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, my6s pk-yrityksiin. Rajoituksia voi syntyd, jos kehittyneempien puhdistusjirjestelmien kayttoonotto
edellyttdd huomattavia taloudellisia investointeja.
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i12) Puhdistukseen liittyvd energiankulutus tuotanto- —
yksikkod kohden (kWh | tuotteiden paino, tila-
vuus tai mair)

i13) Puhdistukseen liittyvd vedenkulutus tuotantoyk-
sikkod kohden (m? | tuotteiden paino, tilavuus tai
maird)

i14) Puhdistukseen liittyvd vedenkulutus (m?) pdivissi

i15) Puhdistuksessa syntyvi jitevesi tuotantoyksikkoa
kohden (m? | tuotteiden paino, tilavuus tai
maird)

i16) Puhdistuksessa syntyvd jitevesi (m? puhdistus-
kertaa kohden

i17) Puhdistustuotteen massa (kg) tai tilavuus (m’)
tuotantoyksikkod kohden (tuotteiden paino, tila-
vuus tai maird)

i18) ISO:n tyypin I ympéristomerkin (!) (esim. EU-ym-
pdristomerkin)  saaneiden  puhdistusaineiden
osuus (%)

(") Kansainvalinen standardointijirjesto (ISO) on laatinut osana ISO 14000 -sarjan ymparistostandardeja ymparistomerkint6ja
koskevan alasarjan (ISO 14020), joka kattaa kolme merkintdjarjestelmad. "Tyypin I” ympdaristomerkki on kolmannen osa-
puolen kehittimd moniperusteinen merkki. Esimerkkejd tdstd ovat EU:n tasolla EU-ymparistomerkki sekd kansallisella tai
monenviliselld tasolla Blaue Engel, Itdvallan ymparistomerkki ja Pohjoismaiden Joutsenmerkki.

3.1.5  Kuljetus- ja jakelutoimintojen parantaminen

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on parantaa kuljetus- ja logistiikkatoimintojen ymparisto-
vaikutusta strategiselta/yleiseltd tasolta aina operatiiviselle tasolle asti seuraavasti:

— ympiristdd sddstavat hankinnat ja kuljetuspalvelujen tarjoajille asetettavat ympdristovaatimukset;
— kaikkien kuljetus- ja logistiikkatoimintojen tehokkuusseuranta ja -raportointi;

— kuljetusten tehokkuuden huomioiminen hankintapditoksissi ja pakkausten suunnittelussa;

— siirtyminen tehokkaampiin kuljetusmuotoihin (esimerkiksi rautatie- tai merikuljetukset);

— varastoinnin optimointi (esimerkiksi limpoeristys, sijainti, johtaminen);

— reittien optimointi (maantiekuljetuksissa): reittiverkoston, reittien suunnittelun, telematiikan hyddyntamisen
ja kuljettajien koulutuksen optimointi;

— maantieajoneuvojen ympdristovaikutusten minimointi hankintapditosten ja jilkiasennusten avulla
(esimerkiksi hankkimalla sihkoajoneuvoja paikallistoimituksia varten tai muuntamalla suurempien kuorma-
autojen moottorit maakaasun ja biokaasun kiyttoon sopiviksi).

Sovellettavuus

Tétd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, my9s pk-yrityksiin. Jotkin edelld luetelluista yksittiisistd toimenpiteistd eivit kuitenkaan valttimattd
koske yrityksid, joiden toimintaan kyseiset kuljetus- ja logistiikka-alan toiminnot eivit liity tai jotka eivit voi
vaikuttaa niihin.
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i19) Liikenteen kasvihuonekaasupiidstot tuotemdidrdd | b4) Sadasta prosentista kuljetus- ja logistiikkatoimin-

kohden; kuljetuksen aikana syntyneet pddstot ki- toja (ml. ulkopuoliset kuljetuspalvelujen tarjoa-
logrammoina hiilidioksidiekvivalenttia (kg CO,,,) jat)  ilmoitetaan seuraavat indikaattorit: eri
kuljetettua tonnia, kuutiometrid (m?), kuormala- kuljetusmuotojen prosenttiosuudet kuljetuksista;
vaa tai laatikkoa kohden (tapauksen mukaan) tai kg CO,,, [ m* toimitettua kuormalavaa tmv.

kg CO,,, toimitetun tuotteen nettomdairad (ton- b5)

Yrityksen omista kuljetus- ja logistiikkatoimin-

1 3
nia, m’) iiohden noista ilmoitetaan seuraavat indikaattorit: rahtikul-

i20) Liikenteen kasvihuonekaasupdistot tuotemadrdd jetusten kuormausaste (prosenttia kuorman suu-
ja kuljetusetdisyyttd kohden; kuljetuksen aikana rimmasta mahdollisesta painosta tai tilavuudesta);
syntyneet  paastot hiilidioksidiekvivalentteina kg CO,,, [ tkm.
(CO,;) tuotetonnia ja kuljetettua kilometrid koh- b6) Lampotilasdddettyjen varastojen eristys optimoi-
den (kg CO,,, [ tonni | km) daan.
i21) Maantieajoneuvojen polttoainekulutus (I/100 km) b7) Raskaiden tavarankuljetusajoneuvojen keskimai-
i22) Energian kokonaiskulutus varastoissa (kWh/m?) riinen polttoainekulutus on enintddn 30 [ |
tiettynd ajanjaksona (esim. vuosi) vakioituna 100 km.
asianmukaisella suoritustehon yksikolld (esim. kg
nettotuotetta)

i23) Eri kuljetusmuotojen prosenttiosuudet kuljetuk-
sista (%)

i24) Rahtikuljetusten kuormausaste (esim. kuorma-au-
tojen kuormausaste) (prosentteina kuorman suu-
rimmasta mahdollisesta painosta tai tilavuudesta)

i25) Maantieajoneuvojen  tyhjdndajojen  prosenttio-
suus (%)

i26) Paluukuljetuksina suoritettujen tavaratoimitusten
prosenttiosuus (%)

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on parantaa olemassa olevia jaddytys- ja kylmasdilytyslaitteistoja
ja -menettelyjd seuraavasti:

— jadhdytettavien tai jaddytettavien tuotteiden tarpeisiin perustuva limpétilan valinta;
— kuumien tai limpimien tuotteiden esijadhdytys ennen jadhdytyslaitteeseen asettamista;
— kylmévarastoitavien tuotteiden tai ainesosien madrin minimointi;

— lampéotilavuotojen vilttdminen esimerkiksi ovitiivisteilld, kdyttdmalld pikanosto-ovia ja ilmaverhoja seka
informoimalla ja kouluttamalla henkilosto4;

— jarjestelmillinen tietojen kerddminen jadhdytystarpeista, energiankulutuksesta ja vuotonopeuksista sekd
jaahdytyslaitteistoa koskevan sdannollisen tarkastus- ja huoltosuunnitelman noudattaminen.

Kun jdadytys- ja kylmisiilytyslaitteistoja uusitaan tai uusia laitteistoja suunnitellaan ja rakennetaan, ymparisto-

asioiden hallinnan paras toimintatapa on

— siirtyd  fluorihiilivedyistd (HFC-yhdisteistd) kylmdaineisiin, joiden ldmmitysvaikutus on alhaisempi
(esimerkiksi luonnolliset kylmaaineet);

— sopia laitteiston toimittajan kanssa monivuotisesta vuototakuusta;

— ottaa talteen ja kayttad uudelleen kylmisiilytyslaitteistosta tai muista prosesseista (esimerkiksi tuotantopro-
sesseista) perdisin oleva hukkalampo;

— valita laitteistot, sddtojirjestelmdt, ja laitoksen sijoittelu (eli eri limpétiloja edellyttivien alueiden sijainti ja
jarjestely) siten, ettd energiankulutus jai mahdollisimman vihiiseksi ja limpétilahukka ja kylmaainevuodot
valtetddn.

Sovellettavuus

Tétd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, my6s pk-yrityksiin. Edelld lueteltujen toimenpiteiden toteuttamista voivat rajoittaa erityiset prosessi-
tai tuotevaatimukset.
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i27) Luonnollisilla kylmdaineilla toimivien kylmisdily- | b8) Kaikkien toimipaikkojen kylmasiilytysjirjestel-
tysjarjestelmien kéyton prosenttiosuus kaikista mistd 100 % toimii luonnollisilla kylmaaineilla.
kylmasiilytyslaitteistoista (%)

i28) Hyotysuhde yksittdistd kylmasdilytysjarjestelmad
tai koko laitosta kohden

i29) Kokonaishyotysuhde (coefficient of system perfor-
mance, COSP) yksittdistd kylmasiilytysjarjestel-
mii tai koko laitosta kohden

i30) Energiatehokkuuskerroin (EER) yksittdistd kylma-
séilytysjdrjestelmai tai koko laitosta kohden

i31) Jaahdytyksestd aiheutuva energiankulutus
tuoteyksikk6d ja jadhdytettyd alaa kohden
(kWh | m?/ tuotteiden paino, tilavuus tai maard)

3.1.7  Energianhallinnan soveltaminen kaikkiin toimintoihin ja kaikkien toimintojen energiatehokkuuden parantaminen
Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on hallita energiankéyttod yrityksen kaikessa toiminnassa
seuraavasti:

— otetaan  kdyttoon kattava energianhallintajrjestelmd (EnMS), esimerkiksi ISO 50001 ('), osana
EMAS-jdrjestelmai tai muuta ympdristasioiden hallintajdrjestelmas;

— asennetaan mittareita (tai dlykkaitd mittareita) yksittdisten prosessien tasolle tarkan energiankulutuksen
seurannan varmistamiseksi;

— suoritetaan sddnnollisid energiakatselmuksia ja seurataan sddnnollisesti energiankulutusta energiaa eniten
kuluttavien toimintojen selvittamiseksi (prosessitasolla);

— otetaan kdyttoon asianmukaiset energiatehokkuusratkaisut laitoksen kaikissa prosesseissa ottaen huomioon
etenkin ldammitys-, jadhdytys- ja hoyryntarpeiden mahdolliset synergiat;

— tutkitaan ja mahdollisuuksien mukaan hyodynnetdin synergiat sihkon, limmityksen, jadhdytyksen ja hoyryn
tuotannossa ja kdytossi viereisten laitosten kanssa (toisin sanoen teollinen symbioosi).

Sovellettavuus

Tétd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, my0s pk-yrityksiin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
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i32) Kokonaisenergiankulutus tuotantoyksikkod koh- | b9) Kiytossd on kattava energianhallintajirjestelma

den (kWh | tuotteiden paino, tilavuus, arvo tai (EnMS) (esim. ISO 50001 (Y.
maara) b10) Suoritetaan sddnnollisid energiakatselmuksia ja
i33) Kokonaisenergiankulutus  suhteessa laitoksen seurataan sdannollisesti energiankulutusta ener-
pinta-alaan (kWh/m?) giaa eniten kuluttavien toimintojen selvittimi-
seksi.

i34) Kokonaisenergiankulutus (kWh) yksittdisissa pro-
sesseissa b11) Laitoksen kaikissa prosesseissa on kiytossd asian-

i35) Nettoenergiankulutus (eli kokonaisenergiankulu- mukaiset energiatehokkuusratkaisut.

tus, josta on vahennetty talteen otettu ja | b12) Hyodynnetddn synergiat sihkon, limmityksen,

uusiutuva energia) tuotantoyksikkod kohden jadhdytyksen ja hoyryn tarpeessa laitoksen sisilld
(kWh | tuotteiden paino, tilavuus, arvo tai méaara) ja viereisten laitosten kanssa.
() Lisitietoja  energianhallintaa  koskevasta ~ISO 50001  -standardista ~on  saatavissa  osoitteessa  http:/fwww.iso.

org/iso/home/standards/management-standards/iso50001.htm


http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso50001.htm
http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso50001.htm
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i36) Limmonvaihdinten kayttd kuumien/kylmien il-
mavirtojen talteen ottamiseksi (kylld/ei)

i37) Kaikkien hoyryputkien eristys (kylld/ei)

(") Kattava energianhallintajirjestelma voi myos olla osa EMAS-jdrjestelman kaltaista kattavampaa ymparistonhallintajirjestel-
mad.

3.1.8  Uusiutuvan energian kdytté valmistusprosesseissa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on kéyttdd uusiutuvaa energiaa elintarvikkeiden ja juomien
tuotannossa. Erityisesti ymparistdasioiden hallinnan paras toimintatapa on uusiutuvan sihkon kdyton lisaksi
tdyttdd tuotantoprosessien limmontarve uusiutuvalla limpdenergialla (joka on perdisin esimerkiksi aurinkoldm-
mitysjdrjestelmistd, biomassasta tai biokaasusta) uusiutumattoman limpoenergian sijaan (sen lisdksi, ettd
toteutetaan toimenpiteitd 3.1.7 kohdassa mainittujen energiatehokkuuden ja limpohukan uudelleenhyo-
dyntdmisen parantamiseksi). Uusiutuvan limpdenergian lahteen valinta riippuu paikallisista olosuhteista eli siitd,
onko kaytettdvissd paikallisesti tuotettua biomassaa ja biokaasun tuotantoon sopivaa raaka-ainetta ja/tai onko
vuosittainen auringonsiteily huomattava.

Sovellettavuus

Tdmin ympdristoasioiden hallinnan parhaan toimintatavan periaatetta voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden
ja juomien valmistajiin, myds pk-yrityksiin. Uusiutuvaan limpoenergiaan perustuvat jirjestelmdt edellyttavat
kuitenkin sopivaa paikallista uusiutuvan energian ldhdettd ja ovat riippuvaisia tuotantoprosessin limpatilavaati-
muksista. Lisdksi uusiutuvaan limpoenergiaan perustuvan jdrjestelmin jilkiasentaminen olemassa olevaan
laitokseen edellyttdd yksityiskohtaista teknistd toteutettavuusanalyysia, jossa otetaan huomioon nykyinen
sijoittelu ja nykyisten tuotantoprosessien rajoitukset.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i38) Uusiutuvien energialdhteiden prosenttiosuus tuo- | b13) Soveltuvia valmistusprosesseja varten tuotetaan

tantolaitosten energiankulutuksesta (ldampo ja uusiutuvaa energiaa paikan paalla tai lahistolla.
R o
energia erikseen) (%) b14) Prosessitekniikkaa ~ mukautetaan  uusiutuvaan
i39) Paikan pailld tai lahistolld sijaitsevien uusiutuvien lampoenergiaan paremmin soveltuvaksi.

energialdhteiden prosenttiosuus tuotantolaitosten
energiankulutuksesta (ldmpo ja energia erik-
seen) (%)

3.1.9  Elintarvikejatteen valttaminen valmistustoiminnoissa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on vilttdd elintarvikejitteen syntymistd tuotantolaitoksessa
kartoittamalla kaikki véltettdvissd oleva jite esimerkiksi seuraavien avulla:

— tuottava kunnossapito (Total Productive Maintenance): yrityksen koko henkildsto kaikilla tasoilla ja kaikissa
tehtdvissd sitoutuu pyrkimédin tuotantolaitteiden suurimpaan mahdolliseen kokonaistehokkuuteen;

— Kaizen: pyritddn jatkuvaan parantamiseen elintarvikejitteen vihentdmisessd kartoittamalla ja toteuttamalla
sddstot, jotka on helppo toteuttaa (helpot voitot ja helposti korjattavat puutteet);

— arvovirtakuvaus (Value Stream Mapping): parannetaan lisdarvoa tuottavien ja lisdarvoa tuottamattomien
prosessien nakyvyyttd jiteldhteiden selvittdmiseksi.

Niitd lahestymistapoja kayttamalld elintarvikejitettd voidaan vihentdd seuraavin toimin:
— tietoisuuden lisddminen | henkiloston sitouttamiskampanjat;

— tuotevalikoimien arviointi ja tdstd seuraava inventaarioerojen viheneminen;
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— raaka-aineiden  tuotantovalmiit  pakkaukset  (production-ready-packaging, PRP) raaka-ainehdvikin
vahentdmiseksi;

— raaka-aineiden hankinnat ja toimitukset juuri oikeaan tarpeeseen (JOT-periaate);
— jdtemddrien nikyvyyden parantaminen jdteauditointien avulla;
— tuotantomadrien optimointi;

— siirtyminen perinteisestd tarjonnan tyontd -mallista kysyntdimumalliin sen varmistamiseksi, ettd tuotanto
vastaa kysyntii;

— huolellisemman taloudenpidon ja puhtausnormien edistiminen.

Lisdksi ympdristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on raportoida julkisesti syntyneistd elintarvikejatteistd ja
jatteen synnyn ehkiisytoimista, joita jo toteutetaan ja aiotaan toteuttaa tulevaisuudessa, sekd asettaa titd
koskevia tavoitteita ja suunnitella toimia niiden saavuttamiseksi.

Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, my0s pk-yrityksiin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i40) Tuotannon tehokkuus (OEE) (1) (%) —

i41) Syntyneen elintarvikejatemddran (kierrdtettiva,
hyodynnettiva ja loppukasiteltava elintarvikejate,
ml. jéte, jota kdytetddn energianldhteend tai lan-
noitteena) suhde lopputuotemairdin (tonnia elin-
tarvikejdtettd | tonnia lopputuotetta)

(") Tuotannon tehokkuus (OEE) lasketaan kertomalla keskenddn kolme osatekijdd: i) kdytettavyys (laitteen toiminta-ajan pro-
senttiosuus sen suunnitellusta toiminta-ajasta), ii) nopeus (todellinen suoritusteho suhteessa tavoiteltuun suoritustehoon
prosentteina) ja iii) tuotteen laatu (niiden tuotteiden prosenttiosuus kaikista tuotteista, jotka eivit ole viallisia).

3.1.10 Parhaita kaytettivissd olevia elintarvikkeiden ja maidon valmistus- ja jalostustekniikoita kdsittelevin vertailuasiakirjan
(FDM BREF -asiakirjan) huomioon ottaminen

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on se, ettd kaikki elintarvikkeiden ja juomien valmistajat
(NACE-koodiryhmit 10 ja 11) kéyttdvat parhaita kéytettdvissd olevia tekniikoita (BAT) tai muita tekniikoita,
joilla voidaan saavuttaa sama tai korkeampi ymparistonsuojelun taso, ja ottavat huomioon parhaita kaytettivissa
olevia elintarvikkeiden ja maidon valmistus- ja jalostustekniikoita kasittelevissa vertailuasiakirjassa (FDM BREF
-asiakirja) esitetyt uudet tekniikat (*).

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on pyrkid vaativimpiin parhaan kaytettavissd olevan tekniikan
mukaisiin péastotasoihin (BAT-AEL-arvoihin) tai parhaaseen kdytettdvissd olevaan tekniikkaan liittyviin
ympiristonsuojelun tasoihin (BAT-AEPL-arvoihin).

Sovellettavuus

Titd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin elintarvikkeiden ja juomien
valmistajiin, myos pk-yrityksiin, edellyttden, ettd kyseiset parhaat kiytettavissd olevat tekniikat ja uudet tekniikat
soveltuvat kyseisen yrityksen prosesseihin. Vaikka BAT ja siihen liittyvdit BAT-AEL- ja BAT-AEPL-arvot, jotka on
kuvattu FDM BREF -asiakirjassa, on tarkoitettu suurille teollisuuslaitoksille, ne ovat yleisesti ottaen merkityk-
sellisid myos pienille teollisuustuotantolaitoksille ja sovellettavissa nithin. Kunkin yksittdisen tekniikan sovellet-
tavuutta tiettyyn yritykseen ja merkityksellisyyttd sille on kuitenkin arvioitava tapauskohtaisesti. Useimmat
tekniikat eivit esimerkiksi ole sovellettavissa yrityksiin, joiden tuotanto on pienimuotoista eikd tapahdu
teollisuuslaitoksessa.

() Lisdtietoja parhaita kéytettivissd olevia tekniikoita koskevien vertailuasiakirjojen sisdllostd sekd termien ja lyhenteiden selitykset ovat
saatavissa Euroopan ympdriston pilaantumisen yhteniisen ehkiisemisen ja vdhentdmisen toimiston verkkosivustolta osoitteesta
http:/[eippcb.jrc.ec.europa.eu/


http://eippcb.jrc.ec.europa.eu/
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i42) Kiytetddn soveltuvia FDM BREF -asiakirjassa mai- | b15) Ympdristonsuojelun taso sisdltyy kunkin FDM
ritettyjd parhaita kiytettdvissd olevia tekniikoita BREF -asiakirjassa madritellyn BAT-AEL- ja BAT-
tai muita tekniikoita, joilla voidaan saavuttaa AEPL-tason vaihteluvilin parhaaseen 10 prosent-
sama tai korkeampi ympdristonsuojelun taso. tiin (1).
(Kylla/ei)
i43) Otetaan huomioon FDM BREF -asiakirjassa mai-
ritetyt uudet tekniikat. (Kylla/ei)
(') Paras 10 prosenttia voi olla kyseisen BAT-AEL- tai BAT-AEP-tason vaihteluvilin ylin tai alin 10 prosenttia sen mukaan,
kumpi on ympiristdnsuojelun kannalta vaativin.
3.2 Kahvin valmistusta koskevat ympirist6asioiden hallinnan parhaat toimintatavat
Tami luku on osoitettu kahvia valmistaville yrityksille (NACE-koodi 10.83).
3.2.1  Energiankulutuksen vahentdminen esilimmittamdlld raakakahvi eripaahdossa
Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on esilimmittdd kahvipavut juuri ennen paahtamista
kierrdttimalld edellisestd paahtoerdstd ylijadnyt kuuma ilma. Tdmd energiansddstotekniikka voidaan yhdistdd
muihin energiansaddstotekniikoihin, esimerkiksi hukkalimmon osittaiseen uudelleenkayttoon samassa paahtamis-
jarjestelmdssd joko suoraan kierrdttimalld tai limmonvaihdinta kayttden. Ylijddnyttd kuumaa ilmaa voidaan
my0s kdyttdd limpimdn veden tuottamiseen tai tilojen limmittdmiseen.
Sovellettavuus
Tétd ympiristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa suunniteltaessa minka tahansa uuden
erdpaahtokoneen asentamista, mutta se saattaa edellyttdd paljon tilaa jaftai tilojen rakenteiden vahvistamista.
Olemassa olevaan paahtokoneeseen voidaan myos jilkiasentaa esilimmitin. Tdmd on kuitenkin
monimutkaisempaa kuin kahvin esilimmittimen asentaminen uuteen paahtokoneeseen muun muassa
kustannusten, tilavaatimusten ja rakennustéiden vuoksi.
Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta
Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta
i44) Kahvinpaahdossa  kiytetyn  limpoenergian | b16) Kaytetddn raakakahvin esilimmitysjirjestelmaa.
viheneminen raakakahvin  esilimmittimisen
ansiosta (%)
i45) Lampoenergian kdyttd paahtamistoiminnoissa
(kWh | tonni raakakahvia)
i46) Hiilidioksidipaastot (kg CO,,, [ tonni paahdettua
kahvia) laskettuna niin, etti huomioon otetaan
sihkon ja polttoaineen (esim. propaanin tai me-
taanin) kulutus paahtamistoiminnoissa.
3.3 Oliividljyn valmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat
Tami luku on osoitettu oliivioljyd valmistaville yrityksille (NACE-koodi 10.41).
3.3.1  Vedenkulutuksen vihentaminen oliivioljyn erotuksessa

Kun oliividljystd erotetaan jaljelld olevat hiukkaset ja vesi, ympdristohallinnan paras toimintatapa on kéyttad
pystylinkoa, mikd vdhentdd veden kiyttod. Vettd olisi kéytettdvd pienin mahdollinen maird, joka tarvitaan
halutun oliivioljyn koostumuksen aikaansaamiseksi.
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3.4

3.4.1

Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin oliiviéljyn valmistajiin, myos
pk-yrityksiin. Erotteluvaiheessa tarvittavan veden mdird on hyvin riippuvainen dekantoitaessa saatavan oOljyn
laadusta.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i47) Vedenkulutus (I) oliivi6ljyn erotuksessa jalostetta- | b17) Vedenkulutus oliivioljyn erotuksessa on alle
vien oliivien painoa kohden (t) tai valmistetun 501/ 1 000 I valmistettua 6ljya (5 %).
oliivioljyn tilavuusyksikkoa (l) kohden

Oliivien pesun vahentdminen vastaanotettaessa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on vihentdd tarvetta pesti oliivit, ennen kuin niistd valmistetaan
oliivioljyd. Yksi tapa on korjata oliivisato puista. Oliivi6ljyn valmistajat voivat tehda tdssd yhteistyotd oliiveja
tuottavien viljelijoiden kanssa.

Kierrattdamilld oliivien pesuun timankin jilkeen tarvittava vesi saavutetaan lisdd vesisddstoja.

Sovellettavuus
Tatd ympdristdasioiden parasta toimintatapaa voidaan soveltaa monenlaisiin oliivi6ljyn tuotantolaitoksiin:

— pienet tuotantolaitokset (jotka jalostavat omista oliivipuistaan perdisin olevia oliiveja): ndmi yritykset
hallitsevat oliividljyn koko tuotantoprosessin (oliivien tuotannosta asiakkaalle myyntiin saakka) ja voivat siksi
itse toteuttaa toimenpiteet, joita puhtaiden oliivien toimittaminen tuotantolaitokseen edellytts;

— teolliset oliividljyn tuottajat (jotka jalostavat sopimusviljelijoiden toimittamia oliiveja): toimitetuista oliiveista
voidaan maksaa eri hinta (muun muassa) sen mukaan, kuinka roskaisia ne ovat;

— osuuskunnat (jotka jalostavat jdsentensd tuottamia oliiveja): ndmi organisaatiot voivat tehdd jdsentensd
kanssa sopimuksia, ja sopimusehdot voivat sisiltdd madrdyksid oliivien roskaisuudesta tai tietyistd sadonkor-
juukdytdnnoista.

Toimintatapaan liittyvit ympéristénsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i48) Vastaanotettavien oliivien pesuun kiytettdvin ve- | b18) Puhtaina toimitettavien oliivien pesuun ei kdytetd
simadrdn suhde jalostettavien oliivien midrddn lainkaan vettd (0 I).
(vesilitroina oliivitonnia kohden)

Virvoitusjuomien valmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tama luku on osoitettu virvoitusjuomia valmistaville yrityksille (NACE-koodi 11.07).

Puhaltimien kdytto pullojen kuivausvaiheessa/pakkausvaiheessa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on asentaa kiyttopaikalle (tolkkien/pullojen kuivausvaiheessa ja
ionisoidulla ilmalla tehdyssi huuhtelussa) hyvin suunniteltuja pienid suurnopeuspuhaltimia, joilla voidaan
korvata paineilmakuivaimet.



30.8.2017 Euroopan unionin virallinen lehti L 22319

Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden parasta toimintatapaa voidaan soveltaa virvoitusjuomien valmistajiin, jotka huuhtelevat
tolkit tai pullot ilmalla tai kuivaavat ne ennen tdyttod. Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa
voidaan soveltaa pk-yrityksiin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i49) Puhaltamisen/kuivaamisen energiankulutus tuote- —

litraa kohden (kWh/l)

3.5 Oluen valmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tamd luku on osoitettu olutta valmistaville yrityksille (NACE-koodi 11.05).

3.5.1  Energiankulutuksen vahentdminen vierteen keitossa

Oluen valmistajat voivat vahentdd energiankulutusta vierteen keitossa seuraavasti:
— esilimmittimalld vierre lammolld, joka on otettu talteen lauhdevesitankeista energianvarastointijarjestelmain;

— vihentdmalld haihtumisnopeutta keittimisen aikana (esimerkiksi kayttaimalld kaksivaiheisia keittojdrjestelmia
ja intensiivistd matalapainekeittdmistd), jos oluen maku mahdollistaa timéan ratkaisun kayton.

Sovellettavuus

Tama ymparistoasioiden hallinnan paras toimintatapa on laajasti sovellettavissa kaikkiin oluen valmistajiin, my6s
pk-yrityksiin.

Vierteen esilimmittdminen soveltuu uusiin panimoihin edellyttden, ettei tilojen puute estd tarvittavan laitteiston
asentamista. Olemassa olevien laitosten olisi tehtdvd taloudellinen selvitys sen arvioimiseksi, kannattaako
vierteenkeittolaitteistoa muuttaa.

Haihtumisnopeuden vihentiminen ei ole sovellettavissa kaikentyyppisiin oluihin, koska se vaikuttaa oluen
aistinvaraisiin ominaisuuksiin. Kun titd menetelmdd kiytetddn, sitd on tarkasteltava koko oluenvalmistus-
prosessin puitteissa ja sovellettava siind maarin, kuin se sopii kyseessi olevaan tuotteeseen.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i50) Haihtumisnopeus (%) vierteen keitossa b19) Asennetaan vierteen esilimmitysjirjestelmd, joka

i51) Tuotantoprosessin kokonaisenergiankulutus tuo- perustuu vierteen ke11Fossa“ syntyvin hoyryn lauh-
tettua oluthehtolitraa kohden (MJ/hl) tumisesta saatavaan lampoon.

. . . . o
i52) Vierteen esilimmittdmisen energiankulutus tuo- b20) Haihtumisnopeus vierteen keitossa on alle 4 %.

tettua oluthehtolitraa kohden (MJ/hl)

i53) Valmistuserien maira kattilan puhdistusten valilld

3.5.2  Siirtyminen erikohtaisista jarjestelmistd jatkuvan kdymisen jdrjestelmiin

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on siirtyd erdkohtaisista jarjestelmistd jatkuvan kdymisen
jarjestelmiin energian ja veden sddstimiseksi. Yksi vaihtoehto on kiyttdd neljin tankin jatkuvatoimista
jarjestelmdd, joka koostuu kolmesta sekoitettavasta tankista ja yhdestd tankista, jota ei sekoiteta ja jossa olut
erottuu hiivasta. Selkeytetty olut ohjataan tdstd neljdnnestd siiliostd lampimadn kypsytystankkiin, jossa maku
viimeistellddn hiivakdymisella.
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Sovellettavuus

Tamédn ympiristoasioiden hallinnan parhaan toimintatavan soveltamiselle on joitakin rajoituksia. Tekniikka on
toteutettavissa ldhinnd suurissa panimoissa. Lisdksi siirtyminen jatkuvan kdymisen jdrjestelmdin voi vaikuttaa
lopputuotteen aistinvaraisiin ominaisuuksiin eikd vilttimattd sovellu kaikkiin oluttyyppeihin.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i51) Tuotantoprosessin kokonaisenergiankulutus tuo- —
tettua oluthehtolitraa kohden (MJ/hl)

i54) Tuotantoprosessin vedenkulutus tuotettua olut-
hehtolitraa kohden (hl vettd | hl olutta)

3.5.3  Hiilidioksidin talteenotto oluen valmistuksessa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on ottaa talteen oluen valmistuksessa syntyvd hiilidioksidi
pdakaymistankkien, kypsytystankkien ja valmiin oluen tankkien pailtd. Tamin jilkeen hiilidioksidi voidaan
erottaa, puhdistaa ja nesteyttdd varastointia varten. Se voidaan kéyttdd myohemmin monissa panimotoi-
minnoissa, esimerkiksi hiilihapotuksessa ja pullotuksessa, tai myyda tai luovuttaa muuhun kiyttoon teollisen
symbioosin yhteydessa.

Sovellettavuus

Tdmd ympdristdasioiden hallinnan paras toimintatapa voidaan mukauttaa sekd pienimuotoiseen ettd
laajamittaiseen oluenvalmistukseen. Mikropanimot tai pienpanimot (') eivdt ehkd kuitenkaan pidd sitd
houkuttelevana investointikustannusten ja hiilidioksidin talteenottojirjestelmdn monimutkaisuuden vuoksi.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i55) Talteen otettu prosenttiosuus kdymisessd synty- | b21) Kéytossd on jérjestelmd, jolla otetaan talteen vi-
neestd hiilidioksidista (%) hintddn 50 % kdymisessd syntyneestd hiilidioksi-

i56) Talteen otettu hiilidioksidi tuotettua oluthehtolit- dista.
raa kohden (g CO, [ hl)
i57) Panimon hiilidioksidin talteenottojirjestelman
tuntikapasiteetti (g CO, [ h)
3.6 Liha- ja siipikarjatuotteiden valmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tama luku on osoitettu liha- ja siipikarjatuotteita valmistaville yrityksille (NACE-koodi 10.13).

3.6.1  Lihan dekontaminaatio korkeapaineprosessoinnilla

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on sdistdd energiaa kiyttimailld korkeapaineprosessointia liha-
ja siipikarjatuotteiden valmistuksen pastorointi- ja kypsennysprosesseissa. Korkeapaineprosessointia voidaan
kayttad eri tavoin:

— silld voidaan korvata limpopastorointi;

— silli  voidaan lyhentdd kypsennysvaihetta: kypsennysvaihe lyhenee koska pastérointi suoritetaan
kokonaisuudessaan korkeapaineprosessointivaiheen aikana.

(") Alkoholin ja alkoholijuomien valmisteverojen rakenteiden yhdenmukaistamisesta 19 pdivind lokakuuta 1992 annetussa neuvoston
direktiivissa 92/83/ETY (EYVL L 316, 31.10.1992, s. 21) "pieni riippumaton panimo” médritellddn panimoksi, jonka vuosituotanto on
enintddn 200 000 hehtolitraa.
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3.7

3.7.1

3.8

Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin liha- ja siipikarjatuotteiden
valmistajiin, my0s pk-yrityksiin. Laitteiden hankinta vaatii kuitenkin suuria investointeja, mikd saattaa vihentda
pk-yritysten halukkuutta. Tillaisessa tapauksessa pk-yritykset voivat kiyttdd korkeapaineprosessoinnissa
vuokrapalveluita, jos sellaisia on kiytettivissi.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i58) Kokonaisenergiankulutus prosessoitua liha- ja sii- | b22) Korkeapaineprosessointia (omaa tai ulkoistettua)
pikarjanlihamairda kohden (kWh [ kg tuotetta) kdytetddn soveltuviin lihatuotteisiin (esim. kyp-
sennetyt tuotteet, suolatut ja kypsennetyt tuotteet

i59) Energiankulutus korkeapaineprosessoinnissa N
sekd raakasuolatut tuotteet).

(kWh | prosessoitu tuote-erd tai kWh | kg tuo-
tetta)

Hedelmimehun valmistusta koskevat ympiristasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tama luku on osoitettu hedelmdmehuja valmistaville yrityksille (NACE-koodi 10.32).

Hedelmadjddmien lisdarvoa tuottava Raytto

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on kisitelld tuotantoprosesseissa syntyvit hedelmien jadmat
seuraavassa ensisijaisuusjdrjestyksessa:

— arvokkaiden tuotteiden talteenotto aina kun mahdollista: esimerkiksi pektiini (sitrushedelmien ja persikan
jaamistd), hienokemikaalit (beetakaroteenit porkkanajadamistd) sekd monikdyttoiset elintarvikkeiden ainesosat
(porkkana-, appelsiini- ja omenajddmistd), joita voidaan kiyttad leipomotuotteissa;

— hedelmijddmien kiytto eldinten rehuna, jos paikalliset karjan- tai rehuntuottajat ovat kiinnostuneita tistd
sivutuotteesta;

— hedelmijddmien kidyttd olemassa olevan ldheisen anaerobisen maidatyslaitoksen substraattina, tai uuden
anaerobisen maditysjarjestelmdn rakentamisen suunnittelu yhdessd sellaisten lahiston organisaatioiden
kanssa, jotka tuottavat anaerobisessa madatyslaitoksessa kisiteltdviksi soveltuvaa orgaanista jatettd
(esimerkiksi kotieldintuottajat).

Sovellettavuus

Tétd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin hedelmidmehujen valmistajiin,
myos pk-yrityksiin, edellyttden, ettd edelld lueteltujen vaihtoehtojen kidytté on paikallisissa olosuhteissa
mahdollista (ldhistolld on esimerkiksi rehua tarvitsevaa karjaa tai anaerobisia madatyslaitoksia).

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i60) Hedelmdjaimien hyddyntimisaste (%): niiden he- | b23) Hedelmijadmistd 100 % hyodynnetddn arvokkai-
delméjadmien kokonaismdird, jotka hyddynne- den tuotteiden (esim. pektiinin tai haihtuvien 6l-
tddn arvokkaiden tuotteiden (esim. pektiinin tai jyjen) talteen ottamisessa, rehuna tai anaerobisen
haihtuvien 6ljyjen) talteen ottamisessa, rehuna tai midityslaitoksen substraattina.
anaerobisen madityslaitoksen substraattina

Juustonvalmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tamd luku on osoitettu juustoa valmistaville yrityksille (NACE-koodi 10.51).
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3.8.1  Heran talteenotto

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on ottaa talteen kaikki juuston valmistuksessa syntyvd hera ja
kéyttdd se muihin tarkoituksiin seuraavassa ensisijaisuusjirjestyksessa:

— herasta valmistetaan konsentroimalla, suodattamalla ja/tai haihduttamalla herajauhetta, heraproteiinitii-
vistettd, laktoosia ja muita sivutuotteita;

— herasta valmistetaan ihmisravinnoksi tarkoitettuja heratuotteita, kuten herajuustoa tai herajuomaa;

— hera kiytetddn rehuna tai lannoitteena tai kisitellddn anaerobisessa madatyslaitoksessa.
Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin juuston valmistajiin, myos pk-
yrityksiin, edellyttden, ettd lueteltujen vaihtoehtojen kaytto on paikallisissa olosuhteissa mahdollista (heraa
esimerkiksi syntyy riittdvasti, jotta heran konsentrointijirjestelman kéytt kannattaa, herapohjaisille tuotteille on
kysyntdd markkinoilla tai ldhistolld on rehua tarvitsevaa karjaa).

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i61) Thmisravinnoksi tarkoitetuissa tuotteissa, rehussa | b24) Hera otetaan talteen ja jalostetaan edelleen

tai anaerobisessa madattimisessd kiytettavaksi muiksi ihmisravinnoksi tarkoitetuiksi tuotteiksi
talteen otetun heran prosenttiosuus (painopro- markkinakysynnidn  perusteella.  Yliméddrdinen
sentteina) kuiva-aineen kokonaispainosta hera kdytetddn sen sijaan eldinten rehuna tai ma-

i62) Thmisravinnoksi tarkoitetuissa tuotteissa kaytettd- ditetddn anaerobisesti.

viksi talteen otetun heran prosenttiosuus (paino-
prosentteina) kuiva-aineen kokonaispainosta

3.9 Leivin, keksien ja kakkujen valmistusta koskevat ympiristéasioiden hallinnan parhaat toimintatavat

Tama luku on osoitettu leipdd, keksejd ja kakkuja valmistaville yrityksille (NACE-koodit 10.71 ja 10.72).

3.9.1  Myymittd jadneen leivin jitteeksi pddtymisen vahentdmisjarjestelyt

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on perustaa leivin takaisinottojdrjestelyjd, joissa myymadttd
jadanyt leipd palautuu leipomoon, jossa se on tuotettu. Leipomo varastoi kerdtyn leivdn, joka voidaan jalostaa
korppujauhoksi ja leipdpyorykoiksi. Vaihtoehtoisesti sen voivat hakea sithen oikeutetut yritykset (esimerkiksi
hyvintekeviaisyysorganisaatiot tai yhteiskunnalliset organisaatiot, jos leipd soveltuu vield sellaisenaan
ihmisravinnoksi), tai se voidaan kdyttdd muihin tarkoituksiin (esimerkiksi rehuna). Luvan saaneet yritykset voivat

my0s hakea leivin suoraan myyntipisteista.

Sovellettavuus

Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin leivin valmistajiin, myds pk-
yrityksiin. Leipomot, jotka eivit toimita leipdd kaukana sijaitseviin myyntipisteisiin, voivat toteuttaa edelld
luetellut toimenpiteet suoraan perustamatta leivin takaisinottojirjestelyd. Palautetun leivin aiotun kdyttotar-
koituksen mukaan on huolehdittava siitd, ettd leipad kaisitellddn ja se kuljetetaan ja varastoidaan asianmukaisesti
hygieniavaatimukset tayttavalld tavalla.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i63) Takaisinottojirjestelyyn osallistuvien myyntipistei- | b25) Leipomoille: tuotettua leipdd myyvistd myyntipis-
den palauttaman myymattd jidneen leivin palau- teistd 100 % osallistuu myymattd jiddneen leivin
tusaste (%) takaisinottojirjestelyyn.
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Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta
i64) Kaytossd oleviin palautusjirjestelyihin osallistu-
vien myyntipisteiden osallistumisaste tietylld alu-
eella (%)
i65) Myymittd jddneen leivin osuus, joka kdytetddn
muihin tarkoituksiin elintarvikejitteen syntymi-
sen vilttamiseksi (%)
3.9.2  Energiankulutuksen minimointi leivonnassa
Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on minimoida energiankulutus leivonnassa joko kayttamalld
olemassa olevia uuneja mahdollisimman energiatehokkaasti tai valitsemalla kyseisiin leipomistarkoituksiin
soveltuva tehokkain mahdollinen uuni seuraavien tekijoiden perusteella: tuotantovaatimukset, energialdhteet,
tilarajoitukset, limpéotilavaatimukset, uunin toimintatapa ja limmonsiirtotapa.
Sovellettavuus
Tatd ympdristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin leivdn, keksien ja kakkujen
valmistajiin, my0s pk-yrityksiin.
Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta
Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta
i66) Energiankulutus leivontaprosessissa, ts. kWh seu- —
raavia kohden:
— t leivottua tuotetta, tai
— t kiytettyd jauhoa, tai
— m? leivontapintaa (uunin pinta-ala)
3.10  Viinin valmistusta koskevat ympiristoasioiden hallinnan parhaat toimintatavat
Tama luku on osoitettu viinid valmistaville yrityksille (NACE-koodi 11.02).
3.10.1 Vedenkdytin, orgaanisen jdtteen syntymisen ja energiankulutuksen vahentiminen viinivalmistamossa

Ympiristoasioiden hallinnan paras toimintatapa on

— vihentdd vedenkulutusta viinivalmistamossa parantamalla puhdistustoimintoja (3.1.4 kohta) ja asentamalla
vedenkdytoltddn erittdin tehokkaita laitteita;

— soveltaa strategista resurssitehokkuusldhestymistapaa viinivalmistamossa syntyviin orgaanisiin jddmiin,
mukaan lukien seuraavien kaltaiset, kuhunkin tapaukseen raitaloidyt toimet: sivutuotteiden muuntaminen
ihmisravinnoksi tarkoitetuiksi tuotteiksi (esimerkiksi alkoholin tislaaminen viinirypéleiden puristejaidmasta),
synteettisten lannoitteiden kdyton lopettaminen kompostoinnin avulla, energian talteenotto sihkon, limmon
ja jadhdytyksen yhteistuotantolaitoksissa (3.1.8 kohta).

— vihentdd energiankulutusta

— valitsemalla energiatehokkaita laitteita aina, kun laitteita on tarpeen korvata tai laitosta laajennetaan, ja
varmistamalla, ettd valitut laitteet ovat kooltaan tarkoituksenmukaisia (prosessitarpeisiin nihden);

— lisdamalld putkistojen, jadhdytyskanavien yms. eristysté;

— tarkastamalla sddnnollisesti sdilididen lammitys-[jadhdytysputket, jotta voidaan estdd ja/tai korjata vuodot
tai eristyksen vauriot;

— suunnittelemalla erittdin energiatehokkaita kellareita (toisin sanoen valitsemalla kellarin suunta ja sijainti
niin, ettd auringonvalo on mahdollisimman vihdistd, ja materiaaleja, joilla on korkea limmonldpai-
sykerroin (U-arvo), sekd kdyttimalld viherkattoja ja heijastavia maaleja ja materiaaleja).
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Sovellettavuus

Tétd ympiristoasioiden hallinnan parasta toimintatapaa voidaan soveltaa kaikkiin viinin valmistajiin, myos pk-
yrityksiin. Joihinkin edelld kuvattuihin toimenpiteisiin liittyy kuitenkin rajoituksia olemassa olevissa viinivalmis-
tamoissa, joissa sovellettavuus riippuu jo kdytossi olevista tuotantoprosesseista.

Toimintatapaan liittyvit ympiristonsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkit
huippuosaamisesta

Ympiristonsuojelun tason indikaattorit Vertailuesimerkit huippuosaamisesta

i67) Viinivalmistamossa kaytetyn veden kokonais- —
mdird (l) tuotettua viinilitraa kohden; vedenkdytto
voidaan myds mitata prosessien tasolla

i68) Viinivalmistamossa kuukaudessa/vuodessa synty-
neen orgaanisen jitteen maara (kg) tuotettua vii-
nilitraa kohden

i69) Limpoenergian kulutus (kWh | 1 tuotettua viinid);
voidaan laskea vuosittain tai satokausittain

i70) Sidhkonkulutus (kWh [ 1 tuotettua viinid); voidaan
laskea vuosittain tai satokausittain

4. SUOSITELLUT KESKEISET ALAKOHTAISET YMPARISTONSUOJELUN TASON INDIKAATTORIT

Seuraavassa taulukossa esitetddn valikoima elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alaa koskevia keskeisid
ympiristonsuojelun tason indikaattoreita. Ne kuuluvat 3 luvussa mainittuihin indikaattoreihin. Taulukko on
jaoteltu tdmin asiakirjan jisentelyyn perustuvien kohderyhmien mukaan:

— kaikkia elintarvikkeiden ja juomien valmistajia koskevat keskeiset indikaattorit;

— elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alan useita alasektoreita koskevat muut keskeiset indikaattorit
seuraavasti:

— kahvin valmistus;

— oliividljyn valmistus;

— virvoitusjuomien valmistus;

— oluen valmistus;

— liha- ja siipikarjatuotteiden valmistus;
— hedelmimehujen valmistus;

— juuston valmistus;

— leivén, keksien ja kakkujen valmistus;

— viinin valmistus.



Indikaattori

Mittayksikko

Pidasiallinen

kohderyhma

Lyhyt kuvaus

Seurannan
suositeltu
vihimmiis-
taso

Asiaan liittyva
keskeinen indi-
kaattori
asetuksessa (EY)
N:o 1221/2009
olevan liitteen IV
(C osan 2 koh-
dan) mukaan

Vertailuesimerkki huippuosaamisesta

Vertailuesimerk-
kiin liittyva
ymparistoasi-
oiden hallinnan
paras toiminta-
tapa

KAIKKI ELINTARVIKKEIDEN JA JUOMIEN VALMISTAJAT (NACE-KO

ODIRYHMAT 10 JA

11)

Niiden toimipaikkojen | % Kaikki Tuotantolaitokset (ts. tuotantopro- | Yritys Energia- Toteutetaan koko yrityksen kaikki | Paras toimin-
tai tuotteiden elintarvikkeiden | sessit), jotka on arvioitu hiilijalanjal- tehokkuus toiminnot kattava ympdristokestd- | tatapa 3.1.1
prosenttiosuus, jotka ja juomien kei koskevaa menetelmad jajtai elin- Materiaali- vyyden arviointi.
on arvioitu jotakin valmistajat kaarlaerol.ntla kgyttaen, jaettuna tehokkuus Toteutetaan kaikkia uusia, kehitteilld
tunnustettua tuota.rlto_lﬁ}tf_)s_t.en ja tuotteiden ko- Vesi olevia tuotteita koskeva ympiiristo-
ympéristd- o konaismaaralla kestivyyden arviointi.
kestdvyyden arviointi- Jite
kdytintod noudattaen . .
Biologinen
monimuotoisu-
us
Paastot
Niiden ainesosien tai | % Kaikki Niiden ostettujen ainesosien tai | Yritys Energia- — Paras toimin-
tuotteiden elintarvikkeiden | tuotteiden mdaird tai arvo euroina, tehokkuus tatapa 3.1.2
prosenttiosuus, jotka ja juomien jotka tdyttavdt yrityksen erityiset Materiaali-
tayttavat yrityksen valmistajat kestdvyyskriteerit tai voimassa ole- tehokkuus
erityiset kestavyys- vat kestdvyysnormit, jaettuna ostet-
kriteerit tai voimassa tujen ainesosien ja tuotteiden koko- Vesi
olevat naismairalli tai -arvolla Jite
kestdvyysnormit Biologinen
monimuotoisu-
us
Paastot
Kestdvyyden % Kaikki Niiden toimittajien osuus, jotka | Yritys Energia- — Paras toimin-
parantamis-ohjelmaa elintarvikkeiden | noudattavat kestdvyyden paranta- tehokkuus tatapa 3.1.2
noudattavien ja juomien misohjelmaa (parantaakseen ympi- Materiaali-
toimittajien valmistajat ristonsuojelun tasoaan), kaikista toi- tehokkuus
prosenttiosuus mittajista. Tdma indikaattori )
voidaan laskea myos sen perusteella, Vesi
mikéd on kestdvyyden parantamisoh- Jite
jelmaa (ympdristonsuojelun tasonsa o
parantamiseksi) noudattavien tava- Blolqgmen )
rantoimittajien toimittamien tuottei- monimuotoisu-
den osuuden arvo euroina toimitet- us
tujen tuotteiden kokonaisarvosta. Padstot
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
Indikaattori Mittayksikko Eziﬁégiﬁg Lyhyt kuvaus Vzlﬁ?;i;ig;_ ell\icztulkzs gsls/azéE(;(g) Vertailuesimerkki huippuosaamisesta o}i’ézﬁ a}rliisltl?xiila_n
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Pakkaukseen liittyvdt | Pakkauksen g Kaikki Pakkaukseen liittyvéd CO,,, valmiste- | Tuote Energia- Pakkauksia suunniteltaessa kdyte- | Paras toimin-
CO,-pdastot CO,,, | g tuotetta | elintarvikkeiden | tun tuotteen yksikkopainoa tai -tila- tehokkuus tadn ekologisen suunnittelun vili- | tatapa 3.1.3
valmistetun tuotteen | p,p1. pcon g ja juomien vuutta kohden laskettuna pakkaus- nettd ympdristo-vaikutukseltaan
painoatilavuus- co,, | ml valmistajat ten  suunnittelussa  kdytettdvin vihdisten vaihtoehtojen méarittdmi-
yksikkod kohden tuoterta ekologisen suunnittelun vélineen seksi.
avulla
Puhdistukseen liittyvda | kWh/kg Kaikki Puhdistuksessa  kulutettu energia | Tuotanto- | Energia- — Paras toimin-
energiankdytto KWhil elintarvikkeiden | (limpo ja sihko) jaettuna tuotteen | laitos tehokkuus tatapa 3.1.4
tuotanto-yksikkod ja juomien tuotoksella  ilmaistuna tuotteiden
kohden kWh/tuotemédrd | valmistajat painona, tilavuutena tai madrand
Puhdistukseen liittyvd | m?/kg Kaikki Puhdistuksessa kulutettu vesi jaet- | Tuotanto- | Vesi — Paras toimin-
vedenkdyttd tuotanto- | s i elintarvikkeiden | tuna tuotteen tuotoksella ilmaistuna | laitos tatapa 3.1.4
yksikkod kohden ja juomien tuotteiden painona, tilavuutena tai
kWh/tuoteméird | valmistajat madrind
Kéytetty kg/kg Kaikki Puhdistustuotteiden (esim. kaustisen | Tuotanto- | Materiaali- — Paras toimin-
puhdistustuote-maara kgl elintarvikkeiden | soodan) massa tai tilavuus jaettuna | laitos tehokkuus tatapa 3.1.4
tuotanto-yksikkod ja juomien tuotteen tuotoksella ilmaistuna tuot- Piistot
kohden kg[tuotemdrd valmistajat teiden painona, tilavuutena tai mai-

3

’kg
31
/

8

m?[/tuotemaira

rana
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
Indikaattori Mittayksikko Eziﬁégiﬁg Lyhyt kuvaus Vzlﬁ?;i;ig;_ ell\icztulkzs gsls/azéE(;(g) Vertailuesimerkki huippuosaamisesta o}i’ézﬁ a}rliisltl?xiila_n
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Liikenteen kg CO,,, [ m* Kaikki Kuljetuksen aikana syntynyt CO,,, | Yritys Materiaali- Sadasta prosentista kuljetus- ja lo- | Paras toimin-
kasvihuone- kg CO,,. | tonni elintarvikkeiden | yhteensi jaettuna kuljetettujen kuor- tehokkuus gistiikkatoimintoja (ml. ulkopuoliset | tatapa 3.1.5
kaasupddstot 2 ja juomien malavojen/laatikoiden  (tapauksen Piistot kuljetuspalvelujen tarjoajat) ilmoite-
tuotemiirii kohden | kg COy | valmistajat mukaan) maarilld taan seuraavat indikaattorit: eri kul-
kuormalava jetusmuotojen prosenttiosuudet kul-
kg CO,,, | jetuksista; kg CO,,, [ m* toimitettua
laatikko kuormalavaa tmv.
Liikenteen kg CO,,[ton- Kaikki Kuljetuksen aikana syntynyt CO,,, | Yritys Materiaali- Yrityksen omista kuljetus- ja logis- | Paras toimin-
kasvihuone- nifkm elintarvikkeiden | yhteensi jaettuna kuljetettujen tuot- tehokkuus titkka-toiminnoista ilmoitetaan seu- | tatapa 3.1.5
kaasupadstot ja juomien teiden painolla ja kuljetetulla etdi- Piistot raavat indikaattorit: kuorma-autojen
tuotemadrdd ja valmistajat syydelld kuormausaste (prosenttia kuorman
kuljetus-etaisyyttd suurimmasta mahdollisesta painosta
kohden tai tilavuudesta); kg CO,,, | tkm
Eri kuljetus-muotojen | % Kaikki Eri kuljetusmuotojen (esim. maan- | Yritys Materiaali- Sadasta prosentista kuljetus- ja lo- | Paras toimin-
prosenttiosuudet elintarvikkeiden | tie-, rautatie-, meri- ja ilmakuljetuk- tehokkuus gistiikkatoimintoja (ml. ulkopuoliset | tatapa 3.1.5
kuljetuksista ja juomien set) prosenttiosuudet kaikista kulje- Piistot kuljetuspalvelujen tarjoajat) ilmoite-
valmistajat tustoiminnoista. taan seuraavat indikaattorit: eri kul-

Kuljetusmuotojen prosenttiosuudet
voidaan laskea tonnikilometreind tai
myynnin arvona.

jetusmuotojen prosenttiosuudet kul-
jetuksista; kg CO,,, [ m* toimitettua
kuormalavaa tmv.
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
Indikaattori Mittayksikko Eziﬁégiﬁg Lyhyt kuvaus Vzlﬁ?;i;ig;_ ell\icztulkzs gsls/azéE(;(g) Vertailuesimerkki huippuosaamisesta o}i’ézﬁ a}rliisltl?xiila_n
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Rahtikuljetuksen Prosenttia Kaikki Kiytetty kuorma (paino tai tilavuus) | Yritys Materiaali- Yrityksen omista kuljetus- ja logis- | Paras toimin-
kuormausaste suurimmasta elintarvikkeiden | jaettuna suurimmalla mahdollisella tehokkuus tilkka-toiminnoista ilmoitetaan seu- | tatapa 3.1.5
mahdollisesta ja juomien kuormalla (paino tai tilavuus) tuot- Piistot raavat indikaattorit: rahtikuljetusten
painosta (kg) valmistajat teiden kuljettamiseen kaytetyssd kul- kuormausaste (prosenttia kuorman
Prosenttia jetusmuodossa suurimmasta mahdollisesta painosta
suurimmasta tai tilavuudesta); kg CO,,, | tkm.
mahdollisesta
tilavuudesta (m3)
Maantie-ajoneuvojen | 1/ 100 km Kaikki Tuotteiden kuljettamiseen kéytetty- | Yritys Energia- Raskaiden tavarankuljetus-ajoneuvo- | Paras toimin-
polttoaine-kulutus elintarvikkeiden | jen maantieajoneuvojen todellinen tehokkuus jen keskimdirdinen polttoainekulu- | tatapa 3.1.5
ja juomien polttoainetehokkuus tien pdalla Pidstot tus on enintddn 30 1/ 100 km.
valmistajat
Energian kWh [ m? | kg Kaikki Energian kokonaiskulutus varas- | Tuotanto- | Energia- Lampotilasidddettyjen varastojen | Paras toimin-
kokonaiskulutus nettotuotetta elintarvikkeiden | toissa (loppuenergiana) tietylld aika- | laitos tehokkuus eristys optimoidaan. tatapa 3.1.5
varastoissa ja juomien vililli  (esimerkiksi kuukausi tai
valmistajat vuosi) jaettuna kyseiselld suorituste-
hon maardlld (esim. kg nettotuo-
tetta)
Luonnollisilla % Kaikki Luonnollisilla  kylmaiaineilla toimi- | Tuotanto- | Pddstot Kaikkien toimipaikkojen kylmisdily- | Paras toimin-
kylmaaineilla elintarvikkeiden | vien kylmasiilytys-/jadhdytysjdrjes- | laitos tys-jarjestelmistd 100 % toimii luon- | tatapa 3.1.6
toimivien ja juomien telmien mdird jaettuna kylmisdily- nollisilla kylmaaineilla.
kylmasiilytys- valmistajat tys-fjaahdytysjdrjestelmien  koko-
jarjestelmien naismaaralla
prosenttiosuus
Energia-tehokkuus- kW (jaahdytys- Kaikki Jadhdytystehon ja sidhkotehon vili- | Tuotanto- | Energia- — Paras toimin-
kerroin teho) | kW (sdh- | elintarvikkeiden | nen suhde kylmasiilytys-[jadhdytys- | laitos tehokkuus tatapa 3.1.6
koteho) ja juomien jarjestelmdssd. Suhde voidaan laskea
valmistajat yksittdisestd jadhdytysjarjestelmastd

tai koko tuotanto-/jadhdytys-[jaady-
tyslaitoksesta
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Kokonais- kWh/t Kaikki Tuotantolaitoksessa kulutettu ener- | Tuotanto- | Energia- Kiytossd on kattava energianhal- | Paras toimin-
energiankulutus kWh/EUR elintarvikkeiden | gia (lampo, jaahdytys ja siahko) jaet- | laitos tehokkuus linta-jarjestelmd (EnMS) (esim. ISO | tatapa 3.1.7
tuotanto-yksikkod Wh ja juomien tuna tuotteen tuotoksella ilmaistuna 50001).
Wh/m? istaj i i i i . dx ot .
kohden / N valmistajat tu'c?'t't(.e.ld‘e.:n painona, tilavuutena tai Suoritetaan sadnnllisid energiakat-
kWh/tuoteméird fmaarana selmuksia ja seurataan sddnnollisesti
energiankulutusta energiaa eniten
kuluttavien toimintojen selvittimi-
seksi.
Laitoksen kaikissa prosesseissa on
kdytossd asianmukaiset energiate-
hokkuus-ratkaisut.
Hyodynnetddn synergiat sahkon,
lammityksen, jadhdytyksen ja hoy-
ryn tarpeessa laitoksen sisilld ja vie-
reisten laitosten kanssa.
Kokonais- kWh | m2 Kaikki Tuotantolaitoksessa kulutettu ener- | Tuotanto- | Energia- Kiytossd on kattava energianhal- | Paras toimin-
energiankulutus tuotantolaitosta | elintarvikkeiden | gia (limpd, jadhdytys ja sihko) tiet- | laitos tehokkuus linta-jarjestelmd (EnMS) (esim. ISO | tatapa 3.1.7
laitoksen pinta-alaa ja juomien tynd ajanjaksona (esim. vuosi tai 50001).
kohden valmistajat kuukausi) jaettuna laitoksen pinta- Suoritetaan sédnndllisid energiakat-

alalla

selmuksia ja seurataan siddnnollisesti
energiankulutusta energiaa eniten
kuluttavien toimintojen selvittdmi-
seksi.

Laitoksen kaikissa prosesseissa on
kdytossd asianmukaiset energiate-
hokkuus-ratkaisut.

Hyodynnetddn synergiat —sihkon,
lammityksen, jadhdytyksen ja hoy-
ryn tarpeessa laitoksen sisalld ja vie-
reisten laitosten kanssa.
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Kokonais- kWh Kaikki Tietyssd prosessissa (esim. puhdis- | Prosessi Energia- Kéytossd on kattava energianhal- | Paras toimin-
energiankulutus elintarvikkeiden | tus, kypsennys tai jadhdytys) kulu- tehokkuus linta-jarjestelmd (EnMS), esimerkiksi | tatapa 3.1.7
yksittaisissd ja juomien tettu energia (limpo, jadhdytys ja ISO 50001, joka voi olla osa
prosesseissa valmistajat sihko) tiettynd ajanjaksona (esim. EMAS-jdrjestelmad tai muuta ympa-
vuosi tai kuukausi) ristoasioiden hallintajarjestelmaa.
Suoritetaan sddnnollisid energiakat-
selmuksia ja seurataan siinnollisesti
energiankulutusta energiaa eniten
kuluttavien toimintojen selvittimi-
seksi.
Laitoksen kaikissa prosesseissa on
kiytossd asianmukaiset energiate-
hokkuus-ratkaisut.
Hyodynnetddn synergiat sahkon,
lammityksen, jadhdytyksen ja hoy-
ryn tarpeessa laitoksen sisilld ja vie-
reisten laitosten kanssa.
Uusiutuvien % Kaikki Paikalla tai lhist6lld tuotettu uusiu- | Tuotanto- | Energia- Soveltuvia valmistusprosesseja var- | Paras toimin-
energialdhteiden elintarvikkeiden | tuva energia tai sertifioituna uusiu- | laitos tehokkuus ten tuotetaan uusiutuvaa energiaa | tatapa 3.1.8
osuus ja juomien tuvana energiana ostettu energia Piistot paikan pailla tai lahistolla.
tuotantolaitosten valmistajat (esim. uusiutuva sihko) jaettuna Prosessitekniikka on mukautettu uu-

energian-kulutuksesta

tuotantolaitosten energiankulutuk-
sella (lamp0 ja energia erikseen).

Sertifioinnilla on varmennettava, et-
tei ostettua uusiutuvaa energiaa
lueta jonkin toisen organisaation lu-
kuun tai kansalliseen keskimadri-
seen  sihkontuotantoldhde-valikoi-
maarn.

siutuvaan limpGenergiaan parem-
min soveltuvaksi.
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
Indikaattori Mittayksikko Eziﬁégiﬁg Lyhyt kuvaus Vzlﬁ?;i;ig;_ ell\icztulkzs gsls/azéE(;(g) Vertailuesimerkki huippuosaamisesta o}i’ézﬁ a}rliisltl?xiila_n
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Syntyneen elintarvike- | t elintarvikeji- Kaikki Elintarvikejdtetonnien (kierritettdva, | Tuotanto- | Jite — Paras toimin-
jatteen suhde tettd [ t valmista | elintarvikkeiden | hyodynnettivd ja loppukisiteltivi | laitos tatapa 3.1.9
tuotettuihin valmiisiin | tuotetta ja juomien elintarvikejite, ml. jdte, jota kiyte-
tuotteisiin valmistajat tddn energianldhteend tai lannoit-
teena) suhde lopputuotetonneihin
Asiaa koskevan BAT:n | Kylli/ei Kaikki Indikaattorilla ilmaistaan, soveltaako | Tuotanto- | Padstot Ympdristonsuojelun  taso asettuu | Paras toimin-
soveltaminen elintarvikkeiden | kyseinen elintarvike- tai juomaval- | laitos kunkin FDM BREF -asiakirjassa | tatapa 3.1.10
ja juomien mistaja kyseisid parhaita kaytetta- madritellyn BAT-AEL- ja BAT-AEPL-
valmistajat vissd olevia tekniikoita. Elintarvike- arvon  vaihteluvilin  parhaaseen
ja juomavalmistajan on arvioitava 10 prosenttiin.
merkityksellisyys toimintojaan kos-
kevan ympdristokatselmuksen seka
todettujen ympiristondkokohtien ja
nithin liittyvien ympdéristopaineiden
perusteella. Arvioinnissa on otettava
huomioon yrityksen toimintojen ja
prosessien laajuus/olosuhteet.
KAHVIA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 10.83)
Energiankulutus kWh [t Kahvia Paahtamisessa ~ kulunut  energia | Tuotanto- | Energia- Kdytetddn raakakahvin esilimmitys- | Paras toimin-
paahtamis- paahdettua valmistavat (esim. maakaasu tai propaani) jaet- | laitos tehokkuus jarjestelmaa. tatapa 3.2.1
toiminnoissa raakakahvia yritykset tuna paahdetun raakakahvin tonni- Piidistot

maédrdlld. Laskelma voi perustua
kahvin paahtoeriin tai ajanjaksoon
(esim. pdivd, viikko tai kuukausi).
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
OLHVIOL]YA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 10.41)
Vedenkulutus 1 vettd | t Oliivioljya Oliivioljyn  erotuksessa  kaytetty | Tuotanto- | Vesi Vedenkulutus oliividljyn erotuksessa | Paras toimin-
oliividljyn erotuksessa | jalostettavia valmistavat vesi (I) jaettuna jalostettavien olii- | laitos on alle 50 1 / 1 000 I valmistettua | tatapa 3.3.1
oliiveja yritykset vien painolla tai valmistetun oliivi- oljya (5 %).
I vetti | 1 oljyn tilavuudella
valmistettua
oliivioljyd
Vedenkulutus 1 vettd | t Oliivioljya Vastaanotettavien oliivien pesuun | Tuotanto- | Vesi Puhtaina toimitettavien oliivien pe- | Paras toimin-
vastaanotettavien jalostettavia valmistavat kéytetty vesimdira (I) jaettuna jalos- | laitos suun ei kdytetd lainkaan vettd (0 I). | tatapa 3.3.2
oliivien pesussa oliiveja yritykset tettavien oliivien maaralla (t)
VIRVOITUSJUOMIA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 11.07)
Energiankulutus kWh/l Virvoitus- Puhaltamiseen/kuivaamisen kulunut | Tuotanto- | Energia- — Paras toimin-
puhaltamisessa/kuiva- juomia energia (kWh) jaettuna valmistetun | laitos tehokkuus tatapa 3.4.1
amisessa valmistavat tuotteen maaralld (I)
yritykset
OLUTTA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 11.05)
Kokonais- MJ/hl Olutta Energiankulutus (limpo ja sihko) | Tuotanto- | Energia- Asennetaan vierteen esilimmitys- Parhaat
energiankulutus oluen valmistavat jaettuna tiettynd ajanjaksona tuote- | laitos tehokkuus jarjestelmd, joka perustuu vierteen | toimintata-
valmistuksessa yritykset tun oluen madrilld (hl); keitossa syntyvdn héyryn lauhtumi- vat 3.5.1,
sesta saatavaan lampoon. 3.5.2

voidaan laskea erikseen sihkolle ja
lammolle.
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Haihtumis-nopeus % Olutta Haihtumisnopeus (%) vierteen kei- | Tuotanto- | Energia- Haihtumisnopeus vierteen keitossa | Paras toimin-
vierteen keitossa valmistavat tossa lasketaan seuraavasti: 100 - | laitos tehokkuus on alle 4 %. tatapa 3.5.1
yritykset (tilavuus keittimisen jilkeen x 100
| tilavuus ennen keittdmistd)
Vedenkulutus oluen hl vettd | hl Olutta Tuotantoprosessissa kulutettu vesi | Tuotanto- | Vesi — Paras toimin-
tuotanto-prosessissa | olutta valmistavat (hl) jaettuna tiettynd ajanjaksona | laitos tatapa 3.5.2
yritykset tuotetun oluen maaralld (hl)
Talteen otettu % Olutta Oluen tuotannon aikana padkdymis- | Tuotanto- | Energia- Kiytossd on jarjestelmd, jolla ote- | Paras toimin-
prosenttiosuus valmistavat tankeista, kypsytystankeista ja val- | laitos tehokkuus taan talteen vahintddn 50 % kdymi- | tatapa 3.5.3
kdymisessd yritykset miin oluen tankeista talteen otetun Piistot sessd syntyneestd hiilidioksidista.
syntyneestd hiilidioksidin médard
hiilidioksidista (%)
LIHA- JA SIIPIKARJATUOTTEITA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 10.13)
Kokonais- kWh [ kg Liha- ja Energiankulutus lihan ja siipikarjan- | Prosessi Energia- — Paras toimin-
energiankulutus lihan- | tuotetta siipikarja- lihan jalostuksessa kilowattitunteina tehokkuus tatapa 3.6.1
jalostuksessa tuotteita jaettuna jalostetun lihan madril-
valmistavat la (kg)
yritykset
Energiankulutus kWh [ tuotteen | Liha- ja Energiankulutus pastorointia ja kyp- | Prosessi Energia- Korkeapaine-prosessointia (omaa tai | Paras toimin-
korkeapaine- prosessointierd siipikarja- sennystd varten tapahtuvassa kor- tehokkuus ulkoistettua) kdytetddn soveltuviin | tatapa 3.6.1
prosessoinnissa kWh | kg tuotteita keapaineprosessoinnissa lihatuotteisiin  (esim. kypsennetyt
tuotetta valmistavat tuotteet, suolatut ja kypsennetyt
yritykset tuotteet sekd raakakypsytetyt tuot-

teet).
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
HEDELMAMEHUJA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 10.32)
Hedelméjdamien % Hedelma- Niiden hedelmdjddmien kokonais- | Tuotanto- | Jite Hedelmdjdamistd 100 % hyddynne- | Paras toimin-
hyodyntdmisaste mehua méidrd (paino), jotka hyodynnetdin | laitos tddn arvokkaiden tuotteiden (esim. | tatapa 3.7.1
valmistavat arvokkaiden tuotteiden (esim. pek- pektiinin tai haihtuvien o6ljyjen) tal-
yritykset tiinin tai haihtuvien oljyjen) talteen teen ottamisessa, rehuna tai anaero-
ottamisessa, rehuna tai anaerobisen bisen madityslaitoksen substraat-
maédatyslaitoksen substraattina, jaet- tina.
tuna hedelmijadmien kokonaismaa-
ralld
JUUSTOA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 10.51)
Thmisravinnoksi % Juustoa Sellaisesta juuston valmistuksessa | Tuotanto- | Jite Hera otetaan talteen ja jalostetaan | Paras toimin-
tarkoitetuissa valmistavat syntyneestd herasta talteen otetun | laitos Piistot muiksi ihmisravinnoksi tarkoite- | tatapa 3.8.1
tuotteissa yritykset kuiva-aineen maird (paino), joka tuiksi tuotteiksi markkinakysynnin
kéytettavdksi talteen kidytetddn ihmisravinnoksi tarkoite- perusteella. Ylimadrdinen hera kay-
otetun heran tuissa tuotteissa, jaettuna herasta tetddn sen sijaan eldinten rehuna tai
prosenttiosuus talteen otetun kuiva-aineen koko- madatetddn anaerobisesti.
naismaaralla
LEIPAA, KEKSEJA JA KAKKUJA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODIT 10.71 JA 10.72)
Kiytossd oleviin % Leipdd Leivdn takaisinottojdrjestelyyn osal- | Yritys Jdte Kyseisen leipomon tuottamaa leipdd | Paras toimin-
palautus-jirjestelyihin valmistavat listuvien myyntipisteiden (kyseisen myyvistd myyntipisteisti 100 % | tatapa 3.9.1
osallistuvien yritykset leipomon tuottamaa leipdd myyvien osallistuu myymattd jdineen leivin
myyntipisteiden liikkeiden) mdard jaettuna kyseisen takaisinotto-jarjestelyyn.
osallistumisaste leipomon tuottamaa leipdd myyvien

myyntipisteiden kokonaismaaralla
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Asiaan liittyva

keskeinen indi- Vertailuesimerk-
Seurannan kaattori kiin liittyva
. . . s Pidasiallinen suositeltu asetuksessa (EY) - S . ympéristoasi-
Indikaattori Mittayksikko kohderyhmé Lyhyt kuvaus vihimmais- | N:o 1221/2009 Vertailuesimerkki huippuosaamisesta oiden hallinnan
taso olevan liitteen IV paras toiminta-
(C osan 2 koh- tapa
dan) mukaan
Energiankulutus kWh | t leivottua | Leipad, kekseja | Leivonnassa kulutettu energia (esim. | Tuotanto- | Energia- — Paras toimin-
leivonta-prosessissa tuotetta ja kakkuja sdhko) jaettuna tuotteen tuotoksella, | laitos tehokkuus tatapa 3.9.2
kWh | t kiytettyd valmistavat aineksien tai ainesosien maarilld tai
jauhoa yritykset leivontapinnalla
kWh [ m?
leivontapintaa
(uunin pinta-ala)
VIINIA VALMISTAVAT YRITYKSET (NACE-KOODI 11.02)
Veden 1 vettd |1 Viinid Litroina mitattu vedenkulutus viini- | Tuotanto- | Vesi — Paras toimin-
kokonaiskulutus viini- | tuotettua viinid valmistavat valmistamossa tiettynd ajanjaksona | laitos tatapa 3.10.1
valmistamossa yritykset (esim. vuosi, kuukausi tai satokausi)
jaettuna tuotetun viinin maaralld ().
Vedenkdytto voidaan myos mitata
prosessien tasolla.
Orgaanisen jétteen kg | | tuotettua Viinid Viinivalmistamossa tiettynd ajanjak- | Tuotanto- | Jate — Paras toimin-
syntyminen viini- viinid valmistavat sona (esim. vuosi, kuukausi tai sato- | laitos tatapa 3.10.1
valmistamossa yritykset kausi) syntynyt orgaaninen jite jaet-
tuna tuotetun viinin maaralla (I)
Energiankulutus viini- | kWh (lampo) /1 | Viinid Energiankulutus (ldmpo ja sdhko) | Tuotanto- | Energia- — Paras toimin-
valmistamossa tuotettua viinid valmistavat viinivalmistamossa tiettynd ajanjak- | laitos tehokkuus tatapa 3.10.1
yritykset sona (esim. vuosi, kuukausi tai sato-

kWh (sihké) | 1
tuotettua viinid

kausi) jaettuna tuotetun viinin maa-

rilli (1)
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	KOMISSION PÄÄTÖS (EU) 2017/1508, annettu 28 päivänä elokuuta 2017, organisaatioiden vapaaehtoisesta osallistumisesta yhteisön ympäristöasioiden hallinta- ja auditointijärjestelmään (EMAS-järjestelmä) annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1221/2009 mukaisesta viiteasiakirjasta, jossa esitetään ympäristöasioiden hallinnan parhaat toimintatavat, alakohtaiset ympäristönsuojelun tason indikaattorit ja vertailuesimerkkejä huipputason osaamisesta elintarvikkeiden ja juomien valmistuksen alalla (ETA:n kannalta merkityksellinen teksti) 

