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MAARUSED

KOMISJONI MAARUS (EU) nr 606/2009,

10. juuli 2009,

millega kehtestatakse ndukogu miiruse (EU) nr 479/2008 teatavad rakenduseeskirjad seoses
viinamarjasaaduste kategooriate, veinivalmistustavade ja asjaomaste piirangutega

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvesse ndukogu 29. aprilli 2008. aasta méirust (EU)
nr 479/2008, mis késitleb veinituru tihist korraldust ja millega
muudetakse mairusi (EU) nr 1493/1999, (EU) nr 1782/2003,
(EU) nr 1290/2005 ja (EU) nr 3/2008 ning tunnistatakse kehte-
tuks maarused (EMU) nr 2392/86 ja (EU) nr 14931999, (1) eriti
selle artikli 25 Idiget 3 ja artiklit 32,

ning arvestades jargmist:

Miiruse (EU) nr 479/2008 1V lisas, milles loetletakse vii-
namarjasaaduste kategooriad, on punkti 1 teise 16igu ala-
punktis ¢ antud veini maaratlus, mille kohaselt ei tohi veini
tildalkoholisisaldus iiletada 15 mahuprotsenti. Siiski on tild-
alkoholisisalduse tilempiir erandina 20 mahuprotsenti ri-
kastamata veini puhul, mis on toodetud kindlatel
viinamarjakasvatusaladel, mis tuleb kindlaks maarata.

Méiruse (EU) nr 479/2008 111 jaotise II peatiikis ning maa-
ruse V ja VI lisas on sitestatud veinivalmistustavade ja t66t-
lemise tildeeskirjad ning viidatakse komisjoni kohustusele
votta vastu rakenduseeskirjad. Rakenduseeskirjadega tuleks
selgel ja tapsel viisil madrata kindlaks, millised veinivalmis-
tustavad on lubatud, sealhulgas veini magustamise puhul,
ning kehtestada piirmairad teatud ainete kasutamise suh-
tes ja kasutamistingimused mone puhul neist.

(1) ELT L 148, 6.6.2008, Ik 1.

)

Noukogu 17. mai 1999. aasta méruse (EU) nr 1493/1999
(mis kasitleb veinituru tihist korraldust) (2) IV lisas on loet-
letud lubatud veinivalmistustavad. Lubatud veinivalmistus-
tavade loetelu tuleks veinitehnoloogia arengut arvesse
vottes tiiendada ning menetlusi tuleks kirjeldada lihtsamal
ja sidusamal viisil koos iihes lisas.

Miiruse (EU) nr 1493/1999 V lisa A osas on kehtestatud
tthenduses toodetud veinide maksimaalse sulfitisisalduse
tase Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
piirmaaradest kdrgemana. Hea oleks lahtuda Rahvusvahe-
lise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni tunnustatud piir-
midradest ja siilitada teatavate viikeses koguses
toodetavate magusate veinide suhtes erand, mis on vajalik
nende kdrgema suhkrusisalduse tttu ja piisava siilivusaja
kindlustamiseks. Arvestades tulemusi, mida annavad tea-
dusuuringud veini lisatava sulfitikoguse vahendamise, sul-
fitite asendamise ning inimtoidus veini tottu sisalduva
sulfitikoguse vallas, peab piirmdirasid olema véimalik
edaspidi ldbi vaadata ja alandada.

Tuleks kindlaks mairata kord, mille alusel saavad liikmes-
riigid kindla ajavahemiku jooksul rakendada katselisel ees-
margil veinivalmistustavasid ja tootlust, mida pole
tthenduse eeskirjades ette nihtud.

Vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahu-
veini valmistamine nduab muude lubatavate veinivalmis-
tustavade korval teatavaid eritoiminguid. Selguse huvides
tuleks need toimingud loetleda eraldi lisas.

@) EUTL 179, 14.7.1999, Ik 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:ET:PDF
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)

(10)

(11)

(12)

Likoorveini valmistamine néuab muude lubatavate veini-
valmistustavade kdrval teatavaid eritoiminguid, samuti on
mone kaitstud paritolunimetusega likoorveini valmistami-
sel teatavaid erijooni. Selguse huvides tuleks need eritoi-
mingud ja piirangud loetleda eraldi lisas.

KupaaZ on sagedasti kasutatav veinivalmistustava ning sel-
lel on suur moju veini kvaliteedile, mistdttu tuleks tapsus-
tada seda moistet ja reguleerida selle kasutust, et hoida dra
kuritarvitusi ja tagada veini korge kvaliteet, mis aitaks
muuta kogu sektorit konkurentsivdimelisemaks. Samal
pohjusel tuleks reguleerida kupaazi kasutamist roosade vei-
nide valmistamisel, eelkdige juhul, kui toote suhtes ei ole
kehtestatud eraldi spetsifikaati.

Paljude veinivalmistamise kdigus kasutatavate ainete
puhtus- ja identifitseerimisnduded on sitestatud toidu-
aineid késitlevate tthenduse eeskirjadega, samuti on need
sitestatud Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisat-
siooni veinivalmistuskoodeksis. Uhtluse ja selguse huvides
tuleks esmalt viidata nimetatud nduetele ning seejérel neid
tthenduse olukorrale vastavate erieeskirjadega tdiendada.

Viinamarjasaaduseid, mis ei ole kooskdlas maaruse (EU)
nr 479/2008 11T jaotise II peatiiki sitetega ega kiesolevas
madruses sitestatavaga, ei tohi turule lasta. Siiski on voi-
malik méne sellise saaduse kasutamine to6stuses, kuid sel-
leks tuleks ette ndha kindlad tingimused, et tagada
asjakohane kontroll 16ppkasutuse iile. Lisaks tuleks majan-
duskahju viltimiseks ettevdtjate puhul, kellel on mdne sel-
lise saaduse varu, mis on valminud enne kdesoleva médaruse
joustumist, niha ette voimalus saata tarbimisvorku saadu-
seid, mis on valmistatud enne kdnealust kuupieva kehti-
nud eeskirjade kohaselt.

Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 on nih-
tud ette kohustus deklareerida padevatele asutustele koik
rikastamise, hapestamise ja hapetustamise toimingud. Sa-
muti peavad konealuseid toiminguid teostavad fudisilised ja
juriidilised isikud deklareerima oma valduses oleva suhkru,
kontsentreeritud viinamarjavirde ja puhastatud kontsent-
reeritud viinamarjavirde koguse. Deklareerimise eesmark
on voimaldada kdnealuseid toiminguid jilgida. Deklarat-
sioonid peavad olema voimalikult tdpsed ja need tuleb saa-
ta selle liitkmesriigi padevale asutusele, mille territooriumil
toiming labi viiakse, kusjuures alkoholisisalduse suurenda-
mise korral tuleb padevat asutust teavitada piisavalt vara, et
see saaks 1abi viia tdhusa kontrolli.

Hapestamise ja hapetustamise korral piisab kontrollimisest
pdrast toimingut. Haldusmenetluse lihtsustamiseks peaks
olema voimalik esitada sellist teavet padeva asutuse poolt
korrapiraselt kontrollitavate registrite ajakohastamisega,

(13)

(14)

(16)

vilja arvatud veiniaasta esimese deklaratsiooni puhul. Mo-
nes liikmesriigis kontrollib padev asutus analiiiisi teel jar-
jekindlalt koiki veinivalmistamise kaigus kasutatavate
toodete partiisid. Niikaua kui selline kord kehtib, ei ole vei-
ni rikastamise kohta ilmtingimata vaja deklaratsiooni
esitada.

Erandina méiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osas sites-
tatud ildeeskirjast kujutab veini ja viinamarjavirde valami-
ne veinisettele, viinamarjade pressimisjadkidele voi
pressitud aszii/vyber'i viinamarjamassile endast olulist etap-
pi mone Ungari ja Slovakkia veini valmistamisel. Selle vei-
nivalmistustava eritingimused tuleks sitestada kooskolas
liitkmesriikides 1. mai 2004. aasta seisuga kehtivate
digusnormidega.

Miiruse (EU) nr 479/2008 artiklis 31 on sitestatud, et ni-
metatud mairusega hdlmatud toodete koostise madrami-
seks ja selgitamaks, kas tooteid on kiideldud lubatust
erineval viisil, kasutatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni soovitatud analiiiisimeetodeid ja ees-
kirju, mis on avaldatud rahvusvaheliselt kasutatavate veini
ja viinamarjavirde analiiisimeetodite kogumikus. Teatava-
te ithenduse viinamarjasaaduste puhul, mille analiitisiks on
vaja rakendada erimeetodeid, mida Rahvusvaheline
Viinamarja- ja Veiniorganisatsioon ei ole ette ndinud, tu-
leks kehtestada asjakohased analtitisimeetodid ithenduse
tasandil.

Labipaistvuse parandamiseks tuleks avaldada ithenduses
asjaomaste analiitisimeetodite loetelu ja kirjeldus.

Eeloeldust tulenevalt tuleks tunnistada kehtetuks komisjo-
ni 17. septembri 1990. aasta madrus (EMU) nr 2676/90,
millega nihakse ette thenduse veinianaliiiisi meetodid, ()
ja 8. mai 2008. aasta madrus (EU) nr 423/2008, milles si-
testatakse ndukogu mééruse (EU) nr 14931999 iiksikas-
jalikud rakenduseeskirjad ning kehtestatakse tthenduse
eeskiri veinivalmistustavade ja -menetluste kohta (2).

Kiesolevas maédruses satestatavad meetmed on kooskolas
maédruse (EU) nr 479/2008 artikli 113 15ike 2 kohaselt esi-
tatud regulatiivkomitee arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Eesmiirk

Kédesoleva midrusega kehtestatakse mairuse (EU) nr 479/2008 I1I

jaotise I ja II peatiiki rakenduseeskirjad.

() EUTL 272, 3.10.1990, Ik 1.

() ELTL 127, 15.5.2008, 1k 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:ET:PDF
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Artikkel 2

Viinamarjakasvatusalad, kus valmistatud veini
iildalkoholisisaldus véib ulatuda 20 mahuprotsendini

Mééruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 1 teise 16igu alapunkti ¢
esimese taande kohasteks viinamarjakasvatusaladeks on kdnealu-
se maddruse IX lisas osutatud viinamarjakasvatusvoondid C I, C II
ja C III ning viinamarjakasvatusvoondi B need alad, kus on luba-
tud toota jargmiste geograafiliste tdhistega kaitstud valget veini:
,Vin de pays de Franche-Comté” ja ,Vin de pays du Val de Loire”.

Artikkel 3

Lubatavad veinivalmistustavad ja piirangud

1. Veinivalmistustavad, mille kasutus on lubatud miiruse (EU)
nr 479/2008 artikli 29 1dikes 1 osutatud saaduste valmistamisel
ja séilitamisel, ning sinna juurde kuuluvad piirangud sitestatakse
kiesoleva madruse I lisas.

2. Ilisa A osas kisitletakse lubatud veinivalmistustavasid ja
nende kasutusega seonduvaid tingimusi ja piiranguid.

3. I lisa B osas kisitletakse veini vidveldioksiidisisalduse
piirmarasid.

4. TIlisa C osas kasitletakse veini lenduvate hapete sisalduse
piirmdaarasid.

5. I lisa D osas kisitletakse magustamisviisidega seotud
tingimusi.

Artikkel 4

Uute veinivalmistustavade katseline rakendamine

1. Mdgruse (EU) nr 479/2008 artikli 29 1dikes 2 osutatud kat-
selisel eesmirgil voib iga liikkmesriik kdige rohkem kolmeks aas-
taks lubada teatavate méiruses (EU) nr 479/2008 ja kéesolevas
madruses sitestamata veinivalmistustavade ja tootluse katselist ra-
kendamist tingimusel, et:

a) asjaomased tavad ja tootlused vastavad mdairuse (EU)
nr 479/2008 artikli 27 loikes 2 sitestatud tingimustele ja
artikli 30 punktides b—e osutatud kriteeriumitele;

b) selliste tavade ja tootluste puhul kasutatavad kogused ei ile-
ta iihe katse puhul 50 000 hektoliitrit aastas;

¢) asjaomane lilkmesriik teavitab komisjoni ja teisi litkmesriike
katse alguses iga loa andmise tingimustest;

d) asjaomane toiming margitakse méiruse (EU) nr 479/2008
artikli 112 1ikes 1 osutatud saatedokumendis ja artikli 112
16ikes 2 osutatud registris.

Katse on toiming voi toimingud, mis viiakse labi tapselt madrat-
letud uurimusprojekti raames ja ithe mddtmisprotokolliga.

2. Tooteid, mis on saadud selliste tavade ja tootluste katselisel
rakendamisel, voib turule lasta muus kui loa andnud litkmesrii-
gis, kui katselist rakendust lubanud litkmesriik teavitab selle liik-
mesriigi pddevaid asutusi loa tingimustest ja asjaomastest
kogustest.

3. Asjaomane liikmesriik edastab kolm kuud pirast 15ikes 1 ni-
metatud tihtaja [6ppu komisjonile lubatud katse aruande ja tule-
mused. Komisjon teatab katse tulemused teistele litkmesriikidele.

4. Sdltuvalt katse tulemustest vdib asjaomane liikmesriik esi-
tada komisjonile taotluse lubada katselise rakendamise jatkamist
kuni kolme aasta jooksul, vajaduse korral esialgsel katsel kasuta-
tud kogusest suurema kogusega. Liikmesriik esitab koos oma
taotlusega asjakohase toimiku. Komisjon teeb otsuse katselise ra-
kendamise jitkamise taotluse kohta madruse (EU) nr 479/2008
artikli 113 Ioikes 2 osutatud menetluse kohaselt.

Artikkel 5

Vahuveinide puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Tlma et see piiraks méiruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva ma-
ruse I lisas sitestatud wldisi veinivalmistustavasid ja piiranguid,
loetletakse vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatsete kvaliteet-
vahuveini valmistamise puhul, sealhulgas rikastamise, hapestami-
se ja hapetustamise eesmdrgil, lubatavad tavad ja seatavad
piirangud maéruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 18igu punkti
b kohaselt kdesoleva mairuse II lisas.

Artikkel 6

Likoorveini puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Tlma et see piiraks méruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva ma-
ruse I lisas sitestatud aldisi veinivalmistustavasid ja piiranguid,
loetletakse likoorveini puhul lubatavad tavad ja seatavad piiran-
gud madruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 1digu punkti ¢ ko-
haselt kdesoleva mairuse III lisas.

Artikkel 7

KupaaZi mdiste

1. Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 18igu punkti d ra-
kendamisel kasitatakse ,kupaazina” eri paritolu, eri viinamarjasor-
dist valmistatud, eri korjeaastate vdi eri kategooriate veini vdi
veinivirde segamist.
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2. Veini ja viinamarjavirde kategooriad on jargmised:

a) punane vein ja valge vein, samuti vastavasse veinikategoorias-
se kuuluva veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja vein;

b) ilma kaitstud paritolunimetuseta ja geograafilise tihiseta vein,
kaitstud paritolunimetusega vein ning kaitstud geograafilise
tdhisega vein, samuti vastavasse veinikategooriasse kuuluva
veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja vein.

Kiesoleva 16ike kohaldamisel kisitatakse roosat veini punase
veinina.

3. KupaazZina ei késitata jargmist:

a) rikastamist kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde lisamise teel;

b) magustamist.

Artikkel 8

Kupaazi ja segamise iildnduded

1. Veini voib valmistada segamise ja kupaazi teel ainult juhul,
kui kasutatavatel komponentidel on kdnesoleva veini saamist voi-
maldavad omadused ja need on kooskdlas miiruse (EU)
nr 479/2008 ja kdesoleva madruse sitetega.

KPNi ja KGTta valge veini ja KPNi ja KGTta punase veini segamist
ei ole lubatud kasutada roosa veini valmistamiseks.

Siiski ei kohaldata teise 16igu sitteid juhul, kui valmistoodet ka-
sutatakse maidruse (EU) nr 479/2008 I lisa kohaselt méiratletud
kuvee valmistamiseks vdi poolvahuveini valmistamiseks.

2. Kéesoleva mairuse I lisa A osa punktis 14 osutatud veini-
valmistustavade kohaselt to6deldud veini ja viinamarjavirde sega-
mine samal viisil to6tlemata viinamarjavirde voi veiniga on
keelatud.

Artikkel 9

Veini valmistamise kiigus kasutatavate ainete puhtus- ja
identifitseerimisnduded

1. Kui komisjoni direktiivis 2008/84/EU (1) asjakohased sitted
puuduvad, kohaldatakse veinivalmistamisel kasutatavate ainete
puhtuse ja identifitseerimise suhtes méddruse (EU) nr 479/2008
artikli 32 teise 16igu punkti e rakendamisel Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis sa-
testatud noudeid.

Vajaduse korral nihakse osutatud puhtusnduete kdrval kdesoleva
maédruse [ lisa A osas ette erinduded.

() ELT L 253, 20.9.2008, Ik 1.

2. 1lisa A osas loetletud lubatud veinivalmistustavade puhul
kasutatavad ensiiiimid ja ensiiiimpreparaadid peavad vastama
Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méi-
ruses (EU) nr 1332/2008 (mis kisitleb toiduensiiiime) (2) kehtes-
tatud nduetele.

Artikkel 10

Miiruse (EU) nr 479/2008 III jaotise II peatiiki ja
kiesoleva miiruse sitetega vastuolus olevate saaduste
valdamise, ringluse ja kasutamise tingimused

1.  Saadused, mis ei ole kooskdlas mairuse (EU) nr 479/2008
III jaotise II peatiiki ja kdesoleva méddruse sitetega, havitatakse.
Siiski voivad liikmesriigid lubada kasutada piirituse ja d4dika val-
mistamiseks ning toostuses teatavaid saaduseid, mille omadused
nad kindlaks maaravad.

2. Tootjad ja ettevdtjad ei tohi selliseid saaduseid ilma seadus-
liku aluseta oma valduses hoida ning nende ringlus peab piirdu-
ma viimisega piiritustehastesse, dddikatehastesse voi ettevotetesse,
kus neid kasutatakse toostuslikul eesmargil, ja ettevttesse, kus
need hivitatakse.

3. Liikmesriigid vdivad lasta lisada 1dikes 1 osutatud veinides-
se nende identifitseerimise holbustamiseks denaturante ja indikaa-
toreid. Vajaduse korral vdivad lilkmesriigid keelata 16ikes 1
ettendhtud kasutused ning lasta saadused havitada.

4. Enne 1. augustit 2009 toodetud veini voib pakkuda ja tar-
nida otsese inimtoiduna tingimusel, et see vastab enne kdnealust
kuupéeva kehtinud ithenduse voi siseriiklikele eeskirjadele.

Artikkel 11

Muude saaduste kui veini rikastamise, hapestamise ja
hapetustamise puhul kohaldatavad iildeeskirjad

Méiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 1 osutatud toi-
mingud tuleb teha tihe korraga. Litkmesriigid voivad siiski lubada
mone sellise toimingu labiviimist mitmes etapis, kui see aitab as-
jaomastest toodetest paremini veini valmistada. Sellisel juhul ko-
haldatakse ~ toimingu suhtes tervikuna mdairuse (EU)
nr 479/2008 V lisas sdtestatud piiranguid.

(3 ELTL 354, 31.12.2008, Ik 7.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:253:0001:0001:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0007:0007:ET:PDF
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Artikkel 12
Rikastamise suhtes kohaldatavad halduseeskirjad

1. Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud
alkoholisisalduse suurendamise toiminguid késitleva deklaratsioo-
ni esitab futsiline voi juriidiline isik, kes asjaomased toimingud
labi viib, jdrgides tihtaegu ja kontrollitingimusi, mille on kehtes-
tanud selle liikmesriigi padev asutus, kus toiming 1dbi viiakse.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jdargmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;

b) toimingu labiviimise koht;

¢) toimingu libiviimise alguskuupdev ja kellaaeg;

d) toodeldava saaduse iiksikasjalik kirjeldus;

e) toimingu tegemise meetod ning selleks kasutatava toote iik-
sikasjalik iseloomustus.

3. Liikmesriigid voivad lubada, et padevale asutusele saadetak-
se mitme toimingu kohta vdi teatava ajavahemiku kohta iiks eel-
deklaratsioon. Sellise deklaratsiooni voib esitada ainult tingimusel,
et esitaja kannab iga rikastamistoimingu ja 16ikes 2 ndutud teabe
1oikes 6 ette nahtud kirjalikku registrisse.

4. Kui asjaomane isik ei saa vddramatu jou tottu toimingut
Oigeaegselt labi viia, méddravad litkmesriigid kindlaks tingimused,
mille alusel nimetatud isik esitab padevale asutusele vajaliku kont-
rolli labiviimiseks uue deklaratsiooni.

5.  Loikes 1 osutatud deklaratsiooni esitamist ei nduta liikmes-
riikides, kus padevad kontrolliasutused kontrollivad analiiiisi teel
jarjekindlalt koiki veinivalmistamise kdigus kasutatavate toodete
partiisid.

6.  Alkoholisisalduse suurendamise toimingu kohta kande te-
gemine méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 16ike 2 kohasesse
registrisse toimub kohe pirast asjaomase toimingu 16ppu.

Juhul kui mitut toimingut hdlmavas eeldeklaratsioonis ei ole mar-
gitud toimingute alguse kuupideva ja kellaaega, tuleb lisaks enne
iga toimingu alustamist teha registrisse eraldi marge.

Artikkel 13

Hapestamise ja hapetustamise suhtes kohaldatavad
halduseeskirjad

1. Hapestamise ja hapetustamise korral esitavad ettevotjad
midruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud dek-
laratsiooni hiljemalt teisel pdeval parast asjaomasel veiniaastal la-
biviidud esimest toimingut. Deklaratsioon kehtib kdigi veiniaasta
toimingute kohta.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jargmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;
b) toimingu liik;
¢) toimingu ldbiviimise koht.

3. Iga hapestamise ja hapetustamise toimingu kohta tuleb teha
kanne méaruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 15ike 2 kohasesse
registrisse.

Artikkel 14

Veini ja viinamarjavirde valamine veinisettele,
viinamarjade pressimisjiikidele voi pressitud aszi/vyber’i
viinamarjamassile

Médruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osa punktis 2 osutatud veini
ja viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade pressimis-
jadkidele voi pressitud aszii/vyberi viinamarjamassile, peab koos-
kolas 1. mail 2004. aastal kehtivate siseriiklike sitetega toimuma
jargmiselt:

a) ,Tokaji forditdse” ja ,Tokajsky forditdse” valmistamisel tuleb
valada viinamarjavirret voi veini pressitud aszi/vyber'i
viinamarjamassile;

sy

b) ,Tokaji masldse” ja ,Tokajsky méslasi” valmistamisel tuleb va-
lada viinamarjavirret vdi szamorodnifsamorodné veini pressitud
asziifvyber'i vilnamarjamassi settele.

Kdnesolevad saadused peavad olema korjatud iihel aastal.

Artikkel 15

Uhenduse veinianaliiiisimeetodid

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 teises 1digus osutatud
analiiisimeetodid, mida rakendatakse teatavate viinamarjasaadus-
te ja ithenduse tasandi piirméaarade kontrolliks, on esitatud IV lisas.

2. Komisjon avaldab mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 esi-
meses 10igus osutatud ja Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veinior-
ganisatsiooni veini ja viinamarjavirde analtiisimeetodite
kogumikus kirjeldatud analiiiisimeetodite loetelu ja kirjelduse
Euroopa Uhenduse Teataja C-seerias, kuna neid analiiiisimeetodeid
kohaldatakse, kui kontrollitakse veinisaaduste vastavust ithendu-
se tasandil kehtestatud piirmairadele ja nduetele.
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Artikkel 16

Kehtetuks tunnistamine

Midrused  (EMU) nr  2676/90
nr 423/2008 tunnistatakse kehtetuks.

ja  midrus  (ED)

Viiteid kehtetuks tunnistatud mdirustele ja méirusele (EU)
nr 1493/1999 tdlgendatakse viidetena kdesolevale maarusele ja
neid loetakse vastavalt V lisas esitatud vastavustabelile.

Artikkel 17

Kiesolev maarus joustub seitsmendal pideval pérast selle avalda-
mist Euroopa Liidu Teatajas.

Kéesolevat médrust kohaldatakse alates 1. augustist 2009.

Kiesolev mairus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides liikmesriikides.

Briissel, 10. juuli 2009

Komisjoni nimel
komisjoni liige
Mariann FISCHER BOEL
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Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (')

Piirangud ja piirmaarad

Ohutamine v&i gaasilise hapnikuga kiillastamine

Termiline todtlemine

Tsentrifuugimine ja filtreerimine inertse filtreerimisainega voi ilma

Filtreerimisaine ei tohi jitta toodeldud tootesse soovimatuid
jidke.

Siisinikdioksiidi, argooni ja limmastiku kasutamine, eraldi voi koos, selleks et luua
inertne atmosfiar ja toodelda toodet dhukindlalt

Veiniparmseente kasutamine kuivalt voi veinisuspensioonis

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kadritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest

saadud osaliselt kadritatud viinamarjavirde,
kontsentreeritud viinamarjavirde ja kédriva toorveini
puhul, samuti koigi vahuveini titipide  teise

alkoholkddritamise puhul.

Parmseente arengu kiirendamine ithe voi mitme jargmise aine lisamise teel, vajaduse
korral koos mikrokristalsest tselluloosist inertse kanduriga:

— diammooniumfosfaat vdi ammooniumsulfaat

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kda-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kaaritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kiidriva toorveini puhul, samuti koigi vahu-
veini titipide teise alkoholkdaritamise puhul.

Kuni 1 g/l (soolana véljendatult) (2) voi kuni 0,3 g/l vahuvei-
nide teise kddritamise puhul.

— ammooniumbisulfit

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kda-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kédritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kddriva toorveini puhul.

Kuni 0,2 g/l (soolana viljendatult) (2) ja punktis 7 ette nih-
tud méaras.

— tiamiinhiidrodikloriid

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kaa-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kdritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kiddriva toorveini puhul, samuti koigi vahu-
veini tiitipide teise alkoholkéddritamise puhul.

Kuni 0,6 mg/l (tiamiinina valjendatult) ithe t66tluse kohta.

Vidveldioksiidi, kaaliumbisulfiti voi kaaliummetabisulfiti (teise nimega kaaliumdi-
sulfit voi kaaliumpiirosulfit) kasutamine

Piirméddrad (maksimaalne kogus turule lastavas tootes) on si-
testatud I lisa B osas.

Viidveldioksiidi kdrvaldamine fiiiisilisel teel

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kia-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kédritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde ja
kéddriva toorveini puhul.
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1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (*)

Piirangud ja piirmaarad

9 Tootlemine veinivalmistuses kasutatava soega Ainult viinamarjavirde ja kédriva toorveini, puhastatud | Kuni 100 g toodet hektoliitri kohta.
kontsentreeritud viinamarjavirde ja valge veini puhul.
10 | Selitamine ithe voi mitme jirgmise veinivalmistuses kasutatava ainega:
— toiduZelatiin,
— viljast voi hernestest saadud taimset paritolu valgud,
—  kalaliim,
— kaseiin ja kaaliumkaseinaat,
—  munaalbumiin, Liites 1 ette nihtud beeta-glitkanaasi kasutamise tingimu-
—  bentoniit, sed.
— rénidioksiid geeli voi kolloidlahusena,
—  kaoliin,
— tanniin,
—  pektinoliiiitilised ensiiiimid,
—  beeta-glitkanaasi ensiitimpreparaadid
11 | Sorbiinhappe kasutamine kaaliumsorbaadi kujul Turule lastavas tootes tohib olla sorbiinhapet kuni 200 mg/l.
12 | Hapestamine L(+)-viinhappe, L-dunhappe, D, L-Gunhappe ja piimhappega. Tingimused ja piirmadrad on sitestatud maaruse (EU)
nr 479/2008 V lisa C ja D osas ning kdesoleva mairuse ar-
tiklites 11 ja 13.
L(+)-viinhappe kasutamise eritingimused on sitestatud lii-
te 2 2. punktis.
13 | Uhe vdi mitme jirgmise aine kasutamine hapetustamiseks: Tingimused ja piirmdirad on sitestatud midruse (EU)
) nr 479/2008 V lisa C ja D osas ning kdesoleva mairuse ar-
— neutraalne kaaliumtartraat tiklites 11 ja 13.
—  kaaliumbikarbonaat, L(+)-viinhappe kasutamise tingimused ja piirmairad on si-
—  kaltsiumkarbonaat, mis véib viikestes kogustes sisaldada L(+)-viinhappe ja testatud liites 2.
L(-)-6unhappe kaltsium-kaksiksoola,
—  kaltsiumtartraat,
—  L(+)-viinhape,
—  vordses koguses viinhapet ja kaltsiumkarbonaati sisaldav homogeenne prepa-
raat pulbriks peenestatuna.
14 | Sadiria médnni vaigu lisamine Tingimused on satestatud liites 3.

eferea] npirT edooiny 8/€6T 1
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1 2 3
Veinivalmistustavad Kasutustingimused (*) Piirangud ja piirmaarad
15 | Pirmseene preparaatide kasutamine Kuni 40 g/hl.
16 | Poliiviniiiilpoliipiirrolidooni kasutamine Kuni 80 g/hl.
17 | Piimhappebakterite kasutamine
18 | Lusosiiimi lisamine Kasutamise piirmddr on 500 mg/l (kui ainet lisatakse virdele
voi veinile, ei tohi toimeaine kogus kokku iiletada 500 mg|l
madra).
19 | L-askorbiinhappe lisamine Turule lastavas tootes tohib olla L-askorbiinhapet kuni
250 mg/l (3).
20 | loonivahetuspoliimeeri kasutamine Ainult viinamarjavirde puhul, mida kasutatakse puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde valmistamiseks, vastavalt
liite 4 tingimustele.
21 | Kuivade veinide valmistamisel saadud ja parmseeni sisaldava veatu ja lahustamata | Mééruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, | Kogus ei tohi iiletada 5 % té6deldud toote kogusest.
virske kiirimissette kasutamine kuivades veinides 7, 8,9, 15 ja 16 osutatud toodete puhul.
22 | Barboteerimine argooni vdi limmastikuga
23 | Siisinikdioksiid lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud | Siisihappegaasiga kiillastamata veini puhul véib turule
viinamarjavirde ning méddruse (EU) nr 479/2008 IV lisa | lastavas tootes olla siisihappegaasi kuni 3 g/l ning
punktides 1, 7 ja 9 nimetatud toodete puhul. stisihappegaasist tulenev iilerdhk peab 20 °C juures olema
viiksem kui 1 baar.
24 | Veini stabiliseerimiseks sidrunhappe lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud | Turule lastavas tootes tohib olla sidrunhapet kuni 1 g/1.
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
25 | Tanniini lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette néhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
26 | Tootlemine: Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kadritatud | Kaltsiumfiitaadi puhul on kasutamise piirmaar 8 g/hl.
. L . . o viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa
— valge ja roosa veini to6tlemine kaaliumferrotsiianiidiga punktides 1,3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
—  punase veini téotlemine kaaliumferrotsiianiidiga vai kaltsiumfiitaadiga puhul, vastavalt liites 5 sitestatud tingimustele.
27 | Metaviinhappe lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kdaritatud | Kuni 100 mg/l.

viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

600T°LYT

N

eferea], npirT edooing

6/€6T 1



1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (*)

Piirangud ja piirmaarad

28 | Kummiaraabiku kasutamine Otseseks inimtarbimiseks ette néhtud osaliselt kadritatud
viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
29 | D, L-viinhappe (tuntud ka ratseemilise happe nime all) voi selle neutraalse | Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud
kaaliumsoola kasutamine kaltsiumi liia sadestamiseks viinamarjavirde ning mddruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5,6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 5 sitestatud tingimustele.
30 | Tootlemine viinhappesoolade sademe tekke soodustamiseks: Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kddritatud | Kaltsiumtartraadi puhul on kasutamise piirmaar 200 g/hl.
) ) e o . viinamarjavirde ning maaruse (EU) nr 479/2008 1V lisa
—  kaaliumbitartraadi voi kaaliumivesiniktartraadiga punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
—  kaltsiumtartraadiga puhul.
31 | Vasksulfaadi ja vasktsitraadi kasutamine veini maitse- voi Iohnadefektide korvalda- | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kdaritatud | Kasutamise piirmadr on 1 g/hl, kusjuures vase sisaldus t66-
miseks viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa | deldud tootes ei tohi iiletada 1 mg/l.
punktides 1, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
32 | Karamelli lisamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu 30. juuni 1994. aasta | Ainult likd6rveinide puhul.
direktiivile 94/36/EU, mis kisitleb toiduainetes kasutatavaid virvaineid, et intensii-
vistada varvi (¥)
33 | Alluilisotiotstianaadiga immutatud puhtast parafiinist ketaste kasutamine steriilse | Ainult otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kdd- | Veinis ei tohi olla alliiiilisotiotsiianaadi jélgi.
atmosfddri tekitamiseks ritatud viinamarjavirde puhul.
Menetlus on lubatud iiksnes Itaalias, kui seda ei keela sise-
riikklikud Gigusnormid, ja ainult 20-liitristes ja suuremates
mahutites.
34 | Dimetiiiildikarbonaadi (DMDC) lisamine veinile mikrobioloogiliseks stabiliseerimi- | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kddritatud | Kasutamise piirmédr on 200 mg/l ning turule lastavas veinis
seks viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa | ei tohi leiduda toimeaine jiike.
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 6 sdtestatud tingimustele.
35 | Piarmi mannoproteiinide lisamine veinis sisalduvate viinhappesoolade ja valkude ko- | Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kdaritatud

guse stabiliseerimiseks

viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
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Veinivalmistustavad Kasutustingimused (*) Piirangud ja piirmaarad
36 | Elektrodialiiiistootlemine ~ veinis  sisalduvate  viinhappesoolade  koguse | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kaaritatud
stabiliseerimiseks viinamarjavirde ning néukogu miiruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 7 sitestatud tingimustele.
37 | Ureaasi kasutamine veini karbamiidisisalduse vihendamiseks Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 8 sitestatud tingimustele.
38 | Tammepuutitkkide kasutamine veini valmistamise ja laagerdamise kdigus, | Tingimused on sitestatud 9. liites.
sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarjavirde kdarimisel.
39 | Jargmiste ainete kasutamine: Ainult eri vahuveinitiiiipide ja poolvahuvenide valmistami-
. ) se puhul, mis saadakse pudelis kdaritamise teel ja mille sete
—  kaltsiumalginaat eraldatakse dégorgement-meetodil.
—  kaaliumalginaat;
40 | Veini osaline alkoholitustamine Ainult veini puhul ja liites 10 sitestatud tingimustel.
41 | Polaviniiilimidasooli ja poliviniiiilpiirrolidooni kopoliimeeride kasutamine vase, | Tingimused on sitestatud liites 11. Kuni 500 mg/l (kui ainet lisatakse virdele ja veinile, ei tohi
raua ja raskemetallide sisalduse vahendamiseks tildkogus tiletada 500 mg/l).
42 | Karboksimetiiiiltselluloosi lisamine viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks Ainult veini, kdigi vahuveinitiiiipide ja poolvahuveini pu- | Kuni 100 mg/l.
hul.
43 | Tootlemine katioonivahetusainetega viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kidritatud
viinamarjavirde ning ndukogu mairuse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 12 sitestatud tingimustele.
(") Ilma asjaomase mirketa voib kirjeldatud tava voi tootlust kasutada virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kaaritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kiiritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viinamarja-

=

virde, kddriva toorveini, otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kdaritatud viinamarjavirde, veini, koigi vahuveini tiiiipide, poolvahuveini, gaseeritud poolvahuveini, likdorveini, kuivatatud viinamarjadest valmistatud veini ja tilekiipsenud

viinamarjadest valmistatud veini puhul.

Aineid voib kasutada ka koos iildise méidra 1 g/l piires, ilma et see piiraks eelnimetatud mairade 0,2 g/l voi 0,3 g/l kohaldamist.
Uhe todtluse juures on piirmédr 250 mg/l.
EUTL 237, 10.9.1994, Ik 13.
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L 193/12 Euroopa Liidu Teataja 24.7.2009

Liide 1
Nouded beeta-gliikkanaasile
1. Beeta-glitkanaasi rahvusvaheline kood: EC 3-2-1-58
2. Beeta-glitkaani hiidrolaas (Botrytis cinerea glitkaani lagundamine)
3. Paritolu: Trichoderma harzianum

4. Kasutusala: veinis, eelkdige védrishallitanud viinamarjadest valmistatud veinis, sisalduvate beeta-glitkaanide
lagundamine

5. Kasutatav maksimumkogus: 3 g ensiiimpreparaati, mis sisaldab 25 % tahkete orgaaniliste ainete iildkogust (TOS) hek-
toliitri kohta

6. Keemilised ja mikrobioloogilised puhtusenduded:

Kadu kuivatamisel: Alla 10 %

Raskemetallid: Alla 30 ppm

Pb: Alla 10 ppm

As: Alla 3 ppm

Kolibakterid: Puuduvad

Escherichia coli: Puudub 25 g proovis
Salmonella spp: Puudub 25 g proovis
Acroobsete mikroobide arv: Vihem kui 5 x 10* elementi/g
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Liide 2
L(+)-viinhape
1. Viinhappe kasutamine hapetustamise eesmargil vastavalt I lisa A osa punktile 13 on lubatud vaid toodete puhul, mis:
on valmistatud ,Elblingi” ja ,Rieslingi” viinamarjasordist ning

on valmistatud jargmistest viinamarjakasvatusvoondi A pohjaosas asuvatest viinamarjakasvatuspiirkondadest korjatud
viinamarjadest:

—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

— Nabhe,

—  Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Viinhape, teise nimega L(+)-viinhape, mille kasutus on ette nahtud kiesoleva lisa punktides 12 ja 13, peab olema pol-
lumajanduslikku paritolu ja ekstraheeritud viinamarjasaadustest. Viinhape peab samuti vastama direktiivis 2008/84/EU
sdtestatud puhtusekriteeriumitele.
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Liide 3
Siiiiria minni vaik

Stitiria ménni vaiku, mille kasutamine on sétestatud I lisa A osa punktis 14, voib kasutada ainult retsina valmistamiseks.
Seda veinivalmistustava voib kasutada ainult:

a) Kreeka territooriumil;

b) kasutades viinamarjavirret, mis on saadud viinamarjadest, mille sordid, tootmispiirkonnad ja veinivalmistamis-
piirkonnad on maaratud 31. detsembril 1980 kehtinud Kreeka digusnormidega ning

¢) lisades kuni 1 000 grammi vaiku saaduse ithe hektoliitri kohta enne kaaritamist voi juhul, kui toote tegelik alko-
holisisaldus mahuprotsentides ei iileta iiht kolmandikku tildalkoholisisaldusest mahuprotsentides, kdaritamise ajal.

Kui Kreeka soovib 1dike 1 punktis b osutatud sitteid muuta, teatab ta sellest eelnevalt komisjonile. Kui komisjon ei vas-
ta kahe kuu jooksul pdrast teate saamist, vdib Kreeka kavandatud muudatuse ellu viia.
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Liide 4

Ioonivahetuspoliimeerid

1. TIoonivahetuspoliimeeriks, mida voib kasutada kooskdlas I lisa A osa punktiga 20, on sulfoonhapet voi ammoonium-
tthendeid sisaldavad stiireeni ja diviniiiilbenseeni kopoliimeerid. Poliimeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu
midrusele (EU) nr 1935/2004 (1) ja selle rakendamiseks vastu véetud ithenduse ja siseriiklikele eeskirjadele. Lisaks sellele ei
tohi see Idikes 2 sitestatud analiiiisimeetodiga testimisel kaotada iihtegi loetletud lahustisse iile 1 mg/l orgaanilist ainet. Po-
lumeeride regenereerimisel tuleb kasutada aineid, mida on lubatud kasutada toiduainete valmistamisel.

Poliimeere voib kasutada ainult veinispetsialisti voi -tehniku jarelevalve all ning seadmetes, mille on heaks kiitnud nende liik-
mesriikide ametiasutused, mille territooriumil neid kasutatakse. Asutused sitestavad heakskiidetud veinispetsialistide ja teh-
nikute kohustused ja vastutuse.

2. Analiiiisimeetod, mida kasutatakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kao médramiseks.

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

EESMARK JA KASUTUSALA

Kiesoleva meetodiga mairatakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kadu.

MOISTE

Ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kadu. Orgaanilise aine kadu méératakse kindlaks mairatletud meetodi
kohaselt.

POHIMOTE

Ekstrahendid juhitakse l4bi ettevalmistatud poliimeeride ja ekstraheeritud orgaanilist ainet kaalutakse gravimeetriliselt.

REAKTIIVID

Kaik reaktiivid peaksid olema analiiiitiliselt puhtad.

Ekstrahendid.

Destilleeritud vesi voi samavaarse puhtusastmega deioniseeritud vesi.

15-mahuprotsendiline etanool, mille valmistamisel on segatud 15 mahuosa absoluutset etanooli 85 mahuosa veega
(punkt 4.1).

5 %-line dddikhape, mille valmistamisel on segatud 5 massiosa jdd-dddikhapet 95 massiosa veega (punkt 4.1).

VAHENDID

loonivahetuse kromatograafia kolonnid.

Moatesilindrid mahuga 2 liitt.

Aurutusliuad, mille kuumusetaluvus peab olema muhvelahjus 850 °C.
Kuivatuskapp, seatud temperatuurile 105 + 2 °C.

Muhvelahi, seatud temperatuurile 850 £ 25 °C.

Analiiiitilised kaalud tipsusega 0,1 mg.

Auruti, kuumutusplaat, infrapunaauruti.

(") ELTL 338,13.11.2004, lk 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

TOO KAIK

Koigile kolmele ioonivahetuse kromatograafia kolonnile (punkt 5.1) lisatakse 50 ml testitavat ioonivahetuspoliimeeri,
mida on vastavalt tootja juhistele pestud ja toodeldud toiduainetetoostuses kasutamiseks.

Anioonivahetuspoliimeeri puhul juhitakse kolm ekstrahenti (punktid 4.1, 4.2 ja 4.3) eraldi labi ettevalmistatud kolon-
nide (punkt 6.1) voolukiirusega 350-450 ml/h. Igal korral eraldatakse esimene liiter eluaati ja kogutakse jargmised kaks
liitrit modtesilindritesse (punkt 5.2). Katioonivahetuspoliimeeri puhul juhitakse 14bi selleks ettevalmistatud kolonnide
ainult lahustid, millele on osutatud punktides 4.1 ja 4.2.

Koiki kolme eluaati aurutatakse kuumutusplaadil vdi infrapunaaurutis (punkt 5.7) eraldi aurutusliudadel (punkt 5.3),
mis on eelnevalt puhastatud ja kaalutud (m0). Liuad jadkidega asetatakse kuivatuskappi (punkt 5.4) ja kuivatatakse pii-
simassini (m1).

Pirast piisimassi (punkt 6.3) registreerimist asetatakse aurutusliud muhvelahju (punkt 5.5) ja jddgid tuhastatakse pii-
simassini (m?2).

Arvutatakse ekstraheeritud orgaanilise aine kogus (punkt 7.1). Kui tulemus on suurem kui 1 mg/l, tehakse reaktiivide
pimekatse ja arvutatakse uuesti ekstraheeritud orgaanilise aine kogus.

Pimekatse tegemiseks tuleb korrata punktides 6.3 ja 6.4 osutatud tegevusi, kuid kasutades kahte liitrit ekstrahenti, et
saada punktides 6.3 ja 6.4 osutatud massid m3 ja m4.

TULEMUSTE VALJENDAMINE
Valem ja tulemuste arvutamine.
loonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaaniline aine (mg/l) saadakse:
500 (m1 - m2)
kus m1 ja m2 on viljendatud grammides.
loonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaanilise aine korrigeeritud mass (mg/l) saadakse:
500 (m1 - m2 - m3 + m4)
kus m1, m2, m3 ja m4 on viljendatud grammides.

Sama prooviga tehtud kahe paralleelse hindamise tulemuste vahe ei tohi olla iile 0,2 mg/l.
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Liide 5
Kaaliumferrotsiianiid
Kaltsiumfiitaat
D,L-viinhape

Kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaati, mille kasutamine on sitestatud I lisa A osa punktis 26, ja D,L-viinhapet, mille ka-
sutamine on sitestatud I lisa A osa punktis 29, voib kasutada ainult juhul, kui jirelevalvet teostab veinispetsialist v6i tehnik,
kelle on heaks kiitnud ja kelle vastutuse maira on kindlaks médranud selle liitkmesriigi ametiasutus, mille territooriumil toi-
ming ldbi viiakse.

Pirast tootlemist kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaadiga peab vein sisaldama raua jilgi.

Esimeses 10igus osutatud toote kasutamise jirelevalvet reguleeritakse liitkmesriigi poolt vastu vdetud sitetega.
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Liide 6

Nouded dimetitiildikarbonaadi kohta

KASUTUSALA

Dimetiiiildikarbonaati vib veinile lisada jargmisel eesmirgil: fermenteeritavat suhkrut sisaldava veini mikrobioloogilise sta-
biilsuse tagamiseks pudelis.

NOUDED:

— dimetiiiildikarbonaati tuleb lisada veidi aega enne villimist, mis on maratletud kui konealuse toote pakendamine kau-
banduslikul eesmargil kuni 60-liitristesse mahutitesse;

— toodelda tohib ainult veine, mille suhkrusisaldus on 5 g/l voi suurem;
—  kasutatud toode peab vastama direktiivis 2008/84/EU sitestatud puhtusekriteeriumitele;

—  t66tlus registreeritakse médruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Idikes 2 osutatud registris.



24.7.2009

Euroopa Liidu Teataja

L 193/19

Liide 7

Nouded elektrodialiiiisi puhul

Eesmirgiks on saavutada veini viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja kaltsiumtartraadi (ja teiste kaltsiumsoola-
de) stabiilne kogus, eraldades veinist elektrivilja toimel ainult anioone labilaskvate ja ainult katioone labilaskvate membraa-
nide abil liias olevad ioonid.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

MEMBRAANIDE SUHTES KEHTESTATUD NOUDED

Membraanid peavad asetsema vaheldumisi filterpressi tiitipi stisteemis voi mones muus asjakohases siisteemis, millega
kasutatakse eraldi tootlemise (vein) ja kontsentreerimise (heitevesi) kambrit.

Katioone labilaskvad membraanid peavad eraldama ainult katioone, eclkdige K + ja Ca++.
Anioone ldbilaskvad membraanid peavad eraldama ainult anioone, eelkdige tartraadi anioone.

Membraanid ei tohi liialt muuta veini fuiisikalist ja keemilist koostist ning meeltega tajutavaid omadusi. Membraanid
peavad vastama jargmistele nduetele:

— need peavad olema valmistatud vastavalt headele tootmistavadele ainetest, millest on lubatud valmistada toidu-
ainetega kokkupuutuvaid plastmaterjale, mis on loetletud komisjoni direktiivi 2002/72[EU (1) II lisas;

— clektrodialiiiisiseadmete kasutaja peab nditama, et kasutatavad membraanid vastavad eespool nimetatud nduete-
le ja membraanide viljavahetamine on ldbi viidud spetsialiseerunud to6tajate poolt;

— membraanidest ei tohi eralduda aineid, mis voivad kahjustada inimeste tervist voi mdjutada toiduainete maitset
voi 16hna, ning need peavad vastama direktiivis 2002/72/EU sitestatud kriteeriumitele;

— membraanide koostisosad ei tohi kasutamise kdigus veinis sisalduvate ainetega reageerida, mis voiks pohjustada
toksiliste iihendite tekkimist.

Uute elektrodialiiiisimembraanide stabiilsus méiratakse veini fiitisikalis-keemilist koostist jiljendava simulandi abil, et
uurida membraanidest eralduvate ainete vdimalikku litkumist.

Soovitatav katsemeetod on jirgmine:

Simulandiks on vee ja alkoholi lahus, mida on puhverdatud veini pH ja elektrijuhtivuse tasemeni. Selle koostis on
jargmine:

— 100-protsendiline alkohol: 11 liitt,
—  kaaliumvesiniktartraat: 380 g,

—  kaaliumkloriid: 60 g,

— kontsentreeritud vdavelhape: 5 ml,
— destilleeritud vesi: 100 1 jaoks.

Seda lahust kasutatakse pingestatud (1 volt/raku kohta) mitmerakulise elektrodialiisaatoriga ja suletud tsiikliga migrat-
sioonikatseks, vahekorras 50 I lahust 1 m? aniooniliste ja katiooniliste membraanide kohta, kuni lahus 50 % ulatuses
demineraliseerub. Vedelikuring kiivitatakse kaaliumkloriidi lahusega (5 g/l). Migreeruvaid aineid uuritakse nii simu-
landis kui elektrodialiiiisist tulevas vedelikus.

() EUTL 220, 15.8.2002, k 18.
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Méiratakse membraani koostises olevad orgaanilised molekulid, mis voivad lifkuda toodeldavasse lahusesse. Iga kom-
ponendi kohta viiakse volitatud laboris ldbi spetsiaalne analiiiis. Kdikide komponentide sisaldus simulandis peab olema
kokku alla 50 g/l.

Nende membraanide puhul tuleb kohaldada toiduainetega kokkupuutuvate materjalide suhtes kohaldatavaid
tildeeskirju.

MEMBRAANIDE KASUTAMISE SUHTES KOHALDATAVAD NOUDED

Membraanide paar, mida kasutatakse elektrodialiiiisi teel viinhappesoolade stabiilse koguse sdilitamiseks, peab vasta-
ma jargmistele tingimustele:

— veini pH-tase tohib langeda kuni 0,3 pH iihikut,
— lenduvate hapete sisaldus tohib langeda kuni 0,12 g/l (2 meq d4dikhappena viljendatuna),
— tootlemine ei tohi mojutada veini mitteioonilisi komponente, eelkdige poliifenoole ja poliisahhariide,

— viikeste molekulide, nt etanooli hajumist piiratakse nii, et see ei pdhjustaks alkoholisisalduse vahenemist rohkem
kui 0,1 mahuprotsenti,

— membraane tuleb hoida ja puhastada heakskiidetud viisil ja toiduainete valmistamiseks lubatud ainetega,
— membraanid peavad olema margistatud selliselt, et nende vahetamist on seadmes vdimalik jilgida,

— seadmeid juhitakse mehhanismi abil, mis arvestab iga veini loomuomast ebastabiilsust, nii et kdrvaldatakse ainult
liias olevad kaaliumvesiniktartraat ja kaltsiumsoolad,

— tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

Tootlus registreeritakse madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Iikes 2 osutatud registris.
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Liide 8
Ureaasi suhtes kohaldatavad nouded
Ureaasi rahvusvaheline kood: EC 3-5-1-5, CAS nr: 9002-13-5.

Toime: ureaas lagundab happelises keskkonnas karbamiidi ammoniaagiks ja siisinikdioksiidiks. Toimeaine nimikogus
ei tohi olla alla 5 ithiku/mg, mille puhul iitheks iithikuks on kogus, mille toimel tekib temperatuuril 37 °C 5 g/l kont-
sentratsiooniga karbamiidist pH 4 juures 1 pmol ammoniaaki minutis.

Paritolu: Lactobacillus fermentum.

Kasutusala: lagundada pikemaks laagerdumiseks ettendhtud veinis sisalduv karbamiid, kui veini algne karbamiidikont-
sentratsioon on iile 1 mg/l.

Kasutatav maksimumkogus: 75 mg enstiiimpreparaati 1 liit toodeldava veini kohta, nii et 1 liit veini kohta ei tuleks roh-
kem kui 375 ihikut. Pirast tootlemist tuleb veini filtreerimise teel kérvaldada koik ensiiiimi jddgid (poori suurus
<1 pm).

Keemilised ja mikrobioloogilised puhtusenduded:

Kadu kuivatamisel: Alla 10 %

Raskemetallid: Alla 30 ppm

Pb: Alla 10 ppm

As: Alla 2 ppm

Kolibakterid: Puuduvad

Salmonella spp: Puudub 25 g proovis
Aeroobsete mikroobide arv: Vihem kui 5 x 10* elementi/g

Veini tootlemisel kasutatav ureaas peab olema valmistatud samadel tingimustel kui toidu teaduskomitee poolt 10. det-
sembril 1998 vastu vdetud otsuses kisitletav ureaas.
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Liide 9

Nouded tammepuutiikkide kasutamise suhtes

EESMARK, PARITOLU JA KASUTUSALA

Tammepuutitkke kasutatakse veinide valmistamise ja laagerdamise kdigus, sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarja-
virde kdiritamisel, veinile teatavate tammest tulenevate maitseomaduste andmiseks.

Tammepuutiikid peavad parinema eranditult ,Quercus” e perekonna liikidest.

Nad vdivad olla loomulikus olekus, kergelt, keskmiselt voi tugevalt kuumutatud, kuid mitte poletatud (ka pealispind mitte),
soestunud ega pudedad. Nad ei tohi olla labinud muud keemilist, ensiiimaatilist ega fuiisilist to6tlemist kui kuumutamine.
Neile ei tohi olla lisatud mingit muud toodet loodusliku aromatiseerimisvdime ega ekstraheeruvate fenoolosakeste hulga
suurendamiseks.

KASUTATAVA TOOTE MARGISTUS

Mirgistuses peab olema dra toodud tammeliigi voi liikide botaaniline paritolu ja vajaduse korral kuumutamise aste, sailita-
mistingimused ning ohutusnduded.

MOOTMED

Tammetiikkide mdddud peavad olema sellised, et vihemalt 95 % massist jadks 2 millimeetriste avadega sdelale (tihedus 9).

PUHTUS
Tammepuutiikkidest ei tohi eralduda osakesi sellises koguses, mis voiks osutuda ohtlikuks tervisele.

Tootlus registreeritakse madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Idikes 2 osutatud registris.
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Liide 10
Veinide osalise alkoholitustamise nduded
Nimetatud tootlust kasutatakse veini osaliseks alkoholitustamiseks osa veinialkoholi (etanooli) fiiiisilisel teel eraldamise
kaudu.
Nouded
—  To6o6deldud veinidel ei tohi ilmneda organoleptilisi vigu ning need peavad olema valmis otseseks inimtarbimiseks.

—  Alkoholitustamist ei tohi teha veiniga, mille valmistamisel kasutatakse viinamarjasaadust, mida on rikastatud méaruse
(EU) nr 479/2008 V lisa kohaselt.

—  Tegeliku alkoholisisalduse viahenemine ei tohi olla iile 2 mahuprotsendi ja tegelik alkoholisisaldus peab vastama maa-
ruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 1 teise 16igu alapunktis a maaratule.

—  Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.
—  Tootlus registreeritakse méaruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 18ikes 2 osutatud registris.

—  Liikmesriigid voivad niha ette, et asjaomase tootluse korral tuleb esitada padevale asutusele deklaratsioon.
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Liide 11
Poliiviniiiilimidasooli ja poliiviniiiilpiirrolidooni kopoliimeeridega t66tlemise nduded

Nimetatud t66tlust kasutatakse liiase metallikontsentratsiooni vihendamiseks ja liiga suurest metallisisaldusest tulenevate de-
fektide valtimiseks metalle adsorbeerivate kopoliimeeride lisamise teel.

Nouded

—  Veini lisatavad kopoliimeerid tuleb eemaldada filtreerimise teel hiljemalt kahe péeva jooksul parast nende lisamist ja
vottes arvesse ettevaatuspohimatet.

— Viinamarjavirde puhul tuleb kopoliimeerid lisada vihemalt kaks pdeva enne filtreerimist.
— Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

— Kasutatavad adsorbeerivad kopoliimeerid peavad olema kooskolas Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
veinivalmistuskoodeksi nduetega, eelkdige monomeeride sisalduse piirméddrade suhtes (*).

(") Poliviniiiilimidasooli ja politviniiiilpiirrolidooni kopoliimeere vib kasutada iiksnes parast kopoliimeeride puhtus- ja identifitseerimis-
nouete kehtestamist ja avaldamist Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis.
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Liide 12
Viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks kasutatavate katioonivahetusainetega to6tlemise nduded

Nimetatud tootlust kasutatakse viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja kaltsiumtartraadi (ja muude kaltsiumi-
soolade) stabiilse koguse sailitamiseks.
Nouded
1. Tootlus peab piirduma iileliigsete katioonide kdrvaldamisega.

—  Esmalt veini jahutatakse.

— Katioonivahetusainetega toodeldakse ainult veini minimaalset kogust, mis on vajalik stabiilsuse saavutamiseks.
2. Tootlust tehakse happetsiiklis taastuvate katioonivahetuspoliimeeridega.

3. Kogu tddtlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jirelevalve all. Totlus registreeritakse méaruse (EU)
nr 479/2008 artikli 112 18ikes 2 osutatud registris.

4. Politmeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu maérusele (EU) nr 1935/2004 (1) ja selle rakendamiseks vastu
voetud ithenduse ja siseriiklikele eeskirjadele ning olema kooskdlas kiesoleva maaruse liites 4 sitestatud analiiiisindue-
tega. Poliimeerid ei tohi muuta liigselt veini fuiisikalist ja keemilist koostist ega meeltega tajutavaid omadusi ning
nende kasutus peab olema vastavuses Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni uurimuses ,Katioonvahetus-
poliimeerid” punktis 3 sitestatud piirmaaradega.

(") ELTL 338,13.11.2004, lk 4.
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I LISA B OSA

VEINIDE VAAVELDIOKSIIDISISALDUSE PIIRMAARAD

A. VEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud veini vdaveldioksiidisisaldus, vélja arvatud vahuveini ja likdorveini puhul, ei tohi
turule laskmisel {iletada:

a)

b)

150 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;

200 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul.

Erandina 16ike 1 punktidest a ja b suurendatakse veinide puhul, mille glitkoosi ja fruktoosi summana viljendatud suhk-
rusisaldus on vihemalt viis grammi liitri kohta, vidveldioksiidisisalduse piirméaara jargmiselt:

200 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;

250 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul;

300 milligrammini liitri kohta jargmiste veinide puhul:

veinid, millel on vastavalt thenduse sitetele digus kanda nimetust ,Spitlese”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi: ,Bordeaux supérieur”, ,Graves de Vay-
res”, ,Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire”, ,Premieres Cotes de Bordeaux”, ,Cotes de Bergerac”, ,Haut Montra-
vel”, ,Cotes de Montravel”, ,Gaillac”, ,Rosette” ja ,Savenniéres”;

valged veinid, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ,Allela”, ,Navarra”, ,Penedés”, ,Tarragona” ja
.Valencia”, ning veinid, millel on 6igus kanda monda Baski autonoomse piirkonna kaitstud paritolunimetust
ja mille markeerimiseks kasutatakse valjendit ,vendimia tardia”;

magusad veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Binissalem-Mallorca”;
Uhendkuningriigis riiklike digusnormidega kooskélas toodetud veinid, mille suhkrusisaldus on iile 45 gfl;

Ungaris valmistatud veinid, mis kannavad piritolunimetust , Tokaji" ja mis kannavad kooskdlas Ungari digus-
normidega viljendit , Tokaji édes szamorodni” vdi , Tokaji szaraz szamorodni”;

valged veinid, millel on &igus kanda jargmisi kaitstud péritolunimetusi: ,Loazzolo”, ,Alto Adige” ja , Trenti-
no” ja mille markimiseks kasutatakse jargmisi viljendeid voi iihte neist: ,passito”, ,vendemmia tardiva”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmist kaitstud péritolunimetust: ,Colli orientali del Friuli”, millele on
lisatud viljend ,Picolit”;

veinid, millel on digus kanda kaitstud piéritolunimetust ,Moscato di Pantelleria naturale” ja ,Moscato di
Pantelleria”;

Tsehhi Vabariigist parit veinid, millel on digus kanda viljendit ,pozdni sbér”;

Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasutatakse
viljendit ,neskory zber”, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on digus kanda kaitstud péritoluni-
metust , Tokajské samorodné suché” voi ,Tokajské samorodné sladké”;

Sloveeniast pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasu-
tatakse valjendit ,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev”;

jargmiste geograafiliste tahistega valged veinid, mille iildalkoholisisaldus on iile 15 mahuprotsendi ja mille
jadksuhkrusisaldus on ile 45 gfl:

— ,Vin de pays de Franche-Comt¢”,
,Vin de pays des coteaux de 'Auxois”,

— ,Vin de pays de Sadne-et-Loire”,



24.7.2009

Euroopa Liidu Teataja

L 193/27

,Vin de pays des coteaux de I'’Ardeche”,
,Vin de pays des collines rhodaniennes”,
,Vin de pays du comté Tolosan”,

,Vin de pays des cotes de Gascogne”,
,Vin de pays du Gers”,

,Vin de pays du Lot”,

,Vin de pays des cotes du Tarn”,

,Vin de pays de la Corréze”,

,Vin de pays de I'lle de Beauté”,

,Vin de pays d'Oc”,

,Vin de pays des cotes de Thau”,

,Vin de pays des coteaux de Murviel”,
,Vin de pays du Val de Loire”,

,Vin de pays de Méditerranée”,

,Vin de pays des comtés rhodaniens”,
,Vin de pays des cotes de Thongue”,

,Vin de pays de la Cote Vermeille”;

Kreekast parit magusad veinid, mille iildalkoholisisaldus on vihemalt 15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus va-
hemalt 45 g/l ning millel on digus kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

,Tomkog Otvog Tupvapou” (Regional wine of Tyrnavos)
,Axaikog Tomkog Otvog” (Regional wine of Ahaia)
JAakevikog Tomkog Oivog” (Regional wine of Lakonia)
,Tomkog Oivog ®PAwpwvag” (Regional wine of Florina)
,Tomikog Otvog Kukhadwv” (Regional wine of Cyclades)
,Tomikog Oivog Apyohidag” (Regional wine of Argolida)

,Tomkog Otvog IMiepiac” (Regional wine of Pieria)

,Aytopeitikog Tomkog Oivog” (Regional wine of Mount Athos- Regional wine of Holy Mountain);

Kiiproselt parit magusad veinid, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole iile 15 mahuprotsendi ja suhkrusisaldus
on vihemalt 45 g/l ning millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Koupavdapia” (Commandaria);

Kiiproselt parit magusad veinid, mis on valmistatud tilekiipsenud voi kuivatatud viinamarjadest, mille tildal-
koholisisaldus on vahemalt 15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus vahemalt 45 g/l ning millel on 6igus kanda
tihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

,Tomikog Otvog Agpeoog” (Regional wine of Lemesos)

,Tomikog Otvog TTagog” (Regional wine of Pafos)
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— ,Tomkog Otvog Adpvaka” (Regional wine of Larnaka)

— ,Tomkog Oivog Aeukwoia” (Regional wine of Lefkosia);

d) 350 milligrammini liitri kohta jirgmiste veinide puhul:

veinid, mille margistamiseks on ithenduse digusnormide kohaselt voimalik kasutada viljendit ,Auslese”;

Rumeenia valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud péritolunimetusi: ,Murfatlar”, ,Cotnari”, , Tar-
nave”, ,Pietroasa”, ,Valea Cilugireasca”;

T3ehhi Vabariigist parit veinid, mille margistamiseks on digus kasutada viljendit ,vybér z hroznd”;

Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille markimiseks kasutatakse
viljendit ,vyber z hrozna”, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on &igus kanda kaitstud paritolu-
nimetust , Tokajsky mdslds” voi , Tokajsky forditds”;

Sloveeniast pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille méarkimiseks kasu-
tatakse viljendit ,vrhunsko vino ZGP - izbor”;

e) 400 milligrammini liitri kohta jirgmiste veinide puhul:

veinid, mille mérgistamiseks on ithenduse digusnormide kohaselt voimalik kasutada jargmisi véljendeid ,Bee-
renauslese”, ,Ausbruch”, ,Ausbruchwein”, ,Trockenbeerenauslese”, ,Strohwein”, ,Schilwein” ja ,Eiswein”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi: ,Sauternes”, ,Barsac”, ,Cadillac”, ,Cé-
rons”, ,Loupiac”, ,Sainte-Croix-du-Mont”, ,Monbazillac”, ,Bonnezeaux”, ,Quarts de Chaume”, ,Coteaux du
Layon”, ,Coteaux de I'Aubance”, ,Graves Supérieures”, ,Sainte-Foy Bordeaux”, ,Saussignac”, ,Jurancon”, vilja
arvatud juhul, kui sellele jargneb viljend ,sec”, ,Anjou-Coteaux de la Loire”, ,Coteaux du Layon”, millele jirg-
neb paritolukommuuni nimi, ,Chaume”, ,Coteaux de Saumur”, ,Pacherenc du Vic Bilh”, vélja arvatud juhul,
kui sellele jargneb viljend ,sec”, ,Alsace” ja ,Alsace grand cru”, millele jargneb viljend ,vendanges tardives”
voi ,sélection de grains nobles”;

Kreekast parit tilekiipsenud viinamarjadest valmistatud magusad veinid ja kuivatatud viinamarjadest valmis-
tatud magusad veinid, mille jadksuhkrusisaldus suhkruna viljendatuna ei ole alla 45 g/l ja millel on 6igus kan-
da thte jargmistest kaitstud paritolunimetustest: ,Zapoc” (Samos), ,Po8o¢” (Rhodes), ,[atpa” (Patras), ,Pio
Matpov” (Rio Patron), ,Kepahovia” (Céphalonie), ,Afpvoc” (Limnos), ,Enteia” (Sitia), ,Zavtopivn” (Santorin),
,Nepea” (Néméa), ,Aagvéc” (Daphnes); ning iilekiipsenud ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud valged vei-
nid, millel on 6igus kanda monda jargmistest geograafilistest tahistest: , Zianiotag” (Siatista), ,Kaotopiac” (Kas-
toria), ,Kukhadwv” (Cyclades), ,Movepfacioc” (Monemvasia), ,Aytopeitikog” (Mount Athos — Holy Mountain);

Tsehhi Vabariigist périt veinid, mille mérgistamiseks on digus kasutada viljendeid ,vybér z bobulf”, ,vybér z
cibéb”, ,ledové vino” ja ,sldmové vino”;

Slovakkiast parit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille margistamiseks ka-
sutatakse viljendeid ,bobulovy vyber”, ,hrozienkovy vyber”, ,cibébovy vyber”, ,Jadové vino” voi ,slamové vi-
no”, ning Slovakkiast Tokaj piirkonnast périt veinid, millel on digus kanda paritolunimetust , Tokajsky vyber”,
,Tokajskd esencia” vdi ,Tokajskd vyberovd esencia”;

Ungarist pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud paritolunimetust ja millel kasutatakse vastavalt
riiklikele digusnormidele mirgistamiseks viljendit , Tokaji mdslds”, ,Tokaji forditds”, , Tokaji aszieszencia”,
~Tokaji eszencia”, ,Tokaji aszt” voi , Toppedt sz616bdl késziilt bor”;

veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Albana di Romagna” ja mille mérgistamiseks kasu-
tatakse viljendit ,passito”;

Luksemburgi veini, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ja mille margistamiseks kasutatakse vél-
jendit ,vendanges tardives”, ,vin de glace” voi ,vin de paille”;

valged veinid, millel on 6igus kanda kaitstud paritolunimetust ,Douro”, millele jirgneb viljend ,colheita
tardia”;

Sloveeniast parit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasu-
tatakse iihte jargmistest viljenditest: ,vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor”, ,vrhunsko vino ZGP — ledeno
vino” voi ,vrhunsko vino ZGP - suhi jagodni izbor”;

Kanada valged veinid, mille margistamiseks on digus kasutada valjendit ,Icewine”.
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Loike 2 punktides c), d) ja e) loetletud kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tdhisega veinide nimekirja
voib muuta, kui muudetakse asjaomaste veinide tootmistingimusi voi geograafilist tahist voi paritolunimetust. Litkmes-
riigid edastavad eelnevalt asjaomaste veinide kohta kogu vajamineva teabe, sealhulgas spetsifikaadi ning toodangu ko-
guse aasta kohta.

llmastikutingimuste tdttu vdib komisjon teha maaruse (EU) nr 479/2008 artikli 113 1ikes 2 osutatud menetluse ko-
haselt otsuse, et mones ithenduse viinamarjakasvatuspiirkonnas voib asjaomane litkmesriik lubada oma territooriumil
toodetud veini puhul tdsta vddveldioksiidi piirmaara, kui see jadb alla 300 milligrammi liitri kohta, kuni 50 milligram-
mi vorra liitri kohta. Loend juhtudest, mille puhul piirmééra tdsta voib, on esitatud liites 1.

Liikmesriigid vdivad kohaldada oma territooriumil valmistatava veini suhtes rangemaid ndudeid.

B. LIKOORVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS
Otsescks inimtarbimiseks ette nahtud likoorveini vadveldioksiidi kogusisaldus ei voi turule laskmisel iiletada:
150 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on alla 5 grammi liitri kohta;

200 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on vdhemalt 5 grammi liitri kohta.

C. VAHUVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otsescks inimtarbimiseks ette nahtud vahuveini vddveldioksiidi kogusisaldus ei voi turule laskmisel tiletada:
a) 185 milligrammi liitri kohta koikide kvaliteetvahuveini tiiiipide puhul;

b) 235 milligrammi liitri kohta muude vahuveinide puhul.

Kui ilmastikutingimused mones ithenduse viinamarjakasvatuspiirkonnas seda nduavad, vib asjaomane lifkmesriik lu-
bada Idike 1 punktides a ja b osutatud vahuveinide puhul, mis on valmistatud tema territooriumil, suurendada vidvel-
dioksiidisisalduse piirmééira 40 milligrammi vdrra liitri kohta, tingimusel et veini, mille piirmaara suurendatakse, ei
saadeta konealusest litkmesriigist vilja.
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Liide 1

Viiveldioksiidi iildsisalduse piirmiira tdstmine ilmastikutingimuste tttu

(Méiruse I lisa B osa)

Aasta Liikmesriik Viinamarjakasvatusalad Asjaomased veinid

1. 2000 Saksamaa Koik Saksamaa Kaik 2000. aasta viinamarjasaagist
viinamarjakasvatusalad valmistatud veinid

2. 2006 Saksamaa Baden-Wiirtembergi, Baieri, Koik 2006. aasta viinamarjasaagist
Hesseni, ja Rheinland-Pfalzi valmistatud veinid
liidumaa viinamarjakasvatusalad

3. 2006 Prantsusmaa Bas-Rhini ja Haut-Rhini Koik 2006. aasta viinamarjasaagist
departemangu valmistatud veinid
viinamarjakasvatusalad
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I LISA C OSA

VEINI LENDUVATE HAPETE SISALDUSE PIIRMAARAD
Lenduvate hapete sisaldus ei tohi iiletada:
a) 18 millickvivalenti liitri kohta osaliselt kdaritatud viinamarjavirdes;
b) 18 milliekvivalenti liitri kohta valges ja roosas veinis;
¢) 20 milliekvivalenti liitri kohta punases veinis.
Punktis 1 nimetatud maéirasid kohaldatakse:
a)  thenduses korjatud viinamarjadest valmistatud toodete suhtes tootmisetapil ja koigil turustamisetappidel;

b)  kolmandatest riikidest prit osaliselt kddritatud viinamarjavirde ja veini suhtes kdigil etappidel parast sisenemist
tthenduse territooriumile.

Punktist 1 vdib sitestada erandeid jargmistele toodetele:
a)  kaitstud paritolunimetuse ja geograafilise tihisega veinid:

—  kui need on laagerdunud vihemalt kaks aastat voi

—  kui nende valmistamisel on kasutatud teatavaid erimeetodeid;
b)  veinid, mille iildalkoholisisaldus on vihemalt 13 mahuprotsenti.

Liikmesriigid teatavad nendest eranditest komisjonile, kes juhib neile teiste liikmesriikide tdhelepanu.
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I LISA D OSA
VEINI MAGUSTAMISE PIIRMAARAD JA TINGIMUSED
1. Veini magustamine on lubatud iiksnes ithe vdi mitme jargmise toote abil:
a)  viinamarjavirre,
b)  kontsentreeritud viinamarjavirre,
¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.
Veini iildalkoholisisaldust ei tohi tdsta rohkem kui 4 mahuprotsendi vorra.

2. Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud ja geograafilise tahise kaudu margistatud importveinide magustamine on ithen-
duse territooriumil keelatud. Muude imporditud veinide magustamise suhtes kehtivad samad nduded, mis tthenduses
toodetud veinide suhtes.

3. Liikmesriik voib lubada kaitstud paritolunimetusega veini magustamist itksnes juhul, kui see toimub:
a)  kdesoleva lisa teistes punktides sitestatud tingimuste kohaselt ja piirmédrasid jirgides;
b) piirkonnas, kust asjaomane vein on pirit, voi selle vahetus liheduses asuvas piirkonnas.

Punktis 1 osutatud viinamarjavirre ja kontsentreeritud viinamarjavirre peavad olema périt samast piirkonnast kui vein,
mida nendega magustatakse.

4. Magustamine on lubatud ainult valmistamise ja hulgimiitigi etapis.
5. Magustamine peab toimuma jirgmiste halduseeskirjade kohaselt

a) Iga fuisiline ja juriidiline isik, kes veini magustab, peab esitama deklaratsiooni selle litkmesriigi padevale asutuse-
le, mille territooriumil toiming ldbi viiakse.

b) Konealune deklaratsioon tehakse kirjalikult. Deklaratsioon tuleb esitada kirjalikult ja see peab joudma pddeva asu-
tuseni vahemalt 48 tundi enne péeva, millal magustamine toimub.

¢)  Kui ettevdtja magustab tooteid tihti voi pidevalt, voib liikmesriik lubada, et padevale asutusele esitatakse iiks dek-
laratsioon mitme toimingu voi teatava ajavahemiku kohta. Deklaratsioon vdetakse vastu ainult tingimusel, et et-
tevotja peab kirjalikku registrit, millesse tehakse marge iga magustamistoimingu kohta, ja registreerib punktis d
ndutud teabe.

d) Deklaratsioon peab sisaldama jargmist teavet:
— magustatava veini kogus ning iild- ja tegelik alkoholisisaldus;

— vastavalt vajadusele kas lisatava viinamarjavirde ild- ja tegelik alkoholisisaldus voi lisatava kontsentreeritud
viinamarjavirde voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kogus ja tihedusnaitajad;

— veini iild- ja tegelik alkoholisisaldus parast magustamist.

Punktis a) osutatud isikud peavad sissetulevate ja viljaminevate toodete registrit, milles on ndidatud magustamiseks ka-
sutatava viinamarjavirde, kontsentreeritud viinamarjavirde ja puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kogus.
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II LISA

VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE VAHUVEINIDE, KVALITEETVAHUVEINIDE JA

AROMAATSETE KVALITEETVAHUVEINIDE PUHUL, NING ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Vahuveinid

Kéesolevas punktis ja kdesoleva lisa punktides B ja C kasutatakse jargmisi moisteid:

a)

b)

Jtirage’t segu” (liqueur de tirage) — teise kddrimise tekitamiseks kuveele lisatav toode;

Ldosage'i segu” (liqueur d’expédition) — eriliste maitseomaduste saavutamiseks vahuveinile lisatav toode.

Dosage’i segu voib sisaldada ainult:

sahharoosi,

viinamarjavirret,

osaliselt kddritatud viinamarjavirret,
kontsentreeritud viinamarjavirret,
puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
veini voi

nende segu,

kuhu voib olla lisatud veinidestillaati.

Ilma et see piiraks madrusega (EU) nr 479/2008 lubatud kuvee osiste rikastamist, on kuvee rikastamine keelatud.

Iga liikmesriik vaib siiski lubada niisuguste piirkondade ja sortide suhtes, mille puhul see on tehniliselt phjendatud,
kuvee rikastamist vahuveini valmistamiskohas jargmistel tingimustel:

a)

tihtegi kuvee osist ei ole eelnevalt rikastatud;

need osised on pdrit ainult litkmesriigi territooriumil koristatud viinamarjadest;
rikastamine tehakse ithe korraga;

ei tiletata jargmisi madrasid:

i) 3 mahuprotsenti viinamarjavoondist A pirit osistest valmisatud kuvee puhul;
i) 2 mahuprotsenti viilnamarjavoondist B parit osistest valmisatud kuvee puhul;
i) 1,5 mahuprotsenti viinamarjavoondist C périt osistest valmisatud kuvee puhul;

kasutatavaks meetodiks on sahharoosi, kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhastatud kontsentreeritud viina-
marjavirde lisamine.

Tirage'i segu ja dosage’i segu lisamist ei késitata rikastamise ega magustamisena. Tirage'i segu lisamine ei voi suurendada
kuvee tildalkoholisisaldust rohkem kui 1,5 mahuprotsenti. Alkoholisisalduse suurenemise mootmisel voetakse aluseks
kuvee iildalkoholisisalduse ja vahuveinis enne dosage’i segu lisamist fikseeritava iildalkoholisisalduse vahe.
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10.

11.

Dosage’i segu lisamine peab toimuma nii, et see ei suurendaks vahuveini tegelikku alkoholisisaldust rohkem kui 0,5
mahuprotsenti;

Kuvee ja selle osiste magustamine on keelatud.

Peale kiesolevas madruses (EU) nr 479/2008 sitestatud kuvee osiste hapestamise ja hapetustamise vdib hapestada voi
hapetustada ka kuveed. Kuvee hapestamine ja hapetustamine valistavad iiksteise. Hapestamise tulemusel voib happe-
sus suureneda koige rohkem 1,5 grammi liitri kohta (viinhappes viljendatuna) ehk 20 milliekvivalenti liitri kohta.

Erandlike ilmastikutingimustega aastatel v6ib tilemmééra 1,5 grammi liitri kohta ehk 20 millickvivalenti tdsta 2,5 gram-
mini liitri kohta ehk 34 milliekvivalendini, tingimusel et toote naturaalne happesus on vihemalt 3 g/l (viinhappes val-
jendatuna) ehk 40 millickvivalenti.

Vahuveinis sisalduv siisinikdioksiid voib périneda iiksnes selle kuvee alkoholkddrimisest, millest seda veini
valmistatakse.

Kui tegemist ei ole viinamarjade, viinamarjavirde voi osaliselt kddritatud viinamarjavirde otse vahuveiniks to6tlemise-
ga, voib niisugune kddrimine aset leida tiksnes tirage’i segu lisamise tulemusel. See voib toimuda ainult pudelites voi
suletud tsisternides.

Siisinikdioksiidi kasutamine vasturdhuna valamise ajal on lubatud jdrelevalve all ja tingimusel, et vahuveinis sisalduva
siisinikdioksiidi rohk seetdttu ei tduse.

Muude vahuveinide puhul kui kaitstud péritolunimetusega vahuveinid:
a)  voib nende valmistamisel kasutatav tiragei segu sisaldada iiksnes:
— viinamarjavirret,
— osaliselt kaaritatud viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning
— sahharoosi ja veini;
b) nende tegelik alkoholisisaldus koos lisatud dosage’i segu sisaldunud alkoholiga peab olema vdhemalt 9,5
mahuprotsenti.
B. Kvaliteetvahuveinid
Kvaliteetvahuveini valmistamisel kasutatav tirage'i segu voib sisaldada ainult:
a) sahharoosi,
b)  kontsentreeritud viinamarjavirret,
¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
d)  viinamarjavirret voi osaliselt kddritatud viinamarjavirret ning
e) veini.

Tootjalitkmesriigid voivad médrata oma territooriumil toodetud ja kdesolevas punktis kasitletud kvaliteetvahuveinide
suhtes tdiendavaid vdi rangemaid tootmis- ja ringlustingimusi.

Kvaliteetvahuveinide valmistamisel kohaldatakse ka eeskirju, mis on sitestatud:
— punkti A alapunktides 1-10;

— punkti C alapunktis 3 seoses tegeliku alkoholisisaldusega, punkti C alapunktis 5 seoses minimaalse tilerdhuga ning
punkti C alapunktis 6 ja punkti C alapunktides 6 ja 7 seoses valmistusprotsessi minimaalse kestusega, ilma et see
piiraks kdesoleva punkti B alapunkti 4 alapunkti d kohaldamist.
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Aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) vilja arvatud erandid, voib aromaatseid kvaliteetvahuveine valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel kasuta-
takse eranditult liites 1 esinevas loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi osaliselt kaa-
ritatud viinamarjavirret. Siiski voib aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamisel kasutada traditsiooniliselt
kuvee osisena ka veine, mis on saadud Trentino-Alto Adige, Veneto ja Friuli-Venezia Giulia piirkondadest korja-
tud ,Prosecco” sordi viinamarjadest;

b)  kadrimist voib stisthappegaasi tekke soodustamiseks mojutada nii enne ja kui parast kuvee koostamist iiksnes ja-
hutamise v&i muu fiiiisikalise menetluse teel;

¢)  dosage’i segu lisamine on keelatud;

d) aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess ei tohi kesta alla ithe kuu.

C. Kaitstud piritolunimetusega tavalised ja kvaliteetvahuveinid

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistamiseks ette nihtud kuvee iildalkoholisisaldus peab olema
vihemalt:

— viinamarjakasvatusvoondis C III 9,5 mahuprotsenti;
— teistes viinamarjakasvatusvoondites 9 mahuprotsenti.

Siiski voib kaitstud paritolunimetust ,Prosecco di Conegliano Valdobbiadene” ja ,Montello e Colli Asolani” kandvate ja
tihest viinamarjasordist valmistatud kvaliteetvahuveinide puhul olla kuvee ildalkoholisisalduse alammaéir 8,5
mahuprotsenti.

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide tegelik alkoholisisaldus koos dosage’i segus sisalduva alkoholiga peab
olema vahemalt 10 mahuprotsenti.

Kaitstud paritolunimetusega vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide tirage’i segu voib sisaldada iiksnes:
a)  sahharoosi,

b) kontsentreeritud viinamarjavirret,

¢)  puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret

ning sellist

a)  viinamarjavirret,

b) osaliselt kddritatud viinamarjavirret voi

c) veini,

millest on vdimalik valmistada sedasama kaitstud paritolunimetusega tavalist voi kvaliteetvahuveini, millele tiragei segu
lisatakse.

Erandina mééruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 5 alapunktist ¢ v3ib kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini
puhul, mida hoitakse kuni 25 sentiliitrises kinnises anumas, olla tilerohu alammadér 20 °C juures 3 baari.

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistusprotsess, mida arvestatakse alates siisihappegaasi tekitavast
kédritamisest ja mis holmab laagerdumist tootmisettevdttes, peab kestma vihemalt:

a)  kuus kuud, kui siisihappegaasi tekitav kddrimine toimub mahutis;

b)  itheksa kuud, kui siisthappegaasi tekitav kddrimine toimub pudelis.
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Kuvees siisihappegaasi tekitav kdarimine ja kuvee hoidmine settel peab kestma vdhemalt:
— 90 péeva,
— 30 péeva, kui kéddritamine toimub segamisvahendiga mahutis.

Punkti A alapunktides 1-10 ja punkti B alapunktis 2 sitestatud eeskirju kohaldatakse ka kaitstud péritolunimetusega
vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide suhtes.

Kaitstud paritolunimetusega aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a)  kaitstud paritolunimetusega aromaatseid kvaliteetvahuveine v3ib valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel ka-
sutatakse eranditult liites 1 esinevas loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi osaliselt
kddritatud viinamarjavirret, tingimusel et need viinamarjasordid on tunnistatud sobivaks kaitstud parit-
olunimetusega kvaliteetvahuveinide tootmiseks piirkonnas, mille nime kaitstud péritolunimetusega kvaliteetva-
huvein kannab. Erandina voib kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamiseks kasutada
kuvee osisena ka veine, mis on saadud ,Conegliano-Valdobbiadene” ja ,Montello e Colli Asolani” kaitstud parit-
olunimetuse piirkonnast korjatud ,Prosecco” sordi viinamarjadest;

b)  kdarimist voib stisihappegaasi tekke soodustamiseks mojutada nii enne ja kui parast kuvee koostamist iiksnes ja-
hutamise voi muu fiitisikalise menetluse teel;

¢) dosagei segu lisamine on keelatud;

d) kaitstud péritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini tegelik alkoholisisaldus peab olema vihemalt 6
mahuprotsenti;

¢) kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini {ildalkoholisisaldus peab olema vdhemalt 10
mahuprotsenti;

f)  kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini iilerohk peab olema suletud mahutis 20 °C juures vé-
hemalt 3 baari;

g) erandina punkti C alapunktist 6 peab kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistusprotsess
kestma vahemalt iihe kuu.
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Nende viinamarjasortide loetelu, mida voib kasutada aromaatsete kvaliteetvahuveinide ja kaitstud
piritolunimetusega aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatavas kuvees

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Koik Malvoisie’d

Mauzac blanc ja Mauzac rosé
Monica N

Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Koik Muscat'd

Manzoni moscato

Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)

Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional

Verdejo

Zefir B
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III LISA

_ VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE LIKOORVEINIDE NING KAITSTUD
PARITOLUNIMETUSEGA JA KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISEGA LIKOORVEINIDE PUHUL, NING
ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Likoorveinid

Lik6orveini ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega liko6rveini valmistamiseks kasutatakse
médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks omakorda tohib kasu-
tada iiksnes maaruses (EU) nr 479/2008 v6i kdesolevas médruses osutatud veinivalmistustavasid ja to6tlusi.

Siiski:

a)  voib naturaalse alkoholisisalduse suurendamine toimuda iiksnes méruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punktides e—f
osutatud saaduste abil;

b) erandina lubab Hispaania kasutada Hispaanias toodetud veini puhul, mille margistamiseks kasutatakse traditsioo-
nilist vdljendit ,vino generoso” voi ,vino generoso de licor”, kaltsiumsulfaati, kui selline to6tlus on traditsiooniline
ja tingimusel et sel viisil to6deldud veini sulfaadisisaldus ei iileta kaaliumsulfaadis viljendatuna 2,5 grammi liitri
kohta. Sel viisil saadud veini voib tdiendavalt hapestada kuni 1,5 g/l.

Likdorveinide ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveinide valmistamisel kasuta-
takse mairuses (EU) nr 479/2008 vdi kiesolevas médruses osutatud veinivalmistustavasid, ilma et see piiraks litkmes-
riikide digust kohaldada nimetatud toodete suhtes rangemaid ndudeid.

Lubatud on ka jirgmine:

a)  magustamine (mille kohta kehtib deklareerimise ja registripidamise néue), juhul kui kasutatud saadused ei ole ri-
kastatud kontsentreeritud viinamarjavirdega, kasutades selleks jargmist:

—  kontsentreeritud viinamarjavirret voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, tingimusel et konealuse
veini ildalkoholisisaldust ei suurendata iile 3 mahuprotsends;

— kontsentreeritud viinamarjavirret, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret voi kuivatatud viinamarja-
dest saadud osaliselt kédritatud viinamarjavirret traditsioonilise viljendiga ,vino generoso de licor” margis-
tatud veini puhul, tingimusel et kdnealuse veini iildalkoholisisaldust ei suurendata iile 8 mahuprotsendi;

— kontsentreeritud viinamarjavirret vdi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret Kkaitstud parit-
olunimetusega ,Madeira” likoorveini puhul, tingimusel et kdnealuse veini iildalkoholisisaldust ei suurendata
iile 8 mahuprotsendi;

b) madruses (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktides e ja f nimetatud alkoholi, destillaadi v&i kange alko-
hoolse joogi lisamine, et korvata laagerdumise ajal aurustumisel tekkinud kadusid;

¢) laagerdumine anumates temperatuuril kuni 50 °C kaitstud paritolunimetusega ,Madeira” likoorveinide puhul.

Likdorveini ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveini valmistamiseks kasutatakse
médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks kasutatakse maaruses
(EU) nr 479/2008 artikli 24 16ikes 1 osutatud viinamarjasorte.

Muu kui kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveini valmistamiseks kasutatakse madruse
(EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, millele naturaalne alkoholisisaldus ei vdi olla alla
12 mahuprotsendi.

B. Kaitstud piritolunimetusega likoorvein (muud kui kiesoleva lisa punkti A sitted, mis kisitlevad eelkdige
kaitstud paritolunimetusega likdorveine)

Méiruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti ¢ neljandas taandes osutatud viinamarjavirdest voi veini ja vii-
namarjavirde segust valmistatud kaitstud paritolunimetusega likoorveinide loetelu on esitatud kiesoleva lisa liite
1 A osas.
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Nende kaitstud paritolunimetusega likd6rveinide loetelu, millele vaib lisada médruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti
3 alapunktis f osutatud saadusi, on toodud kiesoleva lisa liite 1 B osas.

Kaitstud paritolunimetusega likdorveinide valmistamiseks kasutatavad saadused, millele on osutatud miiruse (EU)
nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktis ¢, ning kaitstud paritolunimetusega likoorveinide valmistamiseks kasutatav
kontsentreeritud viinamarjavirre ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud osaliselt kééritatud viinamarjavirre, millele on
osutatud nimetatud maaruse IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii, peavad parinema piirkonnast, mille nime asja-
omane kaitstud paritolunimetusega liko6rvein kannab.

Siiski v&ib kaitstud paritolunimetusega ,Malaga” ja ,Jerez-Xéres-Sherry” likoorveinide puhul parineda viinamarjasordist
,Pedro Ximénez” valmistatud viinamarjavirre, kontsentreeritud viinamarjavirre ja méiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa
punkti B alapunkti 4 rakendamisel maaruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii osutatud kui-

3 »

vatatud viinamarjadest valmistatud osaliselt kddritatud viinamarjavirre parineda ,Montilla-Moriles'e” piirkonnast.

Kdesoleva lisa punkti A alapunktides 1-4 osutatud kaitstud paritolunimetusega likdorveini valmistamise tavasid ja to6t-
lusi tohib kasutada vaid punktis 3 osutatud piirkonnas.

Siiski voib kaitstud paritolunimetusega likd6rveini puhul, mille margistamiseks kasutatakse valjendust ,Porto” ja mille
valmistamisel kasutatavad viinamarjad on korjatud Douro piirkonnast, toimuda tdiendav valmistamis- ja laagerdumis-
protsess kas nimetatud piirkonnas voi Vila Nova de Gaia-Porto piirkonnas.

IIma et see piiraks liikmesriikide voimalust kehtestada oma territooriumil valmistatava kaitstud paritolunimetusega li-
koorveini suhtes rangemaid noudeid:

a)  ei voi kaitstud paritolunimetusega likdorveini valmistamiseks kasutatavate saaduste (maaruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punkti 3 alapunkt ¢) naturaalne alkoholisisaldus olla alla 12 mahuprotsendi. Siiski voivad mdnes kiesoleva
médruse Il lisa A osa liites 2 toodud loetelus esinevad kaitstud paritolunimetusega likoorveinid olla valmistatud
jargmisest:

i)  viinamarjavirdest, mille naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 10 mahuprotsenti, kui asjaomasesse too-
tesse lisatakse soovitavalt samas ettevdttes veinist voi pressitud viinamarjajadkidest destilleeritud kaitstud pa-
ritolunimetusega kanget alkohoolset jooki;

ii) osaliselt kddritatud viinamarjavirdest (vOi jargneva teise taande puhul veinist), mille esialgne naturaalne al-
koholisisaldus on vihemalt:

— 11 mahuprotsenti kaitstud paritolunimetusega likoorveini puhul, mis saadakse neutraalse alkoholi, va-
hemalt 70-mahuprotsendise tegeliku alkoholisisaldusega veinidestillaadi voi viinamarjadest valmista-
tud kange alkohoolse joogi lisamisel;

— 10,5 mahuprotsenti liite 2 A osa 3. loetelus osutatud valgete viinamarjade virdest valmistatud veini
puhul;

— 9 mahuprotsenti kaitstud péritolunimetusega ,Madeira” Portugali likoorveini puhul, mida valmistatak-
se traditsioonilisel viisil asjaomaste siseriiklike digusaktide kohaselt;

b) nende kaitstud piritolunimetusega likorveinide loetelu, mille iildalkoholisisaldus on erandina méairuse (EU)
nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktist b alla 17,5 mahuprotsendi, kuid iile 15 mahuprotsendi, sest nende suh-
tes enne 1. jaanuari 1985 kehtinud siseriiklikes digusaktides on see selgesonaliselt ette nahtud, on esitatud liite 2
B osas.

Traditsioonilisi eriviljendeid ,0ivoc y\ukuc guoikdg”, ,vino dulce natural”, ,vino dolce naturale” ja ,vinho doce natural”
voib kasutada iiksnes kaitstud péritolunimetusega veini puhul, mis:

— on saadud viinamarjadest, millest vadhemalt 85 % moodustavad liites 3 toodud loetelus esinevad viinamarjasordid,
— on saadud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus iihe liitri kohta on vahemalt 212 grammi,

—  on saadud madruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktides e ja f osutatud alkoholi, destillaadi vdi kange
alkohoolse joogi lisamisel, ilma et seda oleks muul viisil rikastatud.
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Liikmesriigid voivad traditsiooniliste tootmistavade jargimiseks niha oma territooriumil valmistatavate kaitstud parit-
olunimetusega likoorveinide suhtes ette, et traditsioonilist erivaljendit ,,vin doux naturel” kasutatakse ainult kaitstud pé-
ritolunimetusega lik66rveinide puhul:

— mille valmistab viinamarjakasvataja ise ja mille puhul kasutatakse viinamarjasorte ,Muscat”, ,Grenache”, ,Macca-
béo” ja ,Malvoisie”; sinna hulka voib siiski arvata ka saagi, mis on saadud viinamarjaistandustest, kus kasvab muid
viinamarjasorte peale eespool nimetatud nelja, tingimusel et muude sortide osakaal ei iileta 10 % kogusaagist;

— mis on saadud maéruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti c esimeses ja neljandas taandes osutatud vii-
namarjavirdest 40 hektoliitrilise saagipiirangu juures, kusjuures saagipiirangu iiletamise korral kaob kogu saagi pu-
hul 6igus viljendit ,vin doux naturel” kasutada;

— mis on saadud monest eelnimetatud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus tihe liitri kohta on vahemalt 252 grammi;

— mis on saadud tingimusel, et veini ei rikastata mingil muul viisil, veinist saadud alkoholi lisamisel, nii et puhta al-
koholi sisaldus on vdhemalt 5 % kasutatava viinamarjavirde kogusest ja mitte rohkem kui viiksem kahest jarg-
misest mdarast:

— 10 % kasutatud viinamarjavirde kogusest;

— 40 mahuprotsenti valmistoote iildalkoholisisaldusest, mis esitatakse tegeliku alkoholisisalduse ja sellele vas-
tava voimaliku alkoholisisalduse summana, nii et voimalikku alkoholisisalduse arvutamisel loetakse 1 ma-
huprotsendile puhtale alkoholile vastavaks 17,5 g jadksuhkrut liitri kohta.

Traditsioonilist erivéljendit ,vino generoso” kasutatakse iiksnes kaitstud paritolunimetusega kuiva likdorveini puhul, mis
on valminud tervenisti voi osaliselt parmikile all ning:

— ja saadud valgetest viinamarjasortidest ,Palomino de Jerez”, ,Palomino fino”, ,Pedro Ximénez”, ,Verdejo”, ,Za-
lema” ja ,Garrido Fino”,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jirel.

Esimeses 16igus osutatud parmikile all valmimine on bioloogiline protsess, mis toimub siis, kui veini vabale pinnale te-
kib viinamarjavirde alkoholkdarimise tulemusena iseenesest iscloomulike pirmseente kiht, mis annab tootele ainuoma-
sed analiiitilised ja organoleptilised omadused.

Traditsioonilist erivdljendit ,vinho generoso” kasutatakse ainult kaitstud paritolunimetusega ,Porto”, ,Madeira”, ,Mos-
catel de Settibal” ja ,Carcavelos” likoorveini puhul koos vastava paritolunimetusega.

Traditsioonlist erivéljendit ,vino generoso de licor” kasutatakse ainult kaitstud péritolunimetusega likoorveini puhul,
mis:

— on saadud punktis 8 nimetatud ,vino generosost” vdi ,vino generoso” valmistamiseks sobivast parmikile all val-
minud veinist, millele on lisatud kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirret voi kont-
sentreeritud viinamarjavirret,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jarel.
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Liide 1

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamise suhtes kehtivad eringuded

NENDE KAITSTUD PAR}TOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE
VIINAMARJAVIRRET VOI VIINAMARJAVIRDE JA VEINI SEGU

(Kiesoleva lisa punkti B alapunkt 1)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooyatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
Kepal\nviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afpvou (Muscat de Lemnos), Znteia
(Sitia), Nepéa (Nemée), Savtopivny (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Maupodagvy Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Mavpodaevn Matpov (Mavrodafne de Patras).

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Alicante

Carifiena

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante

Vino dulce
Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITAALIA

Cannonau di Sardegna, Gir di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrep6 Pavese Moscato, San Martino della Bat-
taglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE
MAARUSE (EU) Nr 479/2008 IV LISA PUNKTI 3 ALAPUNKTIS f OSUTATUD TOOTEID

(Kdesoleva lisa punkti B alapunkt 2)

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinialkoholi v&i kui-
vatatud viinamarjadest saadud alkoholi, mille alkoholisisaldus on vihemalt 95 mahuprotsenti, aga mitte iile 96
mahuprotsendi.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii esimene taane)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooydatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afjpvou (Muscat de Lemnos), Zrjtela
(Sitia), Savtopiv (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvr KepahAnviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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HISPAANIA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KUPROS

KoupavSapia (Commandaria).

Nende kaitstud piritolunimetusega likborveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinist vdi viinamarja-
de pressimisjiikidest valmisatud kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprot-
senti, aga mitte iile 86 mahuprotsendi

(Mdruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii teine taane)

KREEKA

Maupodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Mauvpodagvy Kepal\nviag (Mavrodafne de Céphalonie), Snteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemée).

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KUPROS

Koupavdapia (Commandaria).

Nende kaitstud piritolunimetusega likéorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse rosinatest valmistatud
kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprotsenti, aga mitte iile 94,5
mahuprotsendi

(Mdruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii kolmas taane)

KREEKA

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvn KepaAnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kuivatatud viinamarja-
dest saadud osaliselt kidritatud viinamarjavirret

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii esimene taane)

HISPAANIA

Uhenduse eeskirjade v&i riiklike sitete alusel toote

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid o . oy
mirgistamiseks kasutatav viljend

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITAALIA

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

KUPROS

KoupavSapia (Commandaria).
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Nende kaitstud piritolunimetusega liko6rveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse otsese kuumutamise teel
saadud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis vastab kdigi muude tunnuste poolest peale kuumutamise kont-

sentreeritud viinamarjavirde miiratlusele

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii teine taane)

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Alicante

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Milaga
Montilla-Moriles

Navarra

Vino generoso de licor
Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

Moscatel

ITAALIA

Marsala.

Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kontsentreeritud

viinamarjavirret.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii kolmas taane)

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITAALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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1.

Liide 2

A. I lisa punkti B alapunkti 5 alapunktis a osutatud loetelud

Nende kaitstud piritolunimetusega lik66rveinide loetelu, mis on valmistatud viinamarjavirdest, mille naturaal-
ne alkoholisisaldus on vihemalt 10 mahuprotsenti, ja mille valmistamisel lisatakse soovitavalt samas ettevot-
tes veinist voi pressitud viinamarjajiikidest destilleeritud kaitstud piritolunimetusega kanget alkohoolset
jooki.

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmistatud kiirivast viinamarjavirdest, mil-
le esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 11 mahuprotsendi, lisades sellele neutraalset alkoholi v6i vei-
nidestillaati, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole alla 70 mahuprotsendi, vdi viinamarjadest valmistatud kanget
alkohoolset jooki.

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro
ITAALIA

Moscato di Noto

Trentino

Nende kaitstud piritolunimetusega likborveinide loetelu, mis on valmistatud veinist, mille esialgne naturaalne
alkoholisisaldus ei ole alla 10,5 mahuprotsendi.

HISPAANIA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on saadud kiirivast viinamarjavirdest, mille esi-
algne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 9 mahuprotsendi.

PORTUGAL

Madeira.
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B. I lisa punkti B alapunkti 5 alapunktis b osutatud loetelu

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille puhul enne 1. jaanuari 1985 kehtinud
siseriiklikud odigusaktid nigid ette iildalkoholisisalduse alla 17,5 mahuprotsendi, kuid mitte alla 15
mahuprotsendi.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti b)

HISPAANIA
. - . o Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid PRSTGN o
margistamiseks kasutatav valjend
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITAALIA

Trentino.

PORTUGAL

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid P .
p 8 margistamiseks kasutatav viljend

Porto — Port Branco leve seco
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Liide 3

Nende viinamarjasortide loetelu, millest v3ib valmistada kaitstud piritolunimetusega likoorveini, mille
mirgistamiseks kasutatakse traditsioonilisi eriviljendeid ,,vino dulce natural”, ,,vino dolce naturale” ja ,,0orvog
YAukug Quoikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

IV LISA

UHENDUSE ANALUUSIMEETODID

A. ALLUULISOTIOTSUANAAT
Meetodi pShimdte
Veinis sisalduv alliiiilisotiotsiianaat eraldatakse destilleerimise abil ja identifitseeritakse gaasikromatograafiliselt.
Reaktiivid
Absoluutne etanool.

Standardlahus: allitilisotiotsiianaadi  lahus absoluutses etanoolis, mis sisaldab the liitri kohta 15 mg
alliiiilisotiotsiianaati.

Killmutussegu, mis koosneb etanoolist ja kuivast jadst (temperatuur —60 °C).
Seadmed

Joonisele vastav destillatsiooniaparaat, mis to6tab limmastikku ldbivoolutamise abil.
Termostateeritav soojendussirk.

Voolumddtur.

Gaasikromatograaf, komplekteeritud vaavliithendite selektiivfiltriga varustatud leekspektrofotomeeterdetektoriga (lai-
nepikkus 394 nm) voi mdéne muu sobiva detektoriga.

Roostevabast terasest kromatograafiline kolonn siselibimddduga 3 mm ja pikkusega 3 m, tdidiseks kandjaga Chro-
mosorb WHP (80-100 messi) seotud Carbowax 20M (10 %).

Mikrosiistal, 10 pl.
Too kiik

Destillatsioonikolbi pannakse kaks liitrit veini ja kahte kogumisklaasi moned milliliitrid etanooli (punkt 2.1), nii et gaa-
sihajutustorude poorsed osad oleksid tiielikult sukeldatud. Molemat kogumisklaasi jahutatakse viljastpoolt kiillmutus-
seguga. Destillatsioonikolb iihendatakse kogumisklaasidega ja labi destillatsiooniaparaadi hakatakse voolutama
lammastikku kiirusega kolm liitrit tunnis. Alustatakse destilleerimist, tdstes soojendussirgi abil veini temperatuuri
80 °C-ni, ja kogutakse 45-50 ml destillaati.

Gaasikromatograaf stabiliseeritakse. On soovitatav rakendada jargmisi tingimusi:
— injektori temperatuur: 200 °C,

—  kolonni temperatuur: 130 °C,

— kandegaas (heelium) voolu kiirus: 20 milliliitmillit minutis.

Mikrosiistla abil doseeritakse selline standardlahuse kogus, et alliiiilisotiotsiianaadile vastavat piiki oleks gaasikroma-
togrammil kerge identifitseerida.

Analoogiliselt siistitakse kromatograafi ka destillaadi alikvoot. Kontrollitakse, kas destillaadiga saadud piigi peetumis-
aeg vastab alliriilisotiotsiianaadi piigi peetumisajale.

Eespool soovitatud tingimuste korral ei anna veinis loomulikult esinevad ithendid uuritava lahuse kromatogrammil se-
gavaid piike.



L 193/48 Euroopa Liidu Teataja 24.7.2009

Limmastiku voolus destilleerimise aparaat

M, sissewool

"",! et

40 mi
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B. PUHASTATUD KONTSENTREERITUD VIINAMARJAVIRDE ANALUUSIMISE ERIMEETOD

a)  Katioonide sisaldus
1.  P3himote

Uuritavat proovi toodeldakse tugevhappelise katioonvahetusainega, mille tulemusena vahetatakse katioonid vilja H+-
ioonidega. Katioonide sisaldust viljendatakse kolonni labinud vedeliku tildhappesuse ja uuritava proovi iildhappe-
suste vahena.

2. Seadmed
2.1. Viljalaskekraaniga varustatud klaaskolonn siselibimddduga 10-11 mm ja pikkusega ligikaudu 300 mm.
2.2.  PH-meeter skaalajaotise vddrtusega mitte iile 0,1 pH tihiku.
2.3.  Elektroodid:
—  destilleeritud vees hoitud klaaselektrood,

—  kaaliumkloriidi kiillastatud lahuses hoitud (kiillastatud kaaliumkloriidiga kalomelelektrood (vordluselektrood)
vOi

—  destilleeritud vees hoitud kombineeritud elektrood.
3. Reaktiivid
3.1.  Tugevalt happeline H+ — vormis katioonivahetuspoliimeer, mis eelpunnutamiseks 66 14bi vees leotatud.

3.2. 0,1 M naatriumhiidroksiidi lahus.

3.3.  PH-indikaatorpaberid.
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4.1.

4.2

4.3.

5.1.

2.1.

2.2.

3.1.

3.2.

Too kiik
Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini. Modte-
kolbi pannakse 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse vett kuni koguseni 500 ml ja
tihtlustatakse.

Toonivahetuskolonni ettevalmistamine

Kolonni pannakse ligikaudu 10 ml eelpunnutatud H+-vormis ioniiti. Kolonni pestakse destilleeritud veega, kuni pe-
suvesi ei ole enam happeline (happesuse jalgimiseks kasutatakse indikaatorpaberit).

Toonivahetus

Labi kolonni lastakse 100 ml punkti 4.1 kohaselt ette valmistatud puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret kii-
rusega iiks tilk sekundis. Viljavoolav vedelik kogutakse keeduklaasi. Seejirel pestakse kolonni 50 ml destilleeritud vee-
ga. Kolonni labinud viinamarjavirret koos pesuveega tiitritakse 0,1 M naatriumhiidroksiidi lahusega, kuni saavutatakse
pH 7 (20 °C). Leeliselahust tuleb lisada aeglaselt, tiitritavat lahust pidevalt loksutades. Lisatud 0,1 M naatriumhiidrok-
siidi mahu tdhiseks on n (ml).

Tulemuste viljendamine
Katioonide sisaldus viljendatakse millickvivalentides iihe kilogrammi iildsuhkru kohta ithe kiimnendkoha tapsusega.
Arvutamine:

—  Kolonni labinud vedeliku happesus millickvivalentides ithe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamar-
javirde kohta leitakse jargmise valemi abil:

E=25n
—  Milliekvivalentides kilogrammi kohta valjendatav puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildhappesus: a.
—  Katioonide sisaldus millickvivalentides iihe kilogrammi tildsuhkru kohta arvutatakse jargmise valemi abil:
((2,5 n-a)/(P)) x 100

P = on ildsuhkru massiprotsent.

b)  Juhtivus
P3himdte

Kahe paralleelse plaatinaclektroodi vahelise vedelikusamba elektrijuhtivuse mootmiseks selle otstest ithendatakse ve-
delikusammas Wheatstone'i silla tthte 6lga.

Juhtivus oleneb temperatuurist ja seetdttu taandatakse selle vaartused 20 °C-le.

Seadmed

Konduktomeeter, mis vdimaldab madta juhtivust vahemikus 1-1 000 mikrosiimensit sentimeetri kohta (uS m™)
Veevann uuritava proovi temperatuuri hoidmiseks 20 = 2 °C juures.
Reaktiivid

Demineraliseeritud vesi, mille erijuhtivus 20 °C juures on alla 2 uS cm™.

Kaaliumkloriidi vordluslahus.

0,581 g eelnevalt 105 oC juures konstantse massini kuivatatud kaaliumkloriidi (KCl) lahustatakse demineraliseeritud
vees (punkt 3.1) ja maht tdiendatakse demineraliseeritud veega (punkt 3.1) iihe liitrini. Saadud lahuse juhtivus 20 °C
juures on 1 000 pS cm™'. Lahus siilib kolm kuud.
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4.1.

4.2

5.1.

1.1.

1.2.

To6o6 kiik
Uuritava proovi ettevalmistamine

Kasutatakse lahust, mille iildsuhkrusisaldus on 25 massiprotsenti (25°Brix): kaalutakse kogus, mille mass vordub
2 500/P, kus P on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde tildsuhkrusisaldus massiprotsentides, ja lisatakse vett
(punkt 3.1), kuni saadakse 100 g lahust.

Juhtivuse mddramine

Uuritav proov sukeldatakse veevanni, mis termostateeritakse 20 °C juures + 0, 1 °C tdpsusega.
Juhtivusnoud loputatakse kaks korda uuritava lahusega.

Juhtivus moddetakse [pS m™*]-des.

Tulemuste viljendamine

25 massiprotsendi (25°Brix) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdega 20 °C juures saadud tulemus viljenda-
takse mikrosiimensites sentimeetri kohta (uS cm™) tiisarvu tipsusega.

Arvutamine

Kui konduktomeeter ei ole komplekteeritud termostateerimisvahenditega, parandatakse mdddetud juhtivuse véartust
[ tabeli abil. Kui temperatuur on alla 20 °C, parand liidetakse; kui temperatuur on iile 20 °C, parand lahutatakse.

I tabel

Juhtivuse temperatuuriparandid (uS ‘-m™") juhuks, kui temperatuur ei ole °C.

Temperatuur (°C)
Juhtivus 20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)
19,8 19,6 19.4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(1) Parand lahutatakse.
(?) Parand liidetakse.

¢  Hiidroksiimetiiiilfurfuraal (HMF)
Pohimote
Kolorimeetriline meetod

Furaanist tuletatavad aldehiiiidid (peamiselt hiidrokstimetiitilfurfuraal) annavad reageerides barbituurhappe ja
p-toluidiiniga punast varvi ithendi, mida mairatakse kolorimeetriliselt 550 nm juures.

Korgefektiivne vedelikkromatograafia (HPLC)

Uuritav aine lahutatakse poordfaaskromatograafilises kolonnis ja médratakse 280 nm juures.
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2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

2.4.

2.4.1.

Kolorimeetriline meetod

Seadmed

. Spektrofotomeeter, mis voimaldab teha modtmisi 300-700 nm juures

. Klaaskiivetid optilise tee pikkusega 1 cm

Reaktitvid
Barbituurhape, 0,5-massi-/mahuprotsendiline lahus

500 mg barbituurhapet (C,O;N,H,) lahustatakse destilleeritud vees, soojendatakse kergelt keeval veevannil 100 °C
juures ja maht tdiendatakse destilleeritud veega 100 milliliitmillini. Lahus siilib ligikaudu iihe nddala.

10-massi-/mahuprotsendiline p-toluidiini lahus

100 ml moddtekolbi pannakse 10 g p-toluidiini [C¢H,(CH;)NH,], lisatakse 50 ml isopropanooli [CH;CH(OH)CH,]
ja 10 ml jad-dadikhapet (CH;COOH) (p,, = 1,05 g/ml) ning maht tdiendatakse isopropanooliga 100 milliliitmillini.
Lahus valmistatakse iga paev uuesti.

Etanaal (CH;CHO), 1-massi-/mahuprotsendiline lahus.

Kasutatakse varskelt valmistatud lahust.

Hidrokstimetiiilfurfuraali (C40;H) vesilahus, 1 g/l.

Sammlahjenduste abil saadakse lahused kontsentratsiooniga 5, 10, 20 ja 40 mg/l. Lahus kontsentratsiooniga 1 g/l ja
lahjendatud lahused tuleb valmistada enne kasutamist.

T66 kdik

.Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini. 500 ml
mddtekolbi pannakse tipselt 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse kuni mahumargini
vett ja tihtlustatakse. Tiitrimiseks vdetakse 2 ml lahjendatud lahust.

.Kolorimeetriline madramine

Kahte 25 ml klaaslihviga kolbi a ja b pannakse 2 ml punkti 2.3.1 kohaselt valmistatud lahust ning seejirel lisatakse
kummasegi kolbi 5 ml p-toluidiini lahust (2.2.2) ja segatakse. Kolbi b (kontroll-lahus) lisatakse 1 ml destilleeritud vett,
kolbi a (mddtelahus) lisatakse 1 ml barbituurhapet (2.2.1) ning mdlemat kolbi loksutatakse iihtlustamiseks. Kolbide
sisu kantakse iile 1 cm optilise teega spektrofotomeetrilistesse kiivettidesse ja neelduvusskaala niit reguleeritakse nul-
li lainepikkusel 550 nm, kasutades kolvis b olnud lahust. Jilgitakse neelduvuse muutumist kolvis a olnud lahuses ja
pdrast 2—5 minuti mo6dumist registreeritakse neelduvuse maksimumvéartus A.

Proovid hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldusega iile 30 mg/ml tuleb enne analiiiisi lahjendada.

. Kaliibrimiskdvera saamine

Voetakse kaks komplekti 25 ml modtekolbe (a ja b), kolbidesse pannakse 2 ml hiidroksiimetiiiilfurfuraali lahust kont-
sentratsiooniga 5, 10, 20, 30 ja 40 mg/l (2.2.4) ja toimitakse iga kolviga punkti 2.3.2 kohaselt.

Graafik, mis viljendab neelduvuse soltuvust hiidrokstimetiitilfurfuraali kontsentratsioonist (mg/l), on koordinaatide
alguspunkti labiv sirge.

Tulemuste véljendamine

Hiidrokstiimetiiiilfurfuraali sisaldust puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes valjendatakse milligrammides ithe
kilogrammi tildsuhkru kohta.

Arvutamine

Hiidrokstiimetiiiilfurfuraali sisaldus C (mg/l) uuritavas proovis on vordne kontsentratsiooniga, mis kaliibrimisgraafi-
kul vastab prooviga saadud neelduvusele A.

Milligrammides iihe kilogrammi iildsuhkru kohta viljendatav hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldus on
250 x ((Q)/(P)

P = puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildsuhkrusisaldus massiprotsentides.
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3.1.2.

3.2

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Korgefektiivne vedelikkromatograafia

Seadmed

. Korgefektiivne vedelikkromatograaf, millel on:

— silmusinjektor, 5 voi 10 pl,
— spektrofotomeeterdetektor mddtmisteks lainepikkusel 280 nm,

— kolonn, tdidetud ranidioksiidiga, mille pinnale on seotud oktadetsiiiilradikaalid (nt Bondapak C,¢ — Corasil,
Waters Ass.),

— meerik ja vajaduse korral integraator.

Liikuva faasi voolu kiirus: 1,5 milliliitmillit minutis.
Membraanfiltreerimisseade pooride labimddduga 0,45 pm
Reaktiivid

Bidestilleeritud vesi

Metanool (CH;OH), destilleeritud voi HPLC-puhas
Aiddikhape (CH;COOH, p,, = 1,05 g/ml).

Liikuv faas: vesi — metanool (punkt 3.2.2) — dddikhape (punkt 3.2.3) (mahusuhe 40:9:1), eelnevalt filtreeritud libi
membraanfiltri (0,45 pm).

Liikuv faas tuleb valmistada iga pdev uuesti ja enne kasutamist degaseerida.
Hiidrokstimetiitilfurfuraali vordluslahus, 25 mg/l (massi-/mahuprotsenti).

100 ml modtekolbi pannakse 25 mg tapselt kaalutud hiidroksumetiiilfurfuraali (CgH;04) ja lisatakse kuni mahu-
mirgini metanooli (punkt 3.2.2). Saadud lahus lahjendatakse metanooliga (punkt 3.2.2) vahekorras 1:10 ja filtreeri-
takse libi membraanfiltri (0,45 pm).

Lahus sdilib hermeetiliselt suletud tumedas klaaspudelis kiilmkapis 2-3 kuud.

To6 kdaik

.Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini (500 ml
modtekolbi pannakse 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse kuni mahumargini vett
ja tthtlustatakse) ja filtreeritud 1abi membraanfiltri (0,45 pm).

.Kromatograafiline mddramine

Kromatograafi injekteeritakse 5 (voi 10) pl punkti 3.3.1 kohaselt ette valmistatud proovi ja 5 (v6i 10) pl hiidroksii-
metiiilfurfuraali vordluslahust (punkt 3.2.5). Kromatogramm registreeritakse.

Hiidrokstimetiiilfurfuraali peetumisaeg on ligikaudu 6-7 minutit.
TUlemuste valjendamine

Hiidrokstimetiitilfurfuraali sisaldust puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes viljendatakse milligrammides iihe
kilogrammi iildsuhkru kohta.

Arvutamine

Uks liiter puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde 40-massi-/mahuprotsendilist lahust sisaldab C mg
hiidrokstimetiiiilfurfuraali.

Milligrammides iihe kilogrammi tildsuhkru kohta viljendatav hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldus on
250 x (()/(P))

P = on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildsuhkrusisaldus massiprotsentides.
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2.2.

2.3.

d) Raskmetallid
Pohimote
I. Kiirmeetod raskmetallide sisalduse hindamiseks

Raskmetallide olemasolu tehakse kindlaks vajalikul méaral lahjendatud puhastatud kontsentreeritud viina-
marjavirdes sulfiidide tekkest tingitud tumenemise jargi. Raskmetallide sisaldust hinnatakse vordlemise abil
suurimal lubatud madral pliid sisaldava standardlahusega.

L. Aatomabsorptsioonspektrofotomeetriline pliisisalduse médramine
Kelaat, mille plii moodustab ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaadiga, ekstraheeritakse metiiiilisobutiiiilke-
tooni abil ja mdddetakse neelduvus 283,3 nm juures. Pliisisaldus maaratakse vordluslahuste abil, mis sisalda-
vad teadaoleval méiral lisatud pliid.

Kiirmeetod raskmetallide sisalduse hindamiseks

Reaktiivid

.Lahjendatud soolhape, 70 massi-/mahuprotsenti

70 g soolhappele (HCl) (p,o = 1,16-1,19 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

.Lahjendatud soolhape, 20 massi-/mahuprotsenti

20 g soolhappele (HC) (p,o = 1,16-1,19 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

.Lahjendatud ammoniaak

14 g ammoniaagile (NH;) (p,, = 0,931-0,934 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

. Puhverlahus pH 3,5:

25 g ammooniumatsetaati (CH;COONH,) lahustatakse 25 ml vees, lisatakse 38 ml lahjendatud soolhapet
(punkt 2.1.1), vajaduse korral reguleeritakse pH-taset lahjendatud soolhappe (punkt 2.1.2) voi lahjendatud ammo-
niaagiga (punkt 2.1.3) ja lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

. Tioatseetamiid (C,H;NS), 4-massi-/mahuprotsendiline lahus

. Gliitserool (C;HgO;), 85-massi-/mahuprotsendiline lahus

(n p2°7°C = 1,449-1,455).

.Tioatseetamiidreaktiiv:

0,2 ml tioatseetamiidi lahusele (punkt 2.1.5) lisatakse 1 ml segu, mis on valmistatud 5 ml veest, 15 ml 1 M naatrium-
hiidroksiidi lahusest ja 20 ml gliitseroolist (punkt 2.1.6), ja saadud lahust soojendatakse veevannil 100 °C juures 20 se-
kundit. Kasutatakse virskelt valmistatud lahust.

.Lahus, mis sisaldab the liitri kohta 0,002 g pliid

Koigepealt valmistatakse lahus, mis sisaldab iihe liitri kohta 1 g pliid. Selleks lahustatakse 0,400 g pliinitraati [Pb (NO-
3),] vees ja lisatakse vett kuni 250 milliliitmilli lahuse saamiseni. Selleks, et saada lahust kontsentratsiooniga 0,002 gfl,
voetakse kaks mahuosa valmistatud lahust ja lisatakse vett 1 000 mahuosani.

Too kdik

Puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdest voetakse uurimiseks 10 g proov, lahustatakse see 10 ml vees, lisatakse
2 ml pH-tasemega 3,5 puhverlahust (punkt 2.1.4) ja segatakse. Lisatakse 1,2 ml tioatseetamiidreaktiivi (punkt 2.1.7)
ja segatakse kohe uuesti. Kontrollkatse tehakse samal viisil, kasutades 10 ml lahust, mis sisaldab iihe liitri kohta

0,002 g pliid (punkt 2.1.8).

Pirast kahe minuti moddumist ei tohi vdrvuse tumenemine puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes olla tuge-
vam kui kontrollkatses.

Arvutamine

Eespool kirjeldatud analiiiisi tingimustes vastab kontrollproov plii ekvivalentsisaldusena valjendatud raskmetallide si-
saldusele 2 mg/kg, mis on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde puhul lubatava sisalduse tilemmaar.
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3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Pliisisalduse aatomabsorptsioonspektrofotomeetriline miiramine

Seadmed

. Ohkatsetiileenpdletiga aatomabsorptsioonspektrofotomeeter

. Odskatoodiga pliilamp

Reaktiivid

Lahjendatud dddikhape:

Voetakse 12 g jad-aadikhapet (p,o = 1,05 g/ml) ja lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.
Ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaat (CsH;,N,S,), 1 massi-/mahuprotsendiline lahus.
Metiiiilisobutiiiilketoon [(CH;), CHCH,COCH;]

Lahus, mis sisaldab tihe liitri kohta 0,010 g pliid.

1 g/l pliid sisaldavast lahusest (punkt 2.1.8) tehakse 1-mahuprotsendine lahjendus.

Too kdaik

.Uuritava lahuse valmistamine

10 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret lahustatakse segus, mis on valmistatud vordses mahus lahjendatud
dadikhappest (3.2.1) ja veest, ning lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

Lisatakse 2 ml ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaadi lahust (3.2.2) ja 10 ml metiiiilisobutiiiilketooni (punkt 3.2.3),
loksutatakse 30 sekundit, kaitstes lahust ereda valguse eest, ja jietakse seisma kahe faasi eraldumiseni. Kasutatakse
metiiiilisobutiiiilketoonfaasi.

.Vordluslahuste valmistamine

Valmistatakse kolm vordluslahust, millest igaithesse lisatakse 10 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning
vastavalt 1, 2 ja 3 ml lahust, mille pliisisaldus on 0,010 g/l (punkt 3.2.4). Neid lahuseid toodeldakse samal viisil kui
uuritavat lahust.

.Kontroll-lahus

Kontroll-lahus valmistatakse punkti 3.3.1 kohaselt, kuid selle erinevusega, et puhastatud kontsentreeritud viinamar-
javirret ei lisata.

. Pliisisalduse mddramine

Aparaat reguleeritakse lainepikkusele 283,3 nm.
Kontrollproovis sisalduv metiiiilisobutiiiilketoon atomiseeritakse leegis ja neelduvusskaala ndit reguleeritakse nulli.

Maéiratakse uuritavale lahusele ja vordluslahustele vastavad neelduvustasemed, kasutades vastavatest lahustest saadud
solventekstrakte.

Tulemuste valjendamine

Pliisisaldus viljendatakse milligrammides iihe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kohta ithe
kiimnendkoha tipsusega.

Arvutamine

Joonestatakse graafik, mis kujutab neelduvuse sdltuvust lisatud plii kontsentratsioonist vordluslahustes, kusjuures null-
kontsentratsioon vastab uuritavale lahusele.

Punkte tihendav sirge ekstrapoleeritakse 16ikumiseni kontsentratsioonitelje negatiivse osaga. Loikepunkti ja koordi-
naatide alguspunkti vaheline kaugus niitab plii sisaldust uuritavas lahuses.
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e) Etanooli keemiline mddiramine

Kiesolevat meetodit kasutatakse alkoholisisalduse méadramiseks vahese alkoholisisaldusega vedelikes, nagu vii-
namarjavirre, kontsentreeritud viinamarjavirre ning puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.

1. Pohimote

Vedeliku lihtdestillatsioon. Destillaadis sisalduva etanooli oksiideerimine kaaliumdikromaadi abil. Dikromaadi liia tiit-
rimine raud(ll)-lahusega.

2. Seadmed

2.1.  Alkoholisisalduse modtmiseks kasutatav destilleerimisaparaat
3. Reaktiivid

3.1.  Kaaliumdikromaadi lahus

33,600 g kaaliumdikromaati (K,Cr,0,) lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides lahuse 1dppmahu tihele liit-
rile 20 °C juures.

1 ml saadud lahust oksiideerib 7,8924 mg alkoholi.

3.2, Raud(Il)ammooniumsulfaadi lahus
135 g raud(l)lammooniumsulfaati [Fe SO, - (NH,),SO, - 6 H,0] lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides la-
huse 16ppmahu iihele liitrile, ja lisatakse 20 ml kontsentreeritud vidvelhapet (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml). Uks mahu-
osa virskelt valmistatud raud(ll)ammooniumsulfaadi lahust vastab ligikaudu 0,5 mahuosale dikromaadi lahusele.
Sailitamisel oksiideerub raud(ll)ammooniumsulfaadi lahus aeglaselt.

3.3.  Kaaliumpermanganaadi lahus

1,088 g kaaliumpermanganaati (KMnO,,) lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides lahuse 16ppmahu iihele
liitrile.

3.4.  Vidvelhape mahtlahjendus 1:2
500 ml vette valatakse pidevalt segades ja vihehaaval 500 ml viivelhapet (H,SO,) (p5 = 1,84 g/ml).

3.5.  Raud(Il)-o-fenantroliinreaktiiv:
0,695 g raud(I)sulfaati (FeSO, - 7 H,0) lahustatakse 100 ml vees, lisatakse 1,485 g o-fenantroliinmonohiidraati
(C,,HgN, - H,0) ja soojendatakse lahustumise holbustamiseks. Lahustumise hdlbustamiseks kuumutatakse lahust.
Saadakse helepunane lahus, mis sdilib hasti.

4. To606 kiik

4.1.  Destilleerimine

Destillatsioonikolbi pannakse 100 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning 100 ml vett. Destillaat kogu-
takse 100 ml mddtekolbi ja lisatakse vett mahumargini.

4.2.  Oksiideerimine

Voetakse 300 ml lihvkorgiga laiakaelaline kolb, mille kaela saab loputada nii, et ei tekiks kadusid, ja pannakse sinna
20 ml kaaliumdikromaadi tiiterlahust (punkt 3.1) ja 20 ml lahjendatud vidvelhapet (mahtlahjendus 1:2) (punkt 3.4)
ning loksutatakse. Lisatakse 20 ml destillaati. Kolb suletakse korgiga, loksutatakse ja vahetevahel uuesti loksutades las-
takse seista vihemalt 30 minutit (uuritav lahus).

Raud(Il)lammooniumsulfaadi lahuse (punkt 3.2) tiitri madramiseks kaaliumdikromaadi lahuse suhtes pannakse sama-
sugusesse kolbi samad reaktiivide kogused selle erinevusega, et 20 ml destillaati asendatakse 20 ml destilleeritud vee-
ga (kontroll-lahus).

4.3.  Tiitrimine
Uuritava lahusega kolbi lisatakse neli tilka o—fenantroliinreaktiivi (punkt 3.5). Dikromaadi liig tiitritakse raud(Il)Jam-
mooniumsulfaadi lahuse (punkt 3.2) lisamise abil. Raud(Il)-lahuse lisamine 1dpetatakse, kui segu virv muutub rohe-
kassinisest pruuniks.
Tiitrimise 16pp-punkti tdpsemaks médramiseks muudetakse segu virvus kaaliumpermanganaadi lahuse (punkt 3.3) li-
samise abil pruunist uuesti rohekassiniseks. Tiitrimiseks kulunud raud(ll)-lahuse mahust lahutatakse iiks kiimnendik

kulunud kaaliumpermanganaadi lahuse mahust. Mahtude vahe tdhiseks on n (ml).

Samasugune protseduur tehakse labi kontroll-lahusega. Saadud mahtude vahe tihiseks on n’ (ml).
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5.1.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

Tulemuste viljendamine

Etanoolisisaldus viljendatakse grammides ithe kilogrammi suhkru kohta iihe kiimnendkoha tipsusega.
Arvutamine

n’ ml raud(ll)-lahust taandab 20 ml dikromaadi lahust, mis okstideerib 157,85 mg puhast etanooli.
Uhe milliliitri raud(Il)lahuse taandamisvoime on vordne:

((157,85)/(n")) mg etanooli taandamisvoimega.

n-n’ milliliitri raud(I)lahuse taandamisvdime on vordne:

((157,85 x (n—n"))/(n")) mg etanooli taandamisvdimega.

Etanoolisisaldus grammides ithe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kohta on:
7,892 x ([0’ - n)fn’)

Etanoolisisaldus grammides ithe kilogrammi tildsuhkru kohta on

789,2  ((n' - n)/(n’ x P))

P = on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde tildsuhkrusisaldus massiprotsentides.

f)  Meso-inositool, skiillo-inositool ja sahharoos

Pohiméte

Silitilderivaatide gaasikromatograafia.

Reaktiivid

Sisestandard: ksiilitool (ligikaudu 10 g/l lahus, millele on lisatud spaatliotsaga naatriumasiidi)
Bis(trimetiitilsiliiiil)trifluoroatseetamiid, BSTFA (CgH, gF;NOSi,)

Trimetiiiilklorosilaan (C;H,CISi)

Piiridiin (CsH5N)

Meso — inositool (C¢H;,04)

Seadmed

Gaasikromatograaf, millel on:

kapillaarkolonn (nt sulatatud ranidioksiidiga, kattekiht OV 1, paksus 0,15 p, pikkus 25 m, siseldbimdot 0,3 mm).
Tootingimused: kandegaasid: vesinik ja heelium:

—  kandegaasi voolu kiirus: ligikaudu 2 milliliitmillit minutis,

—  injektori ja detektori temperatuur: 300 °C,

— temperatuuriprogramm: 1 minut 160 °C juures, temperatuuri tdus kiirusega 4 °C minutis kuni véirtuseni
260 °C, 15 minutit konstantsel temperatuuril 260 °C juures,

—  voolu jaotussuhe: ligikaudu 1:20;
integraator;

mikrosiistal, 10 pl;
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

6.1.

mikropipetid, 50, 100 ja 200 pl;

2 ml pudelid teflonkorkidega;

ahi.

To6 kiik

Puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdest voetakse ligikaudu 5 g tipselt kaalutud proov ja pannakse see 50 ml
mddtekolbi. Lisatakse 1 pl ksiilitooli standardlahust (punktis 2.1) ja vett mahumérgini. Pdrast segamist vetakse saa-
dud lahusest 100 pl proov ja pannakse pudelisse (punkt 3.6), kus see ndrgas 6huvoolus kuivaks aurutatakse. Vaja-
duse korral voib aurumise soodustamiseks lisada 100 pl absoluutset etiiiilalkoholi.

Jaak lahustatakse ettevaatlikult 100 pl piiridiinis (punkt 2.4) ning lisatakse 100 pl bis(trimetilsiliiil)trifluoroatsee-
tamiidi (punkt 2.2) ja 10 pl trimetiitilklorosilaani (punkt 2.3). Pudel suletakse teflonkorgiga ja soojendatakse iiks tund

60 °C juures.

Mikrosiistlasse tommatakse 0,5 ml selget vedelikku ja siistitakse kuuma siistlandela kaudu gaasikromatograafi vasta-
valt ettendhtud voolu jaotussuhtele.

Arvutamine
Valmistatakse lahus, mis sisaldab:
glitkoosi 60 g/l, fruktoosi 60 g/l, meso-inositooli 1 g/l ja sahharoosi 1 g/l.

Kaalutakse 5 g lahust ja analiiiisitakse seda punkti 4 kohaselt. Kromatogrammi alusel arvutatakse ksiilitooli suhtes vil-
jendatavad tulemused meso-inositooli ja sahharoosi kohta.

Kuna skiillo-inositooli ei ole vdimalik hankida miiiigireaktiivina ja selle peetumisaeg jaab glitkoosi anomeervormide
viimase piigi ja meso-inositooli piigi vahele (vt diagrammi jargmisel lehel), loetakse skiillo-inositooli sisaldus vord-
seks meso-inositooli kohta saadud tulemusega.

Tulemuste viljendamine

Meso-inositooli ja skiillo-inositooli sisaldus viljendatakse milligrammides iihe kilogrammi suhkru kohta.

Sahharoosisisaldus viljendatakse grammides iihe kilogrammi viinamarjavirde kohta.
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V LISA

ARTIKLI 16 TEISES LOIGUS OSUTATUD VASTAVUSTABEL

Madrus (EU) nr 14931999

Marus (EMU) nr 2676/90

Marus (EU) nr 423/2008

Kéesolev mairus

Artikli 43 1dige 1

Artikli 43 1dike 2 esimene taane
Artikli 43 1dike 2 esimene taane
Artikli 43 15ike 2 esimene taane
Artikli 43 16ike 2 teine taane
Artikli 43 1dike 2 kolmas taane
Artikli 42 lf)ige 6

IV lisa

V lisa A osa
V lisa B osa
V lisa F osa
V lisa H osa
V lisa I osa
VI lisa K osa

V lisa ] osa

VI lisa L osa

Artikli 1 1oige 1

Lisa punkt 39
Lisa punkt 42

Artikkel 1

Artikkel 5

Artikkel 23

Artikkel 24

Artiklid 34, 35 ja 36
Artikkel 44

Artikkel 38
Artikkel 39
Artikkel 6
Artikkel 46
Artikkel 45
Artikkel 32
Artikkel 29
Artikkel 30
Artikkel 21
Artikkel 47
Artikkel 48
Artiklid 7 ja 12
Artikkel 10
Artikkel 8
Artikkel 9
Artikkel 13
Artiklid 14, 15 ja 16
Artikkel 17
Artikkel 18
Artikkel 19
Artikkel 22

Artikkel 28
Artikkel 4
Artiklid 25 ja 37
Artikkel 43
Artiklid 40 ja 41

Artikkel 1
Artikkel 2

Artikli 3 1ige 1
Artikli 3 1oige 2
Artikli 3 1dige 3
Artikli 3 1oige 4
Artikkel 4
Artikkel 5
Artikkel 6
Artikkel 7
Artikkel 8
Artikkel 9

Artikli 10 16ige 1
Artikli 10 1dige 2
Artikkel 11
Artikkel 12
Artikkel 13
Artikkel 14
Artikkel 15
Artikkel 16

I lisa A osa

[ lisa A osa liide 1
[ lisa A osa liide 2
[ lisa A osa liide 3
[ lisa A osa liide 4
[ lisa A osa liide 5
[ lisa A osa liide 6
[ lisa A osa liide 7
[ lisa A osa liide 8
[ lisa A osa liide 9
[ lisa B osa

[ lisa C osa

I lisa D osa

Il lisa A osa

Il lisa B osa

II lisa C osa

III lisa A osa

I lisa A osa

III lisa B osa

IV lisa A osa

IV lisa B osa
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KOMISJONI MAARUS (EU) nr 607/2009,

14. juuli 2009,

millega kehtestatakse iiksikasjalikud rakenduseeskirjad ndukogu miirusele (EU) nr 479/2008 seoses
teatavate veinitoodete kaitstud piritolunimetuste, kaitstud geograafiliste tihiste, traditsiooniliste
nimetuste, mirgistuse ja esitlusvilimusega

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvesse ndukogu 29. aprilli 2008. aasta méérust (EU)
nr 479/2008, mis kasitleb veinituru iihist korraldust ja millega
muudetakse madrusi (EU) nr 1493/1999, (EU) nr 1782/2003,
(EU) nr 1290/2005 ja (EU) nr 3/2008 ning tunnistatakse kehte-
tuks méddrused (EMU) nr 2392/86 ja (EU) nr 1493/1999, (1) eriti
selle artikleid 52, 56, 63 ja 126a,

ning arvestades jargmist:

Méiruse (EU) nr 479/2008 111 jaotise IV peatiikis on sites-
tatud teatavate veinitoodete paritolunimetuste ja geograa-
filiste tahiste kaitse eeskirjad.

Et tagada thenduses registreeritavate paritolunimetuste ja
geograafiliste tahiste vastavus maaruses (EU) nr 479/2008
sdtestatud tingimustele, tuleks asjaomase liikmesriigi asu-
tustel taotlused esmalt riikliku vastuvididete esitamise me-
netluse kaigus labi vaadata. Edasise kontrolliga tuleks
tagada taotluste vastavus kdesoleva maidruse sitetele ja itht-
ne ldhenemisviis koigis liitkmesriikides ning hoida parit-
olunimetuste ja geograafiliste tihiste registreerimisel dra
kahju kolmandatele pooltele. Seetdttu tuleks kehtestada
iiksikasjalikud rakenduseeskirjad seoses teatavate veinitoo-
dete paritolunimetuste ja geograafiliste tdhiste taotlemise,
labivaatamise, neile vastuviite esitamise ja nende tiihista-
mise menetlusega.

Tuleks kindlaks maarata, millistel tingimustel saavad fuii-
silised ja juriidilised isikud péritolunimetuste ja geograafi-
liste tahiste registreerimist taotleda. Eriti tuleks tdhelepanu
pOorata asjaomase piirkonna kindlaksmadramisele, vottes
arvesse tootmispiirkonda ja toote omadusi. Tingimusel et
tdidetakse toote spetsifikaadis kehtestatud tingimusi, peaks
koigil kindlaks mairatud geograafilises piirkonnas tegutse-
vatel tootjatel olema vdimalus registreeritud nimetust ka-
sutada. Geograafilise piirkonna piirid tuleks kindlaks
maédrata iiksikasjalikult, tdpselt ja tthemotteliselt, nii et
tootjatel, padevatel asutustel ja kontrolliasutustel oleks voi-
malik eksimatult kindlaks teha, kas toimingud on tehtud
kindlaks maaratud geograafilises piirkonnas.

(1) ELT L 148, 6.6.2008, Ik 1.

&)

(10)

(11)

Paritolunimetuste ja geograafiliste tdhiste registreerimiseks
tuleks kehtestada eraldi eeskirjad.

Keeld pakendada piritolunimetuse ja geograafilise tahise-
ga veinitooteid ning teha toodete esitlusvilimusega seotud
toiminguid mujal kui kindlaks maaratud geograafilises piir-
konnas kujutab endast kaupade vaba liikumise ja teenuste
osutamise vabaduse piiramist. Euroopa Kohtu praktikast
lahtuvalt voib selliseid piiranguid kehtestada tiksnes siis,
kui need on vajalikud, proportsionaalsed ja sobivad selleks,
et kaitsta asjaomase padritolunimetuse vdi geograafilise ti-
hise mainet. Koiki piiranguid tuleks nduetekohaselt poh-
jendada kaupade vaba liikumise ja teenuste osutamise
vabaduse seisukohast.

Tuleks votta vastu sitted, millega reguleerida tootmist
kindlaks madratud piirkonnas. Uhenduses on sellega seo-
ses ka moned erandid.

Samuti tuleks iiksikasjalikult kindlaks miirata asjaolud,
millel pdhineb seos geograafilise piirkonna ja 16pptoote
tunnuste vahel.

Uhenduse piritolunimetuste ja geograafiliste tahiste regist-
risse kantud teave peaks olema kittesaadav ka turustamis-
ahelas osalejatele ja tarbijatele. Selleks et tagada juurdepdis
koigile, tuleks register teha kittesaadavaks elektroonilisel
teel.

Et kaitsta kaitstud paritolunimetuse ja geograafilise tihise-
ga veinide omapira ning tihtlustada liikmesriikide digus-
norme, piitieldes vordsete konkurentsitingimuste loomise
poole kogu ithenduses, tuleks kehtestada ithenduse tasan-
di digusraamistik, millega reguleerida selliste veinide kont-
rolli ja millega litkmesriikide erieeskirjad peavad kooskdlas
olema. Nimetatud kontrolli abil peaks olema vdimalik
parandada asjaomaste toodete jélgitavust ning médrata
tapselt kindlaks, mida kontroll peab hdlmama. Konkurent-
simoonutuste drahoidmiseks peaks kontrolli tegema jooks-
valt soltumatu asutus.

Et tagada madruse (EU) nr 479/2008 sidus rakendamine,
tuleks koostada niidised kaitsetaotluste, vastuviidete,
muutmistaotluste ja tithistamistaotluste jaoks.

Miiruse (EU) nr 479/2008 111 jaotise V peatiikiga on keh-
testatud tildsitted kaitstud traditsiooniliste nimetuste kasu-
tamise kohta teatavate veinitoodete puhul.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:ET:PDF

24.7.2009 Euroopa Liidu Teataja L 193/61
(12) Juba ammusest ajast on iithenduses veinitoodete puhul re- toodetava veini jaoks, et need oleksid vilja to6tatud toot-

(13)

(14)

17)

(
(
(
(

2

)
)
’)
)

guleeritud ja kaitstud teatavate nimetuste kasutamist (pea-
le piritolunimetuste ja geograafiliste tdhiste). Sellised
traditsioonilised nimetused juhivad tarbija tdhelepanu tea-
tavale valmistamis- voi laagerdamisviisile vi omadusele,
varvusele, koha eripirale voi monele kindlale 6noloogili-
sele sindmusele. Ausa konkurentsi tagamiseks ja tarbijate
eksitamise véltimiseks tuleks selliste nimetuste kehtestami-
se, tunnustamise, kaitse ja kasutamise jaoks kehtestada iihi-
ne raamistik.

Traditsiooniliste nimetuste kasutamist kolmandate riikide
veinidel lubatakse tarbija eksitamise valtimiseks tingimu-
sel, et need tdidavad neidsamu voi samavéirseid tingimusi,
mida noutakse liikkmesriikide toodetelt. Veel enam, kuna
paljudes kolmandates riikides ei ole ithenduse digussiistee-
miga samavédrseid riiklikke noudeid, tuleks kehtestada
teatavad nduded kolmandate riikide kutseala esindusorga-
nisatsioonide tasandil, et saavutada samasugused tagatised
kui ithenduse eeskirjadega ette nahtud.

Méiruse (EU) nr 479/2008 111 jaotise VI peatiikiga on keh-
testatud iildsitted teatavate veinitoodete mérgistuse ja esit-
lusvilimuse kohta.

Toiduainete margistamise kohta on sitestatud eeskirju esi-
meses direktiivis 89/104/EMU, (1) ndukogu 14. juuni
1989. aasta direktiivis 89/396/EMU toidupartiide tahista-
mise ja mérgistamise kohta, (3) Euroopa Parlamendi ja
ndukogu direktiivis 2000/13/EU (3) ning Euroopa Parla-
mendi ja ndukogu 5. septembri 2007. aasta direktiivis
2007/45[EU, millega kehtestatakse eeskirjad kinnispakki-
des olevate toodete nimikoguste kohta (*). Neid eeskirju
kohaldatakse ka veinitoodete suhtes, vilja arvatud asja-
omastes direktiivides sdnaselgelt valistatud juhtudel.

Médrusega (EU) nr 479/2008 iihtlustatakse kdigi veinitoo-
dete margistus ja voimaldatakse kasutada ka muid kui
thenduse digusnormides sdnaselgelt ette nihtud nimetus-
te nimetusi, tingimusel et need kajastavad olukorda tdeselt.

Miiruses (EU) nr 479/2008 on sitestatud, et tuleb ette
naha tingimused, mille alusel kasutada teatavaid nimetusi,
sealhulgas seoses piritolu, villija, tootja, importijaga jne.
Méne puhul neist on siseturu torgeteta toimimiseks vaja-
likud tthenduse tasandi eeskirjad. Sellised eeskirjad peaksid
tildiselt rajanema olemasolevatel sitetel. Muudel juhtudel
peaksid liikmesriigid ise kehtestama (ithenduse digusnor-
midega kooskdlas olevad) eeskirjad oma territooriumil

1) EUT L 40, 11.2.1989, Ik 1.
EUT L 186, 30.6.1989, Ik 21.
EUT L 109, 6.5.2000, Ik 29.
4 ELT L 247, 21.9.2007, 1k 17.

(19)

(20)

(21)

(23)

(24)

(25)

jale voimalikult 1ahedal. Siiski tuleks tagada selliste eeskir-
jade labipaistvus.

Tarbijate elu lihtsustamiseks tuleks koondada teatav kohus-
tuslik teave mahutil iihele nagemisviljale, sitestada luba-
tud hilve tegeliku alkoholisisalduse markimisel ning votta
arvesse asjaomaste toodete eripdra.

Olemasolevad toidupartiide tdhistamise ja mérgistamise
eeskirjad on osutunud kasulikuks, mistdttu tuleks need alu-
seks votta.

Selliste nimetuste kasutamist, mis on seotud viinamarjade
mahepdllumajandusliku tootmisega, reguleeritakse tiksnes
ndukogu 28. juuni 2007. aasta madrusega (EU)
nr 834/2007 mahepdllumajandusliku tootmise ning ma-
hepéllumajanduslike toodete margistamise kohta, (°) ning
neid kohaldatakse koigi veinitoodete suhtes.

Pliid sisaldavate kapslite kasutamine miirusega (EU)
nr 479/2008 reguleeritavaid tooteid sisaldavate mahutite
sulgurite katmisel peaks olema jatkuvalt keelustatud, et vl-
tida eelkdige veini saastumist, nditeks juhusliku kokkupuu-
te tottu sellise kapsliga, aga ka selleks, et hoida éra
keskkonnareostuse ohtu pliid sisaldavate kapslite esinemi-
se tottu jadtmete hulgas.

Toote jélgitavuse ja labipaistvuse huvides tuleks kehtesta-
da uued ldhtekohale viitamise eeskirjad.

Viited viinamarjasordile ja aastakdigule veinide puhul, mil-
lel ei ole paritolunimetust voi geograafilist tdhist, vajavad
eraldi rakendussitteid.

Nii tthenduses kui ka kolmandates riikides kasutatakse
méne toote puhul tavapiraselt kindat tiiiipi pudelit. Pude-
lid voivad tanu pikaajalisele kasutamisele kujutada tarbija
jaoks viidet toote tunnustele vdi paritolule. Seetdttu tuleks
voimaldada sellist tuitipi pudelite kasutamist tiksnes asjako-
haste veinide puhul.

Tarbijate eksitamise ja ebaausa konkurentsi véltimiseks tu-
leks tthenduse turul ringlevate kolmandate riikide veinitoo-
dete margistamise eeskirjad tthtlustada nii suures ulatuses
kui voimalik thenduse veinitoodete jaoks kehtestatud kor-
raga. Siiski tuleks tidhelepanu poorata ka kolmandate riiki-
de tootmistingimuste, veinivalmistustraditsioonide ja
digusnormide erinevusele.

(°) ELT L 189, 20.7.2007, Ik 1.
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(26)  Kdesoleva maarusega hdlmatud toodete ning nende turuo- osas, (2) ning komisjoni 29. aprilli 2002. aasta méirus (EU)

(27)

(28)

sa ja tarbijate ootuste erinevuste tdttu tuleks eeskirju too-
teti eristada, eelkdige seoses vabatahtlike margetega, mida
kasutatakse teatavate kaitstud péritolunimetuse ja kaitstud
geograafilise tahiseta veinide puhul, millel siiski on viide
viinamarjasordile ja aastakdigule (nn sordiveinid), kui nad
vastavad teatavatele sertifitseerimistingimustele. Seega tu-
leks selleks, et eristada kaitstud paritolunimetuseta ja kaits-
tud geograafilise tahiseta veinide hulgas neid, mis kuuluvad
alamkategooriasse ,sordiveinid”, nendest, millel sellist
voimalust ei ole, ndha vabatahtlike mirgete kasutamise
suhtes ette eraldi eeskirjad thest kiiljest kaitstud parit-
olunimetuse ja kaitstud geograafilise tdhisega veinide jaoks
ja teisest kiiljest kaitstud pdritolunimetuse ja kaitstud geo-
graafilise tihiseta veinide jaoks, vottes arvesse, et viimaste
hulka kuuluvad ka nn sordiveinid.

Tuleks votta meetmed senistelt veinisektori digusnormidelt
(eelkdige ndukogu 17. mai 1999. aasta midrus (EU)
nr 14931999 veinituru iihise korralduse kohta (1)) kdes-
olevale mairusele iilemineku holbustamiseks, et viltida et-
tevotjatele tilemddrase halduskoorma p&hjustamist. Selleks
et vdimaldada iihenduses ja kolmandates riikides tegutse-
vatel ettevOtjatel uute margistusnduetega kohaneda, tuleks
ette naha asjaomane tileminekuperiood. Seega tuleks votta
sitteid, mille abil vdimaldada jitkata tileminekuperioodi
jooksul seni kehtinud eeskirjade alusel mérgistatud toode-
te turustamist.

Suure halduskoormuse tottu ei ole teatavatel liitkmesriiki-
del vdimalik kehtestada miiruse (EU) nr 479/2008 artik-
li 38 jargimiseks vajalikke seadusi, maarusi ja haldussitteid
1. augustiks 2009. Et tagada ettevtjate ja padevate asutus-
te tegutsemisvoime parast nimetatud kuupéeva, tuleks keh-
testada tileminekuperiood ja votta vastu tileminekusdtted.

Kéesoleva médruse sitted ei tohi mojutada asutamislepin-
gu artiklis 133 ette nihtud menetluste kohaselt kolmanda-
te riikidega solmitud lepingute alusel kokku lepitud
erieeskirju.

Uued iiksikasjalikud eeskirjad, mis on vastu voetud maa-
ruse (EU) nr 479/2008 Il jaotise IV, V ja VI peatiiki raken-
damiseks, peaksid asendama praegu kehtivad digusaktid,
mis on vastu vdetud mairuse (EU) nr 1493/1999 raken-
damiseks. Komisjoni 24. juuli 2000. aasta madirus (EU)
nr 1607/2000, milles sitestatakse veinituru iihist korral-
dust kisitleva mééruse (EU) nr 1493/1999 iiksikasjalikud
rakenduseeskirjad rakenduseeskirjad, eriti maératletud
piirkonnas valmistatud kvaliteetveini kasitleva jaotise

() EUTL 179, 14.7.1999, Ik 1.

(1)

(33)

nr 753/2002, milles sitestatakse teatavad néukogu mai-
ruse (EU) nr 14931999 rakenduseeskirjad veinisektori
toodete kirjeldamise, nimetamise, esitlemise ja kaitse
osas, (3) tuleks seega kehtetuks tunnistada.

Mairuse (EU) nr 479/2008 artikliga 128 tunnistatakse keh-
tetuks veinisektoris praegu kehtivad ndukogu digusaktid,
sealhulgas kdesoleva mairusega holmatavates kiisimustes.
Et viltida kauplemisraskusi, vdimaldada ettevotjate jaoks
sujuvat {ileminekut ja ndha liikmesriikide jaoks ette piisa-
valt palju aega rakendusmeetmete vastuvotmiseks, tuleks
kehtestada asjakohased tileminekuperioodid.

Kdesolevas madruses satestatud iiksikasjalikud eeskirjad
peaksid jéustuma samal kuupdeval kui mdiruse (EU)
nr 479/2008 1l jaotise IV, V ja VI peatiikk.

Kéesolevas mairuses sitestatud meetmed on kooskolas
pollumajandusturgude  ithise  korralduse  komitee
arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

I PEATUKK

SISSEJUHATAVAD SATTED

Artikkel 1

Sisu

Kdesoleva madrusega sitestatakse madruse (EU) nr 479/2008 III

jaotise  iiksikasjalikud  rakenduseeskirjad, eeclkdige seoses
jargmisega:
a) konealuse jaotise 1V peatiiki sitted, mis kisitlevad mairuse

(EU) nr 479/2008 artikli 33 Idikes 1 osutatud toodete kaits-

tud paritolunimetusi ja kaitstud geograafilisi tahiseid;

konealuse jaotise V peatiiki sitted, mis kasitlevad maaruse
(EU) nr 479/2008 artikli 33 Idikes 1 osutatud toodete tradit-
sioonilisi nimetus;

konealuse jaotise VI peatiiki sdtted, mis kasitlevad teatavate
veinitoodete margistust ja esitlusvalimust.

(?) EUTL 185, 25.7.2000, lk 17.
(®) EUTL 118, 4.5.2002, Ik 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2000:185:0017:0017:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2002:118:0001:0001:ET:PDF

24.7.2009

Euroopa Liidu Teataja

L 193/63

II PEATUKK

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSED JA KAITSTUD
GEOGRAAFILISED TAHISED

1. JAGU

Kaitsetaotlus

Artikkel 2

Taotleja

1. Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 37 18ike 1 kohaselt vdib
taotlejaks olla iiksiktootja, kui:

a) ta on kindlaks maidratud geograafilise piirkonna ainus tootja
ning

b) asjaomasel piirkonnal on iimbritsevatest piirkondadest, kui
nendel on péritolunimetus voi geograafiline tihis, olulisel
miiral erinevad omadused voi kui toode erineb tunnustelt
timbritsevatest piirkondadest saadavatest toodetest.

2. Liikmesriik, kolmas riik ja nende pidevad asutused ei ole
mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 37 tihenduses taotlejad.

Attikkel 3

Kaitsetaotlus

Kaitsetaotlus koosneb miiruse (EU) nr 479/2008 artiklite 35
voi 36 kohaselt ette nihtud dokumentidest ning tootespetsifikaa-
di ja koonddokumendi elektroonilisest koopiast.

Kaitsetaotlus ning koonddokument koostatakse kooskdlas kaes-
oleva mddrus [ ja II lisas toodud ndidistega.

Artikkel 4

Nimi

1. Kaitstav nimi registreeritakse itksnes keel(t)es, mida kasuta-
takse toote kirjeldamiseks kindlaks madratud geograafilises
piirkonnas.

2. Nimi registreeritakse algupdrasel kirjakujul.

Artikkel 5

Geograafilise piirkonna kindlaksméiiramine

Geograafiline piirkond mairatakse kindlaks tiksikasjalikult, tip-
selt ja ithematteliselt.

Artikkel 6

Tootmine kindlaks miiratud geograafilises piirkonnas

1. Madruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 1dike 1 punkti a ala-
punkti iii ja punkti b alapunkti iii ning kdesoleva artikli tihendu-
ses holmab mdiste ,tootmine” igasuguseid toiminguid alates
viinamarjade koristamisest kuni veinivalmistamise [opuni, kuid
mitte valmistusjdrgset protsessi.

2. Kaitstud geograafilise tihisega toodete puhul peab viinamar-
jakogus, mis vdib mairuse (EU) nr 479/2008 artikli 34 Ioike 1
punkti b alapunkti ii kohaselt parineda viljastpoolt kindlaks méaa-
ratud geograafilist piirkonda (kuni 15 %), parinema asjaomasest
litkmesriigist voi kolmandast riigist, kus kindlaks maaratud piir-
kond asub.

3. Erandina miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 1dike 1 punk-
ti a alapunktist ii kohaldatakse komisjoni mairuse (EU) nr
606/2009 (') (veinivalmistustavade ja asjaomaste piirangute koh-
ta) III lisa B osa punkti 3.

4. Frandina miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 18ike 1 punk-
ti a alapunktist ii ja 16ike 1 punkti b alapunktist iii ning tingimu-
sel, et tootespetsifikaadis on nii ette ndhtud, vdib kaitstud
paritolunimetuse ja kaitstud geograafilise tihisega tooteid veiniks
toodelda:

a) asjaomase kindlaks mdaratud piirkonna vahetus ldheduses
asuval alal;

b) sama haldusiiksuse voi naaberhaldusiiksuse territooriumil,
kooskolas riiklike sitetega;

¢) piiriiilese paritolunimetuse ja geograafilise tihise puhul ning
siis, kui kahe voi mitme litkmesriigi voi ithe voi mitme liik-
mesriigi ja ithe vdi mitme kolmanda riigi vahel on sdlmitud
kontrollimeetmete leping, voib kaitstud piritolunimetusega
ja geograafilise tdhisega tooteid veiniks toodelda alal, mis
asub kindlaks méératud piirkonna vahetus ldheduses.

Erandina méidruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 15ike 1 punkti b
alapunktist iii ja tingimusel, et see on spetsifikaadis ette nihtud,
voib kaitstud geograafilise tihisega veine jatkuvalt veiniks toodel-
da viljaspool kindlaks mairatud piirkonna vahetut lahedust kuni
31. detsembrini 2012.

Erandina madruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 18ike 1 punkti a
alapunktist iii ja tingimusel, et see on spetsifikaadis ette ndhtud,
voib kaitstud paritolunimetusega tooteid jitkuvalt vahuveiniks ja
poolvahuveiniks téodelda viljaspool kindlaks mairatud piirkon-
na vahetut ldhedust, kui see oli tavaks enne 1. martsi 1986.

(") Vtkdesoleva Euroopa Liidu Teataja 1k 1.
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Artikkel 7

Seos

1. Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 Idike 2 punktis g osu-
tatud seose suhtes tipsustatakse, mil viisil mojutavad kindlaks
médratud geograafilise piirkonna omadused 16pptoodet.

Kui taotlus hdlmab eri kategooriate viinamarjasaaduseid, tipsus-
tatakse seos geograafilise piirkonnaga iga kategooria puhul eraldi.

2. Piritolunimetuse puhul esitatakse spetsifikaadis jargmised
andmed:

a) iksikasjalik kirjeldus geograafilise piirkonna tunnuste, eelkdi-
ge looduslike tingimuste ja inimtegevuse kohta, mis on seose
suhtes olulised;

b) iiksikasjalik kirjeldus toote omaduste ja tunnuste kohta, mis
tulenevad valdavalt vdi eranditult geograafilisest piirkonnast;

¢) punktis a osutatud iiksikasjade ja punktis b osutatud iiksik-
asjade pohjuslik seos.

3. Geograafilise tahise puhul esitatakse spetsifikaadis jargmi-
sed andmed:

a) tksikasjalik kirjeldus geograafilise piirkonna tunnuste kohta,
mis on seose suhtes olulised;

b) iiksikasjalik kirjeldus toote eriomaduse, maine v&i muu tun-
nusjoone kohta, mis tuleneb geograafilisest piirkonnast;

¢) punktis a osutatud iiksikasjade ja punktis b osutatud iiksik-
asjade pohjuslik seos.

4. Geograafilise tahise puhul peab olema spetsifikaadis kirjas,
kas see pohineb geograafilisest piirkonnast tuleneval eriomadu-
sel, mainel v6i muul tunnusjoonel.

Artikkel 8

Pakendamine kindlaks miiratud geograafilises piirkonnas

Kui spetsifikaadis on madratud, et toote pakendamine peab koos-
kolas médruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 18ike 2 punkti h ndue-
tega toimuma kindlaks mairatud geograafilises piirkonnas voi
selle vahetus laheduses, tuleb esitada sellise ndude kohta asjaoma-
se toote omadustest lahtuv pdhjendus.

2.JAGU

Taotluse libivaatamine komisjonis

Artikkel 9

Taotluse kittesaamine

1. Taotlus esitatakse komisjonile paberkandjal voi elektrooni-
liselt. Taotluse esitamise kuupdevaks loetakse kuupieva, millal
taotlus kantakse komisjoni postiregistrisse. Kuupdev tehakse so-
bival viisil tildsusele teatavaks.

2. Komisjon mirgib taotluse osaks olevatele dokumentidele
kittesaamise kuupdeva ja eraldatava registreerimisnumbri.

Asjaomase liikmesriigi voi kolmanda riigi padev asutus voi asja-
omases kolmandas riigis tegutsev taotleja saab taotluse kittesaa-
mise kohta teate, millel on vihemalt jargmine teave:

a) registreerimisnumber;

b) registreeritav nimi;

¢) taotluse lehekiilgede arv;

d) taotluse kittesaamise kuupdev.

Artikkel 10

Piiriiileste taotluste esitamine

1. Piiriiilese taotluse puhul véivad piiriiilese geograafilise piir-
konna nimele teha tthisavalduse kaks v6i enam kdnealust piirkon-
da esindavat tootjarithma.

2. Kui taotlusega on seotud iiksnes liikmesriigid, kohaldatakse
koigis asjaomastes litkmesriikides mairuse (EU) nr 479/2008 ar-
tiklis 38 osutatud siseriiklikku eelmenetlust.

Midruse (EU) nr 479/2008 artikli 38 15ike 5 kohaldamisel edas-
tab piiritilese taotluse komisjonile kdigi asjaomaste liikmesriikide
nimel iiks litkmesriik ning lisab kdigi teiste litkmesriikide volitu-
sed, mille alusel ta nende nimel taotluse esitab.

3. Kui piiriiilene taotlus holmab iiksnes kolmandaid riike, esi-
tab komisjonile taotluse kas iiks tootjarithm kdigi teiste nimel voi
iiks kolmas riik koigi teiste nimel, kusjuures taotlus sisaldab
jargmist:

a) tdendid midruse (EU) nr 479/2008 artiklites 34 ja 35 keh-
testatud tingimustele vastamise kohta;
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b) tdend kaitse kohta asjaomastes kolmandates riikides;
¢) laikes 2 osutatud volitus koigilt teistelt kolmandatelt riikidelt.

4. Kui piiritilene taotlus holmab vihemalt tihte liikkmesriiki ja
ithte kolmandat riiki, kohaldatakse koigis asjaomastes litkmesrii-
kides madruse (EU) nr 479/2008 artiklis 38 osutatud siseriiklikku
eelmenetlust. Taotluse esitab komisjonile iiks liikmesriik, tiks kol-
mas riik voi ks kolmanda riigi tootjarithm ning see sisaldab
jargmist:

a) tdendid madruse (EU) nr 479/2008 artiklites 34 ja 35 keh-
testatud tingimustele vastamise kohta;

b) tdend kaitse kohta asjaomastes kolmandates riikides;

¢) loikes 2 osutatud volitus kdigilt teistelt liikmes- ja kolman-
datelt riikidelt.

5. Komisjon edastab koik asjakohased otsused ja teabe liikmes-
riigile, kolmandale riigile voi kolmandas riigis tegutsevatele toot-
jarihmadele, kes kiesoleva artikli 16igetes 2, 3 vdi 4 osutatud
piiriiilese taotluse esitasid.

Artikkel 11

Taotluste vastuvdetavus

1. Taotlus loetakse vastuvdetavaks, kui komisjon tuvastab, et
[ lisas esitatud registreerimistaotluse vorm on tididetud ja taotlu-
sele on lisatud kdik tdendavad dokumendid.

2. Vastuvoetavaks loetud registreerimistaotlusest teavitatakse
asjassepuutuvat litkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust voi
kolmandas riigis tegutsevat taotlejat.

Kui taotlusvorm on tditmata vdi osaliselt tdidetud voi kui 16ikes 1
osutatud tdendavaid dokumente ei ole esitatud ithel ajal registree-
rimistaotlusega voi kui mdni dokument puudub, teatab komisjon
taotlejale sellest ja kutsub teda iiles puudused kahe kuu jooksul
korvaldama. Kui nimetatud tdhtaja jooksul puuduseid ei korval-
data, liikkab komisjon taotluse vastuvdetamatuna tagasi. Taotlu-
se tagasiliikkamisest teavitatakse asjassepuutuvat lilkmesriigi voi
kolmanda riigi padevat asutust vdi kolmandas riigis tegutsevat
taotlejat.

Artikkel 12

Nouetele vastavuse hindamine

1. Kui pédritolunimetuse voi geograafilise tihise kaitse taotlus,
mis loetakse vastuvdetavaks, ei vasta maaruse (EU) nr 479/2008
artiklites 34 ja 35 kehtestatud nduetele, teavitab komisjon asja-
omast litkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust voi kolman-
das riigis tegutsevat taotlejat taotluse tagasilikkamise pdhjustest,
sitestades tihtaja taotluse tagasivotmiseks vdi muutmiseks vdi
mirkuste esitamiseks.

2. Kui asjassepuutuva liikmesriigi v6i kolmanda riigi padev
asutus voi kolmandas riigis tegutsev taotleja ei korvalda tahtaja
jooksul registreerimise takistusi, lilkkab komisjon taotluse koos-
kolas madruse (EU) nr 479/2008 artikli 39 15ikega 3 tagasi.

3. Otsuse likata paritolunimetuse voi geograafilise tahise taot-
lus tagasi teeb komisjon kittesaadavate dokumentide ja teabe
pohjal. Taotluse tagasililkkamise otsusest teavitatakse asjassepuu-
tuvat litkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust v6i kolman-
das riigis tegutsevat taotlejat.

3. JAGU

Vastuviiite esitamise menetlus

Artikkel 13

Riiklik vastuviidete esitamise menetlus piiriileste taotluste
puhul

Kui piiritilene taotlus hdlmab ainult litkmesriike voi vdhemalt
iihte liikmesriiki ja iithte kolmandat riiki, kohaldatakse mairuse
(EU) nr 479/2008 artikli 38 18ike 3 kohaldamisel vastuvaidete esi-
tamise menetlust koikides asjaomastes litkmesriikides.

Artikkel 14

Vastuviite esitamise kord ithenduse menetluse kiigus

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artiklis 40 osutatud vastuviited
koostatakse kiesoleva maaruse III lisas toodud vormi pdhjal. Vas-
tuviide esitatakse komisjonile paberkandjal vi elektrooniliselt.
Vastuviite esitamise kuupdevaks loetakse kuupieva, millal vastu-
viide kantakse komisjoni postiregistrisse. Kuupéev tehakse sobi-
val viisil tildsusele teatavaks.

2. Komisjon mirgib vastuviite osaks olevatele dokumentidele
kittesaamise kuupdeva ja eraldatava registreerimisnumbri.

Vastuviite esitaja saab vastuviite kdttesaamise kohta teate, millel
on vihemalt jargmine teave:

a) registreerimisnumber;
b) vastuviite lehekiilgede arv;

¢) vastuviite kittesaamise kuupiey.

Artikkel 15

Vastuviite vastuvdetavus ithenduse menetluse kiigus

1. Vastuviide loetakse miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 40
kohaselt vastuvdetavaks, kui komisjon tuvastab, et selles viidatak-
se varasemale digusele | varasematele digustele ja vastuviite alu-
sele, ning komisjon saab vastuviite kitte kehtestatud tdhtaja
jooksul.
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2. Kui vastuviide esitatakse mairuse (EU) nr 479/2008 artik-
li 43 1dike 2 kohaselt varasema kaubamargi maine ja tuntuse tot-
tu, lisatakse vastuviitele tdend varasema kaubamirgi taotlemise,
registreerimise voi kasutamise kohta, nditeks registreerimisakt voi
kaubamirgi kasutamise tdend, ning samuti tdend kaubamirgi
maine ja tuntuse kohta.

3. Nouetekohaselt pohistatud vastuviites sisalduvad iiksikas-
jalik kirjeldus vastuviitega seotud asjaoludest, tdendusmaterjal ja
markused ning sellele on lisatud asjakohased tdendavad
dokumendid.

Varasema kaubamirgi kasutamist tdendav teave ja tdendusmater-
jal kajastab varasema kaubamargi kasutamise kohta, kestust, ula-
tust ja laadi ning kaubamirgi mainet ja tuntust.

4. Kui loigetes 1-3 osutatud iiksikasjalikku kirjeldust varase-
ma diguse, selle aluste ja asjaolude kohta, tdendusmaterjali voi
markusi voi tdendavaid dokumente ei ole esitatud ithel ajal vas-
tuvaitega voi kui moni dokument puudub, teatab komisjon vas-
tuvdite esitajale sellest ja kutsub teda tiles puudused kahe kuu
jooksul korvaldama. Kui nimetatud tdhtaja jooksul puuduseid ei
korvaldata, likkab komisjon vastuviite tagasi. Vastuvdite tagasi-
likkamisest teavitatakse vastuvdite esitajat ning asjassepuutuvat
litkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust voi kolmandas rii-
gis tegutsevat taotlejat.

5. Vastuvdetavaks loetud vastuviitest teavitatakse asjassepuu-
tuvat litkmesriigi vdi kolmanda riigi padevat asutust voi kolman-
das riigis tegutsevat taotlejat.

Artikkel 16

Vastuviite menetlemine ithenduse menetluse kiigus

1. Kui komisjon ei litkkka vastuvaidet artikli 15 16ike 4 alusel ta-
gasi, teatab ta sellest asjassepuutuvale liitkmesriigi voi kolmanda
riigi padevale asutusele vdi kolmandas riigis tegutsevale taotlejale
ning kutsub viimast iiles esitama kahe kuu jooksul alates teate vil-
jastamisest oma tihelepanekud. Nimetatud kahekuulise perioodi
jooksul saadud tdhelepanekud edastatakse vastuviite esitajale.

Vastuviite menetlemise kdigus palub komisjon esitada pooltel,
vdimaluse korral kahe kuu jooksul alates asjakohase palve esita-
misest, oma mérkused teise poole teadete kohta.

2. Kui asjassepuutuv lilkmesriigi vdi kolmanda riigi pidev asu-
tus voi kolmandas riigis tegutsev taotleja ega vastuvdite esitaja ei
esita oma tdhelepanekuid voi ei pea kinni tdhtajast, teeb komis-
jon vastuvdite kohta otsuse.

3. Otsuse litkata paritolunimetuse voi geograafilise tdhise taot-
lus tagasi voi pdritolunimetus vdi geograafiline tahis registreerida
teeb komisjon kittesaadava tdendusmaterjali pdhjal. Vastuviite
tagasililkkamisest teavitatakse vastuvdite esitajat ning asjassepuu-
tuvat lilkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust voi kolman-
das riigis tegutsevat taotlejat.

4. Mitme vastuvdite puhul vdib pérast ithe vdi mitme vastu-
viite esialgset ldbivaatamist selguda, et registreerimistaotlust ei ole
voimalik rahuldada; sellisel juhul voib komisjon muud vastuvii-
temenetlused peatada. Komisjon teatab teiste vastuviidete esita-
jatele menetluse kidigus tehtud otsustest, mis vdivad neid
mojutada.

Kui taotlus litkatakse tagasi, loetakse peatatud vastuvditemenetlu-
sed lopetatuks ja wvastuvdidete esitajatele teatatakse sellest
nouetekohaselt.

4.JAGU

Kaitse

Artikkel 17

Otsus kaitse alla votmise kohta

1. Kui paritolunimetuse vdi geograafilise tdhise kaitse alla vot-
mise taotlust ei liikata artiklite 11, 12, 16 voi 28 kohaselt tagasi,
teeb komisjon otsuse vdtta paritolunimetus vdi geograafiline ta-
his kaitse alla.

2. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 41 kohane otsus kaitse
alla votmise kohta avaldatakse Euroopa Liidu Teatajas.

Artikkel 18

Register

1.  Komisjon peab méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 46 kohast
,kaitstud paritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tahiste regist-
rit” (edaspidi ,register”).

2. Piritolunimetused ja geograafilised tihised, mis vdetakse
kaitse alla, kantakse registrisse.

Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 51 Idike 1 kohaselt registreeri-
tud nimetuste puhul kannab komisjon registrisse 1dikes 3 sites-
tatud andmed, vélja arvatud punktis f osutatud andmed.

3. Komisjon kannab registrisse jirgmised andmed:
a) toote/toodete registreeritud nimi;

b) marge selle kohta, et nimi on kaitstud paritolunimetuse voi
geograafilise tihisena;

¢) pdritoluriigi/paritoluriikide nimi;
d) registreerimise kuupdev;
e) viide digusaktile, millega nimetus registreeritakse;

f)  viide koonddokumendile.
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Artikkel 19

Kaitse

1.  Péritolunimetuse ja geograafilise tihise kaitse kehtib alates
selle registrisse kandmise kuupievast.

2. Juhul kui kaitstud paritolunimetust voi geograafilist tahist
kasutatakse ebaseaduslikult, votab liikmesriigi padev asutus méa-
ruse (EU) nr 479/2008 artikli 45 1dike 4 kohaselt omal initsiatii-
vil voi poole taotlusel vajalikud meetmed sellise kasutuse
lopetamiseks ning asjaomase toote turustamise ja ekspordi
tokestamiseks.

3. Piritolunimetuse ja geograafilise tahise kaitset kohaldatakse
kogu nimetuse, sealhulgas selle oluliste osade suhtes, eeldusel et
osi on voimalik eristada. Kaitstud péritolunimetuse ja kaitstud
geograafilise tahise eristamatud ja tildnimelised osad ei kuulu kait-
se alla.

5. JAGU

Muudatused ja tiihistamine

Artikkel 20

Spetsifikaadi ja koonddokumendi muutmine

1. Kui mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 37 kohane pirit-
olunimetuse voi geograafilise tihise taotleja soovib esitada spet-
sifikaadi muutmise heakskiitmise taotluse, koostatakse see
kidesoleva madruse IV lisa pohjal.

2. Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 49 1dike 1 kohane spet-
sifikaadi muutmise heakskiitmise taotlus loetakse vastuvoetavaks,
kui komisjon tuvastab, et kdnealuse maaruse artikli 35 Idike 2
alusel néutav teave on edastatud téielikult ja kdesoleva artikli 16i-
kes 1 osutatud taotlusvorm on tdidetud.

3. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 49 18ike 2 esimese lause
kohaldamisel kohaldatakse kidesoleva mairuse artikleid 9, 10, 11,
12,13, 14, 15, 16, 17 ja 18 mutatis mutandis.

4. Muudatus loetakse viheoluliseks, kui:

a) see ei puuduta toote olemuslikke tunnusjooni;

b) see ei muuda seost;

c) see ei too kaasa toote nime vdi nimeosa muutmist;

d) see ei too kaasa kindlaks mairatud geograafilise piirkonna
muutmist;

e) see ei too kaasa muid toote turustamise piiranguid.

5. Kui spetsifikaadi muutmise heakskiitmise taotluse esitab
keegi teine kui esialgne taotleja, teatab komisjon sellest esialgsele
taotlejale.

6.  Kui komisjon ndustub spetsifikaati tehtava muudatusega,
mis mojutab registrisse kantud andmeid v6i nduab nende muut-
mist, kustutab ta registrist algsed andmed ja kannab sinna asjao-
mase otsuse joustumise kuupdeva seisuga uued andmed.

Artikkel 21

Tithistamistaotluse esitamine

1. Migruse (EU) nr 479/2008 artiklis 50 osutatud tithistamis-
taotlus koostatakse kidesoleva maaruse V lisas toodud vormi pdh-
jal. Tihistamistaotlus esitatakse komisjonile paberkandjal voi
elektrooniliselt. Tithistamistaotluse esitamise kuupdevaks loetak-
se kuupdeva, millal taotlus kantakse komisjoni postiregistrisse.
Kuupiev tehakse sobival viisil iildsusele teatavaks.

2. Komisjon margib tithistamistaotluse osaks olevatele
dokumentidele  kittesaamise = kuupdeva ja  eraldatava
registreerimisnumbri.

Tiihistamistaotluse autorile saadetakse taotluse kittesaamise koh-
ta teade, mis sisaldab vihemalt jargmist teavet:

kS

) registreerimisnumber;

b) taotluse lehekiilgede arv;

g)

) taotluse kittesaamise kuupiev.

o8

Loikeid 1 ja 2 ei kohaldata, kui tithistamise algatab
komisjon.

Artikkel 22

Tithistamistaotluste vastuvoetavus

1. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 50 kohane tithistamis-
taotlus loetakse vastuvdetavaks, kui komisjon tuvastab, et selles:

a) osutatakse tithistamistaotluse autori diguspirasele huvile,
pohjustele ja seisukohtadele;

b) osutatakse tithistamise alusele;

c) viidatakse tithistamistaotlust toetavale avaldusele, mille on
teinud liikmesriik voi kolmas riik, kus on tithistamistaotluse
autori elukoht voi registrijargne asukoht.

2. Nouetekohaselt pohistatud tithistamistaotluses sisalduvad
tithistamist digustavate asjaolude iiksikasjalik kirjeldus, tdendus-
materjal ja markused ning sellele on lisatud asjakohased tdenda-
vad dokumendid.
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3. Kui tithistamise pohjuste ja asjaolude tiksikasjalikku kirjel-
dust, tdendusmaterjali voi mérkusi voi 1digetes 1 ja 2 osutatud
tdendavaid dokumente ei ole esitatud iihel ajal tithistamistaotlu-
sega, teatab komisjon tithistamistaotluse autorile sellest ja kutsub
teda iiles puudused kahe kuu jooksul kdrvaldama. Kui nimetatud
tihtaja jooksul puuduseid ei korvaldata, likkkab komisjon tiihis-
tamistaotluse tagasi. Tithistamistaotluse tagasililkkamisest teavi-
tatakse tithistamistaotluse autorit ning asjassepuutuvat liikmesriigi
v0i kolmanda riigi padevat asutust vdi kolmandas riigis tegutse-
vat taotlejat.

4. Tihistamistaotlusest, mis loetakse vastuvoetavaks, ning
komisjoni omaalgatuslikust tithistamismenetlusest teatakse liik-
mesriigi v6i kolmanda riigi asutusele voi kolmandas riigis tegut-
sevale taotlejale, kelle paritolunimetus vdi geograafiline tihis
tithistatakse.

Artikkel 23

Tiihistamistaotluse menetlemine

1. Kui komisjon ei liikka tithistamistaotlust artikli 22 16ike 3
alusel tagasi, teatab ta sellest asjassepuutuvale litkmesriigi voi kol-
manda riigi padevale asutusele voi kolmandas riigis tegutsevale
tootjale ning kutsub teda iiles esitama kahe kuu jooksul alates
teate viljastamisest oma tdhelepanekud. Koik kahe kuu jooksul
lackuvad tahelepanekud edastatakse vajaduse korral tithistamis-
taotluse autorile.

Tiihistamistaotluse menetlemise kdigus palub komisjon esitada
pooltel, voimaluse korral kahe kuu jooksul alates asjakohase pal-
ve esitamisest, oma mérkused teise poole teadete kohta.

2. Kuiasjassepuutuv liitkmesriigi voi kolmanda riigi padev asu-
tus voi kolmandas riigis tegutsev taotleja ega tithistamistaotluse
autor ei esita oma tahelepanekuid voi ei pea kinni tahtajast, teeb
komisjon tithistamise kohta oma otsuse.

3. Otsuse tithistada paritolunimetus vdi geograafiline tihis
teeb komisjon kittesaadava tdendusmaterjali pdhjal. Komisjon
teeb tithistamisotsuse juhul, kui paritolunimetuse vdi geograafili-
se tahisega veinitoode ei vasta enam spetsifikaadile voi kui vasta-
vus spetsifikaadile ei ole enam tagatud, eelkdige juhul, kui see ei
vasta enam voi eeldatavalt lihitulevikus miiruse (EU)
nr 479/2008 artiklis 35 sitestatud nduetele.

Tithistamisotsusest teavitatakse tithistamistaotluse autorit ning as-
jassepuutuvat liikmesriigi vdi kolmanda riigi padevat asutust vdi
kolmandas riigis tegutsevat taotlejat.

4. Mitme tithistamistaotluse puhul v3ib pérast ithe voi mitme
taotluse esialgset ldbivaatamist selguda, et asjaomase pdrit-
olunimetuse vdi geograafilise tdhise kaitsmist ei ole vdimalik jat-
kata, mistdttu voib komisjon muud tithistamismenetlused
peatada. Komisjon teatab teiste tithistamistaotluste autoritele me-
netluse kdigus tehtud otsustest, mis vdivad neid mdjutada.

Kui paritolunimetuse voi geograafilise tahise kaitse tithistatakse,
loetakse peatatud tithistamismenetlused 16petatuks ning tiihista-
mistaotluste autoritele teatatakse sellest nduetekohaselt.

5. Tihistamise jdustumisel kustutab komisjon nime registrist.

6. JAGU

Kontrollid

Artikkel 24

Ettevotjate deklaratsioonid

Iga ecttevtjia kohta, kes soovib osaleda kaitstud parit-
olunimetusega voi kaitstud geograafilise tdhisega toote
valmistamis- vdi pakendamisprotsessis voi selle mones etapis, esi-
tatakse médruse (EU) nr 479/2008 artiklis 47 osutatud padevale
kontrolliasutusele deklaratsioon.

Artikkel 25

Iga-aastane kontroll

1.  Iga-aastane kontroll, mida madruse (EU) nr 479/2008 artik-
li 48 1dike 1 kohaselt korraldab padev kontrolliasutus, seisneb
jargmises:

a) paritolunimetusega kaitstud toodete organoleptiline ja ana-
luitiline uuring;

b) geograafilise tahisega kaitstud toodete analuiiitiline uuring k-
sinda v6i nii analiiiitiline kui ka organoleptiline uuring;

) spetsifikaadis sitestatud nduetele vastavuse kontroll.

Iga-aastane kontroll tehakse litkmesriigis, kus toode on spetsifi-
kaadi kohaselt valmistatud, ning jargmisel teel:

) riskianaliiiisil pdhinev juhuslik kontroll;

o

o

) pisteline kontroll voi

(g}

) siistemaatiline kontroll.

Juhusliku kontrolli puhul valivad liikkmesriigid kindla arvu ettevot-
jaid, keda nad kontrollivad.

Pistelise kontrolli puhul tagavad liikmesriigid, et arvu, laadi ja sa-
geduse poolest tagab see iilevaate kogu asjaomase kindlaks méda-
ratud geograafilise piirkonna toodangust ja vastab turustatavate
vOi turustamise eesmargil sdilitatavate veinitoodete kogusele.

Juhuslikku kontrolli v6ib pistelise kontrolliga kombineerida.
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2. Loike 1 esimese 16igu punktides a ja b nimetatud uuringud
tehakse anoniiiimsete proovidega, nende abil peab saama kinni-
tada, et uuritaval tootel on asjaomase péritolunimetuse voi geo-
graafilise tdhise spetsifikaadis kirjeldatud omadused ja tunnused,
ning neid voib teha valmistamisprotsessi igas etapis, sealhulgas
pakendamise etapis. Voetavad proovid peavad esindama peamisi
ettevotja vallatavaid veine.

3. Loike 1 esimese 16igu punkti ¢ kohase spetsifikaadile vasta-
vuse kontrolli puhul kontrollib kontrolliasutus:

a) ettevotja tooruume, sealhulgas seda, kas ettevdtjal on vdima-
lik spetsifikaadis satestatud ndudeid jargida;

b) tooteid, olenemata sellest, millises valmistamisprotsessi eta-
pis need on, sealhulgas pakendamisel olevaid tooteid, olles
selleks eelnevalt koostanud koiki valmistusprotsessi etappe
hoélmava kontrollikava ja teinud selle ettevdtjale teatavaks.

4. Iga-aastase kontrolli abil tagatakse see, et toote puhul kasu-
tatakse asjaomast kaitstud péritolunimetust voi kaitstud geograa-
filist tahist tksnes juhul, kui:

a) ldike 1 esimese 16igu punktides a ja b ja 16ikes 2 osutatud
uuringute tulemused niitavad, et asjaomane toode vastab
piirvéirtustele ning sellel on koik paritolunimetuse voi geo-
graafilise tahise puhul ndutavad tunnused;

b) toode vastab 1dikes 3 sitestatud kontrollimise tulemustelt
muudele spetsifikaadis sitestatud nduetele.

5. Toodet, mis ei vasta kdesolevas artiklis sitestatud tingimus-
tele, voib eeldusel, et see vastab muudele digusnormidele, turule
lasta, kuid tiksnes ilma asjaomase paritolunimetuse vdi geograa-
filise tahiseta.

6.  Piiritilese kaitstud péritolunimetuse ja kaitstud geograafilise
tdhise puhul voib kontrolli teha iikskoik kumma asjaomase parit-
olunimetuse vdi geograafilise tihisega seotud litkmesriigi padev
asutus.

7. Juhul kui iga-aastast kontrolli tehakse toote pakendamise
etapis, mis toimub liikmesriigis, kus toode ei ole valmistatud, ko-
haldatakse komisjoni mairuse (EU) nr 555/2008 (1) artiklit 84.

8.  Loikeid 1-7 kohaldatakse paritolunimetusega ja geograafi-
lise tdhisega veinide suhtes, mille paritolunimetuse voi geograafi-
lise téhise puhul on tdidetud maaruse (EU) nr 479/2008 artikli 38
16ikes 5 osutatud nduded.

(") ELTL 170, 30.6.2008, Ik 1.

Artikkel 26
Analiiiitiline ja organoleptiline uuring

Artikli 25 I6ike 1 esimese 16igu punktides a ja b osutatud analiiii-
tiline ja organoleptiline uuring seisneb jargmises:

a) asjaomase veini analiiiis, mille puhul moddetakse jargmisi
iseloomulikke omadusi:

i) fuisilise ja keemilise analiiiisi teel:
— {ild- ja tegelik alkoholisisaldus;

— ildsuhkrusisaldus fruktoosi ja gliikoosina (sealhul-
gas igasugune sahharoos poolvahuveinide ja vahu-
veinide puhul);

— ildhappesus;

— lenduvate hapete sisaldus;

— {ildine védveldioksiidi sisaldus;
ii) tdiendava analiiiisi teel:

— susinikdioksiidi sisaldus (poolvahuveinide ja vahu-
veinide puhul tlerdhk baarides temperatuuril
20°C);

— muud iseloomulikud omadused, mille mé6tmine
on ette nahtud liitkmesriigi digusaktide voi asjaoma-
se kaitstud péritolunimetuse voi kaitstud geograafi-
lise tahise spetsifikaadiga;

b) organoleptiline uuring, mille abil hinnatakse toote valimust,
16hna ja maitset.

Artikkel 27

Kolmandast riigist pirit toote kontrollimine

Kui kolmanda riigi vein on kaitstud paritolunimetuse vdi geograa-
filise tdhisega, saadab asjaomane kolmas riik komisjonile ndud-
mise korral teabe madruse (EU) nr 479/2008 artikli 48 15ikes 2
osutatud piadeva asutuse ning kontrolliga hdlmatud aspektide
kohta, samuti tdendi selle kohta, et asjaomane vein vastab kones-
oleva pdritolunimetuse voi geograafilise tahise tingimustele.

7.JAGU

Muutmine geograafiliseks tihiseks

Artikkel 28

Taotlus

1. Asjaomane lilkmesriigi voi kolmanda riigi padev asutus voi
kolmandas riigis tegutsev taotleja voib taotleda kaitstud parit-
olunimetuse muutmist kaitstud geograafiliseks tahiseks, kui too-
de ei vasta enam kaitstud péritolunimetuse spetsifikaadile voi ei
ole seda vastavust voimalik tagada.
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Komisjonile esitatav muutmistaotlus koostatakse kaesoleva mai-
ruse VI lisas toodud néidise pohjal. Muutmistaotlus esitatakse ko-
misjonile paberkandjal voi elektrooniliselt. Muutmistaotluse
esitamise kuupievaks loetakse kuupdeva, millal taotlus kantakse
komisjoni postiregistrisse.

2. Kui geograafiliseks tahiseks muutmise taotlus ei vasta maa-
ruse (EU) nr 479/2008 artiklites 34 ja 35 kehtestatud nduetele,
teavitab komisjon asjaomast litkmesriigi voi kolmanda riigi pade-
vat asutust voi kolmandas riigis tegutsevat taotlejat taotluse taga-
siliikkamise pdhjustest, kutsudes teda iiles votma taotluse tagasi
v0i parandama seda voi esitama selle kohta markusi kahe kuu
jooksul.

3. Kui asjassepuutuva liikmesriigi vdi kolmanda riigi padev
asutus voi kolmandas riigis tegutsev taotleja ei korvalda tdhtaja
jooksul geograafiliseks tihiseks muutmise takistusi, liikkkab komis-
jon taotluse tagasi.

4. Otsuse likata muutmise taotlus tagasi teeb komisjon kitte-
saadavate dokumentide ja teabe pdhjal. Taotluse tagasiliikkamise
otsusest teavitatakse asjassepuutuvat liitkmesriigi voi kolmanda rii-
gi padevat asutust voi kolmandas riigis tegutsevat taotlejat.

5. Mdéiruse (EU) nr 479/2008 artiklit 40 ja artikli 49 1diget 1
ei kohaldata.

Il PEATUKK

TRADITSIOONILISED NIMETUSED

1. JAGU

Taotlus

Artikkel 29
Taotlejad

1. Liikmesriigi vdi kolmanda riigi padev asutus voi kolmandas
riigis tegutsev kutseala esindusorganisatsioon voib esitada komis-
jonile taotluse votta kaitse alla traditsiooniline nimetus mairuse
(EU) nr 479/2008 artikli 54 18ike 1 tdhenduses.

2. ,Kutseala esindusorganisatsioon” — tootjaorganisatsioon voi
iihtede ja samade eeskirjade jargi tegutsev tootjaorganisatsiooni-
de tithendus, mis tegutseb veini paritolunimetuse voi geograafilise
tahise piirkonnas | piirkondades ning hélmab vihemalt kahte kol-
mandikku kdnesoleva paritolunimetuse vdi geograafilise tihise
piirkonna [ piirkondade tootjatest ja katab vihemalt kaks kolman-
dikku konealuse piirkonna | piirkondade toodangust. Kutseala
esindusorganisatsioon vdib esitada taotluse {iksnes nende veinide
suhtes, mida ta toodab.

Artikkel 30

Kaitsetaotlus

1. Traditsioonilise nimetuse kaitsetaotlus koostatakse VII lisas
toodud niidise pdhjal ning sellele lisatakse koopia asjaomase ni-
metuse kasutamise eeskirjadest.

2. Kui taotluse esitab kolmandas riigis tegutsev kutseala esin-
dusorganisatsioon, lisatakse ka iiksikasjalik teave nimetatud kut-
seala esindusorganisatsiooni liikkmete kohta. Teave kutseala
esindusorganisatsiooni litkmete kohta esitatakse sobival viisil
XI lisas.

Artikkel 31
Keel

1.  Kaitstav nimetus on kas:

a) selle litkmesriigi voi kolmanda riigi ametlikus voi piirkondli-
kus keeles, kust nimetus parineb, vdi

b) keeles, mida selle nimetuse puhul kaubanduses kasutatakse.

Asjaomases keeles nimetus viitab mairuse (EU) nr 479/2008
artikli 33 Idikes 1 osutatud tootele.

2. Nimetus registreeritakse algupdrasel kirjakujul.

Artikkel 32

Eeskirjad kolmandate riikide traditsiooniliste nimetuste
kohta

1. Kolmandas riigis asjaomase riigi geograafilise tihisega vei-
nitoodete puhul tavapéraselt kasutatavate nimetuste suhtes kohal-
datakse mutatis mutandis maaruse (EU) nr 479/2008 artikli 54
loiget 1.

2. Kui kolmanda riigi veini margistuses kasutatakse muid kui
XII lisas loetletud traditsioonilisi nimetusi, vdib neid kasutada
margistuses vastavalt asjaomases kolmandas riigis kehtivatele ees-
kirjadele, sealhulgas kutseala esindusorganisatsioonide vastu voe-
tud eeskirjadele.

2.JAGU

Liibivaatamismenetlus

Artikkel 33

Taotluse esitamine

Komisjon margib taotluse osaks olevatele dokumentidele kitte-
saamise kuupdeva ja registreerimisnumbri. Taotlus esitatakse ko-
misjonile paberkandjal voi elektrooniliselt. Taotluse esitamise
kuupdevaks loetakse kuupéeva, millal taotlus kantakse komisjoni
postiregistrisse. Kuupiev ja traditsiooniline nimetus tehakse sobi-
val viisil tildsusele teatavaks.



24.7.2009

Euroopa Liidu Teataja

L 193/71

Taotleja saab taotluse kittesaamise kohta teate, millel on vahemalt
jargmine teave:

a) registreerimisnumber;
b) traditsiooniline nimetus;
¢) laekunud dokumentide lehekiilgede arv;

d) kattesaamise kuupdev.

Artikkel 34

Taotluste vastuvdetavus

Komisjon kontrollib, et taotluse vorm oleks nduetekohaselt tai-
detud ja sellele oleks lisatud artiklis 30 néutud dokumendid.

Kui taotluse vorm on ebatiielik voi ndutavad dokumendid voi osa
neist puuduvad, teatab komisjon taotlejale sellest ja kutsub teda
iiles puudused kahe kuu jooksul kdrvaldama. Kui nimetatud taht-
aja jooksul puuduseid ei korvaldata, liikkkab komisjon taotluse ta-
gasi. Taotlejale edastatakse otsus taotluse tagasililkkamise kohta.

Artikkel 35
Kehtivad nouded

1.  Traditsioonilist nimetust tunnustatakse, kui:

a) see vastab médruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 1dike 1 punk-
tis a vOi b esitatud mairatlusele ja kdesoleva madruse artik-
lis 31 sitestatud tingimustele;

b) see kujutab endast otseselt, kas:

i) suurel osal ithenduse voi asjaomase kolmanda riigi ter-
ritooriumist kaubanduses tavaparaselt kasutatud nime-
tust, et eristada teatavaid mairuse (EU) nr 479/2008
artikli 33 Idikes 1 osutatud kategooriatesse kuuluvaid
viinamarjasaaduseid, voi

ii) asjaomase litkmesriigi vdi kolmanda riigi territooriumil
kaubanduses tavaparaselt kasutatud mainekat nimetust,
et eristada teatavaid mairuse (EU) nr 479/2008 artik-
li 33 loikes 1 osutatud kategooriatesse kuuluvaid
viinamarjasaaduseid;

c) see:
i) eiole ildnimetus ning

ii) on mddratletud ja reguleeritud litkmesriigi digusnormi-
dega voi

i) selle suhtes kohaldatakse asjaomases kolmandas riigis
veinitootjate suhtes kohaldatavates eeskirjades, sealhul-
gas kutseala esindusorganisatsioonide eeskirjades, sites-
tatud kasutustingimusi.

2. Tavapirane kasutus 16ike 1 punkti b tdhenduses on kestnud:

a) vahemalt viis aastat kdesoleva médruse artikli 31 punktis a
osutatud keeles kaitstava nimetuse puhul;

b) vihemalt 15 aastat kdesoleva mairuse artikli 31 punktis b
osutatud keeles kaitstava nimetuse puhul.

3. Loike 1 punkti ¢ alapunktis i kasutatav mdiste ,,ildnimetus”
tihendab vaatamata sellele, kas see viitab valmistusviisile, laager-
damismeetodile, kvaliteedile, virvusele, koha eriparale vdi mone-
le kindlale 6noloogilisele siindmusele, traditsioonilist nimetust,
mis on muutunud ithenduses asjaomase viinamarjatoote
ildnimeks.

4. Kdesoleva artikli 1dike 1 punktis b osutatud tingimust ei ko-
haldata méddruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 16ike 1 punktis a
osutatud traditsioonilise nimetuse suhtes.

Artikkel 36

Taotluse tagasiliikkamise pohjused

1. Kui taotluses kisitletav traditsiooniline nimetus ei vasta
midruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 Ioikes 1 sitestatud madrat-
lusele ning artiklites 31 ja 35 sitestatud nduetele, teatab komis-
jon taotlejale taotluse tagasilikkamise pohjustest, mdairates
taotluse tagasivotmiseks vdi muutmiseks voi markuste esitami-
seks kahekuulise tdhtaja, mida arvestatakse alates teate saatmise
kuupdevast.

Komisjon teeb kaitse alla vdtmise otsuse kittesaadava teabe
pohjal.

2. Kui taotleja ei korvalda puudusi 16ikes 1 osutatud tdhtaja
jooksul, likkkab komisjon taotluse tagasi. Otsuse liikata traditsioo-
nilist nimetust kasitlev taotlus tagasi teeb komisjon kittesaadava-
te dokumentide ja teabe pdhjal. Taotlejale edastatakse otsus
taotluse tagasililkkamise kohta.

3. JAGU

Vastuviidete esitamise menetlus

Artikkel 37

Vastuviite esitamine

1. Kahe kuu jooksul alates artikli 33 esimeses 1digus sitesta-
tud esitamiskuupdevast voib iga liikmesriik voi kolmas riik vdi
fuisiline voi juriidiline isik, kellel on &iguspdrane huvi, vastusta-
da nimetuse tunnustamist ja esitada sellele vastuviite.
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2. Vastuviide koostatakse VIII lisas toodud vormi pdhjal ja esi-
tatakse komisjonile paberkandjal voi elektrooniliselt. Vastuviite
esitamise kuupdevaks loetakse kuupdeva, millal vastuviide kan-
takse komisjoni postiregistrisse.

3. Komisjon mirgib vastuviite osaks olevatele dokumentidele
kittesaamise kuupéeva ja eraldatava registreerimisnumbri.

Vastuviite esitaja saab vastuvdite kittesaamise kohta teate, millel
on vihemalt jargmine teave:

a) registreerimisnumber;

b) vastuviite lehekiilgede arv;

¢) vastuviite kittesaamise kuupiev.

Artikkel 38

Vastuviite vastuvoetavus

1. Vastuviide loetakse vastuvdetavaks, kui komisjon tuvastab,
et vastuvdites viidatakse varasemale digusele | varasematele digus-
tele ja vastuvidite alusele, ning komisjon saab vastuviite kitte
artikli 37 loikes 1 sdtestatud tihtaja jooksul.

2. Kui vastuviide esitatakse artikli 41 1ike 2 kohaselt varase-
ma kaubamirgi maine ja tuntuse tottu, lisatakse vastuviitele
tdend varasema kaubamirgi taotlemise, registreerimise voi kasu-
tamise kohta, niiteks registreerimisakt voi tdend kaubamargi mai-
ne ja tuntuse kohta.

3. Nouetekohaselt pohistatud vastuviites sisalduvad vastuvii-
tega seotud asjaolude iiksikasjalik kirjeldus, tdendusmaterjal ja
mirkused ning sellele on lisatud asjakohased tdendavad

dokumendid.

Varasema kaubamargi kasutamist tdendav teave ja tdendusmater-
jal kajastab varasema kaubamairgi kasutamise kohta, kestust, ula-
tust ja laadi ning kaubamirgi mainet ja tuntust.

4. Kui Ioigetes 1-3 nimetatud iiksikasjalikku kirjeldust varase-
ma diguse, selle aluste ja asjaolude kohta, tdendusmaterjali voi
mirkusi voi tdendavaid dokumente ei ole esitatud iihel ajal vas-
tuvaitega voi kui mdni dokument puudub, teatab komisjon vas-
tuviite esitajale sellest ja kutsub teda iiles puudused kahe kuu
jooksul kdrvaldama. Kui nimetatud tihtaja jooksul puuduseid ei
korvaldata, litkkab komisjon vastuviite tagasi. Vastuviite tagasi-
liikkamisest teavitatakse vastuvdite esitajat, asjassepuutuvat liik-
mesriigi vOi kolmanda riigi padevat asutust voi kolmandas riigis
tegutsevat kutseala esindusorganisatsiooni.

5. Vastuvdetavaks loetud vastuviitest teavitatakse asjassepuu-
tuvat litkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust voi kolman-
das riigis tegutsevat kutseala esindusorganisatsiooni.

Artikkel 39

Vastuviite menetlemine

1. Kui komisjon ei litkkka vastuvdidet artikli 38 ldike 4 alusel ta-
gasi, teatab ta sellest asjassepuutuvale liikkmesriigi voi kolmanda
riigi padevale asutusele voi kolmandas riigis tegutsevale kutseala
esindusorganisatsioonile ning kutsub viimast {iles esitama kahe
kuu jooksul alates teate viljastamisest oma tihelepanekud. Nime-
tatud kahekuulise perioodi jooksul saadud tihelepanekud edasta-
takse vastuvdite esitajale.

Vastuviite menetlemise kaigus palub komisjon esitada pooltel,
voimaluse korral kahe kuu jooksul alates asjakohase palve esita-
misest, oma markused teise poole teadete kohta.

2. Kui asjassepuutuv liikmesriigi voi kolmanda riigi pidev asu-
tus voi kolmandas riigis tegutsev kutseala esindusorganisatsioon
ega vastuvdite esitaja ei esita oma tihelepanekuid voi ei pea kinni
tdhtajast, teeb komisjon vaidluse kohta otsuse.

3. Otsuse litkata traditsioonilist nimetust kisitlev taotlus taga-
si vOi tunnustada seda teeb komisjon kittesaadava teabe pdhjal.
Komisjon litkkab traditsioonilise nimetuse taotluse tagasi juhul,
kui artikli 40 1ikes 1 osutatud voi artikli 41 1oikes 3 ja artikli 42
sdtestatud tingimused ei ole tdidetud. Tagasiliikkamise otsusest
teavitatakse vastuvdite esitajat, asjassepuutuvat likkmesriigi voi
kolmanda riigi padevat asutust vi kolmandas riigis tegutsevat
kutseala esindusorganisatsiooni.

4. Mitme vastuvaite puhul vdib pérast ithe voi mitme vastu-
véite esialgset ldbivaatamist selguda, et tunnustamistaotlust ei ole
voimalik rahuldada; sellisel juhul voib komisjon muud vastuvii-
temenetlused peatada. Komisjon teatab muude vastuviidete esi-
tajatele menetluse kiigus tehtud otsustest, mis voivad neid
mdjutada.

Kui tunnustamistaotlus litkatakse tagasi, loetakse peatatud vastu-
viitemenetlused 1opetatuks ja vastuviidete esitajatele teatatakse
sellest nduetekohaselt.

4.JAGU

Kaitse

Artikkel 40
Uldine kaitse

1. Kui taotlus vastab midruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 16i-
kes 1 ning artiklites 31 ja 35 sitestatud nduetele ning taotlust ei
liikata artiklite 38 ja 39 alusel tagasi, kantakse traditsiooniline ni-
metus kdesoleva madruse XII lisas toodud loetelu.

2. Xl lisas loetletud traditsioonilisi nimetusi kaitstakse iiksnes
taotluses margitud keeles ja viinamarjasaaduste kategooriate pu-
hul ning eelkdige jirgmise eest:

a) igasugune vairkasutus, isegi kui kaitstud nimetusele on lisa-
tud viljend ,stiilis”, ,tiiipi”, ,meetodil”, ,valmistatud nagu
.., ,Jmaitsega”, ,nagu” vdi muu samalaadne viljend;
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b) muu lubamatu, vale ja eksitav margistus veini laadi, tunnuste
voi oluliste omaduste kohta sise- ja vilispakendil, reklaam-
materjalides ja asjaomase tootega seotud mis tahes
dokumentides;

¢) igasugune muu ildsust eksitada voiv tegevus, eelkdige juhul,
kui voib tekkida arusaam, et vein vastab kaitstud traditsioo-
nilise nimetuse kasutamise tingimustele.

Artikkel 41

Seos kaubamirkidega

1.  Kui traditsiooniline nimetus on kiesoleva mairuse alusel
kaitstud, keeldutakse mone artiklis 40 osutatud olukorra ilmne-
misel kaubamirgi registreerimisest juhul, kui kaubamirgi regist-
reerimistaotlus ei holma traditsioonilist nimetust kasutada voivaid
veine, on esitatud pérast komisjonile traditsioonilise nimetuse
kaitse taotluse esitamist ning traditsiooniline nimetus on eeloel-
dust tulenevalt kaitse alla voetud.

Esimese 16igu sitteid rikkudes registreeritud kaubamargid tunnis-
tatakse kehtetuks vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu direk-
tiivis 2008/95/EU (1) ja ndukogu médruses nr 40/94 (2) sitestatud
menetlustele.

2. Hoolimata traditsioonilise nimetuse kaitsest, vdib jatkuvalt
kasutada ja uuendada kaubamarki, mille kasutus vastab monele
kiesoleva médruse artiklis 40 osutatud olukorrale ja mille suhtes
on esitatud taotlus, mis on registreeritud voi mis on kasutusesse
juurdunud, kui selline vdimalus on digusnormidega ette nahtud,
ithenduse territooriumil enne 4. maid 2002 voi enne komisjonile
asjaomase traditsioonilise nimetuse kaitse taotluse esitamist.

Sellisel juhul lubatakse traditsioonilist nimetust kasutada asjaoma-
se kaubamirgiga paralleelselt.

3. Tootele ei anta kaitstud traditsioonilist nimetust juhul, kui
see voib kaubamdrgi mainet ja tuntust arvesse vottes tarbijat vei-
ni tegeliku olemuse, laadi, tunnuste voi omaduste suhtes eksitada.

Artikkel 42

Homoniiiimid

1. Kui taotlus on esitatud sellise nimetuse registreerimiseks,
mis on tiielikult voi osaliselt homoniiiimne kiesoleva médruse
kohaselt juba kaitse alla voetud traditsioonilise nimetusega, voe-
takse kaitse alla votmisel arvesse kohalikku ja tavapdrast kasutust
ning segiajamise ohtu.

Homoniiiimset nimetust, mis vdib tarbijat eksitada toote olemu-
se, omaduste voi tegeliku paritolu suhtes, ei voeta kaitse alla, isegi
kui nimetus ise on tipne.

(1) ELT L 299, 8.11.2008, Ik 25.
@) EUTL 11, 14.1.1994, Ik 1.

Homoniiiimset nimetust vib kaitse alla votta ja kasutada tingi-
musel, et tegelikkuses suudetakse eristada hiljem kaitse alla vde-
tud homoniiiimi ja XII lisas nimetatud traditsioonilist nimetust,
vottes arvesse vajadust kohelda asjaomaseid tootjaid erapooletult
ning mitte eksitada tarbijaid.

2. Loiget 1 kohaldatakse mutatis mutandis enne 1. augustit
2009. aastal kaitse alla voetud traditsiooniliste nimetuste suhtes,
mis on osaliselt homoniiiimsed kaitstud paritolunimetuse voi
kaitstud geograafilise tahise voi XV lisas loetletud viinamarjasordi
nimetuste voi selle siinontitimiga.

Artikkel 43

Kaitse joustamine

Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 55 kohaldamisel votavad riik-
likud pddevad asutused kaitstud traditsioonilise nimetuse ebasea-
dusliku kasutamise puhul omal initsiatiivil voi poole ndudel koik
vajalikud meetmed asjaomaste toodete turustamise, sealhulgas
ekspordi peatamiseks.

5. JAGU

Tiihistamismenetlus

Artikkel 44

Tithistamise alus

Traditsioonilise nimetuse tithistamise aluseks on see, kui nimetus
ei vasta enam mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 1&ikes 1 si-
testatud maaratlusele voi artiklites 31 ja 35, artikli 40 1dikes 2,
artikli 41 1oikes 3 ja artiklis 42 sitestatud nduetele.

Artikkel 45

Tiihistamistaotluse esitamine

1. Nouetekohaselt pdhistatud tithistamistaotluse vaib komis-
jonile esitada litkmesriik, kolmas riik voi fiiisiline voi juriidiline
isik, kellel on digusparane huvi, IX lisas toodud vormi pdhjal. Tii-
histamistaotlus esitatakse komisjonile paberkandjal voi elektroo-
niliselt. Tihistamistaotluse esitamise kuupdevaks loetakse
kuupieva, millal tithistamistaotlus kantakse komisjoni postiregist-
risse. Kuupdev tehakse sobival viisil tildsusele teatavaks.

2. Komisjon margib tihistamistaotluse osaks olevatele
dokumentidele  kittesaamise ~ kuupdeva ja  eraldatava
registreerimisnumbri.

Tiihistamistaotluse autorile saadetakse taotluse kittesaamise koh-
ta teade, mis sisaldab vahemalt jargmist teavet:

a) registreerimisnumber;
b) vastuviite lehekiilgede arv;

¢) vastuviite kittesaamise kuupaev.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:299:0025:0025:ET:PDF
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3. Loikeid 1 ja 2 ei kohaldata, kui tihistamise algatab
komisjon.

Artikkel 46

Tithistamistaotluse vastuvdetavus

1. Tihistamistaotlus loetakse vastuvdetavaks, kui komisjon tu-
vastab, et selles:

a) osutatakse tithistamistaotluse autori diguspirasele huvile;

b) osutatakse tiihistamise alusele;

¢) viidatakse avaldusele, mille on teinud liikmesriik voi kolmas
riik, kus on tithistamistaotluse autori elukoht voi registrijarg-
ne asukoht, ja milles selgitatakse tithistamistaotluse autori 6i-
guspdrast huvi, pShjuseid ja seisukohti.

2. Nouetekohaselt pohistatud tithistamistaotluses sisalduvad
tithistamist digustavate asjaolude iiksikasjalik kirjeldus, tdendus-
materjal ja markused ning sellele on lisatud asjakohased tdenda-

vad dokumendid.

3. Kui tithistamise pdhjuste ja asjaolude iiksikasjalikku kirjel-
dust, tdendusmaterjali voi mérkuseid voi 16igetes 1 ja 2 osutatud
tdendavaid dokumente ei ole esitatud iihel ajal tithistamistaotlu-
sega, teatab komisjon tithistamistaotluse autorile sellest ja kutsub
teda tiles puudused kahe kuu jooksul kdrvaldama. Kui nimetatud
tahtaja jooksul puuduseid ei kdrvaldata, liikkkab komisjon taotlu-
se tagasi. Tithistamistaotluse tagasilikkkamisest teavitatakse tithis-
tamistaotluse autorit ning asjassepuutuvat litkmesriigi voi
kolmanda riigi padevat asutust vdi kolmandas riigis tegutsevat tii-
histamistaotluse autorit.

4. Tihistamistaotlusest, mis loetakse vastuvoetavaks, ning ko-
misjoni omaalgatuslikust tithistamismenetlusest teatakse litkmes-
riigi v0i kolmanda riigi asutusele voi kolmandas riigis tegutsevale
tithistamistaotluse autorile, kelle traditsioonilist nimetust tiihista-
mine mdjutab.

Artikkel 47

Tithistamistaotluse menetlemine

1. Kui komisjon ei liikka tithistamistaotlust artikli 46 16ike 3
alusel tagasi, teatab ta sellest asjassepuutuvale litkmesriigi voi kol-
manda riigi padevale asutusele voi kolmandas riigis tegutsevale
taotlejale ning kutsub viimast iiles esitama kahe kuu jooksul ala-
tes teate viljastamisest oma tihelepanekud. Koik kahe kuu jook-
sul lackuvad tdhelepanekud edastatakse tithistamistaotluse
autorile.

Tiihistamistaotluse menetlemise kdigus palub komisjon esitada
pooltel, voimaluse korral kahe kuu jooksul alates asjakohase pal-
ve esitamisest, oma markused teise poole teadete kohta.

2. Kuiasjassepuutuv litkmesriigi voi kolmanda riigi padev asu-
tus voi kolmandas riigis tegutsev taotleja ega tithistamistaotluse
autor ei esita oma tihelepanekuid voi ei pea kinni tahtajast, teeb
komisjon tithistamise kohta oma otsuse.

3. Otsuse tiihistada traditsiooniline nimetus teeb komisjon kat-
tesaadava teabe pohjal. Komisjon teeb tithistamisotsuse juhul, kui
artiklis 44 osutatud tingimusi enam ei tdideta.

Tithistamisotsusest teavitatakse tithistamistaotluse autorit ning as-
jassepuutuvat liitkmesriigi voi kolmanda riigi padevat asutust.

4. Mitme tithistamistaotluse puhul v3ib pérast the voi mitme
taotluse esialgset labivaatamist selguda, et asjaomase traditsiooni-
lise nimetuse kaitsmist ei ole vdimalik jatkata, mispuhul v6ib ko-
misjon muud tihistamismenetlused peatada. Komisjon teatab
muude tithistamistaotluste autoritele menetluse kdigus tehtud ot-
sustest, mis vdivad neid mdjutada.

Kui traditsioonilise nimetuse kaitse tithistatakse, loetakse peata-
tud tithistamismenetlused [petatuks ning tithistamistaotluste au-
toritele teatatakse sellest nduetekohaselt.

5. Tihistamise jéustumisel kustutab komisjon nime XII lisas
toodud loetelus.

6. JAGU

Olemasolevad kaitstud traditsioonilised nimetused

Artikkel 48

Olemasolevad kaitstud traditsioonilised nimetused

Méiruse (EU) nr 753/2002 artiklite 24, 28 ja 29 kohased kaits-
tud traditsioonilised nimetused vdetakse automaatselt kiesoleva
madruse alusel kaitse alla, tingimusel et:

a) komisjonile on esitatud enne 1. maid 2009 nimetuse kasu-
tuse kokkuvotte voi kasutustingimused;

b) litkmesriigid vdi kolmandad riigid ei ole katkestanud asjao-
mase traditsioonilise nimetuse kaitsmist.

IV PEATUKK

MARGISTUS JA ESITLUSVALIMUS

Artikkel 49
Uldised eeskirjad mirgistuse iiksikasjade kohta

Kui kdesolevas miiruses ei ole sitestatud teisiti, ei voi mairuse
(EU) nr 479/2008 1V lisa punktides 1-11, 13, 15 ja 16 osutatud
toodete (edaspidi ,tooted”) mirgistamisel kasutada tiiendavalt iih-
tegi muud iiksikasja kui need, mis on sitestatud kdnealuse méaa-
ruse artiklis 58 voi mida reguleeritakse kdnesoleva miiruse
artikli 59 loikes 1 ja artikli 60 16ikes 1, valja arvatud juhul, kui nad
vastavad direktiivi 2000/13/EU artikli 2 1dike 1 alapunkti a
nduetele.
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1. JAGU

Kohustuslikud iiksikasjad

Artikkel 50

Kohustuslike iiksikasjade esitus

1. Mdéiruse (EU) nr 479/2008 artiklis 58 osutatud ja artiklis 59
loetletud iiksikasjad peavad asuma pakendil samas nigemisviljas,
nii et neid oleks vdimalik ithe korraga lugeda ilma pakendit
pOOramata.

Siiski vdivad partii numbrit kisitlevad ning kdesoleva maaruse ar-
tiklis 51 ja artikli 56 16ikes 4 osutatud kohustuslikud tiksikasjad
paikneda viljaspool nigemisvilja, kus asuvad muud kohustusli-

kud iiksikasjad.

2. Kohustuslikud iiksikasjad, millele on osutatud l6ikes 1, ja
need, mida kohaldatakse mairuse (EU) nr 479/2008 artiklis 58
nimetatud &igusaktide alusel, on kustumatus kirjas ja eristuvad
selgesti imbritsevast tekstist ja muust visuaalsest teabest.

Artikkel 51

Horisontaaleeskirjade kohaldatavus

1. Kui midruse (EU) nr 479/2008 1V lisas osutatud toode si-
saldab iiht vi mitut direktiivi 2000/13/EU Illa lisas loetletud
koostisainetest, tuleb neile mirgistusel osutada koos sonaga ,si-
saldab”. Kui tegemist on sulfititega, vdib kasutada jargmisi véljen-
deid: ,sulfitid” voi ,vaaveldioksiid”.

2. Loikes 1 osutatud margistusndudega vdib kaasneda ndue
kasutada kdesoleva madruse X lisas toodud piktogrammi.

Artikkel 52

Turustamine ja eksport

1. Tooteid, mille margistus voi esitlusvilimus ei vasta kies-
olevas maaruses sitestatud asjakohastele nduetele, ei tohi ithen-
duses turustada ega eksportida.

2. Frandina méiruse (EU) nr 479/2008 V ja VI peatiikist, vib
liikkmesriik eksportimisel lubada eksporditava veini margistuses
ithenduse digusnormides ette nahtud margistuseeskirju rikkuvate
iiksikasjade kasutamist, kui sellised iiksikasjad on ndutud asjao-
mase kolmanda riigi digusnormidega. Need iiksikasjad vdivad olla
muus kui thenduse ametlikus keeles.

Artikkel 53

Pliid sisaldavate kapslite ja fooliumi keelamine

Madruse artiklis 49 osutatud toodete sulgureid ei tohi katta pliid
sisaldava kapsli ega fooliumiga.

Artikkel 54
Tegelik alkoholisisaldus

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 18ike 1 punktis ¢ osu-
tatud tegelik alkoholisisaldus mahuportsentides viljendatakse
protsendi vdi poole protsendi tidpsusega.

Numbrile jargneb stimbol ,% vol” ning sellele v6ib eelneda vil-
jend ,tegelik alkoholisisaldus”, ,tegelik alkohol” voi ,alk”.

Ilma et see piiraks kasutatava standardanaliiisimeetodi jaoks keh-
testatud lubatavate hilvete kohaldamist, ei voi margitud alkoho-
lisisaldus erineda analiiiisi tulemusel saadud alkoholisisaldusest
rohkem kui 0,5 %. Ilma et see piiraks kasutatava standardanaliiii-
simeetodi jaoks kehtestatud lubatavate hélvete kohaldamist, ei voi
iile kolme aasta pudelis hoitud kaitstud péritolunimetusega voi
kaitstud geograafilise tdhisega toodete, vahuveinide, gaseeritud va-
huveinide, poolvahuveinide, gaseeritud poolvahuveinide, likoor-
veinide ja {ilekiipsenud viinamarjadest valmistatud veinide
margitud alkoholisisaldus erineda analiiiisi tulemusel saadud al-
koholisisaldusest rohkem kui 0,8 %.

2. Tegelik alkoholisisaldus margitakse sildile vihemalt 5 mm
korguste tihtedega, kui nominaalmaht on ile 100 cl, vihemalt
3 mm tdhtedega, kui nominaalmaht on 20-100 cl, ja 2 mm tdh-
tedega, kui nominaalmaht on alla 20 cl.

Artikkel 55
Viide lihtekohale

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 1dike 1 punktis d osu-
tatud lihtekohale viitatakse jargmisel viisil:

a) madruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punktides 1, 2, 3, 7-9, 15
ja 16 osutatud veinide puhul, millel ei ole kaitstud paritolu-
nimetust ega kaitstud geograafilist tahist, thega jargmistest
madrgetest:

i) sonad ,(...) vein”, ,toodetud (...)", ,(...) toode” vdi muu
samavéirne viljend, millega koos on selle liitkmesriigi
voi kolmanda riigi nimi, mille territooriumil on viina-
marjad koristatud ja veiniks toodeldud.

Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 Idike 2 punktis c
osutatud veiniviinamarjasordist piiriiileselt valmistatud
veini puhul voib markida ainult ithe vdi mitme litkmes-
riigi voi kolmanda riigi nime;
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ii) sonad ,Euroopa Uhenduse vein” vdi muu samaviirne
viljend v&i ,,Euroopa Uhenduse eri riikide veinide segu”,
kui vein on valmistatud mitmest litkmesriigist parit vei-
nide segamisel, voi

sonad ,viljaspool Euroopa Uhendust asuvate eri riikide
veinide segu” voi viljend ,segu veinidest, mis on périt
(...)”, mirkides kdnealuste kolmandate riikide nimed vei-
nide puhul, mis on valmistatud kahest voi enamast kol-
mandast riigist parit veini segamise teel;

iii) sdnad ,Euroopa Uhenduse vein” vdi muu samaviirne
viljend voi sdnad ,vein mis on valmistatud (...) (...) kor-
jatud viinamarjadest”, kuhu on lisatud asjaomaste liik-
mesriikide nimed, kui vein on valmistatud teisest
litkmesriigist korjatud viinamarjadest, v6i

sonad ,vein mis on valmistatud (...) (...) korjatud viina-
marjadest”, kuhu on lisatud asjaomaste kolmandate rii-
kide nimed, kui vein on valmistatud kolmandas riigis
monest teisest kolmandast riigist parit viinamarjadest;

maéiruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punktides 4, 5, ja 6 osu-
tatud veinide puhul, millel ei ole kaitstud paritolunimetust
ega kaitstud geograafilist tahist, tihega jirgmistest mérgetest:

i) sonad ,(...) vein”, ,toodetud (...)", ,(...) toode”, ,(...)
sekt” vdi muu samaviidrne viljend, millega koos on selle
liikkmesriigi voi kolmanda riigi nimi, mille territooriumil
on viinamarjad korjatud ja veiniks t66deldud;

ii) sdnad ,toodetud (...)” vdi muu samavéirne viljend, mil-
lele on lisatud selle liikmesriigi nimi, kus toimub veini
teine kadritamine;

kaitstud pdritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tahisega
veinide puhul sénad ,(...) vein”, ,toodetud (...)", ,(...) toode”
v0i muu samavéirne viljend, millega koos on selle litkmes-
riigi voi kolmanda riigi nimi, mille territooriumil on viina-
marjad koristatud ja veiniks toodeldud.

Piiriiilese kaitstud paritolunimetuse ja kaitstud geograafilise
tahise puhul margitakse iiksnes ithe v6i mitme litkmes- voi
kolmanda riigi nimi.

Kiesolev 16ige ei piira artiklite 56 ja 67 kohaldamist.

2.

Viinamarjavirde, osaliselt kdaritatud viinamarjavirde, kont-

sentreeritud viinamarjavirde ja kddriva toorveini puhul mérgitak-
se viide médruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 16ike 1 punktis d
osutatud lahtekohale jargmiselt:

a)

o(...) virre”, ,(...) toodetud virre” véi muu samaviirne vil-
jend, millele lisatakse selle liikmesriigi voi litkmesriigi koos-
seisu kuuluva maa nimi, kus toode on valmistatud;

b)

3.

,kahe vdi enama Euroopa Uhenduse riigi toodangust valmis-
tatud segu” kahes voi enamas litkmesriigis valmistatud too-
dete kupaazi puhul;

,virre, mis on valmistatud (...) (...) korjatud viinamarjadest”
viinamarjavirde puhul, mida ei ole valmistatud liikmesriigis,
kus viinamarjad on koristatud.

Uhendkuningriigi puhul voib liikmesriigi nime asendada

Uhendkuningriigi koosseisu kuuluvate maade nimega.

1.

Artikkel 56

Viide villijale, tootjale, importijale ja miiiijale

Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 1dike 1 punktide e ja f

ning kdesoleva artikli kohaldamisel kasutatakse jargmisi moisteid:

a)

yvillija” — fiiiisiline voi juriidiline isik voi selliste isikute rithm,
kes villib voib laseb seda enda nimel teha;

,villimine” — asjaomase toote pakendamine miitigi eesmargil
kuni 60-liitristesse mahutitesse;

ytootja” — fuiisiline voi juriidiline isik voi selliste isikute rithm,
kes t66tleb voi laseb enda nimel toodelda viinamarjad, viina-
marjavirde vOi veini vahuveiniks, gaseeritud vahuveiniks,
kvaliteetvahuveiniks voi aromaatne kvaliteetvahuveiniks;

Jimportija” — ithenduses asuv fiiiisiline voi juriidiline isik voi
selliste isikute rithm, kes vastutab kolmandate riikide kaupa-
de ringlusesse laskmise eest ndukogu miiruse (EMU)
nr 2913/92 (1) artikli 4 16ike 8 tdhenduses;

,miiiija” - fuiisiline voi juriidiline isik voi sellise isikute rithm,
kes ei kuulu mairatluse ,tootja” all ja kes ostab ja secjdrel la-
seb ringlusesse vahuveini, gaseeritud vahuveini, kvaliteetva-
huveini vdi aromaatset kvaliteetvahuveini;

yaadress” — viide kohaliku tasandi halduspiirkonnale ja liik-
mesriigile, kus asub villija, tootja, miiiija vdi importija
peakorter.

Villija nimele ja aadressile lisatakse kas:

sonad ,villija” voi ,villinud (...)” v6i

() EUTL 302, 19.10.1992, Ik 1.
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b) asjakohane mirge, mille kasutustingimused maarab kindlaks
asjaomane liikmesriik, kui kaitstud paritolunimetuse voi
kaitstud geograafilise tahisega veinide villimine toimub:

i) tootja ettevottes;

ii) tootjarithma tooruumides voi

iii) ettevdttes, mis asub kindlaks mairatud geograafilises
piirkonnas vo6i selle vahetus ldheduses.

Lepingu alusel villimise korral lisatakse villijat kasitlevale markele
sonad ,villitud (...) jaoks” voi, kui soovitakse markida kolmanda
isiku nimel villimise ldbi viinud isiku nime ja aadressi, sdnad ,vil-

linud (...) (...) jaoks”.

Kui villimine leiab aset mujal kui villija juures, lisatakse kdesolevas
1ikes sdtestatud iiksikasjadele viide tapsele kohale, kus villimine
aset leidis, ning kui see toimub teises litkmesriigis, selle litkmes-
riigi nimi.

Kui kasutatakse muid pakendeid kui pudeleid, asendatakse sonad
Lvillija” ja ,villinud (...)" vastavalt sonadega ,pakendaja (...)" ja
,pakendanud (...)", vilja arvatud juhul, kui asjaomases keeles sel-
list vahet ei tehta.

3. Tootja ja miiilja nimele ja aadressile lisatakse sonad ,tootja”
voi ,tootnud” ja ,miitija” voi ,miliinud” vdi muu samavairne vil-
jend. Litkmesriigid voivad muuta viite tootjale kohustuslikuks.

4. Importija nimele ja aadressile lisatakse sonad ,,importija” voi
Limportinud”.

5. Ldigetes 2, 3 ja 4 osutatud viited vdib koondada iihte, kui
need viitavad iihele ja samale fiiiisilisele voi juriidilisele isikule.

Uhe nimetatud viidetest vdib asendada koodiga, mille mairab
kindlaks liikmesriik, kus asub villija, tootja, importija voi miiiija
peakorter. Koodile lisatakse viide asjaomasele litkmesriigile. Muu
isiku kui koodiga mirgitud villija, tootja, importija voi miiiija
nimi ja aadress, kui see isik on kaasatud toote turustamisse, mar-
gitakse samuti asjaomase toote sildile.

6.  Kuivillija, tootja, importija vdi miiiija nimi voi aadress seis-
neb kaitstud paritolunimetuses voi kaitstud geograafilises tahises
voi sisaldab seda, margitakse see sildile:

a) kirjas, mis on vidhemalt poole viiksem kaitstud parit-
olunimetuse voi kaitstud geograafilise tahise markimiseks ka-
sutatud kirjast voi asjaomase viinamarjasaaduse kategooria
mirkimiseks kasutatud kirjast, voi

b) loike 5 teises 1digus osutatud koodi abil.

Liikmesriigid otsustavad, millist vdimalust kasutatakse nende ter-
ritooriumil toodetud veini suhtes.

Artikkel 57

Viide pollumajandusettevdttele

1. XIII lisas loetletud nimetusi, mis viitavad pollumajanduset-
tevottele, ja mis ei seisne villija, tootja voi miiiija nimes, voib ka-
sutada tiksnes kaitstud péritolunimetuse ja kaitstud geograafilise
tdhisega veinide puhul, eeldusel et:

a) vein on valmistatud eranditult selle pdllumajandusettevotte

poolt  hallatavast  viinamarjaistandusest  koristatud
viinamarjadest;
b) veini  valmistamine  on  terviklikult  toimunud

pollumajandusettevdttes;

¢) litkmesriik reguleerib XIII lisas loetletud nimetuste kasuta-
mist. Kolmandad riigid kehtestavad eeskirjad XIII lisas loetle-
tud traditsiooniliste nimetuste kasutamise kohta, sealhulgas
kutseala esindusorganisatsioonide eeskirjad.

2. Teised ettevdtjad, kes on kaasatud veini turustamisse, voi-
vad kasutada pollumajandusettevdtte nime ainult siis, kui asja-
omarne pollumajandusettevdte sellega ndustub.

Artikkel 58

Viide suhkrusisaldusele

1. Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 15ike 1 punktis g si-
testatud toodete sildile margitakse kdesoleva mairuse XIV lisa A
osas loetletud viljendid, mis viitavad suhkrusisaldusele.

2. Kui toote suhkrusisaldus, mis viljendatakse fruktoosi ja glii-
koosina (sealhulgas igasugune sahharoos), vdimaldab kahe XIV li-
sa A osas loetletud viljendi kasutamist, valitakse kahest viljendist
iiks.

3. Ilma et see piiraks XIV lisa A osas kirjeldatud kasutustingi-
musi, ei voi suhkrusisaldus erineda sildil margitust rohkem kui 3
grammi liitri kohta.
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Artikkel 59
Erandid

Kooskdlas madruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 1dike 3 alapunk-
tiga b voib viljendi ,kaitstud péritolunimetus” éra jitta jirgmiste
kaitstud paritolunimetusega toodete puhul, tingimusel et see on
voimalik litkmesriikide digusnormide voi kolmandas riigis kehti-
vate eeskirjade, sealhulgas kutseala esindusorganisatsioonide keh-
testatud eeskirjade kohaselt:

a) Kiipros: Koupavdapia (Commandaria);
b) Kreeka: Zapog (Samos);
¢) Hispaania: Cava,
Jerez, Xéres voi Sherry,
Manzanilla;
d) Prantsusmaa: Champagne;
e) Itaalia: Asti,
Marsala,
Franciacorta;

Madeira voi Madere,
Port voi Porto.

f) Portugal:

Artikkel 60

Erieeskirjad gaseeritud vahuveinide, gaseeritud
poolvahuveinide ja kvaliteetvahuveinide kohta

1. Madruse (EU) nr 479/2008 IV lisas osutatud véljenditele ,ga-
seeritud vahuvein” ja ,gaseeritud poolvahuvein” lisatakse samas
kirjatiitibis samasuures kirjas sdnad ,saadud siisinikdioksiidi lisa-
mise teel” vdi ka ,saadud siisinikanhiidriidi lisamise teel” vilja ar-
vatud juhul, kui asjaomasest keelest selgub niigi, et lisatud on
stisinikdioksiidi.

Viljendit ,saadud sﬁsinikdiokgiidi lisamise teel” kasutatakse ka siis,
kui kohaldatakse maaruse (EU) nr 479/2008 artikli 59 1diget 2.

2. Kuvaliteetvahuveinide puhul véib siis, kui veini sildile mérgi-
takse nimetus ,Sekt”, jitta &dra viite viinamarjasaaduse
kategooriale.

2.JAGU

Valikulised iiksikasjad

Artikkel 61
Aastakiik

1.  Kooskdlas artikliga 49 voib sildile kanda mairuse (EU)
nr 479/2008 artikli 60 16ike 1 punktis a osutatud aastakdigu, tin-
gimusel et vihemalt 85 % kasutatud viinamarjadest on koristatud
sellel aastal. See ei holma:

a) tooteid, mida kasutatakse dosage’i seguna voi tirage’i seguna,
vaatamata nende kogusele;

b) tooteid, mida kasutatakse madruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punkti 3 alapunktide e ja f kohaselt, vaatamata nende
kogusele.

2. Toodete puhul, mida saadakse tavapiraselt jaanuaris voi
veebruaris koristatud viinamarjadest, margitakse sildile aastakai-
guna eelmine kalendriaasta.

3. Ka kaitstud paritolunimetuse ja kaitstud geograafilise tdhi-
seta toodete puhul jirgitakse kdesoleva artikli 16igete 1 ja 2 ning
artikli 63 satteid.

Artikkel 62

Veiniviinamarjasordi nimi

1. Kdesoleva madruse artiklis 49 osutatud toodete valmistami-
seks kasutatud veiniviinamarjasordi nime ja selle siinoniitime voib
madruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 18ike 1 punkti b kohaselt sil-
dile markida kdesoleva artikli punktides a ja b sitestatud
tingimustel.

a) Euroopa Uhenduses toodetud veinide puhul peab sildile mér-
gitud veiniviinamarjasordi nimi voi selle siinontiim olema
itks nendest, millele on osutatud maaruse (EU) nr 479/2008
artikli 24 15ikes 1 sitestatud liigituses.

Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 24 1dike 2 kohaselt liigita-
miskohustusest vabastatud liikmesriikide puhul peab sildile
margitud veiniviinamarjasordi nimi vdi selle siinoniiiim
olema iiks nendest, mis esinevad Rahvusvahelise Viinamarja-
ja Veiniorganisatsiooni hallatavas ,Rahvusvahelises veinivii-
namarjasortide ja nende siinoniiiimide nimekirjas”.

b) Kolmandatest riikidest parit veini puhul tuleb veiniviinamar-
jasordi nime ja selle siinontiiimide sildile markimisel jargida
asjaomases kolmandas riigis veinitootjate suhtes kohaldata-
vaid eeskirju, sealhulgas kutseala esindusorganisatsioonide
eeskirju, kusjuures veiniviinamarjasordi nimi voi kasutatav
stinoniiim peab esinema tihes jirgmiste organisatsioonide
nimekirjadest:

i) Rahvusvaheline Viinamarja- ja Veiniorganisatsioon
(OIV);

ii) Uute Taimesortide Kaitse Liit (UPOV);

iii) Rahvusvaheline Taimede Geneetiliste Ressursside Nou-
kogu (IBPGR).

¢) Kaitstud paritolunimetusega veini voi kaitstud geograafilise
tdhisega veini vdi kolmanda riigi geograafilise tihisega veini
puhul voib veiniviinamarjasordi nime voi selle stinontiiimi
sildile markida kooskdlas jargmisega:

i)  kui mérgitakse ainult iihe veiniviinamarjasordi nimi voi
selle sinoniitim, on vihemalt 85 % toodetest valmista-
tud sellest sordist, vélja arvatud:

— tooted, mida kasutatakse dosage’i seguna vdi tirage’i
seguna, vaatamata nende kogusele;
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— tooted, mida kasutatakse madruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punkti 3 alapunktide e ja f kohaselt, vaata-
mata nende kogusele;

ii) kui mirgitakse kaks voi rohkem veiniviinamarjasordi
nime vdi nende siinoniiiimi, on 100 % asjaomastest too-
detest valmistatud nendest sortidest, vilja arvatud:

— tooted, mida kasutatakse dosage’i seguna voi tirage’i
seguna, vaatamata nende kogusele;

— tooted, mida kasutatakse mairuse (EU) nr 479/2008
IV lisa punkti 3 alapunktide e ja f kohaselt, vaata-
mata nende kogusele.

Punktis ii osutatud juhul, peavad veiniviinamarjasortide
nimed olema mirgitud ithesuuruses kirjas ja vastavalt
osakaalule kahanevas jarjekorras.

d) Kaitstud pdritolunimetuse ja geograafilise tdhiseta toodete
puhul voib sildile markida veiniviinamarjasordi nime vdi sel-
le stinoniiiimi, eeldusel et jargitakse 16ike 1 punkides a voi b,
samuti punktis ¢ ja artiklis 63 satestatud tingimusi.

2. Vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide puhul v6ib toote kirjel-
dust tdiendavad sordinimed ,Pinot blanc”, ,Pinot noir”, ,Pinot
meunier”, ,Pinot gris” ja samavaarsed nimed teistes tthenduse keel-
tes asendada stinontiiimiga ,Pinot”.

3.  Erandina miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 42 Idikest 3,
voib kdesoleva mddruse XV lisa A osas loetletud veiniviinamarja-
sordi nimesid ja nende stinoniiiime, mis seisnevad kaitstud parit-
olunimetuses voi sisaldavad seda, kasutada tiksnes kaitstud
paritolunimetusega voi kaitstud geograafilise tdhisega voi kolman-
da riigi geograafilise tahisega toote sildil, kui see on lubatud — ole-
nevalt sellest kumb on hilisem — kas 11. mail 2002. aastal vdi
asjaomase litkmesriigi liitumisel kehtinud eeskirjade kohaselt.

4. Kdiesoleva madruse XV lisa B osas loetletud veiniviinamar-
jasortide nimesid ja nende siinoniiiime, mis sisaldavad osaliselt
kaitstud paritolunimetust voi kaitstud geograafilist tahist ja viita-
vad otseselt asjaomase kaitstud paritolunimetuse voi kaitstud geo-
graafilise tdhise geograafilisele osale, vdib kasutada iksnes
kaitstud paritolunimetusega voi kaitstud geograafilise tahisega voi
kolmanda riigi geograafilise tihisega toote sildil.

Artikkel 63

Erieeskirjad veiniviinamarjasordi ja aastakiigu kasutamise
kohta kaitstud piritolunimetuse ja kaitstud geograafilise
tihiseta veinide puhul

1. Liikmesriigid mairavad kooskdlas Euroopa Parlamendi ja
ndukogu miiruse (EU) nr 882/2004 () artiklis 4 sitestatud kri-
teeriumitega padeva asutuse voi padevad asutused, kelle iilesan-
deks jddb tagada méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 Idike 2
punktis a sitestatud sertifitseerimine.

(1) ELT L 165, 30.4.2004, Ik 1.

2. Veini sertifitseerimist korraldab kdigis valmistusportsessi
etappides, sealhulgas veni pakendamise kiigus:

a) loikes 1 osutatud padev asutus voi padevad asutused voi

b) miéiruse (EU) nr 882/2004 artikli 2 teise 1digu punkti 5
tihenduses ja kooskolas konealuse maaruse artiklis 5 kehtes-
tatud kriteeriumidega iiks voi mitu toote sertifitseerimisasu-
tusena tegutsevat kontrolliorganit.

Loikes 1 osutatud kontrolliasutus tagab piisava objektiivsuse ja
erapooletuse ning tema kisutuses on kvalifitseeritud to6tajad ja
iilesannete tditmiseks vajalikud ressursid.

Esimese 16igu punktis b osutatud sertifitseerimisasutused vasta-
vad Euroopa standardile EN 45011 v&i ISO[IEC juhendile 65 (too-
dete sertifitseerimise siisteemidega tegelevate asutuste tildnduded)
ning alates 1. maist 2010 akrediteeritakse neid kooskdlas konea-
luse standardi vdi juhendiga.

Sertifitseerimise kulud kannavad sertifitseeritavad ettevotjad.

3. Mairuse (EU) nr 479/2008 artikli 60 1dike 2 punktis a si-
testatud sertifitseerimismenetluse puhul nihakse ette halduslikud
tdendid asjaomaste veinide sildil ndidatud veiniviinamarjasordi ja
aastakdigu toesuse kinnitamiseks.

Lisaks voib liikkmesriik, kus veini toodetakse, niha ette jargmist:

a) anoniiiimsete proovide abil korraldatav organoleptiline
uuring veini I6hna ja maitse kohta, et kontrollida, kas
veini  peamised omadused  tulenevad  kasutatud
veiniviinamarjasordist;

b) iihest veiniviinamarjasordist tehtud veini puhul analiiiitiline
uuring.

Sertifitseerimismenetluse korraldab 1ikes 1 ja 2 osutatud iiks voi
mitu padevat asutust vdi kontrolliorganit liikkmesriigis, kus vein
on toodetud.

Sertifitseerimine korraldatakse jiargmisel alusel:
a) riskianaluitisil pohinev juhuslik kontroll;
b) pisteline kontroll vdi

c) siistemaatiline kontroll.

Juhuslik kontroll tehakse eelnevalt asutuse poolt koostatud kont-
rollikava abil, mis hdlmab toote eri valmistamisetappe. Kontrol-
likava tehakse ettevotjatele teatavaks. Liikmesriigid valivad
juhuslikul alusel kindla arvu ettevotjaid, keda kontrollitakse.
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Pisteliste kontrollide puhul tagavad litkmesriigid, et kontrollide
arv, laad ja sagedus esindavad kogu nende territooriumi ja et need
vastavad selliste veinisektori toodete mahule, mis on turustatud
v0i mida hoitakse turustamise eesmirgil.

Juhuslikku kontrolli v6ib pistelise kontrolliga kombineerida.

4. Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 1dike 2 punkti a ko-
haldamisel tagavad litkmesriigid, et asjaomaste veinide tootjad on
tunnustatud litkmesriigis, kus toimub selle tootmine.

5. Kontrolli ja toodete jilgitavuse suhtes tagavad veini tootvad
litkmesriigid maaruse (EU) nr 555/2008 V jaotise ja mairuse (EU)
nr 606/2009 kohaldamise.

6.  Madruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 15ike 2 punktis ¢ osu-
tatud piiritilese veini puhul voib sertifitseerimise teha iihe asjasse-
puutuva liikmesriigi asutus voi asutused.

7. Kooskdlas mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 1dikega 2
toodetavate veinide puhul voivad litkmesriigid otsustada kasuta-
da viljendit ,sordivein”, millele lisatakse:

a) asjaomase liikmesriigi nimi;
b) veiniviinamarjasordi nimi.

Piritolunimetuse, geograafilise tdhise ja kolmanda riigi geograafi-
lise tahiseta veinide puhul, mille sildil on dra toodud tithe voi mit-
me viinamarjasordi nimi voi aastakdik, voib kolmas riik lubada
kasutada sildil viljendit ,sordivein”, millele lisatakse asjaomase
kolmanda riigi nimi | asjaomaste kolmandate riikide nimed.

Liikmesriigi voi kolmanda riigi nime markimisel ei kohaldata
kiesoleva madruse artiklit 55.

8.  Loikeid 1-6 kohaldatakse alates 2009. aastast koristatud vii-
namarjadest valmistatud toodete suhtes.

Artikkel 64
Viide suhkrusisaldusele

1.  Kui kidesoleva midruse artiklis 58 ei ole sitestatud teisiti,
voib méddruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 1&ike 1 punkti ¢ koha-
selt markida toote sildile suhkrusisalduse, mis viljendatakse fruk-
toosi ja glitkoosina, nagu on sitestatud kdesoleva mairuse XIV lisa
B osas.

2. Kui toote suhkrusisaldus vdimaldab kahe XIV lisa B osas
loetletud viljendi kasutamist, valitakse kahest viljendist iiks.

3. Ilma et see piiraks kidesoleva mairuse XIV lisa B osas kirjel-
datud kasutustingimusi, ei v3i suhkrusisaldus erineda sildil mar-
gitust rohkem kui 1 gramm liitri kohta.

4. Ldiget 1 ei kohaldata madruse (EU) nr 479/2008 1V lisa
punktides 3, 8 ja 9 osutatud toodete suhtes, tingimusel et suhkru-
sisalduse mirkimise tingimused on lifkmesriigis vi kolmandas
riigis reguleeritud.

Artikkel 65

Uhenduse siimbolite kasutamine

1.  Veini sildile v&ib mirkida miiruse (EU) nr 1898/2006 (1)
V lisa kohase ithenduse siimboli, millele on osutatud mairuse
(EU) nr 479/2008 artikli 60 1dike 1 punktis e. Olenemata artiklist
59, voib viljendid ,kaitstud paritolunimetus” ja ,kaitstud geograa-
filine tahis” asendada vastavate terminitega mones muus ithendu-
se ametlikus keeles, nagu on sitestatud eespool osutatud lisas.

2. Kui toote sildil kasutatakse thenduse siimboleid voi maaru-
se (EU) nr 479/2008 artikli 60 15ike 1 punktis e osutatud viidet,
lisatakse neile asjaomase kaitstud paritolunimetuse voi geograafi-
lise tdhise nimi.

Artikkel 66

Teatavatele tootmismeetodile viitavad viljendid

1.  Kooskdlas mairuse (EU) nr 479/2008 artikli 60 Idike 1
punktiga f voib ithenduses turustatavate veinide sildile markide
viite tootmismeetodile, sealhulgas kiesoleva artikli 1digetes 2, 3,
4,5 ja 6 osutatud viljendid.

2. Kaitstud paritolunimetusega voi kaitstud geograafilise tahi-
sega v0i kolmanda riigi geograafilise tdhisega veinide puhul, mis
on kéddrinud, kiipsenud voi laagerdunud puust mahutis, voib ka-
sutada iiksnes XVI lisas loetletud viljendeid. Siiski voivad liikmes-
riigid ja kolmandad riigid kehtestada selliste veinide jaoks muid,
XVI lisas loetletud viljenditega samavairseid valjendeid.

Kui vein on kehtivate riiklike sitete kohaselt laagerdunud puust
mahutis, on lubatud iithe esimeses 16igus osutatud viljendi kasu-
tamine, isegi kui laagerdumine on jitkunud muud liiki mahutis.

Tammepuutiikkide abil valmistatud veini margistuses ei tohi ka-
sutada esimeses 10igus osutatud viljendeid isegi juhul, kui puu-
tilkke kasutatakse koos puust mahuti(te)ga.

3. Viljendit ,pudelis kidritatud” voib kasutada iiksnes kaitstud
péritolunimetusega voi kaitstud geograafilise tahisega voi kolman-
da riigi geograafilise tahisega vahuveini voi kvaliteetvahuveini pu-
hul, tingimusel et:

a) tootes olev siisihappegaas on tekkinud  pudelis

jarelkddritamisel;

() ELTL 369, 23.12.2006, Ik 1.
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b) tootmisprotsessi kestus, kaasa arvatud laagerdumisaeg ette-
vottes, kus toode on valmistatud, on vihemalt itheksa kuud,
arvestades siisihappegaasi tekitava kdarimise algusest;

¢) siisihappegaasi tekitav kddrimine ja veini hoidmine kontaktis
settega on kestnud vihemalt 90 péeva;

d) sete on eraldatud tootest transfeermeetodil filtreerimise teel
vOi dégorgement-meetodil (pursatamismeetodil).

4. Viljendeid ,traditsioonilisel meetodil pudelis karitatud”,
Jtraditsiooniline meetod”, ,klassikaline meetod” voi ,klassikaline
traditsiooniline meetod” voib kasutada iiksnes kaitstud parit-
olunimetusega voi kolmanda riigi geograafilise tihisega vahuvei-
ni voi kvaliteetvahuveini puhul, tingimusel et:

a) tootes olev siisihappegaas on  tekkinud  pudelis

jarelkdaritamisel;

b) toodet on hoitud iihes ja samas ettevdttes pidevalt kontaktis
settega vahemalt {iheksa kuud alates kuvee valmistamisest;

¢) sete on eraldatud tootest dégorgement-meetodil.

5. Nimetust ,Crémant” voib kasutada iiksnes kaitstud parit-
olunimetuse voi kolmanda riigi geograafilise tahisega valge ja roo-
sa kvaliteetvahuveini puhul, tingimusel et:

a) viinamarjad on koristatud kisitsi;

b) vein on tehtud virdest, mis on saadud tervete vdi seemneteta
viinamarjade pressimisel. 150 kg viinamarjade kohta ei tohi
tulla rohkem kui 100 liitrit virret;

¢) maksimaalne vidveldioksiidi sisaldus ei tileta 150 mg]l;
d) suhkrusisaldus on alla 50 gf];
e) toode on kooskdlas 16ikes 4 sdtestatud nduetega;

f)  ilma et see piiraks artikli 67 kohaldamist, margitakse viljend
,Crémant” kvaliteetvahuveini sildile koos asjaomase kaitstud
péritolunimetuse vi geograafilise tihise vdi kolmanda riigi
geograafilise tdhise kindlaks médratud piirkonna aluseks ole-
va geograafilise tiksuse nimega.

Punkte a ja f ei kohaldata tootjate suhtes, kelle nimetust ,Crémant”
sisaldav kaubamirk on registreeritud enne 1. miértsi 1986.

6.  Viitamist veinide mahetootmisele reguleeritakse néukogu
madrusega (EU) nr 834/2007 (7).

(") ELT L 189, 20.7.2007, Ik 1.

Artikkel 67

Piritolunimetuse voi geograafilise tihise aluseks olevast
piirkonnast suurema voi viiksema geograafilise iiksuse
nimi ja viited geograafilisele alale

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 60 1dike 1 punkti g ko-
haldamisel ja ilma, et see piiraks kdesoleva maaruse artiklite 55
ja 56 kohaldamist, voib geograafilise iiksuse nime ja viiteid geo-
graafilisele alale kasutada iiksnes kaitstud péritolunimetuse voi
kaitstud geograafilise tahise voi kolmanda riigi geograafilise tahi-
sega veini margistuses.

2. Paritolunimetuse vdi geograafilise tihise aluseks oleva geo-
graafilisest iksusest viiksema geograafilise iiksuse nime kasuta-
mise puhul, mdiratakse asjaomane geograafiline iiksus tdpselt
kindlaks. Liikmesriigid voivad kehtestada eeskirju selliste geograa-
filiste tiksuste kasutamise suhtes. Vihemalt 85 % viinamarjadest,
millest vein on valmistatud, peab pirinema asjaomasest véikse-
mast geograafilisest itksusest. Ulejdénud 15 % viinamarjadest peab
olema pirit asjaomase paritolunimetuse vdi geograafilise tahise
suhtes kindlaks mairatud geograafilisest piirkonnast.

Liikmesriigid voivad teha otsuse mitte kohaldada esimese 16igu
kolmandas ja neljandas lauses sitestatud ndudeid enne 11. maid
2002. aastal registreeritud kaubamirkide suhtes, mis kujutavad
endast paritolunimetuse voi geograafilise tdhise aluseks olevast
geograafilisest iiksusest viiksema geograafilise itksuse nime voi
viidet asjaomase liikmesriigi geograafilisele alale voi sisaldavad
monda neist.

3. Péritolunimetuse vdi geograafilise tdhise aluseks olevast piir-
konnast viiksema geograafilise iiksuse nimi voi viide geograafili-
sele alale kujutab endast tithte jargmistest:

a) asula voi asulate rithm;

b) kohalik haldusiiksus v&i selle osa;

¢) viinamarjakasvatusala alampiirkond voi selle osa;
d) halduspiirkond.

3. JAGU

Eeskirjad erikujuga pudelite ja sulgurite kohta ning
lilkmesriikides kehtestatavad lisasiitted

Artikkel 68

Tunnustatud erikujuga pudelite kasutamise tingimused

XVII lisas sdtestatud erikujuga pudelitiiipide loetelusse lisamiseks
peab asjaomane pudelitiiiip vastama jargmistele nduetele:

a) seda on ainu-, algu- ja tavapiraselt kasutatud mone kindla
kaitstud péritolunimetusega voi geograafilise tdhisega veini
puhul vihemalt 25 aastat;
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b) see kujutab tarbija jaoks viidet kindlale péritolunimetusele
vOi geograafilisele tihisele.

Tunnustatud erikujuga pudelite kasutamise tingimused on toodud
XVII lisas.

Artikkel 69

Eeskirjad teatavate toodete esitlusvilimuse kohta

1. Ainult vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatset kvaliteet-
vahuveini v3ib turustada ja eksportida tiiiipilises klaasist vahuvei-
nipudelis, mis on suletud jargmisel viisil:

a) pudelite puhul, mille nimimaht on suurem kui 0,20 liitrit:
seenekujulise sulguriga, mis on tehtud korgist vdi muust ma-
terjalist, mille kokkupuude toiduainetega on lubatud, ja mida
hoiab paigal kinnitus, mis on vajaduse korral kaetud kapsli-
ga ning umbritsetud fooliumiga, mis katab sulguri taielikult
ja pudelikaela taielikult voi osaliselt,

b) pudelite puhul, mille nimimaht ei iileta 0,20 liitrit: tikskdik
missuguse muu sobiva sulguriga.

2. Liikmesriigid vdivad otsustada kohaldata 1oikes 1 sdtestatud
noudeid jirgmise suhtes:

a) tavapdraselt sellistes pudelites turustatud veinid:

i)  mis on loetletud méddruse (EU) nr 479/2008 artikli 25
16ike 2 punktis a;

ii) mis on loetletud madruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 7, 8 ja 9;

iii) mis on loetletud miidruses  (EMU)

nr 1601/1991 (1) véi

nodukogu

iv) mille tegelik alkoholisisaldus on kuni 1,2 mahuprotsenti;

b) muud kui punktis a osutatud tooted, tingimusel et need ei ek-
sita tarbijaid toote tegeliku olemuse suhtes.

Artikkel 70

Tootjaliikmesriikide poolt sitestatavad lisasitted
mirgistamise ja esitlusvilimuse kohta

1. Liikmesriik voib oma territooriumil toodetavate kaitstud pa-
ritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega veinide suhtes
muuta artiklites 61, 62 ja 64—67 osutatud iiksikasjad kohustusli-
kuks voi keelata need vdi piirata nende kasutust, kehtestades as-
jaomaste veinide spetsifikaadis kdesoleva peatiiki sitetest
rangemad tingimused.

(1) EUT L 149, 14.6.1991, Ik 1.

2. Ilma kaitstud paritolunimetuse ja geograafilise tdhiseta vei-
nide puhul, mis on toodetud nende territooriumil, voib litkmes-
riik muuta kohustuslikuks artiklites 64 ja 66 osutatud iiksikasjad.

3. Liikmesriigid voivad otsustada kehtestada kontrollimise ees-
mirgil muid kui maaruse (EU) n 479/2008 artikli 59 loikes 1 ja
artikli 60 1dikes 1 loetletud iiksikasju ja neid reguleerida.

4. Liikmesriigid voivad otsustada kontrollimise eesmargil ko-
haldada nende territooriumil villitud veini suhtes, mida ei ole veel
turustatud ega eksporditud, madruse (EU) nr 479/2008
artikleid 58-60.

V PEATUKK

ULD-, ULEMINEKU- JA LOPPSATTED

Artikkel 71
Miiruse (EU) nr 14931999 alusel kaitstud veininimetused

1. Komisjon mirgib koigile likmesriikidelt maaruse (EU)
nr 479/2008 artikli 51 16ike 2 alusel saadud dokumentidele, mis
kisitlevad konealuse médruse artikli 51 16ikes 3 osutatud périto-
lunimetust vdi geograafilist tdhist, kittesaamise kuupieva ja
registreerimisnumbri.

Asjaomane lilkmesriik saab kittesaamise kohta teate, millel on va-
hemalt jirgmine teave:

a) registreerimisnumber;

b) saadud dokumentide arv;

¢) dokumentide kittesaamise kuupdev.

Dokumentide esitamise kuupéevaks loetakse kuupdeva, millal
dokumendid kantakse komisjoni postiregistrisse.

2. Kooskdlas madruse (EU) nr 479/2008 artikli 51 1dikega 4
teeb komisjon otsuse tithistada paritolunimetus voi geograafiline
tahis maaruse artikli 51 1dike 2 alusel talle kittesaadavaks tehtud
dokumentide pohjal.

Artikkel 72

Ajutine mirgistus

1. Erandina kéesoleva maaruse artiklist 65 margistatakse pa-
ritolunimetusega ja geograafilise tihisega veinid, mille paritoluni-
metus vdi geograafiline tihis vastab mairuse (EU) nr 479/2008
artikli 38 16ikes 5 osutatud nouetele, kooskdlas kiesoleva mairu-
se IV peatiiki sitetega.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1991&mm=06&jj=14&type=L&nnn=149&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
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2. Kui komisjon teeb mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 41 ko-
haselt otsuse mitte vOtta paritolunimetust vdi geograafilist tahist
kaitse alla, eemaldatakse kiesoleva artikli 1oike 1 kohaselt margis-
tatud veinid turult ja mérgistatakse timber kooskdlas kiesoleva
madruse IV peatiikiga.

Artikkel 73

Uleminekusitted

1. Veininimetuste suhtes, mida likkmesriigid on tunnustanud
pdritolunimetusena voi geograafilise tahisena enne 1. augustit
2009 ja mida komisjon ei ole avaldanud méiruse (EU)
nr 1493/1999 artikli 54 1dike 5 vdi méidruse (EU) nr 753/2002
artikli 28 kohaselt, viiakse 14bi madruse (EU) nr 479/2008 artik-
li 51 Idikes 1 sdtestatud menetlus.

2. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 51 Idike 1 alusel kaitstud
veininimetuste puhul ning mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 51
1oike 1 alusel kaitsmata veininimetuste puhul, mille suhtes on liik-
mesriigis taotlus esitatud enne 1. augustit 2009, kohaldatakse
toote spetsifikaadi muudatuste suhtes méiruse (EU) nr 479/2008
artikli 51 Idikes 1 osutatud menetlust, tingimusel et litkmesriik on
teinud asjaomase heakskiitva otsuse ja mééruse (EU) nr 479/2008
artikli 35 1oikes 1 sitestatud tehniline toimik esitatakse komisjo-
nile hiljemalt 31. detsembriks 2011.

3. Liikmesriigid, kes ei ole kehtestanud mairuse (EU)
nr 479/2008 artikli 38 jargimiseks vajalikke digus- ja haldusakte
1. augustiks 2009, teevad seda 1. augustiks 2010. Vahepeal ko-
haldatakse asjaomases liikmesriigis mutatis mutandis maaruse (EU)
nr 479/2008 artiklis 38 osutatud siseriikliku eelmenetlusena ar-
tikleid 9, 10, 11 ja 12.

4. Enne 31. detsembrit 2010 turule lastud v6i margistatud vei-

ne, mis on kooskdlas enne 1. augustit 2009 kehtinud asjaomaste
sdtetega, voib turustada kuni varude [dppemiseni.

Artikkel 74

Kehtetuks tunnistamine

Miirused (EU) nr 1607/2000 ja (EU) nr 753/2002 tunnistatakse
kehtetuks.

Artikkel 75

Joustumine

Kieolev maarus joustub seitsmendal pdeval parast selle avaldamist
Euroopa Liidu Teatajas.

Kéesolevat médrust kohaldatakse alates 1. augustist 2009.

Kiesolev midrus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav kdikides liikmesriikides.

Briissel, 14. juuli 2009

Komisjoni nimel
komisjoni liige
Mariann FISCHER BOEL
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I LISA

REGISTREERIMISTAOTLUS: PARITOLUNIMETUS VOI GEOGRAAFILINE TAHIS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....oomii et
[tiidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kiesolev lehekiilg) ...........coouuiiiiiiiiiiiiiiiiii e
TAOtIUSE KEEL ..t
ReGIStIrECITMISIIUIMDET ... e.u ittt ettt e ettt ettt e

[tiidab komisjon]

Taotleja

Juriidilise voi futisilise ISTKU MEME .. oeiien i
Tiielik aadress (majanumber, tanav, asula, PoSHRO0d, THR) ... ... eeueie e e
Oiguslik seisund, suurus ja koosseis (juriidiliste isikute PUBUL) ... ... ..uuuueeiieiiiieee e e e e e e e e e e e e e e e e e e
KOAAKOTIASUS ..ttt ettt et e et e e

TelefOn, faKS, E-POST ...ttt

Vahendaja
—  Liikmesriik(*)

— Kolmanda riigi asutus (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimijvahendajate nimed ..........c..ooiiiiiiiiiii e
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, PoSHROOA, THR) ... e\vueeu et st e ettt e

Teleforn, FaKS, @-POSE ...ttt

Registreeritav MIMEUS ... ... ... .. ..ot e
—  Piritolunimetus (¥)

—  Geograafiline tahis (*)

[(*) kustutage ebasobiv variant]
Kaitse toend Kolmandas FHZIS ..........coeuuuiiiiiiiii e

Viinamarjasaaduste kategooriad .............. ...
[eraldi lehel]

Spetsifikaat
LeREKUIGEAE IV ..oeuniie i e

Allakirjutanu/allakiffutanute NIMEd ..........cooiiiiii e e

ATKFJAIIKIGAG ...+ttt
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II LISA

KOONDDOKUMENT

Kittesaamise kuupdev (PPKKJAAAA) ..ottt e

[taidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kaesolev lehekiilg) .............oocooiiiiiiiii
Taotluse Keel ..o

RegiStreerimISIIUMDET ....iiuuu ittt

[taidab komisjon]

Taotleja

Juriidilise voi fadisilise istkun MIMI ..o..ceniei
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, postikood, 1ik) ... .....oeueiuei st
Oiguslik seisund (juriidiliste isikute PURL ........eeeeeeee e e
KOdaKOTASUS ...t
Vahendaja

—  Liikmesriik(¥)

— Kolmanda riigi asutus (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimifvahendajate nimed ...............coooiiiiiii

Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, postikood, TiR) «.......ueveieeinsreit et iie e e e eaaeanas

Registreeritav MiMetus ............ ..ottt

—  Piritolunimetus (¥)

—  Geograafiline tihis (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Veinifveinide Kirjeldus (1) .....oouoeninii

Viide artikli 54 16ike 1 punkti a () kohasele traditsioonilisele nimetusele, mis on seotud kdnesoleva piirit-
olunimetuse v3i geograafilise tahisega ................ccooiiiiiiiiiiiiii

Asjaomane veinivalmistustava (3) .............cooiiiiiiiiiniiiii e
Kindlaks miiratud piirkond ...
Maksimaalne saagikus hektari kohta ...
Lubatud veiniviinamarjasordid ...................ooooiiiiiiiiii
Seos geograafilise piirkonnaga () .............ooooiiiiiiiiiii i

Muud GOZIMUSE (3) ...oniiiiiiei e

Viide spetsifikaadile

®

(3) Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 16ike 1 punkt a

(%) Soovituslik.

() Toote ja geograafilise piirkonna omapara ning nende vahel oleva seose kirjeldus.

Sealhulgas viide toodetele, mis on hdlmatud mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 33 Iikega 1.
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VASTUVAIDE: PARITOLUNIMETUS VOI GEOGRAAFILINE TAHIS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....ooniiii e et

[tdidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kdesolev Iehekiilg) ........c..viiuiiiniiiiii e

VaSTUVAILEE KOCl ..ottt e e e

[tdidab komisjon]

ReGISITEEriMISTIUMDEr ... ..o e e

Vastuviitja

Juriidilise voi futisilise ISTKU DMIME «.eeiee e

Tiielik aadress (majanumber, tanav, asula, PoSHROOd, THR) ... .. \u.teu et
KOGAKOMASUS ..ttt ettt e et e e e e e et et aneans

Telefon, aKS, E-POST ...ttt

Vahendaja
—  Liikmesriik(*)

— Kolmanda riigi asutus (soovituslik) (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimifvahendajate nimed ..............oooiiiiiiii

Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, POStROOM, Tik) ... .\.ueeu ettt e st

Nimetus, Mida Vastustatakse ........ ..ot

—  Piritolunimetus (¥)
—  Geograafiline tihis (%)

[(*) kustutage ebasobiv variant]
Varasemad digused
— Kaitstud paritolunimetus (*)
—  Kaitstud geograafiline tahis (*)

— Riiklik geograafiline tihis ()
[(*) kustutage ebasobiv variant]

REGIStIEEITMISIIUIMIDET ... ettt ettt e ettt eaae

Registreerimise Kuupaev (PPIKKJAAAA) ...ttt

—  Kaubamirk

RegIStreerimise KUUPACY ......oooutiiiniii ittt ettt ettt
PARItOIUITIR ... e

MEEJEUIIEUS (X)) .ttt ettt ettt ettt e et e et e e et

[(*) kustutage ebasobiv variant]
Vastustamise alus
—  Midruse (EU) nr 479/2008 artikli 42 1dige 1(%)

—  Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 42 16ige 2(¥)

III LISA
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—  Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 43 18ige 2(*)

—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 45 1oike 2 punkt a ()
—  Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 45 18ike 2 punkt b (¥)
—  Madruse (EU) nr 479/2008 artikli 45 Idike 2 punkt ¢ (¥)
—  Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 45 18ike 2 punkt d (¥)

[(*) kustutage ebasobiv variant]

ATUSE SEIGILUS ... ...t
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MUUTMISTAOTLUS: PARITOLUNIMETUS VOI GEOGRAAFILINE TAHIS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....oomiiii e et

[tdidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kdesolev lehekiilg)

MUUAATUSE KEEL ..ottt e e e

REGISTIEEITIMISTIUITIDET ... oevu ettt ettt ettt et et et e e e et e e

[tdidab komisjon]
Vahendaja
—  Liikmesriik(*)

— Kolmanda riigi asutus (soovituslik) (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimijvahendajate MImMed ..........couuiiiniii e e
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, postikood, riik)

TElefOn, fAKS, E-POSE vttt et e

—  Piritolunimetus (¥)
—  Geograafiline tihis (*)

[(*) kustutage ebasobiv variant]
Spetsifikaadi osa, mida muudatus puudutab
Kaitstud nimi (¥)

Toote kirjeldus (¥)
Veinivalmistustava (¥)
Geograafiline piirkond (*)
Hektarisaak (*)
Veiniviinamarjasordid (*)

Seos (¥)

Kontrolliasutuse nimi ja aadress (¥)
Muu (¥)

[(*) kustutage ebasobiv variant]

Muutmine

—  Spetsifikaadi muutmine, mis ei ndua koonddokumendi muutmist (*)

IV LISA

Spetsifikaadi muutmine, mis nduab koonddokumendi muutmist (*)

[(*) kustutage ebasobiv variant]
—  Viheoluline muudatus (*

—  Oluline muudatus (¥)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Selgitused muudatuste KON ... e

Muudetud koonddokument
[eraldi lehel]

ATTAKITJULAJA TEITH + e ettt et ettt et e et et et eaa e

ATTKITT ©oe e e et
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V LISA
TUHISTAMISTAOTLUS: PARITOLUNIMETUS VOI GEOGRAAFILINE TAHIS

Kittesaamise kuupdev (PPJKKJAAAA) ..ottt e e
[taidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kdesolev lehekillg) ........c..oeiuiiiiiiiiii e
TUhiStAMISTAOTIISE AULOT ..\ .tttit ittt et e et e e e et e e et e e et e et e e e e e e et e e e et e et et e e e s e e aaeaaaas
REGISIEEITITISTIUIMIDET ... eett et ettt ettt ettt et e et e et eeene
[taidab komisjon]

Tithistamistaothuse Keel ........ ... e e
Juriidilise voi fudisilise ISTKU MIMI .. o..en e e

Tiielik aadress (majanumber, tdnav, asula, PoStROO, THR) ...\ vuisee sttt e et e e e et e et e et e e e e aaaas
KOAAKOIIASUS ..ttt

TelefOn, faKS, E-POSE ...ttt

THRISTAAV NI ....ooe ettt et e s
—  Piéritolunimetus (¥)
—  Geograafiline tihis (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]
Taotluse autori Gigusparane MUV ......... ..o e

Liikmesriigi voi kolmanda riigi avaldus ...

Tiihistamise alus

—  Mddruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 18ike 1 punkt a (¥)
—  Mdéiruse (EU) nr 479/2008 artikli 34 1dike 1 punkt b (*)
— Mdééruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1dike 2 punkt a (*)

—  Mdéiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 loike 2 punkt b (*)

/

/

/

/
—  Mdéruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1dike 2 punkt c (*)
—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 loike 2 punkt d (*)
—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1dike 2 punkt e (*)
—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 loike 2 punkt f (*)
—  Midruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1dike 2 punkt g (*)
—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1dike 2 punkt h (*)

—  Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 35 1oike 2 punkt i (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]
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VI LISA

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSE GEOGRAAFILISEKS TAHISEKS MUUTMISE TAOTLUS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....ionii e et
[tiidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kiesolev lehekiilg) ...........coouiiiiiiiiiiiiiiiii e
TAOtIUSE KEEL ..t
ReGIStrECITMISIIUIMDET ... euu ittt ettt e ettt et

[tiidab komisjon]

Taotleja

Juriidilise voi futisilise ISTKU MM L.oeiien e
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, PoSRO0d, THR) ... .. ..utiu ittt
Oiguslik seisund, suurus ja koosseis (juriidiliste isikute PURL ... .. ...uuueeiiiiiiie e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
KOAAKOTIASUS ..ttt ettt ettt

TelefOn, faKS, E-POST ...ttt

Vahendaja
—  Liikmesriik(*)

— Kolmanda riigi asutus (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimijvahendajate nimed ..........c..ooiiiiiiiiiii e
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, POSTROOM, Tik) ... e\uueeu et st e et

Teleforn, FaKS, @-POSE ... eiiii ettt

Registreeritav MIMEUS ... ... ... ..ot e

Kaitse tdend KOIMandas TIZIS ... ....ueuueeeneiie ettt e

TOOLEKATEZOOTIAA ... .. iot it et e
[eraldi lehel]

Spetsifikaat
LeheKUIgede arv ... e e
Allakirjutanu/allakiffutanute NIMEd ..........co.iiiiiiii e

ATKIFQIKITAA ..o oo
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VII LISA

TRADITSIOONILISE NIMETUSE TUNNUSTAMISE TAOTLUS

Kittesaamise kuupdev (PPJKKJAAAA) ..ottt

[taidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kaesolev lehekiilg) ............oooiiiiiiiiiiii
Taotluse Keel .........oooiiiii

RegiStreerimISTIUMDET . ...eiiiit ittt et

[taidab komisjon]

Taotleja
Liikmesriigi padev asutus ()
Kolmanda riigi padev asutus ()

Kutseala esindusorganisatsioon (*)

[(*) Tommake iileliigne maha]

Aadress (majanumber, tanav, asula, PoStiRO0d, TiiR) ... ..vuu sttt e e anas
Juriidiline isik (ainult kutseala esindusorganisatsiooni PURUI) «.........c.ueeusiuiu et

KOAAKONASUS ...ttt e et e

TElefOn, fAKS, E-POSE . evueit ettt e

INEITIEEUS ...ttt ettt ettt ettt e e et e e e e et e

Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 1dike 1 punkti a kohane traditsiooniline nimetus (¥)

Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 1dike 1 punkti b kohane traditsiooniline nimetus (*)
[(*) Tommake iileliigne maha]

Keel
— Artikli 31 punkt a (¥)

— Artikli 31 punkt b (¥

[(*) kustutage ebasobiv variant]

Asjakohaste piritolunimetuste ja geograafiliste tihiste nimekiri ......................ccoo
Viinamarjasaaduste KategOOria ... .........couuiiiiiiiiiiii e

MEATAEIUS ... e

Eeskirjade koopia

[lisatakse vormile]
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VIII LISA

VASTUVAIDE: TRADITSIOONILINE NIMETUS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....oomiiii et
[tiidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kiesolev lehekiilg) ...........coouiiiiiiiiiiiiiiiiii e
VASTUVAILE KEEL L. eet ettt ettt
ReGIStIrEEITMISIIUIMDET ... e.u ittt ettt et et ettt et et

[tiidab komisjon]

Vastuviitja
Juriidilise voi futisilise ISTKU MEME «..eiien i

Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, postiRo0d, THR) ... .. \..seu ittt

KOAaKONASUS ..o e e e

Telefon, aKS, E-POSE . ..uiin ittt e

Vahendaja
—  Liikmesriik(¥)

— Kolmanda riigi asutus (soovituslik) (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vahendaja nimijvahendajate nmed ..........c..ooiiiiiiiiiii e

Tiielik aadress (majanumber, tanav, asula, postikood, THR) ........o.iiiiiii

Vastustatav traditsiooniline MIMEtUs .......... ..ottt

Varasemad digused
—  Kaitstud paritolunimetus (*)
—  Kaitstud geograafiline tahis (*)

— Riiklik geograafiline tihis ()

[(*) kustutage ebasobiv variant]

RegIStreeriMISIIUIMDET ... e.uiititii ittt e e e
Registreerimise kuupdev (PPIKKJAAAA) ...ttt e

— Kaubamairk

IVIATGIS Lo
Kaupade ja teenUSLE LOCLEIU ...e.uuiiun ittt ettt
REGISTIEEITMISTIUITIDET ..ottt et ettt ettt et e e e e e e eeees
ReGIStrEerimISE KUUPACY ......eitiiin ettt ettt et et et e e et e e e eees
PAritoluriik ...
MENEJEUIIEUS (X)) ottt ettt ettt ettt e et e e e e e et

[(*) kustutage ebasobiv variant]

Vastustamise alus
—  Artikkel 31 (¥
— Artikkel 35 (¥)

—  Artikli 40 16ike 2 punkt a (*)
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—  Artikli 40 like 2 punkt b (¥)
—  Artikli 40 15ike 2 punkt ¢ (%)
— Artikli 41 1dige 3 (¥)
— Artikli 42 15ige 1 (%)
— Artikli 42 15ige 2 (¥)

—  Mddruse (EU) nr 479/2008 artikkel 54
[(*) kustutage ebasobiv variant]

ALBSE SEIGILUS ..ottt e
AllaKirjutaja M ...

ATIKITT e e e e e e
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IX LISA

TUHISTAMISTAOTLUS: TRADITSIOONILINE NIMETUS

Kittesaamise kuupdev (PP/KKJAAAA) .....oomiiii e et
[tdidab komisjon]

Lehekiilgede arv (sealhulgas kiesolev lehekiilg) ...........coouuiiiiiiiiiiiiiiii e
TURIStAMISTAOLIUSE AULOT ... eiut ittt ettt ettt ettt e et e et e eea e

[tdidab komisjon]

RegiStreerimisnUMDber ... ... ... i
Tithistamistaotluse keel ...
Juriidilise voi futisilise ISTKU MIME «.eeee e
Tiielik aadress (majanumber, tinav, asula, POStROOM, TiR) ... .\uueeu et sttt
KOdaKOMdSUs .......ooiiiiii i

Telefon, fAKS, @-POSE . .vuiii ittt et
Vastustatud traditsiooniline NiMeLUs ................oooiiiiiiiiiiii it e
Taotluse autori GiGuSpArane MUV ......... ..o e
Liikmesriigi voi kolmanda riigi avaldus ...

Tiihistamise alus

—  Artikkel 31 (%)

—  Artikkel 35 (%)

—  Artikli 40 15ike 2 punkt a (*)
— Artikkel 40 1dike 2 punkt b (*)
—  Artikli 40 15ike 2 punkt ¢ (¥)
—  Artikli 41 Idige 3 (%

—  Artikli 42 Isige 1 (¥

—  Artikli 42 Igige 2 (%

— Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikkel 54 (*)
[(*) kustutage ebasobiv variant]
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X LISA

ARTIKLI 51 LOIKES 2 OSUTATUD PIKTOGRAMM
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XI LISA

ARTIKLI 30 LOIKES 2 OSUTATUD KUTSEALA ESINDUSORGANISATSIOONID JA NENDE LIIKMED

Kolmas riik Kutseala esindusorganisatsiooni nimi Kutseala esindusorganisatsiooni litkmed
— Lduna-Aafrika Vabariik —  South African Fortified Wine — Allesverloren Estate
Producers Association (SAFPA) | —  Axe Hill

— Beaumont Wines

— Bergsig Estate

— Boplaas Wine Cellar

—  Botha Wine Cellar

—  Bredell Wines

—  Calitzdorp Wine Cellar
— De Krans Wine Cellar
— De Wet Co-op

—  Dellrust Wines

— Distell

— Domein Doornkraal

—  Du Toitskloof Winery
— Groot Constantia Estate
—  Grundheim Wine Cellar
— Kango Wine Cellar

— KWV International

—  Landskroon Wine

—  Louiesenhof

— Morgenhog Estate

— Overgaauw Estate

— Riebeek Cellars

— Rooiberg Winery

—  Swartland Winery

— TTT Cellars

—  Vergenoegd Wine Estate
—  Villiera Wines

—  Withoek Estate




XII LISA

ARTIKLIS 40 OSUTATUD TRADITSIOONILISTE NIMETUSTE LOETELU

Traditsiooniline nimetus

Keel

Vein (1)

Kokkuvdtlik méaratlus/kasutustingimused (%)

A OSA — Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 16ike 1 punktis a osutatud traditsioonilised nimetused

BELGIA
Appellation d’origine controlée KPN Traditsioonilised nimetused, mida kasutatakse véljendi ,kaitstud péritolunimetus” asemel.
prantsuse (1, 4)
Gecontroleerde oorsprongsbenaming hollandi KPN
(1, 4)
Landwijn hollandi KGT Traditsioonilised nimetused, mida kasutatakse véljendi ,kaitstud paritolunimetus” asemel.
(1)
Vin de pays KGT
prantsuse (1)
BULGAARIA
TapaHTHPaHO HAMMEHOBAHME 3AIPOV3XOL] KPN Traditsioonilised nimetused, mida kasutatakse véljendite ,kaitstud paritolunimetus” ja ,kaitstud geograafiline tahis” ase-
(THIT) bulgaaria (1,3 4) mel
(guaranteed designation of origin) T 14.4.2000
[apaHTMPAaHO 1 KOHTPOIMPAHOHANMEHOBA-
Hue 3a npousxon (TKHIT) buleaaria KPN
(guaranteed and controlled designation of g (1,3, 4)
origin)
BriaropomHo cragko Buso (BCB) (noble buloaari KPN
sweet wine) ulgaaria (3)
Pernonanno suno buleaaria KGT
(Regional wine) g (1, 3, 4)
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TSEHHI VABARIIK

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

tSehhi

KPN
(4)

T3ehhi Vabariigi pdllumajandus- ja toidujarelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud asjaomase piir-
konna kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest, kusjuures piirkonnas valmistatava kvaliteetvahuveini
jaoks kasutatav vein on valmistatud viinamarjade kasvupiirkonnas ning saagikuse piirméara ei ole iiletatud; vein vas-
tab kehtivates digusaktides sitestatud kvaliteedinduetele.

Jakostni vino

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujdrelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on toodetud asjaomase piirkonna
kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmddra ei ole iiletatud; viinamarjade suhkrusisal-
dus on vahemalt 15 °NM; viinamarjad on koristatud ja vein on valmistatud asjaomases veinipiirkonnas, vein vastab ra-
kendatavates digusaktides sitestatud kvaliteedile.

Jakostni vino odridové

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujirelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud viinamarjadest, vil-
jalihast, viinamarjavirdest; vein on valmistatud kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest voi kvaliteetvei-
nide segamisel nii, et ei kasutata rohkem kui kolme sorti.

Jakostni vino zndmkové

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujirelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud viinamarjadest, vil-
jalihast, viinamarjavirdest ning voimaluse korral kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest.

Jakostni vino s piivlastkem, millele lisan-
dub:

— Kabinetn{ vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujdrelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud viinamarjadest, vil-
jalihast voi viinamarjavirdest ning voimaluse korral asjaomase piirkonna voi all-piirkonna kindlas viinamarjaistandu-
ses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmaéira ei ole iiletatud; vein on valmistatud viinamarjadest, mille péritolu,
suhkrusisaldust ja massi ning vajaduse korral sorti voi sorte voi nakatumist véarishallituse vormis hahkhallituse Botry-
tis cinerea P.-ga on amet kontrollinud, ning need vastavad asjaomase kvaliteetveini ja tdiendiklassi nduetele voi erineva
tdiendiklassiga kvaliteetveinide segule esitatavatele nduetele; vein vastab kehtivates digusaktides sitestatud kvaliteedi-
nouetele; vein on ametis klassifitseeritud kvaliteetveinina, millel on tiks jargmistest tdienditest:

— ,Kabinetn{ vino” - seda vdib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vahemalt 19 °NM;

— ,Pozdni sbér” — seda voib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vihemalt 21 °NM;

— ,Vybér z hroznt” - seda voib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vahemalt 24 *NM;

— ,Vybér z bobuli” - seda voib valmistsada iiksnes valitud marjadest, mille suhkrusisaldus on viahemalt 27 °NM;

— ,Vybér z cibéb” - seda voib valmistada iiksnes valitud vaarishallitusega marjadest voi iilekiipsenud marjadest, mil-
le suhkrusisaldus on vihemalt 32 °NM;

— ,Ledové vino” - seda vdib valmistada iiksnes viinamarjadest, mis on koristatud temperatuuri juures -7 °C voi va-
hem ning mis on koristamise ja to6tlemise kdigus kilmunud, kusjuures saadava viinamarjavirde suhkrusisaldus
peab olema vihemalt 27 °NM;

— ,Sldmové vino” — seda voib valmistada tiksnes viinamarjadest, mida on enne to6tlemist hoitud dlgedel voi pilli-
rool ning vajaduse korral iilesriputatuna ventileeritud ruumis vahemalt kolm kuud ning saadud viinamarjavirde
suhkrusisaldus peab olema vihemalt 27 °NM.

Pozdni sbér

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi péllumajandus- ja toidujirelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on toodetud asjaomase piirkonna
kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmdéra ei ole iiletatud; viinamarjade suhkrusisal-
dus on vihemalt 21 °NM; viinamarjad on koristatud ja vein on valmistatud asjaomases veinipiirkonnas, vein vastab
rakendatavates digusaktides sitestatud kvaliteedile.
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Vino s piivlastkem, millele lisandub:
— Kabinetni vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

tSehhi

KPN
(1)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujdrelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud viinamarjadest, vil-
jalihast voi viinamarjavirdest ning vdimaluse korral asjaomase piirkonna voi all-piirkonna kindlas viinamarjaistandu-
ses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmaira ei ole iiletatud; vein on valmistatud viinamarjadest, mille péritolu,
suhkrusisaldust ja massi ning vajaduse korral sorti voi sorte voi nakatumist vaarishallituse vormis hahkhallituse Botry-
tis cinerea P.-ga on amet kontrollinud ning need vastavad asjaomase kvaliteetveini ja tdiendiklassi nduetele voi erineva
tdiendiga kvaliteetveinide segule esitatavatele nduetele; vein vastab kehtivates digusaktides sitestatud kvaliteedindue-
tele; vein on ametis klassifitseeritud kvaliteetveinina, millel on ks jargmistest tdienditest:

— ,Kabinetn{ vino” - seda vdib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vahemalt 19 °NM;

— ,Pozdni sbér” — seda voib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vahemalt 21 °NM;

— ,Vybér z hroznt” - seda voib valmistada iiksnes viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on vahemalt 24 *NM;

— ,Vybér z bobuli” - seda voib valmistada tiksnes valitud marjadest, mille suhkrusisaldus on viahemalt 27 °NM;

— ,Vybér z cibéb” - seda vo6ib valmistada tiksnes valitud vaarishallitusega marjadest voi tilekiipsenud marjadest, mil-
le suhkrusisaldus on vihemalt 32 °NM;

— ,Ledové vino” - seda vdib valmistada iiksnes viinamarjadest, mis on koristatud temperatuuri juures -7 °C voi vi-
hem ning mis on koristamise ja to6tlemise kdigus kilmunud, kusjuures saadava viinamarjavirde suhkrusisaldus
peab olema vihemalt 27 °NM;

— ,Sldmové vino” — seda voib valmistada tiksnes viinamarjadest, mida on enne to6tlemist hoitud dlgedel voi pilli-
rool ning vajaduse korral iilesriputatuna ventileeritud ruumis vdhemalt kolm kuud ning saadud viinamarjavirde
suhkrusisaldus peab olema vihemalt 27 °NM.

Jakostni likérové vino

tSehhi

KPN
(3)

T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujarelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on valmistatud asjaomase piir-
konna kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmadra ei ole iiletatud; vein on valmistatud
samas piirkonnas, kus viinamarjad on koristatud, vein vastab kehtivates digusaktides sitestatud kvaliteedinduetele.

Zemské vino

tSehhi

KGT
(1)

Vein, mis on valmistatud TSehhi Vabariigi territooriumil koristatud viinamarjadest, mis sobivad asjaomases piirkonnas
kvaliteetveini valmistamiseks voi mis kuuluvad sorti, mis esineb kohaldatavates digusaktides loetletud sortide hulgas;
kohaldatavate digusaktide jargi voib veini margistada iiksnes kaitstud geograafilise tahisega; geograafilise tihisega laua-
veini valmistamiseks voib kasutada iiksnes viinamarju, millest vein on valmistatud ja mille suhkrusisaldus on vihemalt
14 °NM ja mis on koristatud geograafilises iiksuses, mis on geograafilise tdhise aluseks, ning vein vastab kehtivates
oigusaktides satestatud kvaliteedinduetele; muude kui kehtivates digusaktides nimetatud geograafiliste iiksuste nime ka-
sutamine on keelatud.

Vino origininalni certifikace (VOC
voi V.0.C.)

tSehhi

KPN
(1)

Vein peab olema toodetud veinipiirkonnas voi sellest vaiksemal territooriumil; tootja peab kuuluma tthendusse, mis
on kehtivate sitete kohaselt volitatud andma luba kasutada originaalitdendiga veini nimetust; vein vastab vahemalt keh-
tivates digusaktides kvaliteetveini suhtes sitestatud ndudmistele, vein vastab tingimustele, mis on sitestatud otsuses,
millega reguleeritakse luba anda originaalitdendiga veini nimetust; lisaks peab vein vastama eri veinisortide suhtes keh-
testatud nduetele.

TAANI

Regional vin

taani

KGT
(1,3,4)

Vein vdi vahuvein, mis on valmistatud Taanis kehtivate riiklike sitete kohaselt. ,Regional vin'i” suhtes on tehtud orga-
noleptiline ja analiiiitiline uuring. Selle omapira ja omadused tulenevad osaliselt tootmispiirkonnast, kasutatavatest vii-
namarjadest ning tootjate ja veinivalmistaja oskustest.
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SAKSAMAA

Pridikatswein (Qualititswein mit Pradi-
kat (), millele lisatakse:

—  Kabinett

—  Spitlese

—  Auslese

—  Beerenauslese

—  Trockenbeerenauslese

— Eiswein

Uldine kategooria eritdiendiga veinide jaoks, mille virdel on teatav minimaalne tihedus ja mida ei ole rikastatud (ei $ap-

taliseeritud ega kangendatud kontsentreeritud viinamarjavirdega); nimetusele lisatakse iiks jargmistest véljenditest:

— (Kabinett): Eritdiendiga kvaliteetveini (Pradikatswein) esimene kvaliteediaste; siia kuuluvad kerged ja peened veinid,
mille virde tihedus séltuvalt viinamarjasordist ja piirkonnast on 67 kuni 85 Oechsle kraadi;

—  (Spitlese): Eritdiendiga kvaliteetvein, mille virde tihedus on sdltuvalt viinamarjasordist ja piirkonnast 76 kuni 95
Oechsle kraadi; viinamarjad tuleb korjata hilja ning need peavad olema tiielikult kiipsenud; nendel veinidel on
tugev maitse (mitte tingimata magus);

—  (Auslese): Vein on valmistatud eraldi valitud tédielikult kiipsenud viinamarjadest, mis vdivad olla kontsentreeritud
botrytis cinerea kasutamise teel; virde tihedus on sdltuvalt viinamarjasordist ja piirkonnast 85 kuni 100 Oechsle
kraadi;

KPN
saksa (1) —  (Beerenauslese): Vein on valmistatud eraldi valitud ja tdnu botrytis cinerea (vddrishallitus) kasutamisele korge suh-
krukontsentratsiooniga téielikult kiipsenud viinamarjadest; saagikoristus toimub tavaliselt moni aeg pérast tava-
list saagikoristust. Virde tihedus on sdltuvalt viinamarjasordist ja piirkonnast 110 kuni 125 Oechsle kraadi: veinid
on viga magusad ja sdilivad kaua:

—  (Trockenbeerenauslese): Eritdiendiga kvaliteetveini (Pradikatswein) korgeim aste, mille puhul virde tihedus on iile
150 Oechsle kraadi. Selle kategooria veinid on valmistatud hoolikalt valitud tilekiipsenud viinamarjadest, mille
mahl on botrytis cinerea (vdirishallitus) kasutamise abil kontsentreeritud. Marjad on kuivatatud nagu rosinad. Sel-
lisel teel tehtud vein on ddrmiselt magus ja madala alkoholisisaldusega;

—  (Eiswein): Selline vein peab olema valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud kdreda pakasega, nii et tempe-
ratuur on alla - 7 °C; viinamarjad on pressitud killmunud olekus; ainulaadne korgeima kvaliteediga vein, mis on
adrmiselt magus ja happeline.

Qualititswein, millele lisatakse vajaduse Kindlaks méiratud piirkonnas valmistatud kvaliteetvein, mis on libinud analiiiitilise ja organoleptilise uuringu ja mis
. . KPN . . . ~ - . . .
korral viljend b.A. (Qualititswein bes- saksa ] vastab viinamarjade kiipsuse nduetele (viinamarjavirde tihedus/Oechsle kraadid).
timmter Anbaugebiete) (1)
Qualitatslikorwein, millele lisatakse vaja- Kindlaks maaratud piirkonnas valmistatud kvaliteetlikdorvein, mis on labinud analiiiitilise ja organoleptilise uuringu ja
) e 11 PDO . . . . ~ . - . .
duse korral valjend b.A. (Qualitétslikor- saksa 3 mis vastab viinamarjade kiipsuse nduetele (viinamarjavirde tihedus/Oechsle kraadid).
wein bestimmter Anbaugebiete) (**) ()
Qualititsperlwein, millele lisatakse vajadu- Kindlaks mairatud piirkonnas valmistatud poolvahuvein, mis on libinud analiiiitilise ja organoleptilise uuringu ja mis
- - PDO . . N - " . ; .
se korral véljend b.A. (Qualititsperlwein saksa 3 vastab viinamarjade kiipsuse nduetele (viinamarjavirde tihedus/Oechsle kraadid).
bestimmter Anbaugebiete) () (8)
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbaugebie- saksa KPN Kindlaks méiratud piirkonna kvaliteetvahuvein.
te) () (4)
Landwein saksa KGT Veini kvaliteedi tagab suhteliselt korge virde tihedus.
(1)
Winzersekt (™) K KPN Kvaliteetvahuvein, mis on valmistatud kindlas viinamarjakasvatuspiirkonnas veinist, mis on valmistatud selles samas
saksa (1) viinamarjakasvatusettevottes koristatud viinamarjadest; nimetus kiib ka tootjariihma kohta.

() Viljendit ,Qualitdtswein mit Priadikat” voib kasutada tileminekuperioodil kuni 31.12.2010.

() Viljendid ,Sekt”, ,Likdrwein” ja ,Perlwein” iiksinda ei ole kaitstud.
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KREEKA

Ovopaoia Ipoghevone Avatépag
Towotmrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

kreeka

KPN
(1,3, 4,15,
16)

Piirkonna voi asula nimi, mille puhul on haldusaktides ette ndhtud voimalus kasutada seda jargmistele nouetele vas-

tava veini tahistamiseks:

— vein on toodetud viinamarjadest, mis kuuluvad Vitis vinifera liigi peamiste sortide hulka ja on koristatud asjaoma-
ses geograafilises piirkonnas, kusjuures tootmine toimub asjaomases piirkonnas;

— vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud madala saagikusega viinamarjaistandustest;

— veini kvaliteet ja omadused tulenevad valdavalt voi eranditult teatavast geograafilisest piirkonnast koos sellele
omaste looduslike tingimuste ja inimtegevusega.

[L.D. 243/1969 ja L.D. 42776 veinitoodete edendamise ja kaitse kohta]

Ovopaoia Ipoéhevong Ekeyyopevn (OTIE)
(appellation dorigine controlée)

kreeka

KPN
(3, 15)

Lisaks nouetele, mis kehtivad ka ,appellation d’origine de qualité supérieure”i’ puhul, peavad siia kategooriasse kuulu-

vad veinid vastama jargmistele nduetele:

— vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud tihtsamatest, madala saagikusega viinamarjaistandustest,
kus pinnas vastab kvaliteetveini valmistamisele esitatavatele nouetele,

— vein vastab teatavatele nduetele seoses viinamarjaistanduste piigamissiisteemi ja virde minimaalse suhkrusisaldu-
sega.

[L.D. 243/1969 ja L.D. 42776 veinitoodete edendamise ja kaitse kohta]

Oivog Y\ukoG Quatkog
(vin doux naturel)

kreeka

KPN
(3)

Vein, mis kuulub ,appellation d’origine controlée” voi ,appellation d’origine de qualité supérieure”i kategooriasse ja vas-
tab jargmistele nduetele:

— vein on valmistatud viinamarjavirdest, mille esialgne naturaalne alkoholisisaldus on vahemalt 12 mahuprotsenti,
— veini tegelik alkoholisisaldus on vihemalt 15 mahuprotsenti, aga mitte iile 22 mahuprotsendi,

— veini iildalkoholisisaldus ei iileta 17,5 mahuprotsenti.

[L.D. 212/1982 Piritolunimetusega ,Samos” veini registreerimise kohta]

Oivog QuOTK®G YAUKUG
(vin naturellement doux)

kreeka

KPN
(3,15, 16)

4.9

Vein, mis kuulub ,appellation d’origine controlée” voi ,appellation d’origine de qualité supérieure”i kategooriasse ja vas-

tab jargmistele nouetele:

— vein on valmistatud viinamarjadest, mis on jietud paikese kitte voi varju,

—  vein on valmistatud ilma rikastamata,

— veini naturaalne alkoholisisaldus on vahemalt 17 mahuprotsenti (vdi suhkrusisaldus vihemalt 300 grammi liitri
kohta).

[L.D. 212/1982 Piritolunimetusega ,Samos” veini registreerimise kohta]

ovopaoia katd tapddoon
(appellation traditionnelle)

kreeka

KGT
(1)

Vein on valmistatud eranditult Kreeka geograafilisel territooriumil ja lisaks:

— on veinide puhul, mis kannavad traditsioonilist nimetust ,Retsina”, virret toodeldud Siiiiria manni vaiguga,

— on veinid, mis kannavad traditsioonilist nimetust ,Verntea”, valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud Za-
kynthose saarel ja vastavad teatavatele tingimustele seoses viinamarjasortide, istanduste hektarisaagi ja virde suh-
krusisaldusega.

[P.D. 514/1979 vaiguveinide tootmise, kontrolli ja kaitse kohta ning M.D. 397779/92 viljendi ,Verntea Traditional

Designation of Zakynthos” kasutamise tingimuste kohta]

TOTIKOG 0tvOg

(vin de pays)

kreeka

KGT
(1,3,4,11,
15, 16)

Piirkonna v&i asula nimi, mille puhul on haldusaktides ette nihtud vdimalus kasutada seda jargmistele nduetele vas-
tava veini tahistamiseks:
— veini mingi omadus, maine vdi muu tunnus tuleneb peamiselt paritolust,
— vahemalt 85 % kasutatavatest viinamarjadest tuleb eranditult asjaomasest geograafilisest piirkonnast ja veini val-
mistamine leiab aset asjaomases geograafilises piirkonnas,
— kasutatakse viinamarjasorte, mis on asjaomase piirkonna jaoks ette nihtud,
— viinamarjad on koristatud viinamarjaistandustest, mille pinnas sobib madala saagikusega tootmiseks,
igal tiksikul juhul on kindlaks maaratud naturaalne ja tegelik alkoholisisaldus.
[C M.D. 392169/ 1999 Uldeeskirjad maiste ,vin de pays" kasutamise kohta lauaveinide tahistamisel, aktiga C.M.D.
321813/2007 muudetud kujul].
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HISPAANIA

Denominacién de origen (DO)

Piirkonna, ala, asula v5i koha nimi, mille suhtes on haldusaktides ette ndhtud voimalus kasutada seda jargmistele noue-
tele vastava veini tihistamiseks:

Tsiili

KPN — vein on valmistatud selles piirkonnas, alal, asulas vdi kohas seal kasvanud viinamarjadest,
hi . (1,3,4,5 6, | — veinil on tinu péritolule suur kaubanduslik maine,
{Spaania 8,9,11,15, | — veini omapira ja tunnused tulenevad eranditult voi peamiselt geograafilistest teguritest, sealhulgas looduslikest tin-
16) gimustest ja inimtegevusest.
(Seadus 24/2003 viinamarjade ja veini kohta, muud diguslikud nduded on sitestatud eespool nimetatud ja muudes ak-
tides)
Denominacion de origen calificada (DO- Kategooriasse ,denominacién de origen calificada” kuuluv vein vastab lisaks kategooria ,,denominacion de origen” ndue-
Ca) tele veel jargmistele nouetele:
KPN — vein on kuulunud kategooriasse ,denominacion de origen” vahemalt kiimme aastat,
—  sellisel viisil kaitstud tooteid turustavad iiksnes villitult veinivalmistusettevotted, mis on registreeritud ja asuvad
hispaania (81 ’ 93 ! 14i Si 56’ asjaomases geograafilises piirkonnas,
"6 )’ " | — piirkond, kus on lubatud asjaomase paritolunimetusega veini toota, on kaardil haldusiiksuste kaupa kindlaks méa-
ratud.
(Seadus 242003 viinamarjade ja veini kohta, muud diguslikud nduded on sitestatud eespool nimetatud ja muudes ak-
tides)
Vino de calidad con indicacion geografi- Vein on valmistatud teatud piirkonnas, alal, asulas voi kohas seal kasvanud viinamarjadest ning veini mingi omadus,
ca KPN maine voi tunnusjooned tulenevad geograafilistest teguritest voi inimtegevusest voi molemast ning on seotud viina-
hi . (1,3, 4,5, 6, | marjade kasvatamise, veini valmistamise voi laagerdamisega. Sellist veini tahistatakse véljendiga ,vino de calidad de”,
Ispaania 8,9, 11, 15, | millele jargneb asjaomase piirkonna, ala, asula voi koha nimi, kus see on valmistatud.
16) (Seadus 24/2003 viinamarjade ja veini kohta, muud diguslikud nduded on sitestatud eespool nimetatud ja muudes ak-
tides)

Vino de pago Miirgib eriliste pinnaseomaduste ja mikrokliima poolest viljapaistvat kohta voi pdllumaad, mis erineb iimberkaudse-
test aladest ja on tuntud, kusjuures nime tuntus on seotud sellega, et seal kasvatatakse viinamarju, millest valmistatakse
eriliste omaduste ja tunnusjoontega veini, ning mille piirid on kindlaks méaaratud padeva asutuse poolt vastavalt piir-

KPN konna isedrasustele kehtestatud eeskirjadega. Selle piirid ei tohi kattuda haldusiiksuse voi haldusiiksuste (kui haldusiik-
hispaania (1, 3,4, 5,6, | susi, .mille. territooriumil asjaomant? k(').]?t .V()i.p()lluma.a on, on .rohkem kui tiks) piiridega ega ne.id. iiletada. Yeini
8,9,11, 15, | valmistamisega seotud tuntusest voib radkida juhul, kui ,pago” nime on kasutatud sellelt saadud veini turustamiseks
16) tavapiraselt vahemalt viie aasta jooksul. Kdik viinamarjad, mida kasutatakse ,vino de pago” valmistamiseks, peavad
olema pirit asjaomasest pagost ning vein peab olema valmistatud, ladustatud ja vajaduse korral laagerdatud muudest
veinidest eraldi.
(Seadus 24/2003 viinamarjade ja veini kohta, muud nduded on sitestatud eespool nimetatud ja muudes aktides)

Vino de pago calificado KPN Juhul kui kogu pago territoorium on mone kaitstud péritolunimetuse suhtes kindlaks maaratud piirkonna osa, v6ib sel-

le tdhistamiseks kasutada véljendit ,vino de pago calificado”, kui vein vastab asjaomase paritolunimetuse puhul keh-
hispaania (;’ 93 ’ 14i 5 i 56’ testatud nduetele ja on selles piirkonnas registreeritud.
s )’ " | (Seadus 24/2003 viinamarjade ja veini kohta, muud 6iguslikud nduded on sdtestatud eespool nimetatud ja muudes ak-

tides)
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Vino de la tierra

Traditsioonilise nimetuse ,vino de la tierra” kasutamise tingimused (koos geograafilise tahisega):
1. Artiklis 1 osutatud geograafilisi tahiseid kisitlevates aktides tuleb tipsustada vihemalt jirgmised iiksikasjad:

a)  veini kategooria vi kategooriad, mille puhul nimetust kasutatakse,
b) kasutatava geograafilise tdhise nimekuju,
KGT ¢)  geograafilise piirkonna tipsed piirid,
hispaania (1,3,4,5,6, | d kasutatavad viinamarjasordid,
p 8,9,11,15, | e) konealust nimetust kandvate eri kategooriate veinide minimaalne naturaalne alkoholisisaldus,
16) f)  viide organoleptilistele omadustele,
g) asjaomaste veinide kontrollimise viisi (kas riigi- v6i eraasutuse poolt).
2. Geograafilist tahist voib kasutada eri piirkondadest koristatud viinamarjadest valmistatud veini segu puhul, kui va-
hemalt 85 % viinamarjadest on koristatud piirkonnas, mille nime vein kannab.
(Seadus 24/2003 viinamarjade ja veini kohta, dekreet 1126/2003)
Vino dulce natural hispaania KPN (Komisjoni maruse (EU) nr 606/2009 I1I lisa B osa punkt 6)
P (3)
Vino Generoso hispaania KPN (Komisjoni madruse (EU) nr 606/2009 III lisa B osa punkt 8) Tsiili
P (3)
Vino generoso de licor hispaania KPN (Komisjoni madruse (EU) nr 606/2009 I1I lisa B osa punkt 10)
(3)
PRANTSUSMAA
Appellation d’origine controlée KPN Haldusiiksuse nimi, mida kasutatakse seal valmistatud veini tahistamiseks, kusjuures veini omapéra ja tunnused tule- | AlZeeria
prantsuse (1, 3,4, 5,6, | nevad peamiselt voi terviklikult asjaomasest geograafilisest piirkonnast, sealhulgas sellele omastest looduslikest tingi- | Sveits
7,8,9,15 | mustest ja inimtegevusest, toode on laialdaselt tuntud ning selle tootmise suhtes kohaldatakse kokkuleppeid, millega | Tyneesia
16) on ette nahtud heakskiit sidusrithmade poolt ning tootmistingimuste ja toodangu kontrollimine.
Appellation 606/2009 controlée prantsuse
Appellation d'origine vin délimité de
NP prantsuse
qualité supérieure
Vin doux naturel Kangendatud vein, st vein, mille alkoholkdarimine on katkestatud neutraalse veinialkoholi lisamise teel. Sel viisil suu-
rantsuse KPN rendatakse veini alkoholisisaldust, sdilitades enamuse viinamarjades looduslikult sisalduvast suhkrust.
P (3) Soltuvalt sellest, kas tegu on valge, roosa vdi punase veiniga, toimub kangendamine alkoholkdarimise kindlas etapis,
vajaduse korral koos matsereerimisega.
Vin de pays KGT Geograafilise tihisega vein, mille geograafiline paritolu on édra niidatud (territoriaalne méiratlus). Vin de pays peab pa-
. (1,3,4,5,6, | rinema terviklikult tootmispiirkonnast, mille nime ta kannab. Vein vastab kehtivates aktides sitestatud tootmistingi-
prantsuse 7,8,9, 15, mustele, millega kehtestatakse muu hulgas maksimaalne saagikus, minimaalne alkoholisisaldus, viinamarjasort ja

ranged analiiiitilised nduded.
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ITALY
Denominazione di origine controllata KPN ,Denominazone di origine controllata” tahistab geograafilist viinamarjakasvatuspiirkonda, mida iseloomustab eriline
(D.0.C) itaalia (1,3, 4,5,6, | toodang, ning seda kasutatakse tuntud kvaliteetveini margistuses, kui veini omadused tulenevad geograafilisest kesk-
8,11, 15, 16) | konnast ja inimtegevusest. Asjaomases seaduses nihakse ette, et Itaalias voib paritolunimetuse véljendamisel kasutada
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung lithendit ,D.0.C.”, mis viitab eelnimetatud korge kvaliteediga ja traditsioonilise péritoluga veinile.
saksa [Seadus nr 164, 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata e itaalia KPN Sama, mis D.O.C., kuid sisaldab veel sona ,garantita”, mistdttu kasutatakse seda veinide juures, mis on eriti hinnatud
garantita (D.0.C.G.) (1,3, 4,5, 6, | ning mille puhul on vihemalt viie aasta jooksul olnud igus kasutada tavalist paritolunimetust. Neid turustatakse kuni
: : 8,11, 15, 16) | 5-liitristes mahutites, mis viseeritakse valitsuse margiga, et suurendada tarbijate kindlustunnet.
Kontrollierte und garantierte Ursprungs-
. saksa [Seadus nr 164, 10.2.1992]
bezeichnung
Vino dolce naturale KPN Traditsiooniline nimetus, mida kasutatakse monede kuivatatud viinamarjadest valmistatud ja korge looduslikku parit-
itaalia 1311 15 olu jadksuhkru sisaldusega veinide (kangendamata) kirjeldamiseks ja klassifitseerimiseks.
(1,3, 11, 15) | Nimetuse kasutus on sdtestatud kehtivates veini isidlevates digusaktides.
Indicazione geografica tipica (IGT) itaalia KGT 10. veebruari 1992. aasta seaduse nr 164 kohaselt kasutatav nimetus, mis tahistab veinide geograafilist paritolu, kus-
. (1,3,4,5,6, | juures selle kasutamine eeldab, et veini iseloom ja kvaliteet on seotud viinamarjade kasvupiirkonnaga.
Landwein saksa
8 11,15, 16)
Vin de pays prantsuse
KUPROS
Oivog EAeyydpevic Ovopaoiag KPN Tahistab kaitstud péritolunimetusega veine.
Mpofhevonc (OEOTI) Lreck (1,3,4 5 6, | KAIL403/2005 Ap.4025/19.8.2005E.E. Map. Il ()
(Controlled Designation of Origin) reeka 8,9, 11,15 | KAIL212/2005 Ap.3896/26.04.2005E.E. Tlap. III (]
16) K.AIL706/2004 Ap.3895/27.08.2004/E.E. Tap. III (I
Tomkog Oivog KGT Tahistab kaitstud geograafilise tdhisega veine.
(Regional Wine) kreek (1,3,4,5 6, | KAIL 704/2004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. Iap. III()
reeka
8,9, 11, 15,
16)
LUKSEMBURG
Crémant de Luxembourg [Valitsuse 4. jaanuari 1991. aasta maarus] Veini tootmisel tuleb kinni pidada jargmistest nduetest:
— viinamarjad tuleb koristada kisitsi ja need tuleb Crémant’i valmistamiseks eraldi selekteerida;
—  kuvees kasutatavad veinid peavad vastama kvaliteetveinide kvaliteedinduetele;
KPN — vein on valmistatud tervetest viinamarjadest pressitud virdest, kusjuures valgete ja roosade vahuveinide puhul ei
prantsuse ) tohi 150 kg viinamarjade kohta saadud virde kogus iileta 100 litrit;

— see peab olema traditsioonilisel meetodil pudelis kdaritatud;

— maksimaalne véiveldioksiidi sisaldus ei tohi iileta 150 mg/l;

— sisinikdioksiidi tilerdhk ei tohi 20 °C juures olla vihem kui 4 baari;
— suhkrusisaldus on alla 50 g/l.
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Marque nationale, millele jirgneb:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(V):

Marque nationale Moselle luxembourgeoise (Riiklik mirge paritolutihisega veinidele) kehtestati valitsuse 12. martsi
1935. aasta méirusega. Viljend ,Marque nationale — appellation contrdlée” neljakandilisel sildil, mis on kinnitatud pu-
deli tagakiiljele, kinnitab, et riik on veini tootmist ja kvaliteeti kontrollinud. Selle annab vilja ,Marque nationale”i amet.
Seda nimetust saavad taotleda tiksnes Luksemburgist périt veinid, mida ei ole segatud mujalt pirit veiniga ning mis vas-
tavad riiklikele ja Euroopa tasandi nduetele. Samuti tuleb sellise tdhisega veini turustada pudelis ning viinamarjad pea-
vad olema kasvanud ja veiniks toodeldud Luksemburgi viinamarjakasvatuspiirkonnas. Veini kohta tehakse korraparaselt

KPN
prantsuse (1, 4) analiiiitilisi ja organoleptilisi uuringuid.
(VV):
Vahuveinide ,Marque nationale” kehtestati Luksemburgis valitsuse 18. mértsi 1988. aasta mddrusega, milles on ette
nahtud, et:
— vahuvein peab olema valmistatud eranditult veinist, mis klassifitseerub Luksemburgi kvaliteetveiniks;
—  see vastab riiklikes ja Euroopa tasandi aktides sitestatud kvaliteedikriteeriumitele;
— selle tootmine on riigi kontrolli all.
UNGARI
Mindségi bor uneari KPN Tahendab ,kvaliteetvein” ja sellega tdhistatakse kaitstud paritolunimetusega veine.
i (1
Védett eredet( bor . KPN Tahistab kaitstud péritolunimetusega veini.
ungari
(1)
Tajbor uneari KGT Tahendab ,maakonnavein” ja sellega tihistatakse kaitstud geograafilise tihisega veine.
i (1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini Kontrollata KPN [Government Gazette nr. 17965, 5. september 2006]
malta
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) malta KGT [Government Gazette nr. 17965, 5. september 2006]
(1)
MADALMAAD
Landwijn KGT Viinamarjad on koristatud ja vein on valmistatud Madalmaade territooriumil. Sildil véib viidata provintsile, kus viina-
hollandi (1) marjad on koristatud. Veini minimaalne naturaalne alkoholisisaldus peab olema 6,5 % vdi rohkem. Sellise veini toot-

miseks tuleb kasutada Madalmaade riiklikus viinamarjasortide loetelus nimetatud viinamarjasorte.
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AUSTRIA

Districtus Austriae Controllatus (DAC) adi KPN Sellise nimetusega kvaliteetvein peab vastama regionaalse komitee kehtestatud nouetele (sordid, maitse, alkoholisisal-
adina (1) dus jne)
Pridikatswein voi Qualitidtswein beson- Tegemist on kvaliteetveiniga, mille eri kategooriad mairatakse kindlaks viinamarjade loodusliku suhkrusisalduse ja kor-
8 g 8 ) )
derer Reife und Leseart, millele vajaduse jetingimuste jdrgi. Kangendamine ja magustamine ei ole lubatud.
korral jirgneb jargmine taiend: Ausbruch/Ausbruchwein: Valmistatud tilekiipsenud ja botrytisega nakatunud viinamarjadest, mille minimaalne loodus-
—  Ausbruch/Ausbruchwein lik suhkrusisaldus on vahemalt 27 “Klosterneuburger Mostwaage jargi (KMW); ekstraktsiooni parandamiseks voib li-
—  Auslese/Auslesewein sada virsket virret voi veini.
—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Auslese[Auslesewein: Valmistatakse hoolikalt valitud viinamarjadest, mille suhkrusisaldus on 21 °KMW.
—  Kabinett/Kabinettwein Beerenauslese/Beerenauslesewein: Valmistatud iilekiipsenud jafvdi botrytisega nakatunud viinamarjadest, mille mini-
—  Schilfwein maalne looduslik suhkrusisaldus on vahemalt 25 °KMW.
—  Spiitlese/Spitlesewein saksa KPN Kabinett/Kabinettwein: Valmistatakse tdielikult kiipsenud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt
—  Strohwein (1) 17 "KMW.
_ Trockenbeerenauslese Schilfwein, Strohwein: Viinamarjad peavad enne pressimist olema vihemalt kolme kuu jooksul looduslikul teel pilli-
— Fiswein rool v3i dlgedel kuivanud; suhkrusisaldus peab olema vihemalt 25 KMW.
Spitlese/Spitlesewein: Valmistatakse téielikult kiipsenud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt
19 °KMW.
Trockenbeerenauslese: Viinamarjad peavad olema suuremalt jaolt botrytisega nakatatud ning looduslikult kokku tom-
bunud ning nende suhkrusisaldus peab olema vihemalt 30 "KMW.
Eiswein: Viinamarjad peavad olema koristamise ja pressimise ajal looduslikult killmunud ning virde suhkrusisaldus peab
olema vihemalt 25 °KMW.
Qualitdtswein voi Qualititswein mit KPN Vein peab olema valmistatud kindlatest viinamarjasortidest ja tdielikult kiipsenud viinamarjadest, nii et minimaalne suh-
staatlicher Prifnummer saksa (1) krusisaldus on 15 °’KMW ja maksimaalne saagikus 6 750 1/ha. Veini voib turustada ainult kvaliteetveini kontrollnum-
briga varustatult.
Landwein K KGT Vein peab olema valmistatud kindlatest viinamarjasortidest ja taielikult kiipsenud viinamarjadest, nii et minimaalne suh-
saksa (1) krusisaldus on 14 ’KMW ja maksimaalne saagikus 6 750 1/ha.
PORTUGAL
Denominagdo de origem (D.O.) Piirkonna voi koha geograafiline nimi voi traditsiooniline nimetus, millega vajaduse korral seondub geograafiline pa-
KPN ritolu, ning millega tihistatakse selles piirkonnas voi kohas kasvanud viinamarjadest valmistatud veini, mille omapara
ortugali ja tunnused tulenevad suures osas voi terviklikult geograafilistest teguritest, sealhulgas looduslikest tingimustest ja inim-
portug ) geog g g g )
(1,3,4,8) wieney osas v ) c L sea St tngim
egevusest, ning mille tootmine toimub kindlaks mairatud piirkonnas voi asjaomases geograafilises piirkonnas.
[Decreto-Lei nr 212/2004, 23.8.2004]
Denominacdo de origem controlada (D- KPN Paritolunimetusega veinitoodete margistuses voib kasutada jargmisi véljendeid: ,Denominagio de Origem Controlada”
0Q) portugali voi ,DOC”.
(1,348 [Decreto-Lei nr 212/2004, 23.8.2004]
Indica¢do de proveniéncia regulamenta- Riigi, piirkonna voi koha nimi voi traditsiooniline nimetus, millega vajaduse korral seondub geograafiline paritolu, ning
da (LPR) KPN millega tihistatakse veini, mille valmistamiseks kasutatavad viinamarjad on, kui tegemist on piirkonna voi kohaga, ko-
portugali ristatud vihemalt 85 % ulatuses konealuses kohas voi piirkonnas, eeldusel et veini maine, mdni omadus vdi muu tun-
(1.3,4.8) | 1us tuleneb peamiselt geograafilisest paritolust ning veini tootmine toimub kdnesolevas kohas vdi piirkonnas.
[Decreto-Lei nr 212/2004, 23.8.2004]
Vinho doce natural portugali KPN Korge suhkrusisaldusega vein, mis on tehtud hiliskorje voi vddrishallitusega nakatunud marjadest.
(3) [Portaria nr 166/1986, 26.6.1986]
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Vinho generoso

portugali

KPN
(3)

Likoorvein, mida on traditsiooniliselt toodetud Douro, Madeira, Settbali ja Carcavelose piirkonnas ning mida kutsu-
takse vastavalt jirgmiste nimedega: ,Vinho do Porto” v3i ,Porto” v3i nimetuse tdlge muusse keelde, ,Vinho da Made-
ria” voi ,Madeira” voi nimetuse tolge muusse keelde, ,Moscatel de Settbal” v6i ,Settibal” ja ,Carcavelos”.

[Decreto-Lei nr 166/1986, 26.6.1986]

Vinho regional

portugali

KGT
(1)

»”

Geograafilise tihisega veinitoodete margistuses voib kasutada jargmisi viljendeid: ,Vinho Regional” voi ,Vinho da Re-
gido de”.
[Decreto-Lei nr 212/2004, 23.8.2004]

RUMEENIA

Vin cu denumire de origine controlatd

(D.O.C.), millele jirgneb:

—  Cules la maturitate deplini — C.M-
.D.

—  Cules tarziu - C.T.

—  Cules la innobilarea boabelor — C.I-
.B.

rumeenia

KPN
(1,3, 8,15,
16)

Piritolunimetusega veinid, mis peavad olema valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud kindlaks maaratud piir-

konnas, mida iseloomustavad teatavad ilmastiku-, pinnase- ja paikesevalguse juurdepddsu omadused, mis soodustavad

toote kvaliteeti; samuti peavad veinid vastama jargmistele nduetele:

a)  viinamarjad, millest vein on valmistatud, parinevad eranditult kindlaks maaratud geograafilisest piirkonnast;

b)  veini tootmine toimub kdnealuses geograafilises piirkonnas;

¢)  veini omapdra ja tunnused tulenevad valdavalt voi eranditult teatavast geograafilisest piirkonnast, sealhulgas sel-
lele omastest looduslikest tingimustest ja inimtegevusest;

d)  vein on saadud viinamarjasortidest, mis kuuluvad Vitis vinifera liiki.

Vastavalt viinamarjade kiipsusastmele ja saagi kvaliteediomadustele klassifitseeritakse paritolunimetusega veine jirg-

misel viisil:

a) DOC - CMD - piritolunimetusega vein, mis on saadud téielikult kiipsenud viinamarjadest;

b) DOC - CT - piritolunimetusega vein, mis on saadud hiliskorje viinamarjadest;

¢) DOC - CIB - piritolunimetusega vein, mis on saadud vaarishallitusega viinamarjadest.

Vin spumant cu denumire de origine
controlatd (D.O.C.)

rumeenia

KPN
(5,6)

Kaitstud piritolunimetusega vahuvein, mis on toodetud viinamarjadest, mis on kasvatatud kindlates viinamarjaistan-
dustes, kus toormaterjalina kasutatav vein on valmistatud, ning mille edasine turustuseelne menetlemine on toimunud
lubatud alal.

Vin cu indicatie geografica

rumeenia

KGT
(1,4,9, 15,
16)

Geograafilise tihisega vein, mis on valmistatud kindlaks méddratud piirkonna kindlates viinamarjaistandustes kasvata-

tud viinamarjades, ning vastab jargmistele tingimustele:

a)  veini mingi kindel omadus, maine vdi tunnus tuleneb sellest geograafilisest piirkonnast;

b) vihemalt 85 % veini valmistamiseks kasutatavatest viinamarjadest périnevad eranditult konealusest geograafili-
sest piirkonnast;

¢)  vein on valmistatud kdnealuses geograafilises piirkonnas;

d)  vein on saadud viinamarjasortidest, mis kuuluvad Vitis vinifera liiki voi Vitis vinifera liikide ja muude perekonna
Vitis liikide ristandite hulka.

Viinamarjakasvatusvoondis B toodetud veinide puhul peab tegelik alkoholisisaldus olema vihemalt 9,5 mahuprotsenti

ning viinamarjakasvatusvoondites CI ja CII toodetud veinide puhul 10 mahuprotsenti. Uldalkoholisisaldus ei tohi iile-

tada 15 mahuprotsenti.
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SLOVEENIA

Kakovostno vino z za$¢itenim

Vein on valmistatud tdielikult kiipsenud viinamarjadest ning selle naturaalne alkoholisisaldus on vdhemalt 8,5 mahu-

geografskim poreklom (kakovostno vino sloveeni KPN protsenti (viinamarjakasvatusvoondi CII puhul vihemalt 9,5 %) ja maksimaalne saagikus 8 000 1/ha. Samuti on ko-
ZGP), millele vajaduse korral lisatakse (1) hustuslik analiiiitiline ja organoleptiline uuring.
Mlado vino
Kakovostno penece vino z zaicitenim KPN Vein, mis on saadud kahekordsel kairitamisel ja mille tegelik alkoholisisaldus on vdhemalt 10 mahuprotsenti, nii et
geografskim poreklom (Kakovostno vino sloveeni (1) kuvee iildalkoholisisaldus ei ole alla 9 mahuprotsendi.
ZGP)
Penina sloveeni
Vino s priznanim tradicionalnim poime- . KPN Kvaliteetveinidele esitatavad tingimused on kehtestatud ministri kiskkirjaga ekspertide iiksikasjaliku aruande pohjal
. . sloveeni . . 2O
novanjem (vino PTP) (1) (sordid, alkoholisisaldus, saagikus jne).
Renome sloveeni
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Vein peab olema valmistatud kindlatest viinamarjasortidest ja taielikult kiipsenud viinamarjadest, nii et minimaalne suh-
poreklom (vrhunsko vino ZGP), millele krusisaldus on 83 Oechsle kraadi KMW ja maksimaalne saagikus 8 000 1/ha. Rikastamine, magustamine, hapestamine
vajaduse korral lisatakse: ja hapetustamine ei ole lubatud. Samuti on kohustuslik analiiiitiline ja organoleptiline uuring.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: valmistatud tilekiipsenud ja/vdi botrytisega nakatunud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on
— Izbor vihemalt 92 Oechsle kraadi;
—  Jagodni izbor Izbor: valmistatud tilekiipsenud ja botrytisega nakatunud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt 108
—  Suhi jagodni izbor Oechsle kraadi;
—  Ledeno vino sloveeni KPN Jagodni izbor: valmistatud iilekiipsenud ja/vdi botrytisega nakatunud valitud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusi-
—  Arhivsko vino (Arhiva) (1) saldus on vihemalt 128 Oechsle kraadi;
—  Slamnovino (vino iz susenega Suhi jagodni izbor: valmistatud tilekiipsenud ja/vdi botrytisega nakatunud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisal-
grozdja) dus on vahemalt 154 Oechsle kraadi;
Ledeno vino: viinamarjad peavad olema koristamise ja pressimise ajal looduslikult kiilmunud ning nende suhkrusisal-
dus peab olema vahemalt 128 Oechsle kraadi.
Arhivsko vino (arhiva): valmistatakse tiielikult kiipsenud viinamarjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt
83 Oechsle kraadi;
Slamno vino (vino iz susenega grozdja): viinamarju tuleb enne pressimist pillirool voi dlgedel kuivatada.
Vrhunsko penece vino z zaicitenim geo- KPN Vein, mis on saadud kahekordsel alkoholkédritamisel ja mille tegelik alkoholisisaldus on vahemalt 10,5 mahuprotsen-
grafskim poreklom (Vrhunsko penece sloveeni (1) ti, nii et kuvee tildalkoholisisaldus ei ole alla 9,5 mahuprotsendi.
vino ZGP)
Penina sloveeni
Dezelno vino s priznano geografsko KGT Vein on valmistatud taielikult kiipsenud viinamarjadest, nii et tegelik alkoholisisaldus on vahemalt 8,5 mahuprotsenti
oznako (DeZelno vino PGO), millele vaja- sloveeni (1) ja maksimaalne saagikus 12 000 1/ha. Samuti on kohustuslik analiiitiline ja organoleptiline uuring.

duse korral lisatakse valjend Mlado vino
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SLOVAKKIA

Akostné vino

slovaki

KPN
(1)

Vein, mille riiklik kontrolliasutus on liigitanud kvaliteetveiniks voi kvaliteedimargiga veiniks, peab olema tehtud vii-
namarjadest, mille naturaalne suhkrusisaldus on vihemalt 16 °NM, ei tohi iiletada saagikuse piirméddra ning peab vas-
tama erieeskirjades ette ndhtud kvaliteedinduetele.

Akostné vino s privlastkom, millele lisa-
takse:

— Kabinetné

—  Neskory zber

—  Vyber z hrozna

— Bobulovyvyber

— Hrozienkovy vyber

— Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

slovaki

KPN
(1)

Vein, mille riiklik kontrolliasutus on liigitanud tdiendiga kvaliteetveiniks, peab vastama erieeskirjades ette ndhtud kva-

liteedinduetele, ei tohi iiletada saagikuse piirmaira, enne veinivalmistamist kontrollib riikliku kontrolliasutuse tootaja

viinamarjade sorti, péritolu, looduslikku suhkrusisaldust, kaalu ja sanitaaromadusi; jdlgitakse ka, et ei suurendataks na-

turaalne alkoholisisaldust ega reguleeritaks jadksuhkru hulka.

Akostné vino s privlastkom jaguneb jargmiselt:

— kabinetné vino: valmistatakse tdielikult kiipsenud marjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt
19 °NM,

— neskory zber: valmistatakse téielikult kiipsenud marjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on vihemalt 21 °NM,

— vyber z hrozna: valmistatakse tdielikult kitpsenud ja hoolikalt valitud marjadest, mille looduslik suhkrusisaldus on
vihemalt 23 °NM,

—  bobulovy vyber: valmistatakse kisitsi koristatud iilekiipsenud marjadest, nii et tooreks jddnud ja kahjustatud mar-
jad eemaldatakse kasitsi, ning marjade looduslik suhkrusisaldus on viahemalt 26 °NM,

—  hrozienkovy vyber: valmistatakse eranditult kasitsi koristatud tilekiipsenud marjadest, mille looduslik suhkrusi-
saldus on vihemalt 28 °NM,

— cibébovy vyber: valmistatakse eranditult kisitsi koristatud iilekiipsenud marjadest, mille looduslik suhkrusisaldus
on vihemalt 28 °NM, ja marjad on nakatunud Botrytis cinerea Persooniga,

— ladovévino: valmistatakse temperatuuril alla -7 °C koristatud viinamarjadest, mis on korisatmise ja to6tlemise kii-
gus killmunud; saadava virde suhkrusisaldus peab olema vihemalt 27 °NM,

— slamové vino: valmistatakse korralikult kitpsenud viinamarjadest, mida enne to6tlemist hoitakse vihemalt kolm
kuud olgedel voi pilliroomattidel voi voimaluse korral nooridele riputatult, ning saadud virde suhkrusisaldus on
vihemalt 27 °NM.

Esencia

slovaki

KPN
(1)

Vein on valmistatud Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlatest viinamarjaistandustest koristatud hallitanud viinamar-
jadest loomulikul teel eraldunud virde aeglase kiiritamise teel. ,Esencia” sisaldab suhkrut vihemalt 450 grammi liitri
kohta ja suhkruvaba ekstrakti vahemalt 50 grammi liitri kohta. Veini laagerdatakse vihemalt kolm aastat, millest va-
hemalt kaks puust vaadis.

Fordit4s

slovaki

KPN
(1)

Vein on valmistatud Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlatest viinamarjaistandustest koristatud iithe aastakdigu viina-
marjadest saadud ning vairishallitusega viinamarjade pressimisjdigile valatud virde voi veini alkoholkédritamise teel.
Veini laagerdatakse vahemalt kaks aastat, millest vihemalt iiks puust vaadis.

Maslas

slovaki

KPN
(1)

Vein on valmistatud Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlatest viinamarjaistandustest koristatud ithe aastakiigu viina-
marjadest ning Samorodné voi Vyber'i settele valatud virde voi veini alkoholkdaritamise teel. Veini laagerdatakse va-
hemalt kaks aastat, millest vihemalt iiks puust vaadis.

Pestovatel'sky sekt ()

slovaki

KPN
(4)

Veini tootmistingimused vastavad iildistele kvaliteetveinide tootmise tingimustele, kuid lisaks peab veini valmistamise
viimane etapp toimuma asjaomase viinamarjakasvataja juures. Kuvee osad peavad olema parit ithest viinamarjakasva-
tuspiirkonnast.

Samorodné

slovaki

KPN
(1)

Vein, mis on toodetud Tokaj viinamarjasortide alkoholkddritamisel Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlatest viina-
marjaistandustest, kui vddrishallitusega viinamarjade (cibebas) jaoks ei ole tingimused soodsad. Veini voib ringlusesse
lasta pérast kaheaastast laagerdumist, millest vahemalt iiks aasta puidust vaadis.

Sekt vinohradnickej oblasti ()

slovaki

KPN
(4)

Viinamarjakasvatuspiirkondade viinamarjaistandustes kasvatatud viinamarjade ithekordse voi kahekordse kidritamise
tulemusel saadud vahuvein, mis on valmistatud eranditult viinamarjakasvatuspiirkonnas, kus viinamarjad on korista-
tud, voi sellega vahetult piirnevas piirkonnas, ning veini tootmine vastab kvaliteetvahuveini tootmise tingimustele.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy

Vein on valmistatud vaarishallitusega viinamarjadele valatud virde alkoholkaaritamisel, kusjuures virde suhkrusisaldus
peab olema vihemalt 21° NM ning viinamarjad peavad parinema Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlast viinamar-

dlovaki KPN jaistandustest, voi véirishallitusega viinamarjadele valatud vordvaarse kvaliteedi ja sama aastakdigu veini alkoholkéi-
(1) ritamisel, kusjuures vein peab olema pirit Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlast viinamarjaistandusest. Vastavalt
viirishallitusega viinamarjade (cibebas) osakaalule liigitatakse Tokajsky vyber 3 kuni 6 putiovy’ks. Veini laagerdatakse
vihemalt kolm aastat, millest vihemalt kaks aastat puust vaadis.
Vyberova esencia Vein on valmistatud vaarishallitusega viinamarjade (cibebas) alkoholkddritamise teel. Koristamise ajal valitakse marjad
KPN eraldi vilja ning neile valatakse kohe pérast tootlemist Tokajskd vinohradnicka oblasti kindlast viinamarjaistandusest
slovaki ] parit viinamarjadest valmistatud virret vdi sama aastakdigu veini, mis sisaldab suhkrut vihemalt 180 grammi liitri koh-
(1) ta ja suhkruvaba ekstrakti 45 grammi liitri kohta. Veini laagerdatakse vihemalt kolm aastat, millest vahemalt kaks puust
vaadis.
() Viljend ,Sekt” iiksinda ei ole kaitstud.
UHENDKUNINGRIIK
quality (sparkling) wine KPN Vein v6i vahuvein, mis on valmistatud Inglismaal ja Walesis kehtivate riiklike sitete kohaselt. ,Quality wine"ina mir-
inglise 14 gistatud veini suhtes on tehtud organoleptiline ja analiiiitiline uuring. Selle eripdra ja omadused tulenevad osaliselt toot-
(14 mispiirkonnast, kasutatavatest viinamarjadest ning tootjate ja veinivalmistaja oskustest.
Regional (sparkling) wine KGT Vein voi vahuvein, mis on valmistatud Inglismaal ja Walesis kehtivate riiklike sdtete kohaselt. ,Regional wine”i suhtes on
inglise (1, 4) tehtud organoleptiline ja analiiiitiline uuring. Selle eripara ja omadused tulenevad osaliselt tootmispiirkonnast, kasu-

tatavatest viinamarjadest ning tootjate ja veinivalmistaja oskustest.

B OSA — Maiiruse (EU) nr 479/2008 artikli 54 16ike 1 punktis b osutatud traditsioonilised nimetused

BULGAARIA

Korex1umoHHo bulaari KPN Vein, mis vastab ,special reserve”i ndudmistele ja mis on laagerdunud pudelites vihemalt iihe aasta ja mille kogus ei iile-

(collection) aana (1) ta poolt ,special reserve”i kogusest.

Hoso Vein on toodetud tervikuna viinamarjadest, mis on saadud iihest korjest ja villitud enne aasta 16ppu. Tahisega ,new”

(young) bulaaria KPN/KGT voib seda turustada kuni jargmise aasta 1. martsini. Sellisel juhul tuleb lisada sildile ka mérge ,viimane miiigipdev —
(1) 1. mirts606/2009”. Pirast eespool nimetatud tahtaja moodumist ei voi veini turustada tdhisega ,new” ning miiiimata

vein tuleb kooskdlas kehtivate nduetega pirast asjaomase aasta 31. martsi iimber margistada.

[pemuym bulaasi KGT Uhest sordist valmistatud vein, mis kujutab endast kogu viinamarjaistanduse parimate kvaliteediomadustega osa. Too-

(premium) ulaaria (1) detav kogus ei tohi iiletada 1/10 kogu saagist.

[IpeMuyM OyK, WIM ITBPBO 3apesKiiaHe B KPN Uutes, kuni 500-liitristes tammevaatides laagerdunud vein.

ObuBa bulaaria (1)

(premium oak)

Ipemuym pesepsa bulaaria KGT Uhest viinamarjasordist valmistatud vein, mis kujutab ithe viinamarjaistanduse parima saagiosa laagerdatud osa.

(premium reserve) (1)

Pesepsa bulaaia KPN/KGT Uhest viinamarjasordist valmistatud vein, mida on laagerdatud vihemalt iiks aasta alates korjeaasta novembrist.

(reserve) (1)
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Poserrarnep KPN Vein, mis on toodetud soovitatavatest viinamarjasortidest, mille suhkrusisaldus on vihemalt 22 massiprotsenti. Veini
(Rosenthaler) bulaaria (1) alkoholisisaldus on vihemalt 11 °. Selle omadused tulenevad peamiselt viinamarjavirde voi kontsentreeritud viinamar-
javirde lisamisest vdahemalt 30 pdeva enne turule laskmist.
CrienmasnHa cenexmst bulaari KPN Vein, mis on valmistatud iihest viinamarjasordist, voi on viinamarjasortide segu, mida on laagerdatud vahemalt kaks
(special selection) waaria (1) aastat alates spetsifikaadis maaratud kuupéevast.
Crienmansa pesepsa bulaasi KPN Vein, mis on valmistatud ithest viinamarjasordist, vdi on viinamarjasortide segu, mida on laagerdatud alates spetsifi-
(special reserve) ulaara (1) kaadis madratud kuupéevast vihemalt iiks aasta tammevaadis.
TSEHHI VABARIIK
Archivni vino cichhi KPN Vein, mis lastakse ringlusse vihemalt kolm aastat parast viinamarjade koristamist.
(1)
Burc¢ak wehhi KPN Osaliselt kiddritatud viinamarjavirre, mille tegelik alkoholisisaldus on suurem kui 1 mahuprotsent ja madalam kui kolm
sehht (1) viiendiku iildalkoholisisaldusest.
Klaret csehhi KPN Vein, mis on valmistatud punase veini viinamarjadest ilma kestadel kddritamata.
(1)
Koser, Koser vino tehhi KPN Vein, mis on valmistatud juudi koguduse liturgilisel meetodil.
(1)
Labin cchhi KGT Punase veini viinamarjadest valmistatud vein, mis on valmistatud Czechi veinipiirkonnas ilma kestadel kairitamata.
(1)
Mladé vino téchhi KPN Vein, mis jouab 1&pptarbijani kdige hiljem selle kalendriaasta 16puks, mille kdigus kasutatavad viinamarjad on koris-
senat (1) tatud.
Mesni vino céehhi KPN Vein, mis on valmistatud liturgilisel meetodil ja vastab katoliku kiriku missal kasutamise nduetele.
(1)
Panenské vino, Panenska sklizen céchhi KPN Istanduse esimese korje saagist valmistatud vein; kusjuures esimeseks saagiks loetakse kolmandal aastal parast taimede
senht (1) istutamist koristatud viinamarju.
Péstitelsky sekt () wehhi KPN Tsehhi Vabariigi pdllumajandus- ja toidujirelevalve ametis klassifitseeritud vahuvein, mis vastab Euroopa Uhenduses
senit (4) kindlas piirkonnas viinamarjaistanduses valmistatud kvaliteetvahuveinide suhtes kehtivatele eeskirjadele.
Pozdni sbér T3ehhi Vabariigi pollumajandus- ja toidujdrelevalve ametis klassifitseeritud vein, mis on toodetud asjaomase piirkonna
véehhi KPN kindlas viinamarjaistanduses koristatud viinamarjadest; saagikuse piirmddra ei ole iiletatud; viinamarjade suhkrusisal-
(1) dus on vdhemalt 21 °NM; viinamarjad on koristatud ja vein on valmistatud asjaomases veinipiirkonnas, vein vastab
rakendatavates digusaktides satestatud kvaliteedile.
Premium wsehhi KPN Vein, mille puhul margitakse viinamarjasordi nimi voi véljend ,vybér z hrozn@”, ,vybér z bobuli” voi ,vybér z cibéb”,
senit (1) ning mis on valmistatud viinamarjadest, millest vihemalt 30 % nakatunud vaarishallituse Botrytis cinerea P-ga.
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Rezerva i KPN Vein, mis on laagerdunud vahemalt 24 kuud puust vaadis ja seejirel pudelis, millest punase veini puhul vahemalt 12
tSehhi o . . x .
(1) kuud vaadis ning roosa ja valge veini puhul vihemalt 6 kuud vaadis.
Ruzdk, Rysak csehhi KPN Vein, mis on valmistatud viinamarjade voi viinamarjavirrete segust valgetest, punastest voi mustadest viinamarjadest.
(1)
Zréalo na kvasnicich, Krasleno na kvasni- céchhi KPN Vein, mis on valmistamise kéigus jaetud vdhemalt kuueks kuuks veinisettele.
cich, Skoleno na kvasnicich senat (1)
() Viljend ,Sekt” iiksinda ei ole kaitstud.
SAKSAMAA
Affentaler KPN ,Blauer Spitburgunderi” sordist valmistatud punase kvaliteetveini ja Pradikatswein’i paritolu tahistav vdljend, mida voib
saksa (1) kasutada Biihli linna aladel Altschweieris, Biihlis, Eisentalis ja Neusatzis, Bithlertalis ning Baden-Badeni aladel Neuweie-
ris.
Badisch Rotgold K KPN Vein, mis on valmistatud kindlas viinamarjakasvatuspiirkonnas Badenis (purustatud) valge veini viinamarjasortide se-
saksa (1) gamisel punase veini sortidega.
(lassic (Klassic) Punane vein v3i valge kvaliteetvein, mis on valmistatud eranditult piirkonnale iseloomulikust klassikalisest veiniviina-
KPN marjasordist; kasutatava virde minimaalne naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 1 mahuprotsendi vorra suurem kui
saksa 1 selles viinamarjakasvatuspiirkonnas, kus viinamarjad on koristatud, ette nihtud minimaalne naturaalne alkoholisisal-
(1) dus; tildalkoholisisaldus on viahemalt 11,5 mahuprotsenti; jadksuhkru sisaldus ei iileta 15 g/l ega ole rohkem kui ka-
hekordne happesisaldus; margitakse viinamarjasort, aastakdik aga mitte maitseomadusi.
Ehrentrudis K KPN Tunibergi piirkonnas ,Blauer Spatburgunderi” viinamarjasordist valmistatud roosade kvaliteetveinide ja kdrgeima kva-
saksa (1) liteediga veinide péritolu kinnitav nimetus.
Federweisser Osaliselt kddritatud viinamarjavirre Saksamaalt (geograafilise tahisega) voi muudest ELi riikidest; geograafilise tahisena
KPN/KGT ! anjavs . < Y1 TITICest B geograall >
saksa 1 kasutatakse viidet Landweini viinamarjakasvatuspiirkonnale; ,Federweifler”: iildine nimetus osaliselt kiiritatud viina-
(1) marjavirdele, vdttes arvesse nimekuju piirkondlikke erinevusi.
Hock Geograafilise tdhisega valge vein Reini viinamarjakasvatuspiirkonnast, samuti jadksuhkrusisaldus poolmagusatel veini-
KPN . . A
saksa ] del; viljendi pdritolu: ,Hock” tdhistab angloameerika maades Reini piirkonna veini, nimetus tuleb ilmselt kohanimest
(1) ,Hochheim” (Maini jde ddres Rheingau viinamarjakasvatuspiirkonnas).
Liebfrau(en)milch Traditsiooniline nimetus valge Saksamaa kvaliteetveini kohta, mis koosneb vihemalt 70 % ulatuses Nahe, Rheingau,
KPN . A RS M . . - - . . . ‘
saksa Rheinhesseni voi Pfalzi ,Rieslingi”, ,Silvaneri”, ,Miiller-Thurgau” ja ,Kerneri” viinamarjasordi segust. Jadksuhkrusisal-
) duselt pool in. Vein liheb ditult ekspordik
uselt poolmagus vein. Vein liheb peaaegu eranditult ekspordiks.
Riesling-Hochgewichs (") Valge kvaliteetvein, mis on valmistatud eranditult ,Rieslingi” viinamarjasordist; veini valmistamiseks kasutatava virde
saksa KPN naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 1,5 % kdrgem kui asjaomases viinamarjakasvatuspiirkonnas voi selle osas, kus
(1) viinamarjad on koristatud, ndutav naturaalne alkoholisisaldus. Kvaliteedikatsel on see saanud kvaliteedihindeks vihe-
malt 3,0.
Schillerwein KPN Wiirttembergi viinamarjakasvatuspiirkonnas valmistatud vein; kvaliteetvein, mille vdrvus varieerub kahvatupunasest
saksa I kuni helepunaseni ja mis on toodetud valge veini viinamarjasortide (ka purustatult) segamisel punase veini viinamar-
(1) jasortidega (ka purustatult). Schillerweini pdhjal voib valmistada ka veine ,Schillersekt b.A.” ja ,Schillerperlwein b.A.”.
Weissherbst Kindlas viinamarjakasvatuspiirkonnas valmistatud kvaliteetvein voi Pradikatswein (eritdiendiga vein), mille puhul on ka-
KPN sutatud {thteainust punase veini viinamarjasorti ja mis on 95 % ulatuses valmistatud kergelt pressitud virdest; koos ni-
saksa . . ° S . S .
(1) metusega ,Weiherbst” tuleb néidata dra veiniviinamarjasordi nimi; véljendit voib samuti kasutada koduse

kvaliteetvahuveini valmistamiseks veinist, mille puhul on lubatud kasutada nimetust ,Weifherbst”.

() Viljendid ,Riesling” ja ,Sekt” iiksinda ei ole kaitstud.
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KREEKA
Aypénavn KPN/KGT | Vein on valmistatud ettevdttes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud, ning istanduses on olemas hoone,
(Agrepavlis) kreeka (1,3, 4,8, mille kohta sobib kasutada nimetust ,Agrepavlis”.

11, 15, 16)
Apméh KPN/KGT Vein on valmistatud ettevdttes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud.
(Ampeli) kreeka (1,3, 4,8,

11, 15, 16)
Apmehovag(eg) KPN/KGT | Vein on valmistatud ettevdttes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud.
(Ampelonas (-és)) kreeka (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Apyovtiko KPN/KGT Vein on valmistatud ettevottes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud, ning istanduses on olemas hoone,
(Archontiko) kreeka (1,3,4,8, mille kohta sobib kasutada nimetust ,archontiko”.

11, 15, 16)
Kafa KGT Veini laagerdumine on toimunud kontrollitud tingimustes.
(Cava) kreeka (1, 3,811,

15, 16)

Amo dakektovg apmehdves Kreeka KPN Vein on valmistatud eranditult valitud istandustest koristatud viinamarjadest, mille puhul on lubatud saagikuse piir-
(Grand Cru) (3,15, 16) | madr viga madal.
Edwca Emheypévog Kreeka KPN Veinid, mis on laagerdunud kontrollitud tingimustes teatud kindla aja.
(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kaotpo KPN/KGT Vein on valmistatud ettevottes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud, ning istanduses on ajalooline kind-
(Kastro) kreeka (1,3, 4,8, lus voi selle varemed.

11, 15, 16)
Ktpa KPN/KGT | Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud ithe ettevotja hallatavast istandustest, mis asub asjaomasel kaits-
(Ktima) kreeka (1,3, 4,8, | tudviinamarjaalal.

11,15, 16)
Aaotog Kreeka KPN/KGT | Vein on valmistatud osaliseks veetustamiseks paikese kitte vdi varju jaetud viinamarjadest.
(Liastos) (1, 3, 15, 16)
Metoyt KPN/KGT Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud kloostri juurde kuuluva ettevdtja hallatavast istandustest, mis
(Metochi) kreeka (1,3, 4,8, ise asub viljaspool kloostri territooriumi.

11, 15, 16)
Movaotrpt KPN/KGT Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud kloostrile kuuluvast istandusest.
(Monastiri) kreeka (1, 3,4, 8,

11, 15, 16)
Napa Krecka KPN/KGT Magus vein, mida kasutatakse armulaual.
(Nama) (1)
Nuytépt Kreek KPN Vein, mis kannab ,Santorini” KPN-i ja on valmistatud eranditult , Thira” ja , Thiresia” saartel, ning laagerdatud vahemalt
(Nychteri) reeka (1) kolm kuud vaadis.
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Opewod ktjpa KPN/KGT Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud iihe ettevdtja hallatavast istandusest, mis asub vahemalt 500 m
(Orino Ktima) kreeka (1,3,4,8, | ilemerepinna.
11, 15, 16)
Opevog apmehovag KPN/KGT Vein on valmistatud eranditult viinamarjadest, mis on koristatud istandusest, mis asuvad vahemalt 500 m iile mere-
(Orinos Ampelonas) kreeka (1,3, 4,8, pinna.
11, 15, 16)
[upyog KPN/KGT Vein on valmistatud ettevottes, kes haldab istandust, kus viinamarjad on koristatud, ning istanduses on olemas hoone,
(Pyrgos) kreeka (1,3, 4,8, mille kohta sobib kasutada nimetust ,Pyrgos”.
11, 15, 16)
Emihoyn 1 Emheypévog kreek KPN Valitud veinid, mis on laagerdunud kontrollitud tingimustes teatud kindla aja.
(Réserve) eeka (1,3, 15, 16)
Tohawdelg emheypévog Kreeka KPN Valitud likdorveinid, mis on laagerdunud kontrollitud tingimustes teatud kindla aja.
(Vieille réserve) (3,15, 16)
Bepvtéa Kreek KGT Traditsioonilise nimetusega vein, mis on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud Zakynthose saarelt, kus toimub
(Verntea) recka (1) ka veini valmistamine.
Vinsanto kreek KPN Vein, mis kannab ,Santorini” KPN-j, ja on valmistatud Thira ja Thirasia saartel Santo Erini-Santorini kompleksis viina-
reeka 1. 3, 15, 16) | marjadest, mida on piikese kies kuivatatud.
( 4 4 4 ) J p
HISPAANIA
Amontillado Kuiv, terava I6hnaga, pahkline, mahe ja tdidlane, kulla voi merevaigu virvusega likoorvein (vino generoso), millel on
hispaania KPN Jerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda” voi ,Montilla-Morilese” KPN ja mille tegelik alkoholisisaldus
P (3) on 16-22°. Vein on laagerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt vihemalt kaks aastat kuni 1 000-liitrises tam-
mevaadis.
Afiejo hispaania KPN/KGT | Vein on laagerdunud kokku vihemalt 24 kuud kuni 600-liitrises tammevaadis v6i pudelis.
b (1
hispaania KPN ,Malaga” KPN-i likoorvein, mis on laagerdunud vihemalt kolm kuni viis aastat.
b 6)
Chacoli-Txakolina ,Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina”, ,Chacoli de Getaria-Getariako Txakolina” ja ,Chacoli de Alava-Arabako Txa-
hispaania KPN kolina” KPN-i veinid, mis on valmistatud peamiselt ,Ondarrabi Zuri” ja ,Ondarrabi Beltza” viinamarjasordist. Veini te-
P (1) gelik alkoholisisaldus on vdhemalt 9,5 mahuprotsenti (11 mahuprotsenti valge vaadis laagerdunud veini puhul),
lenduvate hapete sisaldus kuni 0,8 mg/l ning tildine védavlisisaldus 180 mg/ (140 mg/l punase veini puhul)
Clasico hispaania KPN Veinid, mille jadksuhkrusisaldus on rohkem kui 45 g/l. Tsiili
P (3, 16)
Cream JJerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda”, ,Montilla-Morilese”, ,Mdlaga” ja ,Condado de Huelva” KPN-i
inolise KPN likdorveinid, mille virvus varieerub merevaigust kuni mahagonini ning mille jadksuhkrusisaldus on viahemalt 60 g/l
8 (3) kohta. Vein on laagerdunud tammevaadis siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt voi aastakdigu kaupa vahemalt kaks
aastat.
Criadera hi . KPN JJerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda”, ,Montilla-Morilese”, ,M4laga” ja ,Condado de Huelva” KPN-i
1spaana (3) likdorveinid, mida on laagerdatud piirkonnas traditsioonilise ,criaderas y soleras” siisteemi kohaselt.
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Criaderas y Soleras

JJerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla-Morilese”, ,Mdlaga” ning ,Condado de Huelva”
KPN-i likoorvein, mida laagerdatakse tavaliselt iiksteise kohale asetatud tammevaatides (mille kohta kasutatakse nime-

. . KPN . ” . . . - ~ ..
hispaania 3 tust ,criadera”), kus noor vein segatakse esimeses vaadis osa kaupa juba monda aega laagerdunud veiniga, kuna osa
(3) selles vaadis olnud veinist segatakse omakorda jargmises vaadis oleva veiniga jne, kuni joutakse viimase vaadini (mida
nimetatakse ,solera”), kus veini laagerdumine 15pule jouab.
Crianza Muu vein peale vahu-, poolvahu- ja likdorveini, mis vastab jargmistele tingimustele:
KPN — punased veinid peavad olema laagerdunud vdhemalt 24 kuud, millest vahemalt 6 kuud kuni 330-liitristes tam-
hispaania (1) mevaatides.
— valged ja roosad veinid peavad olema laagerdunud vihemalt 18 kuud, millest vihemalt 6 kuud kuni 330-liitristes
tammevaatides.
Dorado . . KPN Laagerdunud ,Rueda” ja ,Malaga” KPN-i likoorveinid.
hispaania
(3)
Fino Jargmiste omadustega ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla Sanltcar de Barrameda” ja ,Montilla Morilese” KPN-i likoor-
. . KPN o e 1 . . < o
hispaania 3 vein (vino generoso): dle vérvi, kuiv, morkjas, huke ja aromaatne. Vein on laagerdunud koos ,ditsvate” parmidega (flor)
(3) stisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt vihemalt kaks aastat kuni 1 000-liitrises tammevaadis.
Fondillon ,Alicante” KPN-i vein, mis on valmistatud ,Monastrelli” sordi iilekiipsenud viinamarjadest, mille puhul on tagatud suu-
hispaania KPN repdrased kvaliteediomadused ja puhtus. Kéiritamisel kasutatakse iiksnes looduslikku parmi ning veini tegelik alkoho-
P (16) lisisaldus (vihemalt 16 mahuprotsenti) peab olema tervikuna looduslikku paritolu. Veini on vihemalt kiimme aastat
tammevaadis laagerdatud.
Gran reserva Muu vein peale vahu-, poolvahu- ja likdorveini, mis vastab jargmistele tingimustele:
—  punased veinid peavad olema laagerdunud vihemalt 60 kuud, millest vihemalt 18 kuud kuni 330-liitristes tam-
KPN p p 8
hispaania (1) mevaatides ja kogu iilejddnud aja pudelis.
— valged ja roosad veinid peavad olema laagerdunud vahemalt 48 kuud, millest vihemalt 6 kuud kuni 330-liitristes
tammevaatides ja kogu tilejadnud aja pudelis.
) . KPN ,Cava” KPN-i vahuveinide minimaalne laagerdusaeg alates tiraje,st kuni degiielle’ni on 30 kuud.
hispaania
(4)
Lagrima ,Malaga” KPN-i magus vein, mis valmistatakse pressitud viinamarjadest ilma mehhaanilise sekkumiseta ndrgunud vir-
. . KPN . L R B ~. N .
hispaania 3) dest. Vein on laagerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt voi aastakdigu kaupa vahemalt kaks aastat kuni 1 000-
liitrises tammevaadis.
Noble hispaania KPN/KGT Vein on laagerdunud kokku vihemalt kaheksateist kuud kuni 600-liitrises tammevaadis voi pudelis.
’ (1)
. . KPN ,Malaga” KPN-i likoorvein, mis on laagerdunud vihemalt kaks kuni kolm aastat.
hispaania
(3)
Oloroso Jargmiste omadustega ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla Sanltcar de Barrameda” ja ,Montilla Morilese” KPN-i likoor-
hispaania KPN vein (vino generoso): tiidlane, timar ja sametine, aromaatne, jouline, kuiv voi poolkuiv, mahagoni virvusega vein, mille
P (3) tegelik alkoholisisaldus on 16-22°. Vein on laagerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt vahemalt kaks aastat
kuni 1 000-liitrises tammevaadis.
Pajarete hi . KPN ,Mdlaga” KPN-iga magus vdi poolmagus vein, mis on laagerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt voi aastakai-
Ispaania (3) gu kaupa vihemalt kaks aastat kuni 1 000-liitrises tammevaadis.
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Pélido hi . KPN ,Condado de Huelva” likoorvein (vino generoso), mida on laagerdatud rohkem kui kolm aastat bioloogilisel teel ja mille
Ispaania 3 tegelik alkoholisisaldus on 15-17 mahuprotsenti.
(3) 8 p
hispaania KPN ,Rueda” KPN-i likdorvein, mida on laagerdatud vihemalt neli aastat, millest vahemalt kolm viimast tammepuuvaadis.
(3)
. . KPN ,Malaga” KPN-i vein, mis on valmistatud ,Pedro Ximenez” i’ ja/vdi ,Moscatel’i” sordist ilma arrope’t lisamata (keedetud
h g ) p
Ispaania (3) veinivirre); veini ei laagerdata.
Palo Cortado JJerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla Sanlticar de Barrameda” ja ,Montilla Morilese” KPN-iga likoorvein (vino generoso), mis
hispaania KPN organoleptiliste omaduste poolest sarnaneb 1hnalt amontilladoga ning maitselt ja varvuselt olorosoga ning mille tegelik
P (3) alkoholisisaldus on 16-22 mahuprotsenti. Laagerdamine toimub kahes etapis: esmalt bioloogiline protsess, koos ,it-
seva parmiga”, ja teiseks oksiideeriv laagerdamine.
Primero de Cosecha hi . KPN ,Valencia” KPN-i vein, mis on valmistatud viinamarjadest, mis on koristatud saagikoristamise perioodi esimese kiimne
Ispaania (1) pdeva jooksul, ning vein on villitud 30 pdeva jooksul pdrast valmimist, kusjuures sildil tuleb ndidata aastakéik.
Rancio . . KPN Veinid, mida on laagerdatud oksiideerival viisil puust vdi klaasist mahutites jarskude temperatuurimuutusega ja dhuga
h g p ) p 8a] g
1spaama (1,3) kokkupuutes.
Raya hi . KPN ,Montilla Morilese” KPN-i likd6rvein, mis sarnaneb Olorosole, kuid on sellest ndrgema 16hna ja maitsega. Vein on laa-
Ispaania (3) gerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt vahemalt kaks aastat kuni 1 000-liitrises tammevaadis.
Reserva Muu vein peale vahu-, poolvahu- ja likoorveini, mis vastab jargmistele tingimustele: Tsiili
KPN — punased veinid peavad olema laagerdunud vahemalt 36 kuud, millest vahemalt 12 kuud kuni 330-liitristes tam-
hispaania (1) mevaatides ja kogu tilejadnud aja pudelis,
— valged ja roosad veinid peavad olema laagerdunud vahemalt 24 kuud, millest vihemalt 6 kuud kuni 330-liitristes
tammevaatides ja kogu iilejadnud aja pudelis.
Sobremadre . . KPN ,Vinos de Madrid”i KPN-i valged veinid, mis tinu erilisele valmistusmeetodile sisaldavad siisinikdioksiidi, mis on parit
h g p
1spaania (1) virde kédritamisest kestata ja purustatud viinamarjadel.
Solera hi . KPN JJerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla-Morilese”, ,Mdlaga” ja ,Condado de Huelva” KPNi
Ispaania 3 likoorveinid, mida on laagerdatud ,criaderas y soleras” siisteemi kohaselt.
(3) g y
Superior KPN Vein, mille valmistamiseks kasutatavatest viinamarjadest parinevad 85 % asjaomasest kindlaks maaratud piirkonnast. | Tsiili
hispaania (1) Louna-Aafrika
Vabariik
Trasafiejo hispaania KPN ,Malaga” KPN-i likoorvein, mis on laagerdunud rohkem kui viis aastat.
(3)
Vino Maestro ,Mdlaga” KPN-i vein, mis saadakse virde ebatiieliku kiiritamise teel, kuna enne kaarimist lisatakse sellele 7 % veinial-
hispaania KPN koholi. See muudab kddrimise viga aeglaseks ja 1opetab protsessi 15-16° alkoholisisalduse juures, nii et 1 liitri kohta
P (3) jddb 160-200 g suhkrut kddrimata. Vein on laagerdunud kuni 1 000-liitrises tammevaadis siisteemi ,criaderas y sole-
ras” kohaselt voi aastakiigu kaupa vihemalt kaks aastat.
Vendimia Inicial KPN ,Utiel-Requena” KPN-i vein, mis on valmistatud korjeperioodi esimese kiimne pdeva jooksul koristatud viinamarjadest
hispaania (1) ja mille alkoholisisaldus on 10-11,5 mahuprotsenti; veini erilised omadused, sealhulgas kerge siisinikdioksiidi sisal-

dus, tulenevad veini noorusest.
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Viejo hispaania KPN/KGT Vein, mida on laagerdatud 36 kuud oksiideerival viisil valguse, hapniku vdi soojuse voi nende kombinatsiooni toimel.
P (1)
KPN ,Condado de Huelva” KPN-i likdorvein (vino generoso), millel on jirgmised omadused: tdidlane, kiilluslik ja sametine,
hispaania 3 aromaatne, jouline, kuiv vdi poolkuiv, mahagoni virvusega vein, mille tegelik alkoholisisaldus on 15-22°. Vein on laa-
(3) gerdunud siisteemi ,criaderas y soleras” kohaselt vihemalt kaks aastat kuni 1 000-liitrises tammevaadis.
Vino de Tea KPN ,La Palma” KPN-i pohjaosa vein, mis on laagerdunud kuni kuus kuud kanaari ménnist (Tea) vaadis. Tegelik alkoholi-
hispaania ] sisaldus on valgete veinide puhul 11-14,5 mahuprotsenti, roosade veinide puhul 11-13 mahuprotsenti ja punaste vei-
(1) nide puhul 12-14 mahuprotsenti.
PRANTSUSMAA
Ambré KPN 29. detsembri 1997. aasta dekreedi artikkel 7: KPN , Rivesaltes™: selleks et omandada digus kasutada kaitstud pritolu-
prantsuse 3 nimetust ,Rivesaltes” koos tdiendiga ,ambré” peavad valged veinid olema laagerdunud oksiideerivas keskkonnas kuni
(3) korjele jirgneva aasta 1. septembrini.
Clairet rantsuse KPN KPN ,Bourgogne”, KPN ,Bordeaux”: kahvatu punane voi roosa vein.
P (1)
Claret prantsuse KPN KPN ,Bordeaux™: viljend, millega mirgitakse kahvatut punast veini.
(1)
Tuilé KPN 29. detsembri 1997. aasta dekreedi artikkel 7: selleks et omandada digus kasutada kaitstud paritolunimetust ,Rivesal-
prantsuse 3 tes” koos tdiendiga ,tuilé” peavad punased veinid olema laagerdunud oksiideerivas keskkonnas kuni korjele jargneva
(3) aasta 1. septembrini.
Vin jaune KPN KPN , Arbois”, KPN , Cotes du Jura”, KPN , L’Etoile”, KPN ,Chateau-Chalon”: vein on valmistatud riiklikes eeskirjades ette
prantsuse ] nahtud sortidest: kddrimine on aeglane, laagerdamine toimub tammevaadis vihemalt kuus aastat ilma vaati vahepeal
(1) tditmata (,ouillage”).
Chateau KPN Piirkonna ja veini tiiiibiga seotud ajalooline viljend, mida tohib kasutada juhul, kui sellise nimega valdus tegelikult ole- | Tsiili
rantsuse (1,3, 4,5 6, | mason.
P 7,89, 15,
16)
Clos KPN Tsiili
prantsuse (1,3,4,5,6,
7,8,9, 15,
16)
Cru artisan KPN ,Médoc”, KPN ,Haut-Médoc”, KPN ,Margaux”, KPN ,Moulis”, KPN , Listrac”, KPN ,,St Julien”, KPN ,Pauillac”, KPN
rantsuse KPN ,St Estéphe™
P (1) viljend on seotud veini kvaliteedi, selle ajaloo ning piirkonna kui tervikuga, viidates veini asendile asjaomase piirkonna
veinihierarhias.
Cru bourgeois KPN KPN ,Médoc”, KPN ,Haut-Médoc”, KPN ,Margaux”, KPN ,Moulis”, KPN , Listrac”, KPN St Julien”, KPN ,Pauillac”, KPN | Tsiili
prantsuse I ,St Estéphe™ viljend on seotud veini kvaliteedi, selle ajaloo ning piirkonna kui tervikuga, viidates veini asendile asjao-
(1) mase piirkonna veinihierarhias.
Cru classé, millele vajaduse korral jargneb KPN ,Barsac”, KPN ,Cotes de Provence”, KPN ,Graves”, KPN ,Saint-Emilion grand cru”, KPN ,Médoc”, KPN ,Haut-
valjend Grand, Premier Grand, Deuxi¢me, KPN Médoc”, KPN ,Margaux”, KPN ,Pessac-Leognan”, KPN ,Saint Julien”, KPN ,Pauillac”, KPN ,Saint Estephe”, KPN ,Sauter-
Troisieme, Quatrieme, Cinquiéme prantsuse (1) nes”:

viljend on seotud veini kvaliteedi, selle ajaloo ning piirkonna kui tervikuga, viidates veini asendile asjaomase piirkonna
hierarhias.
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Edelzwicker saksa KPN ,Alsace”i KPN-i vein, mis saadakse iihe voi mitme viinamarjasordi spetsifikaadi kohasel segamisel.
(1)
Grand cru Viljend on seotud veini kvaliteediga ja seda tohib kasutada digusaktides ette nihtud kaitstud péritolunimetusega vei- | Tsiili
kPN ide puhul, kusjuures kollektiivselt voib konesolevat valjendit kasutada kaitstud paritoluni Svei
prantsuse (1, 4) nide puhul, kusjuures kollektiivselt voib kdnesolevat viljendit kasutada kaitstud péritolunimetuse osana. Sveits
’ Tuneesia
Hors d'age prantsuse KPN KPN ,Rivesaltes”, KPN ,Banyuls™: kasutatakse veinide puhul, mis on laagerdunud vdhemalt viis aastat parast valmimist.
(3)
Passe-tout-grains prantsuse KPN KPN ,Bourgogne”: mis tuleb spetsifikaadi kohaselt kahest erinevast viinamarjasordist.
(1)
Premier Cru . KPN Viljend on seotud veini kvaliteediga ja seda tohib kasutada digusaktides ette ndhtud kaitstud péritolunimetusega vei- | Tuneesia
prantsuse (1) nide puhul, kusjuures kollektiivselt voib kdnesolevat viljendit kasutada kaitstud péritolunimetuse osana.
Primeur prantsuse KPN Veinid, mille turustamise alguse kuupédev vastab korjeaasta novembri kolmandale neljapievale.
(1)
prantsuse KGT Veinid, mille turustamise alguse kuupdev vastab korjeaasta oktoobri kolmandale neljapdevale.
(1)
Rancio KPN KPN ,Grand Roussillon”, KPN ,Rivesaltes”, KPN ,Rasteau”, KPN ,Banyuls”, KPN ,Maury”, KPN ,Clairette du Langue-
prantsuse 13 doc”: viljend viitab veini tiiiibile ja valmistusmeetodile ning seda voib kasutada mone kvaliteetveini puhul seoses va-
(1,3) nuse ja istanduse pinnasele esitatud ndudmistega.
Sélection de grains nobles KPN ,Alsace”, KPN ,Alsace Grand Cru”, KPN ,Condrieu”, KPN ,Monbazillac”, KPN ,Graves supérieur”, KPN ,Bonne-
KPN zeaux”, KPN , Jurangon”, KPN ,Cérons”, KPN , Quarts de Chaume”, KPN KPN ,Sauternes”, KPN ~Loupiac”, KPN ,Coteaux
prantsuse 1 du Layon”, KPN ,Barsac”, KPN ,Sainte Croix du Mont”, KPN ,Coteaux de I'Aubance”, KPN ,Cadillac™: vein on valmis-
(1) tatud kisitsi korjatud ja eraldi valitud viinamarjadest. Selle eesmirk on valida vilja iilikiipsed, vddrishallitusega nakat-
unud voi kasvades kdrge suhkrukontsentratsiooni saavutanud marjad.
Sur lie KPN KPN ,Muscadet”, KPN ,Muscadet Coteaux de la Loire”, KPN ,Muscadet-Cotes de Grandlieu”, KPN ,Muscadet-Sévre et
prantsuse 1 Maine”, KPN ,Gros Plant du Pays Nantais™ teatavatele tingimustele (teatud saagikus, alkoholisisaldus) vastav vein, mida
(1) hoitakse kuni korjeaastale jirgneva aasta 1. mértsini veinisettel.
,Vin de pays d'Oc”, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion™: teatavatele tingimustele vastav vein, mida hoi-
KGT KGT ,Vin de pays d'Oc”, KGT ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion” le tingi 1 in, mida hoi
prantsuse L A AT N
(1) takse vaadis veinisettel kuni villimiseni, mis leiab aset enne talve 16ppu.
Vendanges tardives . KPN KPN ,Alsace”, KPN ,Alsace Grand Cru”, KPN ,Jurangon”: viljend viitab veini tiiiibile ja valmistusmeetodile ning seda
prantsuse (1) voib kasutada tilekiipsenud viinamarjadest valmistatud veini puhul, mis vastab tiheduse ja alkoholisisalduse nduetele.
Villages KPN ,Anjou”, KPN ,Beaujolais”, KPN ,Cote de Beaune”, KPN ,Cotes de Nuits”, KPN ,,Cotes du Rhone”, KPN ,,Cotes du
rantsuse KPN Roussillon”, KPN ,Macon”: viljend on seotud veini kvaliteediga ja seda tohib kasutada digusaktides ette ndhtud kaits-
P (1) tud piritolunimetusega veinide puhul, kusjuures kollektiivselt voib kdnesolevat viljendit kasutada kaitstud parit-
olunimetuse osana.
in de paille ,Arbois”, ,Cotes du Jura”, ,L’Etoile”, ,Hermitage”: viljend on seotud valmistusviisiga, mis seisneb riiklikes eeskir-
Vin de paill KPN ,Arbois”, ,Cotes d ”, L'Etoile”, ,Hermitage™: viljend d valmi iisiga, mis seisneb riikliki ki
rantsuse KPN jades kehtestatud sortidest viinamarjade valimise ja nende kuivatamisega kuue nadala jooksul dlemattidel voi n66ri-
P (1) dele riputatuna. Vein peab laagerduma vihemalt kolm aastat alates pressimisest, sealhulgas puust vaadis vahemalt 18

kuud.
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ITAALIA
Alberata voi vigneti ad alberata itaali KPN Erimdiste, mida kasutatakse ,Aversa” veinide juures. See viitab viga vanale viinapuu kasvatamise meetodile, mida as-
Haatia (1) jaomasel juhul kasutatakse.
Amarone Ajalooline viljend, mida kasutatakse ,Valpolicella” veinide puhul. Seda kasutatakse antiikajast peale markimaks piri-
taalia KPN tolukohta teatud kindlal meetodil (kuivatatud viinamarjadest kogu suhkru kéiritamise teel) valmistatud veinide puhul.
(1) Valmistusviis selgitab ka nime ,Amarone” (mdrkjas). See on eristuv ja laialdaselt tuntud nimetus, mis on piisav toote
identifitseerimiseks.
Ambra KPN Viljend viitab ,Marsala” veinide valmistusviisile ja rohkem v&i vahem stigavale merevaigukollasele virvusele. Eriline vir-
itaalia 3 vus tuleb pikaajalisest valmistusprotsessist, mis hdlmab laagerdumist ja edasist kiipsemist, millega kaasneb poliifenoo-
(3) lide ja virvainete hulga margatav kahanemine redoksreaktsiooni teel.
Ambrato Maiste on seotud valmistusviisiga ja veini vahem voi rohkem siigava merevaiguvirvusega, mis iseloomustavad ,Mal-
taalia KPN vasia delle Lipari” ja ,Vernaccia di Oristano” veine. Eriline vérvus tuleb pikaajalisest valmistusprotsessist, mis holmab
(1, 3) laagerdumist ja edasist kiipsemist, millega kaasneb poliifenoolide ja virvainete hulga margatav kahanemine redoks-
reaktsiooni teel.
Annoso itaali KPN Viljendit kasutatakse , Controguerra” veinide puhul. See viitab erilisele valmistusviisile, mille puhul viinamarjad kuiva-
ltaalia (1) takse ja veini laagerdatakse enne turustamist puust vaadis vihemalt 30 kuud.
Apianum adi KPN Klassikaline moiste, mida kasutatakse ,Fiano di Avellino” veini puhul. See viitab sellele, et kasutatavad viinamarjad on
adina (1) muu hulgas mesilaste ihaldusobjektiks.
Auslese L KPN Vt. traditsioonilist nimetust ,scelto”. Viljend, mida kasutatakse ,Caldaro” ja ,Caldaro Classico — Alto Adige” veinide juu-
saksa (1) res.
Buttafuoco itaali KPN Viljend viitab teatud kindale veinitiitibile ,Oltrepod Pavese” piirkonna alampiirkonnas. Seda kasutatakse juba vanast
Htaatia (1, 6) ajast, et tahistada eriliste omadustega toodet, mis on tihenduse jirgi suuteline ,tuld siilgama”.
annellino N dljendit kasutatakse ,Frascati” veinide ja nende valmistamisviisi kohta. Seda kasutatakse juba vanast ajast nimetatu
Cannelli caal KPN Viljendit k kse ,F i” veinide j de valmistamisviisi kohta. Seda k; kse jub jast ni d
ltaalia (1) veini kindla tiiiibi puhul, mis on valmistatud erineval viisil, mis vdimaldab saada poolmagusat ja suud tiitvat veini.
Cerasuolo KPN Traditsiooniline ja ajalooline nimetus, mida kasutatakse ,Cerasuolo di Vittoria” teatava veinitiiiibi puhul. Valjend kuu-
itaalia I lub kaitstud paritolunimetuse juurde, rohutades aspekte, mis ei ole geograafiaga seotud. Mdiste on seotud veini val-
(1) mistamise ja erilise varvusega. Viljendit kasutatakse ka ,Montepulciano d’Abruzzo” piirkonnas.
Chiaretto taalia KPN/KGT | Viljend viitab valmistusviisile ja erilisele virvusele, mille saavutab see punase veini viinamarjadest valmistatud vein.
(1,3,4,5,6)
faret N dljendit kasutatakse ,Monferrato” veinide juures ning see viitab toote erilisele virvusele; tolkes tdhendab see ,helepu-
Ci aal KPN Viljendit ki kse ,Monfc ” veinide j ing iitab ilisele v le; tolkes tihendab see ,helep
itaalia (1) nane”.
Chéateau KPN Viljend on viitab veinivalmistusettevdttele ning seda voib kasutada juhul, kui marjad on koristatud ja vein on valmis- | Tsiili
prantsuse (1,3, 8 11, | tatud samas ettevottes.
15, 16)
Classico KPN Viljendi kasutus on kehtestatud seadusega nr 164/1992. Seda kasutatakse muude kui vahuveinide puhul, et mérkida | Tsiili
itaalia (1,3,4,5,6, | kaitstud paritolunimetuse suhtes kindlaks maaratud piirkonna kdige vanemat osa, kui selle suhtes kohaldatakse erine-

8,11, 15, 16)

vaid eeskirju.
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Dunkel saksa KPN Viljend on seotud valmistusviisi ja asjaomase ,Trentino” veini tiiiipilise tumeda virvusega.
(1)
Fine o KPN Viljendit kasutatakse eranditult ,Marsala” veinide puhul. See viitab erilisile valmistusviisile, mis hdlmab vihemalt
taal ) p
Htaalia (3) tiheaastast laagerdumist, millest vdhemalt 8 kuud puust vaadis.
Fior d’Arancio KPN Viljendit kasutatakse ,Colli Euganei” teatava veinitiiiibi puhul: vahuveinid ja passito,d (st kuivatatud viinamarjadest val-
itaalia (1.6) mistatud veinid). See viitab valmistamisviisile ja omaparastele 16hnaomadustele, mis tulenevad” Muscat’ sordi viina-
’ marjade kasutamisest.
Flétri itaali KPN Viljendit kasutatakse ,Valle d’Aosta”[,Vallée d’Aoste” KPN veinide puhul. See viitab valmistusviisile ja toote omadus-
ltaalia (1) tele, mis tulenevad osaliselt kuivatatud viinamarjade erilisest to6tlemisest.
Garibaldi Dolce (v6i GD) KPN Ajalooline moiste, mida kasutatakse ,Marsala Superiore” KPN-i veinide mirgistamiseks. Algselt kasutati seda viljendit
itaalia selleks, et avaldada austust Garibaldile, kes neid veine maitses, kui ta Marsalas randus. Garibaldi hindas korgelt veini
1 ) lleks, et avaldad t Garibaldile, k d tses, kui ta Marsal dus. Garibaldi hindas korgelt
omadusi, mis tulenevad vihemalt kaheaastasest laagerdumisest puust vaadis.
Governo all'uso toscano Algselt kasutati valjendit ,Chianti” KPN-i ja ,Chianti Classico” KPN-i veinidel. Hiljem on selle kasutus laienenud ,Colli
itaalia KPN/KGT della Toscana Centrale” KGT veinile, mida valmistatakse samas tootmispiirkonnas. See viitab erilisele valmistusviisile,
(1) mida Toscanas kasutatakse ja mille puhul lisatakse veinile talve 16pus kuivatatud viinamarju, mis toovad kaasa téien-
dava kadrimise.
Gutturnio KPN Ajalooline viljend viitab teatud kindale veinitiiiibile ,Colli Piacentini” piirkonna alampiirkonnas. See viitab nimetatud
itaalia (1. 8) punase veini valmistusviisile ja korgele kvaliteedile. Veini serveeriti Rooma ajal hobepeekritest, mille nimi oli ,Guttur-
’ nium”.
Italia Particolare (voi IP) taalia KPN Ajalooline mdiste, mis on seotud ,Marsala fine” veinidega. Algselt toodeti ,Marsalat” eranditult siseriikliku turu jaoks.
(3)
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet saksa KPN ,Caldaro” ja ,Alto Adige” piirkonna traditsiooniline osa (alampiirkonnad ,Santa Maddalena” ja ,Terlano”).
(1) (Vt maistet ,,Classico”).
Kretzer saksa KPN Viljend, mis viitab valmistusviisile ja tiiiipilisele roosale virvusele.
(1) Seda kasutatakse ,Alto Adige”, ,Trentino” ja ,Teroldego rotaliano” teatavat tiiiipi veini puhul.
Lacrima itaali KPN Viljendit tohib kasutada ainult ,Lacrima di Morro d’Alba” veinide puhul paritolunimetuse lahutamatu osana. See viitab
Htaalia (1) erilisele valmistusviisile, mille puhul saavutatakse toote kdrge kvaliteet viinamarjade drna pressimisega.
Lacryma Christi KPN Ajalooline mdiste, mis on seotud ,Vesuvio” veinidega. Traditsiooniliselt kasutati seda ,Vesuvio” KPN-i teatavate veinide
itaalia 1 3) puhul (nii tavalised kui likoor- ja vahuveinid), mille valmistamisel kasutati erilist meetodit, mis seisneb viinamarjade
’ Ornas pressimises ja tagab korge kvaliteedi; viljendil on ka religioosne sisu.
Lambiccato KPN Viljendit kasutatakse teatud tiitipi ,Castel San Lorenzo” veini puhul. See viitab toote tiiiibile ja erilisele tootmisviisile,
itaalia (1) mille puhul kasutatakse ,Muscat” sordi viinamarju ja matsereerimine toimub kontrollitud temperatuuril asjaomastes
mabhutites, mida traditsiooniliselt nimetatakse ,Lambichhi”.
London Particolar (voi LP vi Inghilterra) Ajalooline maiste, mis on seotud ,Marsala Superiore” veinidega. Seda viljendit voi asjaomast lithendit tarvitati algselt
KPN Inglismaa turu jaoks ette nihtud toote mirgistamiseks. Ka inglise keele kasutamine on tavapirane ning see on sites-
itaalia 3) tatud toote spetsifikaadis ja ,Marsala” veinide eeskirjades. On histi teada, et see likd6rvein volgneb oma nime tuntuse

nii tootjatele kui ka Inglismaa edasimiiiijatele, kes 1773. aastal Marsala avastasid ning asusid seda ainulaadset veini toot-
ma ja turustama, muutes selle tuntuks iile kogu maailma ja eriti Inglismaal.
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Occhio di Pernice

Viljendit kasutatakse teatava ,Vin Santo” tiiiibi puhul. See viitab tootmisviisile ja erilisele varvusele. Asjaomane toot-

IR KPN AT . . ~ i N .
itaalia (1) misviis, mis pohineb punase veini viinamarjade kasutamisel, vdimaldab toota viga eripérast veini, mille virvus variee-
rub elavast kuni kahvatu roosani. Varv meenutab pdldpuu (it. k ,pernice”) silma vérvi.
Oro KPN Viljendit kasutatakse teatavate ,Marsala” veinide puhul. See viitab erilisele virvusele ja valmistusviisile, mille puhul ei
itaalia 3) ole ette nahtud keedetud virde kasutamine. See vdimaldab saada kuldse virvusega rohkem voi vahem elavat viga vaar-
tuslikku veini.
Passito voi Vino passito vdi Vino Passito KPN/KGT Viljend viitab teatud tiiiipi tootele ja selle toote valmistamise meetodile. Mdisted ,passito” vdi ,vino passito” ja ,vino
Liquoroso taalia 131215 passito liquoroso” kasutatakse tavaliste ja likoorveinide juures, kui need on saadud loomulikul teel voi konditsionee-
(1 16 )’ * | ritud tingimustes kuivatatud viinamarjade kaaritamisel toote spetsifikaadi kohaselt. Seadusega nr 82/2006 laiendati
mdiste kasutamist iilekiipsenud viinamarjadele.
Ramie itaali KPN Viljendit kasutatakse eranditult teatavat tiiiipi ,Pinerolese” veinide puhul. See viitab toote tiiiibile ja selle valmistamise
Htaalia (1) meetodile, mis pdhineb osaliselt kuivatatud viinamarjade kasutamisel.
Rebola taali KPN Viljendit kasutatakse eranditult teatavat tiiiipi ,Colli di Rimini” veinide puhul. See viitab valmistamisviisile ja toote tiiii-
ftaalia (3) bile, mille puhul veini virvus varieerub kuldsest merevaiguseni ja vein saadakse osaliselt kuivatatud viinamarjadest.
Recioto Ajalooline traditsiooniline nimetus, mida kasutatakse kolme Veneto piirkonna paritolunimetuse juures: KPN ,Valpo-
licella”, KPN ,Gambellara” ja KPN ,Recioto di Soave”, mille tootmispiirkonnad asuvad viga lahestikku ja neil on ithe-
KPN sugused tavad, eelkdige Verona ja Vicenza provintsis. Nimi ise parineb 5. sajandist. Tollased bukoolilised kirjanikud
itaalia hindasid seda veini, mille tootmisala piirdus toona Verona provintsiga, viga korgelt ja kiitsid selle kuulsust; nime on
Las P P ga, viga korgelt j
(1,45) sellele andnud kunagine mégipiirkond Retia, mis ulatus Verona ja Trento juurest kuni Como ja Valtellina aladeni. See
viljend oli niisiis levinud juba viga vanal ajal ning veel praegugi kasutatakse seda markimaks veinivalmistusmeetodit,
mille puhul kasutatakse kuivatatud viinamarju.
Riserva Vein, mille puhul on kindlaks méératud ndutav laagerdumisaeg, mis on vihemalt kaks aastat punase veini ja iiks aasta
KPN valge veini puhul, kusjuures edasine vaadis laagerdamine toimub vastavalt spetsifikaadile. Lisaks tavapirasele menet-
itaalia (1,3, 4,5, | lusele tuleb spetsifikaadis kehtestada ndue markida sildile aastakaik ning mitme aastakdigu segu puhul juhtn6érid veini
15, 16) sdilitamiseks. Vahu- ja likoorveinide péritolunimetuste juures tohib seda viljendit kasutada kooskdlas toote spetsifi-
kaadi ja tthenduse eeskirjadega.
Rubino KPN Viljendit kasutatakse ,Cantavenna” KPN-i juures. See viitab tootmisprotsessile tervikuna ja veini erilisele varvusele. Li-
itaalia 1 saks sellele kasutatakse viljendit ,Rubino” KPN-ide ,Teroldego Rotaliano”, ,Trentino” ja ,Garda Colli Mantovani” juu-
(1) res, kus see mirgib erilist virvust, mille toode saavutab.
KPN Viljendit kasutatakse teatavate ,Marsala” veinide puhul. See viitab erilisele valmistusmeetodile, mille puhul on keelatud
itaalia 3) kasutada keedetud virret. Lisaks on sellel veinil eriline rubiinpunane varvus, mis vananedes votab merevaigukarva li-
ke.
Sangue di Giuda KPN Ajaloolis-traditsiooniline nimetus, mis on seotud teatavat tiitipi Oltrepo Pavese piirkonna veiniga. Seda on kasutatud
itaalia 45, 8) ammust acga teatava viga erilise punase virvusega, magusa, vahutava voi kihiseva veini puhul, mis on nii maheda mait-
v sega, et voib jooja oma kanguse suhtes tdesti dra petta, nagu kuulus apostel, kellele veini nimi viitab.
Scelto KPN Viljendit kasutatakse ,Caldaro”, ,Caldaro Classico — Alto Adige” ja ,Colli del Trasimeno” veinide juures. See viitab tea-
itaalia (1) tud tootele ja asjaomasele valmistusviisile, mille eripdra algab juba viinamarjade valimise juures (seetdttu viitabki nimi

tolkes valiku tegemisele).
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Sciacchetra KPN Ajalooline traditsiooniline nimetus, mida on tihedalt seotud ,Cinque Terre”ga. See viitab toote valmistamiseks kasuta-
itaalia I tud meetodile, sealhulgas viinamarjade pressimisele ja hoidmisele. Viljend tdhendab tdlkes ,pressi dra ja dra rohkem
(1) puutu”, mis votabki viga histi selle kvaliteetveini valmistamise meetodi kokku.
Sciac-tra taalia KPN Eelmise véljendi (Schiacchetra) versioon. Erinevus on seotud veini tiiiibiga.
(1)
Spitlese saksa KPN/KGT | Viljendit kasutatakse autonoomses Bolzano provintsis ning selle tdhendus on sama mis viljendil ,Vendemmia tardi-
(1, 3,15, 16) | va”.
Soleras Viljendit kasutatakse teatavate ,Marsala” likoorveinide puhul. See viitab tootele ja erilisele valmistusviisile, mille puhul
taalia KPN veini laagerdatakse puust vaadis vahemalt viis aastat. Kangendamine keedetud voi kontsentreeritud virdega ei ole lu-
(3) batud. Tulemuseks on puhas, looduslik toode, mis ei sisalda lisaaineid, isegi mitte veinist périt lisaaineid, loomulikult
vilja arvatud alkohol, mis likdorveinist ei puudu.
Stravecchio o KPN Viljendit kasutatakse eranditult koos teatavat tiiiipi ,Marsala” KPN-i veinidega, mis kannavad tahistust , Virgin” ja/voi
itaalia » . " . o . . O
(3) ,Soleras”. See viitab erilisele valmistusviisile, mille puhul veini laagerdatakse puust vaadis vihemalt 10 aastat.
Strohwein Vt. traditsioonilist nimetust ,Passito”.
KPN/KGT Selle tapne tdhendus ,0levein”.
itaalia (1,3, 11, 15,
16) See viitab teatavale valmistusviisile, mida kasutatakse Bolzano provintsis ja mille puhul kasutatakse viinamarju, mida
on pirast koristamist kuivatatud dlemattidel kooskdlas asjaomase spetsifikaadi tingimustega.
Superiore Veinid, millel on suureparased kvaliteediomadused ja mille valmistamise eeskirjad on palju rangemad kui muude vei- | San Marino
KPN nide puhul. Tdpsemalt kehtestatakse selliste veinide spetsifikaadis:
itaalia (1,3,4,5 6, | a viinamarjade minimaalne naturaalne alkoholisisaldus peab olema vihemalt 0,5 mahuprotsenti suurem kui tava-
8,15, 16) veinide puhul;
b)  ildalkoholisisaldus peab olema tavalisest veinist vahemalt 0,5 mahuprotsenti kdrgem.
Superiore Old Marsala Viljendit kasutatakse ,Marsala Superiore” veinide puhul. See viitab tootele ja erilisele valmistusviisile, mille puhul veini
KPN laagerdatakse puust vaadis vihemalt kaks aastat. Nimes sisalduv ingliskeelne komponent on ,Marsala” veinide puhul
itaalia 3 traditsiooniline ning see on ette ndhtud nii asjaomaste veinide spetsifikaadis kui ka digusaktides. Selle nimetuse oluli-
(3) sus ja prestiiZ tuleneb nii tootjate kui ka Inglismaa edasimiiiijate tegevusest, kuna viimased avastasid Marsala 1773. aas-
tal ning asusid seda ainulaadset veini tootma ja turustama, muutes selle tuntuks iile kogu maailma ja eriti Inglismaal.
Torchiato taali KPN Viljendit kasutatakse ,Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona” veinide puhul. See viitab toote teatud omadustele,
Htaatia (1) mis tulenevad viinamarjade drnast pressimisest.
Torcolato Viljendit kasutatakse teatavate ,Breganze” veinide puhul.
itaalia KPN See viitab toote teatud omadustele, mis tulenevad erilisest valmistusmeetodist, mille puhul on ette nihtud osaliselt kui-
(1) vatatud viinamarjade kasutamine. Pdrast koristamist riputatakse viinamarjad raamile kuivama, seejirel raputatakse neid
ja asetatakse tagasi raamile. Nii saadakse kuivanud viinamarjad.
Vecchio itaali KPN Viljendit kasutatakse KPN ,Rosso Barletta”, KPN ,Aglianico del Vuture”, KPN ,Marsala”, KPN ,Falerno del Massico” vei-
ftaaiia (1, 3) nide juures. See viitab laagerdumistingimustele ning toote edasisele laagerdumisele ja kiipsemisele.
Vendemmia Tardiva Viljendit kasutatakse teatavat tiiiipi veini puhul, kui viinamarjad on koristatud hiliskorjena. Viinamarjade kuivamine
taalia KPN/KGT taimel ja edasine kuivatamine erinevate keskkonna- ja kliimatingimuste juures vdimaldab saavutada erakordse kvali-
(1, 3,15, 16) | teediga veini, millel on suur suhkrusisaldus ja intensiivne 18hn. Vein on erakordne. Sellist veini nimetatakse ka dessert-
vOi meditatsiooniveiniks.
Verdolino taalia KPN/KGT Viljend viitab valmistusviisile ja erilisele rohelisele virvusele.
(1)
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Vergine Viljendit kasutatakse teatavate ,Marsala” veinide puhul. See viitab teatavale erilisele tootele ja erilisele valmistusviisile,
mille puhul on ette nihtud vihemalt viieaastane laagerdumine puust vaadis ning keelatud keedetud ja kontsentreeritud
itaali KPN virde lisamine. See tihendab, et toode on puhas ja loomulik, ilma igasuguste, isegi viinapuust parinevate lisaaineteta,
ltaalia (1, 3) vilja arvatud loomulikult alkohol, mis on likdorveini puhul vajalik komponent.
Lisaks kasutatakse seda viljendit teatavate ,Bianco Vergine Valdichiana” veinide puhul. Seda kasutatakse traditsiooni-
lise valmistusviisi puhul, kui kddrimine toimub ilma kestadeta, mis annab tulemuseks puhta ja loodusliku 16pptoote.
Vermiglio taali KPN Viljendit kasutatakse ,Colli dell'Etruria Centrale” veinide juures. See viitab nii erilistele kvaliteediomadustele kui ka eri-
ltaalia (1) lisele virvusele.
Vino Fiore KPN Viljendit kasutatakse teatavate valgete ja roosade veinide valmistusviisi kohta. Valmistusviis nieb ette viinamarjade 6rna
itaalia I pressimise, nii et tulemus on erakordselt hork maitse, mis tdstab esile veini parimad kiiljed ehk ,6ied”, millele itaalia-
(1) keelne viljend viitab.
Vino Novello vi Novello I KPN/KGT Viljendit kasutatakse teatava erilise valmistusviisi kohta, mis hdlmab ka kindlat valmimispdeva, kui veini vdib turus-
itaalia . .
(1,8) tama hakata, milleks on korjeaasta 6. november.
Vin Santo véi Vino Santo voi Vinsanto Ajalooline traditsiooniline véljend, mida kasutatakse teatavate Toscana, Marche, Umbria, Emilia Romagna, Venno ja
Trentino Alto Adige veinide kohta.
See viitab erilist tiiiipi veinile ning asjaomasele keerukale valmistusviisile, mis hdlmab viinamarjade hoidmist ja kuiva-
tamist sobivates dhutatud ruumides ning veini pikaajalist laagerdumist puust vaadis.
T KPN . s s op . . . < "
itaalia ] Nimetuse péritolu suhtes on palju hiipoteese, millest enamik paigutab selle keskaega. Kdige usutavam neist lahtub re-
(1) ligioossest tahendusest. Seda veini usuti olevat ebatavaline ja omavat imelisi voorusi.
Seda kasutati laialt pitha missa pidamiseks, mis selgitab ka kasutatavat valjendit (mis tolkes tdhendab ,piiha vein”).
Viljend on tdnini kasutusel ning koik sellega seonduvad iiksikasjad on loetletud seda imelist ja {ilemaailma kuulast vei-
ni tootvate KPNi-de spetsifikaadis.
Vivace . KPN/KGT Viljend viitab valmistusviisile ja sel teel saadavale tootele. Vein on kihisev, sest sisaldab siisinikdioksiidi, mis tuleneb
itaalia . A
(1, 8) tdiendavast loomulikust kiaritamisest.
KUPROS
Apmehovag (-eq) Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on korjatud ithele pdllumajandusettevdttele kuuluvast istandusest, mille suu-
KPN/KGT ; ; ; 8 § ) g
(Ampelonas (-es)) rus on vihemalt 1 ha. Vein valmistatakse terviklikult samas ettevdttes asjaomases piirkonnas.
. kreeka (1, 3,4,5,6,
(Vineyard(-s)) 89 15, 16) WPC — Board act 6/2006
T (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Ktipa Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on korjatud ithele pdllumajandusettevottele kuuluvast istandusest, mille suu-
! KPN/KGT ; . . jan Y
(Ktima) kreek p rus on vihemalt 1 ha. Vein on valmistatud terviklikult samas ettevottes.
(Domain) reeka (;’ 93 145 5i &) | WPC~ Board act 6/2006
T (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Movaotipt KPN/KGT Vein on valmistatud viinamarjadest, mis on korjatud iihele pollumajandusettevottele kuuluvast istandusest, mille suu-
(Monastiri) kreeka (1,3,4,5,6, | ruson vihemalt 1 ha. Asjaomases pollumajanduspiirkonnas asub klooster. Vein on valmistatud terviklikult samas et-
(Monastery) 8,9,15,16) | tevottes.
- WPC - Board act 6/2006
Movn KPN/KGT | (£C382/2007, L95, 5.4.2007)
(Moni) kreeka (1, 3,4,5,6,

(Monastery)

8, 9,15, 16)

600T°LYT

N

eferea], npirT edooing

cT1/e61 1



LUKSEMBURG
Chateau KPN Viljend viitab ettevotte nimele, kusjuures viinamarjad peavad parinema eranditult ettevdtte hallatavast valdusest ja vein | Tiili
prantsuse . <
(1) peab olema valmistatud selles ettevdttes.
Grand premier cru prantsuse KPN Vein, mille puhul v6ib kasutada riiklikku mirget ,Marque Nationale”, voib kanda ka iihte jirgmistest kvaliteeditéhis-
(1) test: ,Vin classé”, ,Premier cru” voi ,Grand premier cru”, mida on kasutatud alates 1959. aastast. Loa mirget kasutada
annab asjaomane ametlik komitee, kes annab igale veinile pdrast maitsmist eraldi hinde 20 punkti skaalal:
—  veinid, mis saavad vihem kui 12,0 punkti jaetakse ametlikult klassifitseerimata ning need ei tohi kasutada marget
; ,Marque nationale — appellation controlée”; .
Premier cru — veinid, mis saavad vihemalt 12,0 punkti, voivad ametlikult kanda mérget ,Marque nationale — appellation con- Tuneesia
trolée”;
— veinid, mis saavad vihemalt 14,0 punkti, vdivad peale ametlikku mirke ,Marque nationale — appellation contro-
lée” kanda ka kvaliteeditahist ,Vin classé”;
Vin classé —  veinid, mis saavad vihemalt 16,0 punkti, voivad peale ametlikku marke ,Marque nationale — appellation contro-
lée” kanda ka kvaliteeditahist ,Premier cru”;
—  veinid, mis saavad vihemalt 18,0 punkti, voivad peale ametlikku marke ,Marque nationale — appellation contrd-
lée” kanda ka kvaliteedithist ,Grand premier cru”;
Vendanges tardives Viljendiga margitakse hiliskorje veini, mis on valmistatud tihest jargmistest sortidest: ,Auxerrois”, ,Pinot blanc”, ,Pinot
KPN gris”, ,Riesling” voi ,Gewiirztraminer”. Viinamarjad koristatakse kasitsi, kusjuures Rieslingi puhul peab naturaalne al-
prantsuse (1) koholisisaldus vastama vihemalt 95 Oechsle kraadile ning muudest viinamarjadest valmistatud veinide puhul 105
Oechsle kraadile.
(Valitsuse 8. jaanuari 2001. aasta médrus)
Vin de glace Viljendiga margitakse jadveini, mis on valmistatud kiilmunud marjadest, mis on koristatud kdsitsi temperatuuril - 7 °C
KPN voi alla selle. Veini valmistamiseks voib kasutada iiksnes jargmisi viinamarjasorte: ,Pinot blanc”, ,Pinot gris” ja ,Ries-
prantsuse (1) ling”, ning virde naturaalne alkoholisisaldus peab vastama vidhemalt 120 Oechsle kraadile.
(Valitsuse 8. jaanuari 2001. aasta madrus)
Vin de paille Viljendiga margitakse dleveini, mis on valmistatud iihest jargmistest sortidest: ,Auxerrois”, ,Pinot blanc”, ,Pinot gris”
KPN voi ,Gewiirztraminer”. Viinamarjad koristatakse kisitsi ja laotatakse seejarel vahemalt kaheks kuuks 6lemattidele kui-
prantsuse 1 vama. Olgi véivad asendada ka asjakohased raamid. Marjade tegelik alkoholisisaldus peab vastama vihemalt 130
(1) Oechsle kraadile.
(Valitsuse 8. jaanuari 2001. aasta madrus)
UNGARI
Aszu (3)(4)(5)(6) puttonyos . KPN Vein on valmistatud vérske veini, virde voi kddriva veini valamisel véirishallitusega marjadele (aszi) ning seda on laa-
ungan (1) gerdatud vihemalt kolm aastat (millest kaks aastat vaadis). Samuti mérgitakse suhkru- ja suhkruvaba ekstrakti sisaldus.
5 - Viljendit voib kasutada iiksnes koos péritolunimetusega , Tokaji".
Aszieszencia . KPN
ungari
(1)
Bikavér KPN Vahemalt kolmest eri sordist valmistatud punane vein, mida on laagerdatud puust vaadis vihemalt 12 kuud; kohaliku
ungari (1) tasandi mairusega voib kehtestada lisandudeid. Veini voib valmistada tiksnes Egeris (KPN-id: ,Egri Bikavér”, ,Egri Bi-
kavér Superior”) ja Szekszardis (KPN: ,Szekszardi Bikavér”).
Eszencia KPN Vidrishallitusega nakatunud viinamarjade (aszti) mahl, mis norgub ilma pressimata vilja vaadist, kuhu viinamarjad ko-
ungari (1) ristuse ajal pannakse. Jadksuhkrusisaldus: vihemalt 450 g[l. Suhkruvaba ekstrakt: vihemalt 50 g/l. Viljendit voib ka-

sutada iiksnes koos paritolunimetusega , Tokaji”.
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Forditds . KPN Vein on valmistatud veini valamisel sama aastakdigu vadrishallitusega viinamarjade pressimisjadgile ning seda on va-
ungan (1) hemalt kaks aastat laagerdatud (iiks aasta vaadis). Viljendit voib kasutada iiksnes koos paritolunimetusega , Tokaji”.
Maslds . KPN Vein on valmistatud veini valamisel sama aastakidigu Tokaji Aszi settele ning seda on viahemalt kaks aastat laagerdatud
ungar (1) (iiks aasta vaadis).
Késéi sziiretelésti bor . KPN/KGT Hiliskorje. Virde suhkrusisaldus peab olema vahemalt 204,5 g/l.
ungari 1)
Vilogatott sziireteléstd bor . KPN/KGT Vein on valmistatud valitud viinamarjadest. Virde suhkrusisaldus peab olema vihemalt 204,5 g/l.
ungari (1)
Muzeélis bor . KPN/KGT Vein on vihemalt viis aastat pudelis laagerdunud.
ungari (1)
Siller . KPN/KGT Lithikesest matsereerimisperioodist johtuvalt viga heleda virvusega punane vein.
ungari (1)
Szamorodni KPN Vein, mis on valmistatud véarishallitusega (aszu) ja tervetest marjadest ning mida on vihemalt kaks aastat laagerdatud
ungari ] (iiks aasta vaadis). Virde suhkrusisaldus on vdhemalt 230,2 g/l. Viljendit voib kasutada iiksnes koos paritolunimetusega
(1) Tokaji".
AUSTRIA
Ausstich K KPN/KGT Vein peab olema valmistatud iihel aastal koristatud viinamarjadest ning margistuses tuleb anda teavet valikukriteeriu-
saxsa (1) mite kohta.
Auswahl K KPN/KGT Vein peab olema valmistatud iihel aastal koristatud viinamarjadest ning margistuses tuleb anda teavet valikukriteeriu-
saksa (1) mite kohta.
Bergwein saksa KPN/KGT Vein on valmistatud astangul v6i jarsul ndlval, mille langusnurk on rohkem kui 26 %, kasvanud viinamarjadest.
(1)
Klassik/Classic K KPN Vein peab olema valmistatud iihel aastal koristatud viinamarjadest ning margistuses tuleb anda teavet valikukriteeriu-
saxsa (1) mite kohta.
Heuriger K KPN/KGT Vein tuleb miiiia jaemiiiijale enne viinamarjade koristuse aasta detsembri 16ppu ja seda tohib miiiija tarbijale kuni jarg-
saksa (1) mise aasta martsini.
Gemischter Satz saksa KPN/KGT Vein on valmistatud eri valge voi punase veini viinamarjade segust.
(1)
Jubildumswein K KPN/KGT Vein peab olema valmistatud iihel aastal koristatud viinamarjadest ning margistuses tuleb anda teavet valikukriteeriu-
saxsa (1) mite kohta.
Reserve I KPN Veini alkoholisisaldus peab olema vihemalt 13 mahuprotsenti. Punase veini puhul ei voi kvaliteetveini kontrollnum-
saksa (1) brit eraldada enne koristusaasta aasta 1. novembrit ja valgete puhul koristusaastale jirgneva aasta 15. martsi.
Schilcher K KPN/KGT Vein peab olema valmistatud Steiermarkis ja kasutada tohib ainult Steirerlandi viinamarjapiirkonnas kasvanud ,Blauer
saxsa (1) Wildbacher”i sordi marju.
Sturm saksa KGT Osaliselt kddritatud viinamarjavirre, mille alkoholisisaldus on vihemalt 1 mahuprotsent. Sturmi tohib turustada koris-

(1)

tusaasta augustist detsembrini ning see peab turustamise ajal kddrima.
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PORTUGAL

Canteiro

Pirast kddritamist kangendatud vein, mida on laagerdatud vaadis vihemalt kaks aastat, selle kohta tehakse kanne as-

portugali K(?)\] jaomasesse jooksvasse registrisse ning veini ei tohi villida enne kolme aasta mo6dumist.
[Portaria nr 12598, 24.7.1998]
Colheita Seleccionada Viljendit kasutatakse geograafilise tihisega ja pdritolunimetusega veinide juures, mis pakendatakse klaasist pudelisse,
KPN millel on erilised organoleptilised omadused ja mille tegelik alkoholisisaldus on vahemalt 1 mahuprotsendi vorra suu-
portugali (1) rem kui seadus.ega ette nihtud miinimum; veini kohta tehakse kanne asjaomasesse jooksvasse registrisse ning kohus-
tuslik on markida korje aasta.
[Portaria nr 924/2004, 26.7.2004]
Crusted/Crusting Porto ja Douro veiniinstituudi poolt tunnustatud eriliste organoleptiliste omadustega portvein, mis on villimise ajal pu-
KPN nase virvusega ja tdidlase konsistentsiga; iiksteist tiiendavate organoleptiliste omadustega eri aastakiikude veinide se-
inglise 3) gamise tulemusel saavutatakse peen 16hn ja maitse ning pudeli seintel tekib seetdttu edasise laagerdumise kaigus sete
(crosta).
[Méidrus nr 36/2005, 18.4.2005]
Escolha KPN Viljendit voib kasutada geograafilise tihise ja paritolunimetustega veinide puhul, mis on pakendatud klaasist pudelis-
portugali (1) se, millel on erilised organoleptilised omadused ja mille kohta tehakse kanne asjaomasesse jooksvasse registrisse.
[Portaria nr 924/2004, 26.7.2004]
Escuro KPN Jouliselt aromaatne vein, mille virvus varieerub oranzist pruunikani, kusjuures vérvainete oksiideerumise ja vaadist eral-
portugali 3) duvate ainete tottu kipuvad pruunikad toonid domineerima.
[Portaria nr 125/98, 24.7.1998]
Fino . KPN Kvaliteetne ja elegantne vaadis laagerdatud vein, milles on tasakaalus happed, tdidlus ja aromaatsus.
portugali (3) [Portaria nr 125/98, 24.7.1998]
Frasqueira Viljendile lisatakse aastakdik, et mérkida veini, mis on saadud traditsioonilistest viinamarjasortidest, mida on vihemalt
. KPN 20 aastat laagerdatud ning millel on erilised kvaliteediomadused; veini kohta tehakse enne ja pérast villimist asjaoma-
portugali (3) sesse jooksvasse registrisse kanne.
[Portaria nr 125/98, 24.7.1998]

Garrafeira 1. Viljendit kasutatakse koos geograafilise tahisega vdi paritolunimetusega ja sellele lisatakse aastakaik; veinil on eri-
lised organoleptilised omadused; punane vein on laagerdunud minimaalselt 30 kuud, millest 12 kuud klaaspu-
delis, valge ja roosa vein on laagerdunud vihemalt 12 kuud, millest vihemalt kuus kuud klaaspudelis; veini kohta

. KPN/KGT tehakse kanne asjaomasesse jooksvasse registrisse.
portugali (1, 3) [Portaria nr 9242004, 26.7.2004]
2. Portvein, mis valatakse parast vaadis laagerdumist klaasist mahutisse, kus laagerdumine jitkub veel viahemalt ka-
heksa aasta jooksul, seejirel villitakse vein pudelisse.
[Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]
Lagrima . KPN Portvein, mille magususe tdttu saavutatakse 20° C juures tihedus 1 034-1 084.
portugali (3) [Decreto-Lei nr 166/86, 26.6.1986]
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Leve 1. Viljendit kasutatakse Estremadura piirkonna geograafilise thisega veini puhul, mille naturaalne alkoholisisaldus
vastab asjaomases viinamarjakasvatuspiirkonnas esitatavatele nouetele, tegelik alkoholisisaldus on vihemalt 10
mahuprotsenti, mittelenduvate hapete sisaldus, mida viljendatakse viinhappena, on vihemalt 4,5 g/l, iilerdhk ei
tileta 1 baari ning iilejadnud analiiiitilised omadused on kooskélas lauaveini suhtes iildiselt kehtestatud nduetega.

ortugali KPN [Portaria nr 1066/2003, 26.9.2003]

portug (1, 3) 2. Viljendit kasutatakse Ribatejano piirkonna geograafilise tahisega veini puhul, mille naturaalne alkoholisisaldus
vastab asjaomases viinamarjakasvatuspiirkonnas esitatavatele nouetele, tegelik alkoholisisaldus on vdhemalt 10,5
mahuprotsenti, mittelenduvate hapete sisaldus, mida viljendatakse viinhappena, on vihemalt 4 g/, tilerdhk ei tile-
ta 1 baari ning iilejadnud analiiiitilised omadused on kooskdlas lauaveini suhtes iildiselt kehtestatud nduetega.
[Portaria nr 424/2001, 19.4.2001]

Nobre KPN Viljendit kasutatakse koos paritolunimetusega ,Ddo” ning vein vastab Ddo viinamarjakasvatuspiirkonna pdhikirjas si-
portugali 1 testatud nduetele.
(1) [Decreto-Lei nr 376/93, 5.11.1993]

Reserva 1. Viljendit kasutatakse koos aastakdiguga geograafilise tahisega ja paritolunimetusega veinide juures, mis pakenda-
takse klaasist pudelisse, millel on erilised organoleptilised omadused ja mille tegelik alkoholisisaldus on vihemalt
0,5 mahuprotsendi vorra suurem kui seadusega ette ndhtud miinimum,; veini kohta tehakse kanne asjaomasesse
jooksvasse registrisse.

2. Viljendit kasutatakse geograafilise tdhisega ja paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide ja vahuveinide juures, mis
on laagerdunud pudelis 12 kuni 24 kuud ja mille sete eraldatakse transfeermeetodil voi dégorgement-meetodil.
portugali 1KF3’N4 3. Viljendit kasutatakse koos viitega aastakdigule geograafilise tihisega ja paritolunimetusega likoorveinide puhul,
(1,3, 4) mis on villitud klaaspudelisse; veini ei vdi turustada enne kolme aastat ja selle kohta tehakse kanne asjaomasesse
jooksvasse registrisse.
[Portaria nr 924/2004, 26.7.2004]
4. Eriliste organoleptiliste omadustega portvein, mis on komplekssete maitse- ja I16hnaomadustega, mis on saavuta-
tud eri vanusega veinide segamisel.
[Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]
Velha reserva (vi grande reserva) KPN Viljendit kasutatakse geograafilise tihisega ja paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide ja vahuveinide juures, mis on
portugali (13) laagerdunud pudelis vihemalt 36 kuud ja mille sete eraldatakse transfeermeetodil voi dégorgement-meetodil.
’ [Portaria nr 924/2004, 26.7.2004]
Ruby KPN Portvein, mis on varvuselt punane vdi erepunane. Nende veinide puhul pidurdatakse arengut, et sdilitada siigav punane | Louna-Aafrika
inglise 3 varvus ning noore veini puuviljane ja tugev maitse. Vabariik ()
(3) [Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]
Solera Aastakiigu vein, mille puhul igal aastal villitakse pudelisse kuni 10 % olemasolevast veinist ja asendatakse puuduv ko-
. KPN gus uue kvaliteetveiniga. Uut veini voib lisada kuni 10 korda, mispeale voib kogu olemasoleva veini ithe korraga pu-
portugali Ay
(3) delisse villida.
[Portaria nr 125/98, 24.7.1998]

Super reserva KPN Viljendit kasutatakse geograafilise tahisega ja paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide ja vahuveinide juures, mis on

portugali ) laagerdunud pudelis 24 kuni 36 kuud ja mille sete eraldatakse transfeermeetodil vdi dégorgement-meetodil.

[Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]
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Superior

portugali

KPN
(1,3)

1. Viljendit kasutatakse geograafilise tahisega ja paritolunimetusega veinide juures, mis pakendatakse klaasist pude-
lisse, millel on erilised organoleptilised omadused ja mille tegelik alkoholisisaldus on vihemalt 1 mahuprotsendi
vorra suurem kui seadusega ette nihtud miinimum; veini kohta tehakse kanne asjaomasesse jooksvasse regist-
risse.

2. Viljendit kasutatakse geograafilise tahisega ja paritolunimetusega likoorveinide puhul, mis on villitud klaaspude-
lisse; veini ei voi turustada enne viit aastat ja selle kohta tehakse kanne asjaomasesse jooksvasse registrisse.
[Portaria nr 924/2004, 26.7.2004]

Tawny

inglise

KPN
(3)

Punane portvein, mis on vihemalt seitse aastat laagerdunud puust vaadis. Selleks segatakse kokku veine, mis on laa-
gerdunud eri kestvusega perioodi jooksul vaadis voi tsisternis. Aja moodudes muutub veini virvus aegamisi kollakas-
pruuniks (tawny), poolkollakaspruuniks (medium tawny) voi kergelt kollakaspruuniks (light tawny), ning 18hnas on tunda
kuivatatud puuvilju ja puitu; mida vanem on vein, seda tugevamaks muutub aroom.

[Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]

Louna-Aafrika
Vabariik (")

Vintage, millele lisatakse vajaduse korral
Late Bottle (LBV) vdi Character

inglise

KPN
(3)

Porto ja Douro Veiniinstituudi tunnustatud portvein, mis on valmistatud ithest viinamarjasordist; veini organoleptili-
sed omadused on korge kvaliteediga, vdrvus on punane ja konsistents tdidlane, veini maitse ja 1ohn on peened. Vil-
jendit ,Late Bottled Vintage” voi ,LBV” v6ib kasutada alates korjest nelja aasta moodumisest ning villimine voib toimuda
kuni kuuenda korjele jargneva aasta 31. detsembrini.

[Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]

Vintage

inglise

KPN
3)

Porto ja Douro Veiniinstituudi tunnustatud aastakdigu portvein, mis on valmistatud iihest viinamarjasordist; veini or-
ganoleptilised omadused on erakordsed, vdrvus on punane ja konsistents tdidlane, veini maitse ja 16hn on peened. Val-
jendit ,Vintage” voib kasutada alates korjest kahe aasta moddumisest ning villimine v6ib toimuda kuni kolmanda
korjele jargneva aasta 30. juulini. Veini turustamine voib alata teise korjele jirgneva aasta 1. maist.

[Regulamento nr 36/2005, 18.4.2005]

Louna-Aafrika
Vabariik ()

() Tahiseid ,Ruby”, ,Tawny” ja ,Vintage” kasutatakse koos Louna-Aafrika Vabariigi geograafilise tihisega ,CAPE”".

RUMEENIA
Rezerva . KPN/KGT Vein on laagerdunud vahemalt kuus kuud tammevaadis ja vihemalt kuus kuud pudelis.
rumeenia
(1)
Vin de vinoteca . KPN Vein on laagerdunud vihemalt {the aasta tammevaadis ja vihemalt neli aastat pudelis.
rumeenia
(1, 15, 16)
SLOVAKKIA
Mladé vino lovaki KPN Vein on villitud enne veini valmistamiseks kasutatavate viinamarjade korjamise kalendriaasta 16ppu. Vein on lubatud
slovaxl (1) turule lasta alates korjeaasta novembri esimesest esmaspaevast.
Archivne vino dlovaki KPN Vein on laagerdunud vahemalt kolm aastat pérast viinamarjade koristamist.
(1)
Panenskd troda slovaki KPN Viinamarjad on istanduse esimene saak. Esimeseks saagiks loetakse saaki, mis saadakse kolmandal voi koige hiljem nel-

(1)

jandal aastal pdrast taimede istutamist.
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SLOVEENIA

KGT[PGO Vein, mida ei voi turule lasta enne 30 pideva moodumist korjest ja mitte hiljem kui 31. jaanuaril.

(1)

Mlado vino .
sloveeni

Selgitavad markused:
(") KPN (kaitstud pritolunimetus) vi KGI (kaitstud geograafiline téhis), millele lisandub viide mééruse EU (nr) 479/2008 IV lisa kohasele viinamarjasaaduste kategooriale.
() Kaldkirjas tekst on iiksnes informatiivne voi selgitav v3i mdlemat, selle suhtes ei kohaldata kiesoleva méiruse artiklit 3. Kuna tegu on ainult iilevaatliku kirjeldusega, ei asenda need ithelgi juhul asjaomaseid riiklikke sétteid.
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L 193/130

Euroopa Liidu Teataja 24.7.2009

XIII LISA

ETTEVOTTELE VIITAVAD VALJENDID

Liikmesriik voi kolmas riik

Viljend

Austria

Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingartner, Winzer, Winzermeister

Tsehhi Vabariik

Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Saksamaa Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingartner, Weingut, Winzer

Prantsusmaa Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Kreeka Aypénavkn  (Agrepavlis), Apmeht (Ampeli), Apnehovag(-ec) (Ampelonas-(es)), Apxovtiko
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotipt (Monastiri), Opewo
Ktpa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Itaalia abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofl, stift, torre, villa

Kiipros Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movij (Moni)

Portugal Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slovakkia Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Sloveenia Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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Euroopa Liidu Teataja

L 193/131

XIV LISA

VIIDE SUHKRUSISALDUSELE

Viljend

Kasutustingimused

A OSA - Nende viljendite loetelu, mida kasutatakse vahuveini, gaseeritud vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aro-

maatse kvaliteetvahuveini kohta

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, ists bruts, pfirodné tvrdé, popolnoma su-
ho, dosaggio zero, 6pior Hatiop, brut natur

Kui suhkrusisaldus on alla 3 grammi liitri kohta; neid valjen-
deid voib kasutada tiksnes niisuguste toodete puhul, millele
ei ole jarelkddrimise ajal suhkrut lisatud.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvlasté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Kui suhkrusisaldus on 0-6 grammi liitri kohta.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo wy-
trawne, OproT

Kui suhkrusisaldus on alla 12 grammi liitri kohta.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Kui suhkrusisaldus on 12-17 grammi liitri kohta.

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Kui suhkrusisaldus on 17-32 grammi liitri kohta.

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, potstodkie, polslad-
ko, polosuché, polosladké, monycyxo

Kui suhkrusisaldus on 32-50 grammi liitri kohta.

doux, mild, dolce, sweet, sed, yAukog, dulce, doce, sot, ma-
kea, saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cran-
ko, dulce, saldais

Kui suhkrusisaldus on iile 50 grammi liitri kohta.

B OSA - Nende viljendite loetelu, mida kasutatakse muude kui A osas loetletud toodete puhul

cyxo, seco, suché, tar, trocken, kuiv, &npog, dry, sec, secco, as-
ciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Kui suhkrusisaldus ei iileta:

— 4 grammi liitri kohta;

— 9 grammi liitri kohta, kui viinhappe grammides liitri
kohta viljendatud tildhappesus ei ole jidksuhkrusisal-
dusest iile 2 grammi viiksem;

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken, pool-
kuiv, nuiénpoc, medium dry, demi-sec, abboccato, pussausais,
pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pétwytrawne, meio seco,
adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Kui suhkrusisaldus iletab eespool sitestatud piirmairad,

kuid ei iileta:

— 12 grammi liitri kohta;

— 18 grammi liitri kohta, kui viinhappe grammides liitri
kohta viljendatud tildhappesus ei ole jaaksuhkrusisal-
dusest iile 10 grammi vaiksem;

nonycnanko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiyAukog, medium, medium sweet, moelleux, ama-
bile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, potstodkie,
meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Kui suhkrusisaldus iletab eespool sitestatud piirmairad,
kuid ei tileta 45 grammi liitri kohta.

cnagko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Kui suhkrusisaldus on iile 45 grammi liitri kohta.
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XV LISA

NENDE VEINIVIINAMARJASORTIDE JA SUNONUUMIDE LOETELU, MIDA VOIB KASUTADA VEINIDE

MARGISTUSES

A OSA - Nende veiniviinamarjasortide ja siinoniiiimide loetelu, mis vdivad esineda veinide mirgistuses artikli 62

16ike 3 alusel.

Kaitstud paritolunimetuse
voi kaitstud geograafilise

Sordinimi vdi selle siinoniiiim

Riigid, kus voib sordinime v®i iiht selle siinoniiiimi ka-

tahise nimi sutada ()

1 Alba (IT) Albarossa Itaalia®

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Kreeka’, Itaalia’, Portugal’, Alzeeria®, Tunee-
sia®, USA®, Kiipros®, LAV
N.B. Sordinime ,Alicante” ei tohi kasutada iseseisva veinini-

metusena.

3 Alicante Branco Portugal®

4 Alicante Henri Bouschet Prantsusmaa’, Serbia ja Montenegro (6)

5 Alicante Itaalia®

6 Alikant Buse Serbia ja Montenegro (4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola [taalia

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Rumeenia

9 Borba (PT) Borba Hispaania®

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik (13-20-
30), Austria (18-20), Kanada (20-30), Tsiili
(20-30), Itaalia (20-30)

11 Blauer Burgunder Austria (10-13), Serbia ja Montenegro (17-30),
Sveits

12 Blauer Friithburgunder Saksamaa (24)

13 Blauer Spitburgunder Saksamaa (30), Endine Jugoslaavia Makedoonia
Vabariik (10-20-30), Austria (10-11), Bulgaaria
(30), Kanada (10-30), Tsiili (10-30), Rumeenia
(30), Itaalia (10-30)

14 Burgund Mare Rumeenia (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Serbia ja Montenegro (34)

16 Burgundac Crni Horvaatia®

17 Burgundac crni Serbia ja Montenegro (11-30)

18 Burgundac sivi Horvaatia®, Serbia ja Montenegro®

19 Burgundec bel Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik®

20 Burgundec crn Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik
(10-13-30)

21 Burgundec siv Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik®

22 Early Burgundy Ameerika Uhendriigid°

23 Fehér Burgundi, Burgundi Ungari (31)

24 Frithburgunder Saksamaa (12), Madalmaad®

25 Grauburgunder Saksamaa, Bulgaaria, Ungari’, Rumeenia (26)

26 Grauer Burgunder Kanada, Rumeenia (25), Saksamaa, Austria

27 Grossburgunder Rumeenia (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Ungari (30)

29 Nagyburgundi Ungari’

30 Spatburgunder Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik (10-13-
20), Serbia ja Montenegro (11-17), Bulgaaria (13),
Kanada (10-13), Tsiili, Ungari (‘_2 9), Moldova’, Ru-
meenia (13), Itaalia (10-13), Uhendkuningriik,
Saksamaa (13)

31 Weillburgunder Louna-Aafrika Vabariik (33), Kanada, Tsiili (32),
Ungari (23), Saksamaa (32, 33), Austria (32),
Uhendkuningriik®, Itaalia

32 Weifler Burgunder Saksamaa (31, 33), Awstria (31), Tsiili (31),
Sveits®, Sloveenia, Itaalia

33 Weissburgunder Louna-Aafrika Vabariik (31), Saksamaa (31, 32),
Uhendkuningriik, Itaalia

34 Weisser Burgunder Serbia ja Montenegro (15)




24.7.2009

| ET_

Euroopa Liidu Teataja

L 193133

Kaitstud paritolunimetuse
voi kaitstud geograafilise

Sordinimi voi selle siinoniiiim

Riigid, kus voib sordinime voi iiht selle stinoniitimi ka-

tahise nimi sutada ()

35 Calabria (IT) Calabrese Itaalia

36 Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Rumeenia

37 Franken (DE) Blaufrinkisch Tsehhi Vabariik (39), Austria®, Saksamaa, Slovee-
nia (Modra frankinja, Frankinja), Ungari, Rumee-
nia (14, 27, 39, 41)

38 Francusa Rumeenia

39 Frankovka TSehhi Vabariik (37), Slovakkia (40), Rumeenia
(14, 27, 38, 41)

40 Frankovka modrd Slovakkia (39)

41 Kékfrankos Ungari, Rumeenia (37, 14, 27, 39)

42 Friuli (IT) Friulano Itaalia

43 Graciosa Graciosa Portugal®

44 MenHuk Mennuk Bulgaaria

Melnik Melnik

45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia TSehhi Vabariik®

46 Moravia dulce Hispaania®

47 Moravia agria Hispaania®

48 Muskat moravsky Tsehhi Vabariik®, Slovakkia

49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Rumeenia

50 Porto (PT) Portoghese Itaalia®

51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentina’

52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Itaalia

53 Sciacca (IT) Sciaccarello Prantsusmaa

B OSA — Nende veiniviinamarjasortide ja siinoniiiimide loetelu, mis vdivad esineda veinide mirgistuses artikli 62

16ike 4 alusel.

Kaitstud paritolunimetuse
voi kaitstud geograafilise
tdhise nimi

Sordinimi voi selle siinoniiiim

Riigid, kus voib sordinime voi iiht selle stinoniitimi ka-
sutada (1)

1 Mount Athos — Agioriti- | Agiorgitiko Kreeka’, Kiipros®
kos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico Itaalia®, Kreeka®, Malta®
(IT)
3 Aglianicone Itaalia®
Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Itaalia
Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Itaalia
dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Itaalia°®
7 Barbera Louna-Aafrika Vabariik®, Argentina®, Austraa-
lia®, Horvaatia’, Mehhiko’, Sloveenia®’, Uru-
guay’, Ameerika Uhendriigid®, Kreeka’, Itaalia®,
Malta®
8 Barbera Sarda Itaalia°®
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Itaalia®
Don Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Itaalia
11 Etyek-Budai (HU) Budai Ungari’
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Itaalia

Cesanese di Olevano
Romano (IT)

Cesanese di Affile (IT)
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Kaitstud paritolunimetuse
voi kaitstud geograafilise

Sordinimi voi selle siinoniiiim

Riigid, kus voib sordinime voi iiht selle siinoniitimi ka-

(IT)

tahise nimi sutada (')
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Itaalia
Cortese dell’Alto Monfer-
rato (IT)
14 Duna Borrégi6 (HU) Duna gyongye Ungari
1> Dunajskostredsky (SK) Dunay Slovakkia
16 Cote de Duras (FR) Durasa Itaalia
17 Korinthos-Korinthiakos Corinto Nero Itaalia®
18 | (GR) Korinthiaki Kreeka®
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Itaalia
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Itaalia
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Itaalia
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Itaalia
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Itaalia
Grignolino del Monferra-
to Casalese (IT)
24 Izsdki Arany Safeher Izséki Sifeher Ungari
(HU)
25 Lacrima di Morro d'Alba | Lacrima Itaalia
(IT)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Itaalia
27 di Castelvetro Lambrusco Itaalia
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Itaalia
32 Colli Maceratesi Maceratino Itaalia
33 Vino Nobile de Monte- | Montepulciano Itaalia®
pulciano (IT)
34 Nebbiolo d’Alba (IT) Nebbiolo Itaalia
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Itaalia
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Itaalia
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Ungari (40)
38 Rajnski rizling Serbia ja Montenegro (39-40-45)
"~ 39 | Rheinhessen (DE) Renski rizling Serbia ja Montenegro (38-42-45), Sloveenia’
(44)
40 Rheinriesling Bulgaaria®, Austria, Saksamaa (42), Ungari (37),
TSehhi Vabariik (48), Itaalia (42), Kreeka, Portugal,
Sloveenia
41 Rhine Riesling Louna-Aafrika Vabariik®, Austraalia®, Tsiili (43),
Moldova®, Uus-Meremaa®, Kiipros, Ungari’
42 Riesling renano Saksamaa (40), Serbia ja Montenegro (38-39-45),
Itaalia (40)
43 Riesling Renano Tsiili (41), Malta®
44 Radgonska ranina Sloveenia
45 Rizling rajnski Serbia ja Montenegro (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik®,
Horvaatia®
47 Rizling rynsky Slovakkia®
48 Ryzlink rynsky Tsehhi Vabariik (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Itaalia




24.7.2009

| ET_

Euroopa Liidu Teataja

L 193135

Kaitstu@ périto]unimetgse S L Riigid, kus voib sordinime voi iiht selle siinoniiiimi ka-
voi kaitstud geograafilise Sordinimi vdi selle siinoniiiim
tahise nimi sutada ()
50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Itaalia
(IT)
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Sloveenia
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Itaalia
53 Vinho Verde (PT) Verdea Itaalia®
54 Verdeca Itaalia
55 Verdelho Louna-Aafrika Vabariik®, Arg__entina, Austraa-
lia, Uus-Meremaa, Ameerika Uhendriigid, Por-
tugal
56 Verdelho Roxo Portugal®
57 Verdelho Tinto Portugal®
58 Verdello Itaalia®, Hispaania®
59 Verdese Itaalia®
60 Verdejo Hispaania®
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Itaalia
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
(IT)
62 Vermentino di Gallura Vermentino Itaalia
(IT)
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Itaalia
nano (IT)
Vernaccia di Serrapetro-
na (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Ungari
() LEGEND:
— kaldkirjas tekst: viide veiniviinamarjasordi nime siinoniitimile

on,
o

— poolpaksus kirjas tekst:

— harilikus kirjas tekst:

siinoniitim puudub

3. veerg: veiniviinamarjasordi nimi

4. veerg: riik, kus see nimi vastab viinamarjasordile ja viide sellele sordile

3. veerg: veiniviinamarjasordi nime stinoniitim

4. veerg: riik, kus kasutatakse viinamarjasordi nime siinoniitimi.

(") Asjaomaste riikide puhul puudutavad lisas sitestatud erandid iiksnes konealustest sortidest toodetud kaitstud péritolunimetusega voi kaits-
tud geograafilise tihisega veini.
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XVI LISA

Veini sildil artikli 66 15ike 2 alusel kasutatavad viljendid

vaadis kadritatud

vaadis laagerdatud

vaadis kitpsenud

[...] vaadis kdiritatud
[markida puu liik]

[...] vaadis laagerdatud
[markida puu liik]

[...] vaadis kiipsenud
[markida puu liik]

vaadis kairitatud

vaadis laagerdatud

vaadis kiipsenud
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XVII LISA

KINDLAT TUUPI PUDELITE KASUTAMINE

1. ,Flite d’Alsace”:
a)  tidip: sirge silindrilise kereosa ja pika kaelaga klaaspudel, mille mdodud on umbes jirgmised:
—  kogukorguse ja pohja ldbimoodu suhe on 5:1;
— silindrilise osa korgus = kogukdrgus/3;

b) eeldusel, et vein valmistatakse Prantsusmaa territooriumil koristatud viinamarjadest, on seda tiiiipi pudelite kasu-
tamine voimalik jargmiste paritolunimetuste puhul:

— Alsace” voi ,vin d’Alsace”, ,Alsace Grand Cru”
— ,Crépy”,

— Chateau-Grillet”,

— ,Cotes de Provence”, punane ja roosa,

— ,Cassis”,

— ,Jurangon”, ,Jurancon sec”,

— ,Béarn”, ,Béarn-Bellocq”, roosa,

— ,Tavel”, roosa.

Kirjeldatud tiitipi pudelite kasutamise piirangut kohaldatakse siiski ainult Prantsusmaa territooriumilt koristatud viina-
marjadest valmistatud veinide suhtes.

2. ,Bocksbeutel” ehk ,,Cantil”:

a) tiip: lihikese kaelaga klaaspudel, mis on otsevaates immargune, kuid kiilgvaates lame; pdhja ja pudeli ristldige on
koige kumeramas punktis ellipsikujuline:

— ellipsikujulise labiloike pikkade ja lithikeste telgede suhe on 2:1;
— tmara kereosa ja silindrilise kaela suhe on umbes 2,5:1;
b)  seda tiiiipi pudel on ette nihtud jirgmiste veinide jaoks:
i)  jargmiste paritolunimetustega Saksamaa veinid:
—  Franken,
— Baden:
— mis on pirit Taubertalist ja Schiipfergrundist,

— mis on parit Baden-Badeni kohaliku haldusiiksuse jargmistest osadest: Neuweier, Steinbach, Um-
weg ja Varnhalt;

ii) jargmiste paritolunimetustega Itaalia veinid:
— Santa Maddalena (St. Magdalener),

— Valle Isarco (Eisacktaler), mis on valmistatud sortidest ,Sylvaner” ja ,Miiller-Thurgau”,
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— Terlaner, mis on valmistatud sordist ,Pinot bianco”,
— Bozner Leiten,

— Alto Adige (Siidtiroler), mis on valmistatud sortidest ,Riesling”, ,Miiller-Thurgau”, ,Pinot nero”, ,Mosca-
to giallo”, ,Sylvaner”, ,Lagrein”, ,Pinot blanco” (Weissburgunder) ja ,Moscato rosa” (Rosenmuskateller),

—  Greco di Bianco,

— Trentino, mis on valmistatud sordist ,Moscato”;
iii) Kreeka veinid:

— Agioritiko,

— Rombola Kephalonias,

—  Kefalonia saare veinid,

—  Parose saare veinid,

—  Peloponnesose kaitstud paritolunimetusega veinid;
iv)  Portugali veinid:

— roosad veinid ja iilejdénud kaitstud péritolunimetuse ja kaitstud geograafilise tihisega veinid, mille puhul
on vdimalik tdestada, et need on enne paritolunimetuse vdi geograafilise tahise tunnustamist ndueteko-
haselt ja traditsiooniliselt villitud cantil-tiitipi pudelitesse.

3. ,,Clavelin™:

a)  tadp: lihikese kaelaga 0,62-liitrine klaaspudel, millele annab kaelasuunas laienev silindriline kere masaja ilme ja mil-
le mdddud on umbes jargmised:

—  kogukdrguse ja pohja 1dbimdddu suhe = 2,75;
— silindrilise osa korgus = kogukorgus/2;

b)  seda tiiiipi pudel on ette nihtud jirgmiste veinide jaoks:
— Jdrgmiste paritolunimetustega Prantsusmaa veinid:
—  Cote du Jura,
— Arbois,
—  L’Etoile,

—  Chateau Chalon.

4. ,Tokaj™
a) tidp: sirge, pika kaelaga varvitust klaasist pudel, mille silindrilisel kereosal on jargmised mdddud:
— silindrilise osa korguse ja kogukdrguse suhe on 1:2,7;
—  kogukdrguse ja pdhja labimdddu suhe on 1: 3,6;
— maht: 500 ml, 375 ml, 250 ml, 100 ml v&i 187,5 ml (kolmandasse riiki eksportimisel);

— pudelile voib panna samast materjalist plommi, millel on viide piirkonnale voi tootjale.
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b)  seda tiiiipi pudel on ette nahtud jargmiste veinide jaoks:
jargmiste paritolunimetustega Ungari ja Slovakkia veinid:
—  Tokaji;

—  Tokaj(-ské) | (-skd) | (-sky);

millele on lisatud iiks jargmistest tdienditest:
— aszd/vyber;

— aszdeszenciaesencia vyberova;

— eszencia/esencia;

—  madslas/maslas;

— forditds/forditas;

— szamorodni[samorodné.

Kirjeldatud tiitipi pudelite kasutamise piirangut kohaldatakse siiski ainult Ungari ja Slovakkia territooriumilt koristatud
viinamarjadest valmistatud veinide suhtes.
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