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II

(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE, ORGANITE JA ASUTUSTE TEATISED

EUROOPA KOMISJON

Vastuviidete esitamisest loobumine teatatud koondumise kohta
(juhtum M.7563 — CommScope | TE BNS)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2015/C 281/01)

22. juunil 2015 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koondumise kohta ning
kuulutada koondumine siseturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu méiruse (EU) nr 139/2004 (') artikli 6
16ike 1 punkt b. Otsuse tdielik tekst on kittesaadav ainult inglise keeles ning see avaldatakse parast seda, kui sellest on
kustutatud vdimalikud drisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Veebisaidil pakutakse mitut
voimalust otsida konkreetset tthinemisotsust, sealhulgas ettevGtja nime, juhtumi numbri, kuupdeva ja tegevusalade
registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-Lexi veebisaidil (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et) dokumendinumbri
32015M7563 all. EUR-Lex pakub on-line-juurdepéisu Euroopa digusele.

(') ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et
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IV

(Teave)

TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT, ORGANITELT JA
ASUTUSTELT

EUROOPA KOMISJON

Euro vahetuskurss ()

25. august 2015

(2015/C 281/02)

1 euro =
Valuuta Kurss Valuuta Kurss

USD USA dollar 1,1506 CAD Kanada dollar 1,5181
JPY Jaapani jeen 137,84 HKD Hongkongi dollar 8,9182
DKK  Taani kroon 7,4635 NZD Uus-Meremaa dollar 1,7596
GBP Inglise nael 0,72900 | SGD Singapuri dollar 1,6084
SEK  Rootsi kroon 95653 | KRW  Korea vonn 1356,95
CHF Sveitsi frank 1,0834 ZAR Louna-Aafrika rand 15,0211
ISK Islandi kroon CNY Hiina jilaan 7,3786

HRK Horvaatia kuna 7,5553
NOK  Norra kroon 9,3885 ] ]

IDR Indoneesia ruupia 16 146,48
BGN  Bulgaaria leev L9558 I \yR  Malaisia ringit 4,8489
CZK Tsehhi kroon 27109\ pup  Filipiini peeso 53,624
HUF Ungari forint 312,31 RUB Vene rubla 79,6550
PLN Poola zlott 4,2242 THB Tai baat 40,888
RON  Rumeenia leu 44328 | BRL Brasiilia reaal 4,0621
TRY  Tirgi liir 3,3606 | MXN  Mehhiko peeso 19,5343
AUD Austraalia dollar 1,5937 INR India ruupia 76,0504

(") Allikas: EKP avaldatud viitekurss.



Komisjoni teatis 28 liilkmesriigile kehtivate riigiabi tagastamise intressimiirade ja
viite/diskontomiirade kohta kehtivusega alates 1. septembrist 2015

(Avaldatud vastavalt komisjoni 21. aprilli 2004. aasta médruse (EU) nr 794/2004 artiklile 10 (ELT L 140,
30.4.2004, Ik 1))

(2015/C 281/03)

Baasmdidrad on arvutatud kooskolas komisjoni teatisega viite- ja diskontomédrade kindlaksmadramise
meetodi ldbivaatamise kohta (ELT C 14, 19.1.2008, Ik 6). Soltuvalt viitemaidra kasutusest tuleb kiesolevas
teatises maaratletud marginaalid liita baasmadrale. Diskontomaira puhul tdhendab see seda, et baasmairale
tuleb lisada 100 baaspunkti suurune marginaal. Komisjoni 30. jaanuari 2008. aasta mdirusega (EU)
nr 271/2008, millega muudetakse mairust (EU) nr 794/2004, nihakse ette, et kui eriotsuses ei ole sitesta-
tud teisiti, arvutatakse ka tagasinbudmise méddr baasmdirale 100 baaspunkti suuruse marginaali lisamise
teel.

Muudetud médrad on mirgitud rasvaselt.

Eelmine loetelu avaldati ELTs C 231, 15.7.2015, 1k 5.

Alates

Kuni

AT

BE

BG

cY

CcZ

DE

DK

EE

EL

ES

FI

FR

HR

HU

IE

LT

LU

LV

MT

NL

PL

PT

RO

SE

SI

SK

UK

1.9.2015

0,17

0,17

1,85

0,17

0,52

0,17

0,29

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

1,58

1,53

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

1,76

0,17

1,67

-0,17

0,17

0,17

1,02

1.8.2015

31.8.2015

0,17

0,17

1,85

0,17

0,52

0,17

0,24

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

1,58

1,80

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

0,17

1,76

0,17

1,67

-0,13

0,17

0,17

1,02

1.7.2015

31.7.2015

0,22

0,22

1,85

0,22

0,52

0,22

0,24

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

1,58

1,80

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

1,76

0,22

1,67

-0,07

0,22

0,22

1,02

1.6.2015

30.6.2015

0,22

0,22

2,18

0,22

0,52

0,22

0,17

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

1,58

2,21

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

0,22

1,76

0,22

1,67

0,00

0,22

0,22

1,02

1.5.2015

31.5.2015

0,26

0,26

2,18

0,26

0,52

0,26

0,27

0,26

0,26

0,26

0,26

0,26

1,58

2,21

0,26

0,26

0,26

0,26

0,26

0,26

0,26

2,16

0,26

2,04

0,13

0,26

0,26

1,02

1.4.2015

30.4.2015

0,34

0,34

2,18

0,34

0,52

0,34

0,42

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

1,58

2,21

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

2,16

0,34

2,04

0,23

0,34

0,34

1,02

1.3.2015

31.3.2015

0,34

0,34

2,18

0,34

0,52

0,34

0,66

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

1,58

2,21

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

2,16

0,34

2,04

0,33

0,34

0,34

1,02

1.1.2015

28.2.2015

0,34

0,34

2,18

0,34

0,52

0,34

0,66

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

1,58

2,21

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

0,34

2,16

0,34

2,63

0,46

0,34

0,34

1,02

S10T'8'9¢

[1d ]

efeea] npir] edooing

¢/187D



C281/4 Euroopa Liidu Teataja 26.8.2015

v

(Teated)

KONKURENTSIPOLIITIKA RAKENDAMISEGA SEOTUD MENETLUSED

EUROOPA KOMISJON

Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.7707 — Cinven/Synlab)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)

(2015/C 281/04)

1. 17.augustil 2015 sai Euroopa Komisjon ndukogu madruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise kavanda-
tava koondumise kohta, mille raames ettevdtja Cinven Capital Management (V) General Partner Limited (,Cinven”,
Guernsey) omandab tdieliku kontrolli thinemisméaruse artikli 3 16ike 1 punkti b tdhenduses ettevdtja Synlab Holding
GmbH (,Synlab”, Saksamaa) iile aktsiate voi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— Cinven on borsivilistesse ettevitetesse investeeriv ettevotja, kes osutab investeeringute haldamisteenuseid mitmele
investeerimisfondile;

— Synlab on ileeuroopaliste laboridiagnostika teenuste osutaja inim- ja veterinaarmeditsiini ning keskkonnamdju ana-
liiiside jaoks.

3. Komisjon leiab pérast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, voib kuuluda ithinemismairuse
reguleerimisalasse, kuid 10plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni teatisele lihtsustatud korra
kohta teatavate koondumiste menetlemiseks vastavalt ndukogu méairusele (EU) nr 139/2004 (%) tuleks mirkida, et kieso-
levat juhtumit on vdimalik kisitleda kdnealuses teatises sdtestatud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vdimalikke markusi kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab markused kitte saama kiimne pdeva jooksul parast kiesoleva dokumendi avaldamist. Markusi voib saata
komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu) voi postiga jirgmisel
aadressil (lisada viitenumber M.7707 — Cinven/Synlab):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') ELTL 24, 29.1.2004, Ik 1 (,ithinemismaarus”).
(® ELT C 366, 14.12.2013, Ik 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.7730 — Acticall | Sitel)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)

(2015/C 281/05)

1. 14 augustil 2015 sai Euroopa Komisjon ndukogu madruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise kavanda-
tava koondumise kohta, mille raames ettevdtja Groupe Acticall S.A. (,Acticall’, Ameerika Uhendriigid) omandab téieliku
kontrolli ithinemismédruse artikli 3 16ike 1 punkti b tdhenduses ettevdtja International Sitel Worlwide Corporation
(,Sitel”, Ameerika Uhendriigid) iile aktsiate v3i osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevdtjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— Acticall: kliendisuhete haldamisele spetsialiseerunud integreeritud teenused, sh sissetulevate konede haldamine kdne-
keskuste kaudu, kliendisuhete alane ndustamine, digitaalne kliendisuhete alane ndustamine ja kliendisuhete alane
koolitus. Acticalli peamine aktsionir on Creadev S.A.S., borsivilistesse ettevdtetesse investeeriv ettevote;

— Sitel: erinevad klienditeenindusalased allhanketeenused kdnekeskuste kaudu, sh klienditeenindus, klientide leidmine
ja tehniline tugi. Siteli peamine aktsionir on Onex Corporation, Kanada mitmekiilgse tegevusega ettevotja.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda tthinemismairuse
reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni teatisele lihtsustatud korra
kohta teatavate koondumiste menetlemiseks vastavalt ndukogu méairusele (EU) nr 139/2004 (%) tuleks mirkida, et kieso-
levat juhtumit on vdimalik kasitleda kdnealuses teatises sdtestatud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma voimalikke mirkusi kavandatava toimingu
kohta.

Komisjon peab markused kitte saama kiimne pdeva jooksul parast kdesoleva dokumendi avaldamist. Markusi voib saata
komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu) voi postiga jirgmisel
aadressil (lisada viitenumber M.7730 — Acticall | Sitel):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') ELTL 24, 29.1.2004, Ik 1 (,ithinemismaarus”).
(® ELT C 366, 14.12.2013, Ik 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.7755 — Mahindra/MHI/MAM)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)

(2015/C 281/06)

1. 19. augustil 2015 sai komisjon ndukogu méiruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise kavandatava
koondumise kohta, mille raames ettevitjiad Mitsubishi Heavy Industries Ltd. (,MHI", Jaapan) ja Mahindra & Mahindra
Limited (,Mahindra”, India) omandavad iihiskontrolli ithinemismairuse artikli 3 16ike 1 punkti b tdhenduses ettevotja
Mitsubishi Agricultural Machinery Co. Ltd. (,MAM”", Jaapan) iile aktsiate vdi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— MHLI elektriseadmete ja elektroonika projekteerimine, tootmine ja miiiik,
— Mahindra: tarbesdidukite ja pdllumajandusseadmete tootmine ja miiik,
— MAM: pdllumajandusseadmete tootmine ja miiiik.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda thinemismairuse
reguleerimisalasse, kuid 10plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni teatisele lihtsustatud korra
kohta teatavate koondumiste menetlemiseks vastavalt ndukogu méairusele (EU) nr 139/2004 (%) tuleks mirkida, et kieso-
levat juhtumit on vdimalik kasitleda kdnealuses teatises sitestatud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vdimalikke markusi kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama kiimne pdeva jooksul pirast kdesoleva dokumendi avaldamist. Markusi voib saata
komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu) vdi postiga jirgmisel
aadressil (lisada viitenumber M.7755 — Mahindra/MHI/MAM):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussels
BELGIQUE/BELGIE

(') ELTL 24, 29.1.2004, Ik 1 (,ithinemismaarus”).
(® ELT C 366, 14.12.2013, Ik 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

26.8.2015 Euroopa Liidu Teataja C281/7

Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.7637 - Liberty Global | BASE Belgium)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2015/C 281/07)

1. 17. augustil 2015 sai komisjon ndukogu mdiruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise kavandatava
koondumise kohta, mille raames ettevdtja Telenet Group Holding NV (,Telenet”, Belgia), mille iile ettevotjal Liberty Glo-
bal plc (Uhendkuningriik) on valitsev mdju, omandab tiieliku kontrolli ithinemismaaruse artikli 3 15ike 1 punkti b
tihenduses ettevotja BASE Company NV (,BASE”, Belgia) iile aktsiate vdi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— Telenet: Belgia kaabellevivorgu operaator, kes on spetsialiseerunud klientidele interneti, telefoni ja kaabeltelevisiooni
piisitthendusteenuste osutamisele kogu Flandrias ja Briisseli eri linnaosades. Telenet kiitab ka mitut tasulist telekana-
lit ja osutab videolaenutusteenuseid. Virtuaalse mobiilsidevorgu operaatorina pakub Telenet mobiilsideteenuseid Bel-
gias ning osutab professionaalse sidevaldkonna teenuseid Belgias ja Luksemburgis.

— BASE: mobiilsidevdrgu operaator, kes osutab mobiilsideteenuseid Belgias. Ettevdtja pakub ka virtuaalse mobiilside-
vorgu operaatoritele hulgimiitigipdhist juurdepddsu oma vorgule Belgias.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda tthinemismairuse
reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud.

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vdimalikke markusi kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab markused kitte saama kiimne pdeva jooksul parast kiesoleva dokumendi avaldamist. Markusi voib saata
komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu) vdi postiga jirgmisel
aadressil (lisada viitenumber M.7637 — Liberty Global | BASE Belgium):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ELT L 24, 29.1.2004, lk 1 (,ithinemismaarus”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 15ike 2 punkti a kohase taotluse avaldamine

(2015/C 281/08)

Kéesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada taotluse suhtes vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndu-
kogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51.

KOONDDOKUMENT
»TERNERA DE ALISTE”
ELi nr: ES-PGI-0005-01134 - 29.7.2013
KPN ( ) KGT (X)
1. Nimetus

,Ternera de Aliste”

2. Liikmesriik vo6i kolmas riik

Hispaania
3. Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus
3.1. Toote litk

Klass 1.1. Virske liha (ja rups)

3.2. Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

Liha, mis on saadud noortelt lihaveistelt, kes on kohanenud geograafilise piirkonna tingimustega, keda kasvatatakse
piirkonna traditsioonilise soodaga sootes ja kohalike pidamisviiside jdrgi, ning kes tapmise ajal on 8-12 kuu
vanused.

Tootmismeetodi alusel eristatakse jargmist tiitipi loomi:
— piimasoodalised veised: siinnist saadik laudas peetud ja enne tapmist vodrutamata loomad.

— rohusoddalised veised: lehmapiima ja piirkonna rohuga s66detud ning seejdrel kuni tapmiseni laudas peetud
loomad.

Kaitstud geograafilise tihisega hdlmatud vérskele lihale on iseloomulik iihtlaselt jaotunud, parlvalge rasv ning veidi
niiske lihaskude. Organoleptiliste omaduste poolest on see suussulav liha viga 6rn ja mahlakas, peene ja hdrgu
maitse ning mitte eriti tugeva lhnaga.

Liha minimaalne laagerdumisaeg on neli paeva.

Rump liigitatakse selle konstitutsiooni alusel jargmistesse klassidesse: E (kdrgem), U (vdga hea), R (hea) ja O (rahu-
ldav) ning rasvasusklass on isasloomade puhul 2 (kergelt rasvane) voi 3 (keskmiselt rasvane) ja emasloomade puhul
2, 3 vdi 4 (rasvane). Olenevalt sellest, millist tiiiipi loomalt liha on saadud, varieerub selle virvus heleroosast (pii-
masoodaliste loomade puhul) kuni roosa ja punaseni (rohusoodaliste loomade puhul).

3.3. Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

Aretuseks kasutatavaid lehmvasikaid kasvatatakse viikestes, pdevase karjatamisega traditsioonilistes p&llumajandus-
likes majapidamistes, kus kasutatakse laudas pidamise ja karjamaal karjatamise siisteemi. Kui loomade s66davarusid
napib, saadakse so6ta (piisikarjamaade hein, juurkoogivili ja muud kohalikud péllumajandussaadused) lisaks muude
piirkodade looduslikest varudest. Laktatsiooniperioodil antakse loomadele lisasoodana samas majapidamises kasva-
tatud teravilja ja kaunvilja.

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
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3.4.

3.5.

3.6.

Lihatootmises on paralleelselt vilja kujunenud kaks tootmistiiiipi, mida saab eristada jargmiselt.

Liha, mis on saadud piimasoodalistelt vasikatelt, kelle pShiso6t on lehmapiim, millele lisatakse oma majapidamises
kasvatatud soota, kuivsoota ja kontsentraate kuni tapavanuse saavutamiseni ning ilma et loom oleks voorutatud.
Pirast esimest imemist pannakse vasikas laudas sobiva keskkonnaga eraldi alasse, kus ta saab siinnist saadik piima
otse emasloomalt. Uhe kuu vanusele vasikale hakatakse so6tma ka heina, et arendada looma vatsaseedet sel viisil,
et loomasoodale saaks hakata lisama kontsentraate.

Liha, mis on saadud vasikatelt, keda on peetud karjamaal ning kelle pidamise aeg jaotub kahte etappi: esimene
rohumaal ja teine laudas.

— Esimeses etapis toimub karjatamine koos emasloomaga, kellelt vasikas saab piima. Kui vasikad on saanud
kolme kuu vanuseks, pannakse rohumaale kontsentraate sisaldav puistepunker, et soodustada loomade kasvu
ning aidata vasikal pdrast vodrutust kohaneda kontsentraatsdodaga. Rohumaal karjatamise aeg soltub ilmastiku-
tingimustest ja looduslike varude olemasolust, kuid minimaalne ajavahemik peab kestma viis kuud.

— Teine etapp mo6dub laudas, kus loomi soodetakse tapale viimiseni kuivsooda, teraviljadlgede ja kontsentraatidega.

So0t peab olema taimset péritolu ning sisaldama peamiselt teravilja (minimaalselt 60 % s66da iildkogusest) ning see
ei tohi iiletada 50 % aastaks ettendhtud kuivainest. Rangelt on keelatud kasutada tooteid, mis vodivad hiirida loo-
made loomulikku kasvuriitmi ja arengut.

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kaitstud loomade siind, kasvatamine ja nuumamine kuni tapale viimiseni toimub maddratletud geograafilises
piirkonnas.

Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus osutab

Toode voib olla portsjoniteks jagatud, fileedeks voi titkkideks 16igatud, tingimusel et konealuseid toiminguid teevad
jarelevalve alla kuuluvad ettevotjad.

Sellise toote madrgistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus osutab

Nii jaotustiikkidel kui ka lihaportsjoneid, -fileesid voi -tiikkke sisaldavatel pakenditel peab olema mirgis, millel on
vihemalt mdiste ,Indicaciéon Geografica Protegida” (kaitstud geograafiline tihis) ja nimetus ,Ternera de Aliste” ning
kaitstud geograafilise tdhise logo koos Euroopa kaitstud geograafilise tahise logoga.

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Tootmispiirkond hdlmab Zamora provintsi lddneosas asuvaid piirkondi Aliste, Sayago ja Sanabria.

Seos geograafilise piirkonnaga

Geograafilise piirkonna ja toote ,Ternera de Aliste” vaheline seos pdhineb toote erilistel omadustel ja mainel.

Fiitisikalised omadused

Aliste, Sayago ja Sanabria piirkonna valdavalt tasase reljeefiga kergelt lainelised pigatasandikud asuvad mere pinnast
kdrgemal kui 600 meetrit. Paleosoilise aluspinnaga graniidil, metamorfsetel kaljudel ja kiltkivil lasuv piirkonna
Shuke mullakiht on vihese veesidumisvdime ja kdrge happesusega — seega on sealsed mullad toitainevaesed. Seepa-
rast ei saa piirkonna pinnaselt loota suuri viljasaake, vaid tuleb keskenduda karjapidamisele.
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Kliima vaheldub vastavalt kdrgusele, asukohale ja méeahelike suunale. Keskmine sademete hulk aastas on viga eri-
nev — peaaegu 2 000 millimeetrit Sierra Segundera mdetippudel ja vaid 600 millimeetrit piirkonna lddneosas. See
mdjub positiivselt taimede kasvule ning paneb haljendama karja- ja rohumaade rohelise vaiba.

Looduslikud faktorid

Selles piirkonnas vahelduvad karjamaad vdsastunud alaga. Karjamaadel kasvavad valdavalt korrelised (Agrostis, Poa,
Briza ja Bromus) ja kaunviljalised. Zamora provintsi lddneosast rohkem kui nelja viiendikku kattev isetekkeline tai-
mestik on peamiselt rohumaa, kus leidub piirenee tamme ja iilekstammesalusid. Lopsaka kasvuga on seal ka eerika
(Erica arborea, Erica australis v. aragonensis ja Calluna vulgaris), vaigu-kiviroosik (Cistus ladanifer, Cistus laurifolius), hari-
lik luudpddsas (Cytisus scoparius) ja spartisum (Spartium junceum L.). Kuna piirkond on valdavalt inimtegevusest puu-
tumata, on karjamaad liigirikkad ja vihese limmastikuga, aga kuivad ja kaledad, mille tdttu kariloomade s66t on
mitmekesine.

Geograafiline piirkond on ibeeria hundi (Canis lupus signatus) looduslik elupaik, mis on praegu selle liigi populat-
siooni suurima loomtihedusega loodusreservaat Euroopas. Selles piirkonnas elavad hundid on oluliselt méjutanud
vasikaliha tootmist, sest loomakasvatajad on sunnitud noori loomi kaitsma ja viltima nende vdimalikku hukku,
mis vdiks mojuda negatiivselt pere sissetulekule, mis saadakse peaaegu eranditult vasikaliha miiiigist. Seepérast pee-
takse lehmi laudas ja ka vasikad kasvavad seal, et olla kaitstud huntide eest.

Ajaloo- ja inimfaktor

Zamora provintsi lddneosa koosneb mitmest kaugemast piirkonnast, mis on sajandeid olnud siirdeala, kus inimesed
on elanud ja kohanenud keskkonnaga, et saada vahesest looduslikust ressursist kitte koik vajalik elus piisimiseks.
Karjakasvatus on olnud kdige laiemalt levinud elatise hankimise viis sealsetel viheviljakatel muldadel, kus on keeru-
line poldu harida. Raskete olude tottu on karjakasvatusega tegelevad vidikesed perefarmid pidanud rohumaares-
sursse histi dra kasutama. Kariloomi peeti nii to6loomade kui ka pere lisasissetulekuallikana, mida saadi nii toiduna
(toodetud piim tarvitati soogiks) kui ka rahana (vasikaliha miiigist).

Geograafilise piirkonna fiitisikalised omadused, looduslikud ning ajaloo- ja inimfaktorid méaratlevad traditsioonilise
tootmissiisteemi, mille puhul pdllumajandustootjad on pidanud kasutama iga liiki karjamaid ja looduslikke res-
sursse, ning mistdttu on rajatud arvukalt vdikeseid karjakasvatusega tegelevaid p&llumajanduslikke majapidamisi,
kus aretuslehmi peetakse nii laudas kui ka karjamaal. Sellistes majapidamistes on ajalooliselt olnud pere vajadustele
vastavat kahte tiiiipi loomapidamist — piimas6odaliste vasikate liha toodeti sel ajal, kui oma majapidamise vajadu-
sed olid kdige viiksemad ning karjamaal kasvatatud vasikate liha sel ajal, kui lehma oli vaja to6loomana ja oma
pere piima tootjana. Pdllumajanduslikus majapidamises ilmneb lehmade, mullikate ja looduskeskkonna vaheline
eriline tulukooslus, mille puhul kasutatakse dra loomakasvatajate oskusteave, milles kajastub hoolikas kisitoondus-
lik asjaajamine ning iga juhtumi puhul eriline tdhelepanu igale iiksikolendile ja pdllumajanduslikule majapidamisele
tervikuna.

Toote eripdra

Erilised kasvatusmeetodid pohinevad suures osas piimasdddaliste vasikate kasvatamisel ja nende noores eas tapmi-
sel, mistdttu on voimalik toota eripdraste omadustega liha, mida iseloomustab eeclkdige selle virvus heleroosast
(piimas6odaliste loomade puhul) kuni roosani (rohuséodaliste loomade puhul) (L*=41,2-43,1, a*=12,1-12,9,
b*=11,5-12,4), hork maitse ning kiidetud mahlakus (toiduvalmistamisel kuni 100 °C juures kadu 12,2 %) ja peh-
mus (3,31-3,71 kg/cm?2, Warner-Bratzleri 16ikejou test) ning ka parlvalge ja tihke rasv.

Liha ,Ternera de Aliste” iseloomulik virvus on tingitud loomade laudas pidamisest ja noores eas tapale viimsest,
mistottu on lihaskoe miloglobiinisisaldus viike (2,8-3,2 mg grammi liha kohta) ning punaseid lihaskiude on vihem
kui valgeid. See omakorda tingib liha heleroosa virvuse piimasoodaliste vasikate puhul ja kergelt tumeroosa vir-
vuse rohusoodaliste vasikate puhul, sest viimati nimetatuid on elu esimese etapis peetud karjamaal ning tapale vii-
dud vanemas eas.

Liha ,Ternera de Aliste” iseloomulik pehmus on tingitud loomade noores eas tapmisest ning vasikate laudas pida-
misest, mistdttu lihase virvitoon on heledam; mélemad faktorid vihendavad kollageeni stabiilsust lihas selle kuum-
tootlemisel.

Liha ,Ternera de Aliste” on vdga mahlakas tinu kariloomade laudas pidamisele, kdrge energiasisaldusega s6odale
ning loomade noores eas tapmisele, mis tdhendab seda, et liha laagerdub kiiresti, mistdttu lihasvalk on viga suure
veesidumisvoimega. See tihendab, et tinu liha pehmusele ja iseloomulikule rasvasusele saab seda holpsamalt
maluda ja sellest eraldub rohkem mabhla.
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Liha ,Ternera de Aliste” iseloomulik mahe maitse on tingitud asjaolust, et loomad saavad lehmapiima, mis sisaldab
lihikese ja keskmise ahela pikkusega rasvhappeid, millel on oluline roll liha maitse kujunemisel. Asjaolu, et loo-
made noore ea tdttu ei ole nende seedesiisteem tapale viimisel veel téielikult vilja kujunenud, tahendab seda, et
rasvhapped ei ldbi iihtegi ainevahetus- ega seedeprotsessi ning need inkorporeeritakse otse lipiidifraktsiooni, mis
mdjutab liha maitse kujunemist.

Maine

Ténu viga hoolivale tootmissiisteemile, traditsioonilisele loomasoddale ja asjaomases piirkonnas titipilistele karjapi-
damismeetoditele on saavutatud toote soovitud omadused ja kdrge maine gastronoomiavaldkonnas.

Liha ,Ternera de Aliste” on tarbijate poolt hinnatud ja eelistatud oma erakordse kvaliteedi poolest. Arvukad ajalooli-
sed dokumendid annavad tunnistust selle liha erakordsest mainest — nditeks sellised, mis on alates 1976. aastast
ilmunud Zamora provintsi uudistes ja ajalehes El correo de Zamora, milles iilistatakse liha omadusi selliste kirjelduste
ja viljenditega nagu ,lihakas ja mahlane”, ,hork”, ,maailma parim liha”, ,ikski liha ei ole nii hea” vdi ,sellele lihale
ei ole vordset terves Hispaanias”.

Ajakirjanduses on toote kohta arvukalt viiteid nii kohalikes ja piirkondlikes ajalehtedes ning erialatriikistes (Euro-
carne, Cdrnica 2.000, Origen, Distribucidn y consumo, ITEA, Mundo Ganadero, jne) kui ka kohalikes ja riiklikes tele- ja
raadiosaadetes.

Liha ,Ternera de Aliste” on oma koha leidnud ka kokaraamatutes ja gastronoomiaajakirjades, nt raamat ,Secretos de
los chefs: técnicas y trucos de 50 estrella Michelin”, mille avaldas Bon Vivant (2008) ja millele kirjutas eesdna Ferrdn
Adria, ning artikkel ,Boccato di Cardinale: un recorrido por diez de los mejores manjares para disfrutar: Ternera de Aliste”
viljaandes ,Crénica of Guadalajara”.

Liha ,Ternera de Aliste” maine ja tuntus on olulisel méiral tingitud rikkalikust kulinaariaalasest traditsioonist, mis
viljendub selles, et toode on olnud aastaid esindatud Hispaania (eelkdige Castilla y Léoni) arvukate restoranide
meniiiides. Ara tuleks markida ka hiljuti Zamora provintsis toimunud iiritust Parador Nacional de los Condes de
Alba at Aliste, milles lihale ,Ternera de Aliste” keskenduti arvukate muude toiduga seotud pdhiiirituste raames, mis
on tuntud nimetuse all ,Muestras Gastrondmicas de los Productos de Espafia. Carnes con Origen”.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Kédesoleva médruse artikli 6 16ike 1 teine 16ik)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/
index.html


http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/index.html
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/informacion_al_ciudadano/calidad_alimentaria/4_condiciones_DOP/index.html
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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miidruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 15ike 2 punkti a kohase muutmistaotluse avaldamine

(2015/C 281/09)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab vastavalt méidruse (EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51 diguse esitada muutmis-
taotluse suhtes vastuviiteid.

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSE | KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISE TOOTESPETSIFIKAADI OLULISE MUUDATUSE
HEAKSKIITMISE TAOTLUS

Muudatuse heakskiitmise taotlus kooskdlas miiruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 esimese 16iguga
,EICHSFELDER FELDGIEKER” | ,,EICHSFELDER FELDKIEKER”
ELi nr: DE-PGI-0105-01281 - 21.11.2014
KPN ( ) KGT (X)
1. Taotlejate rithm ja digustatud huvi

Nimi: Fleischer-Innung Nordthiiringen
Aadress: Lutherstrale 7, 37327 Leinefelde-Worbis
Oigustatud huvi:

Fleischer-Innung Nordthiiringen on lihunike ithendus, kuhu kuulub 39 ettevdtjat, kes esindavad 90 % toote ,Eichs-
felder Feldg(k)ieker” tootjatest Tiitiringi liidumaa alla kuuluval Eichsfeldi maakonna osal, mis moodustab suure osa
asjaomasest madratletud geograafilise piirkonnast.

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Saksamaa

3. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine puudutab

— O Toote nimetus

— Toote kirjeldus

— [ Geograafiline piirkond

— O Piritolutdend

— Tootmismeetod

— X Seos geograafilise piirkonnaga
— O Margistus

— Muud [kontrolliasutused]

4. Muudatus(t)e liik
— [ X Sellise registreeritud kaitstud paritolunimetuse (KPN) vdi kaitstud geograafilise tihise (KGT) tootespetsifi-
kaadi muudatus, mis on mairuse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 1ike 2 kolmanda 16igu kohaselt oluline

— O Sellise registreeritud kaitstud paritolunimetuse (KPN) voi kaitstud geograafilise tdhise (KGT) tootespetsifi-
kaadi muudatus, mis on maaruse (EL) nr 11512012 artikli 53 15ike 2 kolmanda 18igu kohaselt oluline ja
mille koonddokumenti (vdi sellega vordviirset) ei ole avaldatud

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.



26.8.2015 Euroopa Liidu Teataja C281/13

5. Muudatus(ed):
5.1. Lihaldigud/liha

Kogu tekstis asendatakse sona ,lihaldigud” sdnaga ,liha”. Séna ,lihaldigud” asendamine sénaga ,liha” ei ole sisuline
muudatus. Muudatusega soovitakse viltida vddrarusaama, et kasutatud liha peaks olema Iigatud teataval viisil. Nii
see aga ei ole ja vorsti tootmise puhul ei oleks sellel ka motet.

Muude teksti osade muutmisel on muudatused esitatud koonddokumendi teksti numeratsiooni jirgides:

5.2. Koonddokumendi punkti 3.2 ,Toote kirjeldus ...” muudetakse nii:

Keemilisi omadusi kirjeldavas 16igus jdetakse vilja rasvasisaldust kisitlevad andmed (,valmistoote rasvasisaldus:
ligikaudu 35 %”).

P&hjendused:

Praegu tootespetsifikatsioonis esitatud andmed toote maksimaalse rasvasisalduse kohta (35 %) ei vasta asjaomase
piirkonna tootjate (Fleischer-Innung Nordthiiringen) tegelikele tootmistavadele.

Lisaks on rasvasisaldust nditavate andmete téielik viljajitmine sisuliselt pdhjendatud, kuna suhteline rasvasisaldus
muutub kuivatamise tasemest soltuvalt ja pikema valmimisajaga toorvorstide puhul ei ole rasvasisaldus tavaliselt
kvaliteedinditaja. See ei avalda tootele iseloomulikele objektiivsetele omadustele ega toote vilimusele negatiivset
moju.

5.3. Koonddokumendi punkti 5 ,Seos geograafilise piirkonnaga” muudetakse nii:

Teises 16igus , Toote eripira” asendatakse 16igus ,Objektiivsed omadused” alaldik

,Vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” koikidel tootjatel on kas oma tapamaja voi nad saavad tapaloomad Heiligenstadtis
asuvast piirkondlikust tapamajast, tasudes t00 eest sealsetele tootajatele. Konealusel tapamajal on olemas erandkor-
ras vilja antud luba ning vastutava veterinaarameti poolt kinnitatud tootlemisettevdtete nimekiri.”

jargmise alaldiguga:

,Toote ,Eichsfelder Feldgieker” tootmisel kasutatav liha saadakse eranditult tapamajadelt, kellel on jahutamata lihaga
kauplemise luba.”

P&hjendused:

Korvaldatakse piirang, mis lubas kasutada iiksnes Heiligenstadti tapamajast saadud liha, samuti ei pea tapamajad
enam tingimata asuma mdéiratletud geograafilises piirkonnas. Toote ,Eichsfelder Feldgieker” tootmiseks kasutatav
liha tohib olla parit mis tahes tapamajast, kellel on jahutamata lihaga kauplemise luba ja kes suudab spetsifikatsioo-
nis ettendhtud ja tehniliste nduete tditmiseks vajalikest tarneaegadest kinni pidada.

5.4. Kontrolliasutused:

Lisatakse kontrollimise eest vastutavad asutused Alam-Saksi ja Hesseni liidumaal:

Alam-Saksi liidumaal:

Nimi:  Veterinir- und Verbraucherschutzamt fur den Landkreis und die Stadt Gottingen
Aadress: Walkenmiihlenweg 8, 37083 Gottingen

Telefon:

Faks:

E-post:  veterinaeramt@landkreis-goettingen.de


mailto:veterinaeramt@landkreis-goettingen.de
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Nimi: Landkreis Northeim, Fachbereich VII — Gesundheits- und Veterindrwesen, Verbraucherschutz
Aadress: Medenheimer Strafle 6/8, 37154 Northeim

Telefon:

Faks:

E-post:  veterinaeramt@landkreis-northeim.de

Hesseni liidumaal:

Nimi:  Regierungsprasidium Gieflen, Standort Wetzlar
Aadress: Schanzenfeldstrafle 8, 35578 Wetzlar

Telefon:

Faks: 0641-303-2197

E-post:

P&hjendused:

Midratletud geograafiline piirkond on Eichsfeld, mis osaliselt kuulub Tiiiiringi liidumaa p&hjaosa alla, kuid mis ula-
tub ka Alam-Saksi ja Hesseni liidumaa territooriumile.

KOONDDOKUMENT
~EICHSFELDER FELDGIEKER” | ,, EICHSFELDER FELDKIEKER”
ELi nr: DE-PGI-0105-01281 - 21.11.2014
KPN ( ) KGT (X)
1. Toote nimetus [ nimetused

,Eichsfelder Feldgieker” | ,Eichsfelder Feldkieker”

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Saksamaa

3.  Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus
3.1. Toote liik

Klass 1.2. Lihatooted (kuumt6ddeldud, soolatud, suitsutatud jne)

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Tiiiipilise mahedalt hapuka maitsega viilutatav toorvorst.

Vorst on toodetud sealihast, millele on lisatud tavapdraseid maitseaineid (kohustuslikud on sool, jahvatatud valge
vOi must pipar, sageli koriander) ning mis on topitud pdiekujulisse kesta (vasikapdis, linane kotike voi muud kunst-
likust materjalist kestad).

Kasutatakse pikendatud nuumaperioodi labinud, vihemalt 130 kg tapakaaluga sigade korge kvaliteediga tihket liha.
Liha on saadud riimba valitud osadest (lihas, reis, selg; rasvana kasutatakse iiksnes pehmet kdhu- voi seljapekki).
Tootmisprotsessi alguses peab sealiha olema veel tapasoe. Tapasooja liha tootlemine tihendab seda, et tapmise jirel
peab jahutamata liha vedu toimuma kuni kahe ja tootlemine kuni nelja tunni jooksul.

Keemilised omadused:

— kiulise valguta lihavalk: vahemalt 15 %,

— toorainekadu laagerdumisel: vahemalt 33 %.


mailto:veterinaeramt@landkreis-northeim.de
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Fiiiisikalised omadused:

— ohu kdes kuivatatud, viilutatav;
— sddstev laagerdumine kontrollitud keskkonnas, laagerdumisaeg séltub pdie kujust;

— aastakiimneid kultiveeritud flooraga kliimakambrid; uutesse kliimakambritesse tuuakse floora sisse eellaagerdu-
nud tootega;

— suurus: 1dbimddt: 8-15 cm, pikkus: 15-30 cm; viilutatud toote puhul: vihemalt 65 mm labimdduga sooled;

— vilimus: tavaliselt pirnikujuline, viilutatav, sigavpunast virvi 16ikepinnaga toorvorst, mille tekstuuris on iihe-
palju peki- ja tailihatiikke.

Organoleptilised omadused:

— poolpehmele vorstisordile iseloomulikud tugeva aroomiga maitsenoodid.

3.3. Soat (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes tdodeldud toodete puhul)

Vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” valmistatakse lihast, mis vastab konkreetsetele kvaliteedinduetele. Kasutatakse korge
kvaliteediga tihket liha, mis on saadud vihemalt 130 kg tapakaaluga sigadelt. Hiid nuumamistulemusi annavad
suure stressitaluvusega kohalikku tdugu sigade ristandid (nt saksa maatdugu siga Deutsches Landschwein, saksa
vadristatud tougu siga Deutsches Edelschwein, osaliselt ka muude tdugude (v.a stressitalumatu pietrddni tdug)
kuldid. Selle vorstitoote tootmisel kasutatakse koiki seariimbast eraldatud raietiikke, sh vaaristiikke.

3.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kogu tootmisprotsess alates sobiva tooraine valikust kuni vorsti laagerdumiseni peab toimuma méiratletud geo-
graafilises piirkonnas.

3.5. Registreeritud nimetusega toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad

3.6. Registreeritud nimetusega toote mdrgistamise erieeskirjad

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Eichsfeld on maa-ala Kesk-Saksamaal. See hdlmab mitut liidumaad. Piirkond koosneb jirgmistest aladest:

— Tiiringi liidumaal: kogu Eichsfeldi maakond; Unstrut-Hainichi maakonnas haldusiiksused Diinwald, Anrode,
Katharinenberg, Heyerode ja Hildebrandshausen/Lengenfeld unterm Stein,

— Alam-Saksi liidumaal: Gottingeni maakonnas haldusiiksused Gieboldehausen ja Duderstadt ning Radolfshauseni
haldusiiksuses vaid Seeburgi ja Seulingeni omavalitsusitksused; Northeimi maakonnas vaid Katlenburg-Lindau
omavalitsusiiksus,

— Hesseni liidumaal: Werra-Meiffneri maakonnas vaid haldusiiksus Neuseesen ning Witzenhauseni haldusiiksusest
vaid Werleshauseni omavalitsusiiksus.

5. Seos geograafilise piirkonnaga:
Geograafilise piirkonna eripdra:

Eichsfeld on Alam-Saksi liidumaa kaguosas ja Tiiiiringi loodeosas laiuv ajalooline maakoht, mis oma mulla- ja
ilmastikutingimuste poolest erineb oluliselt muudest imbruskonna piirkondadest (Wiistefeld, Karl: ,Eichsfelder
Volksleben”, Duderstadt 1919, lk 2, 2. lisa). Vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” tootmine on pika, kirjanduslikult tdenda-
tud traditsiooniga, mis nahtub jargmistest tirikuviidetest:



C281/16 Euroopa Liidu Teataja 26.8.2015

1718. aastal Hilkerode linnas tehtud kontrolli kiigus on kirja pandud, et ,3,5 naela kaaluva felt kycker-vorsti eest
maksti neliteist krossi” (Wandregister, praegu Duderstadti linnaarhiiv).

Seejdrel on vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” nimetatud Bernhausi 1724. aasta dokumendis:

Duderstadti linna varahoidja viljaminekute raamatus on kirjas, et toompraostile ja Eichsfeldi asevalitsejale Duders-
tadti kiilaskdigu ajal 21.-23. oktoobril 1744 pakutud ,kahe suure feld giicker-vorsti eest maksis varahoidja kaks-
teist krossi”.

Duderstadti linna varahoidja 1748. aasta viljaminekute raamatus on seoses toompraosti ja Eichsfeldi asevalitseja
4. novembril 1748. aastal toimunud kiilaskaiguga kirja pandud: ,neile anti hommikusoogiks vorste ja feltgieker'it
ning 16unaks leiba”.

Reifensteini kloostri majapidamisraamatus on 1770. aastal kirjutatud: ,76 naela Mainzi 6ukonnale saadetud”, seal
on kasutatud ladinakeelset nimetust ,Eichfeldicus Butulus” (Deutschlands kulinarisches Erbe, Cadolzburg 1998,
lk 63).

Ajakirja ,Unser Eichsfeld” 1927. ja 1937. aastakiigust selgub, et vorst ,Feldgicker” oli vilismaal hea mainega juba
18. sajandil. Nii anti vorsti tinukingiks Praha keisrilossis, nagu on kirja pannud seal kaptenina tegutsenud Joseph
Rudolf (surnud 1816).

Ka seltskonnas, kus liikus Johann Wolfgang von Goethe, osati selle vorsti kvaliteeti hinnata. Niitleja ja ooperilaulja
Karoline Jagemann, kelle vanemad olid périt Eichsfeldist, kirjutas 4. aprillil 1793. aastal nendest vorstidest oma
Weimaris elanud isale.

1844. aastal on vorsti ,Feldkyker” kohta antud pohjalik tilevaade: ,Feldkyker” on paksu kestaga toorvorst, mis voib
oma nime olla saanud sellest, et see (siin peetakse silmas vorstisordi suurimat eksemplari) kuuetaskusse vdi jahi-
pauna pistetuna sealt vilja jdi ehk no pollule vaatas (Feld kykt). Alumiseks otsaks nimetatakse esimese kategooria
vorsti ,Feldkyker”, mis on tehtud nuumsea soole kdige jimedamast otsast (Die goldene Mark Duderstadt, Carl
Hellrung, 1844).

Koduloouurija Wiistefeld kirjutas 1919. aastal (Ik 13): ,Kuna tavaelus on Eichsfeldi elanikud kdike muud kui prassi-
jad ja tilivdga kiidetud vorsti ,Feldgieker” (Mettwurst) ei sooda just iga pdev, saavad nad endale erilistel puhkudel
seda maitsvat suupoolist ikkagi lubada.”

Kdnealuse piirkonna vorstitootmise traditsioone jirgitakse ,Eichsfelder Feldgieker” vorsti tootmisel sellega, et toor-
vorstiks toodeldakse tapasoe liha. Tapasoojast lihast toodetakse Eichsfeldis traditsiooniliselt isegi vidrsket hakkliha.
Saksamaal on see muidu keelatud, aga selles piirkonnas lubatud Saksa lihahiigieeniseadusest tehtud erandi alusel.
Selle Gigusliku korra kehtestamisega vairtustatakse ajaloolist arengut, mille kohaselt on tapasooja sealiha tootle-
mine Eichfeldis sajandeid kasutatud ja tdnapdevani siilinud lihatootlemismenetlus.

Toote eripdra
Objektiivsed omadused

Eichsfeldis toorvorsti tootmisel traditsiooniliselt kasutatav tapasooja liha to6tlemine on muutunud haruldaseks
(muidu kasutatakse seda menetlust veel iiksnes vorsti ,Hessischen Ahlen Wurscht” tootmise puhul). Vorst ,Eichsfel-
der Feldgieker” on ainuke sedalaadi toode, mille puhul kdnealust menetlust kasutatakse (seda ei kasutata niiteks
vorsti ,Gottinger Feldgieker” valmistamisel). Toote erakordne kvaliteet on tingitud tapasooja liha to6tlemisest.

Tapasoe liha erineb jahutatud lihast biokeemiliste protsesside poolest. Veel mdnda aega pirast tapmist on need
protsessid sarnased elavas organismis toimuvatega. Need protsessid on tingitud kdrgemast pH-vdirtusest ja veel
tapasooja lihakeha rakkude energiarikastest iihenditest (adenosiintrifosfaat ehk ATP) ning nende ja kontraktiilsete
valkude miiosiini ja aktiini omavahelisest interaktsioonist. Sellest koostoimest on tingitud skeletimuskulatuuri erine-
vad omadused — lihaste hapram konsistents ning skeletilihase kahe valgustruktuuri eraldamise vdimalus. See oma-
korda suurendab vee- ja rasvasiduvust ning sellega on tagatud liha paremad to6tlemisomadused. Vajadus kunstlike
abiainete (lisaained) jdrele on viike.

Toote ,Eichsfelder Feldgieker” tootmisel kasutatav liha saadakse eranditult tapamajadelt, kellel on jahutamata lihaga
kauplemise luba.
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Saistev laagerdumine Eichsfeldi piirkonna erilistes ilmastikutingimustes, Eichsfeldi lihunike suurepirased oskused,
laagerdumise aeg vastavalt vorsti suurusele ja ka konkreetsele vorstisordile iseloomulik p&ie kuju — need on tunnu-
sed, mille alusel voib vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” pidada traditsiooniliseks piirkondlikuks eriroaks. Toote eriline
maitse on tingitud laagerdumisest aastakiimneid kultiveeritud flooraga kliimakambrites (uutesse kliimakambritesse
tuuakse floora sisse eellaagerdunud tootega).

Maine

Toode on erilise mainega tinu oma geograafilisele paritolule. Toote iseloomuliku vilimuse ja selle geograafilise
paritolu vahel on seos juba selles mottes, et Eichsfeldis sajandeid valmistatud tootel on erilise kujuga vilimus, mis
annabki tootele hea maine. Ka viljaspool konealust piirkonda, eelkdige kogu Kesk-Saksamaal, seostatakse sellise
kujuga vorsti just Eichsfeldiga.

Moodaniku kohta annavad sellest tunnistust arvukad ajaloolised tirikud. Vorst ,Eichsfelder Feldgieker” on Eichsfeldi
eriroa ja piirkonna siimbolina tdnapaevalgi tuntud ja hinnatud viljaspool médratletud geograafilist piirkonda.

Toote mainest annavad tunnistust jargmised tdendid.

Kirjanduses:

Dieter Wagneri teoses ,Unser schones Eichsfeld” (vdljaandja: Heimat- und Verkehrsverband Eichsfeld, kirjastus
Mecke, 2000) mainitakse vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” lehekiilgedel 160 ja 190. Seal on kirjas, et Eichsfeldi koha-
like lihunike tooted, mille hulka kuulub ka vorst ,Eichsfelder Feldgicker”, on ,ainulaadse maitsega”. Lehekiiljel 190
on vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” nimetatud ,Eichsfeldi vorstikuningaks”.

Autorite Sucheri ja Wurlitzeri raamatus ,Thiiringen” (DuMont reisitaskuraamat, 2. viljaanne, 2006) on lehekiiljel
40 rubriigis ,S60k ja jook” kirjas:

,Peaaegu igas Tuiiringi maakohas on olemas kohalik horgutis. Naiteks Eichsfeldi elanikud peavad viga lugu nii
praevorstist kui ka sealihast tehtud vorstidest ,Eichsfelder Feldgieker” ja ,Eichsfelder Kilberblase” (Mettwursti tiitipi
vorstid). (...)".

Isegi kokaraamatu ,Das Eichsfeld Kochbuch” (Edition Limosa 2008) alapealkiri on ,Eichsfelder Feldgieker”. Seal
kasutatakse seda Eichsfeldi eriroogade piirkonna siinoniiiimina. Alapealkiri on: ,Zwischen Schmandkuchen und
Feldgieker”.

Raamatus ,Eichsfelder Kiichengeschichten” (kirjastus Mecke, 2004, 3., tdiendatud tritkk) on lehekiiljel 21 juttu vors-
tist ,Eichsfelder Feldgieker”, mis laagerdub kuni maikuuni ja mida saab 16ikama hakata alles esimese kdokukkumise
aegu. Lehekiiljel 22 on kirjas jutustus, milles vorstil ,Eichsfelder Feldgieker” on oma osa. Lehekiiljel 80 on kirjas, et
teatavatel puhkudel s66di hapukooreleivaga dra ka viimased suured ,Feldgiekeri” vorstid, kuna seatapmise aeg oli
peagi kies.

Eichsfeldi kodukandi ajakirja 53. aastakdigu 2009. aasta jaanuari 1. numbri lehekiiljel 9 on juttu seatapust osa
votnud abilise ettekantud pikast luuletusest:

»Ja kiill oli hea, et vorstitegu tema esitatud luuletuse 16. salmi juures 1dpule joudis. Pirast aasta aega kestnud laager-
dumist peaks Ulem-Eichsfeldis ,Feldgiekeriks” ja Alam-Eichsfeldis ,Kélberblaseks” nimetatav ,Eichsfeldi vorstikunin-
gas” 16puks koigile suurt s66gimonu valmistama. (Jargneb Theodor Stormi tsitaat) (...) See, mis Eichsfeldi elanikele
on kodune seatapp ja ,Feldgieker”, on Mithlhauseni omadele piparkoogimaitseline paastuaja kook Siifkuchen. (...)".

Uritustel, turismis:

Eichsfeldi piirkonnas viidatakse vorstile ,Eichsfelder Feldgieker” kui identiteedisiimbolile ning turismis kasutatakse
seda nimetust hoolega reklaamivahendina. Nii niiteks on kirjas Eichsfeld Touristik e.V. veebisaidil:

,Juba ammusest ajast on Eichsfeld tuntud oma heade roogade poolest. Kdige olulisem ja tuntum visiitkaart on vorst
.Eichsfelder Feldgieker” voi ,Eichsfelder Kilberblase”. Selle vorsti silinderjas sirge vorm on ,Stracke”.”
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Viljaande ,Thiiringer Wurschtblatt” ja irituse ,Rostimiskultuur 2009” programmis oli teada antud, et kIl 14.30 on
kavas teabetund vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” kohta.

Heiligenstadti iirituste kalendris oli 3. oktoobri 2008. aasta kohta teatatud, et toimub kdige pikema ,Eichsfelder
Feldgieker” vorsti lahtildikamine.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud péritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste vahel v3i (kaitstud
geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel:

Nimetuse registreerimiskdlblikkus tuleneb kdnealuse toote erilisest mainest ja ainulaadsest kvaliteedist. Toote maine
pohineb asjaolul, et kdnealuse kaitstud geograafilise tihisega tooted on pirit méiratletud geograafilisest piirkonnast.
Selle vorsti hea maine on pdhjendatav Eichsfeldi vorstitootmise sajanditepikkuse traditsiooniga. Vorstitoodete tradit-
siooniline, tunnuslik maitsestamine ning erimenetlus tagavad toote ainulaadse maitse. Tootel on ka eriomadused.
Eichsfledi vorsti omapira on selle valmistamine tapasoojast lihast. Tapasoojast sealihast tehakse vorsti ,Eichsfelder
Feldgieker” itksnes Eichsfeldis. Tapasooja liha tootlemisega tagatakse ,Eichsfelder Feldgieker” vorsti ainulaadne kvali-
teet. ,Eichsfelder Feldgieker” on pehmem kui jahutatud lihast tehtud toorvorst. Tavaliselt tuleb vorsti kest sisu kiil-
jest kergesti lahti. Toorvorstiteo dnnestumise puhul on oluline kriteerium tapasooja liha sidumata vee (nn AW-védr-
tus) vdiksem osa, mis soltub aga ka muudest aspektidest ning ei ole seetdttu mddratletav. Madalam AW-véirtus
takistab soovimatute mikroobide arengut. Kuna tapasoojas lihas on mikroobide arenguks vajalikku sidumata vett
vaid vahesel médral, on soojast lihast toodetud toorvorstil stabiilsed laagerdumise ja ladustamise omadused.

Toote omadused on oluliselt mdjutatud geograafilisest paritolust — see kehtib eriti kliimakambrites valitseva kliima
ja floora kohta. Vorsti ,Eichsfelder Feldgieker” on piiiitud toota ka muudes piirkondades. Seejuures tehti kindlaks, et

sellele sordile iseloomulikku maitset ei kujunenud ning vorstid maitsesid hoopis teisiti.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele

(Kdesoleva miidruse artikli 6 15ike 1 teine 16ik)

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload /40809
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