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II

(Comunicaciones)

COMUNICACIONES PROCEDENTES DE LAS INSTITUCIONES, ORGANOS Y
ORGANISMOS DE LA UNION EUROPEA

COMISION EUROPEA

No oposicién a una concentracion notificada

(Asunto M.10649 — PKN ORLEN | NORMBENZ | SELECTED HUNGARIAN AND SLOVAK ASSETS
OF MOL)

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/01)

El 15 de julio de 2022, la Comisién decidié no oponerse a la concentracién notificada que se cita en el encabezamiento y
declararla compatible con el mercado interior. Esta decision se basa en el articulo 6, apartado 1, letra b), del Reglamento
(CE) n° 139/2004 del Consejo (!). El texto integro de la decisién solo estd disponible en inglés y se hard ptblico una vez
que se elimine cualquier secreto comercial que pueda contener. Estard disponible:

— en la seccién de concentraciones del sitio web de competencia de la Comision (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Este sitio web permite localizar las decisiones sobre concentraciones mediante criterios de bisqueda
tales como el nombre de la empresa, el ndmero de asunto, la fecha o el sector de actividad,

— en formato electrénico en el sitio web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=es) con el niimero de
documento 32022M10649. EUR-Lex da acceso al Derecho de la Unién en linea.

() DOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=es
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No oposicién a una concentraciéon notificada

(Asunto M.10804 — KKR | CONTOURGLOBAL)

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/02)

El 8 de agosto de 2022, la Comisién decidié no oponerse a la concentracion notificada que se cita en el encabezamiento y
declararla compatible con el mercado interior. Esta decision se basa en el articulo 6, apartado 1, letra b), del Reglamento
(CE) n° 139/2004 del Consejo (!). El texto integro de la decisién solo estd disponible en inglés y se hard ptblico una vez
que se elimine cualquier secreto comercial que pueda contener. Estard disponible:

— en la seccién de concentraciones del sitio web de competencia de la Comision (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Este sitio web permite localizar las decisiones sobre concentraciones mediante criterios de bisqueda
tales como el nombre de la empresa, el nimero de asunto, la fecha o el sector de actividad,

— en formato electrénico en el sitio web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=es) con el nimero de
documento 32022M10804. EUR-Lex da acceso al Derecho de la Union en linea.

() DOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=es
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(Actos preparatorios)

BANCO CENTRAL EUROPEO

DICTAMEN DEL BANCO CENTRAL EUROPEO
de 7 de junio de 2022
sobre la creacion y el funcionamiento del punto de acceso tinico europeo (PAUE)

(CON/2022/20)

(2022/C 307/03)

Introduccién y fundamento juridico

El 25 de noviembre de 2021, la Comisién Europea publicé un programa legislativo (') (en lo sucesivo, la «propuesta»), en el
que proponia la creacién de un punto de acceso tnico europeo (PAUE) que proporcionard un acceso centralizado a la
informacién a disposicion del publico pertinente para los servicios financieros, los mercados de capitales y la
sostenibilidad, tal como se prevé en el Plan de Accién para la Unién de los Mercados de Capitales (UMC) adoptado por la
Comisién en septiembre de 2020. El Banco Central Europeo (BCE) considera que la propuesta entra en el dmbito de su
competencia, por lo que ejerce la facultad que le otorgan el articulo 127, apartado 4, y el articulo 282, apartado 5, del
Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea para emitir su dictamen.

La competencia consultiva del BCE se basa en el articulo 127, apartado 4, y en el articulo 282, apartado 5, del Tratado,
puesto que la propuesta contiene disposiciones que afectan a las funciones del BCE relacionadas con la recopilacion de
estadisticas de conformidad con el articulo 5 de los Estatutos del Sistema Europeo de Bancos Centrales y del Banco Central
Europeo (en lo sucesivo, los «Estatutos del SEBC») y a la contribucién del Sistema Europeo de Bancos Centrales (<SEBC») a la
buena gestion de las politicas que lleven a cabo las autoridades competentes con respecto a la estabilidad del sistema
financiero, conforme al articulo 127, apartado 5, del Tratado y al articulo 3.3 de los Estatutos del SEBC.

De conformidad con la primera frase del articulo 17.5 del Reglamento interno del Banco Central Europeo, el presente
dictamen ha sido adoptado por el Consejo de Gobierno.

1. Observaciones generales

1.1.  El BCE considera que la creacion del PAUE constituye un hito importante en la realizacion de la UMC y acoge con
satisfaccion el objetivo de la propuesta de facilitar un acceso centralizado a escala de la Uni6n a la informacién
financiera y no financiera ptblica sobre las entidades y los valores de la Unidn, también en lo que se refiere a la
sostenibilidad, de manera no discriminatoria y eficiente. La informacion accesible a través del PAUE facilitard a los
inversores la identificacion transfronteriza de empresas y proyectos adecuados y puede dar mayor visibilidad a las
entidades que buscan financiacién, incluidas las pequefias y medianas empresas y las empresas que forman parte de
los mercados de capitales nacionales de menor tamafio. El PAUE, si estd bien concebido y se aplica, permitird asi una
asignacion mds eficiente del capital en toda la Union, lo que contribuird a un mayor desarrollo e integracion de los
mercados de capitales. Es necesaria una mayor integracién de los mercados de capitales por varias razones. En

(") Propuesta de reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo por el que se establece un punto de acceso Unico europeo que
proporciona un acceso centralizado a la informacién disponible al pablico pertinente para los servicios financieros, los mercados de
capitales y la sostenibilidad COM(2021) 723 final (en lo sucesivo el «reglamento del PAUE propuesto); propuesta de reglamento del
Parlamento Europeo y del Consejo por el que se modifican determinados Reglamentos en lo que respecta al establecimiento y el
funcionamiento del punto de acceso tnico europeo COM(2021) 725 final, y propuesta de directiva del Parlamento Europeo y del
Consejo por la que se modifican determinadas Directivas en lo que respecta al establecimiento y el funcionamiento del punto de
acceso tnico europeo COM(2021) 724 final.
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primer lugar, movilizan los recursos necesarios para facilitar el acceso de los participantes en el mercado a las
finanzas verdes y a la financiacion para la transicién hacia una economia digital. En segundo lugar, cabe esperar que
la integracion de los mercados de capitales europeos mejore la transmision de la politica monetaria dnica a todas las
partes de la zona del euro. En tercer lugar, unos mercados de capitales mas profundos y bien integrados hardn que el
sistema financiero sea mds resiliente. La financiacién y las inversiones transfronterizas mejoran el reparto de riesgos
en toda la Unién y, por tanto, hacen que las economias de los Estados miembros sean mds resistentes a las
perturbaciones. Por consiguiente, el BCE reitera (?) la importancia de adoptar y aplicar rdpidamente las iniciativas
en el marco del Plan de Accién de la Comision para la UMC de 2020.

1.2.  EI PAUE también es pertinente para el BCE, ya que su creacién no solo mejoraria el acceso del SEBC a la informacion
financiera y no financiera publica, la informacion a través de un acceso gratuito, inmediato y directo a dicha
informaci6n para el desempefio de sus funciones, sino que también ayudaria a superar algunos de los principales
obstaculos que surgen de la necesidad de un andlisis estadistico y econdmico mds profundo de la informacién y los
conjuntos de datos derivados de diferentes directivas y reglamentos de la Unién. Entre dichos obstdculos se
encuentran: i) la divulgacién de la informacion de forma independiente a nivel central o que no se complemente
con metadatos adecuados; ii) la falta de normas comunes, formatos interoperables y funciones técnicas para
divulgar y descargar informacién en un formato estructurado legible por maquina; iii) el uso de identificadores
diferentes para la misma entidad en diferentes directivas y reglamentos de la Unidn; y iv) ausencia o limitaciones de
la interfaz de usuario para permitir una bisqueda y un tratamiento rapidos de los datos. Abordar estas cuestiones, a
través del establecimiento del PAUE y de las normas técnicas de ejecucién, facilitard la recogida de datos y su
accesibilidad con fines estadisticos y, en dltima instancia, su uso y puesta en comin (especialmente con otras
instituciones de la Unién) en consonancia con el marco juridico aplicable. También mejorard el trabajo operativo y
analitico del BCE y, de este modo, apoyard su toma de decisiones.

1.3.  El BCE se congratula de la integracién de la informacion sobre sostenibilidad con datos financieros y no
financieros (*). Esta integracién y la creacién de dicha «ventanilla tnica», que contiene toda la informacién clave
sobre una entidad, incluido su perfil de sostenibilidad, beneficiaria no solo a los inversores —promoviendo asi el
crecimiento de los mercados de capitales ecoldgicos y a la creaciéon de una UMC verde— sino a todas las partes
privadas y publicas interesadas en la informacién financiera y en materia de sostenibilidad. Desde la perspectiva del
BCE, la mejora de la disponibilidad de informacién comparable relacionada con la sostenibilidad, en particular la
derivada de la directiva propuesta por lo que respecta a la informacién corporativa en materia de sostenibilidad (%),
apoyaria y facilitarfa la adopcion de decisiones fundamentadas y su aplicacion en relacién con el marco de politica
monetaria, la supervision prudencial de las entidades de crédito y la contribucién a la correcta aplicacion de las
politicas que lleven a cabo las autoridades competentes en relacién con la estabilidad del sistema financiero. En
particular, la concentracién de la informacion sobre sostenibilidad en el PAUE respaldaria la aplicacion del plan de
accién del BCE para incorporar las consideraciones relativas al cambio climitico en su marco de politica
monetaria ().

2. Observaciones particulares
2.1.  Hdentificador de persona juridica

2.1.1. El BCE acoge con satisfaccion el hecho de que, para garantizar que la informacién facilitada al PAUE no contenga
alteraciones indebidas, la propuesta establece que la informacion presentada por las entidades debe incluir un sello
electrénico cualificado que, si estd disponible, puede incluir el identificador de entidad juridica (LEI) como atributo
obligatorio de dicho certificado, que debe ponerse a disposicion de los usuarios (%).

() Véase el apartado 1.4 del Dictamen del Banco Central Europeo, de 7 de septiembre de 2021, sobre una propuesta de directiva por la
que se modifican la Directiva 2013/34/UE, la Directiva 2004/109/CE, la Directiva 2006/43/CE y el Reglamento (UE) n.° 537/2014,
por lo que respecta a la informacién corporativa en materia de sostenibilidad (CON/2021/27) (DO C 446 de 3.11.2021, p.2). Todos
los dictdmenes emitidos por el BCE estdn disponibles en EUR-Lex. Véase el articulo del blog de Luis de Guindos, vicepresidente del
BCE, y de Fabio Panetta e Isabel Schnabel, miembros del Comité Ejecutivo del BCE, titulado «Europe needs a fully-fledged capital
markets union — now more than ever», disponible en inglés en la direccién del BCE en internet www.ecb.europa.eu. Véase también el
discurso de Christine Lagarde, presidenta del BCE, titulado «Towards a green capital markets union for Europe», disponible en inglés en
la direccién del BCE en internet www.ecb.europa.eu

() Véase el apartado 1.4 del Dictamen CON/2021/27.

(*) Véase la Propuesta de directiva del Parlamento Europeo y del Consejo, por la que se modifican la Directiva 2013/34/UE, la
Directiva 2004/109/CE, la Directiva 2006/43/CE y el Reglamento (UE) n.° 537/2014, por lo que respecta a la informacién corporativa
en materia de sostenibilidad, COM(2021) 189 final.

() Véase la nota de prensa titulada «El BCE presenta un plan de actuacion para incluir consideraciones climdticas en su estrategia de
politica monetaria», de 8 de julio de 2021, disponible en la direccién del BCE en internet www.ecb.europa.eu

(®) Véase el considerando 15 del reglamento del PAUE propuesto.


www.ecb.europa.eu
www.ecb.europa.eu
www.ecb.europa.eu
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2.1.2. El BCE se congratularia de la imposicion del LEI como atributo obligatorio en toda la Unién, que se clasificarfa por
encima de cualquier otro identificador genérico para las entidades afectadas por diversas directivas y reglamentos
de la Unién, ya que ello facilitarfa no solo la identificacién de estas entidades, sino también la exactitud, la
posibilidad de busqueda, la recuperacion, el uso y la interoperabilidad de la informacién facilitada al PAUE.

2.1.3. A falta de un LEl, el BCE recomienda que se indiquen a los organismos de recopilacién de datos en las directivas y
reglamentos subyacentes () medios alternativos para garantizar eficazmente una identificacién dnica de las
entidades afectadas. En particular, podria incluir una referencia a un conjunto de identificadores nacionales y
sectoriales cominmente utilizados y, por tanto, ampliamente disponibles en los Estados miembros, que el BCE
publica y mantiene (%). Asimismo, dicha referencia también podrfa animar a los organismos de recopilacién a
incorporar los identificadores disponibles a través de otras iniciativas de la Unién en materia de registros
mercantiles (°).

2.1.4. Ademds, los requisitos para un LEI vilido se definen en la norma 17442 de la Organizacién Internacional de
Normalizacién (ISO) sobre el LEI (*°). Con arreglo a estas normas, un LEI vdlido estd compuesto por 20 caracteres
que registran un conjunto de atributos definidos, los dos tltimos de los cuales consisten en digitos de control,
calculados sobre la base de un sistema especifico. Asi pues, no existe una armonizacién del LEI a nivel de la Unién
que garantice un medio uniforme para identificar toda la informacion que pueda revelar o comunicar una entidad
determinada.

2.1.5. La propuesta no aborda los problemas derivados de la falta de un LEI como atributo obligatorio para las entidades
de toda la Unidn, y delega la facultad de elaborar proyectos de normas técnicas de ejecucién que especifiquen el LEI
de las entidades que presentaron la informacién al organismo de recogida pertinente. El BCE reconoce la flexibilidad
que puede ofrecer dicha delegacion. Sin embargo, el BCE considera que, hasta que se defina con mds detalle el LEL la
facilidad de uso del PAUE serd limitada y estima conveniente que la propuesta aclare que las entidades que
proporcionan la informacién deben utilizar el LEI especificado (') o, en ausencia de LEI, otros medios para
garantizar una identificacion nica.

() Véase el anexo al reglamento del PAUE propuesto.
(}) Véase el material de referencia publicado por el BCE en el contexto del sistema de recopilacién de datos de AnaCredit sobre préstamos
bancarios disponibles en la direccién del BCE en internet www.ecb.europa.eu.
() Véase el sistema de interconexion de registros mercantiles (BRIS), basado en la Directiva (UE) 2017/1132 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 14 de junio de 2017, sobre determinados aspectos del Derecho de sociedades (DO L 169 de 30.6.2017, p. 46), y el
Reglamento de Ejecucion (UE) 2021/1042 de la Comisién, de 18 de junio de 2021, por el que se establecen disposiciones de
aplicacién de la Directiva (UE) 2017/1132 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a las especificaciones y los
procedimientos técnicos necesarios para el sistema de interconexion de registros, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucién
(UE) 2020/2244 de la Comisién (DO L 225 de 25.6.2021, p. 7), o el marco europeo para los registros estadisticos de empresas basado
en el Reglamento (UE) 2019/2152 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de noviembre de 2019, relativo a las estadisticas
empresariales europeas que deroga diez actos juridicos en el dmbito de las estadisticas empresariales (DO L 327 de 17.12.2019, p. 1),
y el Reglamento de Ejecucion (UE) 2020/1197 de la Comisién, de 30 de julio de 2020, por el que se establecen especificaciones
técnicas y modalidades con arreglo al Reglamento (UE) 2019/2152 del Parlamento Europeo y del Consejo relativo a las estadisticas
empresariales europeas que deroga diez actos juridicos en el dmbito de las estadisticas empresariales (DO L 271 de 18.8.2020, p. 1).
Véase el Reglamento (UE) n.° 909/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23 de julio de 2014, sobre la mejora de la
liquidacién de valores en la Unién Europea y los depositarios centrales de valores y por el que se modifican las Directivas 98/26/CE
y 2014/65|UE y el Reglamento (UE) n.° 236/2012 (DO L 257 de 28.8.2014, p. 1); articulo 11, apartado 7, del Reglamento de
Ejecucién (UE) 2017/394 de la Comisién, de 11 de noviembre de 2016, por el que se establecen normas técnicas de ejecuciéon con
respecto a los modelos de formularios, plantillas y procedimientos para la autorizacion, revision y evaluacion de los depositarios
centrales de valores, la cooperacion entre las autoridades del Estado miembro de origen y del Estado miembro de acogida, la consulta
de las autoridades que intervienen en la autorizacién para prestar servicios auxiliares de tipo bancario y el acceso de los depositarios
centrales de valores, asi como con respecto al formato de los registros que deben conservar los depositarios centrales de valores de
conformidad con el Reglamento (UE) n.° 909/2014 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO L 65 de 10.3.2017, p. 145), y
apartado 1.10 del anexo al reglamento del PAUE propuesto. Véase también el Reglamento (UE) 2017/1131 del Parlamento Europeo y
del Consejo, de 14 de junio de 2017, sobre fondos del mercado monetario (DO L 169 de 30.6.2017, p. 8); anexo al Reglamento de
Ejecucién (UE) 2018708 de la Comisién, de 17 de abril de 2018, por el que se establecen normas técnicas de ejecucion en relacion
con el modelo que deben utilizar los gestores de fondos del mercado monetario al informar a las autoridades competentes, tal como
establece el articulo 37 del Reglamento (UE) 2017/1131 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO L 119 de 15.5.2018, p. 5), y
apartado 1.16 del anexo al reglamento del PAUE propuesto.
Véase el apartado 2.4, parrafo sexto, del Dictamen del Banco Central Europeo, de 24 de junio de 2014, acerca de una propuesta de
reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo sobre la notificacién de las operaciones de financiacion de valores y su
transparencia (CON/2014/49) (DO L C 336 de 26.9.2014, p. 5); apartado 2.2 del Dictamen del Banco Central Europeo, de
17 de marzo de 2016, acerca de una propuesta de reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo sobre el folleto que debe
publicarse en caso de oferta piblica o admision a cotizacién de valores (CON/2016/15) (DO C 195 de 2.6.2016, p. 1); apartado 2.1
del Dictamen del Banco Central Europeo, de 12 de septiembre de 2016, sobre una propuesta de Reglamento del Parlamento Europeo
y del Consejo por el que se modifica el Reglamento (UE) n.° 345/2013, sobre los fondos de capital riesgo europeos, y el Reglamento
(UE) n.° 346/2013, sobre los fondos de emprendimiento social europeos (CON/2016/44) (DO C 394 de 26.10.2016, p. 2), y
apartado 2.5.3 del Dictamen CON/2021/27.

=


www.ecb.europa.eu
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2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

Calidad de los datos

El marco de calidad de los datos previsto en la propuesta (*?) se limita a las validaciones automatizadas realizadas por
los organismos de recopilacién y la Autoridad Europea de Valores y Mercados (AEVM) sobre la informacién
presentada por las entidades a efectos de verificar i) el cumplimiento del formato exigido; ii) la disponibilidad y
exhaustividad de los metadatos requeridos; iii) la presentacién de un sello electrénico cualificado, y iv) si la
informacién no es manifiestamente inadecuada, abusiva o se encuentra claramente fuera del dmbito de aplicacion
pertinente. Ademads de estas validaciones automatizadas, la exactitud de la informacion facilitada en el PAUE no estd
sujeta a ningln control de calidad por parte de los organismos de recopilacion o de la AEVM, lo que podria permitir
la inclusion de datos de informaci6n inexactos y poco fiables en el PAUE.

Por otro lado, en la propuesta no queda claro si los marcos de calidad de los datos que pueden aplicarse a las
diferentes divulgaciones con arreglo a los actos juridicos a los que se hace referencia en ella serfan aplicables, por
extension, a la presentacion de dichos datos divulgados a los organismos de recopilacién de datos a efectos de
accesibilidad a través del PAUE.

La falta de un sistema que minimice el riesgo de inexactitudes podria socavar la fiabilidad de la informacién accesible
a través del PAUE, poniendo en peligro la confianza del piblico en la plataforma y obstaculizando asi el objetivo del
PAUE de fomentar una mayor integracion de los servicios financieros y los mercados de capitales de la Unién
ofreciendo acceso a informacién comparable y fiable en toda la Unién.

El BCE reconoce el cardcter dindmico de la propuesta y el hecho de que se prevé seguir desarrollindola a lo largo del
tiempo, buscando un equilibrio entre viabilidad y facilidad de uso. La inclusién de la posibilidad de desarrollar en el
futuro un marco de calidad de los datos proporcionaria al PAUE un nivel de fiabilidad suficiente para alcanzar el
objetivo de constituir una fuente de informacién comparable y precisa a escala de la Unién. Asi pues, de forma
similar a la estrategia seguida para la introduccion progresiva de las funcionalidades del PAUE, el establecimiento de
un marco de calidad de los datos y un gobierno claro de los datos, que también haga referencia a consideraciones de
puntualidad, proteccién de datos e integridad, podria contemplarse en la propuesta con una entrada en vigor
diferida. Este enfoque también permitirfa la acumulacion de suficiente informacién y experiencia con el PAUE para
disefar y aplicar controles de calidad basados en normas a lo largo del tiempo. Este aspecto ya podria tenerse en
cuenta a la hora de elaborar los proyectos de normas técnicas de ejecucion.

Marco de cumplimiento

. El BCE acoge con satisfaccion el hecho de que las entidades deban garantizar la exactitud de la informacién que

presentan a los organismos de recopilacion (). No obstante, la propuesta no establece ningtin tipo de consecuencia
juridica en caso de que las entidades no transmitan informacion precisa. Asi pues, si bien la disposicién indica
adecuadamente que ni los organismos de recopilacién ni la AEVM, como organismo que gestiona el PAUE,
asumirfan responsabilidad alguna por la exactitud de la informacién integrada en el PAUE, no se ofrece ninguna
proteccion explicita a sus usuarios frente a posibles pérdidas o dafios que puedan derivarse de su utilizacién de
informacién incorrecta o incompleta del PAUE.

. Ademds, la propuesta no aclara si los marcos de cumplimiento que pueden aplicarse a las diferentes divulgaciones

con arreglo a los actos juridicos a los que se hace referencia en la propuesta (*¥) se ampliarfan a la presentacién de
los datos divulgados a los organismos de recopilacién para la accesibilidad de dicha informacién sobre el PAUE.

. Un marco claro y explicito que establezca las responsabilidades a las que estarfan sujetas las entidades que presenten

informacién a los organismos de recopilacién garantizaria el cumplimiento de su obligacién de presentar
informacion precisa. Esto mejoraria la calidad de los datos disponibles en el PAUE, contribuyendo asi a su facilidad
de uso y fiabilidad. Como consecuencia de ello, el PAUE generaria la confianza de los usuarios en su informacion,
alcanzando efectivamente su objetivo de constituir una tnica fuente de informacién comparable y precisa a escala
de la Unién.

(") Véase el articulo 5, apartado 1, letra b), el articulo 5, apartado 2 y el articulo 10, apartado 1, del reglamento del PAUE propuesto.
() Véase el articulo 5, apartado 4, del reglamento del PAUE propuesto.
(") Véase el anexo al reglamento del PAUE propuesto.
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2.4, Alcance de los datos

2.4.1. El BCE se congratula del hecho de que el PAUE se centre en la informacion que las entidades ya estdn obligadas a
divulgar y que no introduzca requisitos adicionales de divulgacién o presentacién de informacién. Ademads, al
mejorar el acceso a la informacién existente, el PAUE facilitard un mayor uso de los datos y maximizard los
beneficios de los esfuerzos de presentacion de informacion de las empresas. Dado que el alcance de los datos
accesibles a través del PAUE es mds limitado en relacién con los requisitos de divulgaciéon completa con arreglo a
los actos juridicos a los que se hace referencia en la propuesta (**), el BCE recomienda la aplicacion de un sistema
automatizado de difusiéon de los datos exigidos por el PAUE. Desde el punto de vista de la presentacién de
informacion, esto podria hacerse atendiendo a normas de clasificacion predefinidas, similares a la propuesta de la
Comision para los medios de divulgacién de informacién de entidades pequetias y no complejas (*9), pero aplicables
a todas las entidades.

2.4.2. Aunque el PAUE empezaria a recopilar informacion a lo largo del tiempo tras su creacion, la propuesta no prevé la
recogida de datos histéricos publicados antes de su establecimiento. Serfa posible crear una serie temporal a partir
del inicio del PAUE para conjuntos de datos sobre datos financieros y relacionados con la sostenibilidad que ya se
hayan recopilado y publicado durante varios afios antes de su creacion. El BCE alienta la inclusién de estos datos
histéricos para los conjuntos de datos disponibles y para los que esto es factible, ya que serfa una informacién dtil
para las autoridades y los inversores interesados en analizar las tendencias y la evolucién de los datos financieros y
de sostenibilidad.

Hecho en Francfort del Meno el 7 de junio de 2022.

La Presidenta del BCE
Christine LAGARDE

(") Véase el anexo al reglamento del PAUE propuesto.

(") Propuesta de articulo 1, apartado 182, de la propuesta de reglamento del Parlamento Europeo y del Consejo por el que se modifica el
Reglamento (UE) n.° 575/2013 en lo que respecta a los requisitos para el riesgo de crédito, el riesgo de ajuste de valoracion del crédito,
el riesgo operativo, el riesgo de mercado y el suelo de resultados, COM(2021) 664 final.
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IV

(Informacidn)

INFORMACION PROCEDENTE DE LAS INSTITUCIONES, ORGANOS Y
ORGANISMOS DE LA UNION EUROPEA

COMISION EUROPEA

Tipo de cambio del euro ()

11 de agosto de 2022

(2022/C 307/04)

1 euro =
Moneda Tipo de cambio Moneda Tipo de cambio

UsD délar estadounidense 1,0338 CAD  dblar canadiense 1,3202
JPY yen japonés 136,57 HKD  doélar de Hong Kong 8,1118
DKK corona danesa 7.4395 NZD  délar neozelandés 1,6045
GBP libra esterlina 0,84575 | SGD ddlar de Singapur 1,4151
SEK corona sueca 10,3600 KRW  won de Corea del Sur 1344,62
CHF franco suizo 0.9712 ZAR  rand sudafricano 16,7083

CNY yuan renminbi 6,9668
ISK corona islandesa 139,70

HRK kuna croata 7,5150
NOK corona noruega 9,8040

IDR rupia indonesia 15215,93
BGN leva biilgara 1,9558

MYR  ringit malayo 4,5952
CZK corona checa 24,346 o

PHP  peso filipino 57,225
HUF forinto hingaro 394,18 RUB rublo ruso
PLN esloti polaco 46828 THB bat tailandés 36,343
RON  leu rumano 49055 | BRL  real brasilefio 50447
TRY lira turca 18,5674 MXN  peso mexicano 20,6398
AUD délar australiano 1,4532 INR rupia india 82,2845

() Fuente: tipo de cambio de referencia publicado por el Banco Central Europeo.
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INFORMACION PROCEDENTE DE LOS ESTADOS MIEMBROS

Comunicacién de la Comision con arreglo al articulo 16, apartado 4, del Reglamento (CE)
n.° 1008/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre normas comunes para la explotacion de
servicios aéreos en la Comunidad

Modificacién de obligaciones de servicio piblico respecto a servicios aéreos regulares

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/05)

Estado miembro

Francia

Ruta afectada

Castres - Paris (Orly)

Fecha inicial de entrada en vigor de las
obligaciones de servicio ptiblico

6 de mayo de 2002

Fecha de entrada en vigor de las modificaciones

1 de junio de 2023

Direccién en la que pueden obtenerse el texto y
cualquier otra informacién o documentacién
pertinente en relacién con la obligacién de
servicio ptblico

Orden de 13 de julio de 2022 por la que se modifican las obligaciones de
servicio publico impuestas a los servicios aéreos regulares entre Castres y
Paris (Orly)

NOR: TREA2216641A

http:/[www.legifrance.gouv.fr/initRechTexte.do

Para obtener mds informacién, dirfjase a:

Direction Générale de 'Aviation Civile

DTA/SDS1

50 rue Henry Farman

75 720 Paris CEDEX 15

FRANCIA

Tel. +33 158094321



http://www.legifrance.gouv.fr/initRechTexte.do

C 307/10 Diario Oficial de la Unién Europea 12.8.2022

v

(Anuncios)

PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA DE
COMPETENCIA

COMISION EUROPEA

Notificacién previa de una concentracion
(Asunto M.10781 - KB AG | KB SFN | KBJ)

Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/06)

1. El 4 de agosto de 2022, la Comisién recibié la notificaciéon de un proyecto de concentracién de conformidad con el
articulo 4 del Reglamento (CE) n.° 139/2004 del Consejo (').

Esta notificacién se refiere a las empresas siguientes:
— Knorr-Bremse AG (KB AG», Alemania).

— Knorr-Bremse Systeme fiir Nutzfahrzeuge GmbH (KB SfN», Alemania), actualmente bajo el control conjunto de KB AG
y Robert Bosch GmbH (<Bosch», Alemania).

— Knorr-Bremse Commercial Vehicle Systems Japan Ltd. (<KBJ», Japdn), actualmente bajo el control conjunto de KB AG y
Bosch.

KB AG adquiere, a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), del Reglamento de concentraciones, el control
exclusivo de KB SN y KBJ.

La concentracion se realiza mediante adquisicion de acciones.

2. Las actividades comerciales de las empresas mencionadas son las siguientes:
— KB AG es un proveedor mundial de sistemas de frenado y otros sistemas para vehiculos ferroviarios y comerciales.

— KB SN suministra soluciones de frenado neumdticas para vehiculos comerciales medianos y pesados, y otros productos
como soluciones de gestion de la transmision (unidades de accionamiento del embrague y de cambio de velocidades),
amortiguadores y sistemas de direccién.

— KBJ abarca la mayor parte del negocio de sistemas de vehiculos comerciales de KB AG en Japén y suministra una serie
de productos y sistemas para camiones, autobuses, remolques y maquinaria agricola, concretamente sistemas de
frenado neumdtico y de direccion, sistemas de asistencia al conductor, conduccién automatizada y control electrénico
de la nivelacién.

3. Tras un examen preliminar, la Comisién considera que la operacién notificada podria entrar en el dmbito de aplicacién
del Reglamento de concentraciones. No obstante, se reserva su decision definitiva al respecto.

En virtud de la Comunicacién de la Comision sobre el procedimiento simplificado para tramitar determinadas operaciones
de concentracién con arreglo al Reglamento (CE) n.° 139/2004 del Consejo (), el presente asunto podria ser tramitado
conforme al procedimiento establecido en dicha Comunicacién.

(") DOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Reglamento de concentraciones»).
() DO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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4. La Comisién invita a los terceros interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre la operacién
propuesta.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comision en un plazo médximo de diez dias a partir de la fecha de la
presente publicacién, indicando siempre la referencia siguiente:

M.10781 —KB AG | KB SFN | KBJ

Las observaciones podran enviarse a la Comisién por correo electronico, fax o correo postal a la direccién siguiente:
Correo electronico: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Direccién postal:

Comisi6én Europea

Direccién General de Competencia

Registro de Concentraciones

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacién previa de una concentracién
(Asunto M.10839 - APOLLO CAPITAL MANAGEMENT | SCHUR FLEXIBLES GROUP)

Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/07)

1. El 2 de agosto de 2022, la Comisién recibié la notificaciéon de un proyecto de concentracién de conformidad con el
articulo 4 del Reglamento (CE) n.° 139/2004 del Consejo (').

Esta notificacién se refiere a las empresas siguientes:
— Apollo Capital Management, L.P. (<Apollo», Estados Unidos).
— Schur Flexibles GmbH («Schur Flexibles», Austria).

Apollo adquiere, a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), del Reglamento de concentraciones, el control
exclusivo de Schur Flexibles.

La concentracion se realiza mediante adquisicion de acciones.

2. Las actividades comerciales de las empresas mencionadas son las siguientes:

— Apollo: inversion en diversos sectores de todo el mundo, por ejemplo, en empresas de los sectores quimico,
inmobiliario, de seguros, del papel y de la produccién televisiva.

— Schur Flexibles: produccion y venta a escala mundial de envases flexibles y comercio de materias primas para su
fabricacion.

3. Tras un examen preliminar, la Comision considera que la operacién notificada podria entrar en el dmbito de aplicacién
del Reglamento de concentraciones. No obstante, se reserva su decision definitiva al respecto.

En virtud de la Comunicacién de la Comisién sobre el procedimiento simplificado para tramitar determinadas operaciones
de concentracién con arreglo al Reglamento (CE) n.* 139/2004 del Consejo (?), el presente asunto podria ser tramitado
conforme al procedimiento establecido en dicha Comunicacion.

4. La Comisién invita a los terceros interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre la operacion
propuesta.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo méximo de diez dias a partir de la fecha de la
presente publicacién, indicando siempre la referencia siguiente:

M.10839 - APOLLO CAPITAL MANAGEMENT | SCHUR FLEXIBLES GROUP

Las observaciones podran enviarse a la Comisién por correo electrénico, fax o correo postal a la direccién siguiente:
Correo electrénico: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Direccién postal:

Comisi6én Europea

Direccién General de Competencia
Registro de Concentraciones

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') DOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Reglamento de concentraciones»).
() DO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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Notificacién previa de una concentracién
(Asunto M.10849 - HUK | BRI | LNN | PITSTOP)
Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2022/C 307/08)

1. El 4 de agosto de 2022, la Comisién recibié la notificaciéon de un proyecto de concentracién de conformidad con el
articulo 4 del Reglamento (CE) n.° 139/2004 del Consejo (').

Esta notificacion se refiere a las empresas siguientes:

— HUK-Coburg Haftpflicht-Unterstiitzungs-Kasse kraftfahrender Beamter Deutschlands a.G. (<HUK», Alemania).
— LNN Flug GmbH (<LNN>», Alemania), propiedad exclusiva de D. Stefan Kulas.

— Bridgestone Europe NV/AS («BRI», Bélgica), filial europea de Bridgestone Corporation («<Bridgestone», Japon).

— pitstop.de GmbH (<Pitstop», Alemania).

HUK, BRI y LNN adquieren, a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), y apartado 4, del Reglamento de
concentraciones, el control conjunto de la totalidad de pitstop.

La concentraci6n se realiza mediante adquisicién de acciones.

2. Las actividades comerciales de las empresas mencionadas son las siguientes:
— HUK es una compaiifa de seguros centrada en el seguro de automéviles.
— LNN se dedica a fletar aeroplanos.

— BRI suministra principalmente neumadticos nuevos a fabricantes de automéviles y minoristas de neumaticos. Ademds,
las filiales de BRI se dedican a la reparacion y el mantenimiento de automéviles en Europa.

— pitstop ofrece los servicios tipicos de talleres en el dmbito de los servicios de vehiculos de motor, tales como
inspecciones, mantenimiento y reparaciones de todo tipo.

3. Tras un examen preliminar, la Comisién considera que la operacion notificada podria entrar en el dmbito de aplicaciéon
del Reglamento de concentraciones. No obstante, se reserva su decision definitiva al respecto.

En virtud de la Comunicacién de la Comision sobre el procedimiento simplificado para tramitar determinadas operaciones
de concentracién con arreglo al Reglamento (CE) n.° 139/2004 del Consejo (3), el presente asunto podria ser tramitado
conforme al procedimiento establecido en dicha Comunicacién.

4. La Comisién invita a los terceros interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre la operacion
propuesta.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo médximo de diez dias a partir de la fecha de la
presente publicacion, indicando siempre la referencia siguiente:

M.10849 — HUK | BRI | LNN | PITSTOP

Las observaciones podran enviarse a la Comisién por correo electrénico, fax o correo postal a la direccién siguiente:

(") DOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Reglamento de concentraciones»).
() DO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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Correo electrénico: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Fax +32 22964301
Direccién postal:

Comisién Europea

Direccién General de Competencia
Registro de Concentraciones

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

COMUNICACION - CONSULTA PUBLICA

Indicaciones geograficas de Georgia

(2022/C 307/09)

En el contexto del Acuerdo de Asociacion entre la Unién Europea y la Comunidad Europea de la Energia Atémica y sus
Estados miembros, por una parte, y Georgia, por otra ('), se estd considerando la proteccién en la Unién Europea, como
indicacion geografica, de los nombres georgianos que figuran al final de la presente comunicacién.

La Comisi6n invita a todo Estado miembro o tercer pais o a toda persona fisica o juridica que tenga un interés legitimo y
esté establecida o sea residente en un Estado miembro o en un tercer pais a manifestar su oposicién a la proteccién
propuesta presentando una declaracién debidamente motivada.

Las declaraciones de oposicién deben llegar a la Comisién en un plazo de dos meses a partir de la presente publicacién.
Deberdn enviarse a la siguiente direccion de correo electrénico:

AGRI-G4-Gl@ec.europa.eu

Unicamente se examinardn las declaraciones de oposicién que se reciban dentro del plazo fijado y que evidencien que:

a) la proteccién del nombre propuesto entraria en conflicto con el nombre de una variedad vegetal o de una raza animal y,
por ese motivo, podria inducir a error al consumidor sobre el verdadero origen del producto;

b) el nombre propuesto es homénimo o parcialmente homénimo de un nombre ya protegido en la Unién en virtud del
Reglamento (UE) n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los
regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios (%), o del nombre de un vino ya protegido en la Unién en
virtud del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, por el
que se crea la organizacién comin de mercados de los productos agrarios (), o de una de las indicaciones geogréficas
de terceros paises protegidas en la UE en virtud de acuerdos bilaterales o multilaterales, publicadas en la direcciéon
siguiente:

https://www.tmdn.org/giview/

¢) habida cuenta de la reputacién de una marca comercial, su notoriedad y el tiempo que lleva usdndose, la proteccion del
nombre propuesto podria inducir a error al consumidor sobre la verdadera identidad del producto;

d) la proteccion del nombre pondria en peligro la existencia de otro nombre total o parcialmente homénimo o de una
marca o la existencia de productos comercializados legalmente durante al menos los cinco afios anteriores a la fecha de
publicacién de la presente comunicacion;

e) o si los oponentes aportan informaciéon que permita concluir que el nombre que se prevé proteger tiene cardcter
genérico.

Los criterios arriba sefialados se evaluardn en relacién con el territorio de la Unidn que, en el caso de los derechos de
propiedad intelectual, se refiere dnicamente al territorio o territorios en los que estdn protegidos dichos derechos. La
proteccion de esos nombres en la Unién Europea estard supeditada a la conclusion satisfactoria de este procedimiento y del
acto juridico subsiguiente por el que se afiadan estos nombres al Acuerdo mencionado.

() DOL261de 30.8.2014, p. 4.
() DOL 343de14.12.2012,p. 1.
() DOL 347 de 20.12.2013, p. 671.
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Lista de indicaciones geogrificas de Georgia que se prevé proteger en la Unién Europea como indicaciones
geogrificas de productos agricolas, alimenticios y vinos (*)

Nombre que debe Protegerse en caracteres Transcripcion en caracteres latinos Tipo de producto
georgianos
Logrbobml myxswgdo Salkhino Ojaleshi Vino
fotogo Tsarapi Vino
abdgdo [ SBgGHoL 3969 Akhmeta | Akhmetis Mtsvane Vino
sbmgdo Akhoebi Vino
dbobo Bolnisi Vino
B0bmfjdobol msgwo Ninotsminda Taphli Miel

(*) Lista facilitada por las autoridades de Georgia.
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Publicacién de una solicitud de aprobacién de una modificacién que no se considera menor de un
pliego de condiciones, de conformidad con el articulo 50, apartado 2, letra a), del Reglamento (UE)
n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre los regimenes de calidad de los productos
agricolas y alimenticios

(2022/C 307/10)

La presente publicacion otorga el derecho a oponerse a la solicitud de modificacién, de conformidad con el articulo 51 del
Reglamento (UE) n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo ('), en un plazo de tres meses a partir de la fecha de
la presente publicacion.

SOLICITUD DE APROBACION DE UNA MODIFICACION QUE NO SE CONSIDERA MENOR DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE LAS
DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS O DE LAS INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Solicitud de aprobacién de una modificacion de conformidad con el articulo 53, apartado 2, parrafo primero, del
Reglamento (UE) n.° 1151/2012

«Pa de Pages Catala»
N.° UE: PGI-ES-0880-AMO1 - 17.6.2021
DOP () IGP (X)
1.  Agrupacién solicitante e interés legitimo

Consejo Regulador de la Indicacién Geogréfica Protegida
Pa de Pages Catala

C/ Pau Claris, 134, 4.°

08009 Barcelona

ESPANA

Correo electronico: secretaria@padepagescatala.org
Internet: padepagescatala.org

El Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida «Pa de Pageés Catala» estd formado por todos los
productores de la IGP Pa de Pages Catala, y tiene un interés legitimo en la presentacién de la solicitud de modificacion.

2. Estado miembro o tercer pais

Espafia

3. Apartado del pliego de condiciones afectado por la modificacion
O Nombre del producto
Designacion de la mercancia
O  Zona geogréfica
O  Prueba de origen
Método de elaboracion

() DOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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O Vinculo
Etiquetado

Otros: Estructura de control y Requisitos legislativos.

4.  Tipo de modificacién

Modificacién del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada que, a tenor del articulo 53, apartado 2,
parrafo tercero, del Reglamento (UE) n.° 11512012, no se considera menor.

O  Modificaci6n del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada, cuyo documento tinico (o equivalente) no
ha sido publicado y que, a tenor del articulo 53, apartado 2, pdrrafo tercero, del Reglamento (UE)
n.° 1151/2012, no se considera menor.

5. Modificaciones

La IGP «Pa de Pages Catala» fue inscrita en el Registro Comunitario de DOP e IGP el afio 2013 por el Reglamento de
Ejecucién (UE) n.° 140/2013 de la Comisién (DO L 47 de 20.3.2013). Después de unos afios de funcionamiento
desea modificar algunos aspectos de su pliego de condiciones para actualizar conceptos y mejorar sus sistemas de
elaboracion del producto. Los cambios que se proponen son los siguientes:

Descripcion del producto (apartado B del pliego de condiciones)

a)  Aspectos visuales

El cambio consiste en modificar el color de la miga del pan permitiendo que no solo sea blanca sino que también
pueda ser algo mds oscura, de color crema. En concreto en el apartado b.2) «Caracteristicas del pan» del pliego de
condiciones se cambia la frase:

«La miga es de alveolado grande e irregular. Es del mismo color blanco que la harina que se emplea.»
por la frase:
«La miga es de alveolado grande e irregular. Es de color blanco a crema dependiendo del grado de extraccion de la harina utilizada.»

Justificacion del cambio: La ampliacion de la gama de color permitiendo que no sea una miga exclusivamente blanca
deriva de la modificacién de las harinas permitidas para la elaboracién del pan IGP que se explica y justifica mds
adelante [cambio c)]. En el redactado original del pliego de condiciones en vigor se habla de una miga blanca igual
que la harina que se utiliza, pero actualmente es habitual el uso en panificaciéon de harinas con grados de extraccion
mayores que producen unas harinas mds oscuras. Asimismo, la posibilidad de incorporar un pequefio porcentaje de
harina de centeno, también conlleva la utilizacién de harinas mds oscuras y por lo tanto migas no tan blancas.

b)  Formatos de presentacién

En el apartado b.3) («Formatos de presentacién), se amplia la gama de tamaiios de los panes amparados por la IGP «Pa
de Pages Catala» ya que se sustituyen los dos formatos establecidos de 0,5 y 1 kg por un intervalo de pesos que va de
los panes de 200 g a los de 3 kg. Se suprime también la dimensién en centimetros de la pieza.

Justificacion del cambio: En el pliego de condiciones vigentes solo se incluyeron las piezas mds habituales de 400-500
gy 800-1 000 g una vez cocidas, pero no se tuvo en cuenta que tradicionalmente los panaderos ya hacian panes de
tamarios diversos. Se trata ahora de poder ampliar la gama de pesos de los panes amparados para aceptar panes de
tamarfios inferiores demandados por las tendencias actuales de consumo, hacia panes de mayor tamafio que siempre
se han elaborado a pesar de que en el entorno urbano su presencia es limitada y por ese motivo no se incluyeron en el
expediente inicial.

Por una razén prictica, se opta por no incluir ninguna otra variable diferente del peso para definir el tamario del pan.
Son panes redondos que no se hacen en moldes y a los cuales se les da forma manualmente. Es dificil, aparte de
innecesario, acotar unas dimensiones precisas en un producto elaborado artesanalmente y mds cuando se establece
una gama de pesos tan amplia. Asimismo, son unas variables que dependen de otros factores como la fermentacion
posterior. Estos cambios en la descripcion de las presentaciones no afectan de ningtin modo la calidad del producto
amparado por la IGP.
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Ambos cambios, a) y b), afectan también en el apartado 3.2, Descripcion del producto, del documento tnico.

Método de obtencion: ingredientes (apartado E.1 del pliego de condiciones)

Se modifica la descripcién de algunos de los ingredientes descritos en el apartado E.1.

¢)  Harinas

Se solicita ampliar el tipo de harinas utilizadas asi como un cambio en los pardmetros de calidad de las mismas. Por
ello, se sustituye la redaccién actual (Harina de trigo: con W entre 150 y 240 y P/L entre 0,4 y 0,6.»)

por la siguiente:

«Se utilizardn harinas o mezcla de harinas de trigo clasificadas como de media fuerza, fuerza o gran fuerza, con diferentes grados de
extraccién y sistemas de molienda.

En el caso de utilizar una mezcla de harinas, es la mezcla final la que ha de cumplir las caracteristicas reoldgicas y los pardmetros
para una harina de media fuerza, fuerza o gran fuerza.

Ademds, se puede utilizar hasta un 10 % de harina de centeno (de la harina total utilizada en la masa).»

Justificacion del cambio: La vigente reglamentacion espafiola (Real Decreto 677/2016, de 1 de diciembre, por el que se
aprueba la norma de calidad para las harinas, las sémolas y otros productos de la molienda de los cereales), clasifica los
diferentes tipos de harinas segiin su calidad panadera y establece sus caracteristicas técnicas (contenido de proteina,
fuerza (W) e indice de caida). Las tres categorias indicadas (media fuerza, fuerza y gran fuerza) son los tipos idéneos
para la elaboracién del pan amparado en la IGP. Por lo que creemos que es suficiente establecer las categorias de
harina autorizadas e innecesario especificar los pardmetros que se incluian en el pliego de condiciones anterior.

Asimismo, y por los mismos motivos, deseamos introducir la posibilidad de incluir un porcentaje méximo del 10 % de
harina de centeno porque esta harina dota a los panes de un mayor sabor y color. En los tltimos tiempos la harina de
centeno estd siendo reintroducida con éxito después de unos afios en los que habia sido algo denostada.

d) Se modifica la descripcion y los tipos de masas fermentativas permitidas. En el pliego actual, se establecia que la
«masa madre» utilizada es del tipo «pie de masa» utilizada en un porcentaje concreto (<15 y 20 % de la cantidad de
harina amasada). Se propone un cambio de redaccién en el titulo del parrafo (cambiar de «masa madre» a «masa
madre o fermentativa», asi como explicar que el «pie de masa» es la tipologia mds habitual utilizada en la
elaboracion del pan amparado por la IGP Pa de Pages Catala pero que no sea la exclusiva.

El redactado propuesto es el siguiente:
«Masa madre o fermentativa:

Para la fermentacion del pan, a la masa se incorpora una masa madre de cultivo 0 una masa fermentativa. El tipo de masa
fermentativa mds habitual es la constituida a base de un “pie de masa” de la noche anterior, a la que se adicionan harina y agua, y
a veces sal, en condiciones térmicas frescas para retrasar el proceso de fermentacion. Esta etapa se realiza al menos una vez,
pudiendo ser repetida varias veces. Se puede automatizar y estabilizar su reproduccién de manera continua.

Se aceptan también los otros tipos de masas con capacidad fermentativa a las que se les puede incorporar también una parte de
levadura.»

Justificacion del cambio: En primer lugar, se cambia el titulo del pérrafo y se substituye «masa madre» por «masa madre
o fermentativan. Este hecho se debe al cambio de legislacion nacional. El Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, por el
que se aprueba la norma de calidad para el pan en Espaiia ha acotado la definicion de «<masa madre» a un tdnico tipo de
masa fermentativa sin la adicion de levadura y sometida exclusivamente a una fermentacién espontanea. En segundo
lugar, se opta por ampliar las posibilidades de utilizar diferentes tipos de masas fermentativas ya sean con o sin
adicién de levadura yfo sal, dado que esta practica depende del buen hacer de cada panadero.
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e) Se propone eliminar el valor maximo de la sal (fijado, en el pliego inicial, en el 1,8 % de la cantidad de harina).

Justificacion del cambio: Se elimina el contenido méaximo de sal dado que este valor respondia exclusivamente al valor
establecido por la legislacién nacional vigente cuando se aprobé la IGP y esta ha sido derogada por el Real Decreto
308/2019, de 26 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad para el pan. La actual norma de calidad establece
en su articulo 11.2 el contenido maximo de sal en el producto acabado. Fija los valores de 1,31 g por 100 g de pan o
de 1,66 g de sal por 100 g de pan dependiendo del método de andlisis. Dado que la reglamentacién técnico-sanitaria
nacional ha variado y con el fin de adaptarse mds facilmente a los cambios normativos de obligado cumplimiento, se
opta por suprimir este apartado por innecesario.

f) En relacion a la levadura se solicita ampliar las presentaciones de la levadura de panificacion utilizada. El actual
redactado del pliego de condiciones establece que ha de ser prensada o en polvo. Se solicita la sustitucién por el
siguiente texto:

«La levadura: Se puede afiadir hasta un mdximo del 2 % de levadura (Saccharomyces cerevisae L.) en sus diferentes presentaciones
comerciales, pudiendo reducirse esta cantidad al utilizar masas fermentativas y tiempos de fermentacion superiores a los minimos
establecidos en el pliego de condiciones.»

Justificacion del cambio: En el redactado actual se habla de levadura comercial en polvo o prensada, pero existen otras
formas de presentacion como la liquida. Se trata de adaptar el pliego a las realidades del mercado sin por ello
comprometer la calidad del producto amparado.

De los cambios introducidos en el apartado relativos a los «ingredientes» del pliego de condiciones, los cambios c), d) y
e) afectan también el apartado 3.3, Materias primas, del documento tnico.

Proceso de elaboracidn (apartado E.2 del pliego de condiciones)

Las modificaciones solicitadas en relacion al proceso de elaboracion de los panes amparados por la IGP suponen
cambios en el apartado E2 del Pliego de condiciones, «Proceso de elaboracion».

g) En relacién al amasado, el redactado actual es el siguiente:
«El amasado:

El amasado puede ser manual o mecdnico. El tiempo de amasado varia en funcién del tipo de amasadora empleada y estard
comprendido entre 20 y 30 minutos. En un primer momento se mezclan los ingredientes a velocidad lenta durante unos minutos,
y luego se termina el amasado a velocidad superior, el tiempo necesario sin castigar la masa.

La temperatura de la masa al final del amasado estard comprendida entre los 22 °C y los 28 °C, para asegurar la correcta
fermentacidn posterior.»

Se solicita la sustitucién por el siguiente texto:

«El amasado o pastado es el proceso de mezcla de los ingredientes del pan, y puede ser manual o mecdnico. La temperatura de la
masa al final del amasado estard comprendida entre los 22 °C y los 28 °C para asegurar la correcta fermentacion posterior.»

Justificacion del cambio: A pesar de que en el redactado actual del pliego de condiciones se dice que el tiempo de
amasado varfa en funcién del tipo de amasadora empleada y que estard comprendido entre 20 y 30 minutos, en
realidad el intervalo de tiempo aceptado no se establecié correctamente en el pliego inicial ya que se tomé como
referencia un tnico tipo de amasadora: la de brazos. Sin embargo, otras amasadoras, como la de tipo espiral,
requieren tiempos menores de amasado porque sus revoluciones por minuto son muy superiores a la amasadora de
brazos. Es por ello que no es conveniente determinar el tiempo de amasado ya que este dependerd de la amasadora
utilizada. Entendemos que las condiciones idéneas de amasado, sea cual sea la amasadora utilizada, son la de la
temperatura de la masa y el saber hacer del panadero, que determinard una correcta fermentacion posterior.

h) Enrelacién a la fase de reposo en bloque, se establece inequivocamente que esta etapa se podra realizar también en
camaras de fermentacién controlada. En el pliego de condiciones inicial no se indicaba nada al respecto. Se
considera conveniente aclarar este punto y dejar claro que, al igual que la fase de fermentacién final, esta etapa
puede realizarse tanto en las condiciones ambientales del obrador como en una cdmara de fermentacion
controlada que permite tener un mayor control de las condiciones de temperatura y humedad de trabajo. Este no
es un cambio sino una aclaracion ya que en otras fases del proceso se habia indicado que existia esta posibilidad y,
en cambio, no se mencionaba nada al respecto en este punto.
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i) Sobre la fermentacion final, el redactado del pliego de condiciones inicial establece que «Una vez formada la pieza, se
debe dejar fermentar de manera continua, durante un minimo de 3 horas.»

Se solicita una sustitucién por el siguiente texto:

«Una vez formada la pieza se debe dejar fermentar de manera continua durante un minimo de 3 horas. Si el tiempo de reposo en
bloque y/o reposo en bola es superior al tiempo minimo de 15 minutos estipulado para cada uno, se puede reducir el tiempo de la
fase de fermentacion final en base a los tiempos de mds aplicados en la fase de reposo en bloque y/o reposo en bola.

En obradores que trabajen a temperatura ambiente, el tiempo de fermentacion final se puede reducir un mdximo de 30 minutos
durante el periodo estival para evitar una sobrefermentacion del pan.»

Justificacién del cambio: Es una practica habitual que los panaderos alarguen los tiempos de reposo en bloque o
reposo en bola. Ello es asi porque se acentda el sabor y olor del pan. En muchas ocasiones, al alargar estos tiempos, el
panadero reduce el tiempo de fermentacién final. Por ello, dejamos la libertad de distribuir los tiempos de
fermentacion durante el proceso, pero siempre respetando que en conjunto siempre tiene que haber una
fermentacion total minima de 3 horas, 30 minutos.

Igualmente, las caracteristicas climdticas de nuestro pais hacen que en verano las temperaturas sean muy elevadas. En
obradores no climatizados, con los hornos y otra maquinaria en uso, la temperatura puede superar los 40° C. Este
hecho condicionara la temperatura de las masas de pan, que necesitan una temperatura 6ptima de maximo 28° C. Es
por ello, que para evitar un fenémeno como la sobrefermentacion del pan, sugerimos que se pueda reducir en 30
minutos la fermentacion total en procesos directos.

j)  Se reduce la temperatura minima de coccién que pasa a ser de 160 °C (actualmente es de 180 °C). Esta reduccion
debe hacerse para adaptar las condiciones de coccién a los nuevos formatos mds pequefios. Tal como se ha
explicado en la modificacién b) se han introducido panes de menor tamafio. Los panes mds pequefios pueden
requerir temperaturas de coccién mds bajas.

k) En el punto del pliego de condiciones «Presentacién a la venta y envasado», se incluye la posibilidad de vender los
panes de mayor tamario al peso. De acuerdo con el pliego inicial, las piezas de pan solo se podian vender enteras
o cortadas en rebanadas si el cliente lo solicita.

Justificacion del cambio: Al incluir formatos de panes superiores a 1 kg tal como se solicita y se ha explicado
anteriormente en la modificacion b), se debe tener en cuenta las particularidades que este hecho supone en el
momento de la venta. Y es que es tradicion que el cliente compre el pan al peso, si no quiere la pieza entera, de ahi
autorizar que se puedan vender esas piezas al peso (en un trozo) y no tnicamente enteros o en rebanadas tal como se
establece en actualmente.

De los cambios introducidos en el apartado relativo al «<método de obtencién» del pliego de condiciones, el cambio j)
sobre la temperatura de coccién y el cambio k) relativo a la venta al peso afectan también el documento tnico (los
apartados 3.4 y 3.5 respectivamente).

Normas sobre el etiquetado

1) En relacién al etiquetado se realizan unos cambios formales con el fin de que toda la informacion relativa a los
requisitos de etiquetado quede recogida en el mismo apartado. En concreto, se incluye el hecho de que el pan
amparado por la IGP se comercializa en envases numerados en el apartado H, Etiquetado, del pliego de condiciones.

Justificacién del cambio: El hecho que el pan amparado se comercializa con etiquetas numeradas ya constaba en el
pliego de condiciones en vigor en el parrafo «Presentacion a la venta, envasado y etiquetado», sin embargo este dato
no se recogia en el apartado H relativo al Etiquetado. Se ha considerado adecuado que todos los datos relativos al
etiquetado queden recogidos en el mismo apartado del pliego de condiciones y por este hecho se modifica la
redaccion del apartado H.

En el documento tinico no se habia especificado la obligacién de que los envoltorios en los que se vende el pan debian
estar numerados. Dado que esta préctica es un elemento importante para garantizar la trazabilidad del producto IGP,
se ha incorporado en el apartado 3.6 del documento tnico.
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Otros

m) Estructura de control y certificacion (apartado G): Se actualizan los datos de contacto relativos a la entidad de
certificacién. En concreto se ha cambiado el nombre de la entidad de certificacion que, si bien es la misma, ha
modificado su nombre, asi como su direccién postal y su correo electrénico. Ademds, se sustituye la referencia a
la norma ISO 45011 por la norma ISO/IEC 17065:2012.

n) Requisitos legislativos nacionales (apartado I): se suprime dicho apartado ya que no es un requerimiento del
Reglamento (UE) n.° 1151/2012.

DOCUMENTO UNICO
«Pa de Pages Catala»
N.° UE: PGI-ES-0880-AM01-17.6.2021
DOP () IGP (X)

1. Nombre
«Pa de Pages Catala»

2. Estado miembro o tercer pais

Espafia

3. Descripcion del producto agricola o alimenticio

3.1. Tipo de producto

Clase 2.3. Producto de panaderia, pasteleria, reposteria o galleterfa.

3.2. Descripcidn del producto que se designa con el nombre indicado en el punto 1

El «Pa de Pages Catala» se define como un pan tradicional, redondo, de corteza crujiente, miga tierna y alveolado
grande, donde al menos el formado se realiza de forma manual. Todo el proceso se realiza siguiendo una elaboraciéon
tradicional, con fermentaciones lentas, cociendo siempre las masas en hornos de solera refractaria.

El pan amparado por esta IGP presenta las siguientes caracteristicas:
Aspectos visuales del «Pa de Pages Catala»:
Es un pan redondo girado, de imagen ristica.

La miga es de alveolado grande e irregular. Es de color blanco a crema dependiendo del grado de extraccion de la
harina que se utiliza y permanece tierna en el tiempo. La miga esponjosa es clave en el producto y responde al buen
hacer y larga experiencia de los panaderos.

La corteza es gruesa y crujiente, de color tostado con cierto agrietado resultado de la apertura en el momento de la
coccion.

Caracteristicas organolépticas:

Es un pan de gran aroma y sabor, con cierta acidez que mantiene la sensacion de frescura y una textura agradable
pasadas 8-9 horas de la coccién.

Formatos de presentacion:

La IGP «Pa de Pages Catala» se presenta en piezas de entre 200 a 3 000 g de peso, en formato redondo con una
apertura natural en la parte superior.

3.3. Piensos (iinicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias primas (tinicamente en el caso de productos
transformados)

Se utilizardn harinas o mezcla de harinas de trigo clasificadas como de media fuerza, fuerza o gran fuerza, con
diferentes grados de extraccion y sistemas de molienda. Ademds, se puede utilizar hasta un 10 % de harina de centeno
(de la harina total utilizada en la masa).

Agua: se incorpora a la masa en un 60-70 % (litros de agua [ kg de harina).

Masa madre o fermentativa: se incorpora una masa madre de cultivo o una masa fermentativa. La mds habitual
procede de una fermentacién anterior.
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Levadura (Saccharomyces cerevisige L.): maximo 2 %.

Sal comtin

3.4. Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida
Toda la produccion tiene que llevarse a cabo en la zona geogréfica definida:
a) Amasado
b) Reposo en bloque

El saber hacer del panadero en esta etapa es relevante para el desarrollo de los aromas del pan. Ademds, este reposo
en masa favorece el fortalecimiento de la red proteica desarrollada durante el amasado e influye en la
manejabilidad de la masa.

Divisién de la masa

g)
~

&

Boleado

o
-~

Reposo en bola

Formado

Re)

Los formatos permitidos serdn resultado de un formado manual, no pudiéndose realizar de forma mecanizada en
ningdn caso.

g) Fermentacién
h) Corte
i) Coccibén

La IGP «Pa de Pages Catala» se puede cocer tinicamente en hornos cuya difusion del calor se haga por conduccién a
través de un suelo de material refractario, entre 160 y 230 °C. La adicion de vapor se empleard de acuerdo con el
saber hacer del panadero, siendo un elemento en el aspecto visual final de la corteza.

j) Enfriamiento

3.5. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del producto al que se refiere el nombre registrado

El Pan de la IGP se presenta al publico en pieza entera y sin cortar. El pan se vende embolsado. Se usa un envoltorio
individual para cada pieza de pan y solo se permiten bolsas de papel o cualquier otro material sostenible y
biodegradable respetuoso con el medio ambiente.

El embolsado se tiene que realizar en el establecimiento de venta justo antes de la venta del producto al consumidor
final, ya que el embolsado puede acelerar que la humedad de la miga pase a la corteza volviéndose blanda y eldstica,
disminuyendo el crujiente y la esponjosidad del pan.

Las piezas de pan solo se podran cortar en rebanadas en el momento de la venta, si el cliente lo solicita. Las piezas de
peso superior a 1 000 g podran venderse al peso, cortadas en rebanadas o no.

3.6. Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre registrado

La IGP «Pa de Pages Catala» tiene un logotipo propio para acompaiiar el producto final envasado. Todo operador que
cumpla los requisitos del pliego de condiciones de la IGP tendrd derecho a utilizar el logotipo de la Indicacién
Geogrifica Protegida «Pa de Pages Catalay.

En los envases utilizados para los panes amparados por la IGP deberd figurar su numeracion correlativa y, de manera
obligatoria y destacada la mencién IGP «Pa de Pages Catala», el logotipo propio y el simbolo de IGP de la UE.

Reproduccién en blanco y negro del logotipo propio de la IGP:

P/\QE\) = PAG=Z=S
I—

r B

CATALA

indicacié geografica protegida

Pantones del logotipo propio de la IGP: Pala: 457, sombra pan: 265, corteza pan: 124.
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5.1.

5.2.

Descripcion sucinta de la zona geogrifica

El dmbito geografico de la Indicaciéon Geografica Protegida «Pa de Pages Catala» abarca la totalidad de la Comunidad
Auténoma de Catalufia.

Vinculo con la zona geogrifica

Cardcter especifico de la zona geogrdfica

El «Pa de Pages Catala», conocido popularmente en toda la Comunidad Auténoma de Catalufia como pa de pages, es el
pan con mds reputacion histdrica de esa regién. La etimologia del nombre pa de pages ya da una idea clara de sus
origenes: el mundo rural. Pages significa en catalan campesino. El pa de pages era el producto que elaboraban en las
zonas rurales de toda Catalufia los payeses para su consumo. Era por tanto de marcado caracter artesano, dado que se
hacfa en las masias (casa rustica de los payeses) y en las mismas casas de los pueblos. Igualmente, los panaderos rurales
de oficio, también elaboraban el pa de pages, dado que se facilitaba la conservacion del pan durante varios dias de
forma perfecta, lo que era ideal para los campesinos. De formato redondo, su principal caracteristica es su formado
manual, con lentas fermentaciones y su cocciéon en horno de solera refractaria, tradicién que se ha mantenido
durante mads de seis siglos.

La tradicion del pa de pages se trasmitié de padres a hijos durante siglos, tanto en lo que hace referencia a su
elaboracion doméstica como la realizada por los panaderos de oficio. Fueron precisamente estos panaderos del
ambito rural, los que con las sucesivas migraciones del campo a la ciudad registradas en Catalufia desde los siglos XVI
al XVIII fueron introduciendo paulatinamente el pa de pages entre los consumidores de las grandes ciudades del pais o
las poblaciones de su entorno.

A finales del siglo XIX acontecieron algunos hechos histéricos que acabaron de consolidar la extension del «Pa de
Pages Catala» como el producto mds identificativo de la panaderia catalana. Las exposiciones universales celebradas
en Barcelona en 1888 y 1929, que coincidieron en el tiempo con el proceso de industrializacién de Cataluiia,
propiciaron un éxodo masivo de campesinos hacia la capital catalana. Miles de personas abandonaron sus pueblos en
la Catalufia interior y meridional para buscar mejor sustento en las fabricas barcelonesas o en otros polos industriales
como Manresa, Reus. etc. Entre estas personas existian muchas que en sus pueblos originales eran panaderos o las
encargadas en sus casas de elaborar el pan de pages. Muchas de estas personas encontraron trabajo no en las fibricas,
sino en las panaderfas de las ciudades, que tenian que producir el pan para una poblacién que crecia constantemente.

Pero al mismo tiempo que estas personas se integraban como obreros en panaderias, el propio sector panadero estaba
viviendo un proceso de transformacién en sus formas de trabajar, con la introduccién de maquinaria en los obradores
y harinas mds refinadas que las que se consumian hasta entonces. En esta época comenzaron a aparecer las barras de
pan, més faciles y rapidas de elaborar que los tradicionales panes de payés. La nueva poblacién urbana, sin embargo,
sigui6 fiel a su pan tradicional y demandaba de las panaderias el pa de pages, por lo que las panaderias urbanas
compaginaban el pan moderno de barra y el de pages.

La reputacion del pa de pagés ya era en esos momentos en toda Catalufia la de un pan tradicional y artesano, del pan
de toda la vida, que no tenia nada que ver con los nuevos formatos de pan. Hasta tal punto que una de las
contribuciones mdas famosas de la gastronomia catalana, el pan con tomate (0 «pa amb tamaquet» en cataldn), no se
concibe si no es con «Pa de Pages Catala».

La forma de hacer el pa de pagés en Barcelona y otras ciudades industriales catalanas se extendi6 entre los siglos XIX y
XX por toda Catalufia. Esta manera de hacer no ha cambiado y ha mantenido su esencia en los tltimos 100 afios
segtin afirman descendientes de familias de tradicién panadera de todo Catalufia. Una esencia basada en trabajar el
pan manteniendo procedimientos lentos y prestando especial atencién a su coccion, especialmente al efecto del
vapor, que se administra segtin el saber hacer del panadero y es un elemento fundamental para obtener el aspecto
final de la corteza.

Cardcter especifico del producto

El «Pa de Pages Catala» es la especialidad mds representativa de la panaderia catalana. El «Pa de Pages Catala» es un pan
de fermentacion larga, formado totalmente manual y horneado lento en solera refractaria que tiene una corteza
crujiente y tostada, miga tierna, esponjosa y de alveolado grande, que mantiene las sensaciones de frescura y una
textura agradable pasadas 8-9 horas de la coccién. Estas caracteristicas que responden al buen hacer y larga
experiencia de los panaderos catalanes, confieren a este pan sus sefias de identidad, invariables desde sus origenes y
que han permitido mantener su reputacion a lo largo del tiempo.
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5.3. Relacién causal entre la zona geogrdfica y una cualidad especifica, la reputacion u otras caracteristicas del producto

Las caracteristicas que vinculan el producto con la zona geogrifica estin ligadas principalmente con la gran
reputacion histdrica y la transmision del proceso de elaboracién durante generaciones de padres a hijos panaderos
catalanes, que ha conservado fieles los criterios de elaboracién. Su reputacién es tal que la presencia del «Pa de Pages
Catala» es un elemento imprescindible en la gastronomia catalana.

En Catalufia, la reputacion artesana y la calidad del «Pa de Pages Catala» viene marcada desde hace siglos, siendo en
muchos casos esta calidad motivo de disputas. Asi, el catedratico de la Universidad de Barcelona Antoni Riera en un
estudio referente a la fabricacion, venta y consumo de pan en las ciudades modernas catalanas de los siglos XIV al
XVIII, sefiala que en la Barcelona del siglo XVIII un elemento de tension era el pan que llegaba a la ciudad proveniente
de las zonas rurales; en concreto, dice Riera, «el pa de pages que llega desde los pueblos del entorno». Es ficil entender
el porqué de esas tensiones entre los panaderos de la ciudad y los que llegaban desde fuera a la capital catalana: el pa de
pages era de mayor calidad que los panes que elaboraban los panaderos barceloneses, y por tanto el ptblico lo preferia
a aquellos. Asi lo afirma también el historiador Jestis Avila en relacién a los panes que entraban a Barcelona
provenientes de otras poblaciones: los ciudadanos tenian predileccion por los que hacian los frailes de Sant Jeroni de
la Vall d'Hebron. También se hicieron populares, ademds del pa de pages, los panes comarcales, como los de Valls y
Reus, el pan francés de barra larga y también prodigaban los llonguets». Como se ve, los historiadores ya consideran
el pa de pages catala como un producto de calidad diferenciada y propio del territorio cataldn, al menos desde el siglo
XVIIL

Otros especialistas en panificacién, gastrénomos o historiadores (F. Tejero, X. Barriga, J. C. Capel, E. Rosset, P. Roca) se
refieren reiteradamente en sus publicaciones al «Pa de Pagés Catala» como propio de Catalufia.

Tustrativamente resulta interesante revisar como el arte también incorporé con prontitud el pan como elemento
tinico. En el caso del «Pa de Pages Catald», una de sus referencias figurativas mds lejanas puede encontrarse en las
pinturas murales de la Pia Almoina de Lleida (siglos XIV-XV) donde se puede ver la mesa de los pobres con unos
grandes panes redondos, en contraposicién con los panes que consumian las clases mds acomodadas de la época. Un
rapido recorrido por la historia del arte obliga también a hacer menci6n a obras concretas en las que se insintan las
formas del tradicional pan cataldn, como es el caso de los pintores Picasso y Dalf (a principios y mediados del siglo
XX), pasando por bodegones de pintores menos conocidos en el dmbito internacional, pertenecientes a la segunda
mitad del siglo pasado.

Hay que destacar como la estela del «Pa de Pages Catala» ha propiciado que a panes similares también se les denomine
pa de pages, como acontece en las Islas Baleares, o provincias limitrofes con Catalufia como Huesca o Castell6n; hecho
que destaca José Carlos Capel (El pan. Elaboracién, formas, mitos, ritos y gastronomia. Barcelona, Montserrat Mateu,
1991), estudioso y divulgador de los hdbitos alimenticios espafioles y critico gastronémico, quien afirma que «a
denominacién pan de payés se utiliza para designar aquellas piezas que, por su apariencia y caracteristicas gustativas
pretenden emular, generalmente sin éxito, este excelente pan cataldn».

Un ejemplo del arraigo del pa de pagés son las listas oficiales de precios del pan que las distintas provincias espafiolas
publicaban bajo la supervision de las autoridades estatales. En el caso de las cuatro provincias catalanas, se puede
encontrar hasta la liberacion de los precios del pan (1986), el pan de payés, mientras que en Baleares, donde se vende
un pan también denominado de payés, no figuraba, estando solo presente el pan de flama (el comiin).

Numerosos articulos periodisticos han destacado en los tiltimos afios la excelencia de aquellos panaderos distribuidos
por todo Catalufia que con hornos familiares de tradicion centenaria han mantenido el «Pa de Pageés Catala» entre sus
especialidades.

Referencia a la publicacion del pliego de condiciones

El pliego de condiciones actualizado se puede consultar a través del siguiente enlace durante la tramitacién de la
modificacion: http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/
plecs-tramit/pliego-condiciones-igp-pa-pages-catala-modificacion.pdf y, una vez aprobado, en el siguiente: http://
agricultura.gencat.cat/cafambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/
plecs-condicions/en-vigor/
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CORRECCION DE ERRORES

Correccién de errores de la notificacién previa de una concentracién (Asunto M.10803 - ELKEM |
HYDRO ENERGI INVEST | ALTOR FUND MANAGER | VIANODE) — Asunto que podria ser
tramitado conforme al procedimiento simplificado

(Diario Oficial de la Unién Europea C 302 de 8 de agosto de 2022)
(2022/C 307/11)
En la pdgina 2, en la primera linea:
donde dice: «El 29 de julio de 2022 [...]»,

debe decir: «El 1 de agosto de 2022 [...]».
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