
ΑΠΟΦΑΣΗ ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ

της 12ης Μαΐου 2003
για µεταβατικά µέτρα, σύµφωνα µε τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1774/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου
και του Συµβουλίου, όσον αφορά τη χρήση υπολειµµάτων τροφίµων της κατηγορίας 3 στη διατροφή
των χοίρων και την απαγόρευση της ανακύκλωσης εντός ενός ζωικού είδους για τη διατροφή χοίρων µε

χυλό

[κοινοποιηθείσα υπό τον αριθµό Ε(2003) 1502]

(Το κείµενο στη γερµανική γλώσσα είναι το µόνο αυθεντικό)

(Κείµενο που παρουσιάζει ενδιαφέρον για τον ΕΟΧ)

(2003/328/ΕΚ)

Η ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΩΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΩΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ,

Έχοντας υπόψη:

τη συνθήκη για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας,

τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1774/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβου-
λίου και του Συµβουλίου, της 30ής Οκτωβρίου 2002, για τον
καθορισµό υγειονοµικών κανόνων σχετικά µε τα ζωικά υποπροϊόντα
που δεν προορίζονται για κατανάλωση από τον άνθρωπο (1), και
ιδίως το άρθρο 32,

Εκτιµώντας τα ακόλουθα:

(1) Ο κανονισµός (ΕΚ) αριθ. 1774/2002 προβλέπει την πλήρη
αναθεώρηση των κοινοτικών κανόνων σχετικά µε τα ζωικά
υποπροϊόντα που δεν προορίζονται για κατανάλωση από τον
άνθρωπο, περιλαµβανοµένης της εισαγωγής αυστηρών απαι-
τήσεων. Επιπλέον προβλέπει ότι µπορεί να ληφθούν τα
κατάλληλα µεταβατικά µέτρα.

(2) Ενόψει της αυστηρότητας αυτών των απαιτήσεων, είναι
αναγκαίο να προβλεφθούν µεταβατικά µέτρα για τη Γερ-
µανία και την Αυστρία για να δοθεί αρκετός χρόνος στη
βιοµηχανία για να προσαρµοστεί. Επιπλέον είναι αναγκαίο να
αναπτυχθούν περαιτέρω εναλλακτικές µέθοδοι συλλογής,
µεταφοράς, αποθήκευσης, εν γένει χειρισµού, µεταποίησης
και χρησιµοποίησης ή τελικής διάθεσης αυτών των υπο-
προϊόντων.

(3) Ιδίως το Ευρωπαϊκό Κοινοβούλιο ζήτησε τη λήψη µεταβα-
τικών µέτρων για τα υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας
3.

(4) Εποµένως, ως προσωρινό µέτρο, πρέπει να χορηγηθεί
παρέκκλιση στη Γερµανία και την Αυστρία για να µπορέσουν
να επιτρέψουν στους υπευθύνους να εφαρµόσουν τους εθνι-
κούς κανόνες για τα υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας
3 στη διατροφή χοίρων, λαµβάνοντας υπόψη τα πορίσµατα
της Επιτροπής από τις επισκέψεις των αποστολών στη Γερ-
µανία και την Αυστρία.

(5) Σύµφωνα µε τον ορισµό των «υπολειµµάτων τροφίµων» στον
κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1774/2002, υπολείµµατα από κατα-
στήµατα λιανικής πώλησης όπως υπεραγορές ή εργοστάσια

τροφίµων τα οποία παράγουν προϊόντα για λιανική πώληση,
δεν είναι «υπολείµµατα τροφίµων» και δεν πρέπει εποµένως
να καλύπτονται από την παρέκκλιση που προβλέπεται σε
αυτή την απόφαση.

(6) Για να αποτραπεί ο κίνδυνος στη υγεία των ζώων και στη
δηµόσια υγεία, κατάλληλα συστήµατα ελέγχου πρέπει να
διατηρούνται στη Γερµανία και την Αυστρία για την περίοδο
των µεταβατικών µέτρων.

(7) Τα µέτρα που προβλέπονται στην παρούσα απόφαση είναι
σύµφωνα µε τη γνώµη της µόνιµης επιτροπής για την τρο-
φική αλυσίδα και την υγεία των ζώων,

ΕΞΕ∆ΩΣΕ ΤΗΝ ΠΑΡΟΥΣΑ ΑΠΟΦΑΣΗ:

Άρθρο 1

Παρεκκλίσεις που αφορούν τα υπολείµµατα τροφίµων της
κατηγορίας 3 στη διατροφή χοίρων και την απαγόρευση της
ανακύκλωσης εντός ενός ζωικού είδους για τη διατροφή

χοίρων µε χυλό

Σύµφωνα µε το άρθρο 32 παράγραφος 2 του κανονισµού (ΕΚ)
αριθ. 1774/2002 και κατά παρέκκλιση του άρθρου 22 παράγρα-
φος 1 στοιχεία α) και β) αυτού του κανονισµού, η Γερµανία και η
Αυστρία µπορούν να συνεχίσουν να χορηγούν ατοµικές άδειες έως
τις 30 Οκτωβρίου 2006 σύµφωνα µε τους εθνικούς κανόνες, να
εφαρµόζουν αυτούς τους κανόνες και τους κανόνες που προβλέπει
η παρούσα απόφαση για τη χρήση υπολειµµάτων τροφίµων της
κατηγορίας 3 στη διατροφή χοίρων, εφόσον:

α) τα υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας 3 προέρχονται απο-
κλειστικά από εστιατόρια, µονάδες τροφοδοσίας και µαγειρεία,
συµπεριλαµβανοµένων των κεντρικών µαγειρείων και των µαγει-
ρείων νοικοκυριού στα εν λόγω κράτη µέλη και δεν διατίθενται
στο εµπόριο υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας 3 ή χυλός
που προέρχεται από αυτά·

β) τα υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας 3 προορίζονται απο-
κλειστικά για την παραγωγή µεταποιηµένων υπολειµµάτων
τροφίµων (χυλού) για τη διατροφή χοίρων στα εν λόγω κράτη
µέλη·
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γ) οι εθνικοί κανόνες περιλαµβάνουν τουλάχιστον τους όρους
χρήσης που προβλέπονται στο παράρτηµα της παρούσας από-
φασης·

δ) δεν διατίθενται υπολείµµατα τροφίµων της κατηγορίας 3, µετα-
ποιηµένα ή µη, σε χοίρους σε άγρια κατάσταση και σε εκτρεφό-
µενους αγριόχοιρους· και

ε) οι υπεύθυνοι αυτοί ενεργούσαν σύµφωνα µε τους εθνικούς
κανόνες την 1η Νοεµβρίου 2002.

Άρθρο 2

Μέτρα ελέγχου

Η αρµόδια αρχή λαµβάνει τα αναγκαία µέτρα για τον έλεγχο της
συµµόρφωσης των εγκεκριµένων υπευθύνων των εγκαταστάσεων και
των µονάδων µε τους όρους που καθορίζονται στο άρθρο 1 και
στο παράρτηµα.

Άρθρο 3

Ανάκληση εγκρίσεων και τελική διάθεση υλικού µη συµµορ-
φούµενου µε την παρούσα απόφαση

1. Επιµέρους εγκρίσεις που χορηγήθηκαν από την αρµόδια αρχή
για τη χρήση υπολειµµάτων τροφίµων της κατηγορίας 3 ανακα-
λούνται αµέσως και µονίµως για κάθε επιχείρηση, χώρο ή εγκατά-
σταση εάν δεν πληρούνται πλέον οι όροι της παρούσας απόφασης.

2. Η τελική διάθεση τυχόν υλικών που δεν συµµορφώνονται µε
τις απαιτήσεις της παρούσας απόφασης γίνεται σύµφωνα µε τις
οδηγίες της αρµόδιας αρχής.

Άρθρο 4

Ετήσια έκθεση και περιοδική αναθεώρηση

1. Η αρµόδια αρχή υποβάλλει στην Επιτροπή, έως τις 31 Μαρ-
τίου κάθε χρόνο, έκθεση µε βάση τα µέτρα ελέγχου που προβλέπο-
νται στο άρθρο 2.

2. Η Επιτροπή αναθεωρεί περιοδικά την εφαρµογή της παρούσας
απόφασης µε βάση τις ετήσιες εκθέσεις που προβλέπονται στην
παράγραφο 1 και µε βάση τις επιθεωρήσεις της Επιτροπής.

Άρθρο 5

Συµµόρφωση µε την παρούσα απόφαση από τα σχετικά κράτη
µέλη

Η Αυστρία και η Γερµανία λαµβάνουν αµέσως τα αναγκαία µέτρα
για τη συµµόρφωση µε την παρούσα απόφαση και τα δηµοσιεύουν.
Ενηµερώνουν αµέσως την Επιτροπή σχετικά.

Άρθρο 6

Έναρξη ισχύος

Η παρούσα απόφαση ισχύει από την 1η Μαΐου 2003 έως τις 31
Οκτωβρίου 2006.

Άρθρο 7

Αποδέκτες

Η παρούσα απόφαση απευθύνεται στην Οµοσπονδιακή ∆ηµοκρατία
της Γερµανίας και στη ∆ηµοκρατία της Αυστρίας.

Βρυξέλλες, 12 Μαΐου 2003.

Για την Επιτροπή

David BYRNE

Μέλος της Επιτροπής
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ

ΧΡΗΣΗ ΤΩΝ ΥΠΟΛΕΙΜΜΑΤΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΤΗΣ ΚΑΤΗΓΟΡΙΑΣ 3

Α. Γενικές υποχρεώσεις

1. Η συλλογή, η µεταφορά, η αποθήκευση, ο εν γένει χειρισµός, η επεξεργασία και η χρήση των υπολειµµάτων τροφίµων
της κατηγορίας 3 («υπολείµµατα τροφίµων») γίνονται σύµφωνα µε τους όρους που αναφέρονται στο παρόν παράρτηµα.

2. Τα µη µεταποιηµένα υπολείµµατα τροφίµων:

α) συλλέγονται από εγκεκριµένο φορέα συλλογής από τις εγκαταστάσεις τροφοδοσίας που αναφέρονται στο άρθρο 1
στοιχείο α·

β) συλλέγονται από χώρο που δεν υπόκειται σε κανέναν περιορισµό που επιβάλλεται από την κοινοτική νοµοθεσία για
τον έλεγχο της κλασικής πανώλης των χοίρων ή οποιασδήποτε άλλης ασθένειας από τον κατάλογο Α του ∆ΓΕ η οποία
µεταδίδεται στους χοίρους µέσω των υπολειµµάτων τροφίµων και

γ) υφίστανται µεταποίηση από εγκεκριµένους διαχειριστές σε εγκεκριµένες εγκαταστάσεις µεταποίησης, οι οποίες δεν
βρίσκονται στον ίδιο χώρο µε εκµετάλλευση στην οποία εκτρέφονται ζώα. Ωστόσο, στην περίπτωση της Αυστρίας, η
αρµόδια αρχή µπορεί να επιτρέψει παρέκκλιση από την απαίτηση µεταποίησης σε χωριστό χώρο έως τις 30 Απριλίου
2004, µε την προϋπόθεση ότι η αρµόδια αρχή:

i) έχει πραγµατοποιήσει κατάλληλη αξιολόγηση του κινδύνου και είναι πεπεισµένη ότι δεν υπάρχει κίνδυνος για την
υγεία των ζώων και για τη δηµόσια υγεία,

ii) έχει υποβάλει αντίγραφο αυτής της αξιολόγησης κινδύνου στην Επιτροπή, και

iii) διενεργεί επιθεωρήσεις των εγκαταστάσεων ανά δεκαπενθήµερο και λαµβάνει όλα τα αναγκαία µέτρα για τη συµ-
µόρφωση µε την παρούσα απόφαση.

3. Ο χυλός

α) συλλέγεται από εγκεκριµένη επιχείρηση συλλογής από εγκεκριµένες εγκαταστάσεις µεταποίησης· και

β) χρησιµοποιείται ως ζωοτροφή για την πάχυνση χοίρων σε εγκεκριµένες εκµεταλλεύσεις, οι οποίες αποστέλλουν
χοίρους µόνον για άµεση σφαγή.

4. Η αρµόδια αρχή πρέπει να εγκρίνει τις επιχειρήσεις συλλογής και µεταποίησης υπολειµµάτων τροφίµων και τους αποστο-
λείς και τους χρήστες του χυλού.

5. Κάθε κάτοχος έγκρισης διατηρεί και θέτει σε λειτουργία τις εγκαταστάσεις και τον εξοπλισµό και µεταποιεί τα υπολείµ-
µατα τροφίµων σύµφωνα µε τις απαιτήσεις του τµήµατος Γ.

6. Η αρµόδια αρχή εξασφαλίζει ότι η έγκριση, το εµπορικό έγγραφο, η τήρηση αρχείων, η επίσηµη επιθεώρηση και ο κατά-
λογος των εγκαταστάσεων είναι σύµφωνα µε το τµήµα ∆.

Β. Συλλογή και µεταφορά υπολειµµάτων τροφίµων για τη διατροφή χοίρων

1. Τα υπολείµµατα τροφίµων συλλέγονται και µεταφέρονται σε κατάλληλα καλυµµένους στεγανούς περιέκτες ή οχήµατα,
ενώ η αποκοµιδή και η παράδοσή τους γίνεται χωρίς καθυστέρηση σε εγκεκριµένες εγκαταστάσεις µεταποίησης.

2. Τα οχήµατα που χρησιµοποιούνται για τη µεταφορά υπολειµµάτων τροφίµων, τα αδιάβροχα καλύµµατα (µουσαµάδες) ή
άλλα καλύµµατα και οι µη επαναχρησιµοποιούµενοι περιέκτες καθαρίζονται, απολυµαίνονται και διατηρούνται καθαροί.
Οχήµατα και περιέκτες που χρησιµοποιούνται για τη µεταφορά µη µεταποιηµένων υπολειµµάτων τροφίµων δεν χρησιµο-
ποιούνται για τη µεταφορά χυλού.

3. Κανείς δεν µεταφέρει υπολείµµατα τροφίµων σε εγκαταστάσεις όπου εκτρέφονται µηρυκαστικά, παρά µόνον µε έγκριση
που εκδίδει η αρµόδια αρχή.

Γ. Απαιτήσεις για εγκαταστάσεις µεταποίησης υπολειµµάτων τροφίµων για την παραγωγή χυλού

Γενικές απαιτήσεις

1. Οι εγκεκριµένες εγκαταστάσεις µεταποίησης χρησιµοποιούνται για τη µεταποίηση υπολειµµάτων τροφίµων για την παρα-
γωγή χυλού για τη διατροφή χοίρων, και διαχωρίζονται πλήρως από κτίρια όπου εκτρέφονται ζώα ή παράγονται άλλες
ζωοτροφές.

2. Απαγορεύεται η είσοδος στη µονάδα ατόµων χωρίς σχετική άδεια ή ζώων. ∆εν επιτρέπεται η πρόσβαση των ζώων σε µη
µεταποιηµένα υπολείµµατα τροφίµων ή σε οποιαδήποτε υγρά τα οποία προέρχονται από τα υπολείµµατα αυτά. Λαµβά-
νονται συστηµατικά µέτρα πρόληψης κατά πτηνών, τρωκτικών, εντόµων ή άλλων παρασίτων.

3. Τα πατώµατα είναι στεγανά, µπορούν να καθαρίζονται και η διαρρύθµισή τους επιτρέπει την απορροή των υγρών χωρίς
αυτά να διαρρέουν από τον ακάθαρτο στον καθαρό χώρο ή στο χυλό.
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Καθαροί και ακάθαρτοι χώροι

4. Καθορίζονται καθαροί και ακάθαρτοι χώροι οι οποίοι διαχωρίζονται πλήρως µε τουλάχιστον έναν τοίχο. Οι ακάθαρτοι
χώροι (υποδοχής) και οι καθαροί χώροι καθαρίζονται και απολυµαίνονται εύκολα. Ο ακάθαρτος χώρος διαθέτει
καλυµµένο χώρο (αποθήκη) για την αποθήκευση των µη µεταποιηµένων υπολειµµάτων τροφίµων.

5. Τα µη µεταποιηµένα υπολείµµατα τροφίµων εκφορτώνονται στο χώρο υποδοχής και είτε

α) µεταποιούνται αµέσως είτε

β) αποθηκεύονται σε κατάλληλους περιέκτες στο χώρο υποδοχής και µεταποιούνται µέσα σε 24 ώρες από την άφιξή
τους ή χωρίς περιττή καθυστέρηση.

6. Ο χειρισµός και η αποθήκευση των µεταποιηµένων υπολειµµάτων τροφίµων πρέπει να γίνεται σε ειδικό καθαρό χώρο µε
τρόπο ώστε να αποκλείεται µόλυνση µε οποιαδήποτε µη µεταποιηµένα υπολείµµατα τροφίµων.

7. Άτοµα που βρέθηκαν στον ακάθαρτο χώρο δεν επιτρέπεται να εισέρχονται στον καθαρό χώρο χωρίς πρώτα να απολυµαί-
νονται ή να αλλάζουν την υπόδηση και τον εξωτερικό τους ρουχισµό.

8. Εξοπλισµός και εργαλεία που βρέθηκαν στον ακάθαρτο χώρο δεν πρέπει να µεταφέρονται στον καθαρό χώρο εκτός και
εάν έχουν καθαριστεί και απολυµανθεί κατάλληλα, σύµφωνα µε τα σηµεία 11 έως 14.

9. Οι εγκαταστάσεις πρέπει να διαθέτουν επαρκείς τουαλέτες, αποδυτήρια και νιπτήρες για το προσωπικό.

Προδιαγραφές µεταποίησης

10. Ύστερα από την αποµάκρυνση όλων των ξένων υλικών (µέταλλα, πλαστικά και υλικά συσκευασίας), οι κοκκοµετρικές
διαστάσεις των υπολειµµάτων τροφίµων µειώνονται σε τουλάχιστον 50 ml και αυτά τυγχάνουν µεταποίησης διατηρού-
µενα επί τουλάχιστον 60 λεπτά σε θερµοκρασία κέντρου µάζας τουλάχιστον 90 °C µε διαρκή ανάδευση ή µε εναλλα-
κτική µέθοδο η οποία πληροί ισοδύναµες υγειονοµικές προδιαγραφές οι οποίες προσδιορίζονται στην έγκριση που
χορηγεί η αρµόδια αρχή.

Καθαροί και ακάθαρτοι χώροι

11. Πρέπει να παρέχονται επαρκή µέσα (συµπεριλαµβανοµένων αποθεµάτων νερού) ώστε να µπορούν να καθαρίζονται και να
απολυµαίνονται οι εγκαταστάσεις, οι περιέκτες και τα οχήµατα (συµπεριλαµβανοµένων των τροχών).

12. Τα οχήµατα (συµπεριλαµβανοµένων των τροχών) που χρησιµοποιούνται για τη µεταφορά µη µεταποιηµένων υπολειµµά-
των τροφίµων ή χυλού πρέπει να καθαρίζονται και να απολυµαίνονται πριν εισέλθουν στον καθαρό χώρο ή, εάν δεν
εισέλθουν στον καθαρό χώρο, πριν εγκαταλείψουν τις εγκαταστάσεις.

13. Οι περιέκτες που χρησιµοποιούνται για µη µεταποιηµένα υπολείµµατα τροφίµων ή χυλό πρέπει να καθαρίζονται και να
απολυµαίνονται πριν από κάθε χρήση και οι εγκαταστάσεις πρέπει να καθαρίζονται στο τέλος κάθε ηµέρας κατά την
οποία πραγµατοποιήθηκε µεταποίηση.

14. Η αρµόδια αρχή εξασφαλίζει ότι τα απολυµαντικά που πρόκειται να χρησιµοποιηθούν καθώς και οι συγκεντρώσεις τους
έχουν λάβει επίσηµη έγκριση ως ικανά να καταστρέφουν τον ιό της κλασικής πανώλης των χοίρων.

Εξοπλισµός

15. Οι εγκαταστάσεις πρέπει να διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισµό ψησίµατος µε επακριβώς βαθµονοµηµένες συσκευές κατα-
γραφής για να ελέγχονται συνεχώς οι συνθήκες επεξεργασίας (θερµοκρασία, χρόνος) και οποιεσδήποτε άλλες παράµετροι
για τις οποίες η αρµόδια αρχή θεωρεί ότι είναι αναγκαίο να εξασφαλίζεται συµµόρφωση.

16. Ο εξοπλισµός ψησίµατος και οι σχετικές εγκαταστάσεις πρέπει να βαθµονοµούνται τουλάχιστον µία φορά το χρόνο και
να συντηρούνται σε καλή κατάσταση καθ' όλο το έτος.

∆. Έγκριση, εµπορικό έγγραφο, τήρηση µητρώων, επιθεώρηση και κατάλογος εγκεκριµένων εγκαταστάσεων

Έγκριση των υπευθύνων και των εγκαταστάσεων

1. Η αρµόδια αρχή µπορεί να χορηγεί ή να διατηρεί έγκριση για τη συλλογή/µεταφορά ή τη µεταποίηση υπολειµµάτων
τροφίµων ή για την αποστολή ή για τη χρήση χυλού για τη διατροφή χοίρων µόνον εάν πεισθεί ότι θα πληρούνται οι
όροι της παρούσας απόφασης.

2. Η έγκριση πρέπει να προσδιορίζει ιδίως:

α) τον υπεύθυνο και τη διεύθυνση των εγκεκριµένων εγκαταστάσεων·

β) την ταυτότητα του εγκεκριµένου εξοπλισµού ψησίµατος·

γ) την ηµεροµηνία λήξης, η οποία δεν µπορεί να υπερβαίνει την 30ή Οκτωβρίου 2006.
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3. Επιπλέον, στην περίπτωση των εγκαταστάσεων µεταποίησης, η έγκριση πρέπει να προσδιορίζει:

α) τα µέρη των εγκαταστάσεων στα οποία µπορούν να γίνονται δεκτά και να µεταποιούνται τα υπολείµµατα τροφίµων·
και

β) τις εφαρµοζόµενες παραµέτρους (θερµοκρασία, χρόνος, κοκκοµετρικές διαστάσεις).

4. Εάν µια υφιστάµενη έγκριση δεν περιλαµβάνει τα στοιχεία που αναφέρονται στις παραγράφους 2 και 3, η αρµόδια αρχή
εκδίδει νέα έγκριση η οποία αναφέρει τα στοιχεία αυτά καθώς και οποιουσδήποτε άλλους όρους θεωρεί αναγκαίους για
να εξασφαλισθεί η ιχνηλασιµότητα και η συµµόρφωση µε τη νοµοθεσία.

Εµπορικό έγγραφο

5. Τα εµπορικά έγγραφα µπορούν να είναι σε γραπτή ή σε ηλεκτρονική µορφή και πρέπει να συνοδεύουν την αποστολή
υπολειµµάτων τροφίµων ή χυλού κατά τη µεταφορά τους. Ο παραγωγός, ο συλλέκτης/µεταφορέας και ο αποδέκτης
πρέπει να διατηρούν ο κάθε ένας αντίγραφο γραπτού εµπορικού εγγράφου ή, για ηλεκτρονική ενηµέρωση, καταγραφή
αυτών των πληροφοριών σε έντυπη µορφή.

6. Τα εµπορικά έγγραφα πρέπει να περιλαµβάνουν τις ακόλουθες πληροφορίες:

α) τη διεύθυνση των εγκαταστάσεων από τις οποίες συλλέχθηκαν τα υπολείµµατα τροφίµων ή ο χυλός·

β) τις ηµεροµηνίες συλλογής και παράδοσης των υπολειµµάτων τροφίµων ή του χυλού·

γ) την ποσότητα και την περιγραφή (ποιότητα) των υπολειµµάτων τροφίµων ή του χυλού·

δ) το όνοµα και τη διεύθυνση του συλλέκτη και του µεταφορέα (εάν είναι διαφορετικός από το συλλέκτη) και τον
αριθµό κυκλοφορίας του οχήµατος· και

ε) τη διεύθυνση του προορισµού των υπολειµµάτων τροφίµων ή του χυλού.

Μητρώα

7. Κάθε άτοµο που συλλέγει/µεταφέρει ή µεταποιεί υπολείµµατα τροφίµων ή αποστέλλει/µεταφέρει ή χρησιµοποιεί χυλό
για τη διατροφή χοίρων πρέπει να τηρεί για τουλάχιστον δύο χρόνια µητρώα µε τις κατάλληλες πληροφορίες µέσα στο
εµπορικό έγγραφο.

8. Επιπλέον ο υπεύθυνος εγκεκριµένων εγκαταστάσεων µεταποίησης πρέπει να τηρεί για τουλάχιστον δύο έτη µητρώα τα
οποία να δείχνουν την ηµεροµηνία της µεταποίησης και τις παραµέτρους (θερµοκρασία, χρόνο) που εφαρµόστηκαν.

Επίσηµη επιθεώρηση

9. Η αρµόδια αρχή πρέπει να διενεργεί τουλάχιστον δύο φορές το χρόνο επιθεωρήσεις σε κάθε εγκατάσταση η οποία έχει
λάβει έγκριση σύµφωνα µε την παρούσα απόφαση, µια από τις οποίες πρέπει να είναι αιφνιδιαστική µε στόχο την εξακρί-
βωση της συµµόρφωσης ιδίως µε τις προδιαγραφές υγιεινής και µεταποίησης και να περιλαµβάνει τουλάχιστον τα ακό-
λουθα:

α) το διαχωρισµό µεταξύ των ακάθαρτων και των καθαρών χώρων·

β) το µέγεθος των πρώτων υλών·

γ) τη θερµοκρασία που επιτυγχάνεται κατά τη διαδικασία της θερµικής επεξεργασίας· και

δ) τη διάρκεια της θερµικής επεξεργασίας.

10. Επιπλέον στην περίπτωση εγκεκριµένων εγκαταστάσεων µεταποίησης τεχνικός εµπειρογνώµονας πρέπει να διενεργεί κάθε
χρόνο επιθεώρηση για να ελέγχει τη συσκευή ψησίµατος και τις συσκευές καταγραφής· και να υποβάλλει έκθεση στην
αρµόδια αρχή και στον υπεύθυνο των εγκαταστάσεων.

Κατάλογος των εγκαταστάσεων

11. Η αρµόδια αρχή καταρτίζει µέσα στην επικράτειά της κατάλογο των εγκεκριµένων:

α) εγκαταστάσεων συλλογής και µεταφοράς υπολειµµάτων τροφίµων·

β) εγκαταστάσεων µεταποίησης υπολειµµάτων τροφίµων·

γ) εγκαταστάσεων αποστολής και µεταφοράς χυλού· και

δ) εκµεταλλεύσεων που χρησιµοποιούν χυλό για τη διατροφή χοίρων.

12. Σε κάθε εγκατάσταση ή εκµετάλλευση πρέπει να χορηγείται επίσηµος αριθµός ταυτότητας.

13. Η αρµόδια αρχή εξασφαλίζει τη δηµοσιοποίηση αυτού του καταλόγου.
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