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(Verffentlichungsbediirftige Rechtsakte, die in Anwendung des EG-Vertrags/Euratom-Vertrags erlassen wurden)

VERORDNUNGEN

VERORDNUNG (EG) Nr. 606/2009 DER KOMMISSION

vom 10. Juli 2009

mit Durchfithrungsbestimmungen zur Verordnung (EG) Nr. 479/2008 des Rates hinsichtlich der
Weinbauerzeugniskategorien, der 6nologischen Verfahren und der diesbeziiglichen Einschrinkungen

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EG) Nr. 479/2008 des Rates vom
29. April 2008 iiber die gemeinsame Marktorganisation fiir Wein,
zur Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 1493/1999, (EG)
Nr. 1782/2003, (EG) Nr. 1290/2005, (EG) Nr. 3/2008 und zur
Authebung der Verordnungen (EWG) Nr. 2392/86 und (EG)
Nr. 1493/1999 (), insbesondere auf Artikel 25 Absatz 3 und
Artikel 32,

in Erwdgung nachstehender Griinde:

ey

Die Begriffsbestimmung von Wein in Nummer 1 Unterab-
satz 2 Buchstabe c erster Gedankenstrich des Anhangs IV
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008, in dem die Kategorien
von Weinbauerzeugnissen aufgefithrt werden, sieht einen
Gesamtalkoholgehalt von hochstens 15 % vol vor. Diese
Hochstgrenze wird jedoch fiir Wein von gewissen noch
abzugrenzenden Weinanbauflichen, der ohne Anreiche-
rung gewonnen wurde, auf 20 % vol angehoben.

In Titel Il Kapitel I sowie den Anhédngen V und VI der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 sind die Grundregeln fiir die
onologischen Behandlungen und Verfahren festgelegt und
wird ansonsten auf von der Kommission zu erlassende
Durchfithrungsbestimmungen verwiesen. Die zugelasse-
nen onologischen Verfahren einschlieSlich derjenigen zur
Siifung der Weine sind genau festzulegen, und es sind
Hochstgrenzen sowie Bedingungen fiir die Verwendung
einiger Stoffe festzulegen.

(1) ABL L 148 vom 6.6.2008, S. 1.

6)

In Anhang IV der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 des
Rates vom 17. Mai 1999 iiber die gemeinsame Markt-
organisation fiir Wein (%) wurden die zugelassenen 6nolo-
gischen Verfahren aufgefithrt. Diese sind weiterhin
aufzulisten, jedoch miissen sie auf einfachere und kohiren-
tere Weise in einem einzigen Anhang beschrieben und zur
Beriicksichtigung der technischen Entwicklung vervollstin-
digt werden.

Mit Anhang V Abschnitt A der Verordnung (EG)
Nr. 1493/1999 sind fiir die in der Gemeinschaft erzeugten
Weine die Schwefelhochstgehalte festgesetzt worden, die
tiber den von der Internationalen Organisation fiir Rebe
und Wein (OIV) festgesetzten Grenzwerten lagen. Es emp-
fiehlt sich, sich auf die auf internationaler Ebene anerkann-
ten Normen der OIV auszurichten und fir bestimmte
besondere, nur in kleinen Mengen erzeugte Siifweine wei-
terhin Ausnahmen vorzusehen, die durch den hoheren
Zuckergehalt dieser Weine und zur Gewdhrleistung ihrer
einwandfreien Haltbarkeit erforderlich sind. In Anbetracht
der Ergebnisse der laufenden wissenschaftlichen Studien
tiber die Verringerung und Ersetzung von Schwefel in
Wein und die durch Wein verursachte Schwefelzufuhr in
der Erndhrung miissen die Grenzwerte spiter iiberpriift
werden konnen, um sie herabzusetzen.

Es sind die Modalititen festzusetzen, gemaf$ denen die Mit-
gliedstaaten die Anwendung bestimmter 6nologischer Ver-
fahren oder Behandlungen, die nicht in der
Gemeinschaftsregelung vorgesehen sind, wahrend eines
begrenzten Zeitraums zu Versuchszwecken zulassen
diirfen.

Die Herstellung von  Schaumweinen, Qualitits-
schaumweinen und aromatischen Qualitdtsschaumweinen
erfordert zusitzlich zu den anderweitig zugelassenen ono-
logischen Verfahren noch spezifische Verfahren. Aus
Griinden der Klarheit sind diese Verfahren in einem
getrennten Anhang aufzufiihren.

() ABL L 179 vom 14.7.1999, S. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:DE:PDF
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(7 Die Herstellung von Likorweinen erfordert zusitzlich zu iiberwachten Biicher ersetzt werden. In bestimmten Mit-

(10)

(11)

den anderweitig zugelassenen onologischen Verfahren
noch spezifische Verfahren und bei bestimmten Likor-
weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung bestimmte
Besonderheiten. Aus Griinden der Klarheit sind diese Ver-
fahren und Einschrankungen in einem getrennten Anhang
aufzufithren.

Der Verschnitt ist ein allgemein iibliches 6nologisches Ver-
fahren; in Anbetracht seiner etwaigen Auswirkungen auf
die Weinqualitdt ist er genauer zu definieren und ist seine
Anwendung zu regeln, um Missbrauch zu vermeiden und
eine hohe Qualitdt der Weine sicherzustellen, die mit einer
grofieren Konkurrenz in diesem Sektor vereinbar ist. Aus
denselben Griinden muss dieses Verfahren bei der Erzeu-
gung von Roséwein insbesondere fiir einige Weine geregelt
werden, die keiner Spezifikation unterliegen.

Im Rahmen der Gemeinschaftsregelung fiir Lebensmittel
sowie im Internationalen Weinkodex der OIV sind bereits
Reinheits- und Identitdtskriterien fiir eine grofse Anzahl der
bei den 6nologischen Verfahren verwendeten Stoffe fest-
gelegt worden. In dem Bemithen um Harmonisierung und
Klarheit sind vor allem diese Spezifikationen zugrunde zu
legen, die jedoch durch besondere Regeln entsprechend
den Gegebenheiten der Gemeinschaft erginzt werden
konnen.

Weinbauerzeugnisse, die den Bestimmungen von Titel III
Kapitel II der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 bzw. denje-
nigen der vorliegenden Verordnung nicht entsprechen,
diirfen nicht vermarktet werden. Jedoch ist die industrielle
Verwendung einiger dieser Erzeugnisse moglich und es
sind die diesbeziiglichen Modalititen festzulegen, um eine
angemessene Kontrolle ihrer Endbestimmung zu gewdahr-
leisten. Um auflerdem Einkommenseinbuflen derjenigen
Marktteilnehmer zu vermeiden, die iiber vor dem Beginn
der Anwendung dieser Verordnung hergestellte Bestinde
bestimmter Erzeugnisse verfuigen, ist vorzusehen, dass die
Erzeugnisse, die gemifs den vor diesem Zeitpunkt gelten-
den Regeln hergestellt worden sind, zum Verbrauch gelie-
fert werden konnen.

Gemifl Anhang V Abschnitt D Nummer 4 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 muss jede Anreicherung, Sduerung und
Entsduerung den zustindigen Behorden gemeldet werden.
Das Gleiche gilt fiir die Mengen an Saccharose, konzent-
riertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmost-
konzentrat, die natiirliche oder juristische Personen zur
Anwendung dieser Verfahren besitzen. Zweck dieser Mel-
dungen ist es, die betreffenden Mafinahmen kontrollieren
zu konnen. Sie miissen deshalb an die zustiandige Behorde
des Mitgliedstaats gerichtet werden, in dessen Hoheitsge-
biet diese Malnahmen durchgefithrt werden sollen; die
Meldungen miissen somit moglichst genau sein und der
zustindigen Behorde innerhalb von Fristen zugehen, die
fiir eine wirksame Kontrolle durch diese Behorde angemes-
sen sind, wenn es sich um eine Erhohung des Alkohol-
gehalts handelt.

Im Falle einer Siuerung oder Entsduerung reicht eine Nach-
kontrolle aus. Zur Erleichterung der Verwaltungsarbeit
sollten deshalb diese Meldungen, mit Ausnahme der ers-
ten Meldung im Wirtschaftsjahr, durch die laufende Ergén-
zung der regelmdflig von der zustindigen Behorde

(16)

(17)

gliedstaaten tiberpriifen die zustindigen Behorden syste-
matisch alle Erzeugnispartien, aus denen Wein bereitet
wird. Solange diese Verhiltnisse gegeben sind, ist keine
Anreicherungsmeldung erforderlich.

Abweichend von der Grundregel gemif Anhang VI
Abschnitt D der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ist das
Aufgiefen von Wein auf Weintrub oder Traubentrester
oder ausgepressten ,Aszd“- oder ,Vyber“-Teig ein unum-
gingliches Merkmal bei der Herstellung bestimmter unga-
rischer und slowakischer Weine. Die besonderen
Bedingungen dieses Verfahrens miissen in Ubereinstim-
mung mit den am 1. Mai 2004 in den jeweiligen Mitglied-
staaten geltenden nationalen Bestimmungen festgelegt
werden.

Gemif Artikel 31 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind
die Analysemethoden, nach denen die Bestandteile der
unter die genannte Verordnung fallenden Erzeugnisse fest-
gestellt werden, sowie die Regeln, nach denen festgestellt
wird, ob diese Erzeugnisse nicht zugelassenen onologi-
schen Verfahren unterzogen worden sind, die von der OIV
in threm Sammelband der internationalen Methoden zur
Analyse von Wein und Traubenmost empfohlenen und
veroffentlichten Methoden und Regeln. Sind fiir bestimmte
gemeinschaftliche ~ Weinbauerzeugnisse  spezifische
Analyseverfahren erforderlich, die nicht von der OIV fest-
gelegt worden sind, so sind diese gemeinschaftlichen Ver-
fahren zu beschreiben.

Um eine bessere Transparenz zu gewdhrleisten, sind das
Verzeichnis und die Beschreibung der betreffenden
Analyseverfahren ~ auf  Gemeinschaftsebene  zu
veroffentlichen.

Daher sind die Verordnungen (EWG) Nr. 2676/90 der
Kommission vom 17. September 1990 zur Festlegung
gemeinsamer Analysemethoden fur den Weinsektor (1)
und (EG) Nr. 423/2008 der Kommission vom 8. Mai 2008
mit Durchfithrungsbestimmungen zur Verordnung (EG)
Nr. 1493/1999 des Rates und zur Einfithrung eines
Gemeinschaftskodex der onologischen Verfahren und
Behandlungen (2) aufzuheben.

Die in dieser Verordnung vorgesehenen Mafinahmen ent-
sprechen der Stellungnahme des Regelungsausschusses
gemifl Artikel 113 Absatz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

Artikel 1
Gegenstand

Mit dieser Verordnung werden Durchfithrungsbestimmungen zu
Titel II Kapitel I und II der Verordnung (EG) Nr. 479/2008

festgelegt.

() ABL L 272 vom 3.10.1990, S. 1.

() ABL L 127 vom 15.5.2008, S. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:DE:PDF
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Attikel 2

Weinanbauflichen, deren Weine einen
Gesamtalkoholgehalt von héchstens 20 % vol aufweisen
diirfen

Die in Anhang IV Nummer 1 Unterabsatz 2 Buchstabe ¢ erster
Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 genannten
Weinanbauflichen sind diejenigen der Zonen C I, C Il und C Il in
Anhang IX derselben Verordnung sowie die Flachen der Zone B,
auf denen die Weiflweine mit folgenden geschiitzten geografi-
schen Angaben erzeugt werden konnen: ,Vin de pays de Franche-
Comté“ und ,Vin de pays du Val de Loire*.

Artikel 3

Zugelassene 6nologische Verfahren und Einschrinkungen

(1) Die in Artikel 29 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 genannten zugelassenen onologische Verfahren
und Einschrinkungen fiir die Erzeugung und Haltbarmachung
von unter dieselbe Verordnung fallenden Erzeugnissen sind in
Anhang I der vorliegenden Verordnung festgelegt.

(2)  Die zugelassenen 6nologische Verfahren, die Bedingungen
fur ihre Anwendung und die diesbeziiglichen Einschrankungen
sind in Anhang I A aufgefiihrt.

(3)  Die Grenzwerte des Schwefeldioxidgehalts der Weine sind
in Anhang I B aufgefiihrt.

(4)  Die Grenzwerte des Gehalts an fliichtiger Sdure sind in
Anhang I C aufgefihrt.

(5)  Die Bedingungen fur die Suung sind in Anhang I D
festgelegt.

Artikel 4

Einsatz neuer onologischer Verfahren zu
Versuchszwecken

(1) Zu Versuchszwecken gemaf$ Artikel 29 Absatz 2 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 kann jeder Mitgliedstaat den Einsatz
bestimmter, in der genannten Verordnung oder in der vorliegen-
den Verordnung nicht vorgeschener 6nologischer Verfahren oder
Behandlungen fiir einen Zeitraum von hochstens drei Jahren
zulassen, sofern

a) die betreffenden Verfahren oder Behandlungen den Bedin-
gungen von Artikel 27 Absatz 2 und den Kriterien von Arti-
kel 30 Buchstaben b bis e der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
entsprechen;

b) diese Verfahren oder Behandlungen nicht ein Volumen von
mehr als 50 000 hl je Jahr und Versuch betreffen;

¢) der betreffende Mitgliedstaat der Kommission und den ande-
ren Mitgliedstaaten die Bedingungen fiir jede Zulassung vor
Beginn der Versuche mitgeteilt hat;

d) die Behandlung auf dem Begleitdokument gemafs Artikel 112
Absatz 1 und in dem Register gemaf$ Artikel 112 Absatz 2
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 eingetragen wird.

Ein Versuch besteht in einer Mainahme oder Maffnahmen, die im
Rahmen eines genau definierten Forschungsvorhabens durchge-
fithrt werden und fur die ein einheitliches Versuchsprotokoll
erstellt wird.

(2)  Die Erzeugnisse, die durch den Einsatz solcher Verfahren
oder Behandlungen zu Versuchszwecken gewonnen wurden,
konnen in einem anderen als dem betreffenden Mitgliedstaat ver-
marktet werden, wenn die zustindigen Behorden des
Bestimmungsmitgliedstaats von dem den Versuch erlaubenden
Mitgliedstaat im Voraus iiber die Zulassungsbedingungen und die
betreffenden Mengen unterrichtet worden sind.

(3)  Innerhalb von drei Monaten nach Ablauf des in Absatz 1
genannten Zeitraums richtet der betreffende Mitgliedstaat eine
Mitteilung tiber den zugelassenen Versuch und dessen Ergebnis an
die Kommission. Die Kommission unterrichtet die anderen Mit-
gliedstaaten iiber das Ergebnis des Versuchs.

(4)  Der betreffende Mitgliedstaat kann gegebenenfalls entspre-
chend diesem Ergebnis einen Antrag auf Fortsetzung dieses Ver-
suchs fiir eine weitere Dauer von hochstens drei Jahren an die
Kommission richten, und zwar moglicherweise fiir eine groflere
Menge als beim ersten Versuch. Der Mitgliedstaat fiigt seinem
Antrag entsprechende Unterlagen bei. Die Kommission entschei-
det nach dem Verfahren des Artikels 113 Absatz 2 der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 iiber den Antrag auf Fortsetzung des
Versuchs.

Artikel 5

Onologische Verfahren fiir Schaumweinkategorien

Die zugelassenen 6nologischen Verfahren und die Einschrankun-
gen, einschliefSlich bei der Anreicherung, Sduerung, Entsduerung
und StiBung, fiir Schaumweine, Qualititsschaumweine und aro-
matische Qualititsschaumweine gemaf$ Artikel 32 Unterabsatz 2
Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind unbescha-
det der allgemeinen 6nologischen Verfahren und Einschriankun-
gen gemdf der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 bzw. Anhang I der
vorliegenden Verordnung in Anhang II der vorliegenden Verord-
nung aufgefiihrt.

Artikel 6

Onologische Verfahren fiir Likérweine

Die zugelassenen 6nologischen Verfahren und die Einschriankun-
gen fiir Likdrweine gemafl Artikel 32 Unterabsatz 2 Buchstabe ¢
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind unbeschadet der allge-
meinen 6nologischen Verfahren und Einschrankungen gemaf$ der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 bzw. Anhang I der vorliegenden
Verordnung in Anhang III der vorliegenden Verordnung
aufgefiihrt.

Artikel 7

Begriffsbestimmung des Verschnitts

(1) Verschnitt im Sinne von Artikel 32 Absatz 2 Buchstabe d
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ist das Vermischen von Wei-
nen und Mosten mit unterschiedlicher Herkunft, aus verschiede-
nen Rebsorten, aus verschiedenen Erntejahren oder aus
verschiedenen Wein- oder Traubenmostkategorien.
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(2)  Als verschiedene Kategorien von Wein oder Most gelten

a) Rotwein, Weilwein sowie die zur Gewinnung dieser Katego-
rien von Wein geeigneten Moste oder Weine;

b) Wein ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung/geografische
Angabe, Wein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (g.U.)
und Wein mit geschiitzter geografischer Angabe (g.g.A.)
sowie die zur Gewinnung dieser Kategorien von Wein geeig-
neten Moste oder Weine.

Fir die Anwendung des vorliegenden Absatzes ist der Roséwein
dem Rotwein gleichgestellt.

(3)  Nicht als Verschnitt gilt

a) die Zugabe von konzentriertem Traubenmost oder rektifi-
ziertem Traubenmostkonzentrat zur Anreicherung;

b) die Siifung.

Artikel 8

Allgemeine Modalititen fiir Vermischen und Verschnitt

(1)  Ein Wein darf nur durch Vermischen oder Verschnitt
gewonnen werden, wenn die Bestandteile dieser Mischung oder
dieses Verschnitts die fiir die Gewinnung eines Weins vorgesehe-
nen Eigenschaften aufweisen und den Bestimmungen der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 und der vorliegenden Verordnung
entsprechen.

Der Verschnitt eines WeilSweins ohne g.U./g.g.A. mit einem Rot-
wein ohne g.U.[/g.g.A. darf keinen Roséwein ergeben.

Die Bestimmung in Unterabsatz 2 schliefit jedoch einen Ver-
schnitt der darin genannten Art nicht aus, wenn das Enderzeugnis
fiir die Zubereitung einer Cuvée gemaf der Begriffsbestimmung in
Anhang I der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 oder fiir die
Perlweinbereitung bestimmt ist.

(2)  Der Verschnitt eines Traubenmostes oder eines Weins, auf
den das in Anhang I A Nummer 14 der vorliegenden Verordnung
genannte 6nologische Verfahren angewandt wurde, mit einem
Traubenmost oder Wein, auf den dieses 6nologische Verfahren
nicht angewandt wurde, ist untersagt.

Artikel 9

Reinheits- und Identititskriterien fiir die bei den
onologischen Verfahren verwendeten Stoffe

(1)  Die Reinheits- und Identitdtskriterien fiir die bei den 6no-
logischen Verfahren verwendeten Stoffe gemafs Artikel 32 Unter-
absatz 2 Buchstabe e der Verordnung (EG) Nr. 479/2008, die
nicht in der Richtlinie 2008/84/EG der Kommission (*) festgelegt
sind, sind die im Internationalen Weinkodex der Internationalen
Organisation fiir Rebe und Wein festgelegten und veroffentlich-
ten Kriterien.

Gegebenenfalls werden diese Reinheitskriterien durch besondere
Vorschriften in Anhang I A der vorliegenden Verordnung ergénzt.

() ABL L 253 vom 20.9.2008, S. 1.

(2)  Die Enzyme und Enzymzubereitungen, die bei den in
Anhang I A aufgelisteten zugelassenen 6nologischen Verfahren
und Behandlungen verwendet werden, erfiillen die Anforderun-
gen der Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 des Europiischen Par-
laments und des Rates vom 16. Dezember 2008 iiber
Lebensmittelenzyme (2).

Artikel 10

Bedingungen fiir die Lagerung, den Verkehr und die
Verwendung von Erzeugnissen, die den Bestimmungen
von Titel III Kapitel II der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
oder der vorliegenden Verordnung nicht entsprechen

(1)  Erzeugnisse, die den Bestimmungen von Titel III Kapitel IT
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 oder der vorliegenden Ver-
ordnung nicht entsprechen, werden vernichtet. Die Mitgliedstaa-
ten diirfen jedoch zulassen, dass bestimmte Erzeugnisse, deren
Merkmale sie festlegen, in einer Brennerei, einer Essigfabrik oder
zu industriellen Zwecken verwendet werden.

(2)  Diese Erzeugnisse diirfen von einem Erzeuger oder Hand-
ler nicht ohne triftigen Grund aufbewahrt werden und diirfen nur
transportiert werden, um in eine Brennerei, eine Essigfabrik oder
einen Betrieb, in dem sie industriellen Zwecken zugefiihrt oder zu
industriellen Erzeugnissen verarbeitet werden, oder in eine
Vernichtungsanlage verbracht zu werden.

(3)  Die Mitgliedstaaten sind befugt, dem in Absatz 1 genann-
ten Wein zur besseren Identifizierung Denaturierungsmittel oder
Indikatoren zusetzen zu lassen. Sie konnen die in Absatz 1 vor-
gesehenen Verwendungen auch aus berechtigten Griinden verbie-
ten und die Erzeugnisse vernichten lassen.

(4)  Vor dem 1. August 2009 erzeugte Weine diirfen zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch angeboten oder geliefert
werden, sofern sie den vor diesem Zeitpunkt geltenden gemein-
schaftlichen oder einzelstaatlichen Regeln entsprechen.

Artikel 11

Allgemeine Bedingungen fiir die Anreicherung sowie die
Sduerung und Entsiuerung anderer Erzeugnisse als Wein

Die in Anhang V Abschnitt D Nummer 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 vorgeschenen Mafinahmen miissen in einem
Arbeitsgang erfolgen. Die Mitgliedstaaten konnen jedoch vorse-
hen, dass bestimmte dieser Mafinahmen in mehreren Arbeitsgin-
gen erfolgen, wenn dadurch eine bessere Weinbereitung bei den
betreffenden Erzeugnissen gewahrleistet ist. In diesem Fall gelten
die in Anhang V der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 vorgesehe-
nen Grenzwerte fiir die gesamte Mafnahme.

() ABL L 354 vom 31.12.2008, S. 7.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:253:0001:0001:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0007:0007:DE:PDF
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Artikel 12

Verwaltungsvorschriften fiir die Anreicherung

(1)  Die in Anhang V Abschnitt D Nummer 4 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 genannte Meldung einer Erhohung des
Alkoholgehalts ist von den natiirlichen oder juristischen Perso-
nen, die diese Mafsnahme durchzufithren beabsichtigen, innerhalb
der Fristen und gemdf8 den angemessenen Kontrollbedingungen
vorzunehmen, die von den zustindigen Behorden des Mitglied-
staats festgelegt werden, in dessen Hoheitsgebiet die Maffnahme
durchgefiihrt wird.

(2)  Die in Absatz 1 genannte Meldung erfolgt schriftlich und
enthilt die nachstehenden Angaben:

a) Name und Anschrift der die Meldung einreichenden Person,
b) Ort der Manahmendurchfiihrung,
¢) Tag und Stunde der Malnahmendurchfiihrung,

d) Bezeichnung des der betreffenden Mafnahme zu unterzie-
henden Erzeugnisses,

¢) dasanzuwendende Verfahren unter Angabe der Art des dazu
zu verwendenden Erzeugnisses.

(3)  Die Mitgliedstaaten konnen zulassen, dass eine vorherige
Meldung an die zustindigen Behorden gerichtet wird, die fur
mehrere Malnahmen oder fiir einen bestimmten Zeitraum gilt.
Eine solche Meldung ist nur zuldssig, wenn die die Meldung ein-
reichende Person iiber die einzelnen Anreicherungsmafinahmen
sowie tiber die in den Meldungen nach Absatz 2 enthaltenen
Angaben gemif Absatz 6 Buch fiihrt.

(4)  Die Mitgliedstaaten regeln, nach welchen Modalititen eine
meldende Person, die die in ihrer Meldung genannte Maffnahme
im Falle hoherer Gewalt nicht zu dem darin angegebenen Zeit-
punkt durchfiihren konnte, der zustindigen Behorde eine zweite,
die erforderliche Kontrolle ermdglichende Meldung einreichen
kann.

(5)  Die in Absatz 1 genannte Meldung ist in denjenigen Mit-
gliedstaaten nicht erforderlich, in denen die zustindigen Kontroll-
behorden alle Erzeugnispartien, aus denen Wein bereitet wird,
systematisch analysieren.

(6)  Uber die Angaben betreffend die zur Erhohung des
Alkoholgehalts durchzufithrenden Mafinahmen wird sofort nach
deren Ende gemafS Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 Buch gefiihrt.

Enthilt eine fur mehrere Manahmen geltende Meldung nicht
Datum und Uhrzeit des Beginns der Malnahmen, so muss aufSer-
dem vor Beginn jeder Mafnahme eine Eintragung in die Biicher
erfolgen.

Artikel 13

Verwaltungsvorschriften iiber die Siuerung und die
Entsduerung

(1)  Die in Anhang V Abschnitt D Nummer 4 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 genannte Meldung einer Siuerung oder Ent-
sduerung ist spatestens am zweiten Tag nach Abschluss der in
einem Wirtschaftsjahr durchgefithrten ersten Mafnahme einzu-
reichen. Sie betrifft alle auf das betreffende Wirtschaftsjahr entfal-
lenden Maflnahmen.

(2)  Die in Absatz 1 genannte Meldung erfolgt schriftlich und
enthilt die nachstehenden Angaben:

a) Name und Anschrift der die Meldung einreichenden Person,
b) Art der Manahme,
¢) Ort der Mafinahmendurchfiihrung.

(3)  Uber die Angaben betreffend die zur Siuerung oder Ent-
sduerung durchzufihrenden Mafnahmen wird gemdff Arti-
kel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 Buch
gefiihrt.

Artikel 14

Aufgieflen von Wein oder Traubenmost auf Weintrub
oder Traubentrester oder ausgepressten ,,Aszd“-
bzw., Vyber“-Teig

Das Aufgiefen von Wein oder Traubenmost auf Weintrub oder
ausgepressten ,Aszi“- bzw. ,Vyber“-Teig gemdfl Anhang VI
Abschnitt D Nummer 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 muss
gemif$ den am 1. Mai 2004 geltenden nationalen Vorschriften
folgendermaflen erfolgen:

a) ,Tokaji forditds“ bzw. ,Tokajsky forditds“ wird hergestellt,
indem Traubenmost oder Wein auf ausgepressten ,Aszd“-
bzw. ,Vyber“-Teig aufgegossen wird;

b) ,Tokaji méslds“ bzw. ,Tokajsky mdslas® wird hergestellt,
indem Traubenmost oder Wein auf Weintrub von ,Szamo-
rodni“ bzw. ,Samorodné” oder ,Aszi“ bzw. ,Vyber” aufge-
gossen wird.

Die betreffenden Erzeugnisse miissen aus demselben Erntejahr
stammen.

Artikel 15

Anwendbare gemeinschaftliche Analysemethoden

(1)  Die Analysemethoden gemif Artikel 31 Absatz 2 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008, die fiir die Kontrolle bestimmter
Weinbauerzeugnisse oder bestimmter auf Gemeinschaftsebene
festgesetzter Grenzwerte angewendet werden, sind in Anhang IV
aufgefiihrt.

(2)  Die Kommission veroffentlicht im Amtsblatt der Europdi-
schen Union, Reihe C, das Verzeichnis und die Beschreibung der
Analysemethoden gemif$ Artikel 31 Absatz 1 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008, die im Sammelband der internationalen
Methoden zur Analyse von Wein und Traubenmost der OIV
beschrieben und fur die Kontrolle der in der Gemeinschafts-
regelung fiir die Erzeugung von Weinbauerzeugnissen festgeleg-
ten Grenzwerte und Anforderungen anwendbar sind.
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Artikel 16 Artikel 17
Aufhebung
Die Verordnungen (EWG) Nr. 2676/90 und (EG) Nr. 423/2008 Diese Verordnung tritt am siebten Tag nach ihrer Verdffentli-
werden aufgehoben. chung im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Verweise auf die aufgehobenen Verordnungen und auf die Ver-
ordnung (EG) Nr. 1493/1999 gelten als Verweise auf die vorlie-
gende Verordnung nach der Entsprechungstabelle in Anhang V. Sie gilt ab dem 1. August 2009.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitgliedstaat.

Briissel, den 10. Juli 2009

Fiir die Kommission
Mariann FISCHER-BOEL
Mitglied der Kommission



ANHANG I A

ZUGELASSENE ONOLOGISCHE VERFAHREN UND BEHANDLUNGEN

1

2

3

Onologisches Verfahren

Bedingungen fiir die Anwendung (')

Grenzwerte fiir die Anwendung

Beliiftung oder Sauerstoffanreicherung mit gasformigem Sauerstoff

Thermische Behandlung

Zentrifugierung und Filtrierung, mit oder ohne inerte Filterhilfsstoffe

Die eventuelle Anwendung eines Hilfsstoffs darf in dem
behandelten Erzeugnis keine unerwiinschten Riickstinde
hinterlassen.

Verwendung von Kohlendioxid, Argon oder Stickstoff, auch gemischt, damit eine
inerte Atmosphdre hergestellt und das Erzeugnis vor Luft geschiitzt behandelt wird

Verwendung von Weinhefen, trocken oder in Weinsuspension

Nur bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem  Traubenmost,  teilweise  gegorenem
Traubenmost aus eingetrockneten Trauben,
konzentriertem Traubenmost, Jungwein sowie bei der
zweiten alkoholischen Girung aller Kategorien von
Schaumwein

Verwendung einer oder mehrerer der folgenden Stoffe zur Forderung der
Hefebildung, eventuell ergidnzt durch einen inerten Triger aus mikrokristalliner
Zellulose:

—  Zusatz von Diammoniumphosphat oder Ammoniumsulfat

Nur bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Trauben-
most aus eingetrockneten Trauben, konzentriertem Trau-
benmost, Jungwein sowie bei der zweiten alkoholischen
Garung aller Kategorien von Schaumwein

Verwendung bis zu einem Grenzwert von 1 g/l (ausgedriickt
als Salze) (2) bzw. 0,3 g/l bei der zweiten Girung von
Schaumwein

—  Zusatz von Ammoniumbisulfit

Nur bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Trauben-
most aus eingetrockneten Trauben, konzentriertem Trau-
benmost, Jungwein

Verwendung bis zu einem Grenzwert von 0,2 g/l (ausge-
driickt als Salze) (?) und innerhalb der unter Nummer 7 vor-
geschenen Grenzen

—  Zusatz von Thiaminium-Dichlorhydrat

Nur bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Trauben-
most aus eingetrockneten Trauben, konzentriertem Trau-
benmost, Jungwein sowie bei der zweiten alkoholischen
Garung aller Kategorien von Schaumwein

Verwendung bis zu einem Grenzwert von 0,6 mg/l (ausge-
driickt als Thiaminium) bei jeder Behandlung

Verwendung von Schwefeldioxid oder Kaliummetabisulfit, auch Kaliumdisulfit oder
Kaliumpyrosulfit genannt

Grenzwerte (Hochstmenge in dem auf dem Markt angebo-
tenen Erzeugnis) gemdfl Anhang I B

Entschwefelung durch physikalische Verfahren

Nur bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Trauben-
most aus eingetrockneten Trauben, konzentriertem Trau-
benmost, rektifiziertem Traubenmostkonzentrat und
Jungwein
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1

2

3

Onologisches Verfahren

Bedingungen fiir die Anwendung (')

Grenzwerte fiir die Anwendung

9 Behandlung mit 6nologischer Holzkohle (Aktivkohle) Nur bei Traubenmost, Jungwein, rektifiziertem | Verwendung bis zu einem Grenzwert von 100g
Traubenmostkonzentrat und WeifSwein Trockenpriparat je hl
10 | Kldrung durch einen oder mehrere der folgenden énologischen Stoffe:
—  Speisegelatine,
— Proteine pflanzlichen Ursprungs aus Weizen oder Erbsen,
— Hausenblase,
—  Kasein und Kaliumkaseinate,
—  Eieralbumin, Bedingungen fiir die Anwendung von Betaglucanase
— Bentonit gemdfd Anlage 1
—  Siliziumdioxid in Form von Gel oder kolloidaler Losung,
— Kaolinerde,
— Tannin,
—  pektolytische Enzyme,
— enzymatische Zubereitung von Betaglucanase.
11 | Verwendung von Sorbinsdure in Form von Kaliumsorbat Hochstmenge an Sorbinsdure im behandelten, auf dem
Markt angebotenen Erzeugnis: 200 mg/l
12 | Verwendung von L(+)-Weinsdure, L-Apfelsdure, DL-Apfelsiure oder Milchsiure fiir | Bedingungen und Grenzwerte gemdf Anhang V
die Sduerung Abschnitte C und D der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
sowie den Artikeln 11 und 13 der vorliegenden Verord-
nung
Spezifikationen fiir die L(+)-Weinsdure gemifl Anlage 2
Absatz 2
13 | Verwendung einer oder mehrerer der folgenden Stoffe fiir die Entsduerung: Bedingungen und Grenzwerte gemidf Anhang V
) Abschnitte C und D der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
—  neutrales Kaliumtartrat, sowie den Artikeln 11 und 13 der vorliegenden Verord-
—  Kaliumbikarbonat, nung
—  Kalziumkarbonat, gegebenenfalls mit geringen Mengen von Doppelkalzium- | FUr die L(+)-Weinsdure unter den Bedingungen von
salz der L(+)-Weinsiure und der L(-)-Apfelsiure, Anlage 2
—  Kalziumtartrat,
— L(+)-Weinsaure,
— eine homogene Zubereitung von Weinsdure und Kalziumkarbonat zu gleichen
Teilen, fein gemahlen.
14 | Verwendung von Aleppokiefernharz Unter den Bedingungen von Anlage 3

8/¢6T 1
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1

2

3

Onologisches Verfahren

Bedingungen fiir die Anwendung (*)

Grenzwerte fiir die Anwendung

15 | Verwendung von Heferindenzubereitungen Verwendung bis zu einem Grenzwert von 40 g/hl
16 | Verwendung von Polyvinylpolypyrrolidon Verwendung bis zu einem Grenzwert von 80 g/hl
17 | Verwendung von Milchsdurebakterien
18 | Zusatz von Lysozym Verwendung bis zu einem Grenzwert von 500 mg/l (erfolgt
der Zusatz zum Most und zum Wein, darf die kumulierte
Menge den Wert von 500 mg/l nicht tiberschreiten)
19 Zusatz von L-Ascorbinsiure Hochstmenge in dem behandelten, auf dem Markt
angebotenen Wein: 250 mg/l (%)
20 | Verwendung von lonenaustauschharzen Nur bei Traubenmost, der zur Bereitung von rektifiziertem
Traubenmostkonzentrat bestimmt ist, und unter den
Bedingungen von Anlage 4
21 In trockenen Weinen Verwendung von frischen, gesunden und nicht verdiinnten | Bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5,6, 7, 8,9, 15 | In Mengen von hochstens 5 %vol des behandelten
Weinhefen, die Hefen aus der jiingsten Bereitung trockener Weine enthalten und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 definierten | Erzeugnisses
Erzeugnissen
22 | Beliiftung oder Einleitung von Argon oder Stickstoff
23 | Zusatz von Kohlendioxid Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum | Bei nicht schaumenden Weinen betrigt die Hochstmenge an
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem | Kohlendioxid im behandelten, auf dem Markt angebotenen
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 7, | Wein = 3 g[l, und der auf gelostes Kohlendioxid
und 9 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 definierten | zuriickzufithrende Uberdruck muss bei einer Temperatur
Erzeugnissen von 20 °C weniger als 1 bar betragen.
24 | Zusatz von Zitronensdure im Hinblick auf den Ausbau des Weines Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum | Hochstmenge in dem behandelten, auf dem Markt
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem | angebotenen Wein: 1 g/l
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen
25 | Zusatz von Tannin Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen
26 | Behandlung Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum | Bei Kalziumphytat Verwendung bis zu einem Grenzwert von
Rwei d . . iumh ‘ unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau- | 8 g/hl
— von Weilweinen und Roséweinen mit Kaliumhexacyanoferrat, benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
—  von Rotweinen mit Kaliumhexacyanoferrat oder mit Kalziumphytat. 7,8,9,15 und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen unter den Bedingungen von Anlage 5
27 | Zusatz von Metaweinsdure Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum | Verwendung bis zu einem Grenzwert von 100 mg/l

unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen
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1

2

3

Onologisches Verfahren

Bedingungen fiir die Anwendung (')

Grenzwerte fiir die Anwendung

28

Verwendung von Gummiarabikum

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen

29

Verwendung von DL-Weinsdure, auch Traubensiure genannt, oder ihrem neutralen
Kaliumsalz, um das iiberschiissige Kalzium niederzuschlagen

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen unter den Bedingungen von
Anlage 5

30

Verwendung zur Forderung der Ausfillung des Weinsteins
— von Kaliumbitartrat oder Kaliumhydrogentartrat,

— von Kalziumtartrat.

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen

Bei Kalziumtartrat Verwendung bis zu einem Grenzwert von
200 g/hl

31

Verwendung von Kupfersulfat oder Kupfercitrat zur Beseitigung eines geschmack-
lichen oder geruchlichen Mangels des Weines

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen

Verwendung bis zu einem Grenzwert von 1 g/hl und unter
der Voraussetzung, dass der Kupfergehalt im behandelten
Erzeugnis 1 mg/l nicht tibersteigt

32

Zusatz von Karamell gemaf der Richtlinie 94/36/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 30. Juni 1994 iiber Farbstoffe, die in Lebensmitteln verwendet
werden diirfen (%), zur Verstirkung der Farbe

Nur bei Likorwein

33

Verwendung von mit Allylisothiocyanat getrinkten Scheiben aus reinem Paraffin
zur Herstellung einer sterilen Atmosphire

Nur bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei Wein

Zulissig ausschlie@lich in Italien, solange dies dort nicht
gesetzlich verboten ist, und nur in Behéltern mit einem Fas-
sungsvermogen von mehr als 20 Litern

Im Wein diirfen keinerlei Spuren von Allylisothiocyanat
auftreten.

34

Zusatz von Dimethyldicarbonat (DMDC) zu Wein, um seine mikrobiologische Sta-
bilisierung zu gewihrleisten

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7, 8,9, 15 und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen, unter den Bedingungen von Anlage 6

Verwendung bis zu einem Grenzwert von 200 mg/l; Riick-
stande in dem auf dem Markt angebotenen Wein nicht
nachweisbar

35

Zusatz von Hefe-Mannoproteinen zur Weinstein- und EiweifSstabilisierung

Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen
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1

2

3

Onologisches Verfahren

Bedingungen fiir die Anwendung (*)

Grenzwerte fiir die Anwendung

36 | Behandlung durch Elektrodialyse zur Weinsteinstabilisierung Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen, unter den Bedingungen von
Anlage 7
37 | Anwendung von Urease zur Verringerung des Harnstoffgehalts im Wein Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum
unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem
Traubenmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
definierten Erzeugnissen, unter den Bedingungen von
Anlage 8
38 | Verwendung von Eichenholzstiicken fiir die Weinbereitung und den Weinausbau, | Unter den Bedingungen von Anlage 9
einschlieflich fir die Garung von frischen Weintrauben und Traubenmost
39 | Verwendung Nur zur Bereitung aller Kategorien von Schaumwein und
) . Perlwein, der durch Flaschengdrung gewonnen wurde und
—  von Kalziumalginat oder bei dem die Enthefung durch Degorgieren erfolgte
— von Kaliumalginat
40 | Teilweise Entalkoholisierung von Wein Nur bei Wein und unter den Bedingungen von Anlage 10
41 | Verwendung von Polyvinylimidazol- und Polyvinylpolypyrrolidon-Copolymeren | Unter den Bedingungen von Anlage 11 Verwendung bis zu einem Grenzwert von 500 mg/l (erfolgt
(PVI/PVP) zur Senkung des Kupfer-, Eisen- und Schwermetallgehalts die Verwendung im Most und im Wein, so darf die kumu-
lierte Dosis den Wert von 500 mg/l nicht tiberschreiten)
42 | Zusatz von Carboxymethylcellulose (Cellulosegummi) zur Weinsteinstabilisierung | Nur bei Wein und allen Kategorien von Schaumwein und | Verwendung bis zu einem Grenzwert von 100 mg|/l
Perlwein
43 Behandlung mit Kationenaustauschern zur Weinsteinstabilisierung Bei teilweise gegorenem, in unverarbeiteter Form zum

unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem Trau-
benmost und bei den in Anhang IV Nummern 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 defi-
nierten Erzeugnissen, unter den Bedingungen von
Anlage 12

(") Sofern nicht ausdriicklich anders angegeben, kann das beschriebene Verfahren oder die beschriebene Behandlung bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost aus eingetrock-
neten Trauben, konzentriertem Traubenmost, Jungwein, in unverarbeiteter Form zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtem teilweise gegorenem Traubenmost, Wein, allen Kategorien von Schaumwein, Perlwein, Perlwein mit
zugesetzter Kohlensdure, Likorwein, Wein aus eingetrockneten Trauben und Wein aus iiberreifen Trauben zur Anwendung kommen.

Diese Ammoniumsalze kénnen auch gemeinsam bis zu einem Gesamtgrenzwert von 1 g/l verwendet werden, unbeschadet des vorgenannten spezifischen Grenzwerts von 0,2 g/l bzw. 0,3 g/l.
Der Grenzwert fiir die Verwendung betrégt 250 mg/l bei jeder Behandlung.
) ABL L 247 vom 10.9.1994, S. 13.
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Anlage 1
Vorschriften fiir Betaglucanase
Internationaler Code fuir Betaglucanasen: E.C. 3-2-1-58
Beta-Glucan-Hydrolasen (spalten Glucan von Botrytis cinerea)
Ursprung: Trichoderma harzianum
Anwendungsbereich: Spaltung von Betaglucanen in Wein, insbesondere in Wein edelfauler Trauben

Verwendungshochstdosis: 3 g enzymatische Zubereitung mit 25 % suspendierter organischer Substanz (Gesamtgehalt
an organischer Substanz, T.0.S.) je Hektoliter

Chemische und mikrobiologische Reinheit:

Verlust durch Trocknung weniger als 10 %
Schwermetalle weniger als 30 ppm

Blei weniger als 10 ppm

Arsen weniger als 3 ppm

Koliforme insgesamt keine

Escherichia coli keine in einer Probe von 25 g
Salmonella spp. keine in einer Probe von 25 gA
aerobe Keime insgesamt weniger als 5 x 10* Keime/g
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Anlage 2
L(+)-Weinsidure

1. Die Verwendung von Weinsdure zur Entsiuerung gemaff Anhang I A Nummer 13 ist nur zugelassen fuir Erzeugnisse,
die

aus den Rebsorten Elbling und Riesling stammen und

aus Trauben gewonnen wurden, die in folgenden Weinanbaugebieten des nordlichen Teils der Weinbauzone A geern-
tet wurden:

—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

—  Nabhe,

—  Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Die Weinsiure, deren Verwendung in den Nummern 12 und 13 dieses Anhangs vorgesehen ist und die auch L(+)-
Weinsdure genannt wird, muss landwirtschaftlichen Ursprungs und insbesondere aus Weinbauerzeugnissen gewon-
nen worden sein. Dariiber hinaus muss sie den Reinheitskriterien der Richtlinie 2008/84/EG entsprechen.
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Anlage 3
Aleppokiefernharz

Die Verwendung von Aleppokiefernharz gemdfl Anhang I A Nummer 14 ist nur zuldssig, um einen Tafelwein
,Retsina“ zu gewinnen. Dieses onologische Verfahren darf nur durchgefiihrt werden:

a)  im geografischen Gebiet Griechenlands;

b) bei einem Traubenmost aus Trauben, fiir die Sorten, Anbaugebiet und Weinbereitungsgebiet in den vor dem
31. Dezember 1980 geltenden griechischen Rechtsvorschriften festgelegt wurden;

¢)  durch Zusatz einer Harzmenge von hochstens 1 000 g je Hektoliter des zu behandelnden Erzeugnisses vor der
Garung oder — sofern der vorhandene Alkoholgehalt ein Drittel des Gesamtalkoholgehaltes nicht iibersteigt —
wihrend der Garung.

Beabsichtigt Griechenland, die in Absatz 1 Buchstabe b genannten Rechtsvorschriften zu dndern, so teilt sie dies der
Kommission vorher mit. Reagiert die Kommission nicht innerhalb von zwei Monaten nach dieser Mitteilung, so kann
Griechenland die vorgenannten Anderungen einfiihren.
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Anlage 4
Ionenaustauschharze

Die gemifs Anhang I A Nummer 20 zur Verwendung zugelassenen lonenaustauschharze sind sulfonierte oder ammoni-
sierte Styrol- oder Benzoldivinil-Copolymere. Sie miissen den Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Euro-
pdischen Parlaments und des Rates (') sowie den zu deren Durchfithrung erlassenen gemeinschaftlichen und nationalen
Vorschriften entsprechen. Sie diirfen bei der Kontrolle nach der in Absatz 2 festgelegten Analysemethode in keinem der
erwihnten Losungsmittel mehr als 1 Milligramm/Liter organische Stoffe hinterlassen. [hre Regeneration darf nur unter Ver-
wendung von Stoffen erfolgen, die fiir die Herstellung von Lebensmitteln zugelassen sind.

Thre Verwendung darf nur unter der Aufsicht eines Onologen oder Technikers und in Anlagen erfolgen, die von den Behor-
den des Mitgliedstaats zugelassen sind, in dessen Hoheitsgebiet die Harze verwendet werden. Diese Behorden bestimmen die
den zugelassenen Onologen und Technikern obliegenden Aufgaben und Verantwortlichkeiten.

Analysemethode zur Bestimmung der Lassigkeit organischer Substanz aus lonenaustauschharzen:

1.  GEGENSTAND UND ANWENDUNGSBEREICH

Bestimmung der Lissigkeit organischer Substanz aus lonenaustauschharzen

2. BEGRIFFSBESTIMMUNG

Lassigkeit organischer Substanz aus lonenaustauschharzen. Die Lassigkeit organischer Substanz wird durch die nach-
stehend beschriebene Methode bestimmt.

3. PRINZIP

Perkolieren geeigneter Losungsmittel durch zur Untersuchung vorbereitete Harze und gravimetrische Bestimmung der
Masse der herausgelosten organischen Substanz

4. REAGENZIEN
Alle Reagenzien miissen analysenreine Qualitit besitzen.
Losungsmittel:
4.1. Destilliertes Wasser oder entionisiertes Wasser oder Wasser gleichwertiger Reinheit

4.2. Ethanollosung 15 % v/v; Herstellung der Losung durch Mischen von 15 Volumen absolutes Ethanol mit 85 Volumen
Wasser (Nummer 4.1)

4.3. Essigsdure-Losung 5 % m/m; Herstellung der Losung durch Mischung von 5 Masseteilen Eisessigsdure mit 95 Masse-
teilen Wasser (Nummer 4.1)

5. GERATE

5.1. lonenaustausch-Chromatografiesiulen

5.2. Messkolben 21

5.3. Verdampfungsschalen, hitzeresistent fiir Muffelofentemperaturen von 850 °C
5.4. Trockenofen, thermostatisch kontrolliert auf 105 + 2 °C

5.5. Muffelofen, thermostatisch kontrolliert auf 850 + 25 °C

5.6. Analysenwaage, Genauigkeit 0,1 mg

5.7. Verdampfer: Heizplatte oder Infrarotverdampfer

(") ABL L 338 vom 13.11.2004, S. 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

VERFAHREN

In drei lonenaustausch-Chromatografiesdulen (Nummer 5.1) werden jeweils 50 ml des zu priffenden lonenaustausch-
harzes nach Waschen und Behandeln gemdfl Anweisung des Herstellers fiir Harze zur Verwendung im Lebensmittel-
sektor eingegeben.

Fiir die anionischen Austauschharze ldsst man die drei Extraktionslosungen (Nummern 4.1, 4.2 und 4.3) getrennt
durch die gemdf Nummer 6.1 praparierten Saulen mit einem Durchsatz von 350 bis 450 ml/h perkolieren. Der erste
Liter des Eluats aus jeder Sdule wird verworfen, die nichsten 2 Liter werden in Messkolben (Nummer 5.2) aufgefangen.
Fiir die kationischen Austauschharze lisst man nur die zwei Losungen gemaf$ den Nummern 4.1 und 4.2 durch die zu
diesem Zweck praparierten Siulen perkolieren.

Die drei Eluate lisst man auf einer Heizplatte oder unter dem Infrarotverdampfer (Nummer 5.7) in getrennten
Verdampfungsschalen (Nummer 5.3), die vorab gewaschen und gewogen (m0) wurden, verdampfen. Die Schalen wer-
den in den Trockenofen (Nummer 5.4) eingesetzt, bis die Riickstinde bis zur konstanten Masse (m1) getrocknet sind.

Nach Aufzeichnung der so erhaltenen konstanten Masse (Nummer 6.3) werden die Trockenriickstinde im Muffelofen
(Nummer 5.5) bis zur konstanten Masse verascht (m2).

Berechnung der durch Stofflissigkeit abgegebenen organischen Substanz (Nummer 7.1). Ist das Ergebnis grofSer als
1 mg/l, so ist ein Blindtest der Reagenzien durchzufithren und der Gehalt an abgegebener organischer Substanz erneut
zu berechnen.

Der Blindtest sollte durch Wiederholung der Vorschriften der Nummern 6.3 und 6.4, jedoch unter Verwendung von
2 Liter Losung durchgefithrt werden, um Massen von m3 und m4 nach den Vorschriften der Nummer 6.3 bzw. 6.4 zu
erhalten.

DARSTELLUNG DER ERGEBNISSE
Berechnungsformel und Berechnung der Ergebnisse

Die aus den lonenaustauschharzen herausgeloste organische Substanz wird in mg/1 mittels folgender Formel
berechnet:

500 (m1 - m2)
wobei m1 und m2 die ermittelten Massenwerte sind.

Das berichtigte Gewicht der aus den lonenaustauschharzen herausgelosten organischen Substanz wird in mg/l mittels
folgender Formel berechnet:

500 (m1 - m2 —m3 + m4)
wobei m1, m2, m3 und m4 die ermittelten Massenwerte sind.

Der Unterschied der Ergebnisse zwischen zwei an derselben Probe parallel durchgefiihrten Bestimmungen darf 0,2 mg|l
nicht iiberschreiten.
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Anlage 5
Kaliumhexacyanoferrat
Kalziumphytat
DL-Weinsdure

Die Verwendung von Kaliumhexacyanoferrat und von Kalziumphytat gemiaff Anhang I A Nummer 26 bzw. die Verwen-
dung von DL-Weinséure gemifl Anhang I A Nummer 29 ist nur zugelassen, wenn diese Behandlung unter Uberwachung
eines Onologen oder Technikers durchgefiihrt wird, der von den Behérden des Mitgliedstaats, auf dessen Hoheitsgebiet diese
Behandlung durchgefithrt wird, zugelassen ist, und dessen Verantwortlichkeiten gegebenenfalls von dem betreffenden Mit-
gliedstaat festgelegt werden.

Nach der Behandlung mit Kaliumhexacyanoferrat oder Kalziumphytat muss der Wein Spuren von Eisen aufweisen.

Fiir die Kontrolle der Verwendung der in Absatz 1 genannten Erzeugnisse gelten die von den Mitgliedstaaten diesbeziiglich
erlassenen Vorschriften.
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Anlage 6

Vorschriften fiir Dimethyldicarbonat

ANWENDUNGSBEREICH

Dimethyldicarbonat kann Wein mit dem Ziel zugesetzt werden, die mikrobiologische Stabilisierung des in Flaschen abge-
fullten Weins, der girfahige Zucker enthilt, zu gewahrleisten.

VORSCHRIFTEN

—  Der Zusatz darf erst kurz vor der Abfiillung erfolgen; diese ist das Einfiillen des betreffenden Erzeugnisses in Behdlter
mit einem Inhalt von 60 Litern oder weniger fiir gewerbliche Zwecke;

— der Behandlung darf nur Wein mit einem Zuckergehalt von mindestens 5 g/l unterzogen werden;
— das verwendete Erzeugnis muss den Reinheitskriterien der Richtlinie 2008/84/EG entsprechen;

—  ber diese Behandlung muss gemif$ Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 Buch gefiihrt werden.
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Anlage 7

Vorschriften fiir die Behandlung durch Elektrodialyse

Diese Behandlung dient der Verhinderung der Ausfillung von Kaliumhydrogentartrat und Kalziumtartrat (sowie anderer
Kalziumsalze) in Wein durch Entfernen iiberschiissiger lonen aus Wein iiber anionenpermeable und kationenpermeable
Membranen unter Einwirkung eines elektrischen Feldes.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

VORSCHRIFTEN FUR MEMBRANEN

Die Membranen werden abwechselnd zu einer pressfilterartigen Zelle oder zu jeglichem anderen geeigneten System
zusammengeschaltet, die/das aus einer Dialysierzelle fiir Wein und einer Anreicherungszelle fiir Spiilfliissigkeit besteht.

Die kationenpermeablen Membranen miissen eigens fiir die Diffusion von Kationen und insbesondere von K- und
Ca-Kationen konzipiert sein.

Die anionenpermeablen Membranen miissen eigens fir die Diffusion von Anionen und insbesondere von Weinstein-
anionen konzipiert sein.

Die Membranen diirfen keine iiberméfige Veranderung der physikalisch-chemischen Zusammensetzung und der sen-
sorischen Weinmerkmale hervorrufen. Sie miissen folgende Bedingungen erfiillen:

—  Sie miissen nach den Grundsitzen der guten Herstellungspraxis aus Materialien gefertigt worden sein, die gemaf3
Anhang II der Richtlinie 2002/72/EG der Kommission (') zur Herstellung von Gegenstinden aus Kunststoff ver-
wendet werden diirfen, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berithrung zu kommen;

— der Anwender der Elektrodialyseanlage muss nachweisen, dass die verwendeten Membranen die vorstechenden
Eigenschaften aufweisen und die Austauschtitigkeiten von spezialisiertem Personal vorgenommen wurden;

— sie diirfen keine Stoffe in einer Menge freisetzen, die eine Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellt oder
bei einem Lebensmittel Fremdgeschmack oder Fremdgeruch hervorruft, und sie miissen den Kriterien der Richt-
linie 2002/72[EG entsprechen;

— ihre Verwendung darf keine Interaktionen zwischen den Bestandteilen der Membran und Weininhaltsstoffen her-
vorrufen, die in dem behandelten Produkt neue Verbindungen entstehen lassen, die toxikologische Auswirkun-
gen haben kénnten.

Die Stabilitdt neuer Elektrodialysemembranen ist mit Hilfe eines Simulators, der der physikalisch-chemischen Zusam-
mensetzung des Weins Rechnung tragt, festzustellen, um die etwaige Migration bestimmter Stoffe, die aus der Elektro-
dialysemembran stammen, zu untersuchen.

Folgende Versuchsmethode wird empfohlen:

Als Simulator wird eine wissrige alkoholische Losung, die auf den pH-Wert und die Leitfihigkeit des Weins abgepuf-
fert ist, mit folgender Zusammensetzung verwendet:

—  Ethanol, absolut: 11 1,

— Kaliumhydrogentartrat: 380 g,

—  Kaliumchlorid: 60 g,

—  konzentrierte Schwefelsiaure: 5 ml,
— destilliertes Wasser: q.s.p. fiir 100 1.

Diese Losung wird fiir Migrationsversuche im geschlossenen Kreislauf iiber eine Elektrodialyse-Mehrfachzelle, an der
eine Spannung von 1 Volt/Zelle liegt, in einer Menge von 50 1/m? Membranfliche bis zu einer Entmineralisierung von
50 % verwendet. Fiir den Spiilkreislauf wird eine Kaliumchloridlosung von 5 g/l verwendet. Die Diffusionsstoffe wer-
den sowohl im Simulator als auch im Elektrodialysestrom bestimmt.

() ABL L 220 vom 15.8.2002, S. 18.
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Die organischen Molekiile, aus denen sich die Membran zusammensetzt und die geeignet sind, in die behandelte
Losung iiberzutreten, werden bestimmt. Fiir jeden dieser Stoffe wird eine gesonderte Bestimmung durch ein zugelas-
senes Labor durchgefiihrt. Der im Simulator auftretende Gehalt muss fiir alle vorgefundenen Verbindungen insgesamt
geringer als 50 g/l sein.

Generell gelten fiir diese Membranen die allgemeinen Vorschriften iiber die Uberwachung von Gegenstinden, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen.

VORSCHRIFTEN FUR DIE ANWENDUNG DER MEMBRANEN

Das zur Weinstein-Elektrodialyse verwendete Membranpaar ist so definiert, dass folgende Bedingungen erfullt sind:
— Die Verringerung des pH-Werts des behandelten Weins darf nicht grofer sein als 0,3 pH-Punkte;

— der Verlust an fliichtiger Sdure muss geringer sein als 0,12 g/l (2 meq, in Essigsdure ausgedriickt);

— die Elektrodialysebehandlung wirkt sich nicht auf die nichtionischen Weininhaltsstoffe wie Phenole und Poly-
saccharide aus;

— die Diffusion kleiner Molekiile wie Ethanol ist gering und bewirkt keine Verringerung des Ethanolgehalts um mehr
als 0,1 % vol;

—  Pflege und Reinigung dieser Membranen ist mit den dafiir zuldssigen Techniken und den zur Behandlung von
Lebensmitteln zugelassenen Stoffen durchzufithren;

— die Membranen werden gekennzeichnet, damit die Einhaltung der Reihenfolge bei der Zusammenschaltung iiber-
priift werden kann;

— das verwendete Material wird von einer Steuereinrichtung gesteuert, die der jedem Wein eigenen Instabilitit Rech-
nung tragt, so dass nur der Uberschuss an Kaliumhydrogentartrat und Kalziumsalzen entfernt wird;

— die Durchfithrung der Behandlung obliegt einem Onologen oder qualifizierten Techniker.

Uber diese Behandlung muss gemaf Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 Buch gefiihrt werden.
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Anlage 8
Vorschriften fiir Urease
Internationale Codes fiir Urease: EC Nr. 3-5-1-5, CAS Nr. 9002-13-5

Wirkstoff: Urease (wirkt in saurem Milieu), baut Harnstoff zu Ammoniak und Kohlendioxid ab. Die angegebene Akti-
vitit liegt bei mindestens 5 Einheiten/mg, wobei 1 Einheit definiert ist als die Enzymmenge, die bei einer Harnstoff-
konzentration von 5 g/l (pH4) und 37 °C ein uMol NH; pro Minute freisetzt.

Ursprung: Lactobacillus fermentum.

Anwendungsbereich: Abbau von Harnstoff in Weinen, die linger gelagert werden sollen, wenn die Harnstoff-
Ausgangskonzentration tiber 1 mg/l liegt.

Hochstmenge: 75 mg der enzymatischen Zubereitung pro Liter des behandelten Weins, wobei 375 Einheiten Urease
pro Liter nicht iiberschritten werden diirfen. Am Ende der Behandlung muss die verbleibende enzymatische Wirkung
durch Filtern des Weins (Durchmesser der Poren kleiner als 1 pm) aufgehoben werden.

Chemische und mikrobiologische Reinheit:

Verlust durch Trocknung weniger als 10 %
Schwermetalle weniger als 30 ppm

Blei weniger als 10 ppm

Arsen weniger als 2 ppm

Koliforme insgesamt keine

Salmonella spp. keine in einer Probe von 25 g
Aerobe Keime insgesamt weniger als 5 x 10* Keime/g

Die fiir die Behandlung von Wein zuldssige Urease muss unter dhnlichen Bedingungen hergestellt werden wie die Ure-
ase, zu der der Wissenschaftliche Lebensmittelausschuss am 10. Dezember 1998 eine Stellungnahme abgegeben hat.
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Anlage 9

Vorschriften fiir Eichenholzstiicke

GEGENSTAND, HERKUNFT UND ANWENDUNGSBEREICH

Die Fichenholzstiicke werden fiir die Weinbereitung und den Weinausbau, einschlieflich fiir die Gdrung von frischen Wein-
trauben und Traubenmost verwendet, um bestimmte Merkmale des Eichenholzes auf den Wein zu iibertragen.

Die Holzstiicke miissen ausschliefSlich von Quercus-Arten stammen.

Sie werden entweder naturbelassen oder leicht, mafig oder stark erhitzt, diirfen jedoch keine — auch oberflachliche — Ver-
brennung aufweisen und weder verkohlt noch briichig sein. Sie diirfen aufer Erhitzen keiner chemischen, enzymatischen
oder physikalischen Behandlung unterzogen und mit keinen Stoffen versetzt werden, welche die natiirliche Aromakraft oder
die extrahierbaren Phenolbestandteile erhohen.

ETIKETTIERUNG DES VERWENDETEN ERZEUGNISSES

Auf dem Etikett miissen die Herkunft der Eichensorte(n) sowie die Intensitit der etwaigen Erhitzung, die Lagerbedingungen
und die Sicherheitsvorkehrungen angegeben sein.

ABMESSUNGEN

Die Stiicke miissen so grof sein, dass mindestens 95 % der Masse im 2-mm-Sieb (9 mesh) zuriickgehalten werden.

REINHEIT
Die Eichenholzstiicke diirfen keine Substanzen in Konzentrationen absondern, die gesundheitsschadlich sein konnten.

Uber diese Behandlung muss gemdf Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 Buch gefiihrt werden.
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Anlage 10
Vorschriften fiir die Behandlung zur teilweisen Entalkoholisierung von Wein
Ziel dieser Behandlung ist ein teilweise entalkoholisierter Wein, indem dem Wein mithilfe physikalischer Trennverfahren ein
Teil des Alkohols (Ethanols) entzogen wird.
Vorschriften

— Die behandelten Weine diirfen keine organoleptischen Mangel aufweisen und miissen zum unmittelbaren menschli-
chen Verbrauch geeignet sein.

—  Der Entzug von Alkohol aus dem Wein darf nicht zur Anwendung kommen, wenn eines der Anreicherungsverfahren
gemdfl Anhang V der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 an einem der bei der Bereitung des betreffenden Weines ver-
wendeten Weinbauerzeugnisse angewandt wurde.

—  Die Verringerung des vorhandenen Alkoholgehalts darf 2 % vol nicht iiberschreiten und der vorhandene Alkoholge-
halt des Enderzeugnisses muss dem in Anhang IV Nummer 1 Unterabsatz 2 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 festgesetzten Gehalt entsprechen.

—  Die Durchfithrung der Behandlung obliegt einem Onologen oder einem qualifizierten Techniker.
—  Uber diese Behandlung muss geméfS Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 Buch gefiihrt werden.

— Die Mitgliedstaaten konnen vorsehen, dass diese Behandlung den zustidndigen Behorden gemeldet werden muss.
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Anlage 11
Vorschriften fiir die Behandlung mit PVI/PVP-Copolymeren

Mit dieser Behandlung sollen zu hohe Metallkonzentrationen gesenkt werden und die durch diese zu hohen Gehalte verur-
sachten Mingel, beispielsweise Eisentritbung, durch den Zusatz von diese Metalle absorbierenden Copolymeren verhindert
werden.

Vorschriften

—  Sicherheitshalber miissen die dem Wein zugesetzten Copolymere spatestens zwei Tage nach Zugabe abgefiltert sein.
— Im Falle von Mosten diirfen die Copolymere frithestens zwei Tage vor der Filtration zugesetzt werden.

—  Die Durchfithrung der Behandlung obliegt einem Onologen oder einem qualifizierten Techniker.

— Die eingesetzten absorbierenden Copolymere miissen den von der OIV veroffentlichten Vorschriften des Internationa-
len Onologischen Kodex entsprechen, insbesondere den Grenzwerten fiir die Gehalte an Monomeren (1).

(") Die Behandlung mit PVI/PVP-Copolymeren kann erst nach der Festlegung und Veréffentlichung von Spezifikationen fiir die Reinheit und
Bestimmung der zugelassenen Copolymere im Internationalen Onologischen Kodex der OIV zur Anwendung kommen.
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Anlage 12
Vorschriften fiir die Behandlung mit Kationenaustauschern zur Weinsteinstabilisierung

Diese Behandlung dient der Verhinderung der Ausfillung von Kaliumhydrogentartrat und Kalziumtartrat (sowie anderer
Kalziumsalze) in Wein.
Vorschriften
1. Die Behandlung muss auf die Beseitigung iiberschiissiger Kationen begrenzt werden.

—  Der Wein wird zuerst kaltebehandelt.

— Nur ein minimaler Teil des Weins, der zur Stabilitit notwendig ist, wird mit Kationenaustauschern behandelt.
2. Die Behandlung erfolgt mit Kationenaustauschharzen, die im sauren Zyklus erneuert werden.

3. Die Durchfithrung der gesamten Behandlung obliegt einem Onologen oder einem qualifizierten Techniker. Die Behand-
lung muss in das Register gemifs Artikel 112 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 eingetragen werden.

4. Die Kationenharze miissen den Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Europdischen Parlaments und
des Rates (), den zu deren Durchfiithrung erlassenen gemeinschaftlichen und nationalen Vorschriften sowie den
Analysevorschriften in Anlage 4 der vorliegenden Verordnung entsprechen. Thre Verwendung darf nicht zu iiberma-
Rigen Anderungen des physikalisch-chemischen Aufbaus und der sensorischen Eigenschaften des Weins fithren; dabei
miissen die Grenzwerte in Nummer 3 der Monografie ,Kationenaustauschharze® des von der OIV veroffentlichten Inter-
nationalen Onologischen Kodex eingehalten werden.

(") ABL L 338 vom 13.11.2004, S. 4.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0004:DE:PDF

L 193/26

Amtsblatt der Europaischen Union

24.7.2009

ANHANG I B

GRENZWERTE FUR DEN SCHWEFELDIOXIDGEHALT DER WEINE

A.  SCHWEFELDIOXIDGEHALT DER WEINE

Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Weine, mit Ausnahme von Schaumweinen und Likrweinen, darf zum Zeitpunkt
des Inverkehrbringens zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch folgende Werte nicht iiberschreiten:

a) 150 mg/l bei Rotwein;

b) 200 mg/l bei Weiflwein und Roséwein.

Abweichend von Nummer 1 Buchstaben a und b erhéht sich die Hochstgrenze des Schwefeldioxidgehalts bei Weinen,
die einen als Summe aus Glucose und Fructose berechneten Zuckergehalt von 5 g/l oder mehr haben, auf

a) 200 mg/l bei Rotwein und

b) 250 mg/l bei Weilwein und Roséwein;

¢) 300 mg/l bei

Wein, fiir den nach den Gemeinschaftsbestimmungen die Bezeichnung ,Spitlese” verwendet werden darf;

Weilwein, fiir den folgende geschiitzte Ursprungsbezeichnungen verwendet werden diirfen: Bordeaux supé-
rieur, Graves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac,
Haut Montravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette und Savenniéres;

Weilwein, fiir den die geschiitzten Ursprungsbezeichnungen Allela, Navarra, Penedes, Tarragona und Valen-
cia verwendet werden diirfen, und Wein mit Ursprung in der Comunidad Aut6noma del Pais Vasco, fiir den
eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet und der als ,vendimia tardia“ bezeichnet werden darf;

Siifwein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung ,Binissalem-Mallorca“ verwendet werden darf;

Wein mit Ursprung im Vereinigten Kénigreich, der nach britischem Recht erzeugt wurde und einen Zucker-
gehalt von mehr als 45 g/l hat;

Wein aus in Ungarn, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung Tokaji verwendet werden darf und der
nach den ungarischen Vorschriften als ,Tokaji édes szamorodni“ oder , Tokaji zaraz szamorodni* bezeichnet

wird;

Wein, fiir den die geschiitzten Ursprungsbezeichnungen Loazzolo, Alto Adige und Trentino verwendet wer-
den diirfen, bezeichnet mit den Angaben oder einer der Angaben ,passito“ und ,vendemmia tardiva®;

Wein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung ,Colli orientali del Friuli“ zusammen mit der Angabe
LPicolit* verwendet werden darf;

Wein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung Moscato di Pantelleria naturale oder Moscato di Pan-
telleria verwendet werden darf;

Wein aus der Tschechischen Republik, fiir den die Angabe ,pozdni sbér” verwendet werden darf;

Wein aus der Slowakei, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit
der Angabe ,neskory zber* bezeichnet wird, und slowakischer Tokajer-Wein, fur den die geschiitzte
Ursprungsbezeichnung , Tokajské samorodné suché“ oder ,Tokajské samorodné sladké” verwendet werden
darf;

Wein aus Slowenien, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit der
Angabe ,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev* bezeichnet wird;

Weiflwein mit folgenden geschiitzten Ursprungsbezeichnungen, wenn der Gesamtalkoholgehalt 15 % vol
und der Zuckergehalt 45 g/l tibersteigt:

—  Vin de pays de Franche-Comté,
— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,
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Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de I'Tle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Val de Loire,

Vin de pays de Méditerranée,

Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

SiiBwein mit Ursprung in Griechenland, der einen Gesamtalkoholgehalt von 15 % vol oder mehr und einen
Zuckergehalt von 45 g/l oder mehr hat und fiir den eine der folgenden geschiitzten geografischen Angaben
verwendet werden darf:

Tomkog Otvog Tupvapou (Regional wine of Tyrnavos),
Ayxaikog Tomkog Otvog (Regional wine of Ahaia),
Aakwvikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia),
Tomkog Otvog PAwpvag (Regional wine of Florina),
Tomikog Otvog Kukhadwv (Regional wine of Cyclades),
Tomkdg Otvog Apyohidag (Regional wine of Argolida),

Tomkdg Otvog Iiepiag (Regional wine of Pieria),

Ayiopeitikog Tomikog Oivog (Regional wine of Mount Athos- Regional wine of Holy Mountain);

Siilwein mit Ursprung in Zypern, der einen vorhandenen Alkoholgehalt von 15 % vol oder weniger und
einen Zuckergehalt von 45 g/l oder mehr hat und fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung KoupavSapia
(Commandaria) verwendet werden darf;

Siifwein aus tiberreifen Trauben und Siifwein aus eingetrockneten Weintrauben, mit Ursprung in Zypern,
der einen Gesamtalkoholgehalt von 15 % vol oder mehr und einen Zuckergehalt von 45 g/l oder mehr hat
und fiir den eine der folgenden geschiitzten geografischen Angaben verwendet werden darf:

Tomkog Otvog Agpeods (Regional wine of Lemesos),

Tomkdg Otvog Tagog (Regional wine of Pafos),
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d)

—  Tomiog Otvog Adpvaka(Regional wine of Larnaka),

—  Tomikog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia);

350 mg/l bei

Wein, fir den nach den Gemeinschaftsbestimmungen die Bezeichnung ,Auslese” verwendet werden darf;

ruménischem Weifswein, fiir den eine der folgenden geschiitzten Ursprungsbezeichnungen verwendet wer-
den diirfen: Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Cilugdreascd;

Wein aus der Tschechischen Republik, fiir den die Angabe ,vybér z hrozni“ verwendet werden darf;

Wein aus der Slowakei, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit
der Angabe ,vyber z hrozna“ bezeichnet wird, und slowakischer Tokajer-Wein, fiir den die geschiitzte
Ursprungsbezeichnung , Tokajsky mdslds“ oder ,Tokajsky forditds“ verwendet werden darf;

Wein aus Slowenien, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit der
Angabe ,vrhunsko vino ZGP — izbor* bezeichnet wird;

400mg/l bei

Wein, fiir den nach den Gemeinschaftsbestimmungen die Bezeichnungen ,Beerenauslese®, ,Ausbruch®, ,Aus-
bruchwein®, ,Trockenbeerenauslese®, ,Strohwein*, ,Schilfwein“ und ,Eiswein“ verwendet werden diirfen;

Weildwein, fiir den die folgenden geschiitzten Ursprungsbezeichnungen verwendet werden diirfen: Sauternes,
Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Cote-
aux du Layon, Coteaux de 'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurangon, aufSer
gefolgt durch die Angabe ,sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, gefolgt durch den Namen der
Ursprungsgemeinde, Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, aufer gefolgt durch die Angabe
,sec”, Alsace und Alsace grand cru, gefolgt durch die Angabe ,vendanges tardives“ oder ,sélection de grains
nobles*;

Siifwein aus iiberreifen Trauben und Siifwein aus eingetrockneten Weintrauben, mit Ursprung in Griechen-
land, der einen in Zucker berechneten Restzuckergehalt von 45 g/l oder mehr hat und fiir den eine der fol-
genden geschiitzten Ursprungsbezeichnungen verwendet werden darf: Zapiog (Samos), Podog (Rhodes), Matpa
(Patras), Pio INatpav (Rio Patron), Kepalovia (Céphalonie), Ajpvog (Limnos), Snrtela (Sitia), Tavtopivr (Santo-
rin), Nepéa (Néméa), Aagvés (Daphnes) sowie SiiBwein aus tiberreifen Trauben und Stiwein aus eingetrock-
neten Weintrauben, fiir den eine der folgenden geschiitzten geografischen Angaben verwendet werden darf:
Swnotag (Siatista), Kaotopuag (Kastoria), Kukhadwv (Cyclades), Movepfdaotog (Monemvasia), Ayiopeitikog
(Mount Athos — Holy Mountain);

Wein aus der Tschechischen Republik, fiir den die Angabe ,vybér z bobuli®, ,vybér z cibéb®, ,ledové vino*
oder ,sldmové vino*“ verwendet werden darf;

Wein aus der Slowakei, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit
der Angabe ,bobulovy vyber®, ,hrozienkovy vyber®, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino“ oder ,slamové vino*
bezeichnet wird, und slowakischer Tokajer-Wein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung , Tokajsky
vyber®, ,Tokajskd esencia“ oder ,Tokajskd vyberova esencia“ verwendet werden darf;

Wein aus Ungarn, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der nach den
ungarischen Vorschriften als ,Tokaji mdslds“, ,Tokaji forditds“, ,Tokaji asztieszencia“, ,Tokaji eszencia®,
,Tokaji aszi“ oder , Toppedt sz6l16bdl késziilt bor” bezeichnet wird;

Wein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung ,Albana di Romagna“ verwendet werden darf und der
mit der Angabe ,passito“ bezeichnet wird;

luxemburgischer Wein, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit
der Angabe ,vendanges tardives®, ,vin de glace” oder ,vin de paille” bezeichnet wird;

Weilwein, fiir den die geschiitzte Ursprungsbezeichnung ,Douro® verwendet werden darf, gefolgt durch die
Angabe ,colheita tardia‘;

Wein aus Slowenien, fiir den eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung verwendet werden darf und der mit der
Angabe ,vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor®, ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino* oder ,vrhunsko vino
ZGP — suhi jagodni izbor* bezeichnet wird;

Weilwein mit Ursprung in Kanada, der als ,Icewine” bezeichnet werden darf.
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Die Verzeichnisse der Weine, fiir die eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder eine geschiitzte geografische Angabe
verwendet werden darf und die in Absatz 2 Buchstaben ¢, d und e aufgefiihrt sind, konnen geindert werden, wenn die
Bedingungen fiir die Erzeugung der betreffenden Weine geindert werden oder ihre geografische Angabe oder
Ursprungsbezeichnung gedndert wird. Die Mitgliedstaaten tibermitteln fiir die betreffenden Weine vorher alle erforder-
lichen technischen Angaben einschlieflich der Spezifikationen und die jahrlichen Erzeugungsmengen.

Wenn es die Witterungsverhaltnisse erforderlich machen, kann die Kommission nach dem Verfahren des Artikels 113
Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 beschliefen, dass die betreffenden Mitgliedstaaten auf bestimmten Wein-
anbauflichen der Gemeinschaft fir die in threm Hoheitsgebiet erzeugten Weine zulassen konnen, dass der in diesem
Abschnitt genannte hochstzuldssige Gesamtgehalt an Schwefeldioxid von weniger als 300 mg/l um hochstens 50 mg/l1
erhoht wird. Das Verzeichnis der Fille, in denen die Mitgliedstaaten eine solche Erhohung zulassen konnen, ist in
Anlage 1 aufgefiihrt.

Die Mitgliedstaaten diirfen fur in ihrem Hoheitsgebiet erzeugte Weine strengere Bestimmungen anwenden.

B. SCHWEFELDIOXIDGEHALT DER LIKORWEINE

Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Likorweine darf zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens zum unmittelbaren
menschlichen Verbrauch folgende Werte nicht iiberschreiten:

150 mg/l, wenn der Zuckergehalt weniger als 5 g/l betrigt;

200 mg/l, wenn der Zuckergehalt 5 g/l oder mehr betragt.

C.  SCHWEFELDIOXIDGEHALT DER SCHAUMWEINE

Der Gesamtschwefeldioxidgehalt der Schaumweine darf zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens zum unmittelbaren
menschlichen Verbrauch folgende Werte nicht iiberschreiten:

a) 185 mg/l fiir alle Kategorien von Qualititsschaumwein und
b) 235 mg/l fiir die iibrigen Schaumweine.

Wenn es die Witterungsverhiltnisse auf bestimmten Weinanbaufldchen der Gemeinschaft erforderlich machen, kon-
nen die betreffenden Mitgliedstaaten fiir die in Absatz 1 Buchstaben a und b genannten und in ihrem Hoheitsgebiet
erzeugten Weine zulassen, dass der hochstzuldssige Gesamtgehalt an Schwefeldioxid um hochstens 40 mg/l erhoht
wird, sofern die Weine, fiir die diese Genechmigung erteilt worden ist, nicht aus den betreffenden Mitgliedstaaten in ein
anderes Land versandt werden.
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Anlage 1

Erhohung des hochstzulissigen Gesamtgehalts an Schwefeldioxid, wenn es die Witterungsverhiltnisse

erforderlich machen

(Anhang I B dieser Verordnung)

Jahr Mitgliedstaat Weinbauzone(n) Betreffende Weine

2000 Deutschland Alle Weinbauzonen des deutschen | Alle Weine aus im Jahr 2000
Hoheitsgebiets geernteten Trauben

2006 Deutschland Die Weinbauzonen der Linder Alle Weine aus im Jahr 2006
Baden-Wiirttemberg, Bayern, geernteten Trauben
Hessen und Rheinland-Pfalz

2006 Frankreich Die Weinbauzonen der Alle Weine aus im Jahr 2006
Departements Bas-Rhin und geernteten Trauben
Haut-Rhin
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ANHANG I C

GRENZWERTE FUR DEN GEHALT DER WEINE AN FLUCHTIGER SAURE

Der Gehalt an fliichtiger Sdure darf folgende Werte nicht iberschreiten:

a)
b)

9

18 Millidquivalent je Liter bei teilweise gegorenem Traubenmost,
18 Millidquivalent je Liter bei Weilwein und Roséwein oder

20 Millidquivalent je Liter bei Rotwein.

Die in Nummer 1 genannten Gehalte gelten

a)

b)

fur Erzeugnisse aus in der Gemeinschaft geernteten Weintrauben auf der Produktionsstufe und allen
Vermarktungsstufen,

fur teilweise gegorenen Traubenmost und Weine mit Ursprung in Drittlindern auf allen Stufen ab dem Eintritt in
das geografische Gebiet der Gemeinschaft.

Ausnahmen von Nummer 1 kénnen vorgesehen werden fiir

a)

b)

bestimmte Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (g.U.) und bestimmte Weine mit geschiitzter geografi-
scher Angabe (g.g.A.), wenn diese

— einen Reifungsprozess von mindestens zwei Jahren durchgemacht haben oder
— nach besonderen Verfahren hergestellt wurden;

Weine mit einem Gesamtalkoholgehalt von mindestens 13 % vol.

Die Mitgliedstaaten teilen diese Ausnahmen der Kommission mit, die die anderen Mitgliedstaaten hiervon unterrichtet.
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ANHANG I D
GRENZWERTE UND BEDINGUNGEN FUR DIE SUSSUNG DER WEINE
Die StiSung von Wein ist nur zuldssig, wenn sie mit einem oder mehreren der folgenden Erzeugnisse erfolgt:
a) Traubenmost,
b) konzentriertem Traubenmost,
¢) rektifiziertem Traubenmostkonzentrat.
Der Gesamtalkoholgehalt des betreffenden Weins darf nicht um mehr als 4 % vol erhoht werden.

Die Siifung von eingefithrtem Wein, der fiir den unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmt und durch eine geo-
grafische Angabe bezeichnet ist, ist im Gebiet der Gemeinschaft untersagt. Die Siifung von anderem eingefithrtem Wein
unterliegt den Bedingungen, die auch fiir in der Gemeinschaft erzeugte Weine gelten.

Die SiiSung eines Weins mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung darf von einem Mitgliedstaat nur zugelassen werden,
wenn sie folgendermaflen vorgenommen wird:

a)  unter Einhaltung der anderweitig in diesem Anhang festgelegten Bedingungen und Grenzwerte;

b) innerhalb der Region, aus der der betreffende Wein stammt, oder in einem Gebiet in unmittelbarer Nihe dieser
Region.

Der Traubenmost und der konzentrierte Traubenmost gemafl Nummer 1 miissen aus derselben Region stammen wie
der Wein, fur dessen Stiung sie verwendet werden.

Die Siifung von Wein ist nur auf der Stufe der Erzeugung und des Groflhandels zulassig.
Bei der Siifung von Wein miissen folgende Verwaltungsvorschriften eingehalten werden:

a)  Die natiirlichen oder juristischen Personen, die die Siifung vornehmen, senden der zustindigen Behorde des
Mitgliedstaats, in dessen Hoheitsgebiet das Verfahren durchgefiihrt wird, eine entsprechende Meldung.

b) Diese Meldungen erfolgen schriftlich. Sie miissen bei der zustandigen Behorde mindestens 48 Stunden vor dem
Tag der Siifungsarbeiten eingegangen sein.

¢) Wird die Siifung hiufig oder stindig von einem Unternehmen vorgenommen, so konnen die Mitgliedstaaten
jedoch zulassen, dass eine Meldung fiir mehrere StiSungsvorginge oder fiir einen bestimmten Zeitraum an die
zustindige Behorde gerichtet wird. Eine solche Meldung ist nur zulidssig, wenn das Unternehmen iiber die einzel-
nen Siifungsvorginge sowie tiber die unter Buchstabe d genannten Angaben Buch fiihrt.

d) Die Meldung enthilt folgende Angaben:
— Menge, Gesamtalkoholgehalt und vorhandener Alkoholgehalt des betreffenden Weins,

—  Menge, Gesamtalkoholgehalt und vorhandener Alkoholgehalt des Traubenmostes, bzw. Menge und Dichte
des zuzusetzenden konzentrierten Traubenmostes bzw. rektifizierten Traubenmostkonzentrats,

—  Gesamtalkoholgehalt und vorhandener Alkoholgehalt des Weins nach der StifSung.

Die unter Buchstabe a bezeichneten Personen fithren Buch iiber die Zuginge und Abginge an Traubenmost, konzen-
triertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat, die sich zum Zwecke der Siifung in ihrem Besitz
befinden.
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ANHANG 11

ZUGELASSENE ()NOLOQISCHE VERFAHREN UND DIESBEZUGLICHE EINSCI;IRANKUNGEN BEI
SCHAUMWEIN, QUALITATSSCHAUMWEIN UND AROMATISCHEM QUALITATSSCHAUMWEIN

A.

Schaumwein

1. Im Sinne dieses Abschnitts sowie der Abschnitte B und C dieses Anhangs bezeichnet der Ausdruck

a)

JFilldosage*:
das Erzeugnis, das der Cuvée zur Einleitung der Schaumbildung zugesetzt wird;
,Versanddosage*:

das Erzeugnis, das dem Schaumwein zugesetzt wird, um einen bestimmten Geschmack zu erzielen.

2. Die Versanddosage darf nur bestehen aus

Saccharose,

Traubenmost,

teilweise gegorenem Traubenmost,
konzentriertem Traubenmost,
rektifiziertem Traubenmostkonzentrat,
Wein oder

ihrer Mischung,

gegebenenfalls mit Zusatz von Weindestillat.

3. Unbeschadet der nach der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 gestatteten Anreicherung der Bestandteile der Cuvée ist jede
Anreicherung der Cuvée verboten.

4. Jedoch kann jeder Mitgliedstaat fiir die Regionen und Rebsorten, bei denen dies in technischer Hinsicht gerechtfertigt
ist, die Anreicherung der Cuvée am Herstellungsort des Schaumweins gestatten, sofern

keiner der Bestandteile der Cuvée bereits angereichert wurde;

diese Bestandteile ausschlielich aus Trauben bestehen, die in seinem Hoheitsgebiet geerntet wurden;
die Anreicherung in einem Arbeitsgang erfolgt;

die nachstehenden Grenzwerte nicht iiberschritten werden:

i) 3 % vol bei einer Cuvée aus Bestandteilen aus der Weinbauzone A,

ii) 2 % vol bei einer Cuvée aus Bestandteilen aus der Weinbauzone B,

iii) 1,5 % bei einer Cuvée aus Bestandteilen aus der Weinbauzone C;

diese Anreicherung durch Zugabe von Saccharose, konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmost-
konzentrat erfolgt.

5. Der Zusatz von Fiilldosage und der Zusatz von Versanddosage gelten weder als Anreicherung noch als SiiSung. Der
Zusatz von Fiilldosage darf den Gesamtalkoholgehalt der Cuvée um hochstens 1,5 % vol erhohen. Diese Erhohung wird
durch die Berechnung der Differenz zwischen dem Gesamtalkoholgehalt der Cuvée und dem Gesamtalkoholgehalt des
Schaumweins vor der etwaigen Hinzufiigung der Versanddosage festgestellt.
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10.

11.

Der Zusatz von Versanddosage darf den vorhandenen Alkoholgehalt des Schaumweins um hochstens 0,5 % vol
erhohen.

Die Siiung der Cuvée und ihrer Bestandteile ist untersagt.

Abgesehen von etwaigen Sduerungen oder Entsduerungen ihrer Bestandteile nach den Bestimmungen der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 darf die Cuvée eine Sduerung oder eine Entsiuerung erfahren. Die Sduerung und die Entsiuerung
der Cuvée schliefen sich gegenseitig aus. Die Sduerung darf nur bis zu einer Hochstgrenze von 1,50 g je Liter, ausge-
driickt in Weinsdure, d. h. von 20 Millidquivalent je Liter, erfolgen.

In Jahren mit aufergewohnlichen Witterungsbedingungen kann die Hochstgrenze von 1,50 g je Liter, d. h. 20 Milli-
dquivalent je Liter, auf 2,50 g je Liter, d. h. 34 Millidquivalent je Liter, angehoben werden, sofern die natiirliche Saure
nicht unter 3 g je Liter, ausgedriickt in Weinséure, d. h. 40 Millidquivalent je Liter, liegt.

Das Kohlendioxid im Schaumwein darf nur aus der alkoholischen Géarung der Cuvée stammen, aus der der betreffende
Wein bereitet wird.

Diese Garung darf nur durcwh den Zusatz von Fiilldosage ausgelost werden, sofern sie nicht zur direkten Verarbeitung
von Trauben, Traubenmost oder teilweise gegorenem Traubenmost zu Schaumwein dient. Sie darf nur in Flaschen oder
im Cuvéefass stattfinden.

Die Verwendung von Kohlendioxid bei der Umfiillung durch Gegendruck ist gestattet, sofern dies unter Aufsicht
geschicht und sich der Druck des Kohlendioxids im Schaumwein nicht erhoht.

Fiir anderen Schaumwein als Schaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gilt Folgendes:
a)  Die zu seiner Herstellung bestimmte Fiilldosage darf nur Folgendes enthalten:

— Traubenmost,

— teilweise gegorenen Traubenmost,

—  konzentrierten Traubenmost,

— rektifiziertes Traubenmostkonzentrat oder

—  Saccharose und Wein;

b) einschlieRlich des Alkohols, der in der gegebenenfalls zugesetzten Versanddosage enthalten ist, miissen diese
Erzeugnisse einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 9,5 % vol haben.

B. Qualititsschaumwein

Die Fiilldosage zur Herstellung von Qualititsschaumwein darf nur Folgendes enthalten:
a) Saccharose,

b) konzentrierten Traubenmost,

¢) rektifiziertes Traubenmostkonzentrat,

d)  Traubenmost oder teilweise gegorenen Traubenmost oder

e) Wein.

Die Erzeugermitgliedstaaten konnen fiir Qualititsschaumweine, die unter diesen Titel fallen und in ihrem Hoheitsge-
biet erzeugt werden, zusitzliche oder strengere Merkmale und Bedingungen fiir die Erzeugung und das Inverkehrbrin-
gen festlegen.

Fiir die Herstellung von Qualitdtsschaumwein gelten ferner die Vorschriften von
—  Abschnitt A Nummern 1 bis 10,

—  Abschnitt C Nummer 3 fiir den vorhandenen Alkoholgehalt, Abschnitt C Nummer 5 fiir den Mindestiiberdruck
und Abschnitt C Nummern 6 und 7 fir die Mindestherstellungsdauer unbeschadet des vorliegenden Abschnitts B
Nummer 4 Buchstabe d.
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4. Fir aromatischen Qualititsschaumwein gilt Folgendes:

a)  Aufler in Ausnahmefillen darf er nur gewonnen werden, indem zur Zusammensetzung der Cuvée ausschlieflich
Traubenmost oder teilweise gegorener Traubenmost verwendet wird, der aus Rebsorten, die in dem Verzeichnis
der Anlage 1 enthalten sind, hergestellt wurde. Aromatischer Qualititsschaumwein darf jedoch nach traditionel-
ler Methode gewonnen werden, indem zur Zusammensetzung der Cuvée Weine verwendet werden, die aus in den
Regionen Trentino-Alto Adige, Veneto und Friuli-Venezia Giulia geernteten Trauben der Rebsorte ,,Prosecco” her-
gestellt wurden;

b) die Steuerung des Garungsprozesses vor und nach der Bildung der Cuvée darf, damit in der Cuvée Kohlensiure
entwickelt wird, nur durch Kithlung oder durch andere physikalische Verfahren erfolgen;

¢) das Zusetzen einer Versanddosage ist verboten;

d)  die Herstellungsdauer muss bei aromatischem Qualititsschaumwein mindestens einen Monat betragen.

C.  Schaumwein und Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung

1. Der Gesamtalkoholgehalt der zur Herstellung von Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
bestimmten Cuvées betrdgt mindestens

— 9,5 % vol in den Weinbauzonen C III,
— 9% vol in den anderen Weinbauzonen.

2. Jedoch diirfen Cuvées, die zur Herstellung der aus einer einzigen Rebsorte gewonnenen Qualitdtsschaumweine mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung ,Prosecco di Conegliano Valdobbiadene® und ,Montello e Colli Asolani* bestimmt
sind, einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 8,5 % vol aufweisen.

3. Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung muss einschlieflich des Alkohols, der in der gegebenen-
falls zugesetzten Versanddosage enthalten ist, einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 10 % vol haben.

4. Die Fiilldosage zur Herstellung von Schaumwein und Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung darf
nur

a)  Saccharose,

b) konzentrierten Traubenmost,

¢) rektifiziertes Traubenmostkonzentrat
sowie

a)  Traubenmost,

b) teilweise gegorenen Traubenmost,

¢ Wein

enthalten, die den gleichen Schaumwein oder Qualitdtsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung ergeben
konnen wie derjenige, dem die Fiilldosage zugefiigt wird.

5. Abweichend von Anhang IV Nummer 5 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 darf Qualititsschaumwein
mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung in geschlossenen Behaltnissen mit einem Fassungsvermogen von weniger als
25 cl bei einer Temperatur von 20 °C einen Uberdruck von mindestens 3 bar aufweisen.

6.  Die Herstellungsdauer von Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung einschliefSlich der Reifung im
Herstellungsbetrieb muss vom Beginn der Girung an, durch die Kohlensiure entwickelt werden soll, mindestens

a)  sechs Monate betragen, wenn die Girung, durch die Kohlensdure entwickelt werden soll, im Cuvéefass stattfindet;

b) neun Monate betragen, wenn die Garung, durch die Kohlensiure entwickelt werden soll, in der Flasche stattfindet.
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Die Dauer der Girung, durch die in der Cuvée Kohlensaure entwickelt werden soll, und die Dauer der Nichttrennung
der Cuvée vom Trub betragen mindestens

— 90 Tage,
— 30 Tage, wenn die Gdrung in Behaltnissen mit Rithrvorrichtung stattfindet.

Die Vorschriften von Abschnitt A Nummern 1 bis 10 und Abschnitt B Nummer 2 gelten auch fiir Schaumwein und
Qualitdtsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung.

Fiir aromatischen Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gilt Folgendes:

a)  AufSer in Ausnahmefillen darf er nur gewonnen werden, indem zur Zusammensetzung der Cuvée ausschlieBlich
Traubenmost oder teilweise gegorener Traubenmost verwendet wird, der aus Rebsorten, die in dem Verzeichnis
von Anlage 1 enthalten sind, hergestellt wurde, sofern diese Rebsorten als geeignet fur die Erzeugung von
Qualitdtsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung in der Region anerkannt sind, deren Namen der
Qualitdtsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung tragt. Abweichend davon kann ein aromatischer
Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gewonnen werden, indem zur Zusammensetzung
der Cuvée Weine verwendet werden, die aus in den Regionen mit der Ursprungsbezeichnung ,Conegliano-
Valdobbiadene“ und ,Montello e Colli Asolani“ geernteten Trauben der Rebsorte ,Prosecco” hergestellt wurden;

b) die Steuerung des Garungsprozesses vor und nach der Bildung der Cuvée darf, damit in der Cuvée Kohlensiure
entwickelt wird, nur durch Kithlung oder durch andere physikalische Verfahren erfolgen;

¢) das Zusetzen einer Versanddosage ist verboten;

d) aromatischer Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung muss einen vorhandenen Alkoholge-
halt von mindestens 6 % vol haben;

¢) aromatischer Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung muss einen Gesamtalkoholgehalt von
mindestens 10 % vol haben;

f)  aromatischer Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung muss in geschlossenen Behéltnissen
mit einem Fassungsvermogen von weniger als 25 cl bei einer Temperatur von 20 °C einen Uberdruck von min-
destens 3 bar aufweisen;

g) abweichend von Abschnitt C Nummer 3 muss die Herstellungsdauer bei aromatischem Qualitdtsschaumwein mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung mindestens einen Monat betragen.
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Anlage 1

Verzeichnis der Rebsorten, deren Trauben zur Zusammensetzung der Cuvée von aromatischem
Qualititsschaumwein und aromatischem Qualititsschaumwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

verwendet werden darf

Alle Malvasia-Sorten
Mauzac blanc und rosé
Monica N
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Alle Muscat-Sorten
Manzoni moscato
Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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ANHANG III

ZUGELASSENE (")1\_{OLOGISCHE VERFAHREN UND DIESBEZUGLICHE EINSCHRANKUNGEN_.BEI
LIKORWEIN UND LIKORWEIN MIT GESCHUTZTER URSPRUNGSBEZEICHNUNG ODER GESCHUTZTER
GEOGRAFISCHER ANGABE

A. Likérwein

Die in Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 genannten Erzeugnisse, die zur Herstel-
lung von Likorwein und Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe die-
nen, diirfen gegebenenfalls nur Gegenstand der 6nologischen Verfahren und Behandlungen gemaf der Verordnung (EG)

Nr. 479/2008 oder der vorliegenden Verordnung gewesen sein.

Jedoch

a)  darf sich die Erh6hung des natiirlichen Alkoholgehalts nur aus der Verwendung der in Anhang IV Nummer 3

Buchstaben e und f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 genannten Erzeugnisse ergeben;

b) kann Spanien fiir die mit dem traditionellen Begriff ,vino generoso“ oder ,vino generoso de licor* bezeichneten
spanischen Weine die Verwendung von Kalziumsulfat zulassen, sofern es sich hierbei um ein herkommliches Ver-
fahren handelt und der Sulfatgehalt des derart behandelten Erzeugnisses 2,5 gfl, ausgedriickt in Kalziumsulfat,
nicht iibersteigt. Die so gewonnenen Weine konnen einer zusitzlichen Sduerung mit Weinséure bis zu 1,5 g/l

unterzogen werden.

Unbeschadet strengerer Vorschriften, welche die Mitgliedstaaten fiir die in ihrem Hoheitsgebiet hergestellten Likor-
weine und Likorweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe erlassen kon-
nen, sind bei diesen Erzeugnissen die 6nologischen Verfahren gemaf8 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 oder der

vorliegenden Verordnung zugelassen.

Ferner sind zugelassen:

a) die in einer Meldung und in einer Buchfithrung zu vermerkende Siifung — wobei die verwendeten Erzeugnisse

nicht mit konzentriertem Traubenmost angereichert worden sind — anhand von

— konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat, sofern die Erh6hung des Gesamt-

alkoholgehalts des betreffenden Weines nicht mehr als 3 % vol betrigt,

—  konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat oder teilweise gegorenem Trau-
benmost aus eingetrockneten Weintrauben im Falle des mit dem traditionellen Begriff ,vino generoso de
licor* bezeichneten spanischen Weins, sofern die Erhohung des Gesamtalkoholgehalts des betreffenden Wei-

nes nicht mehr als 8 % vol betragt,

— konzentriertem Traubenmost oder rektifiziertem Traubenmostkonzentrat im Falle des Likorweins mit der
geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Madeira®, sofern die Erhchung des Gesamtalkoholgehalts des betreffen-

den Weines nicht mehr als 8 % vol betragt;

b) der Zusatz von Alkohol, Destillat oder Branntwein geméfl Nummer 3 Buchstaben e und f der Verordnung (EG)

Nr. 479/2008, um die Verluste auszugleichen, die sich aus der Verdunstung wihrend der Reifung ergeben;

¢) die Reifung in Behiltnissen bei einer Temperatur bis zu 50 °C im Falle des Likorweins mit der geschiitzten

Ursprungsbezeichnung ,Madeira“.

Die Rebsorten, von denen die bei der Herstellung der Likrweine und der Likérweine mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe verwendeten Erzeugnisse nach Anhang IV Nummer 3 Buchstabe
¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 stammen, werden unter den in Artikel 24 Absatz 1 der Verordnung (EG)

Nr. 479/2008 genannten Rebsorten ausgewdhlt.

Der natiirliche Alkoholgehalt der Erzeugnisse nach Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008, die bei der Herstellung eines anderen Likorweins als eines Likorweins mit geschiitzter Ursprungs-

bezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe verwendet werden, darf nicht weniger als 12 % vol betragen.

B. Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (nicht in Abschnitt A dieses Anhangs aufgefiihrte

Bestimmungen, die insbesondere Likérwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung betreffen)

Das Verzeichnis der Likorweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, deren Herstellung die Verwendung von Trau-
benmost oder eine Mischung von Traubenmost mit Wein gemdfl Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ vierter Gedan-

kenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 umfasst, ist in Anlage 1 Teil A des vorliegenden Anhangs aufgefiihrt.
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Das Verzeichnis der Likorweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, denen die Erzeugnisse gemafl Anhang IV Num-
mer 3 Buchstabe f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 zugesetzt werden kénnen, ist in Anlage 1 Teil B des vorliegen-
den Anhangs aufgefiihrt.

Die Erzeugnisse gemifs Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sowie der konzent-
rierte Traubenmost und der teilweise gegorene Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben nach Nummer 3 Buch-
stabe f Ziffer iii des genannten Anhangs IV, die zur Herstellung eines Likorweins mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
verwendet werden, miissen aus der Region stammen, dessen Namen der betreffende Likorwein mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung trégt.

Jedoch diirfen bei Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung ,Malaga“ und ,Jerez-Xéres-Sherry“ der Trauben-
most, der konzentrierte Traubenmost und in Anwendung von Anhang VI Abschnitt B Nummer 4 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 der teilweise gegorene Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben nach Nummer 3 Buchstabe f Zif-
fer iii des Anhangs IV der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 aus der Region ,Montilla-Moriles“ stammen.

Die in Abschnitt A Nummern 1 bis 4 des vorliegenden Anhangs genannten Arbeitsvorgidnge zur Herstellung eines
Likorweins mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung diirfen nur innerhalb der Region gemédfl Nummer 3 durchgefiihrt
werden.

Bei Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, fiir den die Bezeichnung ,Porto“ dem Erzeugnis vorbehalten ist,
das aus Trauben der Region ,Douro” hergestellt wird, konnen die zusitzlichen Herstellungs- und Reifungsverfahren
jedoch entweder in der vorgenannten Region oder in der Region ,Vila Nova de Gaia — Porto* durchgefithrt werden.

Unbeschadet der strengeren Vorschriften, welche die Mitgliedstaaten fiir die in ihrem Hoheitsgebiet hergestellten Likor-
weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung erlassen konnen, gilt:

a)  Der natiirliche Alkoholgehalt der bei der Herstellung eines Likorweins mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung ver-
wendeten Erzeugnisse nach Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 darf nicht
weniger als 12 % vol betragen. Bestimmte Likorweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung aus einem der Ver-
zeichnisse in Anlage 2 Teil A diirfen jedoch gewonnen werden

i) entweder aus Traubenmost mit einem natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 10 % vol im Falle von
Likorweinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, die durch Zusatz von Branntwein aus Wein oder
Traubentrester mit Ursprungsbezeichnung, der gegebenenfalls aus demselben Betrieb stammt, gewonnen
werden;

ii) oder aus in Garung befindlichem Traubenmost oder im Falle des nachstehenden zweiten Gedankenstrichs
aus Wein mit einem urspriinglichen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens

— 11 % vol, wenn es sich um Likrweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung handelt, die durch Zusatz
von neutralem Alkohol oder einem Weindestillat mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindes-
tens 70 % vol oder Branntwein aus dem Weinbau gewonnen wurden,

— 10,5 % vol, wenn es sich um Weine nach dem Verzeichnis 3 in Anlage 2 Teil A handelt, die aus wei-
Rem Traubenmost gewonnen wurden,

— 9% vol, wenn es sich um den portugiesischen Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
,Madeira“ handelt, der gemif$ den einzelstaatlichen Rechtsvorschriften, die dies ausdriicklich vorsehen,
auf traditionelle und iibliche Weise hergestellt wird.

b) Das Verzeichnis der Likérweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, die abweichend von Anhang IV Num-
mer 3 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 einen Gesamtalkoholgehalt von weniger als 17,5 % vol,
aber nicht weniger als 15 % vol aufweisen, wenn die vor dem 1. Januar 1985 dafiir geltenden einzelstaatlichen
Rechtsvorschriften dies ausdriicklich vorsahen, ist in Anlage 2 Teil B enthalten.

Die traditionellen spezifischen Begriffe , 0tvog yAukug guoikog®, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale®, ,vinho doce
natural“ sind Likorweinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vorbehalten, die

— aus Lesegut gewonnen werden, das mindestens zu 85 % aus den Rebsorten nach dem Verzeichnis in Anlage 3
besteht,

— aus Most erzeugt werden, der einen urspriinglichen natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 212 g/l aufweist,

— ohne jede weitere Anreicherung durch Zusatz von Alkohol, Destillat oder Brand gemaff Anhang IV Nummer 3
Buchstaben e und f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 gewonnen werden.
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Sofern es die herkdmmlichen Herstellungsverfahren erforderlich machen, konnen die Mitgliedstaaten fiir die in ihrem
Hoheitsgebiet hergestellten Likorweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vorsehen, dass der traditionelle spezi-
fische Begriff ,vin doux naturel” Likorweinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vorbehalten ist, die

— vom Weinbauern selbst bereitet werden und ausschlieflich aus dessen Muscat-, Grenache-, Maccabeo- oder
Malvasia-Ernte stammen; es kann jedoch auch Lesegut von Parzellen verwendet werden, deren Gesamtbestand an
Rebstocken hochstens 10 % andere Rebsorten als die vorstehend bezeichneten aufweist,

— aus Traubenmost im Sinne von Anhang IV Nummer 3 Buchstabe ¢ erster und vierter Gedankenstrich der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 von Rebflichen mit einem Maximalertrag von 40 hl je Hektar gewonnen werden; bei
Uberschreiten dieser Ertragsgrenze ist die Bezeichnung ,vin doux naturel” fir die Gesamternte nicht mehr zuléssig,

— aus einem vorstehend genannten Traubenmost erzeugt werden, der einen urspriinglichen natiirlichen Zucker-
gehalt von mindestens 252 g je Liter aufweist,

— ohne jede weitere Anreicherung durch den Zusatz von Alkohol aus dem Weinbau gewonnen werden, dessen
Gehalt an reinem Alkohol mindestens 5 % des Volumens des verwendeten, vorstehend genannten Traubenmosts
und héchstens dem niedrigeren der beiden nachstehenden Gehalte entspricht:

— entweder 10 % des Volumens des verwendeten, vorstehend genannten Traubenmostes

— oder 40 % des Gesamtalkoholgehalts des Enderzeugnisses, der sich ergibt aus der Summe des vorhandenen
Alkoholgehalts und des Aquivalents des potentiellen Alkoholgehalts, der auf der Basis von 1 % vol reinem
Alkohol bei 17,5 g Restzucker je Liter berechnet wird.

Der traditionelle spezifische Begriff ,vino generoso“ ist dem trockenen Likorwein mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung vorbehalten, der ganz oder teilweise unter dem Oberflicheneinfluss von Hefe hergestellt wird und

— aus weiflen Trauben der Rebsorten Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema und Gar-
rido Fino gewonnen wird,

— in den Verkehr gebracht wird, nachdem er im Durchschnitt zwei Jahre in Eichenfdssern gereift ist.

Mit der in Absatz 1 genannten Herstellung unter dem Oberflicheneinfluss von Hefe ist ein biologischer Vorgang
gemeint, der bei der spontanen Bildung eines typischen Hefeschleiers auf der freien Oberfliche des Weines nach voll-
standiger alkoholischer Garung des Traubenmosts ablduft und dem Erzeugnis seine spezifischen analytischen und orga-
noleptischen Merkmale verleiht.

Der traditionelle spezifische Begriff ,vinho generoso ist den Likorweinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
,Porto“, ,Madeira“, ,Moscatel de Settibal“ und ,Carcavelos* in Verbindung mit der jeweiligen Ursprungsbezeichnung
vorbehalten.

Der traditionelle spezifische Begriff ,vino generoso de licor” ist Likdrwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vor-
behalten, der

— aus ,vino generoso“ gemdfl Nummer 8 oder aus einem unter dem Oberflicheneinfluss von Hefe erzeugten Wein,
aus dem ein solcher ,vino generoso“ hergestellt werden kann, gewonnen wird, dem entweder teilweise gegorener
Traubenmost aus eingetrockneten Weintrauben oder konzentrierter Traubenmost zugesetzt worden ist,

— in den Verkehr gebracht wird, nachdem er im Durchschnitt zwei Jahre in Eichenfissern gereift ist.
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Anlage 1

Verzeichnis der Likérweine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung, fiir deren Herstellung besondere
Vorschriften gelten

A. VERZEICHNIS DER LIKORWEINE MIT GESCHUTZTER URSPRUNGSBEZEICHNUNG, DEREN HERSTELLUNG DIE
VERWENDUNG VON TRAUBENMOST ODER DIE MISCHUNG VON TRAUBENMOST MIT WEIN UMFASST

(Abschnitt B Nummer 1 dieses Anhangs)

GRIECHENLAND

Sapog (Samos), Mooydtog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou Tatpav (Muscat Rion de Patras), Mooyatog
KegaMnviac (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afpvou (Muscat de Lemnos), Erjtela
(Sitia), Nepéa (Nemée), Zavropivny (Santorini), Aagvég (Dafnes), Maupodagvr KepaNnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Mavpodaevn Matpov (Mavrodafne de Patras)

SPANIEN

Bezeichnung des Erzeugnisses gemafd

Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung

dem Gemeinschafts- oder Landesrecht

Alicante

Carifiena

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante

Vino dulce
Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIEN

Cannonau di Sardegna, Giré di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepé Pavese Moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

VERZEICHNIS DER LIKORWEINE MIT GESCHUTZTER URSPRUNGSBEZEICHNUNG, FUR DEREN HERSTELLUNG
DIE ERZEUGNISSE GEMASS ANHANG IV NUMMER 3 BUCHSTABE f DER VERORDNUNG (EG) Nr. 479/2008 BEI-
GEGEBEN WERDEN

(Abschnitt B Nummer 2 dieses Anhangs)

Verzeichnis der Likorweine mit g.U,, fiir deren Herstellung Alkohol aus Wein oder getrockneten Weintrauben
mit einem Alkoholgehalt von mindestens 95 % vol und héchstens 96 % vol zugesetzt wird

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer ii erster Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

GRIECHENLAND

Sapog (Samos), Mooydatog IMatpav (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
KegaMnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afjpvou (Muscat de Lemnos), Erjtela
(Sitia), Savtopivn (Santorini), Aagvés (Dafnes), Maupoddagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvr KepaNAnviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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SPANIEN

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

ZYPERN

KoupavSapia (Commandaria).

Verzeichnis der Likorweine mit g.U., fiir deren Herstellung Weinbrand oder Tresterband mit einem Alkohol-
gehalt von mindestens 52 % vol und hochstens 86 % vol zugesetzt wird

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer ii zweiter Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

GRIECHENLAND

Maupodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvy Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie), Enteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemée).

FRANKREICH

Pineau des Charentes oder Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

ZYPERN

Koupavdapia (Commandaria).

Verzeichnis der Likorweine mit g.U,, fiir deren Herstellung Brand aus getrockneten Weintrauben mit einem
Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und weniger als 94,5 % vol zugesetzt wird

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer ii dritter Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

GRIECHENLAND

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvr KepaMnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

Verzeichnis der Likorweine mit g.U.,, fiir deren Herstellung teilweise gegorener Traubenmost aus eingetrock-
neten Weintrauben zugesetzt wird

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer iii erster Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

SPANIEN

Bezeichnung des Erzeugnisses gemaf

Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung dem Gemeinschafts. oder Landesrecht

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIEN

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

ZYPERN

KoupavSapia (Commandaria).
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5. Verzeichnis der Likorweine mit g.U,, fiir deren Herstellung durch die unmittelbare Einwirkung von Feuer-
wirme gewonnener konzentrierter Traubenmost zugesetzt wird, der — abgesehen von diesem Vorgang — der
Definition von konzentriertem Traubenmost entspricht

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer iii zweiter Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

SPANIEN
Lik6rwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnun Bezeichnung des Erzeugnisses gemils
8 prung 8 dem Gemeinschafts- oder Landesrecht
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIEN
Marsala.

6. Verzeichnis der Likérweine mit g.U,, fiir deren Herstellung konzentrierter Traubenmost zugesetzt wird

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe f Ziffer iii dritter Gedankenstrich der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

SPANIEN

Bezeichnung des Erzeugnisses gemafd

Likorwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung dem Gemeinschafts. oder Landesrecht

Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIEN

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Anlage 2

A. Verzeichnisse gemidl Anhang III Abschnitt B Nummer 5 Buchstabe a

Verzeichnis der Likorweine mit g.U., die aus Traubenmost mit einem natiirlichen Alkoholgehalt von mindes-
tens 10 % vol und durch Zusatz von Branntwein aus Wein oder Traubentrester mit Ursprungsbezeichnung,
der gegebenenfalls aus demselben Betrieb stammt, gewonnen werden

FRANKREICH

Pineau des Charentes oder Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Verzeichnis der Likorweine mit g.U., die aus in Girung befindlichem Traubenmost mit einem urspriinglichen
natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 11 % vol und durch Zusatz von neutralem Alkohol oder einem
Weindestillat mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 70 % vol oder Branntwein aus dem Wein-
bau gewonnen werden

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIEN

Moscato di Noto

Trentino.

Verzeichnis der Likérweine mit g.U., die aus Wein mit einem urspriinglichen natiirlichen Alkoholgehalt von
mindestens 10,5 % vol gewonnen werden

SPANIEN
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda.

Verzeichnis der Likorweine mit g.U., die aus in Girung befindlichem Traubenmost mit einem urspriinglichen
natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 9 % vol gewonnen werden

PORTUGAL

Madeira.
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B. Verzeichnis gemifl Anhang III Abschnitt B Nummer 5 Buchstabe b

Verzeichnis der Likorweine mit g.U., deren Gesamtalkoholgehalt weniger als 17,5 % vol, aber nicht weniger als
15 % vol betrigt, wenn die vor dem 1. Januar 1985 dafiir geltenden einzelstaatlichen Rechtsvorschriften dies

ausdriicklich vorsehen

(Anhang IV Nummer 3 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008)

SPANIEN

Likérwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung

Bezeichnung des Erzeugnisses gemifl
dem Gemeinschafts- oder Landesrecht

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIEN
Trentino.
PORTUGAL

Lik6rwein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung

Bezeichnung des Erzeugnisses gemifl
dem Gemeinschafts- oder Landesrecht

Porto — Port

Branco leve seco
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Anlage 3

Verzeichnis der Sorten, aus denen Likorweine mit g.U. hergestellt werden konnen, fiir deren Bezeichnung die
traditionellen spezifischen Begriffe ,,vino dulce natural®, ,,vino dolce naturale®, ,,vinho doce natural“ und ,,0tvog
yAukug yuoikoc” verwendet werden

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo —
Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez —
Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino —

Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

ANHANG IV

BESONDERE GEMEINSCHAFTLICHE ANALYSEMETHODEN

A. ALLYLISOTHIOCYANAT
Prinzip der Methode

Gaschromatografischer Nachweis des gegebenenfalls im Wein anwesenden Allylisothiocyanats nach destillativer
Anreicherung.

Reagenzien

Ethanol, absolut.

Standard-Losung: alkoholische Losung von Allylisothiocyanat, 15 mg/l abs. Ethanol.

Kithlmischung: Ethanol und Trockeneis (Temperatur — 60 °C).

Geritschaften

Apparatur zur Destillation unter Stickstoff (siche Abbildung).

Heizhaube mit Temperaturregelung.

Durchflussmesser.

Gaschromatograf mit ECD fur Schwefelverbindungen (\ = 394 nm) oder jeder andere geeignete Detektor.

Edelstahlsdule (innerer Durchmesser: 3 mm, Linge 3 m), geftllt mit 10 % Carbowax 20 M auf Chromosorb WHP,
80-100 mesh.

Mikroliterspritze 10 pl.
Durchfithrung der Bestimmung

2 1 Wein werden in den Destillierkolben gegeben. Man gibt einige Milliliter Ethanol (2.1) in die beiden Vorlagen, so
dass das pordse Ende fiir die Gasverteilung der Uberleitungsrohre vollstindig eintaucht. Die beiden Vorlagen werden
durch die Kithlmischung duferlich gekiihlt. Der Destillierkolben wird an die Vorlagen angeschlossen, und durch die
Apparatur wird ein Stickstoffstrom (3 Liter/Stunde) geleitet. Der Wein wird dann durch entsprechende Einstellung der
Temperatur an der regulierbaren Heizhaube auf 80 °C erhitzt, und anschliefend werden 45 bis 50 ml Destillat
aufgefangen.

Gaschromatografische Bedingungen (:

—  Temperatur des Einspritzblocks: 200 °C,
—  Temperatur der Sdule: 130 °C,

— Heliumdurchfluss: 20 ml/Minute.

Mit Hilfe der Mikroliterspritze wird von der Standardlosung eine solche Menge eingespritzt, dass ein deutlicher Peak
von Allylisothiocyanat auftritt.

Sodann spritzt man eine entsprechende Menge des Destillats ein und vergleicht aufgrund der Retentionszeiten den aus
dem Destillat erhaltenen Peak mit dem der Standardlosung.

Unter den oben angegebenen Bedingungen treten normalerweise keine Storungen von anderen Substanzen des Wei-
nes auf, die der Retentionszeit des Allylisothiocyanats entsprechen.
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Destillationsapparat im Stickstoffstrom

Einleftungsrahr

Durchilussmessar

40 mi

Heaizhauba
Gasainleilungsrohe

B. BESONDERE ANALYSEMETHODEN FUR REKTIFIZIERTES TRAUBENMOSTKONZENTRAT

a)  Gesamtkationen
1. Prinzip

Die zu untersuchende Probe wird mit einem stark sauren Kationenaustauscher behandelt. Die Kationen werden gegen
H + ausgetauscht. Die Differenz zwischen dem Gesamtsiuregehalt des Eluates und dem der Probe ergibt den Gehalt
an Gesamtkationen.

2. Geritschaften

2.1.  Glassdule mit Hahn, Linge etwa 300 mm, innerer Durchmesser 10-11 mm.

2.2.  pH-Meter (erforderliche Genauigkeit 1/10 pH-Einheiten).

2.3.  Elektroden:
—  Glaselektrode; Aufbewahrung in destilliertem Wasser,
—  als Referenzelektrode Kalomel-Kaliumchloridelektrode; Aufbewahrung in gesattigter Kaliumchloridlosung oder
—  kombinierte Elektrode; Aufbewahrung in destilliertem Wasser.

3. Reagenzien

3.1. Stark saurer Kationenaustauscher in H'-Form. Vor Gebrauch ist der Ionenaustauscher mit Wasser iiber Nacht
aufzuquellen.

3.2, Natronlauge (NaOH), 0,1 M.

3.3.  pH-Papier.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

2.1.

2.2.

3.1.

3.2

Durchfithrung der Bestimmung
Vorbereitung der Probe

Man verwendet eine verdiinnte Losung des rektifizierten Traubenmostkonzentrats (RTK) (40 %, g/v): 200 g RTK wer-
den genau in einen 500-ml-Messkolben eingewogen, mit Wasser zur Marke aufgefiillt und gemischt.

Vorbereitung der Austauschersiule

Man gibt etwa 10 ml zuvor aufgequollenen lonenaustauscher in H'-Form in die Glassdule und wischt mit destillier-
tem Wasser siurefrei (pH-Papier).

Ionenaustausch

100 ml der nach 4.1 verdiinnten Probe werden mit einer Geschwindigkeit von 1 Tropfen/Sekunde iiber die Saule
gegeben. Die ablaufende Fliissigkeit wird in einem Becherglas aufgefangen; man wascht mit 50 ml destilliertem Was-
ser nach. Man titriert das gesamte Eluat mit 0,1 M Natronlauge bis pH 7,0 bei 20 °C. Der Zusatz der Natronlauge muss
langsam erfolgen und die Losung stindig geriihrt werden. Verbrauchte ml = n.

Angabe der Ergebnisse

Die Gesamtkationen werden in Millidquivalenten je Kilogramm Gesamtzucker (mvallkg) mit 1 Dezimalstelle
angegeben.

Berechnung
—  Séuregehalt des Eluates, ausgedriickt in mval/kg RTK:
E=25n

—  Gesamtsiuregehalt des RTK, ausgedriickt in mval/kg:

—  Gesamtkationen, ausgedriickt in mval/kg Gesamtzucker:
(2,5 n-a)/(P)) x 100

P = Gesamtzucker in % (g/g)

b)  Leitfihigkeit
Prinzip

Die elektrische Leitfahigkeit einer Fliissigkeit wird mit Hilfe von 2 parallel angeordneten Platinelektroden (Wheat-
stonebriicke) bestimmit.

Die Leitfahigkeit ist temperaturabhingig. Sie wird bei 20 °C angegeben.

Geritschaften

Leitfahigkeitsmessgert mit einem Messbereich zwischen 1 und 1 000 Mikrosiemens je cm.

Wasserbad zur Temperierung der zu untersuchenden Probe auf etwa 20 °C (20 % 2 °C).

Reagenzien

Entmineralisiertes Wasser; die spezifische Leitfahigkeit bei 20 °C muss unter 2 Mikrosiemens je cm liegen.
Kaliumchlorid-Eichlosung

0,581 g Kaliumchlorid (KCl), das vorher bei 105 °C bis zur Gewichtskonstanz getrocknet wurde, werden in entmi-
neralisiertem Wasser (3.1) gelost und mit diesem Wasser zu 1 Liter aufgefiillt. Diese Losung hat eine Leitfahigkeit von
1 000 Mikrosiemens je cm bei 20 °C. Haltbarkeit: 3 Monate.
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4.1.

4.2

5.1.

1.1.

1.2.

Durchfithrung der Bestimmung
Vorbereitung der Probe

Man verwendet eine Losung, die 25 % (g/g) Zucker enthlt (25° Brix): 2 500/P g RTK werden eingewogen und mit
destilliertem Wasser auf 100 g erginzt, wobei P der Gesamtzuckergehalt des RTK, ausgedriickt in % (g/g), ist.

Bestimmung der Leitfahigkeit

Die zu untersuchende Probe wird im Wasserbad auf etwa 20 °C temperiert und die Temperatur auf 0,1 °C genau
abgelesen.

Die Messzelle des Leitfahigkeitsmessgerites wird 2 mal mit der zu untersuchenden Probe gespiilt.

Man misst die Leitfihigkeit in Mikrosiemens je cm.

Angabe der Ergebnisse

Die Leitfahigkeit wird ausgedriickt in Mikrosiemens je cm (uScm™) bei 20 °C fiir eine Losung von 25 ° Brix des RTK.
Berechnung

Wenn das Gerit keine Temperaturkompensation hat, ist die gemessene Leitfahigkeit anhand von Tabelle I zu korri-

gieren. Liegt die Temperatur unter 20 °C, so ist der Korrekturwert hinzuzurechnen, liegt die Temperatur tiber 20 °C,
so ist der Korrekturwert abzuziehen.

Tabelle I

Temperaturkorrektur der Leitfihigkeit in Mikrosiemens cm™

Temperatur

Leitfahigkeit | 5 5 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19.8 19,6 194 | 192 19,0 18,8 18,6 184 | 182 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

() Korrekturwert abziehen.
() Korrekturwert zuzahlen.

¢)  Hydroxymethylfurfurol (HMF)
Prinzip der Methoden
Fotometrische Methode

Die Aldehyde der Furangruppe, deren Hauptvertreter das HMF ist, reagieren mit Barbitursiure und p-Toluidin zu einer
rot gefarbten Verbindung, deren Intensitit bei 550 nm gemessen wird.

Hochdruckfliissigkeitschromatografische Methode

Trennung tiber eine Reversed-Phase-Sdule und Bestimmung im UV bei 280 nm.
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2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

2.4.

2.4.1.

Fotometrische Methode

Gerdgtschaften

. SpektralFotometer zur Durchfithrung der Messungen zwischen 300 und 700 nm.

. Glaskiivetten, Schichtdicke 1 cm.

Reagenzien
Barbitursdurelosung 0,5 % (g/v)

500 mg Barbitursdure (C,0;N,H,) werden unter leichtem Erwérmen auf einem Wasserbad (100 °C) in destilliertem
Wasser gelost und auf 100 ml mit destilliertem Wasser aufgefiillt. Haltbarkeit: etwa 1 Woche.

p-Toluidinlosung 10 % (g/v)

10 g p-Toluidin (C4H,4(CH;) NH,) werden in einem 100-ml-Messkolbchen mit 50 ml 2-Propanol (CH;CH(OH)CH,)
und 10 ml Eisessig (CH;COOH, p,, = 1,05 g/ml) gelost und mit 2-Propanol zur Marke aufgefiillt. Die Losung ist tag-
lich frisch herzustellen.

Wissrige Acetaldehydlosung (CH;CHO) 1 % (g/v)
Frisch herzustellen.
Wissrige Losung von Hydroxymethylfurfural (C4O5H), 1 g/l (Stammldsung)

Aus dieser Losung werden Losungen mit 5-10-20-30 und 40 mg/l HMF hergestellt. Diese Losungen (Stammlosung
und Verdiinnungen) sind jeweils frisch herzustellen.

Durchfiihrung der Bestimmung

.Vorbereitung der Probe

Man verwendet eine verdiinnte Losung des rektifizierten RTK (40 %, g/v): 200 g RTK werden genau in einen 500-
ml-Messkolben eingewogen, mit Wasser zur Marke aufgefiillt und gemischt. 2 ml dieser Losung werden zur Bestim-
mung verwendet.

.Fotometrische Bestimmung

In zwei 25-ml-Erlenmeyerkolbchen mit Schliff a und b pipettiert man 2 ml der vorbereiteten Probe (2.3.1), fiigt jeweils
5 ml p-Toluidinlosung (2.2.2) hinzu und mischt. Sodann gibt man in Kélbchen b (Leerwert) 1 ml destilliertes Wasser
und in Kolbchen a (Messwert) 1 ml Barbitursdurelosung (2.2.1). Man mischt und gibt die Losungen in die 1 cm Glas-
kiivetten und misst gegen den Leerwert bei 550 nm das Maximum der Fiarbung zwischen 2 und 5 Minuten.

Proben mit Gehalten iiber 30 mg/l HMF miissen vorher verdiinnt werden.

. Eichkurve

In zwei Reihen von 25-ml-Erlenmeyerkolbchen a und b gibt man 2 ml der unter 2.2.4 hergestellten Verdiinnungen,
die 5-10-20-30 und 40 mg/l HMF enthalten und verfihrt weiter wie unter 2.3.2 angegeben.

Die erhaltene Eichkurve ist eine Gerade, die durch den Nullpunkt geht.

Angabe der Ergebnisse

Der Gehalt an HMF im RTK wird in Milligramm je Kilogramm (mg/kg) Gesamtzucker angegeben.
Berechnung

Der Gehalt ,,C* in mg HMF/1 der untersuchten Probelosung wird der Eichkurve entnommen.

Der Gehalt an HMF in mg/kg Gesamtzucker betragt:

250 x ((O)/(P)

P = Gehalt an Gesamtzucker % (g/g) des RTK.
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3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Hochdruckfliissigkeitsschromatografische Methode

Gerdtschaften

. Hochdruckfliissigkeitschromatograf, ausgeriistet mit

— einem Injektor mit Probenschleife 5 oder 10 pl,

— einem UV-Detektor zur Messung bei 280 nm,

— einer Trennsdule, Reversed Phase C, (z. B. Bondapak C, g — Corasil, Waters Ass.),
— einem Schreiber, eventuell einem Integrator.

FlieSgeschwindigkeit der mobilen Phase: 1,5 ml/Min.

. Membranfiltration (0,45 pm).

Reagenzien

Bidestilliertes Wasser.

Methanol (CH;OH), destilliert oder HPLC-Qualitit.

Essigsdure (CH;COOH, p,, = 1,05 g/ml).

Mobile Phase: Wasser-Methanol (3.2.2) — Essigsdure (3.2.3) filtriert iiber eine Membrane (0,45 pm), (40-9-1 v/v).
Das Fliefmittel wird tdglich frisch hergestellt und vor Gebrauch entgast.

HMF-Eichlosung, 25 mg/l (m/v)

25 mg HMF (C¢H;04) werden in einem 100-ml-Messkolbchen in Methanol (3.2.2) gelost und zur Marke aufgefiillt.
Diese Losung wird mit Methanol (3.2.2) 1:10 verdiinnt und tiber eine Membrane (0,45 pm) filtriert.

Diese Losung ist im Kiihlschrank in dunkler Flasche, fest verschlossen, etwa 2 bis 3 Monate haltbar.

Durchfiihrung der Bestimmung

.Vorbereitung der Probe

Man verwendet eine verdiinnte Losung des rektifizierten RTK (40 %, g[v): 200 g RTK werden genau in einen 500-
ml-Messkolben eingewogen, mit Wasser zur Marke aufgefiillt und gemischt und tiber eine Membrane (0,45 pm)
filtriert.

. Chromatografie

5 (oder 10) pl der nach 3.3.1 vorbereiteten Probe und der Eichlosung (3.2.5) werden in den Chromatografen einge-
spritzt und die Chromatogramme aufgenommen.

Die Retentionszeit des HMF betrdgt etwa 6 bis 7 Minuten.

Angabe der Ergebnisse

Der HMF-Gehalt des RTK wird in Milligramm je Kilogramm (mg/kg) Gesamtzucker angegeben.
Berechnung

C = HMF-Gehalt in mg/l der 40%igen RTK-Losung.

Der HMF-Gehalt des RTK, ausgedriickt in mg/kg Gesamtzucker betragt:

250 x ((Q)/(P)

P = Gesamtzucker in % (g/g) des RTK.
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2.1.

2.1.1.

2.2.

2.3.

d) Schwermetalle
Prinzip
L. Schnellmethode zur Abschitzung des Gehaltes an Schwermetallen

Die Schwermetalle werden in einer geeigneten Verdiinnung des RTK durch die Firbung ihrer Sulfide nachge-
wiesen. Als Vergleich dient eine Bleilosung, die den zuldssigen Hochstwert an Blei enthilt.

IL. Bestimmung des Bleigehaltes mittels Atomabsorptionsspektrometrie

Blei bildet mit Ammoniumpyrrolidindithiocarbamat ein Chelat. Nach Extraktion mit Isobutylmethylketon
wird dieses bei 283,3 nm gemessen. Der Gehalt an Blei wird nach dem Additionsverfahren bestimmt.

Schnellmethode zur Abschitzung des Gehaltes an Schwermetallen
Reagenzien
Verdiinnte Salzsdure, 70%ig (g/v)

70 g Salzsdure (HCl)(p,o = 1,16-1,19 g/ml) werden mit Wasser zu 100 ml erginzt.

.Verdiinnte Salzsdure, 20%ig (g/v)

20 g Salzsdure (HCl) (pyo = 1,16-1,19 g/ml) werden mit Wasser zu 100 ml erginzt.

. Verdiinntes Ammoniak

14 ¢ Ammoniak (NH;) (p,o = 0,931-0,934 g/ml) werden mit Wasser zu 100 ml erganzt.

. Pufferlosung pH 3,5

25 g Ammoniumacetat (CH;COONH,) werden in 25 ml Wasser gelost und 38 ml verdiinnte Salzsdure (2.1.1) wer-
den hinzugefiigt. Falls erforderlich wird der pH-Wert mit verdiinnter Salzsdure (2.1.2) oder verdiinntem Ammoniak
(2.1.3) eingestellt und sodann mit Wasser auf 100 ml erginzt.

. Thioacetamidlosung (C,HsNS), 4%ig (g/v).

. Glycerinlosung (C5HgO5), 85%ig (g/v)

(n p2°7°C = 1,449-1,455).

.Thioacetamidreagenz

Zu 0,2 ml der Thioacetamidlosung (2.1.5) fiigt man 1 ml einer Mischung von 5 ml Wasser, 15 ml Natronlauge, 1 M
und 20 ml Glycerinlosung (2.1.6) hinzu. Man erhitzt 20 Sekunden in einem Wasserbad von 100 °C. Das Reagenz ist
unmittelbar vor Gebrauch herzustellen.

. Bleilésung, 0,002 g/l

Man stellt eine Bleilosung von 1 g/l Blei her, indem man 0,400 g Bleinitrat Pb(NO5), in Wasser 16st und mit Wasser
zu 250 ml erginzt. Bei Gebrauch wird die Losung 2:1000 (v/v) mit Wasser verdiinnt.

Durchfiihrung der Bestimmung

10 g RTK werden in 10 ml Wasser gelost. Man fiigt 2 ml der Pufferlosung pH 3,5 (2.1.4) hinzu und mischt. Man gibt
1,2 ml des Thioacetamidreagenzes (2.1.7) zu und mischt sofort. Unter gleichen Bedingungen wird eine Vergleichs-
losung hergestellt, die 10 ml der Bleilosung 0,002 g/l (2.1.8) enthilt.

Nach 2 Minuten darf die eventuell in der RTK-Losung auftretende Braunfarbung nicht stirker als die der Bleivergleichs-
16sung sein.

Berechnung

Die Vergleichslosung entspricht, unter den obengenannten Durchfithrungsbedingungen, einem maximal zuldssigen
Gehalt an Schwermetallen, ausgedriickt als Blei, von 2 mg/kg RTK.
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3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Bestimmung des Bleigehaltes durch Atomabsorptionsspektrometrie

Gerdtschaften

. Atomabsorptionsspektrometer mit einem Brennerkopf fiir Luft/Acetylen.

. Hohlkathodenlampe fiir Blei.

Reagenzien

Verdiinnte Essigsdure

12 g Eisessig (p,o = 1,05 g/ml) werden mit Wasser auf 100 ml aufgefillt.
Ammoniumpyrrolidindithiocarbamat (CsH,,N,S,), 1%ig (g/v).
Isobutylmethylketon, (CH5), CHCH,COCH,.

Bleilosung, 0,010 g/l Blei

Die Bleilosung 1 g/l (2.1.8) wird 1:100 (v/v) verdiinnt.

Durchfiihrung der Bestimmung

.Probeldsung

10 g RTK werden in einer Mischung aus gleichen Teilen der verdiinnten Essigsdurelosung (3.2.1) und Wasser gelost
und mit dieser Mischung auf 100 ml aufgefillt.

Man fiigt 2 ml der Ammoniumpyrrolidindithiocarbamatlosung (3.2.2) und 10 ml Isobutylmethylketon (3.2.3) hinzu.
Man schiittelt wihrend 30 Sekunden (geschiitzt vor starker Lichteinstrahlung), lasst die Schichten sich trennen und
verwendet die Isobutylmethylketonphase.

.Eichlésungen

Man stellt 3 Eichlésungen her, die zusitzlich zu den 10 g RTK noch 1, 2 und 3 ml der Bleilosung 0,010 g/l (3.2.4)
enthalten. Diese Losungen werden wie die Probelosung behandelt.

.Leerwert

Man stellt einen Leerwert her, wie unter 3.3.1 fur die Probelosung beschrieben, aber ohne Zusatz von RTK.

.Bestimmung

Die Messung wird bei 283,3 nm durchgefiihrt.

Der Nullpunkt wird mit der Isobutylmethylketonphase des Leerwertes eingestellt.

Die organischen Phasen der zu untersuchenden Losung und der Eichlosungen werden nacheinander gemessen.
Angabe der Ergebnisse

Der Bleigehalt wird in mg/kg RTK mit 1 Dezimale angegeben.

Berechnung

Man stellt eine Eichkurve auf, indem man die gemessenen Extinktionen gegen die entsprechenden den Eichlosungen
zugesetzten Konzentrationen Blei auftrigt. Die Extinktion der Probelosung wird als Konzentration Null eingetragen.

Die durch die Messpunkte gezogene Gerade gibt im Schnittpunkt mit der negativen Seite der Konzentrationsachse
den Bleigehalt der Probelosung an.
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2.1.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

4.1.

4.2.

4.3.

e) Chemische Alkoholbestimmung

Diese Bestimmungsmethode ist fiir Fliissigkeiten mit niedrigem Alkoholgehalt wie Most, Mostkonzentrat und
RTK geeignet.

Prinzip

Einfache Destillation, Oxidation des Ethanols im Destillat durch Kaliumdichromat und Titration des Uberschusses an
Kaliumdichromat mit einer Fe-II-Salzlsung.

Geritschaften

Destillationsapparat zur Messung des Alkoholgehalts.

Reagenzien

Kaliumdichromatlisung

33,600 g Kaliumdichromat (K,Cr,0,) werden in Wasser gel6st und auf 1 000 ml bei 20 °C aufgefiillt.
1 ml dieser Losung oxidiert 7,8924 mg Alkohol.

Ammoniumeisen(Il)-sulfatlosung

135 g Ammoniumeisen(ll)-sulfat (Fe SO,, (NH,),SO,, 6 H,0) werden in Wasser gelost, man fiigt 20 ml Schwefel-
sdure (H,S0,), (p2o = 1,84 g/ml) zu und fiillt auf 1 000 ml auf. Frisch hergestellt entspricht 1 ml dieser Losung 0,5 ml
der Kaliumdichromatlosung. Die Losung wird allmahlich oxidiert.

Kaliumpermanganatlosung

1,088 g Kaliumpermanganat (KMnO,) werden in Wasser gelost und auf 1 000 ml aufgefiillt.

Schwefelsiure, 1 + 1 verdiinnt

Zu 500 ml Wasser gibt man nach und nach unter Schiitteln 500 ml Schwefelsdure (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml).
Orthophenanthrolinreagenz, eisenhaltig

Man 16st 0,695 g Eisen-II-sulfat (FeSO,, 7 H,0) in 100 ml Wasser und fuigt 1,485 g 1,10-Phenanthrolin-Monohydrat,
(C;,HgN,, H,0) hinzu. Zur besseren Losung wird erwarmt. Die kriftig rote Losung ist gut haltbar.

Durchfithrung der Bestimmung
Destillation

In den Destillierkolben gibt man 100 g RTK und 100 ml Wasser. Das Destillat wird in einem 100-ml-MefSkolbchen
aufgefangen und mit Wasser zur Marke aufgefillt.

Oxydation

In einen 300-ml-Erlenmeyerkolben mit eingeschliffenem Glasstopfen (der Kolbenhals besitzt einen erweiterten Rand,
um den Stopfen beim Offnen des Kolbens ohne Verlust abspiilen zu kénnen) werden 20 ml der Kaliumdichromat-
losung (3.3) und 20 ml der verdiinnten Schwefelsiure (3.4) gegeben und geschiittelt. Man fiigt 20 ml Destillat zu. Der
Kolben wird verschlossen, geschiittelt und mindestens 30 Minuten unter zeitweiligem Schiitteln stehen gelassen
(Probelosung).

In gleicher Weise wird ein Leerwert angesetzt, der anstelle des Destillats 20 ml destilliertes Wasser enthilt.
Titration

Man gibt 4 Tropfen des 1,10-Phenanthrolinreagenzes (3.5) in die Probelosung. Der Kaliumdichromatiiberschuss wird
mit Ammoniumeisen(ll)-sulfatlosung (3.2) bis zum Umschlag von blaugriin nach kastanienbraun titriert.

Um den Umschlagspunkt genau zu erfassen, titriert man mit der Kaliumpermanganatlosung (3.3) von kastanienbraun
nach blau-grin zuriick. 1/10 der titrierten ml dieser Losung wird von den verbrauchten Millilitern
Ammoniumeisen(ll)-sulfatlosung abgezogen, n = tatsichlich verbrauchte Milliliter Ammoniumeisen(ll)-sulfatlosung.

Der Leerwert wird in gleicher Weise titriert, n’ = verbrauchte Milliliter Ammoniumeisen(ll)-sulfatlosung.
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5. Angabe der Ergebnisse

Der Ethanolgehalt wird in g/kg Gesamtzucker mit 1 Dezimalstelle angegeben.
5.1.  Berechnung

n’ ml Eisen(Il)-Salzlosung reduzieren 20 ml Kaliumdichromatlésung, die 157,85 mg Ethanol oxidieren.

Folglich entspricht 1 ml Eisen(1l)-Salzlosung:

((157,85)/(n')) mg Ethanol.

n' — n ml Eisen(ll)-Salzlosung entsprechen demnach:

157,85 x ((n’ — n)/(n)) mg Ethanol.

Ethanol in g/kg RTK:

7,892 x (' - n)/(n))

Ethanol in g/kg Gesamtzucker:

789,2 x (0" — n)/(n’  P))

P = Gesamtzucker in % (g/g).

f)  Mesoinosit, Scylloinosit und Saccharose
1. Prinzip
Gaschromatografische Bestimmung nach Derivatisierung.
2. Reagenzien
2.1. Interner Standard: Xylit, 10 g/l (wassrige Losung, konserviert mit einer Spatelspitze Natriumazid).
2.2.  Bis-(trimethylsilyl)-trifluoroacetamid — BSTFA — (CgH, sF;NOSI,).
2.3, Chlortrimethylsilan (C;H,CISi).
2.4, Pyridin p.a. (CsH;N).
2.5.  Mesoinosit (C4H;,04).
3. Geritschaften
3.1.  Gaschromatograf.
3.2. Fused silica Quarzkapillarsiule: 25 m x 0,3 mm, OV-1, Filmdicke 0,15 pm.
Gaschromatografische Bedingungen:
—  Tragergas: Wasserstoff oder Helium mit etwa 2 ml/Min.,
—  Injektor/Detektor-Temperatur: 300 °C,
—  Temperaturprogramm: 1 Min. bei 160 °C, 4 °C/Min. auf 260 °C, 15 Min. isotherm bei 260 °C,
—  Split: etwa 1:20.
3.3. Integrator.

3.4.  Mikroliterspritze 10 pl.
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

6.1.

Mikroliterpipetten: 50, 100 und 200 pl.

Derivatisierungskolbchen mit Teflonstopfen, 2 ml.

Trockenschrank.

Durchfithrung der Bestimmung

Etwa 5 g RTK werden in ein 50-ml-Messkolbchen eingewogen und mit 1 ml des internen Standards (2.1) versetzt.
Man fiillt mit Wasser zur Marke auf und mischt. 100 pl dieser Losung werden in einem 2-ml-Derivatisierungskolbchen
(3.6) mittels eines schwachen Luftstromes zum Trocknen gebracht. Um das Eindampfen zu erleichtern, konnen vor-
her 100 pl absoluter Alkohol zugesetzt werden.

Der Riickstand wird in100 pl Pyridin (2.4) aufgenommen. Man fiigt dann 100 pl BSTFA (2.2) und 10 pl Chlortri-
methylsilan (2.3) hinzu. Das Kélbchen wird mit dem Teflonstopfen verschlossen und 1 Stunde bei 60 °C im Trocken-
schrank erhitzt.

0,5 pl der Losung werden mittels Heifnadel-Injektionstechnik bei dem oben angegebenen Splitverhltnis eingespritzt.
Ermittlung der Responsefaktoren

Man stellt eine Standardlosung mit:

60 g/l Glucose, 60 g/l Fructose, 1 g/l Mesoinosit und 1 g/l Saccharose.

5 g dieser Losung werden eingewogen und wie unter Punkt 4 beschrieben weiterbehandelt. Aus dem erhaltenen Chro-
matogramm werden die Responsefaktoren fiir Mesoinosit und Saccharose gegeniiber Xylit berechnet.

Scylloinosit, das nicht im Handel erhltlich ist, hat eine Retentionszeit, die zwischen der des letzten Peaks der Glu-
coseanomere und der des Mesoinosits liegt (siche Abbildung). Zur Berechnung verwendet man den Responsefaktor
des Mesoinosits.

Angabe der Ergebnisse

Mesoinosit und Scylloinosit werden in mg/kg Gesamtzucker angegeben.

Saccharose wird in g/kg RTK angegeben.
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VERORDNUNG (EG) Nr. 607/2009 DER KOMMISSION

vom 14. Juli 2009

mit Durchfithrungsbestimmungen zur Verordnung (EG) Nr. 479/2008 des Rates hinsichtlich der
geschiitzten Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben, der traditionellen Begriffe sowie
der Kennzeichnung und Aufmachung bestimmter Weinbauerzeugnisse

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EG) Nr. 479/2008 des Rates vom
29. April 2008 tiber die gemeinsame Marktorganisation fiir Wein,
zur Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 1493/1999, (EG)
Nr. 1782/2003, (EG) Nr. 1290/2005, (EG) Nr. 3/2008 und zur
Aufhebung der Verordnungen (EWG) Nr. 2392/86 und (EG)
Nr. 1493/1999 ('), insbesondere auf die Artikel 52, 56 und 63
sowie Artikel 126 Buchstabe a,

in Erwdgung nachstehender Griinde:

1

In Titel III Kapitel IV der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
sind die allgemeinen Regeln fur den Schutz der Ursprungs-
bezeichnungen und geografischen Angaben bestimmter
Weinbauerzeugnisse festgelegt.

Um dafiir zu sorgen, dass in der Gemeinschaft eingetra-
gene Ursprungsbezeichnungen und geografische Angaben
den Bedingungen der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ent-
sprechen, sollten die Antrdge von den nationalen Behor-
den des betreffenden Mitgliedstaats im Rahmen eines
vorhergehenden nationalen Einspruchsverfahrens gepriift
werden. Es sollten weitere Priifungen durchgefithrt werden,
um zu gewahrleisten, dass die Antrige den Bedingungen
der vorliegenden Verordnung entsprechen, alle Mitglied-
staaten eine einheitliche Vorgehensweise anwenden und
die Eintragungen der Ursprungsbezeichnungen und geo-
grafischen Angaben Dritte nicht schiddigen. Somit sind
Durchfihrungsbestimmungen zu den Verfahren fiir
Eintragungsantrige, Einspriiche, Anderungsantrige und
Antrage auf Loschung der Ursprungsbezeichnungen und
geografischen Angaben bestimmter Weinbauerzeugnisse
festzulegen.

Es sind die Bedingungen festzulegen, unter denen eine
natiirliche oder juristische Person einen Antrag auf Eintra-
gung in ein Register stellen kann. Besondere Beachtung
sollte der Abgrenzung des betreffenden Gebiets — unter
Beriicksichtigung des Erzeugungsgebiets — und den Eigen-
schaften des Erzeugnisses gewidmet werden. Jeder Erzeu-
ger, der in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
niedergelassen ist, sollte den eingetragenen Namen so lange
verwenden konnen, wie die Bedingungen in der Produkt-
spezifikation erfiillt sind. Das Gebiet ist auf eine so detail-
lierte, prizise und unzweideutige Weise abzugrenzen, dass
die Erzeuger, die zustindigen Behorden und die Kontroll-
einrichtungen eindeutig feststellen kénnen, ob die Arbeits-
vorgange innerhalb des abgegrenzten geografischen
Gebiets stattfinden.

() ABL L 148 vom 6.6.2008, S. 1.

4

Es sind besondere Bestimmungen betreffend die Eintra-
gung von Ursprungsbezeichnungen und geografischen
Angaben festzulegen.

Die Beschrinkung der Verpackung eines Weinbauer-
zeugnisses mit einer Ursprungsbezeichnung oder geogra-
fischen Angabe bzw. der die Aufmachung dieses
Erzeugnisses betreffenden Arbeitsvorginge auf ein
bestimmtes geografisches Gebiet stellt eine Beschrinkung
des freien Warenverkehrs und des freien Dienstleistungs-
verkehrs dar. Nach der Rechtsprechung des Européischen
Gerichtshofs konnen solche Beschrankungen nur vorge-
schrieben werden, wenn sie zur Erhaltung des Ansehens
der Ursprungsbezeichnung oder der geografischen Angabe
erforderlich, verhiltnismifig und geeignet sind. Solche
Beschrankungen sind im Hinblick auf den freien Waren-
verkehr und den freien Dienstleistungsverkehr zu
begriinden.

Es sind Vorschriften hinsichtlich der Bedingung einer
Erzeugung im abgegrenzten Gebiet zu erlassen. In der
Gemeinschaft gibt es bereits eine begrenzte Reihe von
Ausnahmen.

Es sind auch die Angaben festzulegen, aus denen sich der
Zusammenhang mit den Merkmalen des geografischen
Gebiets und deren Einfluss auf das Enderzeugnis ergibt.

Die Eintragung in ein Gemeinschaftsregister —der
Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben
sollte auch zur Information der Hindler und Verbraucher
dienen. Um zu gewdhrleisten, dass das Register allen
zuginglich ist, sollte es in elektronischer Form bereitge-
stellt werden.

Um den besonderen Charakter von Weinen mit geschiitz-
ter Ursprungsbezeichnung und geschiitzter geografischer
Angabe zu erhalten und die Rechtsvorschriften in den Mit-
gliedstaaten einander anzugleichen und so zur Schaffung
fairer Wettbewerbsbedingungen innerhalb der Gemein-
schaft beizutragen, sollte ein Rechtsrahmen der Gemein-
schaft fiir Kontrollen solcher Weine geschaffen werden,
dem die von den Mitgliedstaaten erlassenen besonderen
Bestimmungen entsprechen miissen. Solche Kontrollen
sollen es ermdglichen, die Riickverfolgbarkeit der betref-
fenden Erzeugnisse zu verbessern; auch ist genau festzule-
gen, welche Aspekte kontrolliert werden miissen. Um
Wettbewerbsverzerrungen zu vermeiden, sollten unabhin-
gige Stellen kontinuierlich Kontrollen vornehmen.

Im Hinblick auf eine kohirente Durchfithrung der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 sind Muster fiir Eintragungs-
antrige, Einspriiche, Anderungsantrige und Antrige auf
Loschung festzulegen.

In Titel III Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
sind die allgemeinen Regeln fiir die Verwendung geschiitz-
ter traditioneller Begriffe fir bestimmte Weinbauerzeug-
nisse festgelegt.
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(12) Bei der Verwendung, der Regelung und dem Schutz Gemeinschaftsrecht vereinbaren — Vorschriften fiir die in
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bestimmter Begriffe (mit Ausnahme der Ursprungs-
bezeichnungen und geografischen Angaben) zur Bezeich-
nung von Weinbauerzeugnissen handelt es sich um seit
langem bewihrte Praktiken in der Gemeinschaft. Diese tra-
ditionellen Ausdriicke kénnen im Bewusstsein der Ver-
braucher mit einem bestimmten Herstellungs- oder
Reifungsverfahren oder einer Qualitit, einer Farbe, einer
Weinart, einem Ort oder einem historischen Ereignis im
Zusammenhang mit der Geschichte des Weins in Verbin-
dung gebracht werden. Um einen fairen Wettbewerb zu
gewihrleisten und eine Tauschung der Verbraucher zu ver-
meiden, ist somit ein gemeinsamer Rahmen fur die
Begriffsbestimmung, die Anerkennung, den Schutz und die
Verwendung solcher traditioneller Begriffe zu schaffen.

Die Verwendung von traditionellen Begriffen fiir Dritt-
landserzeugnisse ist zuldssig, sofern diese dieselben oder
gleichwertige Bedingungen wie fiir Gemeinschaftserzeug-
nisse erfilllen, so dass die Verbraucher nicht irregeftihrt
werden. Aulerdem sind in Anbetracht der Tatsache, dass
mehrere Drittlinder keine zentralisierten Regeln auf der-
selben Ebene wie die Gemeinschaftsvorschriften haben,
Anforderungen fiir ,reprisentative Berufsorganisationen®
von Drittlindern festzulegen, um dieselben Garantien zu
gewdhrleisten wie gemaf§ den Gemeinschaftsvorschriften.

Mit Titel III Kapitel VI der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
sind die allgemeinen Regeln fiir die Kennzeichnung und
Aufmachung bestimmter Weinbauerzeugnisse festgelegt
worden.

Bestimmte Vorschriften fiir die Kennzeichnung von
Lebensmitteln sind mit der Ersten Richtlinie 89/104/EWG
des Rates (1), der Richtlinie 89/396/EWG des Rates vom
14. Juni 1989 tiber Angaben oder Marken, mit denen sich
das Los, zu dem ein Lebensmittel gehort, feststellen lasst (2),
der Richtlinie 2000/13/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates (*) und der Richtlinie 2007/45/EG des Euro-
pdischen Parlaments und des Rates vom 5. September
2007 zur Festlegung von Nennfiillmengen fiir Erzeugnisse
in Fertigpackungen (%) festgelegt worden. Diese Vorschrif-
ten gelten auch fiir Weinbauerzeugnisse, es sei denn, diese
werden in den betreffenden Richtlinien ausdriicklich
ausgeschlossen.

Mit der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind die Kenn-
zeichnung fiir alle Weinbauerzeugnisse harmonisiert und
die Verwendung von anderen als den ausdriicklich in den
Gemeinschaftsvorschriften geregelten Begriffen zugelassen
worden, sofern diese anderen Begriffe richtig sind.

Gemaf der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 miissen Bedin-
gungen fiir die Verwendung bestimmter Begriffe festgelegt
werden, die sich auf die Herkunft, den Abfiiller, den Ein-
fishrer usw. beziehen. Bei bestimmten dieser Begriffe sind
Gemeinschaftsvorschriften erforderlich, um das ordnungs-
gemifSe Funktionieren des Binnenmarktes zu gewahrleis-
ten. Diese Vorschriften miissen sich im Allgemeinen auf
bereits bestehende Bestimmungen stiitzen. Bei anderen
Begriffen sollte jeder Mitgliedstaat die — mit dem

) ABL L 40 vom 11.2.1989, S. 1.
ABI. L 186 vom 30.6.1989, S. 21.
ABI. L 109 vom 6.5.2000, S. 29.
4 ABL L 247 vom 21.9.2007, S. 17.

(18)

(19)

(20)

(21)

(22)

(23)

(25)

seinem Hoheitsgebiet erzeugten Weine nach einem erzeu-
gernahen Konzept festlegen. Jedoch muss die Transparenz
dieser Vorschriften gewahrleistet sein.

Im Interesse des Verbrauchers sind bestimmte obligatori-
sche Angaben zusammen im gleichen Sichtbereich auf
dem Behiltnis anzubringen, Toleranzgrenzen fur die
Angabe des vorhandenen Alkoholgehalts festzusetzen und
ist den Besonderheiten der betreffenden Erzeugnisse Rech-
nung zu tragen.

Die bestehenden Vorschriften iiber die Verwendung von
Angaben oder Marken, mit denen sich das Los, zu dem ein
Lebensmittel gehort, feststellen lasst, haben sich als niitz-
lich erwiesen und sollten daher beibehalten werden.

Angaben zur okologischen/biologischen Anbauweise von
Weintrauben sind ausschlieflich in der Verordnung (EG)
Nr. 834/2007 des Rates vom 28. Juni 2007 iiber die
okologische/biologische Produktion und die Kennzeich-
nung von Okologischen/biologischen Erzeugnissen (%)
geregelt und gelten fur alle Weinbauerzeugnisse.

Die Verwendung von Bleikapseln zur Umkleidung der Ver-
schliisse der Behiltnisse, in denen unter die Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 fallende Erzeugnisse aufbewahrt wer-
den, sollte weiterhin verboten sein, um zum ersten jegli-
che  Kontaminationsgefahr,  insbesondere  durch
versehentlichen Kontakt mit diesen Erzeugnissen, und zum
zweiten jegliche Gefahr einer Umweltverschmutzung
durch Blei enthaltende Abfille, die von diesen Kapseln
stammen, zu vermeiden.

In dem Bemithen um Riickverfolgbarkeit der Erzeugnisse
und der Transparenz sind neue Vorschriften tiber die ,Her-
kunftsangabe“ einzufithren.

Die Verwendung von Angaben tiber Keltertraubensorten
und Erntejahr bei Weinen ohne Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe erfordert besondere
Durchfithrungsbestimmungen.

Bei der Verwendung bestimmter Flaschenarten fiir
bestimmte Erzeugnisse handelt es sich um eine in der
Gemeinschaft und den Drittlindern seit langem bewihrte
Praxis. Weil diese Flaschen schon sehr lange verwendet
werden, konnen sie im Bewusstsein der Verbraucher mit
bestimmten Merkmalen oder einem genauen Ursprung in
Verbindung gebracht werden. Daher sollten diese Flaschen
den betreffenden Weinen vorbehalten werden.

Die Vorschriften fiir die Kennzeichnung der Weinbauer-
zeugnisse mit Ursprung in Drittlindern, die auf dem
Gemeinschaftsmarkt im Verkehr sind, sollten ebenfalls so
weit wie moglich geméf dem fiir die Weinbauerzeugnisse
der Gemeinschaft festgelegten Verfahren harmonisiert wer-
den, um jegliche Irrefithrung der Verbraucher und jegli-
chen unlauteren Wettbewerb fiir die Erzeuger zu
vermeiden. Dabei ist jedoch den unterschiedlichen Her-
stellungsbedingungen, Weinbautraditionen und Rechtsvor-
schriften der Drittlinder Rechnung zu tragen.

(°) ABL. L 189 vom 20.7.2007, S. 1.
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(26)  In Anbetracht der Unterschiede zwischen den unter diese Marktorganisation fiir Wein, insbesondere fur Qualitats-

(29)

(30)

Verordnung fallenden Erzeugnissen, ihren Miarkten und
den Erwartungen der Verbraucher sollten die Vorschriften
nach den betreffenden Erzeugnissen differenziert werden,
insbesondere hinsichtlich bestimmter fakultativer Anga-
ben, die fiir Weine ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe, der aber die Namen von Kelter-
traubensorten und das Erntejahr tragen, verwendet werden
diirfen, wenn sie einer Zertifizierungszulassung entspre-
chen (sogenannte ,Rebsortenweine®). Um daher bei den
Weinkategorien ohne g.U./g.g.A. zwischen denjenigen, die
zur Unterkategorie ,Rebsortenweine” gehéren, und denje-
nigen zu unterscheiden, fir die diese Sonderbestimmung
nicht gilt, sind besondere Vorschriften iiber die Verwen-
dung fakultativer Angaben fir Weine mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung oder geografischer Angabe einer-
seits und Weine ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe andererseits, zu denen auch
,Rebsortenweine“ gehoren, festzulegen.

Es sind Manahmen zur Erleichterung des Ubergangs von
den fritheren Rechtsvorschriften fiir den Weinsektor (ins-
besondere der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 des Rates
vom 17. Mai 1999 iber die gemeinsame Markt-
organisation fiir Wein (')) zu der vorliegenden Verordnung
zu erlassen, um eine {ibermifige Belastung der
Wirtschaftsbeteiligten zu vermeiden. Damit die in der
Gemeinschaft und in Drittlindern ansissigen Wirtschafts-
beteiligten die Kennzeichnungsvorschriften einhalten kon-
nen, ist eine befristete Anpassungszeit zu gewéhren. Daher
sind Bestimmungen zu erlassen, um die ununterbrochene
Vermarktung der Erzeugnisse, die gemdfS den geltenden
Vorschriften etikettiert sind, wihrend einer Ubergangszeit
zu gewihrleisten.

Aufgrund der Verwaltungslasten ist es bestimmten Mit-
gliedstaaten nicht moglich, die erforderlichen Rechts- und
Verwaltungsvorschriften, um Artikel 38 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 bis spitestens zum 1. August 2009
nachzukommen, in Kraft zu setzen. Um zu gewihrleisten,
dass die Wirtschaftsbeteiligten und zustindigen Behorden
durch diese Frist nicht benachteiligt werden, sollten eine
Ubergangszeit gewihrt und Ubergangsvorschriften festge-
legt werden.

Die Bestimmungen dieser Verordnung diirfen den beson-
deren Vorschriften nicht vorgreifen, die im Rahmen der
nach dem Verfahren des Artikels 133 EG-Vertrag mit Dritt-
landern geschlossenen Abkommen ausgehandelt werden
konnen.

Die neuen Durchfiihrungsbestimmungen zu Titel III Kapi-
tel IV, V und VI der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 miis-
sen die bestehenden Rechtsvorschriften zur Durchfiihrung
der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 ersetzen. Daher sind
die Verordnung (EG) Nr. 1607/2000 der Kommission vom
24. Juli 2000 mit Durchfuhrungsbestimmungen zur Ver-
ordnung (EG) Nr. 1493/1999 iiber die gemeinsame

(1) ABL L 179 vom 14.7.1999, S. 1.

(33)

weine bestimmter Anbaugebiete (?), und die Verordnung
(EG) Nr. 753/2002 der Kommission vom 29. April 2002
mit Durchfithrungsbestimmungen zur Verordnung (EG)
Nr. 1493/1999 des Rates hinsichtlich der Beschreibung,
der Bezeichnung, der Aufmachung und des Schutzes
bestimmter Weinbauerzeugnisse (%) aufzuheben.

Mit Artikel 128 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind
die geltenden Rechtsvorschriften des Rats fiir Weinbauer-
zeugnisse, einschliefSlich derjenigen, die die unter die vor-
liegende Verordnung fallenden Aspekte behandeln,
aufgehoben worden. Damit Handelsschwierigkeiten ver-
mieden werden, ein reibungsloser Ubergang fiir die
Wirtschaftsbeteiligten moglich ist und die Mitgliedstaaten
iiber einen angemessenen Zeitraum verfiigen, um eine
Reihe von Durchfithrungsmaffnahmen zu erlassen, miissen
Ubergangszeiten festgesetzt werden.

Die in der vorliegenden Verordnung vorgesehenen Durch-
fuhrungsbestimmungen sollten ab demselben Zeitpunkt
gelten wie Titel IIT Kapitel IV, V und VI der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008.

Die in dieser Verordnung vorgesehenen Mafinahmen ent-
sprechen der Stellungnahme des Verwaltungsausschusses
fiir die gemeinsame Organisation der Agrarmarkte —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

KAPITEL I

EINLEITENDE BESTIMMUNGEN

Artikel 1

Gegenstand

Mit der vorliegenden Verordnung werden die Durchfithrungsbe-
stimmungen zu Titel IIl der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 hin-
sichtlich folgender Bestimmungen festgelegt:

a)

der in Kapitel IV des genannten Titels enthaltenen Bestim-
mungen zu den geschiitzten Ursprungsbezeichnungen und
geografischen Angaben fir die in Artikel 33 Absatz 1 der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 genannten Erzeugnisse;

der in Kapitel V des genannten Titels enthaltenen Bestim-
mungen zu den traditionellen Begriffen fiir die in Artikel 33
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 genannten
Erzeugnisse;

der in Kapitel VI des genannten Titels enthaltenen Bestim-
mungen zur Kennzeichnung und Aufmachung bestimmter
Weinbauerzeugnisse.

() ABL L 185 vom 25.7.2000, S. 17.
() ABL L 118 vom 4.5.2002, S. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2000:185:0017:0017:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2002:118:0001:0001:DE:PDF
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KAPITEL II

GESCHUTZTE URSPRUNGSBEZEICHNUNGEN UND
GEOGRAFISCHE ANGABEN

ABSCHNITT 1

Schutzantrag

Artikel 2

Antragsteller

(1)  Ein einzelner Erzeuger kann ein Antragsteller im Sinne von
Artikel 37 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sein,
sofern nachgewiesen wird, dass

a) es sich bei der betreffenden Person um den einzigen Erzeu-
ger in dem abgegrenzten geografischen Gebiet handelt und

b) das abgegrenzte geografische Gebiet von Gebieten mit
Ursprungsbezeichnungen oder geografischen Angaben
umgeben ist, dieses betreffende Gebiet Eigenschaften besitzt,
die sich deutlich von denen der umgebenden abgegrenzten
Gebiete unterscheiden, oder sich die Eigenschaften des
Erzeugnisses von denen der Erzeugnisse aus den umgeben-
den abgegrenzten Gebieten unterscheiden.

(2)  Ein Mitgliedstaat oder Drittland oder deren jeweilige Behor-
den konnen kein Antragsteller im Sinne von Artikel 37 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 sein.

Artikel 3
Schutzantrag
Ein Schutzantrag setzt sich zusammen aus den erforderlichen
Unterlagen gemifl Artikel 35 oder 36 der Verordnung (EG)

Nr. 479/2008 sowie einer elektronischen Ausfertigung der
Produktspezifikation und des einzigen Dokuments.

Der Schutzantrag und das einzige Dokument werden nach dem
Muster in Anhang I bzw. 1I der vorliegenden Verordnung erstellt.

Artikel 4
Name
(1)  Der zu schiitzende Name wird nur in der Sprache/den
Sprachen eingetragen, die fiir die Bezeichnung des betreffenden

Erzeugnisses in dem abgegrenzten geografischen Gebiet verwen-
det wird/werden.

(2) Der Name ist in der originalgetreuen Schreibung
einzutragen.

Atrtikel 5
Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das Gebiet ist auf eine detaillierte, prizise und unzweideutige
Weise abzugrenzen.

Artikel 6

Herstellung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet

(1)  Die ,Herstellung” im Sinne von Artikel 34 Absatz 1 Buch-
stabe a Ziffer iii und Buchstabe b Ziffer iii der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 und des vorliegenden Artikels bezieht sich auf alle
Arbeitsgdnge von der Traubenernte bis zum Abschluss des Wein-
bereitungsverfahrens mit Ausnahme jeglicher nachgelagerter
Verfahren.

(2)  Fur Erzeugnisse mit geschiitzter geografischer Angabe
muss der Traubenanteil von bis zu 15 %, der gemifl Artikel 34
Absatz 1 Buchstabe b Ziffer ii der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
nicht aus dem abgegrenzten geografischen Gebiet stammen muss,
aus dem betreffenden Mitgliedstaat oder Drittland stammen, in
dem das abgegrenzte Gebiet liegt.

(3)  Abweichend von Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe a Ziffer ii
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 findet Anhang III Teil B Num-
mer 3 der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der Kommission (*)
iber die Weinbereitungsverfahren und Einschrinkungen
Anwendung.

(4)  Abweichend von Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe a Ziffer iii
und Buchstabe b Ziffer iii der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
kann, sofern die Produktspezifikation dies vorsicht, ein Erzeugnis
mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer
Angabe an folgenden Orten zu Wein verarbeitet werden:

a) in einem Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft des betref-
fenden abgegrenzten Gebiets oder

b) in einem Gebiet, das sich in derselben oder einer benachbar-
ten Verwaltungseinheit befindet, in Ubereinstimmung mit
den nationalen Vorschriften, oder

¢) im Falle einer grenziibergreifenden Ursprungsbezeichnung
oder geografischen Angabe oder wenn es ein Abkommen
iiber Kontrollmafinahmen zwischen einem oder mehreren
Mitgliedstaaten und einem oder mehreren Drittlindern gibt,
in einem Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft des betref-
fenden abgegrenzten Gebiets.

Abweichend von Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe b Ziffer iii der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 kann Wein mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung, sofern die Produktspezifikation dies vor-
sieht, bis zum 31. Dezember 2012 auch in einem Gebiet nicht in
unmittelbarer Nachbarschaft des betreffenden abgegrenzten
Gebiets weiterhin zu Wein verarbeitet werden.

Abweichend von Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe a Ziffer iii der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 kann ein Erzeugnis, sofern die
Produktspezifikation dies vorsieht, in einem Gebiet nicht in
unmittelbarer Nachbarschaft des betreffenden abgegrenzten
Gebiets zu Schaumwein oder Perlwein mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung verarbeitet werden, wenn dieses Verfahren schon
vor dem 1. Midrz 1986 angewendet wurde.

(1) Siehe Seite 1 dieses Amtsblatts.
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Artikel 7

Zusammenhang

(1) Ausden Angaben zum Nachweis des geografischen Zusam-
menhangs gemdf8 Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe g der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 muss hervorgehen, auf welche Weise
sich die Eigenschaften des abgegrenzten geografischen Gebiets auf
das Enderzeugnis auswirken.

Bei Antrdgen fir verschiedene Kategorien von Weinbauer-
zeugnissen sind die Angaben zum Nachweis des Zusammenhangs
fur jedes der betreffenden Weinbauerzeugnisse zu erbringen.

(2) Fir  eine enthdlt  die

Produktspezifikation

Ursprungsbezeichnung

a) Angaben zu dem geografischen Gebiet, einschlieflich der
natiirlichen und menschlichen Faktoren, die fiir den Zusam-
menhang von Bedeutung sind;

b) Angaben zur Qualitit oder zu den Eigenschaften des Erzeug-
nisses, die iiberwiegend oder ausschlieflich dem geografi-
schen Umfeld zu verdanken ist bzw. sind;

¢) Beschreibung des kausalen Zusammenhangs zwischen den
Angaben gemifl Buchstabe a und den Angaben gemif
Buchstabe b.

(3) Fir eine enthilt  die

Produktspezifikation

geografische ~ Angabe

a) Angaben zu dem geografischen Gebiet, die fiirr den Zusam-
menhang von Bedeutung sind;

b) Angaben zu der bestimmten Qualitit, dem Ansehen oder
anderen Eigenschaften des Erzeugnisses, die bzw. das dem
geografischen Ursprung des Erzeugnisses zuzuschreiben ist
bzw. sind;

¢) Beschreibung des kausalen Zusammenhangs zwischen den
Angaben gemifl Buchstabe a und den Angaben gemif
Buchstabe b.

(4)  Fur eine geografische Angabe ist in der Produkt-
spezifikation anzugeben, ob die Angabe auf einer bestimmten
Qualitdt, dem Anschen oder anderen Eigenschaften basiert, die
bzw. das dem geografischen Ursprung des Erzeugnisses zuzu-
schreiben ist bzw. sind.

Artikel 8

Verpackung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet

Ist in der Produktspezifikation festgelegt, dass die Verpackung des
Erzeugnisses gemifs einer Anforderung nach Artikel 35 Absatz 2
Buchstabe h der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 in dem abge-
grenzten geografischen Gebiet oder einem Gebiet in unmittelba-
rer Nachbarschaft stattfinden muss, so ist diese produktspezifische
Anforderung zu rechtfertigen.

ABSCHNITT 2

Priifungsverfahren der Kommission

Artikel 9
Eingang des Antrags

(1)  Der Antrag wird auf Papier oder in elektronischer Form bei
der Kommission eingereicht. Als Zeitpunkt der Einreichung eines
Antrags bei der Kommission gilt der Zeitpunkt, zu dem der
Antrag in das Korrespondenzregister der Kommission eingetra-
gen wird. Dieser Zeitpunkt wird auf angemessene Weise
veroffentlicht.

(2)  Die Kommission vermerkt den Zeitpunkt des Eingangs und
das dem Antrag zugeteilte Aktenzeichen auf den Unterlagen, die
den Antrag ausmachen.

Die Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands oder der im
betreffenden Drittland ansissige Antragsteller erhalten bzw. erhilt
eine Empfangsbestitigung, die mindestens folgende Angaben
enthilt:

a) das Aktenzeichen,
b) den einzutragenden Namen,
¢) die eingegangene Anzahl Seiten und

d) den Zeitpunkt des Antragseingangs.

Artikel 10

Einreichung eines grenziibergreifenden Antrags

(1)  Bei einem grenziibergreifenden Antrag kann fiir einen
Namen, der ein grenziibergreifendes geografisches Gebiet
bezeichnet, ein gemeinsamer Antrag von mehr als einer dieses
Gebiet vertretenden Gruppe von Erzeugern gestellt werden.

(2)  Sind nur Mitgliedstaaten betroffen, so wird das nationale
Vorverfahren gemafs Artikel 38 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 in allen betreffenden Mitgliedstaaten angewendet.

Zum Zweck der Anwendung von Artikel 38 Absatz 5 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 wird der Kommission von einem
Mitgliedstaat im Namen der anderen Mitgliedstaaten ein grenz-
tibergreifender Antrag iibermittelt, der eine Ermachtigung von
jedem der anderen betroffenen Mitgliedstaaten umfasst, mit der
der den Antrag weiterleitenden Mitgliedstaat erméachtigt wird, in
seinem Namen zu handeln.

(3)  Betrifft ein grenziibergreifender Antrag nur Drittlander, so
wird der Antrag der Kommission entweder von einer der antrag-
stellenden Gruppen im Namen der anderen oder von einem der
Drittlinder im Namen der anderen iibermittelt und muss Folgen-
des enthalten:

a) die Angaben zum Nachweis, dass die Bedingungen der Arti-
kel 34 und 35 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 erfullt
sind;
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b) den Nachweis fir den Schutz in den betreffenden Dritt-
lindern und

¢) eine Ermichtigung entsprechend Absatz 2 von jedem der
anderen betroffenen Drittldnder.

(4)  Betrifft ein grenziibergreifender Antrag mindestens einen
Mitgliedstaat und mindestens ein Drittland, so wird das nationale
Vorverfahren gemifl Artikel 38 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 in allen betreffenden Mitgliedstaaten angewendet.
Der Antrag wird der Kommission von einem der Mitgliedstaaten
oder Drittlinder oder einer der antragstellenden Gruppen aus
einem Drittland tibermittelt und muss Folgendes enthalten:

a) die Angaben zum Nachweis, dass die Bedingungen der Arti-
kel 34 und 35 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 erfiillt
sind,

b) den Nachweis fiir den Schutz in den betreffenden Dritt-
lindern und

¢) eine Ermichtigung entsprechend Absatz 2 von jedem der
anderen betroffenen Mitgliedstaaten bzw. Drittlinder.

(5)  Jegliche diesbeziigliche Mitteilung oder Entscheidung der
Kommission wird an diejenigen Mitgliedstaaten, Drittlinder oder
in Drittlindern ansdssigen Gruppen von Erzeugern gerichtet, die
der Kommission einen grenziibergreifenden Antrag gemdfS den
Absitzen 2, 3 und 4 dieses Artikels iibermitteln.

Artikel 11
Zulissigkeit

(1)  Um festzustellen, ob ein Schutzantrag zulissig ist, iiber-
priift die Kommission, ob der Eintragungsantrag gemifd Anhang 1
ausgefillt und die Belege dem Antrag beigefiigt worden sind.

(2)  Jeder Eintragungsantrag, der als zuldssig erachtet wird, wird
den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im
betreffenden Drittland ansissigen Antragsteller notifiziert.

Ist der Antrag nicht oder nur teilweise ausgefiillt worden oder sind
die Belege gemifd Absatz 1 nicht gleichzeitig mit dem Antrag vor-
gelegt worden oder fehlen Belege, so teilt die Kommission dies
dem Antragsteller mit und fordert ihn auf, die festgestellten Man-
gel innerhalb einer Frist von zwei Monaten zu beseitigen. Werden
die Méngel vor Ablauf der Frist nicht beseitigt, so lehnt die Kom-
mission den Antrag als unzulissig ab. Die Unzuldssigerklirung
des Antrags wird den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands
bzw. dem im betreffenden Drittland ansdssigen Antragsteller
notifiziert.

Artikel 12
Priifung der Giiltigkeitsbedingungen

(1)  Entspricht ein zuldssiger Antrag auf Schutz -einer
Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe nicht den
Anforderungen der Artikel 34 und 35 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008, so teilt die Kommission den Behorden des
Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland
ansassigen Antragsteller die Griinde fir die Ablehnung mit und
setzt eine Frist fiir die Zuriickziehung oder Anderung des Antrags
bzw. die Ubermittlung von Bemerkungen fest.

(2)  Werden die Eintragungshindernisse nicht vor Ablauf der
Frist von den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw.
dem im betreffenden Drittland anséssigen Antragsteller beseitigt,
so lehnt die Kommission den Antrag gemafd Artikel 39 Absatz 3
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ab.

(3)  Jegliche Entscheidung zur Ablehnung der betreffenden
Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe wird von der
Kommission auf der Grundlage der ihr zur Verfiigung stehenden
Unterlagen und Angaben getroffen. Die Ablehnungsentscheidung
wird den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem
im betreffenden Drittland ansissigen Antragsteller notifiziert.

ABSCHNITT 3

Einspruchsverfahren

Artikel 13

Nationales Einspruchsverfahren im Falle von
grenziibergreifenden Antrigen

Fiir die Zwecke von Artikel 38 Absatz 3 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 gilt Folgendes: Betrifft ein grenziibergreifender
Antrag nur Mitgliedstaaten oder mindestens einen Mitgliedstaat
und mindestens ein Drittland, so wird des Einspruchsverfahren in
allen betreffenden Mitgliedstaaten angewendet.

Artikel 14

Einreichung von Einspriichen im Rahmen des
Gemeinschaftsverfahrens

(1)  Einspriiche gemidfl Artikel 40 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 sind anhand des Formulars in Anhang III der vor-
liegenden Verordnung einzureichen. Der Einspruch ist bei der
Kommission auf Papier oder in elektronischer Form einzureichen.
Als Zeitpunkt der Einreichung des Einspruchs bei der Kommis-
sion gilt der Zeitpunkt, zu dem der Einspruch in das
Korrespondenzregister der Kommission eingetragen wird. Dieser
Zeitpunkt wird auf angemessene Weise veroffentlicht.

(2)  Die Kommission vermerkt auf dem Einspruch den Zeit-
punkt des Eingangs und das dem Einspruch zugeteilte
Aktenzeichen.

Der Einsprucherhebende erhilt eine Empfangsbescheinigung, die
zumindest folgende Angaben enthalt:

a) das Aktenzeichen,
b) die Zahl der eingegangenen Seiten und
¢) den Zeitpunkt des Eingangs des Antrags.
Artikel 15
Zulissigkeit im Rahmen des Gemeinschaftsverfahrens

(I)  Um festzustellen, ob ein Einspruch gemidfl Artikel 40 der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 zulissig ist, priift die Kommis-
sion, ob darin die angemeldeten dlteren Rechte und die Griinde
fur den Einspruch aufgefiihrt sind und er innerhalb der vorge-
schriebenen Frist bei der Kommission eingegangen ist.
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(2)  Griindet sich der Einspruch auf das Bestehen einer frithe-
ren Marke, die Ansehen genief3t, gemidfd Artikel 43 Absatz 2 der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008, so miissen dem Einspruch ein
Nachweis fur die Hinterlegung, Eintragung oder Verwendung der
dlteren Marke wie die Eintragungsurkunde oder ein Nachweis fuir
deren Verwendung sowie Nachweise fur das Ansehen beigefiigt
werden.

(3)  Jeder ordnungsgemif begriindete Einspruch muss Einzel-
heiten der Tatsachen, Beweismittel und Bemerkungen enthalten,
die zur Stiitzung des Einspruchs vorgebracht wurden, und die ein-
schlagigen Nachweise miissen beiliegen.

Die Informationen und Beweismittel, die fiir die Verwendung
einer adlteren Marke vorzulegen sind, miissen Einzelheiten des
Ortes, der Dauer, des AusmafSes und der Art der Verwendung
sowie des Ansehens der fritheren Marke umfassen.

(4)  Sind die Einzelheiten der élteren Rechte, der Griinde, Tat-
sachen, Beweismittel oder Bemerkungen bzw. der Nachweise
gemif den Absdtzen 1 bis 3 nicht gleichzeitig mit dem Einspruch
eingereicht worden oder fehlen einige davon, so teilt die Kommis-
sion dies dem Einsprucherhebenden mit und fordert ihn auf, die
festgestellten Mingel innerhalb einer Frist von zwei Monaten zu
beheben. Werden die Mingel vor Ablauf der Frist nicht behoben,
so lehnt die Kommission den Einspruch als unzuldssig ab. Die
Unzuldssigkeitserklarung wird dem Einsprucherhebenden und
den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im
betreffenden Drittland ansissigen Antragsteller notifiziert.

(5)  Ein fur zuldssig erklarter Einspruch wird den Behorden des
Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland
ansdssigen Antragsteller notifiziert.

Artikel 16

Priifung eines Einspruchs im Rahmen des
Gemeinschaftsverfahrens

(1)  Hat die Kommission den Einspruch nicht gemif Artikel 15
Absatz 4 abgelehnt, so teilt sie den Einspruch den Behorden des
Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland
ansdssigen Antragsteller mit und fordert sie auf, innerhalb einer
Frist von zwei Monaten ab Erstellung dieser Mitteilung Bemerkun-
gen vorzubringen. Alle innerhalb dieser Zweimonatsfrist einge-
gangenen Bemerkungen werden dem Einsprucherhebenden
mitgeteilt.

Im Laufe der Priifung eines Einspruchs fordert die Kommission die
Parteien auf, sich gegebenenfalls innerhalb einer Frist von zwei
Monaten nach dieser Aufforderung zu den von den anderen Par-
teien eingegangenen Mitteilungen zu duflern.

(2)  AuBern sich die Behorden des Mitgliedstaats oder Dritt-
lands bzw. der im betreffenden Drittland ansassige Antragsteller
nicht oder nicht innerhalb der vorgeschriebenen Fristen, so ent-
scheidet die Kommission iiber den Einspruch.

(3)  Die Entscheidung, die betreffende Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe abzulehnen oder einzutragen, wird von
der Kommission auf der Grundlage der ihr vorliegenden Nach-
weise getroffen. Die Entscheidung tiber die Ablehnung wird dem
Einsprucherhebenden und den Behorden des Mitgliedstaats oder
Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland ansissigen Antrag-
steller notifiziert.

(4)  Gibt es mehrere Einsprucherhebende, so kann es nach einer
ersten Priifung eines oder mehrerer dieser Einspriiche nicht mehr
moglich sein, dem Eintragungsantrag stattzugeben; in diesen
Fillen kann die Kommission die anderen Einspruchsverfahren
aussetzen. Die Kommission unterrichtet die anderen Einspruch-
erhebenden iiber die sie betreffende Entscheidung, die im Laufe
des Verfahrens getroffen wurde.

Wird ein Antrag abgelehnt, so gelten die ausgesetzten Einspruchs-
verfahren als abgeschlossen und werden die betreffenden Ein-
sprucherhebenden davon in Kenntnis gesetzt.

ABSCHNITT 4
Schutz

Artikel 17

Entscheidung iiber den Schutz

(1)  Werden die Antrige auf den Schutz von Ursprungs-
bezeichnungen und geografischen Angaben nicht gemifl Arti-
kel 11, 12, 16 oder 28 abgelehnt, so trifft die Kommission die
Entscheidung, die Ursprungsbezeichnung oder geografische
Angabe zu schiitzen.

(2)  Gemifl Artikel 41 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
getroffene Entscheidungen tiber den Schutz werden im Amtsblatt
der Europdischen Union verdffentlicht.

Artikel 18
Register

(1)  Die Kommission unterhilt das ,Register der geschiitzten
Ursprungsbezeichnungen und geografischen Angaben“ gemif3
Artikel 46 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008, nachstehend ,das
Register” genannt.

(2)  Eine Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe, die
angenommen wurde, wird in das Register eingetragen.

Im Falle von gemif§ Artikel 51 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 geschiitzten Weinnamen tragt die Kommission die
Angaben gemidfl Absatz 3 des vorliegenden Artikels mit Aus-
nahme derjenigen unter Buchstabe f ein.

(3)  Die Kommission tragt die folgenden Angaben in das Regis-
ter ein:

a) eingetragener Name des/der Erzeugnisse(s);

b) Feststellung der Tatsache, dass der Name als Ursprungs-
bezeichnung oder geografische Angabe geschiitzt ist;

¢) Name des Ursprungslands/der Ursprungslinder;
d)  Zeitpunkt der Eintragung;

e) Bezugnahme auf das Rechtsinstrument zur Eintragung des
Namens;

f)  Bezugnahme auf das einzige Dokument.
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Artikel 19
Schutz

(1)  Der Schutz einer Ursprungsbezeichnung oder geografi-
schen Angabe beginnt an dem Zeitpunkt, zu dem sie in das Regis-
ter eingetragen wird.

(2)  Im Falle der widerrechtlichen Verwendung einer geschiitz-
ten Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe ergreifen
die zustindigen Behorden der Mitgliedstaaten entweder von sich
aus gemdfl Artikel 45 Absatz 4 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 oder auf Aufforderung einer der Parteien die not-
wendigen Mafnahmen, um diese widerrechtliche Verwendung zu
unterbinden und die Vermarktung oder Ausfuhr der betreffenden
Erzeugnisse zu verhindern.

(3)  Der Schutz einer Ursprungsbezeichnung oder geografi-
schen Angabe gilt fiir die gesamte Bezeichnung einschlieflich
ihrer Bestandteile, sofern diese fur sich genommen unter-
scheidungskraftig sind. Ein nicht unterscheidungskriftiger oder
ein generischer Bestandteil einer geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe wird nicht geschiitzt.

ABSCHNITT 5

Anderungen und Loschung

Artikel 20

Anderung der Produktspezifikation oder des einzigen
Dokuments

(1)  Ein von einem Antragsteller gemafd Artikel 37 der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 eingereichter Antrag auf Genehmigung
von Anderungen der Produktspezifikation einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe muss

Anhang IV der vorliegenden Verordnung entsprechen.

(2)  Um festzustellen, ob ein Antrag auf die Genehmigung von
Anderungen der Produktspezifikation gemaf Artikel 49 Absatz 1
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 zuldssig ist, priift die Kom-
mission, ob ihr die Angaben gemif Artikel 35 Absatz 2 der
genannten Verordnung und ein ausgefillter Antrag gemifl
Absatz 1 des vorliegenden Artikels iibermittelt worden sind.

(3)  Fur die Anwendung von Artikel 49 Absatz 2 erster Satz der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 gelten die Artikel 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17 und 18 der vorliegenden Verordnung
sinngemif.

(4)  Eine Anderung gilt als geringfiigig, wenn sie nicht

a) die wesentlichen Merkmale des Erzeugnisses betrifft,

b) den Zusammenhang verdndert,

¢) den Namen oder einen Teil des Namens des Erzeugnisses
indert,

d)  Auswirkungen auf die Abgrenzung des geografischen Gebiets
hat,

e) zueiner Zunahme der Beschrinkungen des Handels mit dem
Erzeugnis fiihrt.

(5)  Wird der Antrag auf Genehmigung von Anderungen der
Produktspezifikation von einer anderen Person als dem urspriing-
lichen Antragsteller gestellt, so unterrichtet die Kommission den
urspriinglichen Antragsteller iber diesen Antrag.

(6)  BeschlieRt die Kommission, eine Anderung der Produkt-
spezifikation zu genehmigen, die eine Anderung der in das Regis-
ter eingetragenen Angaben beinhaltet oder umfasst, so streicht sie
die urspriinglichen Angaben aus dem Register und trigt die neuen
Angaben mit Wirkung vom Inkrafttreten der genannten Entschei-
dung in das Register ein.

Artikel 21

Einreichung eines Loschungsantrags

(1)  Ein Antrag auf Loschung gemif Artikel 50 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 muss dem Muster in Anhang V der vorliegen-
den Verordnung entsprechen. Der Loschungsantrag muss der
Kommission auf Papier oder in elektronischer Form vorgelegt
werden. Als Zeitpunkt der Einreichung des Loschungsantrags bei
der Kommission gilt der Zeitpunkt, zu dem der Antrag in das
Korrespondenzregister der Kommission eingetragen wird. Dieser
Zeitpunkt wird auf angemessene Weise veroffentlicht.

(2)  Die Kommission vermerkt den Zeitpunkt des Eingangs und
das dem Loschungsantrag zugeteilte Aktenzeichen auf den Unter-
lagen, die den Antrag ausmachen.

Der Loschungsantragsteller erhilt eine Empfangsbestitigung, die
mindestens folgende Angaben enthilt:

a) das Aktenzeichen,
b) die eingegangene Anzahl Seiten und
¢) den Zeitpunkt des Antragseingangs.

(3)  Die Absitze 1 und 2 finden keine Anwendung, wenn der
Loschungsantrag von der Kommission ausgeht.

Artikel 22

Zulassigkeit

(1)  Um festzustellen, ob ein Loschungsantrag gemidfl Arti-
kel 50 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 zulissig ist, priift die
Kommission, ob

a) in dem Antrag das berechtigte Interesse, die Griinde und die
Rechtfertigung des Loschungsantragstellers aufgefiihrt sind,

b) in dem Antrag die Griinde fiir die Loschung dargelegt sind
und

¢) sich der Antrag auf eine Erklirung des Mitgliedstaates oder
Drittlands, in dem der Antragsteller seinen Wohn- oder
Geschiftssitz hat, bezieht, mit der der Loschungsantrag
unterstiitzt wird.

(2)  Jeder Loschungsantrag muss Einzelheiten der Tatsachen,
Beweismittel und Bemerkungen enthalten, die zur Stiitzung der
Loschung vorgebracht werden, und die einschlidgigen Nachweise
miissen beiliegen.
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(3)  Sind die Einzelheiten der Griinde, Tatsachen, Beweismittel
und Bemerkungen sowie der Nachweise gemifl den Absitzen 1
und 2 nicht gleichzeitig mit dem Loschungsantrag eingereicht
worden, so teilt die Kommission dies dem Loschungsantragsteller
mit und fordert ihn auf, die festgestellten Mangel innerhalb einer
Frist von zwei Monaten zu beheben. Werden die Mingel vor
Ablauf der Frist nicht behoben, so lehnt die Kommission den
Antrag als unzuldssig ab. Die Unzuldssigkeitserklirung wird dem
Loschungsantragsteller und den Behorden des Mitgliedstaats oder
Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland ansissigen Antrag-
steller notifiziert.

(4)  Ein fur zuldssig erklirter Loschungsantrag sowie jedes
Loschungsverfahren auf Eigeninitiative der Kommission wird den
Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betref-
fenden Drittland ansissigen Antragsteller notifiziert, deren bzw.
dessen Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe von der
Loschung betroffen ist.

Artikel 23

Priifung einer Loschung

(1)  Hat die Kommission den Loschungsantrag nicht gemafs
Artikel 22 Absatz 3 abgelehnt, so teilt sie die Loschung den
Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betref-
fenden Drittland ansissigen Erzeuger mit und fordert sie auf,
innerhalb einer Frist von zwei Monaten ab Erstellung der Mittei-
lung Bemerkungen zu tbermitteln. Die wihrend dieses Zwei-
monatszeitraums  eingegangenen  Bemerkungen  werden
gegebenenfalls dem Loschungsantragsteller mitgeteilt.

Im Laufe der Priifung einer Loschung fordert die Kommission die
Parteien auf, sich gegebenenfalls innerhalb einer Frist von zwei
Monaten nach dieser Aufforderung zu den Mitteilungen der ande-
ren Parteien zu duflern.

(2)  AuBern sich die Behorden des Mitgliedstaats oder Dritt-
lands bzw. der im betreffenden Drittland ansissige Antragsteller
oder der Loschungsantragsteller nicht oder nicht innerhalb der
vorgeschriebenen Fristen, so entscheidet die Kommission iiber die
Loschung.

(3)  Die Entscheidung, die betreffende Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe zu loschen, wird von der Kommission
auf der Grundlage der ihr vorliegenden Nachweise getroffen. Sie
prift, ob die Einhaltung der Produktspezifikation fur ein
Weinbauerzeugnis mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder
geografischer Angabe nicht linger moglich ist oder nicht linger
gewihrleistet werden kann, insbesondere wenn die Bedingungen
von Artikel 35 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 jetzt nicht
mehr erfillt sind oder in naher Zukunft nicht mehr erfiillt sein
werden.

Die Entscheidung tber die Loschung wird dem Loschungs-
antragsteller und den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands
bzw. dem im betreffenden Drittland ansissigen Antragsteller
notifiziert.

(4)  Gibt es mehrere Loschungsantrige, so konnte es nach einer
ersten Priifung eines oder mehrerer dieser Loschungsantrige nicht
mehr moglich sein, eine Ursprungsbezeichnung oder geografische
Angabe weiterhin zu schiitzen; in diesen Fillen kann die Kommis-
sion die anderen Loschungsverfahren aussetzen. Die Kommission
unterrichtet die anderen Loschungsantragsteller iiber die sie
betreffende Entscheidung, die im Laufe des Verfahrens getroffen
wurde.

Wird eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder geografische
Angabe geloscht, so gelten die ausgesetzten Loschungsverfahren
als abgeschlossen und werden die betreffenden Loschungs-
antragsteller davon in Kenntnis gesetzt.

(5)  Sobald eine Loschung in Kraft tritt, streicht die Kommis-
sion den Namen aus dem Register.

ABSCHNITT 6

Kontrollen

Artikel 24
Meldung der Marktteilnehmer

Jeder Marktteilnehmer, der sich an der Gesamtheit oder einem Teil
der Herstellung oder Aufmachung eines Erzeugnisses mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer Angabe
beteiligen mochte, ist der in Artikel 47 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 genannten zustindigen Kontrollbehérde zu
melden.

Artikel 25
Jihrliche Kontrolle

(1)  Die von der zustindigen Kontrollbehorde gemifl Arti-
kel 48 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 durchge-
fuhrte jahrliche Kontrolle besteht in

a) einer organoleptischen und analytischen Untersuchung bei
Erzeugnissen mit Ursprungsbezeichnung,

b) entweder nur einer analytischen oder einer organoleptischen
und analytischen Untersuchung bei Erzeugnissen mit geogra-
fischer Angabe und

¢) einer Kontrolle der Einhaltung der Bedingungen der
Produktspezifikation.

Die jdhrliche Kontrolle wird von dem Mitgliedstaat vorgenom-
men, in dem die Herstellung gemifl der Produktspezifikation
stattgefunden hat und erfolgt

a) entweder anhand von Kontrollen nach dem Zufallsprinzip
auf der Grundlage einer Risikoanalyse oder

b) anhand von Stichproben oder
¢) systematisch.

Im Falle von Kontrollen nach dem Zufallsprinzip setzen die Mit-
gliedstaaten die Mindestanzahl Wirtschaftsbeteiligte fest, die die-
sen Kontrollen zu unterziehen sind.

Im Falle von Stichproben stellen die Mitgliedstaaten durch deren
Anzahl, Art und Haufigkeit sicher, dass sie fur das gesamte abge-
grenzte geografische Gebiet reprasentativ sind und dem Volumen
der vermarkteten oder zur Vermarktung vorritig gehaltenen
Weinbauerzeugnisse entsprechen.

Kontrollen nach dem Zufallsprinzip konnen mit Stichproben
kombiniert werden.
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(2)  Die Kontrollen gemifl Absatz 1 Unterabsatz 1 Buchsta-
ben a und b werden anhand anonymer Proben vorgenommen,
miissen den Beweis dafiir liefern, dass das kontrollierte Erzeugnis
die Merkmale und Eigenschaften in der Produktspezifikation fur
die jeweilige Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe
aufweist, und konnen wihrend jeder Stufe des Produktionsvor-
gangs, sogar einschlieflich der Aufmachung oder noch spiter,
erfolgen. Jede entnommene Stichprobe muss fir die jeweiligen
Weine im Besitz des Wirtschaftsbeteiligten reprasentativ sein.

(3)  Zur Kontrolle der Einhaltung der Produktspezifikation
gemifl Absatz 1 Unterabsatz 1 Buchstabe ¢ tberpriift die
Kontrollbehorde

a) die Einrichtungen der Wirtschaftsbeteiligten, um festzustel-
len, ob letztere tatsichlich fihig sind, die Bedingungen der
Produktspezifikation einzuhalten, und

b) die Erzeugnisse auf jeder Stufe des Produktionsvorgangs, ein-
schlieflich der Aufmachung, auf der Grundlage eines
Kontrollplans, der im Voraus von der Kontrollbehorde aus-
gearbeitet wird, den Wirtschaftsbeteiligten bekannt ist und
sich auf jede Produktionsstufe des Erzeugnisses bezieht.

(4)  Diejahrliche Kontrolle gewihrleistet, dass ein Erzeugnis die
geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe nur
fithren darf, wenn

a) die Ergebnisse der Kontrollen gemifS Absatz 1 Unterabsatz 1
Buchstaben a und b sowie Absatz 2 beweisen, dass das
betreffenden Erzeugnis den Grenzwerten entspricht und alle
geeigneten Merkmale der betreffenden  Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe aufweist;

b) die sonstigen Bedingungen der Produktspezifikation geméf
den Verfahren des Absatzes 3 eingehalten werden.

(5)  Ein Erzeugnis, das die Bedingungen dieses Artikels nicht
erfullt, darf vermarktet werden, wenn die iibrigen Rechtsvor-
schriften eingehalten werden, aber nur ohne die jeweilige
Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe.

(6)  Im Falle einer geschiitzten grenziibergreifenden Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe kann die Kontrolle von
einer Kontrollbehorde eines der beiden Mitgliedstaaten vorge-
nommen werden, fiir die diese Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafische Angabe gilt.

(7)  Wird die jdhrliche Kontrolle auf der Aufmachungsstufe des
Erzeugnisses im Hoheitsgebiet eines Mitgliedstaats durchgefiihrt,
der nicht der Erzeugermitgliedstaat ist, so findet Artikel 84 der
Verordnung (EG) Nr. 555/2008 der Kommission (!) Anwendung.

(8)  Die Absitze 1 bis 7 gelten fir Weine mit Ursprungs-
bezeichnung oder geografischer Angabe, deren Ursprungs-
bezeichnung oder geografische Angabe die Anforderungen von
Artikel 38 Absatz 5 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 erfiillt.

(") ABL L 170 vom 30.6.2008, S. 1.

Artikel 26

Analytische und organoleptische Untersuchung

Die analytische und organoleptische Untersuchung gemifS Arti-
kel 25 Absatz 1 Unterabsatz 1 Buchstaben a und b besteht in

a) einer Analyse des betreffenden Weins, wobei folgende cha-
rakteristische Eigenschaften gemessen werden:

i) anhand einer physikalischen und chemischen Analyse
ermittelt:
— Gesamtalkoholgehalt und vorhandener
Alkoholgehalt,

— Gesamtzuckergehalt, ausgedriickt als Fructose und
Glucose (einschlieflich Saccharose bei Perlwein
und Schaumwein),

— Gesamtsduregehalt,
— Gehalt an fliichtiger Siure,
— Gesamtschwefeldioxidgehalt;
ii) anhand einer zusdtzlichen Analyse ermittelt:

— Igohlendioxidgehalt (Perlwein und Schaumwein,
Uberdruck in Bar bei 20 °C),

— jegliche andere charakteristische Eigenschaft, die in
den Rechtsvorschriften des Mitgliedstaats oder in
den Produktspezifikationen der betreffenden
geschiitzten Ursprungsbezeichnungen und geogra-
fischen Angaben vorgesehen ist;

b) einer organoleptischen Untersuchung betreffend Aussehen,
Geruch und Geschmack.

Artikel 27

Priifung von Drittlandserzeugnissen

Geniefen Drittlandsweine den Schutz einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe, so tibermit-
telt das betreffende Drittland der Kommission auf Anfrage die
Angaben iiber die zustindigen Behorden gemifl Artikel 48
Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 und iiber die kon-
trollierten Aspekte sowie den Nachweis, dass der betreffende
Wein die Bedingungen der jeweiligen Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe erfiillt.

ABSCHNIIT 7

Umwandlung in eine geografische Angabe

Artikel 28
Antrag

(1)  Eine Behorde eines Mitgliedstaats oder Drittlands oder der
im betreffenden Drittland ansissige Antragsteller kann die
Umwandlung einer geschiitzten Ursprungsbezeichnung in eine
geschiitzte geografische Angabe beantragen, wenn die Einhaltung
der Produktspezifikation einer geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung nicht mehr moglich ist oder nicht mehr gewahrleis-
tet werden kann.
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Der der Kommission vorgelegte Umwandlungsantrag ist gemafs
dem Muster in Anhang VI dieser Verordnung zu erstellen. Der
Umstellungsantrag ist der Kommission auf Papier oder in elektro-
nischer Form vorzulegen. Als Zeitpunkt der Einreichung des
Umwandlungsantrags bei der Kommission gilt der Zeitpunkt, zu
dem der Antrag in das Korrespondenzregister der Kommission
eingetragen wird.

(2)  Entspricht der Antrag auf Umwandlung in eine geografi-
sche Angabe nicht den Anforderungen der Artikel 34 und 35 der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008, so unterrichtet die Kommission
die Behorde des Mitgliedstaats oder Drittlands oder den im betref-
fenden Drittland ansdssigen Antragsteller iiber die Griinde fiir die
Ablehnung und fordert ihn auf, den Antrag zuriickzuziehen oder
zu dndern oder innerhalb eines Zeitraums von zwei Monaten
Bemerkungen zu tibermitteln.

(3)  Werden die Hindernisse fiir die Umwandlung in eine geo-
grafische Angabe von den Behorden des Mitgliedstaats oder Dritt-
lands oder dem im betreffenden Drittland anséssigen Antragsteller
nicht vor Ablauf der Frist beseitigt, so lehnt die Kommission den
Antrag ab.

(4)  Jegliche Entscheidung, die Umwandlung abzulehnen, wird
von der Kommission auf der Grundlage der ihr vorliegenden
Unterlagen und Angaben getroffen. Eine solche Entscheidung zur
Ablehnung der Umwandlung wird den Behorden des Mitglied-
staats oder Drittlands oder dem im betreffenden Drittland ansds-
sigen Antragsteller notifiziert.

(5)  Artikel 40 und Artikel 49 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 finden keine Anwendung.

KAPITEL III

TRADITIONELLE BEGRIFFE

ABSCHNITT 1

Anwendung

Artikel 29

Antragsteller

(1)  Die zustindigen Behorden der Mitgliedstaaten oder Dritt-
lander oder die in Drittlindern ansdssigen reprisentativen Berufs-
organisationen koénnen der Kommission einen Antrag auf den
Schutz traditioneller Begriffe im Sinne von Artikel 54 Absatz 1
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 vorlegen.

(2)  Eine ,reprasentative Berufsorganisation® ist eine Erzeuger-
organisation oder eine Vereinigung von Erzeugerorganisationen
mit gleichen Vorschriften, die in einem bestimmten Weinbau-
gebiet oder mehreren Weinbaugebieten mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung oder geschiitzter geografischer Angabe
tatig sind, wenn ihr mindestens zwei Drittel der Erzeuger des/der
betreffenden Gebiets/Gebiete angehoren und mindestens zwei
Drittel der Erzeugung dieses/dieser Gebiets/Gebiete auf sie entfal-
len. Eine représentative Berufsorganisation darf einen Schutz-
antrag nur fur die von ihr erzeugten Weine einreichen.

Artikel 30

Schutzantrag

(1)  Der Antrag auf Schutz eines traditionellen Begriffs muss
dem Muster in Anhang VII entsprechen und von einer Abschrift
der Vorschriften fir die Verwendung des betreffenden Begriffs
begleitet sein.

(2)  Wird ein Antrag von einer in einem Drittland ansdssigen
reprisentativen Berufsorganisation eingereicht, so sind auch die
Einzelheiten der reprisentativen Berufsorganisation zu tibermit-
teln. Diese Angaben, gegegenenfalls einschlieSlich der relevanten
Einzelheiten der Mitglieder der reprisentativen Berufs-
organisation, sind in Anhang XI aufgefiihrt.

Artikel 31
Sprache

(1)  Der zu schiitzende Begriff muss in einer der folgenden
Sprachen angegeben werden:

a) entweder in der bzw. den Amtssprache(n) oder Regional-
sprache(n) des Mitgliedstaats oder Drittlands, aus dem der
Begriff stammt, oder

b) in der Sprache, die im Handel fir diesen Begriff verwendet
wird.

Der in einer bestimmten Sprache verwendete Begriff muss sich
auf besondere Erzeugnisse gemdfl Artikel 33 Absatz 1 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 bezichen.

(2)  Der Begrift wird in seiner Originalschreibweise eingetragen.

Artikel 32

Vorschriften fiir traditionelle Begriffe der Drittlinder

(1)  Artikel 54 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
gilt entsprechend fuir Begriffe, die in Drittlindern traditionell im
Zusammenhang mit Weinbauerzeugnissen mit geografischen
Angaben des betreffenden Drittlands verwendet werden.

(2)  Bei Weinen mit Ursprung in Drittlandern, deren Etiketten
andere traditionelle Angaben als die traditionellen Begriffe des
Anhangs XII tragen, diirfen diese traditionellen Angaben gemifS
den in den betreffenden Drittlindern geltenden Vorschriften, ein-
schlieflich derjenigen von reprisentativen Berufsorganisationen,
auf den Etiketten verwendet werden.

ABSCHNITT 2
Priifungsverfahren

Artikel 33
Ausfiillen des Antrags

Die Kommission vermerkt auf den Unterlagen, die den Antrag
ausmachen, den Zeitpunkt ihres Eingangs und das Aktenzeichen
des Antrags. Der Antrag ist bei der Kommission auf Papier oder
in elektronischer Form einzureichen. Als Zeitpunkt der Einrei-
chung eines Antrags bei der Kommission gilt der Zeitpunkt, zu
dem der Antrag in das Korrespondenzregister der Kommission
eingetragen wird. Dieser Zeitpunkt und der traditionelle Begriff
werden auf angemessenem Wege veroffentlicht.
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Der Antragsteller erhalt eine Empfangsbestitigung, die mindes-
tens folgende Angaben enthalt:

a) das Aktenzeichen,
b) den traditionellen Begriff,
¢) die Anzahl der eingegangenen Unterlagen und

d) den Zeitpunkt ihres Eingangs.

Artikel 34
Zulissigkeit

Die Kommission iiberpriift, ob das Antragsformular vollstindig
ausgefullt ist und ihm die erforderlichen Unterlagen gemafs Arti-
kel 30 beigefiigt sind.

Ist das Antragsformular unvollstindig oder fehlen Belege oder
sind sie unvollstindig, so teilt die Kommission dies dem Antrag-
steller mit und fordert ihn auf, die festgestellten Mangel innerhalb
einer Frist von zwei Monaten zu beseitigen. Werden die Méngel
vor Ablauf der Frist nicht beseitigt, so lehnt die Kommission den
Antrag als unzulissig ab. Die Unzuldssigerklirung wird dem
Antragsteller notifiziert.

Artikel 35
Giiltigkeitsbedingungen

(1)  Die Anerkennung eines traditionellen Begriffs wird akzep-
tiert, wenn folgende Bedingungen erfiillt sind:

a) Erentspricht der Begriffsbestimmung in Artikel 54 Absatz 1
Buchstabe a oder b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 und
den Bedingungen gemifl Artikel 31 der vorliegenden
Verordnung;

b) der Begriff besteht ausschlielich aus

i) einem Namen, der traditionell im Handel in einem gro-
Ben Teil des Gebiets der Gemeinschaft oder des betref-
fenden Drittlands zur Unterscheidung besonderer
Kategorien von Weinbauerzeugnissen gemafs Artikel 33
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 verwendet
wird, oder

i) einem bekannten Namen, der traditionell im Handel
zumindest im Gebiet der Gemeinschaft oder des betref-
fenden Drittlands zur Unterscheidung besonderer Kate-
gorien von Weinbauerzeugnissen gemify Artikel 33
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 verwendet
wird;

¢) der Begriff
i)  darf keine Gattungsbezeichnung sein,

ii) muss in den Rechtsvorschriften des Mitgliedstaats defi-
niert und geregelt sein oder

i) muss Verwendungsbedingungen unterliegen, die in Vor-
schriften fur Weinerzeuger in dem betreffenden Dritt-
land, einschlieflich der Vorschriften von reprasentativen
Berufsorganisationen, festgelegt sind.

(2)  Im Sinne von Absatz 1 Buchstabe b bedeutet ,traditionelle
Verwendung*

a) mindestens finf Jahre lang bei Begriffen, die in einer
Sprache/Sprachen gemifs Artikel 31 Absatz 1 Buchstabe a
dieser Verordnung eingereicht wurden,

b) mindestens 15 Jahre lang bei Begriffen, die in einer Sprache
gemifS Artikel 31 Absatz 1 Buchstabe b dieser Verordnung
eingereicht wurden.

(3) Im Sinne von Absatz 1 Buchstabe ¢ Ziffer i bedeutet
,Gattungsbezeichnung®, dass der Name eines traditionellen
Begriffs, obwohl er mit einem bestimmten Herstellungs- oder
Reifungsverfahren oder einer Qualitdt, einer Farbe, einer Weinart,
einem Ort oder einem historischen Ereignis im Zusammenhang
mit der Geschichte eines Weinbauerzeugnisses in Verbindung
gebracht wird, in der Gemeinschaft der gemeinhin iibliche Name
fur das betreffende Weinbauerzeugnis geworden ist.

(4)  Die Bedingung gemif$ Absatz 1 Buchstabe b dieses Artikels
gilt nicht fur traditionelle Begriffe gemdfl Artikel 54 Absatz 1
Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008.

Artikel 36
Ablehnungsgriinde

(1)  Entspricht ein Antrag fuir einen traditionellen Begriff nicht
der Begriffsbestimmung von Artikel 54 Absatz 1 der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 und erfillt er nicht die Bedingungen der Arti-
kel 31 und 35, so teilt die Kommission dem Antragsteller die
Griinde fur die Ablehnung mit und setzt eine Frist von zwei
Monaten ab Erstellung der Mitteilung fiir die Zuriickziehung oder
Anderung des Antrags oder die Ubermittlung von Bemerkungen
fest.

Die Kommission entscheidet anhand der ihr vorliegenden Infor-
mationen iiber den Schutz.

(2)  Werden die Hindernisse vom Antragsteller nicht vor Ablauf
der Frist gemdfS Absatz 1 beseitigt, so lehnt die Kommission den
Antrag ab. Jegliche Entscheidung zur Ablehnung des betreffenden
traditionellen Begriffs wird von der Kommission auf der Grund-
lage der ihr zur Verfiigung stehenden Unterlagen und Angaben
getroffen. Die Ablehnungsentscheidung wird dem Antragsteller
notifiziert.

ABSCHNIITT 3

Einspruchsverfahren

Artikel 37

Einreichung eines Einspruchsantrags

(1)  Innerhalb von zwei Monaten ab dem Zeitpunkt der Verof-
fentlichung gemaf§ Artikel 33 Absatz 1 kann ein Mitgliedstaat
oder Drittland oder eine juristische oder natiirliche Person mit
einem berechtigten Interesse Einspruch gegen die vorgeschlagene
Anerkennung erheben, indem er, es bzw. sie einen Einspruchs-
antrag einreicht.
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(2)  Der Einspruchsantrag muss dem Muster in Anhang VIII
entsprechen und bei der Kommission auf Papier oder in elektro-
nischer Form eingereicht werden. Der Zeitpunkt der Einreichung
des Einspruchsantrags bei der Kommission ist der Zeitpunkt, zu
dem der Antrag in das Korrespondenzregister der Kommission
eingetragen wird.

(3)  Die Kommission vermerkt den Zeitpunkt des Eingangs und
das dem Einspruchsantrag zugeteilte Aktenzeichen auf den Unter-
lagen, die den Antrag ausmachen.

Der Einsprucherhebende erhilt eine Empfangsbestitigung, die
mindestens folgende Angaben enthilt:

a) das Aktenzeichen,
b) die eingegangene Anzahl Seiten und

¢) den Zeitpunkt des Antragseingangs.

Artikel 38
Zulissigkeit

(1)  Um festzustellen, ob ein Einspruch zuldssig ist, priift die
Kommission, ob im Einspruchsantrag die angemeldeten alteren
Rechte und die Griinde fiir den Einspruch aufgefiihrt sind und er
innerhalb der in Artikel 37 Absatz 1 vorgeschriebenen Frist bei
der Kommission eingegangen ist.

(2)  Griindet sich der Einspruch auf das Bestehen einer frithe-
ren Marke, die Ansehen geniefit, gemidfl Artikel 41 Absatz 2, so
muss dem Einspruchsantrag ein Nachwetis fiir die Hinterlegung,
Eintragung oder Verwendung der dlteren Marke wie die
Eintragungsurkunde sowie Nachweise fiir das Ansehen beigefiigt
werden.

(3)  Jeder ordnungsgemifl begriindete Einspruchsantrag muss
Einzelheiten der Tatsachen, Beweismittel und Bemerkungen ent-
halten, die zur Stiitzung des Einspruchs vorgebracht wurden, und
die einschldgigen Nachweise miissen beiliegen.

Die Informationen und Beweismittel, die fiir die Verwendung
einer dlteren Marke vorzulegen sind, miissen Einzelheiten des
Ortes, der Dauer, des AusmafSes und der Art der Verwendung
sowie des Ansehens der fritheren Marke umfassen.

(4)  Sind die Einzelheiten der dlteren Rechte, der Griinde, Tat-
sachen, Beweismittel oder Bemerkungen bzw. der Nachweise
gemdfs den Absitzen 1 bis 3 nicht gleichzeitig mit dem Einspruch
eingereicht worden oder fehlen einige davon, so teilt die Kommis-
sion dies dem Einsprucherhebenden mit und fordert ihn auf, die
festgestellten Mangel innerhalb einer Frist von zwei Monaten zu
beheben. Werden die Mangel vor Ablauf der Frist nicht behoben,
so lehnt die Kommission den Einspruch als unzuldssig ab. Die
Unzulissigkeitserklirung wird dem Einsprucherhebenden und
den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. der im
betreffenden Drittland ansdssigen reprisentativen Berufs-
organisation notifiziert.

(5)  Ein fur zuldssig erklarter Einspruchsantrag wird den Behor-
den des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. der im betreffenden
Drittland  ansdssigen  représentativen  Berufsorganisation
notifiziert.

Artikel 39

Priifung eines Einspruchs

(1)  Hat die Kommission den Einspruchsantrag nicht gemaf§
Artikel 38 Absatz 4 abgelehnt, so teilt sie den Einspruch den
Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. der im betref-
fenden Drittland ansissigen reprasentativen Berufsorganisation
mit und fordert sie auf, innerhalb einer Frist von zwei Monaten ab
Erstellung dieser Mitteilung Bemerkungen vorzubringen. Alle
innerhalb dieser Zweimonatsfrist eingegangenen Bemerkungen
werden dem Einsprucherhebenden mitgeteilt.

Im Laufe der Priifung eines Einspruchs fordert die Kommission die
Parteien auf, sich gegebenenfalls innerhalb einer Frist von zwei
Monaten nach dieser Aufforderung zu den von den anderen Par-
teien eingegangenen Mitteilungen zu dufern.

(2)  AuBern sich die Behorden des Mitgliedstaats oder Dritt-
lands, die im betreffenden Drittland reprisentative Berufs-
organisation bzw. der Einsprucherhebende nicht oder nicht
innerhalb der vorgeschriebenen Fristen, so entscheidet die Kom-
mission uiber den Einspruch.

(3)  Die Entscheidung, den betreffenden traditionellen Begriff
abzulehnen oder anzuerkennen, wird von der Kommission auf
der Grundlage der ihr vorliegenden Nachweise getroffen. Sie stellt
fest, ob die Bedingungen von Artikel 40 Absatz 1, Artikel 41
Absatz 3 oder Artikel 42 erfiillt sind oder nicht. Die Entscheidung
tiber die Ablehnung wird dem Einsprucherhebenden und den
Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. der im betref-
fenden Drittland ansissigen reprisentativen Berufsorganisation
notifiziert.

(4)  Gibt es mehrere Einspruchsantrige, so kann es nach einer
ersten Priffung eines oder mehrerer dieser Antriage nicht mehr
moglich sein, dem Anerkennungsantrag stattzugeben; in diesen
Fillen kann die Kommission die anderen Einspruchsverfahren
aussetzen. Die Kommission unterrichtet die anderen Einspruch-
erhebenden tiber die sie betreffende Entscheidung, die im Laufe
des Verfahrens getroffen wurde.

Wird ein Antrag abgelehnt, so gelten die ausgesetzten Einspruchs-
verfahren als abgeschlossen und werden die betreffenden Ein-
sprucherhebenden davon in Kenntnis gesetzt.

ABSCHNITT 4
Schutz

Artikel 40

Allgemeiner Schutz

(1)  Entspricht ein Antrag den Bedingungen von Artikel 54
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sowie den Arti-
keln 31 und 35 und wird er nicht gemaf den Artikeln 38 und 39
abgelehnt, so wird der traditionelle Begriff in Anhang XII der vor-
liegenden Verordnung aufgefiihrt.

(2)  Diein Anhang XII aufgefiihrten traditionellen Begriffe wer-
den nur in der Sprache und fir die Kategorien Weinbauer-
zeugnisse, die im Antrag genannt sind, geschiitzt gegen

a) jede widerrechtliche Aneignung, selbst wenn der geschiitzte
Begriff zusammen mit Ausdriicken wie ,Art*, , Typ“, ,Verfah-
ren”, ,Fasson®, ,Nachahmung“ oder dergleichen verwendet
wird;
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b) alle sonstigen falschen oder irrefithrenden Angaben, die sich
auf Beschaffenheit oder wesentliche Eigenschaften der
Erzeugnisse beziehen und auf der Aufmachung oder der
dufleren Verpackung, in der Werbung oder in Unterlagen zu
den betreffenden Erzeugnissen erscheinen;

¢) alle sonstigen Praktiken, die geeignet sind, den Verbraucher
irrezufithren, indem der Anschein hervorgerufen wird, dass
der geschiitzte traditionelle Begriff fiir den betreffenden Wein
gilt.

Artikel 41

Beziehung zu Marken

(1)  Ist ein traditioneller Begriff nach Mafigabe dieser Verord-
nung geschiitzt, so wird der Antrag auf Eintragung einer Marke,
auf die einer der in Artikel 40 aufgefithrten Tatbestinde zutrifft,
abgelehnt, wenn dieser Antrag keine Weine betrifft, fiir die solch
ein traditioneller Begriff verwendet werden darf, und nach dem
Zeitpunkt der Einreichung des Antrags auf Schutz des traditionel-
len Begriffs bei der Kommission eingereicht wird und der traditi-
onellen Begriff somit geschiitzt ist.

Marken, die unter Verstof gegen Unterabsatz 1 eingetragen wur-
den, werden auf Antrag nach den anwendbaren Verfahren gemifS
der Richtlinie 2008/95/EG des Europiischen Parlaments und des
Rates (') oder der Verordnung (EG) Nr. 40/94 des Rates (2) fur
ungiiltig erklart.

(2)  Eine Marke, auf deren Verwendung einer der in Artikel 40
der vorliegenden Verordnung aufgefithrten Tatbestinde zutrifft
und die vor dem 4. Mai 2002 oder vor dem Zeitpunkt, an dem
der Antrag auf Schutz des traditionellen Begriffs bei der Kommis-
sion eingereicht wurde, angemeldet, eingetragen oder, sofern dies
nach den einschldgigen Rechtsvorschriften vorgesehen ist, durch
Verwendung in gutem Glauben im Gebiet der Gemeinschaft
erworben wurde, darf ungeachtet des Schutzes eines traditionelle
Begriffs weiter verwendet werden.

In solchen Fillen wird die Verwendung des traditionelle Begriffs
neben der jeweiligen Marke erlaubt.

(3)  Ein Name wird nicht als traditioneller Begriff geschiitzt,
wenn der Schutz aufgrund des Ansehens, das eine Marke genief3t,
geeignet ist, den Verbraucher in Bezug auf die tatsichliche Iden-
titdt, Beschaffenheit, Eigenschaft oder Giite des Weins
irrezufithren.

Artikel 42

Homonyme

(1) Beim Schutz eines Begriffs, fiir den ein Antrag vorliegt und
der mit einem nach den Vorschriften dieses Kapitels bereits
geschiitzten traditionellen Begriff ganz oder teilweise gleich lau-
tend ist, sind die ortlichen und traditionellen Gebrauche und die
Verwechslungsgefahren gebiihrend zu beachten.

Ein gleich lautender Begriff, der den Verbraucher zu einer irrigen
Annahme in Bezug auf die Beschaffenheit, Giite oder den tatsich-
lichen Ursprung der Erzeugnisse verleitet, wird nicht eingetragen,
auch wenn er zutreffend ist.

() ABL L 299 vom 8.11.2008, S. 25.
() ABL L 11 vom 14.1.1994, S. 1.

Die Verwendung eines geschiitzten gleich lautenden Begriffs ist
nur dann zuldssig, wenn der spiter geschiitzte gleich lautende
Begriff in der Praxis deutlich von dem bereits in Anhang XII auf-
geftihrten Begriff zu unterscheiden ist, wobei sichergestellt sein
muss, dass die betroffenen Erzeuger gerecht behandelt und die
Verbraucher nicht irregefithrt werden.

(2)  Absatz 1 findet entsprechend Anwendung fiir vor dem
1. August 2009 geschiitzte traditionelle Begriffe, die ganz oder
teilweise mit einer geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafischen Angabe oder einer Keltertraubensorte oder ihrem Syn-
onym gemils Anhang XV gleich lautend sind.

Artikel 43

Gewihrleistung des Schutzes

Fir die Anwendung von Artikel 55 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 treffen die zustindigen nationalen Behorden im
Falle der rechtswidrigen Verwendung geschiitzter traditioneller
Begriffe von sich aus oder auf Antrag einer Partei alle erforderli-
chen Mafnahmen, um die Vermarktung einschlieflich der Aus-
fuhr der betreffenden Erzeugnisse einzustellen.

ABSCHNITT 5

Loschungsverfahren

Artikel 44

Loschungsgriinde

Ein traditioneller Begriff wird geloscht, wenn er der Begriffsbe-
stimmung in Artikel 54 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 nicht mehr entspricht oder die Anforderungen von
Artikel 31, Artikel 35, Artikel 40 Absatz 2, Artikel 41 Absatz 3
bzw. Artikel 42 nicht mehr erfillt.

Artikel 45

Einreichung eines Loschungsantrags

(1)  Ein ordnungsgemif begriindeter Antrag auf Loschung
kann bei der Kommission von einem Mitgliedstaat, einem Dritt-
land oder einer natiirlichen oder juristischen Person mit berech-
tigtem Interesse nach dem Muster in Anhang IX eingereicht
werden. Der Loschungsantrag muss der Kommission auf Papier
oder in elektronischer Form vorgelegt werden. Der Zeitpunkt der
Einreichung des Loschungsantrags bei der Kommission ist der
Zeitpunkt, zu dem der Antrag in das Korrespondenzregister der
Kommission eingetragen wird. Dieser Zeitpunkt wird auf ange-
messene Weise veroffentlicht.

(2)  Die Kommission vermerkt den Zeitpunkt des Eingangs und
das dem Loschungsantrag zugeteilte Aktenzeichen auf den Unter-

lagen, die den Antrag ausmachen.

Der Loschungsantragsteller erhilt eine Empfangsbestitigung, die
mindestens folgende Angaben enthilt:

a) das Aktenzeichen,
b) die eingegangene Anzahl Seiten und

¢) den Zeitpunkt des Antragseingangs.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:299:0025:0025:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1994&mm=01&jj=14&type=L&nnn=011&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
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(3)  Die Absitze 1 und 2 finden keine Anwendung, wenn der
Loschungsantrag von der Kommission ausgeht.

Artikel 46

Zulidssigkeit

(1) Um festzustellen, ob ein Loschungsantrag zulissig ist, priift
die Kommission, ob

a) in dem Antrag das berechtigte Interesse des Loschungs-
antragstellers aufgefiihrt ist,

b) in dem Antrag die Griinde fur die Loschung dargelegt sind
und

¢) sich der Antrag auf eine Erklirung des Mitgliedstaats oder
Drittlands, in dem der Antragsteller seinen Wohn- oder
Geschiftssitz hat, bezieht, in der das berechtigte Interesse, die
Griinde und die Rechtfertigung des Loschungsantragstellers
erldutert sind.

(2)  Jeder Loschungsantrag muss Einzelheiten der Tatsachen,
Beweismittel und Bemerkungen enthalten, die zur Stiitzung der
Loschung vorgebracht wurden, und die einschlidgigen Nachweise
missen beiliegen.

(3)  Sind die Einzelheiten der Griinde, Tatsachen, Beweismittel
und Bemerkungen sowie der Nachweise gemifl den Absitzen 1
und 2 nicht gleichzeitig mit dem Loschungsantrag eingereicht
worden, so teilt die Kommission dies dem Loschungsantragsteller
mit und fordert ihn auf, die festgestellten Méngel innerhalb einer
Frist von zwei Monaten zu beheben. Werden die Mingel vor
Ablauf der Frist nicht behoben, so lehnt die Kommission den
Antrag als unzulissig ab. Die Unzulissigkeitserklarung wird dem
Loschungsantragsteller und den Behérden des Mitgliedstaats oder
Drittlands bzw. dem im betreffenden Drittland ansassigen Antrag-
steller notifiziert.

(4)  Ein fur zuldssig erklirter Loschungsantrag sowie jedes
Loschungsverfahren auf Eigeninitiative der Kommission wird den
Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im betref-
fenden Drittland ansissigen Antragsteller notifiziert, deren bzw.
dessen traditioneller Begriff von der Loschung betroffen ist.

Artikel 47

Priifung einer Loschung

(1)  Hat die Kommission den Loschungsantrag nicht gemafd
Artikel 46 Absatz 3 abgelehnt, so teilt sie den Loschungsantrag
den Behorden des Mitgliedstaats oder Drittlands bzw. dem im
betreffenden Drittland anséssigen Antragsteller mit und fordert sie
auf, innerhalb einer Frist von zwei Monaten ab Erstellung der Mit-
teilung Bemerkungen zu tibermitteln. Alle wihrend dieses Zwei-
monatszeitraums  eingegangenen  Bemerkungen — werden
gegebenenfalls dem Loschungsantragsteller mitgeteilt.

Im Laufe der Priifung einer Loschung fordert die Kommission die
Parteien auf, sich gegebenenfalls innerhalb einer Frist von zwei
Monaten nach dieser Aufforderung zu den Mitteilungen der ande-
ren Parteien zu dufSern.

(2)  AuBern sich die Behorden des Mitgliedstaats oder Dritt-
lands bzw. der im betreffenden Drittland ansissige Antragsteller
oder der Loschungsantragsteller nicht oder nicht innerhalb der
vorgeschriebenen Fristen, so entscheidet die Kommission iiber die
Loschung.

(3)  Die Entscheidung, den betreffenden traditionellen Begriff
zu l6schen, wird von der Kommission auf der Grundlage der ihr
vorliegenden Nachweise getroffen. Sie priift, ob die Bedingungen
von Artikel 44 nicht mehr erfiillt sind.

Die Entscheidung tber die Loschung wird dem Loschungs-
antragsteller und den betreffenden Behorden des Mitgliedstaats
oder Drittlands notifiziert.

(4)  Gibt es mehrere Loschungsantrige, so konnte es nach einer
ersten Pritfung eines oder mehrerer dieser Loschungsantrige nicht
mehr moglich sein, einen traditionellen Begriff weiterhin zu schiit-
zen; in diesen Fillen kann die Kommission die anderen
Loschungsverfahren aussetzen. Die Kommission unterrichtet die
anderen Loschungsantragsteller iiber die sie betreffende Entschei-
dung, die im Laufe des Verfahrens getroffen wurde.

Wird ein traditioneller Begriff geloscht, so gelten die ausgesetzten
Loschungsverfahren als abgeschlossen und werden die betreffen-
den Loschungsantragsteller davon in Kenntnis gesetzt.

(5)  Sobald eine Loschung in Kraft tritt, streicht die Kommis-
sion den betreffenden Namen aus dem Verzeichnis in Anhang XIL

ABSCHNITT 6
Bestehende geschiitzte traditionelle Begriffe

Artikel 48

Bestehende geschiitzte traditionelle Begriffe

Traditionelle Begriffe, die gemifl den Artikeln 24, 28 und 29 der
Verordnung (EG) Nr. 753/2002 geschiitzt sind, werden automa-
tisch im Rahmen der vorliegenden Verordnung geschiitzt, sofern

a) der Kommission bis zum 1. Mai 2009 eine Zusammenfas-
sung der Begriffsbestimmung oder der Verwendungs-
bedingungen tibermittelt wurde,

b) die Mitgliedstaaten oder Drittlinder den Schutz bestimmter
traditioneller Begriffe nicht eingestellt haben.

KAPITEL IV
ETIKETTIERUNG UND AUFMACHUNG

Artikel 49

Gemeinsame Vorschrift fiir alle Angaben auf den Etiketten

Vorbehaltlich anders lautender Bestimmungen der vorliegenden
Verordnung diirfen auf den Etiketten der in Anhang IV Num-
mern 1 bis 11, 13, 15 und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
aufgefiihrten Erzeugnisse (nachstehend ,die Erzeugnisse® genannt)
keine weiteren Angaben stehen als diejenigen, die in Artikel 58
derselben Verordnung vorgesehen und in Artikel 59 Absatz 1
sowie Artikel 60 Absatz 1 derselben Verordnung geregelt sind, es
sei denn, sie erfiillen die Anforderungen von Artikel 2 Absatz 1
Buchstabe a der Richtlinie 2000/13/EG.
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ABSCHNITT 1

Obligatorische Angaben

Artikel 50
Anbringung der obligatorischen Angaben

(1)  Die obligatorischen Angaben gemifs Artikel 58 der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 sowie diejenigen gemaf$ Artikel 59 der-
selben Verordnung sind zusammen im gleichen Sichtbereich auf
dem Behiltnis so anzubringen, dass sie gleichzeitig gelesen wer-
den konnen, ohne dass es erforderlich ist, das Behaltnis
umzudrehen.

Jedoch diirfen die obligatorischen Angaben der Partienummer
sowie diejenigen gemafd Artikel 51 und Artikel 56 Absatz 4 der
vorliegenden Verordnung auflerhalb des Sichtbereichs angebracht
werden, in dem sich die anderen obligatorischen Angaben
befinden.

(2)  Die obligatorischen Angaben gemif$ Absatz 1 und diejeni-
gen, die gemidfl den in Artikel 58 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 genannten Rechtsinstrumenten gelten, sind in
unverwischbaren Schriftzeichen anzubringen und miissen sich
von allen anderen schriftlichen Angaben und Zeichnungen deut-

lich abheben.

Artikel 51

Anwendung bestimmter horizontaler Vorschriften

(1)  Sind in einem der in Anhang IV der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 genannten Erzeugnisse eine oder mehrere der in
Anhang IlTa der Richtlinie 2000/13/EG aufgefithrten Zutaten ent-
halten, so miissen diese unter Voranstellung des Wortes ,Enthalt”
in der Etikettierung angegeben sein. Fiir Sulfite darf die Angabe
LSulfite“ oder , Schwefeldioxid“ verwendet werden.

(2)  Die Angabe gemifl Absatz 1 kann durch die Verwendung
des in Anhang X dieser Verordnung aufgefiihrten Piktogramms
erganzt werden.

Artikel 52
Vermarktung und Ausfuhr

(1)  Erzeugnisse, deren Etikett oder Aufmachung den Bedin-
gungen dieser Verordnung nicht entspricht, diirfen weder in der
Gemeinschaft vermarktet noch ausgefiihrt werden.

(2)  Abweichend von den Kapiteln V und VI der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 konnen die Mitgliedstaaten, wenn die betref-
fenden Erzeugnisse zur Ausfuhr bestimmt sind, gestatten, dass
Angaben, die nicht mit den Etikettierungsvorschriften im
Gemeinschaftsrecht vereinbar sind, auf den Etiketten von zur
Ausfuhr bestimmten Weinen aufgefithrt werden, wenn die
Rechtsvorschriften des betreffenden Drittlands dies verlangen.
Diese Angaben konnen in anderen Sprachen als den Amtsspra-
chen der Gemeinschaft aufgefiihrt werden.

Artikel 53

Verbot von Kapseln oder Folien aus Blei

Der Verschluss fiir Erzeugnisse gemifl Artikel 49 darf nicht mit
einer unter Verwendung von Blei hergestellten Kapsel oder Folie
umkleidet sein.

Artikel 54
Vorhandener Alkoholgehalt

(1)  Der in Artikel 59 Absatz 1 Buchstabe ¢ der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 genannte vorhandene Alkoholgehalt ist in
Volumenprozenten durch volle oder gegebenenfalls halbe Einhei-
ten anzugeben.

Der Zahl ist das Symbol ,% vol“ anzufiigen; ihr konnen die Begriffe
,vorhandener Alkoholgehalt”, ,vorhandener Alkohol“ oder die Abkiir-
zung ,alc.“ vorangestellt werden.

Unbeschadet der Toleranzen, die bei Anwendung der Referenz-
methode vorgesehen sind, darf der angegebene Alkoholgehalt den
durch die Analyse bestimmten Gehalt jedoch um hochstens 0,5 %
vol uber- oder unterschreiten. Bei Weinen mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung oder geografischer Angabe, die tiber drei
Jahre in Flaschen gelagert werden, Schaumweinen, Qualitits-
schaumweinen, Schaumweinen mit zugesetzter Kohlensdure,
Perlweinen, Perlweinen mit zugesetzter Kohlensdure, Likorweinen
und Weinen aus iiberreifen Trauben darf der angegebene Alko-
holgehalt den durch die Analyse bestimmten Gehalt jedoch unbe-
schadet der Toleranzen, die bei Anwendung der Referenzmethode
vorgesehen sind, um hochstens 0,8 % vol iber- oder
unterschreiten.

(2)  Die Angabe des vorhandenen Alkoholgehalts auf dem Eti-
kett muss in Zahlen erfolgen, die bei einem Nennvolumen von
mehr als 100 cl mindestens 5 mm hoch, von mehr als 20 cl
bis 100 cl mindestens 3 mm hoch und von 20 cl und darunter
mindestens 2 mm hoch sind.

Artikel 55
Angabe der Herkunft

(1) Die Angabe der Herkunft gemaf Artikel 59 Absatz 1
Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 erfolgt
folgendermaflen:

a) fiir Weine gemdff Anhang IV Nummern 1, 2, 3, 7 bis 9, 15
und 16 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ohne geschiitzte
Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe durch

i) dieWorter,Weinaus (...), ,erzeugtin (...)“ oder ,Erzeug-
nis aus (...)* oder entsprechende Begriffe, erginzt durch
den Namen des Mitgliedstaats oder Drittlands, in dessen
Hoheitsgebiet die Trauben geerntet und zu Wein verar-
beitet werden.

Im Falle eines grenziibergreifenden Weins aus bestimm-
ten Keltertraubensorten gemafs Artikel 60 Absatz 2
Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 darf nur
der Name eines oder mehrerer Mitgliedstaaten oder
Drittlinder angegeben werden;
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ii) entweder die Worter ,Wein aus der europdischen
Gemeinschaft” oder entsprechende Begriffe oder ,Ver-
schnitt von Weinen aus verschiedenen Landern der Euro-
paischen Gemeinschaft” im Falle von Wein, der sich aus
der Mischung von Weinen mit Ursprung in verschiede-
nen Mitgliedstaaten ergibt, oder

die Worter ,Verschnitt von Weinen aus verschiedenen
Lindern auflerhalb der Europdischen Gemeinschaft”
oder ,Verschnitt aus (...)* unter Angabe der Namen der
betreffenden Drittlinder im Falle von Wein, der sich aus
der Mischung von Weinen mit Ursprung in verschiede-
nen Drittlindern ergibt,

iii) entweder die Worter ,Wein aus der europiischen
Gemeinschaft® oder entsprechende Begriffe oder ,Wein
gewonnen in (...) aus in (...) geernteten Trauben®,
erganzt durch den Namen der betreffenden Mitgliedstaa-
ten im Falle von Wein, der in einem Mitgliedstaat aus in
einem anderen Mitgliedstaat geernteten Trauben herge-
stellt wird oder

die Worter ,Wein gewonnen in (...) aus in (...) geernte-
ten Trauben® unter Angabe der Namen der betreffenden
Drittlinder im Falle von Wein, der in einem Drittland
aus in einem anderen Drittland geernteten Trauben her-
gestellt wird;

b) fur Weine gemafs Anhang IV Nummern 4, 5 und 6 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 ohne geschiitzte Ursprungs-
bezeichnung oder geografische Angabe durch

i) die Worter ,Wein aus (...)%, ,hergestellt in (...)* oder
,Erzeugnis aus (...)* oder ,Sekt aus (...)“ oder entspre-
chende Begriffe, erginzt durch den Namen des Mitglied-
staats oder Drittlands, in dessen Hoheitsgebiet die
Trauben geerntet und zu Wein verarbeitet werden;

ii) die Worter ,hergestellt in (...) oder entsprechende
Begriffe, ergdnzt durch den Namen des Mitgliedstaats, in
dem die zweite Girung stattfindet;

¢) fir Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafischer Angabe die Worter ,Wein aus (...)“, ,erzeugt in
(-..)* oder ,Erzeugnis aus (...)“ oder entsprechende Begriffe,
erganzt durch den Namen des Mitgliedstaats oder Drittlands,
in dessen Hoheitsgebiet die Trauben geerntet und zu Wein
verarbeitet werden.

Im Falle einer grenziibergreifenden geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe darf nur der Name
eines oder mehrerer Mitgliedstaaten oder Drittlinder angege-
ben werden.

Dieser Absatz lisst die Artikel 56 und 67 unberiihrt.

(2)  Die Angabe der Herkunft gemif Artikel 59 Absatz 1 Buch-
stabe d der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 auf Etiketten von
Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost, konzentriertem
Traubenmost und Jungwein erfolgt folgendermafSen:

a) ,Most aus (...)* oder ,Most erzeugt in (....)“oder entspre-
chende Begriffe, erganzt durch den Namen des Mitgliedstaats
oder des Lands, das Teil des Mitgliedstaats ist, in dem das
Erzeugnis hergestellt wurde;

b) ,Verschnitt aus den Erzeugnissen zweier oder mehrerer Lin-
der der Europdischen Gemeinschaft im Falle des Verschnitts
von Erzeugnissen, die in zwei oder mehr Mitgliedstaaten her-
gestellt wurden;

¢) ,Most gewonnen in (...) aus in (...) geernteten Trauben® im
Falle von Traubenmost, der nicht in dem Mitgliedstaat her-
gestellt wurde, in dem die verwendeten Trauben geerntet
wurden.

(3) Im Falle des Vereinigten Konigreichs kann der Name des
Mitgliedstaats durch den Namen des Landes ersetzt werden, das
Teil des Vereinigten Konigreichs ist.

Artikel 56

Angabe des Abfiillers, Herstellers, Einfithrers und
Verkiufers

(1)  Fir die Anwendung von Artikel 59 Absatz 1 Buchstaben e
und f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 und des vorliegenden
Artikels bedeutet der Ausdruck

a) ,Abfiiller: die natiirliche oder juristische Person oder die Ver-
einigung solcher Personen, die die Abfiillung vornimmt oder
auf eigene Rechnung vornehmen ldsst;

b) ,Abfullung®: das Einfiillen des betreffenden Erzeugnisses in
Behiltnisse mit einem Inhalt von 60 Litern oder weniger fiir
den anschliefenden Verkauf;

¢) ,Hersteller: die natiirliche oder juristische Person oder die
Vereinigung solcher Personen, die die Trauben, Trauben-
moste und Weine zu Schaumwein, Schaumwein mit zuge-
setzter Kohlensdure, Qualitdtsschaumwein oder aromati-
schem Qualititsschaumwein verarbeitet oder auf eigene
Rechnung verarbeiten ldsst;

d) ,Einfithrer*: die natiirliche oder juristische Person oder die
Vereinigung solcher Personen, die in der Gemeinschaft ansis-
sig ist und die Verantwortung fiir die Abfertigung der Nicht-
gemeinschaftswaren im Sinne von Artikel 4 Nummer 8 der
Verordnung (EWG) Nr. 2913/92 des Rates (1) zum zoll-
rechtlich freien Verkehr iibernimmt;

e) ,Verkdufer: die natiirliche oder juristische Person oder die
Vereinigung solcher Personen, die nicht unter die Begriffsbe-
stimmung des Erzeugers fallt und Schaumwein, Schaumwein
mit zugesetzter Kohlensdure, Qualititsschaumwein oder aro-
matischem Qualititsschaumwein ankauft und anschliefend
in den Verkehr bringt;

f) ,Anschrift“: die Angabe des Gemeinde und des Mitgliedstaats,
wo sich der Hauptsitz des Abfiillers, Herstellers, Verkdufers
oder Einfiihrers befindet.

(2)  Name und Anschrift des Abfiillers werden erginzt durch

a) die Worter ,Abfuller” oder ,abgefiillt von (...)* oder

() ABL L 302 vom 19.10.1992, S. 1.
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b) Begriffe, deren Verwendungsbedingungen durch die Mitglied-
staaten festgelegt werden, in denen die Abfiillung von Wein
mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer
Angabe an folgenden Orten stattfindet:

i) im Erzeugerbetrieb oder
ii) in den Rdumlichkeiten einer Gruppe von Erzeugern oder

i) in einem Unternehmen, das sich im abgegrenzten geo-
grafischen Gebiet oder in der unmittelbaren Nahe des
abgegrenzten geografischen Gebiets befindet.

Bei Lohnabfiillung wird die Angabe des Abfillers erginzt durch
die Worter ,abgefullt fir (...)“ oder, wenn auch Name und
Anschrift des Lohnabfiillers angegeben werden, durch die Worter
Labgefillt fur (...) von (...)“.

Erfolgt die Abfullung an einem anderen Ort als dem Sitz des
Abfiillers, so miissen die Angaben nach dem vorliegenden Absatz
auch einen Hinweis auf den genauen Ort enthalten, an dem die
Abfullung erfolgte; erfolgt die Abfiillung in einem anderen Mit-
gliedstaat, so ist auch der Name dieses Mitgliedstaats anzugeben.

Im Falle anderer Behiltnisse als Flaschen werden die Worter
LAbfuller” und ,abgefiillt von (...)“ durch die Worter ,Verpacker*
und ,verpackt von (...) ersetzt, es sei denn, die verwendete Spra-
che lasst eine solche Unterscheidung nicht zu.

(3)  Name und Anschrift des Herstellers oder Verkdufers wer-
den durch die Worter ,Hersteller” oder ,hergestellt von bzw.
,Verkdufer” oder ,verkauft von* erginzt. Die Mitgliedstaaten kon-
nen die Angabe des Herstellers zwingend vorschreiben.

(4)  Namen und Anschrift des Einfithrers gehen die Worter
,Einfithrer” oder ,eingefiihrt von (...)* voran.

(5) Die Angaben gemidfl den Absitzen 2, 3 und 4 konnen
zusammen aufgefithrt werden, wenn sie dieselbe natiirliche oder
juristische Person betreffen.

Eine dieser Angaben kann durch einen Code ersetzt werden, der
von dem Mitgliedstaat festgesetzt wird, in dem der Abfiiller, Her-
steller, Einfithrer oder Verkdufer seinen Hauptsitz hat. Der Code
wird durch einen Verweis auf den betreffenden Mitgliedstaat ver-
vollstandigt. Auf dem Weinetikett sind auch Name und Anschrift
jeder anderen an der Vermarktung des Erzeugnisses beteiligten
natiirlichen oder juristischen Person als des durch den Code
bezeichneten Abfillers, Herstellers, Einfithrers oder Verkaufers
anzugeben.

(6)  Besteht Name oder Anschrift des Abfiillers, Herstellers, Ein-
fuhrers oder Verkdufers aus einer geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe oder enthilt er bzw. sie
eine solche, so werden Name und Anschrift folgendermafen auf
dem Etikett aufgefiihrt:

a) in Schriftzeichen, die hochstens halb so grof sind wie die fur
die Angabe der geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe bzw. der Kategorie des betreffenden
Weinbauerzeugnisses verwendeten Schriftzeichen oder

b) durch Verwendung eines Codes gemifl Absatz 5
Unterabsatz 2.

Die Mitgliedstaaten konnen entscheiden, welche Option fiir die in
ihrem Hoheitsgebiet hergestellten Erzeugnisse gilt.

Artikel 57
Angabe des Betriebs

(1)  Die Begriffe betreffend einen in Anhang XIII aufgefiihrten
Betrieb, mit Ausnahme der Angabe des Namens des Abfiillers,
Herstellers, Einfithrers oder Verkdufers, sind fiir Weine mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer Angabe
vorbehalten, sofern

a) der Wein ausschlielich aus Trauben gewonnen wurde, die
von Rebflichen dieses Betriebs stammen,

b) die Weinbereitung vollstindig in diesem Betrieb erfolgt ist,

¢) die Mitgliedstaaten die Verwendung ihrer jeweiligen, in
Anhang XIII aufgefuhrten Begriffe regeln. Die Drittlinder
legen die Regeln fiir die Verwendung ihrer jeweiligen, in
Anhang XIII aufgefiihrten Begriffe fest, einschlieflich derje-
nigen von reprasentativen Berufsorganisationen.

(2)  Der Name eines Betriebs darf von anderen mit der Ver-
marktung des Erzeugnisses befassten Wirtschaftsbeteiligten nur
verwendet werden, wenn der betreffende Betrieb dieser Verwen-
dung zustimmt.

Artikel 58
Angabe des Zuckergehalts

(1)  Die Begriffe in Anhang XIX Teil A der vorliegenden Ver-
ordnung zur Angabe des Zuckergehalts sind auf dem Etikett der
Erzeugnisse gemafS Artikel 59 Absatz 1 Buchstabe g der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 aufzufiihren.

(2)  Rechtfertigt der Zuckergehalt der Erzeugnisse, ausgedriickt
als Fructose und Glucose (einschlielich Saccharose), die Verwen-
dung von zwei der in Anhang XIX Teil A aufgefiihrten Begriffe,
ist nur einer der beiden zu wihlen.

(3)  Unbeschadet der Verwendungsbedingungen gemaf8
Anhang XIX Teil A darf der Zuckergehalt um nicht mehr als 3 g/l
von der Angabe auf dem Etikett des Erzeugnisses abweichen.
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Artikel 59

Abweichungen

Gemif Artikel 59 Absatz 3 Buchstabe b der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 kann auf die Angabe des Begriffs ,geschiitzte
Ursprungsbezeichnung” bei Weinen mit folgenden geschiitzten
Ursprungsbezeichnungen verzichtet werden, sofern diese Mog-
lichkeit in den Rechtsvorschriften des Mitgliedstaats oder den den
betreffenden Drittlindern geltenden Vorschriften, einschlielich
derjenigen von reprisentativen Berufsorganisationen, geregelt ist:

a) Zypern: Koupavdapia (Commandaria);
b) Griechenland:  Zdpog (Samos);
¢) Spanien: Cava,
Jerez, Xéres oder Sherry,
Manzanilla;
d) Frankreich: Champagne;
e) ltalien: Asti,
Marsala,
Franciacorta;

Madeira oder Madeére,
Port oder Porto.

f) Portugal:

Artikel 60

Sondervorschriften fiir Schaumwein mit zugesetzter
Kohlensiure, Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure und
Qualititsschaumwein

(1)  Die Begriffe ,Schaumwein mit zugesetzter Kohlensiure*
und ,Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure* gemiff Anhang IV
der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 sind durch den Hinweis ,,durch
Zusatz von Kohlensdure hergestellt“ in Schriftzeichen derselben Art
und Grofle zu ergdnzen, es sei denn, aus der Angabe in der ver-
wendeten Sprache geht der Zusatz von Kohlensdure schon hervor.

Die Angabe ,durch Zusatz von Kohlensdure hergestellt” ist auch dann
zu machen, wenn Artikel 59 Absatz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 Anwendung findet.

(2)  Fir Qualititsschaumwein muss der Verweis auf die Kate-
gorie des Weinbauerzeugnisses bei denjenigen Weinen nicht
angegeben werden, auf deren Etikett der Begriff ,Sekt* steht.

ABSCHNITT 2

Fakultative Angaben

Artikel 61

Erntejahr

(1)  Das Erntejahr gemif Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe a der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 kann auf den Etiketten der
Erzeugnisse gemaf Artikel 49 angegeben werden, sofern mindes-
tens 85 % der zu ihrer Herstellung verwendeten Trauben im
betreffenden Jahr geerntet worden sind. Dabei werden nicht
beriicksichtigt:

a) die fir eine etwaige Siifung verwendeten Erzeugnismenge,
die Versanddosage oder die Fiilldosage oder

b) jegliche Erzeugnismenge gemifl Anhang IV Nummer 3 Buch-
staben e und f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008.

(2)  Bei Erzeugnissen, die herkommlicherweise aus im Januar
oder Februar geernteten Weintrauben gewonnen werden, ist das
auf dem Etikett anzugebende Erntejahr das vorhergehende
Kalenderjahr.

(3)  Erzeugnisse ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder
geografische Angabe miissen auch den Anforderungen der
Absitze 1 und 2 dieses Artikels sowie denjenigen von Artikel 63
entsprechen.

Artikel 62

Name der Keltertraubensorte

(1)  Die Namen der Keltertraubensorten oder ihre Synonyme
gemifl Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008, die fiir die Herstellung der Erzeugnisse gemafd Arti-
kel 49 der vorliegenden Verordnung verwendet werden, diirfen
auf den Etiketten der betreffenden Erzeugnisse unter den Bedin-
gungen der Buchstaben a und b des vorliegenden Artikels aufge-
fithrt werden.

a) Fir in der Europdischen Gemeinschaft erzeugte Weine miis-
sen die Namen der Keltertraubensorten oder ihre Synonyme
diejenigen sein, die in der Klassifizierung der Keltertrauben-
sorten gemdfl Artikel 24 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 aufgefiihrt sind.

Fir Mitgliedstaaten, die von der Pflicht zur Klassifizierung
gemdfl Artikel 24 Absatz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 ausgenommen sind, miissen die Namen der
Keltertraubensorten oder ihre Synonyme diejenigen sein, die
in der von der Internationale Organisation fiir Rebe und
Wein (OIV) verwalteten ,Internationalen Liste der Rebsorten
und ihrer Synonyme* aufgefiihrt sind.

b) Fir Weine mit Ursprung in Drittlindern miissen die Vor-
schriften fiir die Verwendung der Namen der Keltertrauben-
sorten oder ihrer Synonyme den Vorschriften entsprechen,
die fur die Weinerzeuger in dem betreffenden Drittland gel-
ten, einschlieBlich denjenigen, die von reprisentativen
Berufsorganisationen ausgearbeitet wurden, und sind die
Namen der Keltertraubensorten oder ihrer Synonyme in den
Verzeichnissen mindestens einer der folgenden Organisatio-
nen aufgefithrt:

i) Internationale Organisation fiir Rebe und Wein (OIV),

ii) Internationaler Verband zum Schutz von Pflanzen-
ziichtungen (UPOV),

i) Internationaler Rat fiir pflanzengenetische Ressourcen
(IBPGR).

¢) Fir Erzeugnisse mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder
geografischer Angabe oder mit einer geografischen Angabe
eines Drittlands diirfen die Namen der Keltertraubensorten
oder ihre Synonyme in folgenden Fillen angegeben werden:

i)  Wird nur eine Keltertraubensorte oder ihr Synonym
genannt, so miissen mindestens 85 % des Erzeugnisses
aus dieser Sorte hergestellt worden sein; dabei werden
nicht beriicksichtigt:

— die fiir eine etwaige StiSung verwendeten Erzeugnis-
menge, die Versanddosage oder die Fiilldosage oder
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— jegliche Erzeugnismenge gemifl Anhang IV Num-
mer 3 Buchstaben e und f der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008.

ii) Werden zwei oder mehrere Keltertraubensorten oder
ihre Synonyme genannt, so miissen 100 % des betreffen-
den Erzeugnisses aus diesen Sorten hergestellt worden
sein; dabei werden nicht berticksichtigt:

— die fiir eine etwaige StiSung verwendeten Erzeugnis-
menge, die Versanddosage oder die Fiilldosage oder

— jegliche Erzeugnismenge gemifl Anhang IV Num-
mer 3 Buchstaben e und f der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008.

In dem Fall gemaf Ziffer ii sind die Keltertraubensorten
in mengenmafig absteigender Reihenfolge in Schriftzei-
chen derselben Grofe zu nennen.

d) Fir Erzeugnisse ohne geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder
geografische Angabe diirfen die Namen der Keltertrauben-
sorten oder ihre Synonyme genannt werden, sofern die
Anforderungen von Absatz 1 Buchstaben a oder b und ¢
sowie Artikel 63 erfullt werden.

(2)  Im Falle von Schaumwein und Qualititsschaumwein diir-
fen die Namen der Keltertraubensorten ,Pinot blanc*, ,Pinot noir*
oder ,Pinot gris“ sowie die entsprechenden Namen in den iibri-
gen Amtssprachen der Gemeinschaft durch das Synonym ,Pinot*
ersetzt werden.

(3)  Abweichend von Artikel 42 Absatz 3 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 diirfen die in Anhang XV Teil A der vorliegenden
Verordnung aufgefithrten Namen von Keltertraubensorten und
ihre Synonyme, die aus einer geschiitzten Ursprungsbezeichnung
oder geografischen Angabe bestehen oder eine solche enthalten,
nur auf dem Etikett eines Erzeugnisses mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung oder geografischer Angabe oder einer geografischen
Angabe eines Drittlands stehen, wenn sie nach den
Gemeinschaftsvorschriften zuldssig waren, die am 11. Mai 2002
oder zum Zeitpunkt des Beitritts des betreffenden Mitgliedstaats
galten, wobei der spitere Zeitpunkt mafSgeblich ist.

(4)  Die in Anhang XV Teil B dieser Verordnung aufgefithrten
Namen von Keltertraubensorten und ihre Synonyme, die teilweise
eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe
enthalten und sich unmittelbar auf das geografische Element der
betreffenden geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder geografi-
schen Angabe beziehen, diirfen nur auf dem Etikett eines Erzeug-
nisses mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer
Angabe oder einer geografischen Angabe eines Drittlands stehen.

Artikel 63

Sondervorschriften iiber Keltertraubensorten und
Erntejahre bei Weinen ohne geschiitzte
Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe

(1)  Die Mitgliedstaaten bezeichnen die zustindige(n) Behor-
de(n), die fiir die Zertifizierung gemaf Artikel 60 Absatz 2 Buch-
stabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 verantwortlich sind,
gemdfl den Kriterien von Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates (1).

(1) ABL L 165 vom 30.4.2004, S. 1.

(2)  Die Zertifizierung des Weins auf jeder Erzeugungsstufe,
einschlieflich der Aufmachung, wird gewihrleistet entweder
durch

a) die zustindige(n) Behorde(n) gemafS Absatz 1, oder

b) eine oder mehrere Kontrollstellen im Sinne von Artikel 2
Absatz 2 Nummer 5 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004, die
in Ubereinstimmung mit den Kriterien von Artikel 5 dersel-
ben Verordnung als Produktzertifizierungsstelle titig wird
bzw. werden.

Die in Absatz 1 genannte(n) Behorde(n) muss bzw. miissen ange-
messene Garantien fur Objektivitit und Unparteilichkeit bieten
und diber qualifiziertes Personal und Ressourcen zur Wahrneh-
mung ihrer Aufgaben verfiigen.

Die in Absatz 1 Buchstabe b genannten Produktzertifizierungs-
stellen miissen die Voraussetzungen der Europdischen Norm EN
45011 oder des ISO/IEC-Leitfadens 65 (Allgemeine Kriterien fiir
Produktzertifizierungsstellen) erfiillen und werden ab dem 1. Mai
2010 nach diesen Normen akkreditiert.

Die Zertifizierungskosten werden von den von diesen Zertifizie-
rungen erfassten Marktteilnehmern getragen.

(3)  Das Zertifizierungsverfahren gemifl Artikel 60 Absatz 2
Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 gewihrleistet die
Richtigkeit der Angabe der Keltertraubensorte(n) bzw. des Ernte-
jahrs auf dem Etikett des betreffenden Weins anhand administra-
tiver Beweismittel.

Zusitzlich  konnen die Erzeugermitgliedstaaten Folgendes
beschliefen:

a) eine organoleptische Untersuchung des Weins betreffend
Geruch und Geschmack bei anonymen Proben durchzufiih-
ren, um festzustellen, ob das wesentliche Merkmal des Weins
auf die verwendete(n) Keltertraubensorte(n) zuriickzufiihren
ist;

b) bei Weinen aus einer einzigen Keltertraubensorte eine analy-
tische Untersuchung.

Das Zertifizierungsverfahren wird von der/den zustindigen
Behorde(n) oder Kontrollstelle(n) gemifl den Absitzen 1 und 2 im
Erzeugermitgliedstaat durchgefiihrt.

Die Zertifizierung erfolgt anhand

a) von Kontrollen nach dem Zufallsprinzip aufgrund einer
Risikoanalyse oder

b) anhand von Stichproben oder
¢) systematisch.

Im Falle von Kontrollen nach dem Zufallsprinzip miissen sich
diese auf einen im Voraus von der/den Behorde(n) erstellten
Kontrollplan griinden, der sich auf verschiedene Produktions-
stufen des Erzeugnisses bezieht. Der Kontrollplan ist den
Wirtschaftsbeteiligten bekannt zu geben. Die Mitgliedstaaten
wihlen die Mindestanzahl der dieser Kontrolle zu unterziehenden
Wirtschaftsbeteiligten nach dem Zufallsprinzip aus.
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Im Falle von Stichproben stellen die Mitgliedstaaten durch deren
Anzahl, Art und Haufigkeit sicher, dass sie fiir ihr gesamtes Gebiet
reprisentativ sind und dem Volumen der vermarkteten oder zur
Vermarktung  vorrdtig  gehaltenen =~ Weinbauerzeugnisse
entsprechen.

Kontrollen nach dem Zufallsprinzip kénnen mit Stichproben
kombiniert werden.

(4)  Hinsichtlich von Artikel 60 Absatz 2 Buchstabe a der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 tragen die Erzeugermitgliedstaaten
dafuir Sorge, dass die Erzeuger der betreffenden Weine von dem
Mitgliedstaat anerkannt werden, in dem die Erzeugung stattfindet.

(5)  Hinsichtlich der Kontrolle, einschlieflich der Riickverfolg-
barkeit, tragen die Erzeugermitgliedstaaten dafiir Sorge, dass
Titel V der Verordnung (EG) Nr. 555/2008 sowie die Verordnung
(EG) Nr. 606/2009 Anwendung finden.

(6) Im Falle eines grenziibergreifenden Weins gemifl Arti-
kel 60 Absatz 2 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
kann die Zertifizierung von der/den Behorde(n) des einen oder
anderen der betreffenden Mitgliedstaaten durchgefiihrt werden.

(7)  Fur gemaR Artikel 60 Absatz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 erzeugte Weine konnen die Mitgliedstaaten
beschliefen, den Begriff ,Rebsortenwein“ zu verwenden, zusam-
men mit dem/den Namen

a) des/der betreffenden Mitgliedstaats/Mitgliedstaaten;
b) der Keltertraubensorte(n).

Fir in Drittlindern erzeugte Weine ohne geschiitzte Ursprungs-
bezeichnung, geschiitzte geografische Angabe oder geografische
Angabe, deren Etikette den Namen einer oder mehrerer Keltert-
raubensorten bzw. das Erntejahr tragen, konnen die Drittlinder
beschlielen, den Begriff ,Rebsortenwein® zusammen mit dem/den
Namen des/der betreffenden Drittlands/Drittlinder zu verwenden.

Wird/werden der/die Name(n) des/der Mitgliedstaats/Mitglied-
staaten oder Drittlands/Drittlinder angegeben, so findet Arti-
kel 55 der vorliegenden Verordnung keine Anwendung.

(8)  Die Absitze 1 bis 6 gelten fiir Erzeugnisse, die aus ab dem
Jahr 2009 geernteten Trauben hergestellt werden.

Artikel 64
Angabe des Zuckergehalts

(1)  Soweit in Artikel 58 dieser Verordnung nicht anders gere-
gelt, kann der Zuckergehalt, ausgedriickt als Fructose und Glucose
gemifl Anhang XIV Teil B dieser Verordnung auf dem Etikett der
Erzeugnisse gemafd Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe ¢ der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008 stehen.

(2)  Rechtfertigt der Zuckergehalt der Erzeugnisse die Verwen-
dung von zwei der in Anhang XIV Teil B dieser Verordnung auf-
geftihrten Begriffe, ist nur einer davon zu wihlen.

(3)  Unbeschadet  der  Verwendungsbedingungen  in
Anhang XIV Teil B dieser Verordnung darf der Zuckergehalt nicht
um mehr als 1 g/l von der Angabe auf dem Erzeugnisetikett
abweichen.

(4)  Absatz 1 gilt nicht fir die in Anhang IV Nummern 3, 8
und 9 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 aufgefiihrten Erzeug-
nisse, sofern die Mitgliedstaaten oder Drittlinder die Bedingun-
gen fiir die Angabe des Zuckergehalts regeln.

Artikel 65

Angabe der Gemeinschaftszeichen

(1) Die Gemeinschaftszeichen gemifl Artikel 60 Absatz 1
Buchstabe e der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 kénnen gemifs
Anhang V der Verordnung (EG) Nr. 1898/2006 der Kommissi-
on (1) auf den Etiketten von Weinen aufgefithrt werden. Unbe-
schadet des Artikels 59 konnen die Angaben ,GESCHUTZTE
URSPRUNGSBEZEICHNUNG* und ,GESCHUTZTE GEOGRAFI-
SCHE ANGABE* in den Zeichen durch gleichwertige Angaben in
einer anderen Amtssprache der Gemeinschaft gemaf dem vor-
genannten Anhang ersetzt werden.

(2)  Werden das Gemeinschaftszeichen oder die Angaben
gemifl Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe e der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 auf dem Etikett eines Erzeugnisses verwendet, so
miissen sie von der entsprechenden geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe begleitet werden.

Artikel 66

Angabe bestimmter Erzeugungsverfahren

(1)  Gemadf Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe f der Verordnung
(EG) Nr. 479/2008 dirfen in der Gemeinschaft vermarktete
Weine die Angabe bestimmter Erzeugungsverfahren tragen, u. a.
diejenigen gemdl den Absitzen 2, 3, 4, 5 und 6 des vorliegenden
Artikels.

(2)  Die Angaben gemifl Anhang XVI sind die einzigen Begriffe,
die fiir die Bezeichnung eines Weins mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung oder geografischer Angabe oder mit einer geografi-
schen Angabe eines Drittlands verwendet werden diirfen, der im
Holzbehiltnis gegoren, ausgebaut oder gereift wurde. Die Mit-
gliedstaaten und Drittlinder kénnen jedoch andere, den in
Anhang XVI fiir diese Weine festgelegten Angaben begrifflich ent-
sprechende Angaben vorsehen.

Die Verwendung einer der Angaben im Sinne von Unterabsatz 1
ist zuldssig, wenn der Wein nach den geltenden nationalen Vor-
schriften in einem Holzbehiltnis gereift ist, selbst wenn die Rei-
fung in einem anderen Behiltnis fortgesetzt wird.

Die Angaben im Sinne von Unterabsatz 1 diirfen nicht fir die
Bezeichnung von Weinen benutzt werden, die unter Verwendung
von Eichenholzstiicken — auch in Holzbehaltnissen — bereitet
wurden.

(3)  Der Ausdruck ,Flaschengdrung® darf nur verwendet werden
fur die Bezeichnung eines Schaumweins mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung oder mit einer geografischen Angabe
eines Drittlands bzw. fiir die Bezeichnung eines Qualitits-
schaumweins, wenn

a) das Erzeugnis durch eine zweite alkoholische Garung in einer
Flasche zu Schaumwein geworden ist;

() ABL L 369 vom 23.12.2006, S. 1.
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b) die Herstellungsdauer einschlieRlich der Reifung im Her-
stellungsbetrieb vom Beginn der Girung an, durch die in der
Cuvée Kohlensiure entwickelt werden soll, mindestens neun
Monate betragt;

¢) die Dauer der Girung, durch die in der Cuvée Kohlensiure
entwickelt werden soll, und die Dauer der Nichttrennung der
Cuvée vom Trub mindestens neunzig Tage betrdgt und

d) das Erzeugnis durch Abzug oder durch Degorgieren von sei-
nem Trub getrennt worden ist.

(4)  Die Ausdriicke ,Flaschengdrung nach dem traditionellen
Verfahren®, ,traditionelle Flaschengirung®, ,klassische Flaschengi-
rung” oder ,traditionelles klassisches Verfahren“ diirfen nur ver-
wendet werden fur die Bezeichnung eines Schaumweins mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder einer geografischen
Angabe eines Drittlands bzw. fur die Bezeichnung eines Qualitits-
schaumweins, wenn das Erzeugnis

a) durch eine zweite alkoholische Girung in der Flasche zu
Schaumwein geworden ist;

b) vom Zeitpunkt der Bereitung der Cuvée an mindestens neun
Monate lang ununterbrochen in demselben Betrieb auf sei-
nem Trub gelagert hat;

¢) durch Degorgieren von seinem Trub getrennt worden ist.

(5)  Der Ausdruck ,Crémant” darf nur fiir Qualititsschaumwein,
weifd oder rosé, mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder einer
geografischen Angabe eines Drittlands verwendet werden, wenn

a) die Trauben von Hand geerntet werden;

b) der Wein aus dem Most aus der Kelterung von ganzen oder
entrappten Trauben gewonnen wird; die Menge des gewon-
nenen Mosts darf 100 Liter fiir 150 Kilogramm Lesegut nicht
iiberschreiten;

¢) der Hochstgehalt an Schwefeldioxid 150 mg/l nicht
iiberschreitet;

d) der Zuckergehalt weniger als 50 g/l betragt;
¢) der Wein die Anforderungen von Absatz 4 erfullt und

f)  der Begriff ,Crémant“ unbeschadet des Artikels 67 auf den Eti-
ketten von Qualitdtsschaumwein zusammen mit dem Namen
der geografischen Einheit angegeben wird, die dem abge-
grenzten Gebiet der betreffenden geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung oder der betreffenden geografischen Angabe
eines Drittlands zugrunde liegt.

Die Buchstaben a und f gelten nicht fiir Hersteller, die vor dem
1. Mérz 1986 eingetragenen Marken besitzen, die den Begriff
,Crémant” enthalten.

(6)  Bezugnahmen auf die 6kologische/biologische Produktion
von Weintrauben fallen unter die Verordnung (EG) Nr. 834/2007
des Rates (1).

(") ABL L 189 vom 20.7.2007, S. 1.

Artikel 67

Name einer geografischen Einheit, die kleiner oder gréfer
ist als das Gebiet, das der Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe zugrunde liegt, und Bezugnahmen
auf ein geografisches Gebiet

(1)  Hinsichtlich von Artikel 60 Absatz 1 Buchstabe g der Ver-
ordnung (EG) Nr. 479/2008 und unbeschadet der Artikel 55
und 56 der vorliegenden Verordnung diirfen der Name einer geo-
grafischen Einheit und Bezugnahmen auf geografische Gebiete
nur auf dem Etikett von Wein mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung oder geografischer Angabe oder einer geografischen
Angabe eines Drittlands stehen.

(2)  Fir die Verwendung des Namens einer geografischen Ein-
heit, die kleiner ist als das Gebiet, das der Ursprungsbezeichnung
oder geografischen Angabe zugrunde liegt, muss das Gebiet der
betreffenden geografischen Einheit genau definiert sein. Die Mit-
gliedstaaten konnen Vorschriften fiir die Verwendung dieser geo-
grafischen Einheiten erlassen. Mindestens 85 % der Trauben, aus
denen der Wein gewonnen wurde, miissen aus dieser kleineren
geografischen Einheit stammen. Die restlichen 15 % der Trauben
miissen aus dem abgegrenzten geografischen Gebiet der betref-
fenden Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe
stammen.

Im Falle eingetragener Marken oder vor dem 11. Mai 2002 durch
Verwendung erworbener Marken, die aus dem Namen einer geo-
grafischen Einheit bestehen, die kleiner ist als das Gebiet, das der
Ursprungsbezeichnung oder geografischen Angabe zugrunde
liegt, oder einen solchen Namen enthalten, und von Bezugnah-
men auf ein geografisches Gebiet des betreffenden Mitgliedstaats
konnen die Mitgliedstaaten beschlieBen, die Anforderungen von
Unterabsatz 1 dritter und vierter Satz nicht anzuwenden.

(3)  Der Name einer geografischen Einheit, die kleiner oder gro-
Rer ist als das Gebiet, das der Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafischen Angabe zugrunde liegt, oder die Bezugnahme auf ein
geografisches Gebiet muss bestehen aus dem Namen

a) einer Lage oder einer Einheit, die mehrere Lagen umfasst,
b) einer Gemeinde oder eines Ortsteils,
¢) eines Untergebiets oder des Teils eines Untergebiets,

d) einer Gemeinde.

ABSCHNITT 3

Vorschriften iiber bestimmte besondere Flaschenformen und
-verschliisse sowie zusitzliche Vorschriften der
Erzeugermitgliedstaaten

Artikel 68

Bedingungen fiir die Verwendung bestimmter besonderer
Flaschenformen

Thre in das Verzeichnis der besonderen Flaschenarten in
Anhang XVII aufgenommen werden zu konnen, muss eine
Flaschenart folgende Anforderungen erfiillen:

a) Thre Verwendung entspricht einer ausschlie€lichen, lauteren
und herkdmmlichen Praxis seit 25 Jahren fir Wein mit einer
bestimmten geschiitzten Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafischen Angabe, und
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b) diese Verwendung verweist fur den Verbraucher auf Wein
mit einer bestimmten geschiitzten Ursprungsbezeichnung
oder geografischen Angabe.

In Anhang XVII sind die Bedingungen fiir die Verwendung der
anerkannten besonderen Flaschenarten aufgefiihrt.

Artikel 69

Vorschriften fiir die Aufmachung bestimmter Erzeugnisse

(1)  Nur Schaumwein, Qualitdtsschaumwein und aromatischer
Qualitdtsschaumwein diirfen in ,,Schaumwein“-Glasflaschen ver-
marktet oder ausgefiihrt werden, die folgendermafSen verschlos-
sen sind:

a) bei Flaschen mit einem Nennvolumen von mehr als 0,20 I:
mit einem pilzférmigen Stopfen aus Kork oder einem ande-
ren fir den Kontakt mit Lebensmitteln zugelassenen Stoff mit
Haltevorrichtung, gegebenenfalls mit einem Pldttchen
bedeckt, wobei der Stopfen ganz und der Flaschenhals ganz
oder teilweise mit Folien umkleidet ist;

b) bei Flaschen mit einem Nennvolumen von nicht mehr als
0,20 I: mit einem sonstigen geeigneten Verschluss.

(2)  Die Mitgliedstaaten konnen beschliefen, dass die Anforde-
rung von Absatz 1 gilt fur

a) herkommlicherweise in solchen Flaschen abgefiillte Erzeug-
nisse, die

i) in Artikel 25 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 aufgefiihrt sind,

ii) in Anhang IV Nummern 7, 8 und 9 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 aufgefiihrt sind,

i) in der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91 des Rates (') auf-
gefithrt sind oder

iv) einen tatsichlichen Alkoholgehalt von nicht mehr als
1,2 % vol aufweisen;

b) andere als die unter Buchstabe a genannten Erzeugnisse,
sofern der Verbraucher nicht hinsichtlich der wahren
Beschaffenheit des Erzeugnisses irregefithrt wird.

Artikel 70

Zusitzliche Vorschriften der Erzeugermitgliedstaaten iiber
die Etikettierung und Aufmachung

(1) Fur in ihrem Hoheitsgebiet hergestellte Weine mit
geschiitzter Ursprungsbezeichnung oder geografischer Angabe
konnen die Angaben gemaf den Artikeln 61, 62 und 64 bis 67
zwingend vorgeschrieben, verboten oder hinsichtlich ihrer Ver-
wendung eingeschrinkt werden, indem mit den jeweiligen
Produktspezifikationen der Weine Bedingungen eingefiihrt wer-
den, die strenger sind als diejenigen dieses Kapitels.

() ABL L 149 vom 14.6.1991, S. 1.

(2)  Fur in ihrem Hoheitsgebiet hergestellte Weine ohne
geschiitzte Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe
konnen die Mitgliedstaaten die Angaben in den Artikeln 64
und 66 zwingend vorschreiben.

(3)  Zu Kontrollzwecken konnen die Mitgliedstaaten beschlie-
Ben, fur in ihrem Hoheitsgebiet hergestellte Weine andere Anga-
ben als diejenigen von Artikel 59 Absatz 1 und Artikel 60
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 festzulegen und zu
regeln.

(4)  Zu Kontrollzwecken konnen die Mitgliedstaaten beschlie-
Ben, fur in ihrem Hoheitsgebiet abgefiillte, aber noch nicht ver-
marktete oder ausgefithrte Weine die Artikel 58, 59 und 60 der
Verordnung (EG) Nr. 479/2008 anwendbar zu machen.

KAPITEL V
ALLGEMEINE, UBERGANGS- UND SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Artikel 71

Gemif$ der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 geschiitzte
Weinnamen

(1)  Die Kommission tragt auf jeder von den Mitgliedstaaten
gemdfd Artikel 51 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
tibermittelten Unterlage betreffend eine Ursprungsbezeichnung
oder geografische Angabe gemafd Artikel 51 Absatz 3 derselben
Verordnung den Zeitpunkt des Eingangs und das Aktenzeichen
ein.

Der betreffende Mitgliedstaat erhilt eine Empfangsbestitigung, die
mindestens folgende Angaben enthalt:

a) das Aktenzeichen,
b) die Anzahl der erhaltenen Unterlagen und
¢) den Zeitpunkt des Eingangs der Unterlagen.

Als Zeitpunkt des Eingangs bei der Kommission gilt der Tag, an
dem die Unterlagen in das Korrespondenzregister der Kommis-
sion eingetragen werden.

(2)  Jegliche Entscheidung zur Loschung einer Ursprungs-
bezeichnung oder geografischen Angabe gemif Artikel 51
Absatz 4 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 wird von der Kom-
mission auf der Grundlage der ihr gemaf Artikel 51 Absatz 2 der-
selben Verordnung zur Verfugung stehenden Unterlagen
getroffen.

Artikel 72

Zeitweilige Etikettierung

(1)  Abweichend von Artikel 65 der vorliegenden Verordnung
werden Weine mit Ursprungsbezeichnung oder geografischer
Angabe, deren Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe
den Anforderungen von Artikel 38 Absatz 5 der Verordnung (EG)
Nr. No 479/2008 entspricht, gemdfl den Bestimmungen von
Kapitel IV der vorliegenden Verordnung etikettiert.
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(2)  Beschliet die Kommission gemdfd Artikel 41 der Verord-
nung (EG) Nr. 479/2008, eine Ursprungsbezeichnung oder geo-
grafische Angabe nicht zu schiitzen, so werden die gemifl
Absatz 1 des vorliegenden Artikels etikettierten Weine aus dem
Markt genommen oder gemif$ Kapitel IV der vorliegenden Ver-
ordnung neu etikettiert.

Artikel 73

Ubergangsbestimmungen

(1)  Weinnamen, die von den Mitgliedstaaten bis zum 1. August
2009 als Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe aner-
kannt und von der Kommission nicht gemafs Artikel 54 Absatz 5
der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 oder Artikel 28 der Verord-
nung (EG) Nr. 753/2002 veroffentlicht worden sind, unterliegen
dem Verfahren des Artikels 51 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008.

(2)  Jede beim Mitgliedstaat spétestens am 1. August 2009 ein-
gereichte Anderung der Produktspezifikation fiir Weinnamen, die
gemafl Artikel 51 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
geschiitzt oder gemafs Artikel 51 Absatz 1 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 nicht geschiitzt sind, unterliegt dem Verfahren des
Artikels 51 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008, sofern
es eine Genehmigungsentscheidung des Mitgliedstaats gibt und
der Kommission die technischen Unterlagen gemaf$ Artikel 35
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 spitestens am
31. Dezember 2011 iibermittelt wurden.

(3)  Die Mitgliedstaaten, die die erforderlichen Rechts- und Ver-
waltungsvorschriften, um Artikel 38 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008 bis spitestens zum 1. August 2009 nachzukom-
men, nicht in Kraft gesetzt haben, miissen dies bis zum 1. August
2010 tun. In der Zwischenzeit gelten die Artikel 9, 10, 11 und 12
in den betreffenden Mitgliedstaaten sinngemif als ,nationales
Vorverfahren“ gemaff Artikel 38 der Verordnung (EG)
Nr. 479/2008.

(4)  Vordem 31. Dezember 2010 vermarktete oder etikettierte
Weine, die den vor dem 1. August 2009 geltenden relevanten
Bestimmungen entsprechen, diirfen bis zur Erschopfung der
Bestinde vermarktet werden.

Artikel 74
Aufhebung

Die Verordnungen (EG) Nr. 1607/2000 und (EG) Nr. 753/2002
werden aufgehoben.

Artikel 75

Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am siebten Tag nach ihrer Veroffentli-
chung im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Sie gilt ab dem 1. August 2009.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitgliedstaat.

Briissel, den 14. Juli 2009

Fiir die Kommission
Mariann FISCHER BOEL
Mitglied der Kommission
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ANHANG I
ANTRAG AUF EINTRAGUNG EINER URSPRUNGSBEZEICHNUNG ODER GEOGRAFISCHEN ANGABE

Eingangsdatum (TT/MM]TJI]) «..euuerniniiei et et et ettt et e e e e e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschliefSlich dieSEr SEItE) ........ivniiriieiii et
SPTACHE dES ATILIAZS ... eiieiii et ettt et ettt ettt e

AKLENZEICREI . outit ittt ettt
[von der Kommission auszufiillen]

Antragsteller

Name der juristischen oder natiirlichen Person .............o.ooiiiiii e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............couieiiiiiiueiiin e
Rechtsform, Grofle und Zusammensetzung (bei uristischen PErSOMEN) ............ceuueuuneeuneuunerineeiieii et et e e eeieennns
StAAtSANGEROTIGREIL ..o 1ee ettt

Tel., FaX, E-Mail oottt

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (*)

— Drittlandsbehorde (%)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschaltete(n) Stelle(n) ........couuiiiiiiiiii e
Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.ieuuusiiineiisiineiin e e eeeaes

Tel, Fax, E-MAil . .oooneie e e e e

EINZUtragender NAIIE ...........o...iiiiiiiiiiiiiiiiii ettt
—  Ursprungsbezeichnung (¥

—  Geografische Angabe (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Nachweis des Schutzes in einem Drittland ........ ..o e

Kategorien der WeinbauerzeugniSSe ..............ooiuuiiiueii et
[auf getrenntem Blatt]

Produktspezifikation
Seltenanzall ........ i e
Name(n) des/der UNterzeilChiEtenn .. ... iuuuiit ittt ettt e e e e

[0S TS Rel 151 (1 (< 1) PP PPIPPN
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ANHANG 11

EINZIGES DOKUMENT

Eingangsdatum (TT/MM/JJJ]) - enennenniinei ettt e

[von der Kommission auszufiillen]

Seitenanzahl (einschliefSlich dieser SEIte) ...........oivuiiuiiiniiiiii e
SPTache deS ANLIAZS .....ueiiiniiin ettt et

AKEENZEIChEN ...

[von der Kommission auszufiillen]

Antragsteller

Name der juristischen oder natiirlichen Person ..............cooiiiiiiiiiiiiii
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.oveiuiiiuniiunniiinainnnes
RechtsfOrm (bei JUriStischen PErSOMEN) ... .. suueiuee e et e e et et e et et e e e e e e e e ea e

StaatsangehOTIGREIL «......uiit it

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (*)

—  Drittlandsbehérde (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschaltete(n) Stelle(nn) .........couiiiiiiiiiiii e

Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) ............c.ccoceuuveiieinnninnnen..

Einzutragender Name ..................ooiiiiiiiiiiiiii e

—  Ursprungsbezeichnung (*)

—  Geografische Angabe (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Beschreibung des Weins/der Weine (1) ......cuuiuneininii e

Angabe der traditionellen Begriffe gemif8 Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe a (2), die mit dieser Ursprungsbezeichnung
oder geografischen Angabe verbunden sind ................c....ooiii

Besondere 6nologische Verfahren (3) .............ooooiiiiiiiiiiii
ADZegrenztes GEDIOL ...............iiiiiiiiiiiii i
HeKtarhOCRSIEITIAG ... ... eve ittt
Zugelassene KeltertraubenSOTten ...............oviiiuuiiiiiiiiiiii ettt
Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet (*) ................ooiiiiiiiiiii

Sonstige BedinGUungen (3) .........o..uiiiiiiiiii e

Bezug auf die Produktspezifikation

)

) Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008.
%) Fakultativ.
)

Einschlieflich eines Bezugs auf die unter Artikel 33 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 fallenden Erzeugnisse.

Beschreiben Sie die besondere Art des Erzeugnisses und des geografischen Gebiets und den kausalen Zusammenhang zwischen beiden.
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ANHANG III
ANTRAG AUF EINSPRUCH GEGEN EINE URSPRUNGSBEZEICHNUNG ODER GEOGRAHSCHE ANGABE
Eingangsdatum (TT/MM]TJI]) - euneuniniiei ettt et et ettt e e
[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschlieBlich diESEr SEILE) .....vuirniriin ittt e e e e e et e e e e e e e e enas
SPIACHE dES ATILIAZS ...ttt et et ettt et et

AKEENZEICREN ..ot e e e e
[von der Kommission auszufiillen]

Einsprucherhebender

Name der juristischen oder natiirlichen Person ..o e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.uviiuiiiiuneiiineiniiiin e
StaatsangeROTIGREI ... ..eun it e

Tel., Fax, E-Mail ..o e

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (¥)

— Drittlandsbehorde (fakultativ) (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschaltete(n) Stelle(n) ........ieuneiinei e e

Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.ieuuusiiineiisiieeiiee e e iee e eeeaes

Name, gegen den Einspruch erhoben Wird ...
—  Ursprungsbezeichnung (¥
—  Geografische Angabe (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]
Frithere Rechte
—  Geschiitzte Ursprungsbezeichnung (*)
—  Geschiitzte geografische Angabe (¥)

— Nationale geografische Angabe (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

EINtragUngSnUIMIITICT ......uuuinitt ittt ettt e ettt e ettt e a et ettt e e et e et a e e e et e e eaeaeneas
Eintragungsdatum (TT/MM/JJ]]) «..cvunemmntinetii ettt ea e

— Marke
/10 11 PP PP PP PPN
Verzeichnis der Erzeugnisse und DIienstleiStUNGEn ..........c..vuuiiuniitiiiii it
EINETAGUNGSIIUITIITIET ...ttt ettt ettt ettt et e ettt et et e e ettt et et ettt e e ettt et e e e et e e et e eaneeees
EINragungSdatiunml «.......ooouuiiiiiii ittt
UTSPIUNGSIANG. ... eeuti i e
Ansehen/BeKanntheit () ...... .o
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Griinde fiir den Einspruch

— Artikel 42 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (¥)

— Artikel 42 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (¥)
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— Artikel 43 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ()
— Artikel 45 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
— Artikel 45 Absatz 2 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)

— Artikel 45 Absatz 2 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*

/

—  Artikel 45 Absatz 2 Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Erlduterung des Grundes/der Grinde ................oooiiiiiiiiii e

Name des Unterzeichneten

Unterschrift
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ANHANG IV
ANTRAG AUF ANDERUNG EINER URSPRUNGSBEZEICHNUNG ODER GEOGRAFISCHEN ANGABE

Eingangsdatum (TT/MM/TJI]) «..euuerneniiei ettt et e et et et e e e e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschlieBlich diESEr SEILE) .....vuivnininit ittt e e et e e e e e eaeanes
SPIACHE der ANAEIUNG ... .ttt e e e e e e

AKLENZEICREI ..ot e
[von der Kommission auszufiillen]

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (¥)

— Drittlandsbehorde (fakultativ) (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschalteten Stelle(n) .........oeuuiiiniii e
Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............cooveiueiiineiiniiiineiineiiieineiieeeines
Tel., FaX, ErMail oot e

—  Ursprungsbezeichnung (*)

— Geografische Angabe (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Von der Anderung betroffene Spezifikation
Geschiitzter Name (¥)

Beschreibung des Erzeugnisses ()

Verwendete onologische Verfahren (*)
Geografisches Gebiet (*)

Hektarertrag (*)

Verwendete Keltertraubensorten (¥)
Zusammenhang (*)

Namen und Anschriften der Kontrollbehorden (¥)
Sonstige (*)

[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Anderung

—  Anderung der Produktspezifikation ohne Anderung des einzigen Dokuments (¥)

Anderung der Produktspezifikation mit Anderung des einzigen Dokuments (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

—  Geringfiigige Anderung (*)

—  Bedeutende Anderung (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Erlduterung der AMAErtng ............cooouuiiiiiiiiii it

Geindertes einziges Dokument
[auf getrenntem Blatt]

Name des UnterzeiChneten ...........co.iuiriei et e

UnEEISCRTI T ..ttt e
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ANHANG V
ANTRAG AUF LOSCHUNG EINER URSPRUNGSBEZEICHNUNG ODER GEOGRAFISCHEN ANGABE

Eingangsdatum (TT/MM/JJJ]I) - eneuniinein ittt ettt et e et
[von der Kommission auszufiillen]

Seitenanzahl (einschlieflich dieSEr SEILE) .....iuinirir ittt e e e aaaas
LOSChUNGSANTIAGSIELIET ... oeuuiitt ettt et et
AKLENZEICREN ..o e e
[von der Kommission auszufiillen]

Sprache des LOSCRUNGSAIIIAZS ........ooouuiiiiiiiiii ettt ettt
Name der juristischen oder natirlichen PErson ...........c..ocouiiiiiiiiii e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) ............cc.oviuuniiuneiiineiis et
StaatsaNGENOTIGREIT ... ... eee ittt

Tel., Fax, E-Mail .o

Beanstandeter NAIME .................ooiiiiiiiiiiiiiii e
—  Ursprungsbezeichnung (*)

—  Geografische Angabe (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Berechtigtes Interesse des Antragstellers .................iiiiiiiiiiii e
Erklirung des Mitgliedstaats oder Drittlands ................ooooiiiiiiiiiiiiiiiiii e

Griinde fiir die Loschung
—  Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 34 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)

—  Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*

/

—  Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
—  Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
— Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
— Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe e der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*
—  Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe f der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)
— Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe g der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)
— Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe h der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)

— Artikel 35 Absatz 2 Buchstabe i der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Darstellung des Grundes[der GIinde ..................oooiiiiiiiiiiii e
Name des UnterzeiChNeten ... . .ottt e e e e et e et e et et e et e e e naaas
UREEISCRITET .ttt e et ettt et e e e et anas
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ANHANG VI

ANTRAG AUF UMWANDLUNG EINER GESCHUTZTEN URSPRUNGSBEZEICHNUNG IN EINE
GEOGRAFISCHE ANGABE

Eingangsdatum (TT/MM]TJI]) «..euneuniniiei ettt et ettt et e e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschlieflich diESEr SEItE) ........ivniinit ittt et
SPTACHE dES ATILIAZS .. e.ueiin ittt ettt et et ettt et et eaa e

AKLENZEICREI . oetit ettt
[von der Kommission auszufiillen]

Antragsteller

Name der juristischen oder natiirlichen Person .............o.ooiiiiiii e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.oeiuiiiuniiiiniiin e
Rechtsform, Grofle und Zusammensetzung (bei juristischen PErSONEN) ...........ueeuueuunetuneeierin ettt ettt et e e eeieennns
StAAtSANGEROTIGREIL ..ot eee e e et

Tel., FaX, E-Mail oot e

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (*)

— Drittlandsbehorde (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschalteten Stelle(n) .........oouuiiiiiiiiiii it e
Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............c.oveiuusiiineiisiineiine e aeeaes

Tel., Fax, E-Mail o ooniie e e

Einzutragender NAIIE ...............oooiiiiiiiiiiiiii e

Nachweis des Schutzes in einem Drittland ............ooiiiiii e

ProduktRategorien ..............oioiiiiiii i e e
[auf getrenntem Blatt]

Produktspezifikation
Seltenanzahl .. ... e
Name(n) des/der UnterzelChietenn .. ... vuuuiun ittt ettt ettt e e e

UNEEISCRTIIT(E1) oottt ettt e e e e e e e e
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ANHANG VII
ANTRAG AUF ANERKENNUNG EINES TRADITIONELLEN BEGRIFFS

Eingangsdatum (TT/MM/JJJ]I) - eneuniin ittt e ettt ettt et e e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschlielich dieSEr SEIE) ..........uuiiriinii it e e
SPTACHE dES ATILIAZS .. e.uu ittt ettt e e ettt

AKENZEICNEN L. .o s

[von der Kommission auszufiillen]

Antragsteller
Zustindige Behorde des Mitgliedstaats (*)
Zustindige Behorde des Drittlands (%)

Reprisentative Berufsorganisation (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, LANd) .........oouiuinin ettt e et e e e e e et e ee e aeeeaanns
Rechtsform (nur bei einer reprasentativen BerufSOrganisation) ..............usuusueunssneneunssesnesnestneaneseeneseneeneseneaneraenararaanns
StaatSANGENOTIGREIT ... e.. ettt
Tl FaX, EoMail ..o
BEZEICHIUIG ... oo e e

Traditioneller Begriff gemaf Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)

Traditioneller Begriff gemafs Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Sprache
—  Artikel 31 Buchstabe a (¥)

— Artikel 31 Buchstabe b (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Verzeichnis der betroffenen Ursprungsbezeichnungen oder geografischen Angaben .................c.....cooeeiiiinn.
Kategorien der WeinbauerZetugiSSe ..........c...iiuuiiiniiiii it
BegriffSheStimmUIG ............oooiiiiiiiiii e

Kopie der Regelung
[beizufiigen]

Name des UnterzeiChneten ... .......iiuinie it

UNErSCRTI T Lottt e
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ANHANG VIII
ANTRAG AUF EINSPRUCH GEGEN EINEN TRADITIONELLEN BEGRIFF

Eingangsdatum (TT/MM]TJI]) «..euuuniniiei ettt et et et e et e e e e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschliefSlich dieSEr SEItE) ........ivniiriiiii ettt e
Sprache des EINSPruchSantrags ...........ocuuueiiuiiin ittt et

AKLENZEICREI .. outit ittt ettt
[von der Kommission auszufiillen]

Einsprucherhebender

Name der juristischen oder natiirlichen Person ..............ooiiiiii e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) ............c..oeeuusiiueiiineiineiin e
StAALSANGEROTIGREIL ... o1ttt ettt

Tel., FaX, E-Mail oot

Zwischengeschaltete Stelle
— Mitgliedstaat(en) (*)

— Drittlandsbehorde (fakultativ) (¥)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Name(n) der zwischengeschalteten Stelle(n) .........couiiiiiiiiiiiii e

Vollstindige Anschrift(en) (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) ............ccouieiuiiiineiisiineiine e e eeeaes
Beanstandeter traditioneller Begriff ..o

Frithere Rechte
—  Geschiitzte Ursprungsbezeichnung (*)
—  Geschiitzte geografische Angabe (*)

— Nationale geografische Angabe (*)
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

EINfragUungSnUIMITIET ......uuieinit ittt ettt ettt et e ettt et et ettt et et a et e e ae e
Eintragungsdatum (TT/MM/JJ]]) «..vuunemmniinetii ettt e ea e
— Marke
ZRICREN L..iiiii i
Verzeichnis der Erzeugnisse und DIienstIEIStUNGEN ......v.uueiuniieiiie ittt et e
EINtragUngSIUIMITIET .......ouiutiini ittt et ettt ettt e e
EINtragungsdatiim ........o.iiuiiui e
UTSPrungsland ........ooouiiiniii e e

Ansehen/BeKanntheit () ...... .o
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Griinde fiir den Einspruch
—  Artikel 31 (%
—  Artikel 35 (¥)

— Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe a (*)
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— Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe b (*)
— Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe c (*)
— Artikel 41 Absatz 3 (¥
—  Artikel 42 Absatz 1 (¥
— Artikel 42 Absatz 2 (¥

—  Artikel 54 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Erliuterung des Grundes/der GIinde .................ooiiiiiiiiiiiiiiiii e
Name des UnterzeiChNeten ..........o.iiuieitit ettt et et e et
UNErS ORI T ...ttt e
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ANHANG IX
ANTRAG AUF LOSCHUNG EINES TRADITIONELEN BEGRIFFS

Eingangsdatum (TT/MM]TJI]) «..euueuniniiei ettt ettt ettt eea e

[von der Kommission auszufiillen]
Seitenanzahl (einschliefSlich dieSEr SEItE) ........oivniiriitiii et
LOSChUNGSANTIAGSTELIET .. evuteiii e et

AKLENZEICREI .. outiit ittt ettt et e
[von der Kommission auszufiillen]

Sprache des LOSCHUNGSAIEIAZS ............oiiiiiiiiiii it e e
Name der juristischen oder natiirlichen Person .............oooiiii i e
Vollstindige Anschrift (Strafe und Hausnummer, Ort und Postleitzahl, Land) .............couiiiuiiiisiiin e
StaatsangeROTIGREIt ... ..ouuiit i e

Tel., FaX, E-Mail oot e
Beanstandeter traditioneller Begriff ..o
Berechtigtes Interesse des Antragstellers ..................oiiiiiiiiiiiii e
Erklirung des Mitgliedstaats oder Drittlands ................ooooiiiiiiiiiiiii

Griinde fiir die Loschung

—  Artikel 31 (%)

—  Artikel 35 (9

— Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe a (*)
— Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe b (*)
—  Artikel 40 Absatz 2 Buchstabe ¢ (¥)
— Artikel 41 Absatz 3 (¥)

— Artikel 42 Absatz 1 (¥)

— Artikel 42 Absatz 2 (¥)

—  Artikel 54 der Verordnung (EG) Nr. 479/2008 ()
[(*) Nichtzutreffendes streichen]

Darstellung des Grundes/der Griltide ..................ooiiiiiiiiiiiiiii e
Name des UnterzeiChNEten ... .....iuiuiei ittt e e e et e e et e e e
[0S L T sV o PR
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ANHANG X

PIKTOGRAMM GEMASS ARTIKEL 51 ABSATZ 2

HINWEIS FUR ALLERGIKER
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VERZEICHNIS DER REPRASENTATIVEN HANDELSORGANISATIONEN UND IHRER MITGLIEDER GEMASS
ARTIKEL 30 ABSATZ 2

ANHANG XI

Drittland

Name der reprasentativen
Berufsorganisation

Mitglieder der reprisentativen

Berufsorganisation

—  Siidafrika

South African Fortified Wine
Producers Association (SAFPA)

Allesverloren Estate
Axe Hill

Beaumont Wines
Bergsig Estate

Boplaas Wine Cellar
Botha Wine Cellar
Bredell Wines
Calitzdorp Wine Cellar
De Krans Wine Cellar
De Wet Co-op

Dellrust Wines

Distell

Domein Doornkraal
Du Toitskloof Winery
Groot Constantia Estate
Grundheim Wine Cellar
Kango Wine Cellar
KWYV International
Landskroon Wine
Louiesenhof
Morgenhog Estate
Overgaauw Estate
Riebeek Cellars
Rooiberg Winery
Swartland Winery

TTT Cellars
Vergenoegd Wine Estate
Villiera Wines

Withoek Estate




ANHANG XII

VERZEICHNIS DER TRADITIONELLEN BEGRIFFE GEMASS ARTIKEL 40

Traditioneller Begriff

Sprache

Wein (1)

Zusammenfassung der Begriffsbestimmung/Verwendungsbedingungen (%)

Betreffende
Drittlander

TEIL A — Traditionelle Begriffe gemif3 Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 479/2008

BELGIEN
Appellation d’origine controlée . g.U. Anstelle von ,geschiitzte Ursprungsbezeichnung” verwendete traditionelle Begriffe
Franzosisch (1, 4
Gecontroleerde oorsprongsbenaming Niederlidn- g.U.
disch (1, 4)
Landwijn Niederlan- g.g.A. Anstelle von ,geschiitzte Ursprungsbezeichnung” verwendete traditionelle Begriffe
disch (1
Vin de pays Franzosisch ggA-
(1)
BULGARIEN
TapaHTHpaHO HaMMEHOBAHME 3aIPOV3XOL] U Anstelle von ,geschiitzte Ursprungsbezeichnung” und ,geschiitzte geografische Angabe“ verwendete traditionelle
(THIT) Bulgarisch ( lg.3 '4) Begriffe
(guaranteed designation of origin) T 14.4.2000
[apaHTMPAHO 1 KOHTPOIMPAHOHANMEHOBA-
Hue 3a npousxon (TKHIT) . g.U.
(guaranteed and controlled designation of Bulgarisch (1,3, 4)
origin)
Bnarop(?m{o cranko BuHo (BCB) (noble Bulgarisch g.U.
sweet wine) (3)
Pernonanno BuHO . g.g.A.
(Regional wine) Bulgarisch (1, 3, 4)

600T°LYT

i

uorun udydstedoiny Iop 1e[qsiury

L6/€61 1



TSCHECHISCHE REPUBLIK

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

Tschechisch

(4)

Der von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebflache in dem betreffenden Gebiet geerntet wurden; die Erzeugung von Wein, der fiir die
Herstellung von Qualititsschaumwein in einer besonderen Region verwendet wird, hat in dem Weinbaugebiet statt-
gefunden; in dem bestimmten Gebiet wurde der Hektarertrag nicht tiberschritten: der Wein entspricht den Qualitats-
anforderungen der geltenden Durchfithrungsvorschriften.

Jakostni vino

Tschechisch

g.U.
(1)

Der von der Tschechischen Behérde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebflache in dem betreffenden Gebiet geerntet wurden; der Hektarertrag wurde nicht erhoht;
die Trauben, aus denen der Wein erzeugt wurde, wiesen zumindest einen Zuckergehalt von 15° NM auf; die Ernte und
Erzeugung des Weins mit Ausnahme der Abfullung wurden in dem betreffenden Weinbaugebiet durchgefiithrt; der
Wein entspricht den in den Durchfithrungsvorschriften festgelegten Qualitdtsanforderungen.

Jakostni vino odridové

Tschechisch

Der von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus Trauben, ein-
gemaischten Trauben, Traubenmost, Wein aus den auf einer bestimmten Rebfliche geernteten Trauben oder durch den
Verschnitt von Qualitdtsweinen aus nicht mehr als drei Rebsorten.

Jakostni vino zndmkové

Tschechisch

Der von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus Trauben, ein-
gemaischten Trauben, Traubenmost, moglicherweise aus Wein aus den auf einer bestimmten Rebfliche geernteten
Trauben.

Jakostni vino s privlastkem, erginzt durch:
— Kabinetn{ vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznii

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

Tschechisch

g.U.
(1)

Der von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebfliche in dem betreffenden Gebiet oder Teilgebiet geerntet wurden, in dem der Hektarer-
trag nicht tiberschritten wurde; der Wein wurde aus Trauben gewonnen, deren Ursprung, Zuckergehalt und Gewicht
sowie erforderlichenfalls Rebsorte(n) oder deren Befall mit der Edelfdule Botrytis cinerea P. von der Kontrollbehorde iiber-
priift wurden und den Anforderungen fiir die besondere Art Qualitdtswein mit Pradikat oder den Verschnitt von Qua-
lititsweinen mit Pradikat entsprechen; der Wein entspricht den Qualititsanforderungen der geltenden
Durchfithrungsvorschriften; die Kontrollbehorde hat dem Wein eines der folgenden Pridikate verlichen:

— ,Kabinetn{ vino“ darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 19° NM gewonnen werden,

— ,Pozdni sbér* darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 21° NM gewonnen werden,

— ,Vybér z hroznt* darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 24° NM gewonnen werden,

— ., Vybér z bobuli“ darf nur aus ausgewihlten Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 27° NM gewonnen wer-
den,

— ,Vybér z cibéb* darf nur aus ausgewdhlten von Edelfiule befallenen oder iiberreifen Trauben mit einem Mindest-
zuckergehalt von 32° NM gewonnen werden,

— ,Ledové vino“ darf nur aus Trauben gewonnen werden, die bei einer Temperatur von — 7 °C und darunter geern-
tet sowie in gefrorenem Zustand geerntet und verarbeitet wurden, und sein Mindestzuckergehalt muss 27° NM
betragen,

— ,Sldmové vino* darf nur aus Trauben gewonnen werden, die vor der Verarbeitung mindestens drei Monate lang
auf Stroh- oder Schilfmatten gelagert oder in einem beliifteten Raum auf Gestellen aufgehingt wurden, und sein
Mindestzuckergehalt muss 27° NM betragen.

Pozdni sbér

Tschechisch

g.U.
(1)

Der von der Tschechischen Behérde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebfldche in dem betreffenden Gebiet geerntet wurden; der Hektarertrag wurde nicht erhoht;
die Trauben, aus denen der Wein erzeugt wurde, wiesen zumindest einen Zuckergehalt von 21° NM auf; die Ernte und
Erzeugung des Weins mit Ausnahme der Abfiillung wurden in dem betreffenden Weinbaugebiet durchgefiihrt; der
Wein entspricht den Qualitdtsanforderungen der geltenden Durchfithrungsvorschriften.
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Vino s piivlastkem, erganzt durch

Kabinetni vino
Pozdni sbér
Vybér z hroznii
Vybér z bobuli
Vybér z cibéb
Ledové vino
Sldamové vino

Tschechisch

g.U.
(1)

Der von der Tschechischen Behérde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebflache in dem betreffenden Gebiet oder Teilgebiet geerntet wurden, in dem der Hektarer-
trag nicht tiberschritten wurde; der Wein wurde aus Trauben gewonnen, deren Ursprung, Zuckergehalt und Gewicht
sowie erforderlichenfalls Rebsorte(n) oder deren Befall mit der Edelfdule Botrytis cinerea P. von der Kontrollbehorde iiber-
priift wurden und den Anforderungen fiir die besondere Art Qualitdtswein mit Pradikat oder den Verschnitt von Qua-
lititsweinen mit Pradikat entsprechen; der Wein entspricht den Qualititsanforderungen der geltenden

Durchfithrungsvorschriften, die Kontrollbehorde hat dem Wein eines der folgenden Pradikate verlichen:

— . Kabinetni vino* darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 19° NM gewonnen werden,

— ,Pozdni sbér” darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 21° NM gewonnen werden,

— ,Vybér z hroznt* darf nur aus Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 24° NM gewonnen werden,

— ., Vybér z bobuli“ darf nur aus ausgewihlten Trauben mit einem Mindestzuckergehalt von 27° NM gewonnen wer-
den,

— ,Vybér z cibéb* darf nur aus ausgewihlten von Edelfiule befallenen oder iiberreifen Trauben mit einem Mindest-
zuckergehalt von 32° NM gewonnen werden,

— ,Ledové vino“ darf nur aus Trauben gewonnen werden, die bei einer Temperatur von — 7 °C und darunter geern-
tet sowie in gefrorenem Zustand geerntet und verarbeitet wurden, und sein Mindestzuckergehalt muss 27° NM
betragen,

— ,Sldmové vino* darf nur aus Trauben gewonnen werden, die vor der Verarbeitung mindestens drei Monate lang
auf Stroh- oder Schilfmatten gelagert oder in einem beliifteten Raum auf Gestellen aufgehingt wurden, und sein
Mindestzuckergehalt muss 27° NM betragen.

Jakostni likérové vino

Tschechisch

()

Der von der Tschechischen Behérde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufte Wein, erzeugt aus den Trauben,
die auf einer bestimmten Rebfldche in dem besonderen Gebiet geerntet wurden; der Hektarertrag wurde nicht tiber-
schritten; die Erzeugung wurde in dem besonderen Weinbaugebiet durchgefiihrt, in dem die Trauben geerntet wurden;
der Wein entspricht den Qualitdtsanforderungen der geltenden Durchfithrungsvorschriften.

Zemské vino

Tschechisch

g.g.A.
(1)

Wein erzeugt aus den im Hoheitsgebiet der Tschechischen Republik geernteten Trauben, die zur Qualititsweiner-
zeugung in dem besonderen Gebiet geeignet sind, oder aus den Rebsorten, die in das Rebsortenverzeichnis in den gel-
tenden Durchfihrungsvorschriften aufgenommen werden; das Etikett des Weins darf nur die in den
Durchfithrungsvorschriften aufgefithrte geografische Angabe tragen; Wein mit geografischer Angabe darf nur aus Trau-
ben gewonnen werden, die einen Mindestzuckergehalt von 14° NM aufweisen und in der geografischen Einheit geern-
tet wurden, die die geografische Angabe gemifl diesem Absatz trigt und den Qualititsanforderungen der
Durchfithrungsvorschriften entspricht; die Verwendung des Namens einer anderen geografischen Einheit als derjeni-
gen, die in die Durchfithrungsvorschriften aufgenommen wurde, ist verboten.

Vino origininalni certifikace (VOC oder

V.0.C)

Tschechisch

g.U.
(1)

Der Wein muss im Weinbaugebiet oder einem kleineren Gebiet erzeugt worden sein; der Erzeuger muss Mitglied der
Vereinigung sein, die dem Wein den Rechtsvorschriften zufolge die Ursprungsbezeichnung verleihen kann; der Wein
entspricht zumindest den Qualititsanforderungen der geltenden Rechtsvorschriften; der Wein entspricht den Bedin-
gungen in der Entscheidung zur Verleihung der Ursprungsbezeichnung; auflerdem muss der Wein den Rechtsvor-
schriften fiir die jeweilige Weinart entsprechen.

DANEMARK

Regional vin

Dinisch

g.g.A.
(1, 3, 4)

Wein oder Schaumwein, der in Danemark geméf den in den nationalen Rechtsvorschriften festgelegten Regeln erzeugt
wird. ,Regional vin“ muss einer organoleptischen und analytischen Untersuchung unterzogen worden sein. Seine
Beschaffenheit und sein Charakter miissen teilweise durch das Erzeugungsgebiet, die verwendeten Trauben und das
Konnen des Erzeugers und Winzers bestimmt sein.
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DEUTSCHLAND

Pridikatswein (Qualititswein mit Pradi-
kat (7)), ergdnzt durch:

— Kabinett

—  Spitlese

—  Auslese

—  Beerenauslese

—  Trockenbeerenauslese

— Eiswein

Grundkategorie der Pradikatsweine, die ein bestimmtes Mindestmostgewicht erreicht haben und nicht angereichert
(weder chaptalisiert noch mit konzentriertem Traubenmost angereichert) werden, erganzt durch eine der folgenden
Angaben:

—  (Kabinett): unterste Stufe der Qualitidtsweine mit Pridikat (Pridikatsweine); Kabinettweine sind leicht und fein und
weisen je nach Rebsorte und Region 67 bis 85 Ochsle auf;

—  (Spitlese): Qualititswein mit Pradikat (Pradikatswein), dessen Mostgewicht je nach Rebsorte und Region zwischen
76 und 95 Ochsle betrigt; die Traube sollte spét geerntet werden und muss vollreif sein; Spétleseweine haben
einen intensiven Geschmack (nicht unbedingt siif);

—  (Auslese): aus individuell ausgesuchten vollreifen Trauben gewonnen, die durch botrytis cinerea konzentriert sein
konnen und deren Mostgewicht je nach Rebsorte und Region zwischen 85 und 100 Ochsle betrigt;

.U.
Deutsch g(l ) —  (Beerenauslese): aus besonders ausgesuchten vollreifen Trauben gewonnen, die dank der Edelfdule (botrytis cinerea)
eine hohe Zuckerkonzentration aufweisen und meist einige Zeit nach der normalen Weinlese geerntet wurden.
Das Mostgewicht muss je nach Rebsorte und Region zwischen 110 und 125 Ochsle liegen; die Weine sind sehr
st} und lange lagerfahig;

—  (Trockenbeerenauslese): hochste Stufe der Qualititsweine mit Pradikat (Pradikatsweine), deren Mostgewicht
150 Ochsle iibersteigt; Weine dieser Kategorie werden aus sorgfiltig ausgesuchten iiberreifen Trauben gewon-
nen, deren Saft durch Edelfiule (botrytis cinerea) konzentriert wurde; die Trauben sind rosinenartig eingeschrumpft;
diese Weine zeichnen sich durch eine edle Siifle aus und haben einen geringen Alkoholgehalt;

—  (Eiswein): Eiswein muss aus Weintrauben gewonnen werden, die bei hartem Frost mit Temperaturen von weniger
als — 7 °C geerntet werden; sie werden in gefrorenem Zustand gepresst; es handelt sich um einen einmaligen, sehr
hochwertigen Wein mit duferst hoher Konzentration an Siiffe und Saure.

ualititswein, auch erginzt durch b.A. ualititswein bestimmter Anbaugebiete, der einer analytischen und organoleptischen Untersuchung unterzogen wurde
g U g yt g P nung g
(Qualitdtswein bestimmter Anbau- Deutsch & und bestimmte Bedingungen hinsichtlich des Reifegrads der Trauben (Mostgewicht des Weins/Ochslegrade) erfiillt hat.
gebiete) (1)
ualititslikorwein, auch ergdnzt durch ualitatslikorwein bestimmter Anbaugebiete, der einer analytischen und organoleptischen Untersuchung unterzogen
g g U. g y ganolep g 2
b.A. (Qualititslikorwein bestimmter Deutsch 3 wurde und bestimmte Bedingungen hinsichtlich des Reifegrads der Trauben (Mostgewicht des Weins/Ochslegrade)
Anbaugebiete) (*) ) erfiillt hat.
Qualititsperlwein, auch ergdnzt durch b.A. U Qualititsperlwein bestimmter Anbaugebiete, der einer analytischen und organoleptischen Untersuchung unterzogen
(Qualitatsperlwein bestimmter Anbau- Deutsch g'g ’ wurde und bestimmte Bedingungen hinsichtlich des Reifegrads der Trauben (Mostgewicht des Weins/Ochslegrade)
gebiete) () (8) erfillt hat.
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbau- Deutsch g.U. Qualititsschaumwein bestimmter Anbaugebiete
gebiete) () eutsc (4)
Landwein Deutsch g2.g.A. Hochwertigerer Wein aufgrund seines etwas hoheren Mostgewichts
(1)
Winzersekt () In bestimmten Weinbauzonen erzeugter Qualititsschaumwein, der aus Trauben gewonnen wurde, die in demselben
Deutsch g.U. Weinbauunternehmen geerntet wurden, in dem der Hersteller die Trauben zu Wein verarbeitet, aus dem die in
(1) bestimmten Weinbauzonen erzeugten Qualititsschaumweine hergestellt werden sollen; gilt auch fiir Erzeugergemein-

schaften.

() Der Begriff ,Qualititswein mit Pradikat* ist wahrend einer Ubergangszeit bis zum 31.12.2010 weiterhin zugelassen.

() Fir die Begriffe ,Sekt”, ,Likorwein“ und ,Perlwein® wird kein Schutz beansprucht.
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GRIECHENLAND

Ovopaoia Ipoghevone Avatépag
Towotmrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

Griechisch

g.U.
(1, 3,4, 15,
16)

Der Name einer Region oder eines bestimmten Ortes, der von der Verwaltung zur Bezeichnung von Weinen anerkannt

wurde, die folgenden Anforderungen erfiillen:

—  Sie werden aus Trauben von hochwertigen Rebsorten gewonnen, die der Art Vitis vinifera angehoren und aus-
schlielich aus diesem geografischen Gebiet stammen, und ihre Erzeugung findet in diesem Gebiet statt,

— sie werden aus Trauben von Rebflichen mit niedrigen Hektarertrdgen gewonnen,

— sie verdanken ihre Giite oder Eigenschaften tiberwiegend oder ausschlielich den geografischen Verhaltnissen ein-
schlieflich der natiirlichen und menschlichen Einfliisse.

[L.D. 243/1969 und L.D. 427[76 iiber die Verbesserung und den Schutz des Weinbaus]

Ovopaoia ITpoéhevong Eheyyopevn (OTTE)
(appellation d'origine controlée)

Griechisch

(3, 15)

Zusitzlich zu den unabdingbaren Anforderungen der ,appellation d'origine de qualité supéricure” miissen die zu die-

ser Kategorie gehorenden Weine die folgenden Anforderungen erfiillen:

—  Sie werden aus Trauben von hochwertigen Rebflichen mit niedrigen Hektarertragen auf fiir die Erzeugung von
Qualitdtsweinen geeigneten Boden gewonnen,

— sie erfullen bestimmte Anforderungen betreffend das Schnittsystem der Rebflichen und den Mindestzuckergehalt
des Mostes.

[L.D. 243/1969 und L.D. 42776 tiber die Verbesserung und den Schutz des Weinbaus]

Oivog YAUKOG QUOTKOG
(vin doux naturel)

Griechisch

g.U.
(3)

Weine, die zur Kategorie der Weine mit ,appellation d’origine controlée oder ,appellation d'origine de qualité supé-

rieure gehdren und zusitzlich die folgenden Anforderungen erfiillen:

—  Sie werden aus Traubenmost mit einem urspriinglichen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 12 % vol her-
gestellt,

— sie haben einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 15 % vol und hochstens 22 % vol,

— sie haben einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 % vol.

[L.D. 212/1982 iiber die Eintragung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung ,Samos“]

Oivog Quotk®s YAukUG
(vin naturellement doux)

Griechisch

(3,15, 16)

Weine, die zur Kategorie der Weine mit ,appellation d’origine controlée” oder ,appellation d’origine de qualité supé-
rieure” gehoren und zusitzlich die folgenden Anforderungen erfiillen:

— sie werden aus Trauben gewonnen, die in der Sonne oder im Schatten gelagert wurden,

— sie werden nicht angereichert,

— sie haben einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 17 % vol (oder 300 g Zucker je Liter).

[L.D. 212/1982 iiber die Eintragung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung ,Samos“]

ovopaoia kata mapadoon
(appellation traditionnelle)

Griechisch

g.g.A.
(1

Weine, die ausschliefSlich im geografischen Gebiet Griechenlands erzeugt werden, und zusitzlich

— bei Weinen mit der traditionellen Bezeichnung Retsina aus Traubenmost hergestellt werden, der mit
Aleppokiefernharz behandelt wurde, und

—  bei Weinen mit der traditionellen Bezeichnung Verntea aus Trauben von den Rebflichen der Insel Zakynthos
gewonnen wurden und bestimmte Bedingungen hinsichtlich der verwendeten Rebsorten, der Hektarertrige der
Rebflichen und des Zuckergehalts des Mostes erfiillen.

[P.D. 5141979 iiber die Erzeugung, die Kontrolle und den Schutz von Retsina-Weinen und M.D. 397779/92 iiber die

Festlegung der Anforderungen fiir die Verwendung der Angabe ,Verntea Traditional Designation of Zakynthos“]

TOTIKOG 01VOG
(vin de pays)

Griechisch

g.g.A.
(1,3,4,11,
15, 16)

Die Angabe bezieht sich auf eine Region oder einen bestimmten Ort und wurde von der Verwaltung zur Bezeichnung

von Weinen anerkannt, die folgenden Anforderungen erfiillen:

—  Bei ihnen ergibt sich eine bestimmte Qualitit, das Ansehen oder eine andere Eigenschaft aus ihrem geografischen
Ursprung,

— mindestens 85 % der zu ihrer Erzeugung verwendeten Trauben stammen ausschlie€lich aus diesem geografischen
Gebiet und ihre Erzeugung findet in diesem geografischen Gebiet statt,

— sie werden aus Rebsorten bereitet, die in dem bestimmten Gebiet eingestuft worden sind,

— sie werden aus Trauben von Rebflichen mit niedrigen Ertrdgen auf fiir den Weinbau geeigneten Boden gewon-
nen,

— fiir jeden Wein wurden ein natiirlicher und ein vorhandener Alkoholgehalt festgesetzt.

[C.M.D. 392169/1999 Allgemeine Regeln fiir die Verwendung des Begriffs , Regional Wine“ zur Bezeichnung von Tafel-

wein, gedndert durch CM.D. 321813/2007]
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SPANIEN

Denominacién de origen (DO)

Name einer Region, eines Gebietes, einer Lage oder eines abgegrenzten Ortes, der von der Verwaltung fiir die Bezeich-
nung von Weinen anerkannt wurde, die folgende Bedingungen erfiillen:
—  Sie werden in der Region, dem Gebiet, der Lage oder dem abgegrenzten Ort aus dort angebauten Trauben gewon-

Chile

g.U. nen,
Spanisch (81 ’ 93’ 14i 5i g’ —  sie haben aufgrund ihres Ursprungs einen guten Ruf im Handel und
s )’ | — sie verdanken ihre Giite oder Eigenschaften iiberwiegend oder ausschliefSlich den geografischen Verhéltnissen ein-
schliefSlich der natiirlichen und menschlichen Einfliisse.
(Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; weitere rechtliche Anforderungen sind in der vorgenannten und anderen Rechts-
vorschriften festgelegt.)
Denominacién de origen calificada Zusitzlich zu den unabdingbaren Anforderungen fiir die ,denominacién de origen* muss die ,denominacion de origen
(DOCa) calificada“ die folgenden Anforderungen erfiillen:
U —  Seit ihrer Anerkennung als ,denominacién de origen“ miissen mindestens zehn Jahre vergangen sein,
& — die geschiitzten Erzeugnisse werden nur vermarktet, wenn sie von eingetragenen und in dem abgegrenzten geo-
Spanisch (1,3, 45,6, grafischen Gebiet gelegenen Weinbetrieben in Flaschen abgefiillt worden sind, und
8, 9,11, 15, . L : . . . .
16) — fias Gebiet, Flas als zur Erzeugung von Wein mit der beschriebenen Ursprungsbezeichnung geeignet gilt, wird von
jeder Gemeinde kartografisch abgegrenzt.
(Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; weitere rechtliche Anforderungen sind in der vorgenannten und anderen Rechts-
vorschriften festgelegt.)
Vino de calidad con indicacién geogra- Wein, der in einer Region, einem Gebiet, einer Lage oder einem abgegrenzten Ort aus von dort stammenden Trauben
fica U gewonnen wird, bei dem sich eine bestimmte Qualitit, das Ansehen oder eine andere Eigenschaft aus den geografi-
& schen Verhaltnissen oder menschlichen Einfliissen oder beidem ergibt, was sich auf die Traubenerzeugung, die Wein-
Spanisch (81 ’ 93 ’ 141 : ] 56 bereitung oder die Reifung auswirkt. Diese Weine werden gekennzeichnet mit ,vino de calidad de®, gefolgt durch den
e Namen der Region, des Gebiets, der Lage oder des abgegrenzten Orts, wo sie erzeugt und bereitet werden.
) (Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; weitere rechtliche Anforderungen sind in der vorgenannten und anderen Rechts-
vorschriften festgelegt.)
Vino de pago Bezeichnet den Ort oder das Flurstiick mit besonderen Bodenmerkmalen und einem Mikroklima, die ihnfes von den
umliegenden Gebieten unterscheiden; bekannt unter einem Namen, der herkommlicher- und bekannterweise mit der
Bewirtschaftung von Rebflichen verbunden ist, von denen Weine mit besonderen Eigenschaften und Merkmalen stam-
men und deren Ausdehnung durch Regeln begrenzt ist, die von der zustindigen Verwaltung gemdfl den Merkmalen
g.U. jeder Region festgelegt werden. Die Fliche darf diejenige der Gemeinde oder Gemeinden, in der/denen sie sich befin-
Spanisch (1,3,4,5,6, | det, nicht iiberschreiten. Ein wohlbekannter Zusammenhang mit der Bewirtschaftung der Rebflidche besteht, wenn der
8,9,11, 15, | Name des ,pago“ im Handel normalerweise seit mindestens fiinf Jahren zur Identifizierung der davon stammenden
16) Weine verwendet worden ist. Alle Trauben, aus denen der ,vino de pago“ gewonnen werden soll, miissen von Rebfld-
chen in dem betreffenden ,pago” stammen und der Wein muss getrennt von anderen Weinen bereitet, gelagert und
gegebenenfalls gereift werden.
(Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; weitere rechtliche Anforderungen sind in der vorgenannten und anderen Rechts-
vorschriften festgelegt.)
Vino de pago calificado Gehort der gesamte ,pago” zu dem Gebiet einer ,Denominacién de origen calificada®, so kann der Wein ,vino de pago
g.U. calificado” genannt werden und der im ,pago“ erzeugte Wein kann immer als ,de pago calificado® bezeichnet werden,
Spanisch (1,3, 4, 5,6, | wenn er die geltenden Anforderungen fiir Weine mit ,Denominacién de origen calificada“ erfiillt und als solcher ein-
panisc 8,9,11, 15, | getragen ist.
16) (Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; weitere rechtliche Anforderungen sind in der vorgenannten und anderen Rechts-

vorschriften festgelegt.)
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Vino de la tierra

Anforderungen fiir die Verwendung des traditionellen Begriffs ,vino de la tierra“ zusammen mit einer geografischen
Angabe:
1. In der Regelung fiir die geografischen Anhaben gemaf Artikel 1 ist zumindest Folgendes festgelegt:

(a) Weinkategorie oder -kategorien, fir die die Angabe gilt,
(b) zu verwendender Name der geografischen Angabe,
g.g.A. (c) genaue Abgrenzung des geografischen Gebiets,
Spanisch (1,3,4,56, | (d Angabe der zu verwendenden Rebsorte,
P 8,9, 11,15, | (¢) natiirlicher Mindestalkoholgehalt der verschiedenen Weinarten, die Anspruch auf die Angabe haben,
16) (f) Bewertung oder Angabe der organoleptischen Eigenschaften,
() die von einer offentlichen oder privaten Stelle anzuwendende Kontrollregelung fiir die Weine.
2. Die Verwendung einer geografischen Angabe zur Bezeichnung von Weinen im Form eines Verschnitts von Weinen
aus in verschiedenen Erzeugungsgebieten geernteten Trauben ist zuldssig, wenn mindestens 85 % des Weins aus dem
Erzeugungsgebiet stammen, dessen Namen er trigt.
(Gesetz 24/2003 iiber Rebe und Wein; Erlass 1126/2003)
Vino dulce natural Spanisch g.U. (Anhang III Abschnitt B Nummer 6 der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der Kommission)
b 6)
Vino Generoso Spanisch g.U. (Anhang III Abschnitt B Nummer 8 der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der Kommission) Chile
b ()
Vino Generoso de licor Spanisch g.U. (Anhang IIT Abschnitt B Nummer 10 der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der Kommission)
b ()
FRANKREICH
Appellation d’origine controlée g.U. Name einer Lage, der zur Bezeichnung eines aus dieser Lage stammenden Erzeugnisses dient, das seine Giite oder Eigen- | Algerien
Franzosisch (1, 3,4, 5,6, | schaften iiberwiegend oder ausschlieflich den geografischen Verhiltnissen einschlieflich der natiirlichen und mensch- | Schweiz
7.8,9,15, | lichen Einfliisse verdankt; dieses Erzeugnis besitzt cinen wohlbegriindeten Ruf und seine Erzeugung unterliegt | Tunesien
16) Zulassungsverfahren, die die Anerkennung der Beteiligten, die Kontrolle der Erzeugungsbedingungen und die Kon-
Appellation 606/2009 controlée Franzosisch trolle der Erzeugnisse umfassen.
App.el%auon, (.iorlgme vin délimité de Franzésisch
qualité supérieure
Vin doux naturel Stummgemachter Wein, d.h. Wein, dessen alkoholische Garung durch den Zusatz von neutralem Weinalkohol
gestoppt wird. Anhand dieses Verfahrens soll der Alkoholgehalt des Weins erhoht werden, wobei der Grof3teil des
L g.U. g .
Franzésisch 3 natiirlichen Traubenzuckers erhalten bleibt.
(3) Abhingig von der Art des gewonnenen ,Vin doux naturel, ndmlich weif$, rot oder rosé, erfolgt das Stummmachen auf
einer bestimmten Stufe der alkoholischen Garung mit oder ohne Mazeration.
Vin de pays g.8.A. Weine mit geografischer Angabe, die durch eine geografische Quelle individualisiert werden (Begriff des , Terroirs®). Ein
Franzosisch | (L34 5.6, vin de pays“ muss ausschlieflich aus dem Erzeugungsgebiet stammen, dessen Namen er tragt. Er muss strengen, mit
ranzosisc 7,8,9,15, | Erlass festgelegten Erzeugungsbedingungen entsprechen, die Hochstertrag, Mindestalkoholgehalt, Rebsorten und

16)

strenge Analysevorschriften umfassen.
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ITALIEN

Denominazione di origine controllata g.U. Weine mit Ursprungsbezeichnung: geografischer Name eines Weinbaugebiets, das durch eine besondere Erzeugung
(D.0.C) Italienisch (1,3,4,5,6, | gekennzeichnet ist; der Name wird zur Bezeichnung eines Qualititserzeugnisses mit hohem Bekanntheitsgrad verwen-
8,11, 15, 16) | det, das seine Eigenschaften den geografischen Verhiltnissen und den menschlichen Einfliissen verdankt. Das Gesetz
legt fur die italienischen Bezeichnungen den besonderen traditionellen Begriff ,D.O.C.“ fest, um das vorgenannte Kon-
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung Deutsch zept der sehr hochwertigen und traditionellen Ursprungsbezeichnung zu erldutern.
[Legge No 164 vom 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata e L g.U. Ahnelt der Begriffsbestimmung fiir D.O.C., enthilt aber auch das Wort ,garantiert” und wird so fiir Weine von beson-
garantita (D.0.C.G.) lealienisch (1,3, 4,5, 6, | derem Wert verwendet, die seit mindestens fiinf Jahren als DOC-Weine anerkannt sind. Diese Weine werden in Behalt-
8,11, 15,16) | nissen mit einem Fassungsvermogen von nicht mehr als 5 Litern vermarktet und tragen eine amtliche
Kontrollierte und garantierte Ursprungs- Deutsch Erkennungsbanderole, um dem Verbraucher eine bessere Garantie zu bieten.
bezeichnung [Legge No 164 vom 10.2.1992]
Vino dolce naturale Traditioneller Begriff zur Bezeichnung und Qualifizierung einiger Weine, die aus eingetrockneten Weintrauben gewon-
o g.U. nen werden und einen gewissen aus den Trauben stammenden Restzuckergehalt aufweisen, ohne angereichert worden
Italienisch .
(1,3, 11, 15) | zu sein.
Die Verwendung ist durch besondere Erlasse fiir verschiedene Weine geregelt.
Indicazione geografica tipica (IGT) Italienisch g2.g.A. Ein ausschlieflich italienischer Begriff, der im Gesetz Nr. 164 vom 10. Februar 1992 festgelegt wurde, um italienische
; (1,3, 4,5, 6, | Weine mit geografischer Angabe zu bezeichnen, deren besondere Beschaffenheit und Qualititsstufe sich aus dem geo-
Landwein Deutsch 8,11, 15, 16) | grafischen Gebiet ergeben, in dem die Trauben angebaut werden.
Vin de pays Franzosisch
ZYPERN
Oivog EAeyyopevnc Ovopaciag g.U. Bezeichnet Weine mit g.U.
Tpoéhevong (OEOLT) Griechisch (1,3, 4,5, 6 | KAIL403/2005 Ap.4025/19.8.2005E.E. Tap. III (1)
(Controlled Designation of Origin) 8,9,11, 15, | KAIL212/2005 Ap.3896/26.04.2005/E.E. TTap. III (I)
16) K.ATL706/2004 Ap.3895/27.08.2004/E.E. Tap. III ()
Tomikog Oivog g2.g.A. Bezeichnet Weine mit g.g.A.
(Regional Wine) Cricchisch | (134 5,6, | KAITL 70412004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. Tlap. TI()
8, 9,11, 15,
16)
LUXEMBURG
Crémant de Luxembourg [Reglement grand-ducal vom 4. Januar 1991] Bei der Erzeugung sind folgende Hauptnormen einzuhalten:
— Die Trauben miissen von Hand geerntet und besonders fir die Erzeugung von Crémant ausgewéhlt werden;
— die Cuvée der Grundweine muss den Qualititsnormen fiir Qualitdtsweine entsprechen;
U — der Wein wird aus Most hergestellt, der aus dem Auspressen ganzer Trauben gewonnen wurde; bei weifSen oder
Franzosisch g(4) rosé Schaumweinen darf die gewonnene Mostmenge 100 1 je 150 kg Trauben nicht tiberschreiten;

— der Wein wird einer Flaschengirung nach der traditionellen Methode unterzogen;
— der Schwefeldioxidgehalt darf 150 mg/l nicht iiberschreiten;

— der Kohlensdureiiberdruck muss mindestens 4 bar bei 20 °C betragen;

— der Zuckergehalt muss unter 50 g/l liegen.
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Marque nationale, erginzt durch:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(Wein):

Die ,Marque nationale” (das nationale Giitezeichen) fiir Weine mit der Bezeichnung ,Moselle luxembourgeoise* ist mit
Réglement grand-ducal vom 12. Mirz 1935 eingefithrt worden. Die Aufschrift ,Marque nationale — appellation con-
trolée” auf dem rechteckigen Etikett auf der Riickseite der Flasche garantiert die vom Staat kontrollierte Erzeugung und
Qualitdt des Weins. Nur Weine luxemburgischen Ursprungs, die nicht mit auslindischem Wein verschnitten worden
sind und den nationalen und europiischen Vorschriften entsprechen, haben Anspruch auf diese Bezeichnung. Die
Weine mit dieser Bezeichnung miissen in Flaschen vermarktet werden und die Trauben diirfen nur im luxemburgi-
schen Erzeugungsgebiet geerntet und zu Wein verarbeitet worden sein. Die Weine werden systematisch einer analyti-

L gU
Franzsisch (1, 4) schen und organoleptischen Untersuchung unterzogen.
(Schaumwein):
Der ,Marque nationale” fiir luxemburgische Schaumweine ist mit Reglement grand-ducal vom 18. Mérz 1988 einge-
fithrt worden und gewihrleistet Folgendes:
—  Der Schaumwein wird ausschlieflich aus Weinen gewonnen, die zur Bereitung von Qualititsweinen der Luxem-
burger Mosel geeignet sind;
— der Wein entspricht den Qualititskriterien der nationalen und europdischen Vorschriften;
— der Wein steht unter staatlicher Kontrolle.
UNGARN
Mindségi bor Ungarisch g(B Bedeutet ,Qualititswein“ und bezeichnet Weine mit g.U.
Védett eredett bor Ungarisch g(B Bezeichnet Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung
Tajbor Ungarisch g.g.A. Bedeutet ,Landwein“ und bezeichnet Weine mit g.g.A.
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini Kontrollata . g.U. [Government Gazette Nr. 17965 vom 5. September 2006]
Maltesisch
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) . g.g.A. [Government Gazette Nr. 17965 vom 5. September 2006]
Maltesisch (1
NIEDERLANDE
Landwijn Dieser Wein wird auf niederlindischem Hoheitsgebiet geerntet und erzeugt. Der Name der Provinz, in der die Trauben
Niederlin- g.8.A. geerntet werden, kann auf dem Etikett angegeben werden. Der natiirliche Mindestalkoholgehalt dieses Weins sollte
disch (1) 6,5 % vol oder mehr betragen. Fiir die Erzeugung dieses Weins diirfen in den Niederlanden nur Rebsorten verwendet

werden, die in einem nationalen Verzeichnis aufgefiihrt sind.
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OSTERREICH

Districtus Austriae Controllatus (DAC) Lateinisch g.U. Die Bedingungen fiir diese Qualitdtsweine (wie Rebsorten, Geschmack, Alkoholgehalt) werden von einem Regionalen
(1) Weinkomitee festgelegt.

Pridikatswein oder Qualitdtswein beson- Diese Weine sind Qualititsweine und werden hauptsichlich anhand des natiirlichen Zuckergehalts der Trauben und

derer Reife und Leseart, auch ergdnzt der Erntebedingungen definiert. Sie diirfen weder angereichert noch gesiifft werden.

durch: Ausbruch/Ausbruchwein: aus tiberreifen und von botrytis befallenen Trauben mit einem natiirlichen Mindestzucker-

—  Ausbruch/Ausbruchwein gehalt von 27° Klosterneuburger Mostwaage (KMW); fiir eine bessere Extraktion kann frischer Most oder Wein hinzu-

— Auslese/Auslesewein gefiigt werden.

—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Auslese[Auslesewein: aus streng ausgewdhlten Trauben mit einem natiirlichen Mindestzuckergehalt von 21° KMW.

—  Kabinett/Kabinettwein Beerenauslese/Beerenauslesewein: aus iiberreifen undfoder von botrytis befallenen, ausgewahlten Trauben mit einem

—  Schilfwein D h g.U. natiirlichen Mindestzuckergehalt von 25° KMW.

—  Spitlese/Spitlesewein eutsc (1) Kabinett/Kabinettwein: aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Mindestzuckergehalt von 17° KMW.

— Strohwein Schilfwein, Strohwein: Die Trauben miissen vor dem Auspressen mindestens drei Monate lang auf Schilf oder Stroh

_ Trockenbeerenauslese gelagert und natiirlich getrocknet worden sein; der Mindestzuckergehalt muss 25° KMW betragen.

_ Fiswein Spétlese/Spitlesewein: aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Mindestzuckergehalt von 19° KMW.
Trockenbeerenauslese: Die Trauben miissen zum Grofiteil von botrytis befallen und natiirlich eingetrocknet sein mit
einem Mindestzuckergehalt von 30° KMW.

Eiswein: Die Trauben miissen wihrend der Ernte und dem Auspressen natiirlich gefroren sein und einen Mindestzucker-
gehalt von 25° KMW aufweisen.

Qualititswein oder Qualititswein mit h g.U. Aus vollreifen Trauben und bestimmten Rebsorten mit einem Mindestzuckergehalt von 15° KMW und einem Hochst-

staatlicher Prifnummer Deutsc (1) ertrag von 6 750 l/ha. Der Wein darf nur mit staatlicher Prifnummer verkauft werden.

Landwein Deutsch g.g.A. Aus vollreifen Trauben und bestimmten Rebsorten mit einem Mindestzuckergehalt von 14° KMW und einem Hochst-

(1 ertrag von 6 750 1/ha.

PORTUGAL

Denominagdo de origem (D.O.) Geografischer Name einer Region oder eines besonderen Ortes oder traditioneller Name, auch in Verbindung mit einem
geografischen Ursprung, der zur Bezeichnung oder Identifizierung eines Erzeugnisses verwendet wird, das aus Trauben

Portugiesisch g.U. dieser Region bzw. dieses Ortes gewonnen wird, das seine Giite oder Eigenschaften iiberwiegend oder ausschlieflich
(1,3,4,8) | den geografischen Verhiltnissen einschlieflich der natiirlichen und menschlichen Einfliisse verdankt und das inner-
halb des abgegrenzten Gebiets oder der geografischen Region erzeugt wird.
[Decreto-Lei n® 212/2004 vom 23.8.2004]
Denominacdo de origem controlada U Die Etikettierung von Weinbauerzeugnissen, die Anspruch auf eine Ursprungsbezeichnung haben, kann die folgenden
(D.0.C) Portugiesisch I % 4 P Angaben umfassen: ,Denominagdo de Origem Controlada“ oder ,DOC*.
(1,348 [Decreto-Lei n® 212/2004 vom 23.8.2004]
Indicac¢do de proveniéncia regulamen- Name des Landes oder einer Region oder eines besonderen Ortes oder traditioneller Name, auch in Verbindung mit
tada (LP.R.) einem geografischen Ursprung, der zur Bezeichnung oder Identifizierung eines Erzeugnisses verwendet wird, das zu
Portugiesisch g.U. mindestens 85 % aus Trauben dieser Region bzw. dieses Ortes gewonnen wird, bei dem sich eine bestimmte Qualitt,
5 (1,3, 4,8) | das Ansehen oder eine andere Eigenschaft aus diesem geografischen Ursprung ergibt und das innerhalb des abgegrenz-
ten Gebiets oder der geografischen Region erzeugt wird.
[Decreto-Lei n® 212/2004 vom 23.8.2004]
Vinho doce natural Portugiesisch g.U. Wein mit hohem Zuckergehalt, der aus spit geernteten oder von Edelfdule befallenen Trauben gewonnen wird.
(3) [Portaria n°® 166/1986 vom 26.6.1986]
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Vinho generoso

Portugiesisch

g.U.
(3)

Die traditionell in den abgegrenzten Regionen Douro, Madeira, Settibal und Carcavelos erzeugten Likorweine, die Port
Wine oder Porto oder deren Ubersetzung in eine andere Sprache, Madeira Wine oder Madeira oder deren Ubersetzung
in eine andere Sprache, Moscatel de Settibal oder Setibal und Carcavelos genannt werden.

[Decreto-Lei n° 166/1986 vom 26.6.1986]

Vinho regional

Portugiesisch

g.g.A.
(1

Die Etikettierung von Weinbauerzeugnissen, die Anspruch auf eine geografische Angabe haben, kann die folgenden
Angaben umfassen: , Vinho Regional“ oder ,Vinho da Regido de*.
[Decreto-Lei n® 212/2004 vom 23.8.2004]

RUMANIEN

Vin cu denumire de origine controlatd

(D.O.C.), erganzt durch

—  Cules la maturitate deplind —
CM.D.

—  Cules tarziu — C.T.

—  Cules la innobilarea boabelor —
C.LB.

Rumanisch

g.U.
(1, 3, 8, 15,
16)

Weine mit Ursprungsbezeichnung sind Weine aus Trauben, die in abgegrenzten Gebieten geerntet werden, die durch

Witterungs-, Boden- und Lagebedingungen gekennzeichnet sind, die fur die Erntequalitét giinstig sind, und bei denen

die folgenden Anforderungen eingehalten werden:

(@) Die Trauben, aus denen der Wein gewonnen wird, stammen ausschlieSlich aus dem jeweiligen abgegrenzten
Gebiet;

(b) die Erzeugung findet in dem jeweiligen geografischen Gebiet statt;

(c) der Wein verdankt seine Giite oder Eigenschaften iiberwiegend oder ausschlieflich den geografischen Verhltnis-
sen einschliefSlich der natiirlichen und menschlichen Einfliisse;

(d) sie werden aus Trauben von Rebsorten gewonnen, die der Art Vitis vinifera angehoren.

Nach MafSgabe der Reifestufe der Trauben und ihrer Qualitdtsmerkmale bei der Ernte werden die Weine folgenderma-

Ben eingestuft:

(@) DOC — CMD — Wein mit Ursprungsbezeichnung aus vollreif geernteten Trauben;

(b) DOC — CT — Wein mit Ursprungsbezeichnung aus Trauben einer Spitlese;

() DOC — CIB — Wein mit Ursprungsbezeichnung aus edelfaul geernteten Trauben.

Vin spumant cu denumire de origine
controlatd (D.0.C.)

Ruminisch

(5.6)

Schaumweine mit Ursprungsbezeichnung, erzeugt aus fiir diese Erzeugungsart empfohlenen Rebsorten, die auf abge-
grenzten Rebflichen angebaut werden, wo der Wein als Grundstoff erzeugt wird, der bis zur Vermarktung ausschlief-
lich im abgegrenzten Gebiet weiterverarbeitet wird.

Vin cu indicatie geograficd

Rumadnisch

g.g.A.
(1,4,9 15,
16)

Weine mit Ursprungsbezeichnung sind Weine aus Trauben, die auf bestimmten Rebflichen in abgegrenzten Gebieten

geerntet werden und bei denen die folgenden Bedingungen eingehalten werden:

(a) Bei ihnen ergibt sich eine bestimmte Qualitit, das Ansehen oder eine andere Eigenschaft aus diesem geografi-
schen Ursprung;

(b) mindestens 85 % der zur Weinbereitung verwendeten Trauben stammen ausschliefSlich aus diesem geografischen
Gebiet;

(c) die Weinbereitung findet in diesem geografischen Gebiet statt;

(d) die Weine werden aus Trauben von Rebsorten gewonnen, die der Art Vitis vinifera angehoren oder aus einer Kreu-
zung zwischen der Art Vitis vinifera mit anderen Arten der Gattung Vitis stammen.

Der vorhandene Alkoholgehalt muss bei Weinen der Weinbauzone B mindestens 9,5 % vol und bei Weinen der

Weinbauzonen CI und CII mindestens 10,0 %vol betragen. Der Gesamtalkoholgehalt darf 15 % vol nicht iiberschrei-

ten.
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SLOWENIEN

Kakovostno vino z za$¢itenim

Wein aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 8,5 % vol (9,5 % vol in der Zone ClI)

geografskim poreklom (kakovostno vino | Slowenisch g.lU ' und einem Hochstertrag von 8 000 1/ha. Es muss eine analytische und organoleptische Untersuchung vorgenommen
ZGP), auch erganzt durch Mlado vino (1) werden.
Kakovostno penece vino z zai¢itenim g.U. Wein aus der ersten und zweiten alkoholischen Garung mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 10 %
geografskim poreklom (Kakovostno vino | Slowenisch (1) vol, wobei der Gesamtalkoholgehalt der Cuvée mindestens 9 % vol betrigt.
ZGP)
Penina Slowenisch
Vino s priznanim tradicionalnim poime- Slowenisch g.U. Die Bedingungen fiir diese Qualititsweine (betreffend die Sorten, den Alkoholgehalt, den Ertrag usw.) werden mit
novanjem (vino PTP) (1) Ministerialerlass auf der Grundlage des eingehenden Berichts eines Sachverstindigen festgelegt.
Renome Slowenisch
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Wein aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 83° Ochsle und einem Héchstertrag
poreklom (vrhunsko vino ZGP), auch von 8 000 l/ha. Anreicherung, Siifung, Sduerung und Entsduerung sind nicht zuldssig. Es muss eine analytische und
ergdnzt durch organoleptische Untersuchung vorgenommen werden.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: aus {iberreifen und/oder von botrytis befallenen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von min-
— Izbor destens 92° Ochsle;
—  Jagodni izbor I;bor: aus tiberreifen und von botrytis befallenen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 108°
—  Suhi jagodni izbor Ochsle;
—  Ledeno vino QU Jagodni izbor: aus iiberreifen und von botrytis befallenen ausgewahlten Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt
—  Arhivsko vino (Arhiva) Slowenisch e von mindestens 128° Ochsle;
vsko vino a (1) HnEestel e . ) o
—  Slamnovino (vino iz susenega groz- Suhi jagodni izbor: aus iiberreifen und von botrytis befallenen ausgewéhlten Trauben mit einem natiirlichen Zucker-
dia) gehalt von mindestens 154° Ochsle;
Ledeno vino: die Trauben miissen wihrend der Ernte natiirlich gefroren sein und einen Zuckergehalt von mindestens
128° Ochsle aufweisen;
Arhivsko vino (arhiva): gereifter Wein aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 83°
Ochsle;
Slamno vino (vino iz sudenega grozdja): die Trauben miissen vor dem Auspressen auf Schilf- oder Strohmatten gela-
gert und natiirlich getrocknet werden.
Vrhunsko penece vino z zaicitenim geo- g.U. Wein aus der ersten und zweiten alkoholischen Garung mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 10,5 %
grafskim poreklom (Vrhunsko penece Slowenisch (1) vol, wobei der Gesamtalkoholgehalt der Cuvée mindestens 9,5 % vol betragt.
vino ZGP)
Penina Slowenisch
Dezelno vino s priznano geografsko A Wein aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 8,5 % vol und einem Hochstertrag
oznako (Dezelno vino PGO), auch erganzt | Slowenisch g?gl' ) ) von 12 000 I/ha. Es muss eine analytische und organoleptische Untersuchung vorgenommen werden.

durch Mlado vino
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SLOWAKEI

Akostné vino

Slowakisch

g.U.
(1)

Wein, der von der Kontrollbehorde als Qualititsrebsortenwein oder Qualitdtsmarkenwein eingestuft wurde, aus Trau-
ben, deren natiirlicher Zuckergehalt mindestens 16° NM betragt; der Hektarhochstertrag wird nicht iberschritten und
der Wein entspricht den in der besonderen Verordnung festgelegten Qualititsanforderungen.

Akostné vino s privlastkom, ergdnzt
durch:

— Kabinetné

—  Neskory zber

— Vyber z hrozna

— Bobulovyvyber

— Hrozienkovy vyber

— Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

Slowakisch

g.U.
(1)

Wein, der von der Kontrollbehérde als Qualitatswein mit Pradikat eingestuft wird, er entspricht den in der besonderen

Verordnung festgelegten Qualititsanforderungen; der Hektarhochstertrag wird nicht tiberschritten; die Rebsorte, der

Ursprung der Trauben, ihr natiirlicher Zuckergehalt, ihr Gewicht und ihr Gesundheitszustand werden vor der Verar-

beitung von einem Bediensteten der Kontrollbehorde bescheinigt; das Verbot der Erhohung des natiirlichen Alkohol-

gehalts und der Anpassung des Restzuckergehalts wird eingehalten.

Akostné vino s privlastkom wird aufgeteilt in:

—  kabinetné vino aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 19° NM,

— neskory zber aus vollreifen Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 21° NM,

— vyber z hrozna aus vollreifen, sorgfiltig ausgesuchten Trauben mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindes-
tens 23° NM,

—  bobulovy vyber aus handverlesenen iiberreifen Trauben, aus denen die unreifen und beschidigten Beeren von
Hand entfernt wurden, mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 26° NM,

—  hrozienkovy vyber ausschlieflich aus handverlesenen, tiberreifen Traubenbeeren, mit einem natiirlichen Zucker-
gehalt von mindestens 28° NM,

— cibébovy vyber ausschlieflich aus handverlesenen, tiberreifen Traubenbeeren, die durch Botrytis cinerea Persoon
befallen waren, mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens 28° NM,

— Tladovévino aus Trauben, die bei einer Temperatur von — 7 °C und darunter geerntet sowie in gefrorenem Zustand
geerntet und verarbeitet wurden; der gewonnene Most hat einen natiirlichen Zuckergehalt von mindestens
27° NM,

— slamové vino aus vollreifen Trauben, die vor der Verarbeitung mindestens drei Monate lang auf Stroh- oder Schilf-
matten gelagert oder auf Gestellen aufgehdngt wurden; der gewonnene Most hat einen natiirlichen Zuckergehalt
von mindestens 27° NM.

Esencia

Slowakisch

g.U.
(1)

Wein, der durch langsame Garung von ohne Pressen abgelaufenem Most aus getrennt verlesenen eingetrockneten Trau-
ben von der bestimmten Rebfliche , Tokajskd vinohradnicka oblast“ gewonnen wird. Esencia muss mindestens 450 g/
natiirlichen Zucker und 50 g/l zuckerfreien Extraktstoff enthalten. Er muss mindestens drei Jahre lang reifen, davon
mindestens zwei Jahre im Holzfass.

Forditds

Slowakisch

Wein, der durch alkoholische Gdrung von Most oder Wein desselben Jahrgangs von der bestimmten Rebfliche Tokajskad
vinohradnicka oblast gewonnen wird, der auf gepresste eingetrocknete Trauben aufgegossen wird. Er muss mindestens
zwei Jahre lang reifen, davon mindestens ein Jahr im Holzfass.

Maslas

Slowakisch

Wein, der durch alkoholische Girung von Most oder Wein desselben Jahrgangs von der bestimmten Rebfliche Tokajska
vinohradnicka oblast gewonnen wird, der auf Trub von Samorodné oder Vyber aufgegossen wird. Er muss mindestens
zwei Jahre lang reifen, davon mindestens ein Jahr im Holzfass.

Pestovatel'sky sekt ()

Slowakisch

g.U.
(4)

Es miissen die Bedingungen fiir die Erzeugung von Qualititsschaumwein eingehalten werden, und die letzte Stufe des
Schaumweinerzeugungsverfahrens muss von dem Winzer durchgefiihrt werden, dem die Rebfliche gehort, von der die
fur die Erzeugung verwendeten Trauben stammen. Alle Bestandteile der Cuvée fiir pestovatel'sky Sekt miissen aus einem
Weinbaugebiet stammen.

Samorodné

Slowakisch

g.U.
(1)

Wein, der durch alkoholische Girung aus der Rebsorte Tokaj im Weinbaugebiet , Tokajskd vinohradnicka oblast“ auf
der bestimmten Rebfliche erzeugt wird, wenn die Bedingungen fiir die Erzeugung grofler Mengen eingetrockneter
Weintrauben nicht giinstig sind. Er darf frithestens nach einer Reifezeit von zwei Jahren, davon mindestens ein Jahr im
Holzfass, vermarktet werden.

Sekt vinohradnickej oblasti ()

Slowakisch

g.U.

(4)

Schaumwein, gewonnen durch erste oder zweite Garung von Qualititswein aus Trauben, die auf Rebflichen in
Weinbaugebieten gewonnen werden, und zwar ausschlieflich in einem Weinbaugebiet fiir zur Schaumweingewinnung
geeignete Trauben oder einem benachbarten Weinbaugebiet, wobei die grundlegenden Bedingungen fiir Qualitits-
schaumweine eingehalten werden miissen.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy Wein, der durch alkoholische Garung nach dem Aufguss auf eingetrocknete Trauben mit einem Mindestzuckergehalt
U von 21° NM von der bestimmten Rebfliche ,Tokajskd vinohradnicka oblast“ oder mit Wein derselben Qualitit und
Slowakisch g '1 ' desselben Jahrgangs von der bestimmten Rebfliche , Tokajskd vinohradnicka oblast“ gewonnen wird. Je nach Menge
(1) der zugesetzten eingetrockneten Trauben wird Tokajsky vyber unterteilt in 3 bis 6 putiiovy. Vyber muss mindestens
drei Jahre lang reifen, davon mindestens zwei Jahre im Holzfass.
Vyberova esencia Wein, der durch alkoholische Girung aus eingetrockneten Trauben gewonnen wird. Wahrend der Ernte werden
U Traubenbeeren einzeln verlesen und unmittelbar nach der Verarbeitung mit Most von der bestimmten Rebflache
Slowakisch g.I ' ,Tokajskd vinohradnicka oblast“ oder Wein desselben Jahrgangs mit einem natiirlichen Zuckergehalt von mindestens
(1) 180 g/l und Gehalt an zuckerfreiem Extraktstoff von mindestens 45 g/l aufgegossen. Der Wein muss mindestens drei
Jahre lang reifen, davon mindestens zwei Jahre im Holzfass.
() Fiir den Begriff ,Sekt“ wird kein Schutz beansprucht.
VEREINIGTES KONIGREICH
quality (sparkling) wine Wein oder Schaumwein, der in England und Wales gemaf den Regeln der nationalen Rechtsvorschriften dieser Linder
Enolisch g.U. bereitet wird. Als ,quality wine” vermarkteter Wein muss einer organoleptischen und analytischen Untersuchung unter-
g (1, 4) zogen worden sein. Er muss seine besondere Beschaffenheit und Giite teilweise dem Erzeugungsgebiet, der Qualitdt der
verwendeten Trauben und dem Fachkonnen des Erzeugers und Winzers verdanken.
Regional (sparkling) wine Wein oder Schaumwein, der in England und Wales gemaf8 den Regeln der nationalen Rechtsvorschriften dieser Lander
Enolisch g.g.A. bereitet wird. ,Regional wine muss einer organoleptischen und analytischen Untersuchung unterzogen worden sein.
g (1, 4) Er muss seine besondere Beschaffenheit und Giite teilweise dem Erzeugungsgebiet, den verwendeten Trauben und dem
Fachkonnen des Erzeugers und Winzers verdanken.
TEIL B — Traditionelle Begriffe gemif§ Artikel 54 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 479/2008
BULGARIEN
KonekumnosHo Buloarisch g.U. Wein, der die Bedingungen der ,special reserve” erfiillt, mindestens ein Jahr lang in Flaschen reift und dessen Menge die
(collection) uigarisc (1) Hilfte der Partie ,special reserve” nicht iiberschreitet.
Hoso Der Wein wurde vollstindig aus Trauben eines Jahrgangs gewonnen und bis Ende des Jahres in Flaschen abgefullt. Er
(young) kann bis zum 1. Mérz des folgenden Jahres mit der Angabe ,neu” verkauft werden. In diesem Fall muss auf dem Etikett
Bulearisch g.U.[g.g.A. auch der Vermerk ,Verkaufstermin — 1. Mérz 606/2009“ angebracht werden. Nach Verstreichen des vorgenannten
w8 (1) Termins darf der Wein nicht mehr als ,neu” gekennzeichnet und aufgemacht werden und miissen die im Handel ver-
bleibenden Mengen nach dem 31. Mirz des betreffenden Jahres entsprechend den Anforderungen des Erlasses neu eti-
kettiert werden.
Tpemuym . g.g.A. Wein aus einer Rebsorte, die die hochste Qualitit der gesamten Ernte aufweist. Die erzeugte Menge darf ein Zehntel
. Bulgarisch S .
(premium) (1) der gesamten Ernte nicht iiberschreiten.
[IpeMuyM OYK, MIIM ITBPBO 3apesKIaHe B U Wein, der in neuen Eichenfissern mit einem Fassungsvermogen von bis zu 500 1 reift.
ObuBa Bulgarisch g.I ’
(premium oak) (1)
[Ipemuym pesepsa Buloarisch g2.8.A. Wein aus ciner Rebsorte, der einer reservierten Menge aus der besten Partie der Ernte entspricht.
(premium reserve) g (1
Pesepsa . g.U.[g.g.A. | Wein aus einer Rebsorte, der ab November des Erntejahres mindestens ein Jahr lang reift.
(reserve) Bulgarisch )
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Poserrarnep U Wein aus empfohlenen Rebsorten mit einem Zuckergehalt von nicht weniger als 22 Gew.-%. Der Alkoholgehalt des
(Rosenthaler) Bulgarisch 8 '1 ’ Weines betragt mindestens 11°. Seine Merkmale sind hautsachlich auf den Zusatz von Traubenmost oder konzentrier-
(1) tem Traubenmost mindestens dreifSig Tage vor dem Versand zuriickzufiihren.
CrienmasnHa cerneximst . g.U. Wein aus einer Rebsorte oder Verschnitt, nach dem in der Produktspezifikation angegebenen Datum mindestens zwei
: ) Bulgarisch .
(special selection) (1) Jahre lang gereift.
Crienmansa pesepsa . g.U. Wein aus ciner Rebsorte oder Verschnitt, nach dem in der Produktspezifikation angegebenen Datum mindestens ein
) Bulgarisch I , .
(special reserve) (1) Jahr lang in Eichenfissern gereift.
TSCHECHISCHE REPUBLIK
Archivni vino ) g.U. Wein, der mindestens drei Jahre nach dem Erntejahr in Verkehr gebracht wird.
Tschechisch )
Burc¢ak . g.U. Teilweise gegorener Traubenmost, bei dem der tatsichliche Alkoholgehalt 1 % vol tibersteigt und weniger als drei Fiinf-
Tschechisch p
(1) tel des gesamten Alkoholgehalts betragt.
Klaret Tschechisch g(;; Wein, der durch Girung ohne Schalen aus roten Trauben gewonnen wird.
Koser, Koser vino . g.U. Wein, der anhand der Methode im Sinne der Vorschriften der jiidischen Religionsgemeinschaft gewonnen wird.
Tschechisch 1)
Labin . g.g.A. Wein aus roten Trauben, der durch Girung ohne Schalen in dem tschechischen Weinbaugebiet gewonnen wird.
Tschechisch )
Mladé vino Tschechisch g.U. Wein, der dem Endverbaucher spitestens zum Ende des Kalenderjahres, in dem die Ernte der zur Erzeugung dieses
schechisc (1) Weins verwendeten Trauben stattgefunden hat, zum Verbrauch angeboten wird.
Mesni vino ) g.U. Wein, der anhand der Methode gewonnen wurde, die den Vorschriften fiir die Verwendung zur Feier der Messe im Rah-
Tschechisch . . .
(1) men der katholischen Kirche entspricht.
Panenské vino, Panenskd sklizen ) g.U. Wein aus der ersten Ernte der Rebflache; als erste Ernte der Rebflache gilt die im dritten Jahr nach Anpflanzung der
Tschechisch (1) Reben durchgefithrte Ernte.
Péstitelsky sekt () U Von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufter Schaumwein, der den Anforderun-
Tschechisch " gen der Verordnungen der Européischen Gemeinschaft fiir Qualitdtsschaumwein entspricht, der in einem bestimmten
(4) Gebiet aus den Trauben von den Rebflichen des Winzers hergestellt wird.
Pozdni sbér Von der Tschechischen Behorde fiir Agrar- und Lebensmittelkontrolle eingestufter Wein, erzeugt aus den Trauben, die
U auf einer bestimmten Rebfliche in dem betreffenden Gebiet geerntet wurden; der Hektarertrag wurde nicht tiberschrit-
Tschechisch g.I ’ ten; die Trauben, aus denen der Wein erzeugt wurde, weisen zumindest einen Zuckergehalt von 21° NM auf; die Ernte
(1) und Erzeugung des Weins mit Ausnahme der Abfiillung haben in dem betreffenden Weinbaugebiet stattgefunden; der
Wein entspricht den in den Durchfithrungsvorschriften festgelegten Qualitdtsanforderungen.
Premium Tschechisch g.U. Wein mit einem bestimmten Pradikat — Auslese, Beerenauslese oder Trockenbeerenauslese, der aus Trauben gewon-
schechisc (1) nen wurde, die zu mindestens 30 % von der Edelfiule Botrytis cinerea P. befallen waren.
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Rezerva Tschechisch g.U. Wein, der mindestens 24 Monate zunichst in einem Holzfass und anschlieend in der Flasche reift, davon mindestens
schechisc (1) zwolf Monate im Holzfass bei Rotweinen und mindestens sechs Monate im Holzfass bei Weifé- und Roséweinen.
Ruzak, Rysak . g.U. Wein aus dem Verschnitt von Trauben oder Traubenmost von weifsen, erforderlichenfalls auch roten oder schwarzen
Tschechisch ) Trauben
Zralo na kvasnicich, Krasleno na kvas- ) g.U. Wein, der wihrend seiner Erzeugung mindestens sechs Monate auf dem Weintrub gelagert wurde.
nicich, Skoleno na kvasnicich Tschechisch (1)
() Fiir den Begriff ,Sekt“ wird kein Schutz beansprucht.
DEUTSCHLAND
Affentaler U Ursprungsbezeichnung fur roten Qualititswein und Pradikatswein der Rebsorte Blauer Spatburgunder aus den Gemar-
Deutsch g.l ’ kungen Altschweier, Biihl, Eisental und Neusatz der Stadt Biihl, Bithlertal, sowie der Gemarkung Neuweier der Stadt
(1) Baden-Baden.
Badisch Rotgold Deutsch g.U. Wein erzeugt durch den Verschnitt von (auch eingemaischten) Weillweintrauben mit Rotweintrauben aus dem
(1) bestimmten Anbaugebiet Baden.
(lassic (Klassic) Rotwein oder weifSer Qualititswein, der ausschlieSlich aus Trauben klassischer Rebsorten hergestellt wird, die typisch
fur die Region sind; der natiirliche Mindestalkoholgehalt des zur Erzeugung verwendeten Mostes liegt um mindestens
Deutsch g.U. 1 % vol hoher als der natiirliche Mindestalkoholgehalt, der fiir das Anbaugebiet vorgeschrieben ist, in dem die Trauben
(1) geerntet wurden; der Gesamtalkoholgehalt muss mindestens 11,5 % vol betragen; der Restzuckergehalt darf weder
15 g/l noch das Doppelte des Gesamtsiuregehalts iiberschreiten; Angabe einer einzigen Rebsorte, Angabe des Ernte-
jahres, aber keine Angabe des Geschmacks.
Ehrentrudis g.U. Ursprungsbezeichnung fiir hochwertigen und sehr hochwertigen Roséwein aus der Rebsorte Blauer Spatburgunder und
Deutsch (1) dem Gebiet Tuniberg
Federweisser Teilweise gegorener Traubenmost aus Deutschland mit seografischer Angabe oder aus anderen EU-Staaten; bei den geo-
8¢8 8€0g g 8
g.U.Jgg.A. | grafischen Angaben wird auf die fiir ,Landwein® festgelegten Anbaugebiete Bezug genommen; ,Federweifer ist die all-
Deutsch ) L o0 . NS L . .
(1) gemein gebrauchlichste Bezeichnung fiir teilweise gegorenen Traubenmost unter Beriicksichtigung der Verschiedenheit
der regionalen Bezeichnungen.
Hock .U Weidwein mit geografischer Angabe aus der Weinbauzone Rhein mit einem Restzuckergehalt innerhalb der fur die
Deutsch ] Geschmacksangabe ,lieblich” zuldssigen Spanne; Geschichte des Begriffs: Hock ist traditionell die englische Bezeich-
(1) nung fiir Rheinwein und kann zum Ortsnamen ,Hochheim*® (am Main, Anbaugebiet Rheingau) zuriickverfolgt werden.
Liebfrau(en)milch Traditioneller Name eines weiffen deutschen Qualitdtsweins, der zu mindestens 70 % aus einem Verschnitt von Ries-
Deutsch g.U. ling, Silvaner, Miiller-Thurgau oder Kerner aus dem Gebiet Nahe, Rheingau, Rheinhessen oder Pfalz stammt. Der
(1) Restzuckergehalt muss innerhalb der fir die Geschmacksangabe ,lieblich“ zuldssigen Spanne liegen. Fast ausschlieflich
fur die Ausfuhr bestimmt.
Riesling-Hochgewichs (') Weifler Qualititswein, ausschlielich aus Trauben der Rebsorte Riesling erzeugt; der fur die Erzeugung verwendete Most
Deutsch g.U. muss einen natiirlichen Alkoholgehalt aufweisen, der um mindestens 1,5 % vol iiber dem natiirlichen Mindest-
(1) alkoholgehalt liegt, der fiir das bestimmte Anbaugebiet bzw. den Teil davon vorgeschrieben ist, in dem die Trauben
geerntet worden sind, und er muss bei der sensorischen Priifung mindestens 3,0 Punkte erreichen.
Schillerwein Wein aus dem bestimmten Anbaugebiet Wiirttemberg; Qualitdtswein mit einer hellroten bis leuchtend roten Farbe, der
Deutsch gU. durch den Verschnitt von (auch eingemaischten) Weilweintrauben mit (auch eingemaischten) Rotweintrauben erzeugt
1 g g g
(1) wird. ,Schillersekt b.A.“ oder ,Schillerperlwein b.A.“ sind zuldssig, wenn der Grundwein Schillerwein ist.
Weissherbst In einem bestimmten Anbaugebiet erzeugter Qualititswein oder Pradikatswein, der aus einer einzigen roten Rebsorte
g g g
und zu mindestens 95 % aus dem frithzeitigen Abpressen von Maische erzeugt wurde; die Rebsorte muss zusammen
U gen Abp g
Deutsch g mit der Bezeichnung , WeifSherbst“ in derselben Schrift, Grofe und Farbe angegeben werden; darf auch bei einheimi-
. g geg
(1) schem Qualitdtsschaumwein verwendet werden, der aus Wein hergestellt wurde, der die Bezeichnung ,WeiSherbst* tra-
gen darf.

() Fir die Begriffe ,Riesling“ und ,Sekt“ wird kein Schutz beansprucht.
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GRIECHENLAND
Aypénavn g.U.[g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, in dem sich ein
(Agrepavlis) Griechisch (1,3, 4,8, JAgrepavlis“ genanntes Gebdude befindet und in dem die Weinbereitung stattfindet.
11, 15, 16)
Apméh g.U.[g.g.A. | Weine ausschlieBlich aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden,
(Ampeli) Griechisch (1,3,4,8, in dem die Weinbereitung stattfindet.
11, 15, 16)
Apmeldvag(eq) 2.U./g.g.A. | Weine ausschlieflich aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden,
(Ampelonas (-¢s)) Griechisch (1,3, 4,8, | indem die Weinbereitung stattfindet.
11, 15, 16)
Apyovtikd g.U.Jg.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, in dem sich ein
(Archontiko) Griechisch (1,3, 4,8, 4Archontiko“ genanntes Gebdude befindet und in dem die Weinbereitung stattfindet.
11, 15, 16)
KaBa g2.8.A. Unter kontrollierten Bedingungen reifende Weine.
(Cava) Griechisch (1, 3,811,
15, 16)
Amo diahektols apmekdves — g.U. Wein ausschliefSlich aus Trauben ausgewdahlter Rebflachen mit besonders niedrigen Hektarertréagen.
Griechisch
(Grand Cru) (3,15, 16)
Edwca Emiheypévog — g.U. Ausgewdhlte Weine, die unter kontrollierten Bedingungen eine bestimmte Zeit lang reifen.
, Griechisch
(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kaotpo g.U.[g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, in dem sich ein
(Kastro) Griechisch (1,3, 4,8, historisches Schloss/eine historische Burg oder dessen/deren Ruinen befinden und in dem die Weinbereitung stattfin-
11,15, 16) | det.
Ktpa 2.U./g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, der innerhalb
(Ktima) Griechisch (1,3, 4,8, | desjeweiligen geschiitzten Weinbaugebiets liegt.
11, 15, 16)
AaoTog — g.U.[g.g.A. | Weine aus Trauben, denen durch Lagerung in der Sonne oder im Schatten teilweise Feuchtigkeit entzogen wurde.
) Griechisch
(Liastos) (1, 3, 15, 16)
Metoyt g.U.[g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, der aufSerhalb
(Metochi) Griechisch (1, 3,4, 8, des Gebiets des Klosters liegt, zu dem er gehort.
11, 15, 16)
Movaotipt g.U./g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die zu einem Kloster gehéren.
(Monastiri) Griechisch (1, 3,4, 8,
11, 15, 16)
Napa o 2.U/g.g.A. | Siile Messweine
(Nama) Griechisch )
Nuytépt L g.U. Weine mit der g.U. ,Santorini®, die ausschlieflich auf den Inseln ,Thira“ and , Thiresia“ erzeugt werden und mindestens
. Griechisch . S
(Nychteri) (1) drei Monate lang in Fissern lagern.
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Opewd ktrjpa g.U.Jg.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werde, der in einer Hohe
(Orino Ktima) Griechisch (1,3,4,8, | von iiber 500 m liegt.
11, 15, 16)
Opewvog apmehovag g.U.[g.g.A. | Weine ausschlieBlich aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die in einer Hohe von tiber 500 m liegen.
(Orinos Ampelonas) Griechisch (1,3, 4,8,
11, 15, 16)
[upyog g.U.[g.g.A. | Weine aus Trauben, die auf Rebflichen geerntet wurden, die von einem Betrieb bewirtschaftet werden, in dem sich ein
(Pyrgos) Griechisch (1,3, 4,8, ,Pyrgos* genanntes Gebdude befindet und in dem die Weinbereitung stattfindet.
11, 15, 16)
Enthoyn 1 Emheypévog o g.U. Ausgewdhlte Weine, die unter kontrollierten Bedingungen eine bestimmte Zeit lang reifen.
, Griechisch
(Réserve) (1, 3, 15, 16)
Moharwdei emheypévog o g.U. Ausgewahlte Likorweine, die unter kontrollierten Bedingungen eine bestimmte Zeit lang reifen.
Co Griechisch
(Vieille réserve) (3,15, 16)
Bepvtéa Criechisch g.g.A. Weine mit traditioneller Bezeichnung aus Trauben, die auf den Rebflachen der Insel Zakynthos geerntet werden, wo
(Verntea) riechuse (1) auch die Weinbereitung stattfindet.
Vinsanto Griechisch g.U. Weine mit der g.U. ,Santorini, die im Komplex Santo Erini-Santorini der Inseln , Thira“ und , Thirasia“ aus in der Sonne
riechise (1, 3,15, 16) | gelagerten Trauben gewonnen werden.
SPANIEN
Amontillado Likorwein (Vino generoso) mit der g.U. ,Jerez-Xéres-Sherry*, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*:
Spanisch g.U. trockene Weine, mit pikantem Aroma, mild und vollmundig, bernstein- oder goldfarben, mit einem vorhandenen Alko-
P (3) holgehalt zwischen 16 und 22°. Reift mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“-System in Eichenbehaltnissen mit
einem Hochstfassungsvermdgen von 1 000 .
Afiejo Spanisch g.U.Jg.g.A. | Weine, die insgesamt mindestens 24 Monate in Holzbehiltnissen mit einem Hochstfassungsvermogen 600 1 oder in
panisc (1) der Flasche reifen.
) g.U. Lik6rwein mit der g.U. ,Malaga*“, der zwischen drei und fiinf Jahren reift.
Spanisch
(3)
Chacoli-Txakolina Wein mit der g.U. ,Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina“, ,Chacoli de Getaria-Getariako Txakolina“ und ,Chacoli de
Spanisch g.U. Alava-Arabako Txakolina“, hauptsichlich aus den Rebsorten Ondarrabi Zuri und Ondarrabi Beltza gewonnen. Wein
p (1) mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 9,5 % vol (11 % vol bei im Fass gegorenem Weifswein), hochs-
tens 0,8 mg/l fliichtiger Sdure und insgesamt hochstens 180 mg/l Schwefel (140 mg/l bei Rotwein).
Clasico . g.U. Wein mit einer Restsiifie von mehr als 45 g/l. Chile
Spanisch
(3, 16)
Cream U Likorwein ,Jerez-Xéres-Sherry“, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ und ,Condado de
Spanisch g.3 ' Huelva“ mit einem Extraktstoffgehalt von mindestens 60 g/l; die Farbe reicht von bernstein- bis mahagonifarben. Reift
(3) mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“- oder ,afiadas“-System in Eichenbehiltnissen.
Criadera Svanisch g.U. Likorwein ,Jerez-Xéres-Sherry*, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ und ,Condado de
panise (3) Huelva*; reift im ,criaderas y soleras“-System, das traditionell in seinem Gebiet eingesetzt wird.
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Criaderas y Soleras

Likorwein ,Jerez-Xéres-Sherry, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ und ,Condado de
Huelva“, wobei ,criaderas” genannte Eichenfisser iibereinander gestapelt werden, der zuletzt gewonnene Wein auf der

Spanisch g.;J. obersten Stufe eingefiillt wird und durch regelmifiges Nachfiillen der Weine der verschiedenen darunter liegenden Stu-
(3) fen oder ,criaderas” iiber einen langen Zeitraum schlieflich die unterste Stufe oder ,solera“ erreicht, auf der der
Reifungsprozess abgeschlossen ist.
Crianza Andere Weine als Schaum-, Perl- oder Likérweine; sie miissen folgende Bedingungen erfiillen:
U — Rotweine miissen mindestens 24 Monate lang reifen, davon mindestens 6 Monate in Eichenfissern mit einem
Spanisch g(.l )' Hochstfassungsvermaogen von 330 |;
—  Weill- und Roséweine miissen mindestens 18 Monate lang reifen, davon mindestens 6 Monate in Eichenfdssern
mit demselben Hochstfassungsvermaogen.
Dorado Spanisch g.U. Gereifte Likorweine mit der g.U. ,Rueda“ und ,Malaga“.
g’ 6)
Fino U Likorwein (vino generoso) mit der g.U. ,Jerez-Xéres-Sherry*, ,Manzanilla Sanlticar de Barrameda“ und ,Montilla Mori-
Spanisch g'3 ’ les* mit folgenden Eigenschaften: strohfarben, trocken, leicht bitter, zart und blumig. Mindestens zwei Jahre lang im
(3) Lcriaderas y soleras“-System in Eichenbehiltnissen mit einem Hochstfassungsvermdgen von 1 000 1 unter ,flor” gereift.
Fondillon Wein mit der g.U. ,Alicante®, aus Trauben der Monastrel-Sorte gewonnen, die unter aufSergewohnlichen Qualitdts- und
Svanisch g.U. Gesundheitsbedingungen iiberreif am Weinstock verbleiben. Bei der Girung werden nur einheimische Hefen verwen-
P 16 det und der vorhandene Alkoholgehalt (mindestens 16 % vol) muss vollkommen natiirlich sein. Wird mindestens zehn
g
Jahre in Eichenbehaltnissen gereift.
Gran reserva Andere Weine als Schaum-, Perl- oder Likorweine; sie miissen folgende Bedingungen erfiillen:
U — Rotweine miissen mindestens 60 Monate lang reifen, davon mindestens 18 Monate in Eichenfissern mit einem
Spanisch g(.l )' Hochstfassungsvermégen von 330 1 und die restliche Zeit in Flaschen;
—  Weifl- und Roséweine miissen mindestens 48 Monate lang reifen, davon mindestens 6 Monate in Eichenfissern
mit demselben Hochstfassungsvermogen und die restliche Zeit in Flaschen.
Spanisch g.U. Die Mindestreifezeit fiir Schaumwein mit der g.U. ,Cava“ betrdgt 30 Monate von ,tiraje“ bis ,degiielle”.
b 4
Lagrima U SiiBwein mit der g.U. ,Malaga“, bei dessen Gewinnung der Most durch das Eigengewicht der Trauben ohne mechani-
Spanisch g.3 ' sche Pressung auslduft. Er muss mindestens zwei Jahre lang im ,criaderas y soleras“-System in Eichenbehiltnissen mit
(3) einem Hochstfassungsvermdgen von 1 000 [ reifen.
Noble Spanisch g.U.[g.g.A. | Weine, diec insgesamt mindestens 18 Monate reifen, entweder in Eichenfdssern mit einem Hochstfassungsvermogen von
panisc (1) 600 | oder in Flaschen.
Spanisch g.U. Likorweine mit der g.U. ,Malaga“, die zwischen zwei und drei Jahre reifen.
b 6)
Oloroso Likorwein (Vino generoso) ,Jerez-Xérés-Sherry“, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda®, ,Montilla-Moriles®, der folgende
Spanisch g.U. Eigenschaften aufweist: voller Korper, vollmundig und samtig, aromatisch, energisch, grundsitzlich trocken, mahago-
P (3) nifarben, mit einem vorhandenen Alkoholgehalt zwischen 16 und 22°. Reift mindestens zwei Jahre im ,criaderas y
soleras“-System in Eichenbehaltnissen mit einem Hochstfassungsvermégen von 1 000 1.
Pajarete Spanisch g.U. Siifle oder halbsiiffe Weine mit der g.U. ,Mdlaga“, mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“- oder ,afladas“-System
panisc (3) in Eichenbehiltnissen mit einem Hochstfassungsvermdgen von 1 000 1 gereift.
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Pélido Spanisch g.U. Likorwein (vino generoso) ,Condado de Huelva®, der tiber drei Jahre auf biologische Weise gereift ist, mit einem vor-
pamsc (3) handenen Alkoholgehalt von 15 bis 17 % vol.
Svanisch g.U. Likorwein mit der g.U. ,Rueda“, mindestens vier Jahre gereift, davon die letzten drei Jahre in Eiche.
P ()
Spanisch g.U. Wein mit der g.U. ,Mdlaga“ aus den Rebsorten Pedro Ximenez und/oder Moscatel, ohne Zusatz von ,arrope” (konzen-
panisc (3) triertem Traubenmost), ohne Reifung.
Palo Cortado Likorwein (Vino generoso) ,Jerez-Xérés-Sherry“, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda®, ,Montilla-Moriles®, dessen orga-
Spanisch g.U. noleptische Eigenschaften in dem Aroma eines Amontillado, dem Geschmack und der Farbe eines Oloroso bestehen,
p (3) mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von 16 bis 22 %. Reift in zwei Phasen: zundchst biologisch, unter einer ,flor*-
Hefeschicht, und dann oxidativ.
Primero de Cosecha Soanisch g.U. Wein mit der g.U. ,Valencia“, der in den ersten zehn Tagen der Erntezeit geerntet und innerhalb der nichsten dreifig
panisc (1) Tage in Flaschen abgefiillt wird, um das Enderzeugnis zu erhalten; das Erntejahr ist auf dem Etikett anzugeben.
Rancio Svanisch g.U. Weine, die bewusst oxidativ ausgebaut werden, mit extremen Temperaturschwankungen unter Einwirkung von Sau-
panisc (1, 3) erstoff, in Holz- oder Glasbehiltnissen.
Raya U Likorwein (vino generoso) ,Montilla Moriles*, der dhnliche Eigenschaften wie ,Oloroso“ aufweist, aber mit weniger
anisc intensivem Aroma und Geschmack. Reift mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“-System in Eichenbehiltnissen
Spanisch g.3. i ivem A d Geschmack. Reift mind i Jahre i iaderas y soleras“-Sy in Eichenbehaltni
(3) mit einem Hochstfassungsvermégen von 1 000 L.
Reserva Andere Weine als Schaum-, Perl- oder Likorweine; sie miissen folgende Bedingungen erfiillen: Chile
U — Rotweine miissen mindestens 36 Monate lang reifen, davon mindestens 12 Monate in Eichenfdssern mit einem
anisc ochstfassungsvermogen von und die restliche Zeit in Flaschen;
Spanisch g(i)' Hochstfassungsvermog 330 1 und die restliche Zeit in Flasch
—  Weill- und Roséweine miissen mindestens 24 Monate lang reifen, davon mindestens 6 Monate in Eichenfdssern
mit demselben Hochstfassungsvermogen und die restliche Zeit in Flaschen
Sobremadre Spanisch g.U. Weilweine ,Vinos de Madrid®, die infolge ihrer besondern Bereitungsweise Kohlensdure enthalten, die aus der Garung
panisc (1) der Trauben auf ihren ,madres“(dem Weintrub) stammt.
Solera Spanisch g.U. Likorwein ,Jerez-Xéres-Sherry*, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda“, ,Montilla-Moriles*, ,Mdlaga“ und ,Condado de
panisc (3) Huelva“, im ,criaderas y soleras“-System gereift.
Superior Svanisch g.U. Weine gewonnen aus mindestens 85 % der bevorzugten Rebsorten der jeweiligen abgegrenzten Gebiete. Chile
p (1) Siidafrika
Trasafiejo Svanisch g.U. Likorwein mit der g.U. ,Mdlaga“, mehr als funf Jahre gereift.
b ()
Vino Maestro Wein mit der g.U. ,Malaga*“, dessen Girung unvollstindig ist, weil vor deren Beginn 7 % Weinalkohol zugesetzt wer-
Svanisch g.U. den. Somit verlduft die Girung sehr langsam und kommt zum Stillstand, wenn der Alkoholgehalt 15 bis 16° erreicht,
P (3) so dass etwa 160-200 g/l Zucker nicht fermentiert haben. Reift mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“- oder
,afiadas“-System in Eichenbehiltnissen mit einem Hochstfassungsvermégen von 1 000 1.
Vendimia Inicial U Wein ,Utiel-Requena*“, gewonnen aus Trauben, die in den ersten zehn Tagen der Erntezeit geerntet wurden, mit einem
Spanisch g('l )' Alkoholgehalt von 10 bis 11,5 % vol; seine besonderen Eigenschaften, zu denen ein geringer Kohlensauregehalt geho-

ren kann, sind auf seine Jugend zuriickzufiihren.
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Viejo Svanisch g.U.[g.g.A. | Wein, der 36 Monate gereift ist und dessen oxidativer Charakter insbesondere auf die Einwirkung von Licht, Sauer-
panisc (1) stoff, Wirme oder aller dieser Faktoren zuriickzufithren ist.
Lik6rwein (vino generoso) mit der g.U. ,Condado de Huelva“, der folgende Eigenschaften aufweist: voller Korper, voll-
Svanisch g.U. mundig und samtig, aromatisch, energisch, grundsitzlich trocken, mahagonifarben, mit einem vorhandenen Alkohol-
P (3) gehalt zwischen 15 und 22°. Reift mindestens zwei Jahre im ,criaderas y soleras“-System in Eichenbehaltnissen mit
einem Hochstfassungsvermdgen von 1 000 1.
Vino de Tea U Wein des nordlichen Teilgebiets der g.U. ,La Palma*“, hochstens sechs Monate gereift in Behaltnissen aus dem Holz der
Spanisch gil ' Kanarischen Kiefer Pinus canariensis (,Tea“). Der vorhandene Alkoholgehalt liegt bei Weilwein zwischen 11 und 14,5 %
(1) vol, bei Roséwein zwischen 11 und 13 % vol und bei Rotwein zwischen 12 und 14 % vol.
FRANKREICH
Ambré U Artikel 7 des Erlasses vom 29. Dezember 1997: g.U. ,Rivesaltes“: Um die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Rives-
Franzosisch 8 '3 ’ altes” zusammen mit der Angabe ,ambré” tragen zu konnen, muss Weifwein in dem Betrieb bis zum 1. September des
(3) zweiten auf die Ernte folgenden Jahres oxidativ ausgebaut worden sein.
Clairet Franzosisch g(IL)I g.U. ,Bourgogne®, ,Bordeaux*: hellroter oder Roséwein.
Claret . g.U. 2.U. ,Bordeaux“: Ausdruck zur Bezeichnung eines hellroten Weins.
Franzosisch
(1)
Tuilé U Artikel 7 des Erlasses vom 29. Dezember 1997: Um die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Rivesaltes* zusammen
Franzosisch g.3 ’ mit der Angabe ,tuilé“ tragen zu kénnen, muss Weilwein in dem Betrieb bis zum 1. September des zweiten auf die
(3) Ernte folgenden Jahres oxidativ ausgebaut worden sein.
Vin jaune U g.U. ,Arbois*, ,Cotes du Jura“, ,L’Etoile”, ,Chateau-Chalon“: Weinbauerzeugnis ausschliefSlich hergestellt aus in den nati-
Franzosisch g.l ’ onalen Rechtsvorschriften festgelegten Rebsorten: langsame Girung, Reifung im Eichenfass ohne Auffiillen wihrend
(1) mindestens sechs Jahren.
Chateau g.U. Historischer Ausdruck mit Bezug auf ein besonderes Gebiet und einen besonderen Wein; Weinen vorbehalten, die aus | Chile
. (1,3, 4, 5,6, | einem tatsichlich bestehenden oder genau mit diesem Wort bezeichneten Weinbaubetrieb stammen.
Franzosisch i
7,8,9, 15,
16)
Clos g.U. Chile
. (1,3,4,56,
Franzosisch 789 15,
16)
Cru artisan U g.U. ,Médoc*, ,Haut-Médoc*", ,Margaux®, ,Moulis*, ,Listrac, ,St Julien®, ,Pauillac®, ,St Estéphe®:
Franzosisch g('l )' Die Qualitit eines Weins, seine Geschichte sowie einen Gebietstyp betreffender Ausdruck, der eine Rangordnung nach
dem Wert der Weine aus einem bestimmten Weinbaubetrieb umfasst.
Cru bourgeois U g.U. ,Médoc*, ,Haut-Médoc*, ,Margaux®, ,Moulis*, ,Listrac*, ,Saint-Julien®, ,Pauillac®, ,Saint-Estephe*: Die Qualitit eines | Chile
Franzosisch gil ' Weins, seine Geschichte sowie einen Gebietstyp betreffender Ausdruck, der eine Rangordnung nach dem Wert der
(1) Weine aus einem bestimmten Weinbaubetrieb umfasst.
Cru classé, auch erganzt durch Grand, Pre- g.U. ,Barsac®, ,Cotes de Provence®, ,Graves®, ,Saint-Emilion grand cru®, ,Médoc*, ,Haut-Médoc*, ,Margaux®, ,Pessac-
mier Grand, Deuxiéme, Troisiéme, Qua- Eranzésisch g.U. Leognan®, ,Saint Julien®, ,Pauillac®, ,Saint Estephe®, ,Sauternes*.
tri¢me, Cinquicme (1) Die Qualitdt eines Weins, seine Geschichte sowie einen Gebietstyp betreffender Ausdruck, der eine Rangordnung nach

dem Wert der Weine aus einem bestimmten Weinbaubetrieb umfasst.
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Edelzwicker Deutsch g.U. g.U. ,Alsace”: Weine aus einer oder mehrerer der in der Spezifikation festgelegten Rebsorten.
(1)
Grand cru U Die Qualitidt eines Weins betreffender Ausdruck, der Weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gemaf einem | Chile
Franzosisch &L Erlass vorbehalten ist, und wenn dieser Ausdruck durch Einbeziehung in eine Ursprungsbezeichnung kollektiv ver- | Schweiz
(1.4) wendet wird. Tunesien
Hors d'age E ssisch g.U. g.U. Rivesaltes®, ,Banyuls*: darf fiir Weine verwendet werden, die nach ihrer Herstellung mindestens fiinf Jahre lang
ranzosisc (3) gereift sind.
Passe-tout-grains Eranzésisch g.U. g.U. ,Bourgogne* aus zwei der in der Spezifikation festgelegten Rebsorten.
(1)
Premier Cru U Die Qualitit eines Weins betreffender Ausdruck, der Weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gemif einem | Tunesien
Franzosisch g '1 ' Erlass vorbehalten ist, und wenn dieser Ausdruck durch Einbeziehung in eine Ursprungsbezeichnung kollektiv ver-
(1) wendet wird.
Primeur Franzésisch g.U. Wein, der am dritten Donnerstag im November des Erntejahres an die Verbraucher abgegeben wird.
(1)
Franzésisch g.g.A. Wein, der am dritten Donnerstag im Oktober des Erntejahres an die Verbraucher abgegeben wird
(1)
Rancio .U.,Grand Roussillon, ,Rivesaltes*, ,Rasteau®, ,Banyuls“, ,Maury*, ,Clairette du Languedoc*: Einen Weintyp und eine
U g yu Ty g yp
Franzosisch 8- besondere Weinerzeugungsmethode betreffender Ausdruck, der einigen Qualititsweinen aufgrund ihres Alters und den
13 gung g g
(1,3) Terroirbedingungen vorbehalten ist.
Sélection de grains nobles g.U. ,Alsace®, ,Alsace Grand Cru“, ,Condrieu®, ,Monbazillac®, ,Graves supéricur”, ,Bonnezeaux*, ,Jurancon®, ,Cérons*,
Eranzésisch g.U. ,Quarts de Chaume®, ,Sauternes®, ,Loupiac, ,Coteaux du Layon®, ,Barsac®, ,Sainte Croix du Mont*, ,Coteaux de
(1) I'Aubance®, ,Cadillac*: Wein, der aus in mehreren Durchgingen handverlesenen Trauben gewonnen wird. Dabei wer-
den iiberreife Trauben ausgewihlt, die von Edelfiule befallen oder am Rebstock eingeschrumpft sind.
Sur lie U ¢.U. ,Muscadet*, ,Muscadet Coteaux de la Loire, ,Muscadet-Cotes de Grandlieu®, ,Muscadet-Sevre et Maine, ,Gros Plant
Franzosisch gil ' du Pays Nantais“: Wein mit besonderer Spezifikation (hinsichtlich Ertrag, Alkoholgehalt usw.), der bis zum 1. Marz des
(1) auf das Erntejahr folgenden Jahres auf dem Weintrub gelagert wird.
Franzésisch g2.8.A. 2.g.A. ,Vin de pays d'Oc*, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion“: Wein mit besonderer Spezifikation, der weniger
Tanzosisc (1 als einen Winter im Fass verbleibt und bis zu seiner Abfiillung auf dem Weintrub gelagert wird.
Vendanges tardives U g.U. ,Alsace®, ,Alsace Grand Cru*, ,Jurangon®: Einen Weintyp und eine besondere Weinerzeugungsmethode betreffen-
ranzosisc er Ausdruck, der Weinen aus tiberreifen Trauben vorbehalten ist, bei denen bestimmte Bedingungen betreffend die
Franzosisch g'l' der Ausdruck, der Wei iiberreifen Traub behalten ist, bei d besti Bedingungen betreffend di
(1) Dichte und den Alkoholgehalt eingehalten werden.
Villages g.U. ,Anjou”, ,Beaujolais, ,Cote de Beaune®, ,Cotes de Nuits*, ,,Cotes du Rhone*, ,Cotes du Roussillon*, ,Macon*: Die
Eranzésisch g.U. Qualitit eines Weins betreffender Ausdruck, der Weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung gemifs einem Erlass
(1) vorbehalten ist, und wenn dieser Ausdruck durch Einbeziehung in eine Ursprungsbezeichnung kollektiv verwendet
wird.
Vin de paille g.U. ,Arbois*, ,Cotes du Jura“, ,L'Etoile”, ,Hermitage*: Ausdruck betreffend eine Bereitungsmethode, die in einer Aus-
Franzosisch g.U. wahl von Trauben aus in den nationalen Rechtsvorschriften festgelegten Rebsorten besteht; diese Trauben werden min-
(1) destens sechs Wochen auf Strohmatten oder auf Holzgestellen aufgehingt getrocknet. Der Wein wird ab dem

Auspressen mindestens drei Jahre lang gelagert, davon mindestens 18 Monate im Holzfass gereift.
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ITALIEN
Alberata oder vigneti ad alberata Italienisch g.U. Besonderer Begriff betreffend die ,Aversa“-Weinart. Er bezieht sich auf die sehr alte Weinbautradition, nach der das
aliensc (1) Erzeugnis gewonnen wird.
Amarone Ausschlielicher historischer Begriff betreffend die Produktionsmethode der ,Valpolicella“-Weinart. Er wird seit dem
U Altertum zur Identifizierung des Ursprungsortes des Weins verwendet, der anhand einer besonderen Produktions-
Italienisch g '1 ’ methode unter Verwendung von eingetrockneten Weintrauben durch vollstindiges Vergiren des Zuckers erzeugt wird.
(1) Dies kann den Ursprung des Namens ,Amarone* erkldren. Es ist ein sehr besonderer und wohlbekannter Begriff, der
allein zur Identifizierung des Erzeugnisses verwendet werden kann.
Ambra Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und die besondere, mehr oder weniger tiefe bernsteingelbe Farbe der
Italienisch g.U. ,Marsala“-Weinart. Die besondere Farbe ergibt sich aus dem langen Erzeugungsverfahren, das die Reifung und den Aus-
(3) bau umfasst, wobei diese Vorgange eine erhebliche Verringerung der Polyphenole und Farbstoffe durch Oxidation mit
sich bringen.
Ambrato Der Begriff bezieht sich auf das Erzeugungsverfahren und die besondere, mehr oder weniger tiefe bernsteingelbe Farbe
ftalienisch g.U. der Weinarten ,Malvasia aus Lipari“ und ,Vernaccia aus Oristano“. Die besondere Farbe ergibt sich aus dem langen
(1, 3) Erzeugungsverfahren, das die Reifung und den Ausbau umfasst, wobei diese Vorginge eine erhebliche Verringerung
der Polyphenole und Farbstoffe durch Oxidation mit sich bringen.
Annoso U Begriff betreffend die ,Controguerra“~-Weinart. Er bezieht sich auf das besondere Erzeugungsverfahren, das eingetrock-
Italienisch gil ' nete Weintrauben und eine vorgeschriebene Alterung in Holzbehéltnissen wahrend mindestens 30 Monaten umfasst,
(1) bevor das Enderzeugnis vermarktet und verbraucht werden kann.
Apianum Lateinisch g.U. Ausschlieflicher Begriff fiir ,Fiano di Avellino“-Wein. Dieser Begriff ist klassischen Ursprungs. Er bezieht sich auf die
ateinisc (1) Giite der Trauben, weil diese von den Bienen (italienisch: ,api“) bevorzugt werden.
Auslese Deutsch g.U. Vgl. den traditionellen Begriff ,scelto”. Ausschlieflicher Begriff fiir ,,Caldaro“- und ,Caldaro Classico — Alto Adige*-
eutse (1) Weine.
Buttafuoco Ausschlieflicher Begriff, streng vorbehalten fiir die besondere Art Wein, die aus einem Untergebiet der ,Oltrepo
.. g.U. . . X . . R ¢
Italienisch L6 Pavese“-Weine stammt. Es wird schon seit langem zur Bezeichnung eines sehr besonderen Erzeugnisses verwendet, das,
(1 dem Sinn des Wortes gemif, ,besondere Hitze“ von sich geben kann.
Cannellino Ausschlielicher Begriff betreffend eine Art von ,Frascati“-Weinen und ihre Erzeugung. Er wird schon seit langem zur
Lo g.U. P . . . . ]
Italienisch ] Identifizierung der vorgenannten Weinart verwendet, die anhand eines besonderen Produktionsverfahrens erzeugt wird,
(1) das einen ,abboccato” genannten Wein zum Ergebnis hat, d.h. einen leicht siilen und vollmundigen Wein.
Cerasuolo Traditioneller und historischer Begriff, eng verbunden mit den ,Cerasuolo di Vittoria“~-Weinen. Es ist Bestandteil des
Italienisch g.U. DOCG-Namens und stellt dessen nichtgeografischen Aspekt dar. Der Begriff bezieht sich auf die Erzeugung sowie die
(1) besondere Farbe. Traditionell wird er auch zur Bezeichnung einer anderen Art von ,Montepulciano d’Abruzzo“-Weinen
verwendet, mit denen er eng verbunden ist.
Chiaretto o g.U.[g.g.A. | Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und die besondere Farbe der diesbeziiglichen Weinart aus schwarzen Trau-
Italienisch
(1,3,4,5,6) | ben.
Ciaret . g.U. AusschlieRlicher Begriff fiir ,Monferrato“-Weine, er bezieht sich auf die besondere Farbe des Erzeugnisses;
Italienisch . . . .
(1) herkdmmlicherweise bedeutet er ,hellrot*.
Chateau g.U. Begriff betreffend den Namen des Weinbaubetriebs, sofern die Trauben ausschlielich aus diesem Betrieb stammen und | Chile
Franzésisch | (1, 3, 4, 5, 6, | die Weinbereitung ebenfalls dort stattfindet.
8, 15, 16) Chile
Classico g.U. Begriff gemifs dem Gesetz Nr. 164/1992. Er ist vorbehalten fiir stille Weine des dltesten Ursprungsgebiets, dem eine
Italienisch (1,3,8, 11, | eigenstindige Regelung der g.U. zugeschrieben werden kann.
15, 16)
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Dunkel Deutsch g.U. Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und die typische dunkle Farbe der entsprechenden Art von ,Trentino*-
(1) ‘Weinen.
Fine ltalienisch g.U. Begriff eng verbunden mit einer der ,Marsala“-Arten. Er bezieht sich auf das besondere Erzeugungsverfahren, das eine
alienisc (3) Mindestreifezeit von einem Jahr, davon mindestens acht Monate in Holzfissern, umfasst.
Fior d’Arancio Begriff betreffend die beiden ,Colli Euganei“-Arten: Schaumweine und ,passito“~-Weine (d.h. Weine aus eingetrockne-
gU. g g p g
Italienisch ten Weintrauben). Er bezieht sich auf das Erzeugungsverfahren und die typischen aromatischen Merkmale des Erzeug-
16 gung ypP g
(1,6) nisses, das anhand eines sorgfiltigen Erzeugungsverfahrens aus Trauben der Rebsorte ,Moscato* gewonnen wird.
Flétri Begriff betreffend den spezifischen Wein der Art ,Valle d’Aosta“ oder ,Vallée d’Aoste“ DOC. Er bezieht sich auf das
g.U. 8 P
Italienisch Erzeugungsverfahren und die typischen Erzeugnismerkmale, die das Ergebnis eines sorgfiltigen Erzeugungsverfahrens
(1) gung YP g g glaltig gung
bei teilweise eingetrockneten Trauben sind.
Garibaldi Dolce (oder GD) AusschlieRlicher historischer Begriff fiir eine besondere ,Marsala Superior* DOC-Weinart. Anfinglich wurde dieser
g p g
Italienisch g.U. Begriff zu Ehren Garibaldis verwendet, der diesen Wein bei seinem Aufenthalt in Marsala kostete. Er schatzte ihn auf-
(3) grund seiner Eigenschaften, die auf das besondere Erzeugungsverfahren mit einer Mindestreifezeit von zwei Jahren in
Holzfdssern zuriickzufiihren sind.
Governo all'uso toscano Urspriinglich war der Begriff mit Weinen mit der g.U. ,Chianti“ und ,,Chianti Classico“ verbunden. Spéter wurde er auf
ttalienisch g.U[g.g.A. Wein mit der g.g.A. ,Colli della Toscana Centrale ausgedehnt, der im selben Produktionsgebiet erzeugt wird. Er bezieht
(1) sich auf ein besonderes, in der Toskana angewendetes Erzeugungsverfahren, wobei zum Ende des Winters getrockne-
ten Trauben dem Wein beigemischt werden, um eine erneute Garung hervorzurufen.
Gutturnio Ausschlieflicher historischer Begriff fiir eine Weinart aus einem Untergebiet der ,,Colli Piacentini“-Weine. Er bezieht
U g 8
Italienisch % 8 sich auf das Erzeugungsverfahren des vorgenannten Rotweins, eines sehr typischen und hochwertigen Weins. Er wurde
(1, 8) tatsichlich in Silberbechern aus der Romerzeit namens , Gutturnium® serviert.
Italia Particolare (oder IP) ltalienisch g.U. Ausschlieflicher historischer Begriff fiir ,Marsala fine“-Weine. Urspriinglich wurde ,Marsala“ nur fiir den einheimi-
(3) schen Markt erzeugt.
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet .U. Traditionelles Erzeugungsgebiet von ,Caldaro -Alto Adige* (mit der Bezeichnung Santa Maddalena und ,Terlano*).
prungsg Deutsch g gungsg g g
(1) (vgl. Begriffsbestimmung von ,Classico®).
Kretzer g.U. Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und die typische Rosé-Farbe.
Deutsch
(1) Der Begriff wird fiir die entsprechenden ,Alto Adige*-, ,Trentino“- und , Teroldego rotaliano“-Weinarten verwendet.
Lacrima Begriff eng verbunden mit dem Namen fiir ,Lacrima di Morro d’Alba“~-Wein, dem Bestandteil dieses Weinnamens. Er
U g g
Italienisch 8- bezieht sich auf das besondere Erzeugungsverfahren, wobei das leichte Auspressen der Trauben ein hochwertiges
(1) gung P g
Erzeugnis ergibt.
Lacryma Christi Ausschlieflicher historischer Begriff eng verbunden mit ,Vesuvio“-Weinen. Er war urspriinglich mit einigen Arten der
Italienisch g.U. vorgenannten Weine (sowohl stiller Wein als auch Likor- und Schaumwein) verbunden, die anhand eines besonderen
(1,3,4,5) | Erzeugungsverfahrens gewonnen werden, wobei das leichte Auspressen der Trauben ein hochwertiges Erzeugnis ergibt,
das einen religiosen Zusammenhang hat.
Lambiccato U Ausschlielicher historischer Begriff fiir eine der ,Castel San Lorenzo“-Weinarten. Er bezieht sich auf die Erzeugnisart
Italienisch g(.l )' und das besondere Erzeugungsverfahren, wobei Moscato-Trauben bei kontrollierter Temperatur in besonderen Behilt-
nissen, traditionell ,Lambicchi* genannt, einer Mazeration unterzogen werden.
London Particolar (oder LP oder Inghil- Ausschlieflicher historischer Begriff fiir die ,Marsala Superiore“-Weinart. Dieser Begriff bzw. diese Initialen werden
terra) herkémmlicherweise zur Bezeichnung eines fiir den englischen Markt bestimmten Erzeugnisses verwendet. Auch die
U Verwendung der englischen Sprache ist traditionell und ist in der Produktspezifikation und den Vorschriften fur
Italienisch g(3 )' ,Marsala“-Weine festgelegt. Es ist tatsichlich wohlbekannt, dass die Bedeutung und der Ruf dieser Bezeichnung als

Likorwein auf die Tatigkeit der Erzeuger und der englischen Hindler zuriickzufithren sind, die Marsala seit 1773 ent-
deckt, erzeugt und vermarktet haben, so dass dieser aulergewohnliche Wein in der ganzen Welt, aber vor allem in Eng-
land, wohlbekannt wurde.
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Occhio di Pernice

Begriff betreffend einige ,Vin Santo“-Weinarten. Er bezicht sich auf das Erzeugungsverfahren und die besondere Farbe.

ltalienisch g.U. Tatsichlich ermoglicht das besondere Erzeugungsverfahren auf der Grundlage von roten Trauben die Herstellung eines
1 sehr besonderen Erzeugnisses mit einer aulergewohnlichen Farbe von leuchtend rot bis hellrot. Gemeint ist die Augen-
g 8 g
farbe des ,Pernice” (Rebhuhn), des Vogels, der dem Wein seinen Namen gegeben hat.

Oro U Begriff betreffend die spezifischen ,Marsala“-Weine. Er bezieht sich auf die besondere Farbe und das Erzeugungs-

Italienisch g.3 ’ verfahren, das das Verbot umfasst, konzentrierten Most zu verwenden. Somit erhélt man ein besonders hochwertiges

(3) Erzeugnis mit einer mehr oder weniger lebhaften goldenen Farbe.
Passito oder Vino passito oder Vino Pas- Begriff betreffend die Erzeugnisart und das entsprechende Erzeugungsverfahren. Die Begriffe ,passito“ oder ,vino pas-
sito Liquoroso Italienisch g.UJggA. | sito" und ,vino passito liquoroso” sind Weinen oder Likérweinen vorbehalten, die aus der Girung von Trauben gewon-
(1, 3, 15, 16) | nen werden, die am Stock oder auf besonderen Vorrichtungen gemif den Vorschriften der Produktspezifikation
getrocknet werden. Mit dem Gesetz Nr. 82/2006 wurde dieser Begriff auf Weine aus tiberreifen Trauben ausgedehnt.

Ramie ttalienisch g.U. Ausschlieflicher Begriff verbunden mit einer der ,Pinerolese“-Weinarten. Er bezieht sich auf die Erzeugnisart und das

talienisc (1) entsprechende Erzeugungsverfahren anhand von teilweise getrockneten Trauben.

Rebola U Ausschlieflicher Begriff verbunden mit einer der ,Colli di Rimini“-Weinarten. Er bezieht sich auf das Erzeugungs-

Italienisch ( Ig I 5 ) verfahren und die Art des Erzeugnisses, dessen Farbskala zwischen gold und bernsteinfarben liegt und das aus teilweise
’ getrockneten Trauben gewonnen wird.

Recioto Historisch-traditioneller Begriff, eng verbunden mit dem Namen von drei im Veneto erzeugten Weinen mit Ursprungs-
bezeichnung: g.U. ,Valpolicella“, ,Gambellara“ und ,Recioto di Soave®, d.h. Bezeichnungen fiir Erzeugungsgebiete, die
in nédchster Nihe liegen und dhnliche Traditionen haben, insbesondere in den Provinzen Verona und Vicenza. Der
Ursprung des Namens geht ins fiinfte Jahrhundert zuriick. Zu diesem Zeitpunkt bezeichneten die bukolischen Schrift-

Italienisch Ig f 5 steller diesen Wein als besonders wertvoll und wohlbekannt; seine Erzeugung war auf die Provinz Verona begrenzt und
(145) sein Name ist abgeleitet von ,Retia“, dem Berg- und Hiigelgebiet, das sich im Altertum iiber das Gebiet Veronese-
Trentino bis zur Grenze mit Comasco-Valtellina erstreckte. Dieser Begriff ist somit schon lange im Gebrauch und wird
immer noch zur Bezeichnung von Weinen verwendet, die anhand des besonderen Erzeugungsverfahrens unter Trock-
nung der Trauben erzeugt werden.
Riserva Weine, die eine bestimmte Zeit lang gereift werden, mindestens zwei Jahre bei Rotweinen und ein Jahr bei Weilwei-
U nen, und anschlieend einer weiteren, in der Produktspezifikation vorgeschriebenen Reifung in Fissern unterzogen wer-
L & den. Zusitzlich zu den allgemeinen Modalititen schreibt die Produktspezifikation die Angabe des Erntejahres auf dem
Italienisch (1,3,4,5 g P g )
P2 Etikett vor und enthilt die Regeln fiir den Fall, das es sich um einen Verschnitt von Weinen aus verschiedenen Ernte-
15, 16) 8
’ jahren handelt. In der g.U. der Schaum- und Likorweinarten kann dieser Begriff gemafl den Vorschriften der entspre-
chenden Produktspezifikation und den Gemeinschaftsvorschriften verwendet werden.
Rubino U Begriff verbunden mit der g.U. ,Cantavenna“. Er bezicht sich auf das gesamte Verfahren und die besondere Farbe. Der
Italienisch g.I ' Begriff ,Rubino® ist aufSerdem mit der besonderen Art der DOC-Weine , Teroldego Rotaliano®, ,Trentino“ und ,Garda
(1) Colli Mantovani“ verbunden und bezieht sich auf die besondere Farbe des Erzeugnisses.
U Begriff verbunden mit der besonderen ,Marsala“-Weinart. Er bezieht sich auf das besondere Verfahren, das das Verbot
Italienisch & umfasst, konzentrierten Most zu verwenden. Dieser Wein hat aufserdem eine besondere rubinrote Farbe, die nach der
(3) Reifung bernsteinfarbene Schattierungen aufweist.
Sangue di Giuda Ausschlielicher historischer traditioneller Begriff, verbunden mit einer im Gebiet Oltrepo Pavese erzeugten Weinart.
L. g.U. Er wird schon seit langem verwendet, um einen sehr besonders aussehenden roten, manchmal siien Schaumwein zu
Italienisch 8
(4,5, 8) bezeichnen, der sehr schmackhaft ist, d. h., er ist so angenehm, dass man sehr viel davon trinkt, ohne daran zu denken,
dass er sehr verrdterisch sein kann wie der wohlbekannte Jiinger gleichen Namens (Judas).
Scelto U Begriff verbunden mit den ,Caldaro*-, ,Caldaro Classico — Alto Adige*- und ,Colli del Trasimeno“-Weinen. Er bezeiht
Italienisch g(.l )' sich auf das spezifische Erzeugnis und das entsprechende Erzeugungsverfahren, angefangen von der Auswahl der Trau-

ben (deswegen nennt man ihn ,ausgewahlt*.)
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Sciacchetra U Historisch-traditioneller Begriff eng verbunden mit den ,Cinque Terre*. Er bezieht sich auf das Erzeugungsverfahren ein-
Italienisch 8 '1 ’ schlieflich des Auspressens der Trauben und der Lagerung. Der Ausdruck bedeutet tatsichlich ,auspressen ohne zu zer-
(1) quetschen®, ein Verfahren, das fiir hochwertige Erzeugnisse verwendet wird.
Sciac-tra ttalienisch g.U. Wie bei Schiacchetra. In diesem Fall ergibt sich der Unterschied daraus, dass der Begriff fiir eine bestimmte Weinart
alienisc (1) verwendet wird.
Spitlese Deutsch g.U.[g.g.A. | Vgl den Begriff ,Vendemmia Tardiva“. Dieser Begriff wird in der autonomen Provinz Bozen (Sidtirol) verwendet.
(1,3, 15, 16)
Soleras Begriff verbunden mit der besonderen Weinart ,Marsala“. Er bezieht sich auf das Erzeugnis und das besondere
Italienisch g.U. Erzeugungsverfahren, das eine Mindestreifungszeit von funf Jahren in Holzfdssern umfasst. Die Anreicherung mit kon-
(3) zentriertem Traubenmost ist verboten. Somit ergibt sich ein reines, natiirliches Erzeugnis, das keine Zusatzstoffe ent-
halt, nicht einmal solche aus dem Weinbau, abgesehen natiirlich von Alkohol, weil es sich um einen Likorwein handelt.
Stravecchio ftalienisch g.U. Begriff ausschliefSlich verbunden mit der einmaligen , Virgin“- und/oder ,Soleras“-Art des ,Marsala“. Es bezicht sich auf
alienisc (3) das besondere Erzeugungsverfahren, das eine Mindestreifungszeit von zehn Jahren in Holzfassern umfasst.
Strohwein UJggA Vgl. den traditionellen Begriff ,Passito*.
Ttalienisch (lg ' 3' }I;i; ' 1'5 Der Begriff bezieht sich auf einen besonderen, in der Provinz Bozen erzeugten Wein und entspricht einem Erzeugungs-
"6 )’ * | verfahren, bei dem die Trauben nach der Ernte gemidfl der mit den Produktspezifikationen festgelegten Trocknungs-
methode auf Strohmatten getrocknet werden.
Superiore U Weine mit hoheren Qualititsmerkmalen und viel strengeren Erzeugungsvorschriften als fiir andere Weine. In den | San Marino
lalienisch ’ Bg.4 ’ p Produktspezifikationen werden tatsichlich folgende Unterschiede festgelegt:
alienisc ( 8 i5l 15 6 ) | (@) der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Trauben muss um mindestens 0,5 % vol héher sein;
T (b) der Gesamtalkoholgehalt muss um mindestens 0,5 % vol héher sein.
Superiore Old Marsala Begriff betreffend die ,Marsala Superiore“-Weinart. Es bezieht sich auf das besondere Erzeugnis und das besondere
Erzeugnisverfahren, das eine Mindestreifungszeit von zwei Jahren in Holzfdssern umfasst. Der Name enthalt auerdem
ltalienisch g.U. ein englisches Wort, das traditionell fiir einen Likorwein verwendet wird und sowohl in der Produktspezifikation als
(3) auch in dem Gesetz tiber Marsala-Weine festgelegt ist. Die Bedeutung und der Ruf dieser Bezeichnung sind auf die Tétig-
keit der Erzeuger und der englischen Hindler zuriickzufiithren, die Marsala seit 1773 entdeckt, erzeugt und vermarktet
haben, so dass dieser Wein in der ganzen Welt, aber vor allem in England, wohlbekannt wurde.
Torchiato U Ausschlielicher Begriff verbunden mit ,Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona“~-Weinen. Er bezieht sich auf die
Italienisch 8- besonderen Eigenschaften des Erzeugnisses, die dank eines sorefiltisen Erzeugnisverfahrens erhalten werden, wobei die
1 g g ghaltig g
(1) Trauben sanft ausgepresst werden.
Torcolato Ausschlielicher Begriff verbunden mit der besonderen Weinart ,Breganze®.
aU Er bezieht sich auf die besonderen Eigenschaften des Erzeugnisses, das durch ein sorgfiltiges Erzeugungsverfahren
Italienisch ('1 )' gewonnen wird, das die Verwendung von eingetrockneten Trauben umfasst. Die geernteten Trauben werden zunéchst
in Korben getrocknet und anschliefend evtl. nochmals zum Trocknen an Gestellen aufgehingt. So verlduft die beson-
dere Trocknung.
Vecchio L. .U. Begriff betreffend ,Rosso Barletta“-, ,Aglianico del Vuture*-, ,Marsala“- und ,Falerno del Massico“- Weine. Er bezieht
Ital h g g g
ajienisc (1, 3) sich auf die Reifungsbedingungen und die anschliefende Reifung und den Ausbau des Erzeugnisses.
Vendemmia Tardiva Begriff verbunden mit der besonderen Weinart, die eine Spitlese voraussetzt. Das anschliefende Altern und Eintrock-
ttalienisch g.U[g.g.A. nen der Trauben am Stock unter den jeweiligen Umwelt- und Witterungsbedingungen ergibt ein insbesondere hin-
(1, 3, 15, 16) | sichtlich Zuckergehalt und Geschmack auergewdhnliches Erzeugnis. Das Ergebnis ist ein sehr aulergewdhnlicher
Wein. Diese Weine werden auch Dessertweine oder ,Meditationsweine” genannt.
Verdolino ltalienisch g.U.[g.g.A. | Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und die besondere griine Farbe.
(1)
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Vergine Begriff betreffend ,Marsala“-Weine. Er bezicht sich auf das besondere Erzeugnis und das besondere Erzeugnisverfahren,
das eine Mindestreifungszeit von funf Jahren in Holzfissern sowie das Verbot des Zusatzes von konzentriertem Most
Italienisch g.U. umfasst. Somit ergibt sich ein reines, natiirliches Erzeugnis, das keine Zusatzstoffe enthilt, nicht einmal solche aus dem
alienisc (1,3) Weinbau, abgesehen natiirlich von Alkohol, weil es sich um einen Likorwein handelt.
Dieser Begriff betrifft auch ,Bianco Vergine Valdichiana“-Weine. Er bezieht sich auf das traditionelle Erzeugungs-
verfahren, das eine Gdrung ohne Schalen umfasst, so dass sich ein reines und natiirliches Enderzeugnis ergibt.
Vermiglio Halienisch g.U. Der Begriff betrifft ,Colli dellEtruria Centrale“-Weine. Er bezieht sich sowohl auf die besonderen Qualitidtsmerkmale
talienisc (1) als auch auf die besondere Farbe.
Vino Fiore U Begriff betreffend das besondere Verfahren zur Erzeugung bestimmter Weif- und Roséweine. Das Verfahren umfasst
Italienisch g.l ’ ein leichtes Auspressen der Trauben, so dass sich ein besonders zarter Geschmack des Weines ergibt, der sich so mit
(1) dieser ,Blumennote“ von seiner besten Seite zeigt.
Vino Novello oder Novello ttalienisch 2.U./g.g.A. | Der Begriff bezieht sich auf das besondere Erzeugungsverfahren und den Erzeugungszeitraum, wobei die Vermarktung
talienisc (1, 8) und der Verbrauch am 6. November eines jeden Erntejahres beginnen.
Vin Santo oder Vino Santo oder Vinsanto Historisch-traditioneller Begriff betreffend einige in den Regionen Toscana, Marche, Umbria, Emilia Romagna, Veneto
und Trentino Alto Adige erzeugte Weine.
Er bezicht sich auf die besondere Weinart und das diesbeziigliche komplizierte Erzeugungsverfahren, das die Lagerung
und Trocknung der Trauben an geeigneten und gut beliifteten Orten und eine lange Reifezeit in traditionellen Holz-
behiltnissen umfasst.
Halienisch g.U. Hinsichtlich des Ursprungs des Begriffs sind zahlreiche Hypothesen aufgestellt worden, von denen sich die meisten auf
(1) das Mittelalter beziehen. Die wahrscheinlichsten stehen im Zusammenhang mit dem religidsen Wert des Weins. Er galt
als ganz aufergewohnlich, mit wundersamen Eigenschaften.
Er wurde allgemein bei der Feier der heiligen Messe verwendet, was den Namen ,heiliger Wein“ (vinsanto) erklaren
konnte.
Der Begriff wird immer noch verwendet und ist in der Produktspezifikation der g.U. genau dargelegt; es handelt sich
um eine Weinart, die in der ganzen Welt bekannt ist und geschitzt wird.
Vivace Italienisch 2.U/g.g.A. | Begriff betreffend das Erzeugungsverfahren und das gewonnene entsprechende Erzeugnis. Da der Wein infolge seiner
alienisc (1, 8) besonderen und natiirlichen Garung Kohlensdure enthalt, handelt es sich um einen Perl- oder Schaumwein.
ZYPERN
Apnehovag (-eq) U A Wein aus Trauben, die auf Rebflichen von mindestens 1 Hektar geerntet wurden, die zu einem landwirtschaftlichen
(Ampelonas (-es)) o gU[g.gA. Betrieb gehoren. Die Weinbereitung wird vollstindig im Betrieb in dem Bezirksgebiet durchgefiihrt.
. Griechisch (1,3,4,5,6,
(Vineyard|(-s)) 89,15 16) WPC — Board act 6/2006
T (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Ktipa UlooA Wein aus Trauben, die auf Rebflichen von mindestens 1 Hektar geerntet wurden, die zu einem landwirtschaftlichen
(Ktima) o gU[ggA. Betrieb gehoren. Die Weinbereitung wird vollstindig im Betrieb durchgefiihrt.
. Griechisch (1,3,4,5,6,
(Domain) 8 9 15 16) WPC — Board act 6/2006
T (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
Movaotpt gU.[g.g.A. | Wein aus Trauben, die auf Rebflichen von mindestens 1 Hektar geerntet wurden, die zu einem landwirtschaftlichen
(Monastiri) Griechisch (1,3,4,5,6, Betrieb gehoren. Im selben landwirtschaftlichen Gebiet befindet sich ein Kloster. Die Weinbereitung wird vollstindig
(Monastery) 8,9,15,16) | im Betrieb durchgefiihrt.
: WPC — Board act 6/2006
Mov gU[ggA | (EC382/2007, L95, 5.4.2007)
(Moni) Griechisch (1,3,4,5,6,
(Monastery) 8,9,15,16)
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LUXEMBURG
Chateau . g.U. Begriff betreffend den Namen des Betriebs, sofern die Trauben ausschlieflich von diesem Betrieb stammen und die | Chile
Franzosisch . . .
(1) Weinbereitung dort stattfindet.
Grand premier cru Franzosisch g.U. Weine, die das nationale Giitezeichen ,Marque nationale” tragen diirfen, kénnen auch eine der erginzenden Qualitits-
(1) bezeichnungen ,Vin classé, ,Premier cru“ oder ,Grand premier cru“ tragen, die seit 1959 verwendet werden. Diese
Bezeichnungen werden einem Wein nach einer Probe durch eine amtliche Kommission verliehen, bei der die Weine
anhand einer Skala von 0 bis 20 Punkten eingestuft werden:
—  Weinen, die weniger als 12 Punkte erhalten, wird das amtliche Giitezeichen versagt, sie diirfen die ,Marque nati-
Premier cru onale — appellation controlée” nicht tragen; Tunesien
—  Weine, die mindestens 12,0 Punkte erhalten, werden amtlich als ,Marque nationale — appellation controlée” aner-
kannt;
—  Weine, die mindestens 14,0 Punkte erhalten, diirfen die Bezeichnung ,Vin classé” zusitzlich zu ,Marque natio-
- ; nale — appellation controlée” tragen;
Vin classé —  Weine, die mindestens 16,0 Punkte erhalten, diirfen die Bezeichnung ,Premier cru” zusatzlich zu ,Marque natio-
nale — appellation controlée” tragen;
—  Weine, die mindestens 18,0 Punkte erhalten, diirfen die Bezeichnung ,Grand Premier cru“ zusitzlich zu ,Marque
nationale — appellation controlée” tragen.
Vendanges tardives Bezeichnet einen Spitlesewein aus nur einer der Rebsorten Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris, Riesling oder Gewiirz-
Franzésisch g.U. traminer. Die Trauben miissen von Hand geerntet werden und der natiirliche Alkoholgehalt betrdgt mindestens 95°
(1) Oechsle fiir Riesling und 105° Oechsle fiir andere Rebsorten.
(Decret grand-ducal vom 8. Januar 2001)
Vin de glace Bezeichnet einen Eiswein aus Trauben, die von Hand in gefrorenem Zustand bei einer Temperatur von mindestens
Franzésisch g.U. — 7 °C geerntet wurden. Nur Trauben der Rebsorten Pinot blanc, Pinot gris und Riesling diirfen zur Weinbereitung ver-
(1) wendet werden und der Most muss einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 120° Oechsle aufweisen.
(Decret grand-ducal vom 8. Januar 2001)
Vin de paille Bezeichnet einen Strohwein aus Trauben aus einer der Rebsorten Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris oder Gewiirztra-
U miner. Die Trauben werden von Hand geerntet und mindestens zwei Monate lang zum Trocknen auf Strohmatten aus-
Franzosisch g gebreitet. Anstelle des Strohs kénnen moderne Gestelle verwendet werden. Der natiirliche Alkoholgehalt der Trauben
(1) muss mindestens 130° Oechsle betragen.
(Decret grand-ducal vom 8. Januar 2001)
UNGARN
Aszu (3)(4)(5)(6) puttonyos isch g.U. Wein, der erzeugt wird, indem Jungwein, Traubenmost oder in Girung befindlicher Jungwein auf edelfaule (asz1) Trau-
Ungarisc (1) ben gegossen wird, und der mindestens drei Jahre (zwei Jahre im Fass) reift. Der Zuckergehalt und der Gehalt an zucker-
5 - freiem Extraktstoff sind festgesetzt. Der Begriff kann nur mit der g.U. ,Tokaji“ verwendet werden.
Aszteszencia . g.U.
Ungarisch
(1)
Bikavér U Rotwein aus mindestens drei Rebsorten, der mindestens zwolf Monate lang im Holzfass reift; weitere Bedingungen kon-
Ungarisch g.I ' nen anhand ortlicher Vorschriften festgelegt werden. Dieser Wein darf nur in Eger (g.U.: ,Egri Bikavér®, ,Egri Bikavér
(1) Superior”) oder Szekszard (g.U.: ,Szekszdrdi Bikavér”) erzeugt werden.
Eszencia U Der Saft von edelfaulen (aszti) Trauben, der auf natiirliche Weise aus den Behiltnissen herausrinnt, in denen die Trau-
Ungarisch g('l )' ben wihrend der Ernte gesammelt werden. Der Restzuckergehalt betragt mindestens 450 g/l; der Gehalt an zucker-

freiem Extraktstoff betragt mindestens 50 g[l. Der Begriff darf nur mit der g.U. , Tokaji“ verwendet werden.
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Forditds Unearisch g.U. Wein, der erzeugt wird, indem Wein auf gepressten Aszi-Brei desselben Erntejahres gegossen wird, und der mindes-
ngarisc (1) tens zwei Jahre (ein Jahr im Fass) reift. Der Begriff darf nur mit der g.U. ,Tokaji“ verwendet werden.
Maslds Unearisch g.U. Wein, der erzeugt wird, indem Wein auf Trub von Tokaji-Aszii-Brei desselben Erntejahres gegossen wird, und der min-
ngarisc (1) destens zwei Jahre (ein Jahr im Fass) reift.
és6i sziiretelést bor . U.lg.gA. dtlese. Der Zuckergehalt des Mostes betrégt mindestens 204,5 g/l.
Kés6i sziiretelésti b g.U.[g.g.A Spétlese. Der Zuckergehalt des M betrdgt mind. 204,5 g/l
Ungarisch )
Vilogatott sziireteléstd bor Ungarisch g.U.[g.g.A. | Wein aus ausgelesenen Trauben. Der Zuckergehalt des Mostes betrdgt mindestens 204,5 g/l.
(1)
Muzeélis bor Ungarisch g.U.!%g.A. Wein, der mindestens fiinf Jahre in der Flasche reift.
Siller . 2.U[g.g.A. Rotwein mit sehr heller Farbe aufgrund der kurzen Mazerationszeit.
Ungarisch )
Szamorodni U Wein sowohl aus edelfaulen (aszd) als auch aus gesunden Trauben, der mindestens zwei Jahre (ein Jahr im Fass) reift.
Ungarisch g(.l )' Der Zuckergehalt des Mostes betrdgt mindestens 230,2 g/l. Der Begriff darf nur mit der g.U. ,Tokaji“ verwendet wer-
den.
OSTERREICH
Ausstich Deutsch g.U.[g.g.A. | Der Wein muss aus Trauben eines einzigen Erntejahres gewonnen werden und das Etikett muss Angaben tiber die Aus-
cutsc (1) wahlkriterien enthalten.
Auswahl Deutsch g.U.[g.g.A. | Der Wein muss aus Trauben eines einzigen Erntejahres gewonnen werden und das Etikett muss Angaben tiber die Aus-
cutsc (1) wahlkriterien enthalten.
Bergwein D h 2.U./g.g.A. | Der Wein wird aus Trauben gewonnen, die auf Terrassenlagen oder steilen Hanglagen mit mehr als 26 % Neigung ange-
eutsc (1) baut werden.
Klassik/Classic Deutsch g.U. Der Wein muss aus Trauben eines einzigen Erntejahres gewonnen werden und das Etikett muss Angaben tiber die Aus-
cutse (1) wabhlkriterien enthalten.
Heuriger Deutsch g.U.[g.g.A. | Der Wein muss dem Einzelhdndler bis zum Ende des Monats Dezember verkauft worden sein, der auf die Trauben-
eutse (1) ernte folgt, und bis zum Ende des folgenden Monats Mérz an den Verbraucher abgegeben worden sein.
Gemischter Satz Deutsch g.U[g.g.A. | Der Wein muss ein Verschnitt aus verschiedenen Weiffwein- oder Rotweinsorten sein.
(1)
Jubildumswein Deutsch g.U.Jg.g.A. | Der Wein muss aus Trauben eines einzigen Erntejahres gewonnen werden und das Etikett muss Angaben tiber die Aus-
cutse (1) wabhlkriterien enthalten.
Reserve U Der Wein muss einen Mindestalkoholgehalt von 13 % vol aufweisen. Bei Rotwein darf die amtliche Priifnummer erst
Deutsch gil ' ab 1. November des auf die Ernte folgenden Jahres, bei Weilwein erst ab 15. Marz des auf die Ernte folgenden Jahres
(1) verliehen werden.
Schilcher Deutsch 2.U./g.g.A. | Der Wein muss in der Steiermark ausschlieSlich aus Trauben der Rebsorte ,Blauer Wildbacher gewonnen werden, die
eutse (1) in der Weinbauregion Steirerland angebaut wurden.
Sturm Deutsch g.g.A. Teilweise gegorener Traubenmost mit einem Mindestalkoholgehalt von 1 % vol. Sturm muss zwischen August und

(1

Dezember des Erntejahres verkauft werden und beim Verkauf noch garen.
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PORTUGAL

Canteiro

Der Wein wird nach der Garung mit Alkohol angereichert und in Fissern gelagert, wo er mindestens zwei Jahre lang

Portugiesisch g(; reift; er muss in einem besonderen Register aufgefiihrt sein und darf erst nach drei Jahren in Flaschen abgefiillt werden.
[Portaria n°® 125/98 vom 24.7.1998]
Colheita Seleccionada Begriff vorbehalten fiir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefillt in Glasflaschen,
U mit besonderen organoleptischen Eigenschaften und einem Alkoholgehalt, der um mindestens 1 % tiber dem gesetz-
Portugiesisch & lich festgesetzten Mindestgehalt liegt, er muss in einem besonderen Register aufgefiihrt sein und das Erntejahr muss
(1) angegeben werden.
[Portaria n® 924/2004 vom 26.7.2004]
Crusted/Crusting Portwein mit aufergewohnlichen organoleptischen Eigenschaften, rot und fiillig zum Zeitpunkt der Abfullung, mit fei-
U nem Aroma und Geschmack, die durch den Verschnitt von Weinen verschiedener Jahrgange erzielt wurden, um ein-
Englisch & ander erginzende organoleptische Eigenschaften zu erhalten; bei der Reifung bildet sich an der Flaschenwand eine
() Ablagerung (crust); diese Weine diirfen gemaf8 dem Port and Douro Wine Institute diese Bezeichnung fithren.
[Regulamento n°® 36/2005 vom 18.4.2005]
Escolha U Begriff vorbehalten fiir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefiillt in Glasflaschen,
Portugiesisch g(.l )' mit besonderen organoleptischen Eigenschaften; er muss in einem besonderen Register aufgefiihrt sein.
[Portaria n® 924/2004 vom 26.7.2004]
Escuro Wein mit einer besonderen aromatischen Tiefe, die auf die Farbe zuriickzufiihren ist, deren Skala von orange bis vor-
. g.U. herrschend braun reicht, was sich aus der Oxidation des Weins und dem Entfernen der extrahierten Stoffe aus dem Fass
Portugiesisch .
(3) ergibt.
[Portaria n°® 125/98 vom 24.7.1998]
Fino U Hochwertiger und eleganter Wein mit vollkommenem Gleichgewicht zwischen der Frische der Saure, der Reife des Kor-
Portugiesisch g(3 )' pers und dem durch die Fassreifung entwickelten Aroma.
[Portaria n® 125/98 vom 24.7.1998]
Frasqueira Weine, deren Bezeichnung mit dem Erntejahr einhergeht; das Erzeugnis muss aus traditionellen Rebsorten gewonnen
. g.U. werden und mindestens 20 Jahre lang reifen, eine besondere Qualitit aufweisen und vor und nach dem Abfillen in
Portugiesisch . . . .
(3) einem besonderen Register aufgefiihrt sein.
[Portaria n® 125/98 vom 24.7.1998]

Garrafeira 1. Begriff vorbehalten fiir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, verbunden mit dem
Erntejahr, mit besonderen organoleptischen Eigenschaften, wobei Rotwein mindestens 30 Monate, davon min-
destens 12 Monate in Glasflaschen, und Weif3- oder Roséwein mindestens 12 Monate, davon mindestens 6 Monate

. gUlggA. in Glasflaschen, reifen muss; der Wein muss in einem besonderen Register aufgefiihrt sein.
Portugiesisch (1, 3) [Portaria n° 924/2004 vom 26.7.2004]
2. Portwein der nach der Lagerung in Holzfdssern mindestens 8 Jahre lang in Glasbehiltnissen reift und dann in Fla-
schen abgefiillt wird.
[Regulamento n°® 36/2005 vom 18.4.2005]
Lagrima Portugiesisch g.U. Portwein, dessen Zuckergehalt einer Dichte von 1034 bis 1084 bei 20° C entsprechen muss.
(3) [Decreto-Lei n® 166/86 vom 26.6.1986]
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Leve 1. Begriff vorbehalten fiir Landwein der Region Estremadura, der den natiirlichen Mindestalkoholgehalt fir das
betreffende Weinbaugebiet, einen tatsichlichen Alkoholgehalt von hochstens 10 % vol, einen unveranderlichen
Sauregehalt, ausgedriickt in Weinsdure, von mindestens 4,5 gfl, einen Hochstdruck von 1 bar aufweist und des-
sen restliche analytische Parameter den fiir Wein mit geografischer Angabe im allgemeinen festgesetzten Werten
entsprechen.

Portugiesisch g1U3 [Portaria n° 1066/2003 vom 26.9.2003]

(1.3) 2. Begriff vorbehalten fir Landwein der Region Ribatejano, der den natiirlichen Mindestalkoholgehalt fiir das betref-
fende Weinbaugebiet, einen tatsachlichen Alkoholgehalt von 10,5 % vol, einen unverdnderlichen Sauregehalt, aus-
gedriickt in Weinsdure, von mindestens 4 gfl, einen Hochstdruck von 1 bar aufweist und dessen restliche
analytische Parameter den fiir Wein mit geografischer Angabe im allgemeinen festgesetzten Werten entsprechen.
[Portaria n® 424/2001 vom 19.4.2001]

Nobre Portuciesisch g.U. Begriff vorbehalten fiir die Ursprungsbezeichnung Déo, die die Bedingungen im Statut der Region fiir Ddo-Wein erfillt.
ortugiesise (1) [Decreto-Lei n® 376/93 vom 5.11.1993]
Reserva 1. Begriff vorbehalten fir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefillt in Glas-
flaschen, verbunden mit dem Erntejahr, mit besonderen organoleptischen Eigenschaften und einem vorhandenen
Alkoholgehalt, der um mindestens 0,5 % tiber dem gesetzlich festgesetzten Mindestgehalt liegt; er muss in einem
besonderen Register aufgefiihrt sein.
2. Begriff vorbehalten fiir Qualititsschaumwein oder Schaumwein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungs-
bezeichnung, der zwischen 12 und 24 Monate in der Flasche gelagert wurde, bevor der Abstich, das Degorgieren
o gU. oder das Entfernen des Weintrubs vorgenommen wurde.

Portugiesisch (1,3, 4) 3. Begriff vorbehalten fiir Likorwein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefiillt in Glas-
flaschen, verbunden mit dem Erntejahr; der Wein darf erst nach drei Jahren vermarktet werden und muss in einem
besonderen Register aufgefiihrt sein.

[Portaria n® 924/2004 vom 26.7.2004]
4. Portwein mit besonderen organoleptischen Eigenschaften, komplexem Aroma und Geschmack, gewonnen durch
den Verschnitt von Weinen auf unterschiedlichen Reifungsstufen, die ihm diese Eigenschaften verleihen.
[Regulamento n°® 36/2005 vom 18.4.2005]
Velha reserva (ou grande reserva) Begriff vorbehalten fir Qualititsschaumwein oder Schaumwein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungs-
Portugiesisch g.U. bezeichnung, der langer als 36 Monate in der Flasche gelagert wurde, bevor der Abstich, das Degorgieren oder das Ent-
g (1, 3) fernen des Weintrubs vorgenommen wurde.
[Portaria n® 924/2004 vom 26.7.2004]
Ruby U Portwein von roter oder sattroter Farbe. Es handelt sich um Weine, bei denen sich der Erzeuger bemiiht, die Weiter- | Siidafrika ()
Englisch g'3 ' entwicklung ihrer tiefroten Farbe zu verhindern und Frucht und Alkoholgehalt des jungen Weines zu erhalten.
() [Regulamento n°® 36/2005 vom 18.4.2005]
Solera Wein, bei dem ein Erntedatum angegeben wird, das die Grundlage der Partie bildet; jedes Jahr wird eine Menge in Fla-

Portusiesisch g.U. schen abgefiillt, die 10 % des Vorrats nicht iibersteigt und durch einen anderen Qualititswein ersetzt wird. Dieser

8 (3) Zusatz darf 10 Mal erfolgen, danach kann der gesamte vorhandene Wein gleichzeitig in Flaschen abgefiillt werden.
[Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]
Super reserva Begriff vorbehalten fir Qualititsschaumwein oder Schaumwein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungs-

Portusiesisch g.U. bezeichnung, der zwischen 24 und 36 Monate in der Flasche gelagert wurde, bevor der Abstich, das Degorgieren oder

g (4) das Entfernen des Weintrubs vorgenommen wurde.

[Portaria n® 924/2004 vom 26.7.2004]
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Superior

Portugiesisch

g.U.
(1,3)

1. Begriff vorbehalten fir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefillt in Glas-
flaschen, mit besonderen organoleptischen Eigenschaften und einem Alkoholgehalt, der um mindestens 1 % tiber
dem gesetzlich festgesetzten Mindestgehalt liegt; er muss in einem besonderen Register aufgefiihrt sein.

2. Begriff vorbehalten fiir Wein mit einer geografischen Angabe oder Ursprungsbezeichnung, abgefillt in Glas-
flaschen; er darf erst nach Ablauf von funf Jahren vermarktet werden und muss in einem besonderen Register auf-
gefiihrt sein.

[Portaria n°® 924/2004 vom 26.7.2004]

Tawny

Englisch

g.U.
(3)

Roter Portwein, der mindestens sieben Jahre lang in einem Holzbehiltnis gelagert wurde. Er wird aus zahlreichen ver-
schiedenen Weinen hergestellt, die unterschiedlich lange in grofSen oder kleinen Fassern gelagert haben. Mit zuneh-
mendem Alter entwickelt sich die Farbe des Weins langsam zu tawny, medium tawny oder light tawny, er riecht nach
Trockenfriichten und Holz; je alter der Wein wird, desto pragnanter werden diese Aromen.

[Regulamento n® 36/2005 vom 18.4.2005]

Siidafrika (")

Vintage, auch erganzt durch Late Bottled
(LBV) oder Character

Englisch

g.U.
(3)

Portwein mit hochwertigen organoleptischen Eigenschaften, aus einer einzigen Ernte, zum Zeitpunkt der Deklaration
rot und fiillig, feiner Geruch und Geschmack, vom Port and Douro Wine Institute als zur Fithrung dieser Bezeichnung
berechtigt anerkannt. Der Name ,Late Bottled Vintage“ oder ,LBV*“ darf ab dem vierten Jahr nach dem Erntejahr gefithrt
werden, und die letzte Abfiillung in Flaschen kann bis zum 31. Dezember des sechsten Jahres nach dem Erntejahr erfol-
gen.

[Regulamento n® 36/2005 vom 18.4.2005]

Vintage

Englisch

g.U.
3)

Portwein mit auergewohnlichen organoleptischen Eigenschaften, aus einer einzigen Ernte, zum Zeitpunkt der Dekla-
ration rot und fiillig, sehr feiner Geruch und Geschmack, vom Port and Douro Wine Institute als zur Fithrung dieser
Bezeichnung und des entsprechenden Datums berechtigt anerkannt. Der Name ,Vintage“ darf ab dem zweiten Jahr nach
dem Erntejahr gefithrt werden, und die letzte Abfuillung in Flaschen kann bis zum 30. Juli des dritten Jahres nach dem
Erntejahr erfolgen. Die Vermarktung beginnt erst am 1. Mai des zweiten Jahres nach dem Erntejahr.

[Regulamento n°® 36/2005 vom 18.4.2005]

Siidafrika ()

() Die Begriffe ,Ruby*, ,Tawny“ und ,Vintage“ werden zusammen mit der siidafrikanischen geografischen Angabe ,CAPE* verwendet.

RUMANIEN

Rezervad . g.U.[g.g.A. | Wein, der mindestens sechs Monate im Eichenfass und mindestens sechs Monate in der Flasche gereift ist.
Rumdnisch )

Vin de vinotecd . g.U. Wein, der mindestens ein Jahr im Eichenfass und mindestens vier Jahre in der Flasche gereift ist.
Ruminisch

(1, 15, 16)

SLOWAKEI

Mladé vino U Der Wein muss vor Ablauf des Kalenderjahres, in dem die zur Weinbereitung verwendeten Trauben geerntet wurden,
Slowakisch gil ' in Flaschen abgefiillt werden. Das Inverkehrbringen des Weins ist ab dem ersten Montag im November desselben Ernte-

(1) jahres gestattet.

Archivne vino . g.U. Der Wein ist nach der Ernte der zur Weinbereitung verwendeten Trauben mindestens drei Jahre lang gereift.
Slowakisch )

Panenskd troda Slowakisch g.U. Die zur Erzeugung verwendeten Trauben stammen aus der ersten Ernte einer Rebflache. Die erste Ernte ist diejenige

des dritten oder spitestens vierten Jahres nach dem Anpflanzen.
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SLOWENIEN

Mlado vino Slowenisch 2.8.A.[PGO | Wein, der erst 30 Tage nach der Ernte und nur bis zum 31. Januar des folgenden Jahres vermarktet werden darf.
(1)

Erlduterungen:

(") g.U. (geschiitzte Ursprungsbezeichnung) oder g.g.A. (geschiitzte geografische Angabe), erginzt durch den Verweis auf die Kategorie der Weinbauerzeugnisse gemédf8 Anhang IV der Verordnung (EG) Nr. 479/2008.

() Die Angaben in kursiver Schrift dienen nur zur Information und/oder Erlduterung und unterliegen nicht Artikel 3 der vorliegenden Verordnung. Da sie nur Richtwert haben, kénnen sie auf keinen Fall die geltenden einzelstaatlichen Rechts-

vorschriften ersetzen.
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ANHANG XIII

BEGRIFFE BETREFFEND EINEN BETRIEB

Mitgliedstaat oder Drittland

Begriffe

Osterreich

Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingirtner, Winzer, Winzermeister

Tschechische Republik

Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Deutschland Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingirtner, Weingut, Winzer

Frankreich Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Griechenland Aypénavn  (Agrepavlis), Apmeh (Ampeli), Apnelovag(-ec) (Ampelonas-(es)), Apxovtiko
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotipt (Monastiri), Opewo
Ktipa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Italien abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofs, stift, torre, villa

Zypern Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movi (Moni)

Portugal Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slowakei Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Slowenien Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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ANHANG XIV

ANGABE DES ZUCKERGEHALTS

Begriffe

Verwendungsbedingungen

TEIL A — Verzeichnis der Begriffe, die fiir Schaumwein, Schaumwein mit zugesetzter Kohlensiure, Qualitits-
schaumwein oder aromatischen Qualititsschaumwein verwendet werden diirfen

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, Ists bruts, piirodné tvrdé, popolnoma
suho, dosaggio zero, Opror Hatiop, brut natur

Wenn sein Zuckergehalt unter 3 g je Liter liegt; diese Anga-
ben diirfen nur fiir Erzeugnisse verwendet werden, denen
nach der zweiten Girung kein Zucker zugesetzt wurde.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvlasté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Wenn sein Zuckergehalt zwischen 0 und 6 g je Liter liegt.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo
wytrawne, 6ptor

Wenn sein Zuckergehalt unter 12 g je Liter liegt.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Wenn sein Zuckergehalt zwischen 12 und 17 g je Liter liegt.

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Wenn sein Zuckergehalt zwischen 17 und 32 g je Liter liegt.

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, pétstodkie, polsladko,
polosuché, polosladké, nonycyxo

Wenn sein Zuckergehalt zwischen 32 und 50 g je Liter liegt.

doux, mild, dolce, sweet, sad, y\ukog, dulce, doce, sot, makea,
saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cnamxo,
dulce, saldais

Wenn sein Zuckergehalt tiber 50 g je Liter liegt.

TEIL B — Verzeichnis der Begriffe, die fiir andere als die in Teil A genannten Erzeugnisse verwendet werden

diirfen

cyxo, seco, suché, tor, trocken, kuiv, Enpoc, dry, sec, secco,
asciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Wenn sein Zuckergehalt folgende Werte nicht iiberschreitet:

— 4 gje Liter oder

— 9 g je Liter, sofern der in g je Liter Weinsdure ausge-
driickte Gesamtsduregehalt hochstens um 2 g je Liter
niedriger ist als der Restzuckergehalt.

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken, pool-
kuiv, nuiénpoc, medium dry, demi-sec, abboccato, pussausais,
pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pétwytrawne, meio seco,
adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Wenn sein Zuckergehalt den vorgenannten Hochstwert

iiberschreitet, folgende Werte aber nicht iiberschreitet:

— 12 gje Liter oder

— 18 g je Liter, sofern der in g je Liter Weinsdure ausge-
driickte Gesamtsduregehalt hochstens um 10 g je Liter
niedriger ist als der Restzuckergehalt.

nonycnagko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiyAukog, medium, medium sweet, moelleux, ama-
bile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, pétstodkie,
meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Wenn sein Zuckergehalt den vorgenannten Hochstwert
iiberschreitet, aber nicht mehr als 45 g je Liter betrigt.

cnagiko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Wenn sein Zuckergehalt mindestens 45 g je Liter betragt.




L 193/132

Amtsblatt der Europaischen Union

24.7.2009

ANHANG XV

VERZEICHNIS DER KELTERTRAUBENSORTEN UND IHRER SYNONYME, DIE IN DER ETIKETTIERUNG
DER WEINE VERWENDET WERDEN DURFEN

TEIL A — Verzeichnis der Keltertraubensorten und ihrer Synonyme, die gemif3 Artikel 62 Absatz 3 in der Etiket-
tierung der Weine verwendet werden diirfen

Name einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder

Sortenname und Synonyme

Lander, die den Sortennamen und seine Synonyme ver-
wenden diirfen (1)

geografischen Angabe

1 Alba (IT) Albarossa Italien®

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Griechenland’, Italien®, Portugal®, Algerien’,
Tunesien®, Vereinigte Staaten®, Zypern®, Sidaf-
rika
N.B.: Der Name ,Alicante” darf nicht allein zur Bezeichnung

eines Weins verwendet werden.

3 Alicante Branco Portugal®

4 Alicante Henri Bouschet Frankreich®, Serbien und Montenegro (6)

5 Alicante Italien®

6 Alikant Buse Serbien und Montenegro (4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola Italien

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Rumiinien

9 Borba (PT) Borba Spanien’

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Ehemalige jugoslawische Republik Mazedonien
(13-20-30), Osterreich (18-20), Kanada (20-30),
Chile (20-30), Italien (20-30)

11 Blauer Burgunder Osterreich (10-13), Serbien und Montenegro (17-
30), Schweiz

12 Blauer Frithburgunder Deutschland (24)

13 Blauer Spitburgunder Deutschland (30), Ehemalige jugoslawische
Republik Mazedonien (10-20-30), Osterreich (10-
11), Bulgarien (30), Kanada (10-30), Chile (10-30),
Ruminien (30), Italien (10-30)

14 Burgund Mare Ruminien (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Serbien und Montenegro (34)

16 Burgundac Crni Kroatien®

17 Burgundac crni Serbien und Montenegro (11-30)

18 Burgundac sivi Kroatien®, Serbien und Montenegro®

19 Burgundec bel Ehemalige jugoslawische Republik Mazedoni-
en’

20 Burgundec crn Ehemalige jugoslawische Republik Mazedo-
nien (10-13-30)

21 Burgundec siv Ehemalige jugoslawische Republik Mazedoni-
en’

22 Early Burgundy Vereinigte Staaten’

23 Fehér Burgundi, Burgundi Ungarn (31)

24 Frithburgunder Deutschland (12), Niederlande®

25 Grauburgunder Deutschland, Bulgarien, Ungarn®, Ruménien (26)

26 Grauer Burgunder Kanada, Ruminien (25), Deutschland, Osterreich

27 Grossburgunder Rumdnien (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Ungarn (30)

29 Nagyburgundi Ungarn®

30 Spétburgunder Ehemalige jugoslawische Republik Mazedonien
(10-13-20), Serbien und Montenegro (11-17), Bul-
garien (13), Kanada (10-13), Chile, Ungarn (29),
Moldau®, Ruménien (13), Italien (10-13), Verei-
nigtes Kénigreich, Deutschland (13)

31 Weiflburgunder Stidafrika (33), Kanada, Chile (32), Ungarn (23),
Deutschland (32, 33), Osterreich (32), Vereinigtes
Konigreich®, Italien

32 Weifler Burgunder Deutschland (31, 33), Osterreich (31), Chile
(31), Schweiz’, Slowenien, Italien

33 Weissburgunder Siidafrika (31), Deutschland (31, 32), Vereinigtes
Konigreich, Italien

34 Weisser Burgunder Serbien und Montenegro (15)
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Name einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe

Sortenname und Synonyme

Linder, die den Sortennamen und seine Synonyme ver-
wenden diirfen (?)

35 Calabria (IT) Calabrese Italien

36 Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Ruméinien

37 Franken (DE) Blaufrinkisch Tschechische Republik (39), Osterreich®, Deutsch-
land, Slowenien (Modra frankinja, Frankinja),
Ungarn, Rumdnien (14, 27, 39, 41)

38 Francusa Ruminien

39 Frankovka Tschechische Republik (37), Slowakei (40),
Rumanien (14, 27, 38, 41)

40 Frankovka modrd Slowakei (39)

41 Kékfrankos Ungarn, Ruminien (37, 14, 27, 39)

42 Friuli (IT) Friulano Italien

43 Graciosa Graciosa Portugal®

44 Menuuk Menauk Bulgarien

Melnik Melnik

45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia Tschechische Republik®

46 Moravia dulce Spanien®

47 Moravia agria Spanien®

48 Muskat moravsky Tschechische Republik®, Slowakei

49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Rumiinien

50 Porto (PT) Portoghese Italien®

51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentinien’

52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Italien

53 Sciacca (IT) Sciaccarello Frankreich

TEIL B — Verzeichnis der Keltertraubensorten und ihrer Synonyme, die gemif8 Artikel 62 Absatz 4 in der Etiket-
tierung der Weine verwendet werden diirfen

Name einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe

Sortenname und Synonyme

Lander, die den Sortennamen und seine Synonyme ver-
wenden diirfen (?)

1 Mount Athos — Agiori- | Agiorgitiko Griechenland®, Zypern®
tikos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico Italien’, Griechenland®, Malta®
(IT)
3 Aglianicone Italien®
Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Italien
Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Italien
dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Italien
7 Barbera Siidafrika®, Argentinien®, Australien®, Kroati-
en’, Mexiko®, Slowenien’, Uruguay®, Verei-
nigte Staaten’, Griechenland®, Italien®, Malta®
8 Barbera Sarda Italien’
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Italien®
Don Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Italien
11 Etyek-Budai (HU) Budai Ungarn®
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Italien

Cesanese di Olevano
Romano (IT)

Cesanese di Affile (IT)
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Name einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder

Sortenname und Synonyme

Linder, die den Sortennamen und seine Synonyme ver-
wenden diirfen (?)

()

geografischen Angabe
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Italien
Cortese dell’Alto Monfer-
rato (IT)
14 Duna Borrégié (HU) Duna gyongye Ungarn
1> Dunajskostredsky (SK) Dunay Slowakei
16 Cote de Duras (FR) Durasa Italien
17 Korinthos-Korinthiakos Corinto Nero Italien®
18 | (GR) Korinthiaki Griechenland’
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Italien
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Italien
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Italien
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Italien
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Italien
Grignolino del Monfer-
rato Casalese (IT)
24 Izsdki Arany Safeher Izsdki Sifeher Ungarn
(HU)
25 Lacrima di Morro d’Alba | Lacrima Italien
(IT)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Italien
27 di Castelvetro Lambrusco Italien
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 | Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Italien
32 Colli Maceratesi Maceratino Italien
33 Vino Nobile de Monte- | Montepulciano Italien®
pulciano (IT)
34 Nebbiolo d’Alba (IT) Nebbiolo Italien
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Italien
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Italien
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Ungarn (40)
38 Rajnski rizling Serbien und Montenegro (39-40-45)
39 | Rheinhessen (DE) Renski rizling Serbien und Montenegro (38-42-45), Slowenien®
(44)
40 Rheinriesling Bulgarien®, Osterreich, Deutschland (42), Ungarn
(37), Tschechische Republik (48), Italien (42),
Griechenland, Portugal, Slowenien
41 Rhine Riesling Siidafrika®, Australien®, Chile (43), Moldau®, Neu-
seeland®, Zypern, Ungarn®
42 Riesling renano Deutschland (40), Serbien und Montenegro (38-
39-45), Italien (40)
43 Riesling Renano Chile (41), Malta®
44 Radgonska ranina Slowenien
45 Rizling rajnski Serbien und Montenegro (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Ehemalige jugoslawische Republik Mazedoni-
en’, Kroatien®
47 Rizling rynsky Slowakei’
48 Ryzlink rynsky Tschechische Republik (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Italien
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Name einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung oder
geografischen Angabe

Sortenname und Synonyme

Liander, die den Sortennamen und seine Synonyme ver-
wenden diirfen (?)

50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Italien
(IT)
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Slowenien
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Italien
53 Vinho Verde (PT) Verdea Italien®
54 Verdeca Italien
55 Verdelho Siidafrika®, Argentinien, Australien, Neusee-
land, Vereinigte Staaten, Portugal
56 Verdelho Roxo Portugal®
57 Verdelho Tinto Portugal®
58 Verdello Italien®, Spanien’
59 Verdese Italien®
60 Verdejo Spanien’
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Italien
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
(IT)
62 Vermentino di Gallura Vermentino Italien
(m
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Italien
nano (IT)
Vernaccia di Serrape-
trona (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Ungarn

() LEGENDE:

— kursiv gedruckt

ou

»

— fett gedruckt

— nicht fett gedruckt

Verweis auf das Synonym der Rebsorte

kein Synonym

Spalte 3: Name der Rebsorte

Spalte 4: Land, in dem der Name einer Sorte entspricht und Verweis auf die Sorte

Spalte 3: Name des Synonyms einer Rebsorte

Spalte 4: Name des Landes, in dem das Synonym einer Rebsorte verwendet wird

(") Die in diesem Anhang vorgesehenen Ausnahmen fiir die jeweiligen Linder gelten ausschlieflich fir Weine mit geschiitzter Ursprungs-
bezeichnung und geografischer Angabe, die aus den betreffenden Sorten gewonnen wurden.
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ANHANG XVI

Angaben, die gemifd Artikel 66 Absatz 2 in der Etikettierung der Weine verwendet werden diirfen

im Barrique gegoren

im Barrique ausgebaut

im Barrique gereift

im [...]nfass gegoren
[Angabe des verwendeten Holzes]

im [...]nfass ausgebaut
[Angabe des verwendeten Holzes]

im [...]nfass gereift
[Angabe des verwendeten Holzes]

im Fass gegoren

im Fass ausgebaut

im Fass gereift
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ANHANG XVII

VORBEHALTENE VERWENDUNG BESTIMMTER FLASCHENARTEN

1. ,Fliite d’Alsace*:

(a) Art: eine Glasflasche, die aus einem geraden zylindrischen Flaschenkorper und einem lang gezogenen Flaschenhals
besteht, mit anndhernd folgenden Abmessungen:

—  Gesamthohe/Durchmesser der Standfliche = 5:1;
— Hohe des zylindrischen Flaschenkorpers = 1/3 der Gesamthohe;

(b) Weine, denen Flaschen dieser Art vorbehalten sind: bei Weinen aus im franzosischen Hoheitsgebiet geernteten Trau-
ben die folgenden Weine mit Ursprungsbezeichnung:

— ,Alsace® oder ,vin d’Alsace®, ,Alsace Grand Cru*,
— ,Crépy*,

— ,Chateau-Grillet*,

— Cotes de Provence*, rot und rosé,

— ,Cassis”,

— ,Jurangon®, ,Jurancon sec”,

— ,Béarn“, ,Béarn-Bellocq", rosé,

— ,Tavel“, rosé.

Die Einschriankung der Verwendung dieser Flaschenart gilt jedoch nur fir Weine, die aus im franzosischen Hoheitsge-
biet geernteten Trauben gewonnen wurden.

2. ,Bocksbeutel“ oder ,,Cantil*:

(@) Art: eine kurzhalsige, bauchig-runde, etwas abgeflachte Glasflasche mit ellipsoider Standfliche und mit ellipsoidem
Querschnitt an der grofiten Wolbung des Flaschenkorpers:

— Das Verhiltnis Hauptachse/Nebenachse des ellipsoiden Querschnitts ist annihernd 2:1;
— das Verhiltnis Hohe des gewolbten Flaschenkorpers/zylindrischer Flaschenhals ist anndhernd 2,5:1;
(b) Weine, denen Flaschen dieser Art vorbehalten sind:
(i) deutsche Weine mit Ursprungsbezeichnung von
—  Franken,
— Baden:
— mit Ursprung im Taubertal und im Schiipfergrund,

— mit Ursprung in den Teilgemeinden Neuweier, Steinbach, Umweg und Varnhalt der Gemeinde
Baden-Baden;

(ii) italienische Weine mit Ursprungsbezeichnung von
—  Santa Maddalena (St. Magdalener),

— Valle Isarco (Eisacktaler) aus den Sorten Sylvaner und Miiller-Thurgau,
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—  Terlaner aus der Sorte Pinot bianco,
— Bozner Leiten,

— Alto Adige (Siidtiroler), aus den Sorten Riesling, Miiller-Thurgau, Pinot nero, Moscato giallo, Sylvaner,
Lagrein, Pinot blanco (Weissburgunder) und Moscato rosa (Rosenmuskateller),

—  Greco di Bianco,

— Trentino aus der Sorte Moscato;
(iii) griechische Weine:

— Agioritiko,

— Rombola Kephalonias,

—  Weine von der Insel Kefalonia,

—  Weine von der Insel Paros,

—  Weine mit geschiitzter geografischer Angabe vom Peloponnes;
(iv) portugiesische Weine:

— Roséweine und ausschlielich die anderen Weine mit Ursprungsbezeichnung und geografischer Angabe,
die nachweislich bereits vor ihrer Einteilung als Weine mit Ursprungsbezeichnung und geografischer
Angabe handelsiiblich in Flaschen von der Art ,Cantil* abgefillt wurden.

3. ,,Clavelin*

(a) Art: eine kurzhalsige Glasflasche mit einem Inhalt von 0,62 1, bestehend aus einem Zylinder mit breitschultrigem
Aufsatz, von stimmigem Aussehen und mit annihernd folgenden Abmessungen:

—  Gesamthohe/Durchmesser der Standfliche = 2,75;

— Hohe des zylindrischen Flaschenkorpers = 1/2 der Gesamthéhe;
(b) Weine, denen Flaschen dieser Art vorbehalten sind:

— franzosische Weine mit Ursprungsbezeichnung von

—  Cote du Jura,

—  Arbois,

—  L’Etoile,

—  Chateau Chalon.

4. ,Tokaj“

(a) Art: eine gerade langhalsige farblose Glasflasche aus einem zylindrischen Flaschenkorper mit folgenden
Abmessungen:

—  Hohe des zylindrischen Flaschenkérpers/Gesamthéhe = 1:2,7;
—  Gesamthohe/Durchmesser der Standfliche = 1:3,6;
— Fassungsvermdgen: 500 ml, 375 ml, 250 ml, 100 ml oder 187,5 ml (im Falle der Ausfuhr in ein Drittland);

— auf der Flasche darf ein Siegel aus dem Material der Flasche angebracht werden, das auf die Weinregion oder
den Erzeuger verweist;
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(b) Weine, denen Flaschen dieser Art vorbehalten sind:
ungarische und slowakische Weine mit Ursprungsbezeichnung von
—  Tokaji,

—  Tokaj(-ské) | (-skd) | (-sky),

erginzt durch einen der folgenden traditionellen Begriffe:
— aszi/vyber,

— aszdeszenciafesencia vyberova,

— eszencia/esencia,

—  madslas/maslas,

— forditds/forditas,

— szamorodni[samorodné.

Die Einschriankung der Verwendung dieser Flaschenart gilt jedoch nur fiir Weine, die aus im ungarischen oder slowaki-
schen Hoheitsgebiet geernteten Trauben gewonnen wurden.
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