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(Nicht uer(;iffentlichungsbediirftige Rechtsakte)

RAT

RICHTLINIE DES RATES

vom 20. Juni 1989

zur Regelung hygienischer und gesundheitlicher Fragen bei der Herstelhing und Vermarktung
von Eiprodukten

(89/437/EWG)

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Wirtschaftsgemeinschaft, insbesondere auf Artikel 43,

auf Vorschlag der Kommission ('),
nach Stellungnahme des Europiischen Parlaments (2),

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialaus-
schusses (3),

in Erwigung nachstehender Griinde:

Fiir das reibungslose Funktionieren des Gemeinsamen
Marktes, insbesondere der gemeinsamen Marktorganisation
fiir Eier gemaf der Verordnung (EWG) Nr. 2771/75 (4),
zuletzt gedndert durch die Verordnung (EWG) Nr. 3907/
87 (%), und der gemeinsamen Handelsregelung fiir Eieralbu-
min und Milchalbumin gemif§ der Verordnung (EWG) Nr.
2783/75 (5), in der Fassung der Verordnung (EWG) Nr.
4001/87 (7), ist es von Bedeutung, daff die Vermarktung von
Eiprodukten nicht mehr durch unterschiedliche Gesund-
heitsvorschriften der Mitgliedstaaten. in diesem Bereich
behindert wird. Durch eine Harmonisierung dieser Vor-
schriften wird fiir eine einheitlichere Herstelluingsweise und

gleiche Wettbewerbsbedingungen gesorgt sowie dem Ver-

braucher ein Qualititserzeugnis garantiert.

(1) ABL Nr. C 67 vom 14. 3. 1987, S. 9, und ABL. Nr. C 53 vom
2.3.1989, S. 10. -
(2) ABL. Nr. C 187 vom 18. 7. 1988, S. 184.
(3) ABL Nr. C 232 vom 31. 8. 1987, S. 11.
(4) ABL Nr. L 282 vom 1. 11. 1975, S. 49.
(5) ABL Nr. L 370 vom 30. 12. 1987, S. 14.
(¢) ABL Nr. L 282 vom 1. 11. 1975, S. 104.
() ABL Nr. L 377 vom 31. 12. 1987, S. 44.

Bei der Vermarktung stehen bestimmte Eiprodukte, die nicht
unter Anhang I des Vertrages fallen, in engem Zusammen-
hang mit Eiprodukten, die der gemeinsamen Marktorgani-
sation untetliegen. Insofern sollte sich die Beseitigung von
Wettbewerbsverzerrungen auf samtliche Eiprodukte erstrek-
ken.

Es erscheint erforderlich, vom Anwendungsbereich dieser
Richtlinie Eiprodukte auszunehmen, die in handwerklichen
Betrieben, Liden oder Gaststitten verwendet werden und die
zur Herstellung solcher Nahrungsmittel dienen, die zum
unmittelbaren Verkauf an den Endverbraucher-oder zum
Verzehr an Ort und Stelle bestimmt sind.

Zur Harmonisierung ist es erforderlich, Gesundheitsvor-
schriften fir die Erzeugung, Lagerung und Beférderung der
Eiprodukte zu erlassen und insbesondere die Zulassung der
Betriebe zu regeln.

Ferner miissen die Gesundheitsanforderungen-an die Eipro-
dukte festgelegt werden. :

Die genannten Vorschriften haben in gleicher Weise fiir den
innergemeinschaftlichen Handel und den Handel innerhalb
der Mitgliedstaaten zu gelten.

Der Hersteller hat grundsitzlich dafiir zu sorgen, daf die
Eiprodukte den Gesundheitsvorschriften dieser. Richtlinie
entsprechen. Die zustindigen Behorden der Mitgliedstaaten
haben die Einhaltung der genannten Vorschriften durch den
Hersteller zu itberwachen. Die Uberwachungsmodalititen
miussen den Notwendigkeiten dés Binnenmarktes gerecht
werden.

Zum Nachweis schidlicher Riickstinde fiir die menschliche
Gesundheit sind Stichprobenkontrollen durchzufiihren.
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Die einheitliche Anwendung der Vorschriften-dieser Richt-
linie in allen Mitgliedstaaten ist auf Gemeinschaftsebene zu
itberwachen.

Im innergemeinschaftlichen Handel sollte es dem Absender,
dem Empfinger oder ihrem Bevollmichtigten erméglicht
werden, im Streitfall mit den zustindigen Behérden des
Bestimmungslandes das Gutachten eines Sachverstindigen
einzuholen.

In einem Drittland hergestellte Eiprodukte, die innerhalb der
Gemeinschaft vermarktet werden sollen, diirfen nicht giin-
stiger behandelt werden als in dieser Richtlinie vorgesehen
ist. Die Betriebe der Drittlinder sind nach einem Gemein-
schaftsverfahren zu kontrollieren.

Der Kommission sollte der Erlafl bestimmter Durchfiih-
rungsbestimmungen zu dieser Richtlinie iibertragen werden.
Daher sollten fiir den Stindigen Veterinirausschuff Verfah-
ren enger und wirksamer Zusammenarbeit zwischen der
Kommission und den Mitgliedstaaten festgelegt werden —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

Artikel 1

Diese Richtlinie enthilt Hygiene- und Gesundheitsvorschrif-
ten fiir die Herstellung und Vermarktung von Eiprodukten,
die unmittelbar fiir den menschlichen Verzehr oder fir die
Herstellung von Nahrungsmitteln bestimmt sind.

Diese Richtlinie ist jedoch nicht anwendbar

— auf fertige Nahrungsmittel, die aus Eiprodukten im Sinne
des Artikels 2 hergestellt worden sind und die den
Bestimmungen des Artikels 3 entsprechen,

— auf Eiprodukte, die in einem nichtindustriellen Betrieb
hergestellt werden und die ohne vorherige Behandlung
zur Zubereitung solcher Nahrungsmittel dienen, die ohne
weitere Zwischenstufe zur direkten Abgabe an den
Verbraucher oder zum Verzehr an Ort und Stelle unmit-
telbar nach ihrer Zubereitung bestimmt sind.

Artikel 2

Fiir die Zwecke dieser: Richtlinie sind die Begriffsbestim-
mungen des Artikels 1 Absatz 2 der Verordnung (EWG)
Nr.2772/75 () anwendbar. Ferner gelten folgende Begriffs-
bestimmungen: :

1. Eiprodukte: fiir den menschlichen Verzehr bestimmte
Produkte, die aus Eiern, ihren verschiedenen Bestand-
teilen oder deren Mischung nach Beseitigung von
Schalen und Membranen hergestellt worden sind;
andere Nahrungsmittel oder Zusitze kénnen beigege-
ben werden; die Eiprodukte kénnen fliissig, konzen-
triert, getrocknet, kristallisiert, gefroren, tiefgefroren
oder geronnen sein;

(1) ABL Nr. L 282 vom 1. 11. 1975, S. 56.

2. Erzeugerbetrieb: unbeschadet der Bestimmungen der
Verordnung (EWG) Nr. 2782/75 (2), Betrieb fiir die
Erzeugung von Eiern fiir den menschlichen Verzehr;

3. Betrieb: zugelassener Betrieb zur Herstellung und/oder
Behandlung von Eiprodukten;

4. Knickeier: Eier mit beschidigten, aber vollstindigen
Schalen und unversehrten Membranen;

5. Partie: Menge der Eiprodukte, die unter den gleichen
Bedingungen hergestellt und insbesondere. in einem
einzigen zusammenhingenden Arbeitsgang behandelt
wird; '

6. Sendung: Menge der Eiprodukte, die zur Weiterver-
arbeitung in der Nahrungsmittelindustrie zum ‘selben
Zeitpunkt -an denselben Bestimmungsort verbracht
werden sollen oder unmittelbar zum -menschlichen
Verzehr bestimmt sind;

7. Herkunftsland: Mitgliedstaat oder Drittland; von dem :
aus die Eiprodukte in einen Mitgliedstaat versandt-
werden,;

8. Bestimmungsland: Mitgliedstaat, in den die Eiprodukte
aus einem anderen Mitgliedstaat oder einem Drittland
versandt werden;

9. Abfiillen: Abfiillen der Eiprodukte in Behiltnisse;

10. zustindige Behorde: Veterinarbehorde oder entspre-
chende andere Stelle, der von dem betreffenden Mit-
gliedstaat die Uberwachung der Einhaltung der Bestim-
mungen dieser Richtlinie iibertragen wurde;

11. Vermarktung: Inverkehrbringen der Eiprodukte im
Sinne von Artikel 1 Nummer 5 der Verordnung (EWG)
Nr. 2772/75.

Artikel 3

Jeder Mitgliedstaat hat dafiir zu sorgen, dafl nur solche
Eiprodukte als Nahrungsmittel hergestellt oder fiir die
Herstellung von Nahrungsmitteln verwendet werden, die
folgenden allgemeinen Bedingungen entsprechen:

Die Eiprodukte miissen

a) “aus Eiern von Hithnern, Enten, Ginsen, Truthiihnern,
Perlhithnern oder Wachteln hergestellt worden - sein,.
wobei Mischungen verschiedener Arten nicht zulissig
sind;-

b) einen Hinweis auf den Prozentsatz ihrer Eibestandteile
enthalten, wenn ihnen andere'Nahrungsmittel zugesetzt .
bzw..Zusitze, die die Auflagen des Artikels.12 erfiillen
miissen, beigegeben worden sind;

¢) ineinem Betrieb behandelt und/oder hergestellt worden.
sein, der gemifl Artikel 6 zugelassen wurde und die
Bedingungen der Kapitel I und II des Anhangs erfiillt,
und mit dieser Richtlinie im Einklang stehen;

d) unter hygienischen Bedingungen gemifd den Kapiteln III
und V des Anhangs aus Eiern hergestellt worden sein, die

(2) ABL. Nr. L 282 vom 1. 11. 1975, S. 100.
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die Anforderungen des Kapitels IV des Anhangs erfiil-
len;

e) einer nach dem Verfahren des Artikels 14 zugelassenen
Behandlung unterzogen worden sein, so daf sie insbe-
sondere den Analysevorschriften des Kapitels VI des
Anhangs entsprechen.

Die zustiandige Behorde erteilt jedoch, wenn dies aus
technologischen Griinden im Zusammenhang mit den
aus den Eiprodukten herzustellenden- Nahrungsmitteln
erforderlich ist, anhand der nach dem-Verfahren des
Artikels 14 aufzustellenden Kriterien die Genehmigung,
dafd bestimmte Eiprodukte keiner Behandlung unterzo-
gen werden; in diesem Fall sind die Eiprodukte in dem
Betrieb, in dem sie zur Herstellung anderer Nahrungs-
mittel dienen sollen, sofort zu verwenden;

f) die in Kapitel VI des Anhangs festgelegten Analysevor-
schriften erfiillen;

g) gemifd Kapitel VII des-Anhangs einer Gesundheitskon-
trolle unterzogen worden sein;

h) nach Kapitel VIII des Anhangs in ein Behiltnis abgefiillt
sein;

i) nach den Kapiteln IX und X des Anhangs gelagert und
- befoérdert werden;

j) mit der GenufStauglichkeitskennzeichnung nach Kapi-
tel XI des Anhangs versehen sein; Produkte, die unmit-
telbar fiir den menschlichen Verzehr bestimmt sind,
miissen ferner den Anforderungen der Richtlinie 79/
112/EWG . des. Rates vom 18. Dezember 1978 zur
Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten
iiber die Etikettierung und Aufmachung von fiir den
Endverbraucher bestimmten Lebensmitteln sowie die
Werbung hierfiir (1), zuletzt gedndert durch die Richtli-
nie 86/197/EWG (2), geniigen.

Artikel 4

Die zustindigen Behorden-vergewissern sich, dafl der Her-
steller von Eiprodukten alle erforderlichen Mafinahmen
trifft, um dieser Richtlinie nachzukommen; sie gewihrleisten
insbesondere, daf

— Proben fiir eine Laboruntersuchung entnommen werden,
um die Einhaltung der. in Kapitel VI des Anhangs
festgelegten Analysevorschriften zu {iberpriifen;

— die Eiprodukte, die nicht bei Raumtemperatur gehalten
werden konnen, bei Temperaturen gemifl- Kapitel IX
und X des Anhangs befordert oder gelagert werden;

— der Zeitraum, in dem die Konservierung der Enprodukte
gewibhrleistet ist, festgelegt wird;

— die Ergebnisse der verschiedenen Kontrollen und Tests
aufgezeichnet und zur Vorlage bei ihr zwei Jahre lang
aufbewahrt werden;

— jede Partie mit einer Kennzeichnung versehen wird,
anhand deren das Datum ihrer Behandlung festzustellen

(*) ABL Nr. L 33 vom 8. 2. 1979, S. 1.
(2) ABL Nr. L 144 vom 29. §. 1986, S. 38.

ist; diese Partiekennzeichnung mufl im-Protokoll des
Behandlungsverfahrens und in der Genuftauglichkeits-
kennzeichnung nach Kapitel XI angegeben sein.

Artikel §

(1), Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, daf§ Untersuchun-
gen durchgefithrt werden auf Riickstinde.von Stoffen mit
pharmakologischer und hormonaler Wirkung, von Antibio-
tika, Schadlingsbekimpfungsmitteln, Reinigungsmitteln
und anderen schidlichen Stoffen bzw. Stoffen, die die
organoleptischen Eigenschaften der Eiprodukte verindern
konnten oder durch die der Genufd der Eiprodukte bedenk-
lich fiir die menschliche Gesundheit werden kénnte,

(2)" Falls die untersuchten Eiprodukte Spuren von Riick-

stinden zeigen, die die gemafl Absatz 4 zulissigen Toleran- -

zen iberschreiten, miissen sie von .der Verwendung zur
menschlichen. Erndhrung oder der Vermarktung ausge-
schlossen werden, unabhingig davon, ob sie zur Herstellung
von Nahrungsmitteln verwendet werden sollten oder unmit-
telbar fiir den menschlichen Verzehr bestimmt waren

(3) Die Untersuchungen auf Riickstinde miissen nach
erprobten, wissenschaftlich anerkannten Methoden durch-
gefithrt werden, insbesondere nach in den Richtlinien der

. Gemeinschaft oder in anderen  internationalen Normen

festgelegten Methoden.

Die Ergebnisse der Riickstandsuntersuchungen missen mit
Referenzmethoden, die nach Stellungnahme des Wissen-
schaftlichen Veterinirausschusses nach dem Verfahren des
Artikels 14 festgelegt worden sind, vergleichbar sein.

In jedem Mitgliedstaat wird nach dem gleichen Verfahren
mindestens ein Referenzlabor bestimmt, das im Falle der
Anwendung der Artikel 7 und 8 die Riickstandsuntersuchun-
gen durchzufithren hat.

Die Referenzmethoden und die Liste der Referenzlabors
werden-von der Kommission im Amtsblatt der Europdischen
Gemeinschaften verdffentlicht.

(4)  Der Rat legt auf Vorschlag der Kommission mit
qualifizierter Mehrheit folgendes fest:

— die Einzelheiten der Kontrolle,

— die Toleranzen fiir.die in Absatz 2 genannten Stoffe,

— die Hiufigkeit der Probenahme.

Artikel 6

(1)  Jeder Mitgliedstaat stellt ein Verzeichnis der Betriebe
auf, die er zugelassen hat und denen eine Veterinirkontroll-
nummer erteilt wurde. Er iibermittelt dieses Verzeichnis den
iibrigen Mitgliedstaaten und der Kommission.

Ein Mitgliedstaat 1dfSt einen Betrieb nur zu, wenn die
Einhaltung dieser Richtlinie gewihrleistet ist. Der Mitglied-
staat entzieht die Zulassung, wenn die Zulassungsvorausset-
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zungen nicht mehr erfiillt sind. Die iibrigen Mitgliedstaaten
und die Kommission werden iiber den Entzug der Zulassung
unterrichtet.

(2)  Die Inspektion und Uberwachung der Betriebe und
der Packstellen erfolgt regelmifig unter der Verantwortung
der zustindigen Behorde, die jederzeit freien Zugang zu allen
Teilen des jeweiligen Betriebs haben muf$, um sich von der
Einhaltung dieser Richtlinie vergewissern zu kénnen.

Zeigen diese Inspektionen, dafl nicht alle Anforderungen

dieser Richtlinie erfiillt sind, so trifft die zustandige Behorde
geeignete Mafinahmen.

Artikel 7

(1)  Sachverstindige der Kommission konnen, soweit dies

firr die einheitliche Anwendung der Richtlinie unerlaflich ist,
in Zusammenarbeit mit den zustindigen Behérden der.

betreffenden Mitgliedstaaten Kontrollen an Ort und Stelle
durchfiihren. Sie konnen insbesondere priifen, ob die zuge-
lassenen Betriebe und die nach Artikel 5 Absatz 3 der
Verordnung (EWG) Nr. 2772/75 zugelassenen Packstellen
die Vorschriften dieser Richlinie tatsichlich einhalten.

Der Mitgliedstaat, in dessen Gebiet eine Kontrolle vorge-
nommen wird, gewihrt den Sachverstindigen bei der Erfiil-
lung ihrer Aufgabe die erforderliche Unterstiitzung. Die
Kommission unterrichtet den betreffenden Mitgliedstaat
iiber das Ergebnis der durchgefiihrten Kontrollen.

Der betreffende Mitgliedstaat ergreift die gegebenenfalls
notwendigen Mafinahmen, um den Ergebnissen dieser Kon-
trolle Rechnung zu tragen. Ergreift der Mitgliedstaat diese
- Mafnahmen nicht, so kann die Kommission nach dem

~ Verfahren des Arfikels 13 beschlieflen, daff der betreffende
Mitgliedstaat die Vermarktung der Eiprodukte aus dem
Betrieb, der die Anforderungen-dieser Richtlinie nicht mehr
erfiille, aussetzen mufS.

(2)  Vor Durchfithrung der Kontrollen nach Absatz 1
werden nach dem Verfahren des Artikels 14 die allgemeinen
Durchfiithrungsvorschriften zu diesem Artikel und insbeson-
dere eine Empfehlung der Kommission mit Regeln fiir die in
Absatz 1 vorgesehene Kontrolle ausgearbeitet.

Artikel 8

(1).  Unbeschadet der Artikel 6 und 7 kann das Bestim-
mungsland bei schwerwiegendem Verdacht auf Unregelmi-
Bigkeiten nichtdiskriminierende Kontrollen der Eiprodukte
durchfithren, um zu iberpriifen, ob eine Sendung den
Vorschriften dieser Richtlinie entspricht.

(2) Die in Absatz 1-genannten Kontrollen werden am
Bestimmungsort oder einem anderen geeigneten Ort durch-
gefiihrt, sofern dessen Wahl die Weiterleitung der Waren
nicht unnétig behindert.

Die Kontrollen miissen so bald wie méglich in der Weise
durchgefithrt werden, daf sie nicht zu iibermafiigen Ver-

zdgerungen bei der Vermarktung der Eiprodukte oder zu
Verzégerungen fithren, durch die die Qualitdt:der Waren
beeintrichtigt werden konnte.

(3) © Wird bei einer Kontrolle nach den Absitzen 1 und 2
festgestellt, dafl die Eiprodukte dieser Richtlinie nicht ent-
sprechen, so kann die zustindige Behorde des Bestimmungs-
landes dem Absender, dem Empfinger oder ihren Bevoll-
michtigten die Wahl lassen, ob die Sendung aus dem Handel -
genommen und einer erneuten Behandlung unterzogen oder
aber einer anderen Verwendung zugefithrt werden soll,
sofern dem keine gesundheitlichen -Bedenken entgegenste-
hen; andernfalls miissen die Eiprodukte beseitigt werden. In
jedem Fall sind von der zustindigen Behérde Vorsorgemaf-
nahmen zu treffen, um die mifSbriuchliche ‘Verwendung
solcher Eiprodukte zu verhindern.

(4) a) Entscheidungen dieser Art sind dem Absender, dem
Empfinger oder ihren Bevollmichtigten mitzuteilen
und zu begriinden. Auf Antrag miissen diese mit
Griinden versehenen Entscheidungen unverziiglich
schriftlich mitgeteilt werden; ihnen muf$ eine Beleh-
rung dariiber beigefiigt sein, welche Rechtsmittel
oder Rechtsbehelfe das geltende Recht vorsieht und
in welcher Form und innerhalb welcher Frist sie
eingelegt werden miissen.

Die dem Absender, dem Empfinger oder ihren
Bevollmichtigten zur Verfiigung stehenden Rechts-
mittel oder Rechtsbehelfe bleiben von dieser Richt-
linie unberiihrt.

b) Entscheidungen, die auf einer besonders schwerwie-
genden: Gefihrdung der menschlichen Gesundheit
beruhen, sind unverziiglich der zustindigen Behérde

des Herkunftslandes und der Kommission mitzutei-

len. .

¢) Im Anschluff an diese Mitteilung kénnen nach dem
Verfahren des Artikels 13 geeignete Mafdnahimen
getroffen werden, um insbesondere die in anderen
Mitgliedstaaten beziiglich der betreffenden Eipro-.
dukte getroffenen Mafinahmen aufeinander- abzu-
stimmen.

(5)  Jeder Mitgliedstaat raumt den Absendern von Eipro-
dukten, die aufgrund einer Kontrolle nach Absatz 1 nicht
vermarktet werden diirfen, das Recht ein, das Gutachten
eines Sachverstindigen einzuholen. V

Der Sachverstindige muf8 die - Staatsangehérigkeit eines
anderen Mitgliedstaats als des- Herkunftlandes oder des
Bestimmungslandes besitzen.

Die Kommission stellt auf Vorschlag der Mitgliedstaaten
eine Liste derjenigen Sachverstindigen auf, die mit der
Erstellung derartiger Gutachten betraut werden konnen. Die
Durchfithrungsvorschriften zu diesem Absatz werden nach
dem Verfahren des Artikels 14 erlassen.

Artikel 9

Gelangt ein Mitgliedstaat aufgrund einer Kontrolle gemafd
Artikel 8 zu der Uberzeugung, daf$ die Vorschriften dieser
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Richtlinie von dem Betrieb eines anderen Mitgliedstaats nicht
mehr eingehalten werden, 'so unterrichtet er hiervon die
zustiandige Behérde des betreffenden Staates. Diese trifft alle
erforderlichen Maffnahmen und setzt die zustandige Behorde
des erstgenannten Mitgliedstaats von den getroffenen Ent-
scheidungen sowie deren Begriindung in Kenntnis.

Befiirchtet der erstgenannte Mitgliedstaat; daf§ die genannten
Mafinahmen nicht getroffen worden sind oder nicht ausrei-
chen, so-bemiihen sich beide Mitgliedstaaten gemeinsam um
Maoglichkeiten der Abhilfe, gegebenenfalls durch einen
Besuch an Ort und Stelle.

Die Mitgliedstaaten setzen die Kommission von den Streit-
fillen und ihrer Beilegung in Kenntnis.

Kénnen sich die Mitgliedstaaten nicht einigen, so schaltet
einer von ihnen innerhalb angemessener Frist die Kommis-
sion ein, die einen oder mehrere Sachverstindige mit einem
Gutachten beauftragt.

Solange dieses Gutachten noch:nicht vorliegt, muff das
Herkunftsland die Kontrollen der aus dem betreffenden
Betrieb stammenden Eiprodukte verstirken; auf Antrag des
Bestimmungslandes entsendet die Kommission unverziiglich

einen Sachverstindigen in diesen Betrieb, um geeignete

vorliufige Schutzmaffnahmen vorzuschlagen.

Aufgrund des in Absatz 4 genannten Gutachtens oder der
Kontrolle gemif Artikel 7 Absatz 1 kénnen die Mitglied-
staaten nach dem Verfahren des Artikels 13 ermichtigt
werden, voriibergehend das Verbringen von Eiprodukten,
die aus dem betreffenden Betrieb stammen, in ihr Gebiet zu
.untersagen.

Die genannte Ermichtigung kann aufgrund eines neuen
Gutachtens eines oder mehrerer Sachverstindiger nach dem

Verfahren des Artikels 13 widerrufen werden.

Die-Sachverstindigen miissen die Staatsangehorigkeit eines

anderen ‘als der am Streitfall beteiligten Mitgliedstaaten

besitzen.

Die Durchfithrungsvorschriften zu diesem Artikel werden
~nach dem Verfahren des Artikels 14 erlassen.

Artikel 10

Anderungen am Anhang dieser Richtlinie werden auf Vor- -

schlag der Kommission vom Rat mit qualifizierter Mehrheit
beschlossen.:

Artikel 11

(1)  Bis zur Anwendung dieser Richtlinie gelten die einzel-
staatlichen Vorschriften iiber die Einfuhr von Eiprodukten
aus Drittlindern; diese diirfen nicht giinstiger sein als die
Bestimmungen im innergemeinschaftlichen Handel.

(2)  Sachverstindige der Mitgliedstaaten und der Kom-
mission fithren Kontrollen an Ort und Stelle durch. Die fiir

die Kontrollen zustindigen Sachverstindigen der Mitglied-
staaten werden von der Kommission auf Vorschlag der
Mitgliedstaaten benannt. Die Kontrollen werden im Namen
und fiir Rechnung der Gemeinschaft durchgefiihrt.

(3)  Das Verzeichnis der Betriebe, die die Bedingungen des

"Anhangs erfiillen, wird nach dem Verfahren des Artikels 14

erstellt.

(4) Die den Erzeugnissen bei der Einfuhr :beiliegende
Genufltauglichkeitsbescheinigung sowie Form und Beschaf-
fenheit der die Erzeugnisse betreffenden Genufitauglichkeits-
kennzeichnung miissen einem Muster entsprechen, das nach
dem Verfahren des Artikels 14 festgelegt wird.

Artikel 12

Der Rat beschlieff auf Vorschlag der Kommission mit
qualifizierter Mehrheit dartiber, welche-der Zusatzstoffe, die
in dem Verzeichnis der aufgrund der geltenden -Gemein-
schaftsregelung fiir in Nahrungsmitteln zulassige Zusatzstof-
fe aufgefiihrt sind, fiir Eiprodukte im Sinne von Artikel 3
Buchstabe a) verwendet werden diirfen, sowie iiber die
Einzelheiten dieser Verwendung.

Bis zum Erlaff derkentsprcchenden Beschliisse gelten die
einzelstaatlichen Regelungen fiir die Verwendung dieser
Zusatzstoffe.

Artikel 13

(1) - Wird auf das in diesem Artikel festgelegte Verfahren
Bezug genommen, so befaflt der Vorsitzende von sich aus
oder auf Antrag eines Mitgliedstaats unverziiglich den durch
Beschluf§ des ‘Rates vom- 15. Oktober 1968 eingesetzten
Standigen Veterindrausschufl,. nachstehend .,,Ausschuf$*
genannt.

(2) - Der Vertreter der Kommission unterbreitet dem Aus-
schuff einen Entwurf der zu treffenden Maffnahmen. Der
Ausschuff gibt seine Stellungnahme zu diesem - Entwurf
innerhalb einer Frist ab, die der Vorsitzende unter Beriick-
sichtigung der Dringlichkeit der betreffenden Frage festset-
zen kann. Die Stellungnahme wird mit der Mehrheit abge-
geben, die in Artikel 148 Absatz 2 des Vertrages fiir die
Annahme der vom Rat auf Vorschlag der Kommission zu
fassenden Beschliisse vorgesehen ist. Bei der Abstimmung im
Ausschufd werden die Stimmen der Vertreter der Mitglied-
staaten gemifs dem vorgenannten Artikel gewogen. Der
Vorsitzende nimmt an der Abstimmung nicht teil.

(3) Die Kommission erlaflt die beabsichtigten MafSnah-
men, wenn sie mit der Stellungnahme des Ausschusses
iibereinstimmen.

(4) Stimmen die beabsichtigten Mafinahmen mit der
Stellungnahme des Ausschusses nicht iiberein oder liegt keine
Stellungnahme vor, so unterbreitet die Kommission dem Rat
unverziiglich einen Vorschlag fiir die zu treffenden MafSnah-
men. Der Rat beschlieflt mit qualifizierter Mehrheit.
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Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von fiinfzehn Tagen nach
Unterbreitung des Vorschlags keinen Beschluff gefafit, so
werden die vorgeschlagenen Mafinahmen von der Kommis-
sion erlassen, es sei denn, der Rat hat sich mit einfacher
Mehrheit gegen die genannten Mafinahmen ausgespro-
. chen.

Artikel 14

(1) Wird auf das in diesem Artikel festgelégte Verfahren
Bezug genommen, so befafit der Vorsitzende von sich aus

oder auf Antrag eines Mitgliedstaats unverziiglich den
Ausschufs. '

(2)  Der Vertreter der Kommission.unterbreitet dem Aus-
schuff einen Entwurf der zu treffenden Maffnahmen. Der
Ausschuff gibt seine Stellungnahme zu diesem Entwurf
innerhalb einer Frist ab, die der Vorsitzende unter Beriick-
sichtigung der Dringlichkeit.der betreffenden Frage festset-
zen kann. Die Stellungnahme wird mit der Mehrheit abge-
geben, die in Artikel 148 Absatz 2 des Vertrages fiir die
Annahme der vom Rat auf Vorschlag der Kommission zu
fassenden Beschliisse vorgesehen ist. Bei der Abstimmung im
Ausschuf werden die Stimmen der Vertreter der Mitglied-
staaten gemifl dem vorgenannten Artikel gewogen. Der
Vorsitzende nimmt an der Abstimmung nicht teil.

(3) Die Kommission erlifit die beabsichtigten Mafinah-
men, wenn sie mit der Stellungnahme des Ausschusses
iibereinstimmen.

(4) Stimmen die beabsichtigten Mafinahmen mit der
Stellungnahme des Ausschusses nicht iiberein oder liegt keine
Stellungnahme vor, so unterbreitet die Kommission dem Rat
unverziiglich einen Vorschlag fiir die zu treffenden Mafnah-
men. Der Rat beschlieSt mit qualifizierter Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von drei Monaten nach
Unterbreitung des Vorschlags keinen Beschluf§ gefafit, so
werden die vorgeschlagenen Mafinahmen von der Kommis-
sion erlassen, es sei denn, der Rat hat sich mit einfacher
Mehrheit gegen die genannten Mafinahmen ausgespro-
chen.

Artikel 15

Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen Rechts- und
Verwaltungsvorschriften; um dieser Richtlinie spatestens am
31. Dezember 1991 nachzukommen. Sie setzen die Kommis-
sion unverziiglich davon in Kenntnis.

Die Kommission legt dem Rat bis spitestens 31. Dezember
1994 einen Bericht iiber die auf diesem Gebiet gewonnenen
Erfahrungen vor, dem gegebenenfalls Vorschlige zur Anpas-
sung des Anhangs dieser Richtlinie beigefiigt sind, insbeson-
~dere zur Beriicksichtigung der technologischen und wissen-
schaftlichen-Entwicklung.

Artikel 16

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.

Geschehen zu Luxemburg am 20. Juni 1989.

Im Namen des Rates
Der Prdsident
C. ROMERO HERRERA
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ANHANG

KAPITEL 1

ALLGEMEINE ZULASSUNGS- UND BETRIEBSBEDINGUNGEN

Die Betriebe miissen mindestens iiber folgendes verfiigen:

1. In den Riumen, in denen die Eier gelagert bzw. die Eiprodukte hergestellt oder gelagert werden:

a) Fufbsden aus wasserundurchlissigem, leicht zu reinigendém und zu desinfizierendem, unverrottbarem
Material, die so beschaffen sein miissen, dal Wasser leicht ablaufen kann. Das Wasser muff zu
abgedeckten geruchssicheren Abfliissen abgeleitet werden;

b) glatte, feste und undurchlissige Winde, die bis zu einer Hohe von mindestens zwei-Metern und in Kiihl-
bzw. Lagerriumen mindestens bis in Lagerungshohe mit einem hellen, abwaschfesten Belag oder Anstrich
versehen sind. Ecken und Kanten auf Bodenhéhe miissen abgerundet oder dhnlich ausgearbeitet sein, so
daf sie leicht gereinigt werden konnen;

c) - Tiiren aus verschleiff- und korrosionsbestindigem Material; Holztiiren miissen beidseitig eine glatte,
undurchlissige Verkleidung -aufweisen; :

d) Decken, die leicht zu reinigen und so gebaut und ausgefiihrt sind, daf sie die Ansammlung von Schmutz,
die Schimmelbildung, das mégliche Abblittern der Farbe und die Kondensierung von Wasserdampf
verhindern;

e). ausreichende Vorrichtungen zur Be- und Entliiftung und gegebenenfalls zur griindlichen Entnebelung;
f) ausreichende natiirliche oder kiinstliche Beleuchtung;

g) in gréfemoglicher Ndhe des Arbeitsplatzes

— in ausreichender Anzahl Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der Hiande und zur Reinigung
der Arbeitsgerite mit heiffem: Wasser. Die Héihne diirfen nicht von Hand oder mit dem Arm zu
betitigen sein. Die Einrichtungen zum Waschen der Hinde miissen fliefendes warmes und kaltes oder
auf eine angemessene Temperatur vorgemischtes Wasser haben und mit Reinigungs- und Desinfek-
tionsmitteln sowie Wegwerfhandtiichern ausgestattet sein;

— eine Einrichtung zur Desinfektion der Arbeitsgerite;

2. eine ausreichende Anzahl von Umkleideriumen mit glatten, undurchlissigen, abwaschbaren Winden,
Waschgelegenheiten sowie Toiletten mit Wasserspiilung. Letztere diirfen keinen direkten Zugang zu den
Arbeitsriumen haben. Die Waschgelegenheiten miissen flieendes warmes und kaltes bzw. auf. eine
angemessene Temperatur vorgemischtes Wasser liefern und mit Einrichtungen zum Reinigen und Desinfizie-
ren der Hinde sowie Wegwerfhandtiichern ausgestattet sein. Die entsprechenden Hihne diirfen sich nicht von
Hand bedienen: lassen. Waschgelegenheiten dieser ‘Art miissen in ausreichender Anzahl in.der Nihe der
Toiletten vorhanden sein;

3. einen.abgetrennten Raum und ausreichende Einrichtungen zum Reinigen und Desinfizieren der Behiltnisse
und der festen und beweglichen Tanks. Diese Plitze und diese Einrichtungen sind jedoch nicht erforderlich;
falls es Bestimmungen gibt, nach denen das Reinigen und Desinfizieren der Behéltnisse und Tanks in anderen
Anlagen durchgefithrt werden kann;

4. eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschlieflich Trinkwasser gemaf der Richtlinie 80/778/EWG des
Rates vom 135. Juli 1980 iiber die Qualitit von Wasser fiir den menschlichen Gebrauch (1) liefert.

Zur Erzeugung von Dampf, zur Brandbekimpfung und zu Kithlzwecken in Kiihleinrichtungen ist jedoch
Wasser zulissig, das keine Trinkwassereigenschaften besitzt; in diesem Fall diirfen die dafiir-gelegten
Leitungen -eine anderweitige Verwendung des Wassers nicht zulassen und muff eine Kontamination der
Eiprodukte ausgeschlossen sein. Der Wasserdampf ebenso wie das betreffende Wasser diirfen weder mit den
Eiprodukten in unmittelbare Beriihrung kommen noch zum Reinigen und Desinfizieren von Behilthissen,
Anlagen und Arbeitsgerit, die mit den Eiprodukten in Berithrung kommen, verwendet werden. Die Leitungen
fiir Wasser, das keine Trinkwassereigenschaften besitzt, miissen sich von den Trinkwasserleitungen deutlich
unterscheiden; :

5. geeignete Vorkehrungen zum Schutz gegen Ungeziefer (Insekten und Nagetiere usw.);

6. Gerite, Leitungen und Gegenstinde, die mit den Eiprodukten in Berithrung kommen, bzw. ihre Oberflichen
miissen aus Material bestehen, das glatt, korrosionsbestindig, leicht zu waschen, zu reinigen und zu
desinfizieren ist und das an die Eiprodukte keine Stoffe in einer Menge abgibt, die die menschliche Gesundheit
gefihrden, die Zusammensetzung der Eiprodukte verindern oder ihre organoleptischen Eigenschaften
beeintrichtigen kann.

(1) ABI. Nr. L 229 vom 30. 8. 1980, S. 11.
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KAPITEL II
BESONDERE BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG DER BETRIEBE

Uber die allgemeinen Bedingungen des Kapitels I hinaus miissen die Betriebe mindestens iiber folgendes
verfiigen:

1.

10.

11.

12.

geeignete und ausreichend grofle Riume zur getrennten Lagerung der Eier und der fertigen Eiprodukte,
erforderlichenfalls ausgestattet mit Kiihlanlagen, die eine angemessene Temperatur der Eier und der
Eiprodukte gewahrleisten; die Einrichtungen fiir die Kithllagerung miissen mit einem Registrierthermometer
bzw. -fernthermometer ausgeriistet sein;

Einrichtungen zum Waschen und Desinfizieren verschmutzter Eier; nach dem Verfahren des Artikels 14 ist
ein Verzeichnis der Erzeugnisse aufzustellen, mit denen die Desinfektion durchgefithrt werden darf;

a) einen gesonderten Raum mit geeigneten Vorrichtungen zum Aufbrechen der Eier, zur Gewinnung des .

Eiinhalts und zur Beseitigung der Schalen und Membranen;

b) einen abgetrennten.Raum fiir andere als die unter Buchstabe a) genannten-Arbeitsgéinge.

Im Falle des Pasteurisierens der Eiprodukte kann dieses in dem unter Buchstabe a) genannten Raum .

erfolgen, wenn der Betrieb iiber ein geschlossenes Pasteurisierungssystem verfiigt, andernfalls muf§ es'in
dem unter Buchstabe b) genannten Raum erfolgen. Im letzteren Fall sind alle Vorkehrungen zu treffen,
um eine Kontaminierung der Eiprodukte nach ihrer Pasteurisierung zu vermeiden;

geeignete Anlagen zur innerbetrieblichen Beférderung des Eiinhalts; -

in den in dieser Richtlinie genannten Fillen von der zustindigen Behorde zugelassene Anlagen fir die
Behandlung der Eiprodukte, die mindestens ausgestattet sind
a) im Falle des Pasteurisierens

— mit einer automatischen Temperaturkontrolle,

— mit einem Registrierthermometer und .

— mit einem automatischen Sicherheitssystem, das eine unzureichende Erhitzung verhindert;

b) :im Falle eines Dauerpasteurisierungssystems miissen die Anlagen dariiber hinaus ausgestattet sein

— mit einer angemessenen Schutzvorrichtung gegen die Vermischung von pasteurisierten Eiprodukten
mit nicht vollstindig pasteurisierten Eiprodukten und

— mit einem automatischen Aufzeichnungsgerit fiir diese Schutzvorrichtung;
einen Raum fiir die Lagerung sonstiger Lebensmittel und Zusatzstoffe; -

bei der Abfiillung in Einwegbehiltnisse einen geeigneten und gegebenenfalls abgetrennten Platz fiir deren
Lagerung sowie fiir die Lagerung der Ausgangsmaterialien zur Herstellung dieser Behiltnisse;

Anlagen fiir das sofortige Entfernen und die getrennte Lagerung der leeren Eierschalen sowie von Eiern und
Eiprodukten, die fiir den menschlichen-Verzehr ungeeignet sind;

.~ geeignete Anlagen zur hygienischen Verpackung der Eiprodukte;

um durch Analysen und Untersuchungen den in dieser Richtlinie enthaltenen Anforderungen an die
Ausgangsstoffe und Eiprodukte entsprechen zu kénnen, mufl der Betrieb iiber ein geeignetes Labor verfiigen.
Ist dies nicht der Fall, so muf er sich die Dienstleistungen eines Labors sichern, mit dem diese Anforderungen
erfiillt werden kénneén. In diesem Fall unterrichtet er die zustindige Behorde;

erforderlichenfalls geeignete Anlagen zum Auftauen gefrorener Eiprodukte, die in"einem zugelassenen
Betrieb behandelt und weiteren Arbeitsvorgingen unterzogen-werden sollen;

einen abgetrennten Raum fiir die Lagerung der Reinigungs- und Desinfektionsmittel.

KAPITEL III

HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR PERSONAL, RAUME, EINRICHTUNGSGEGENSTANDE
UND ARBEITSGERATE IN DEN BETRIEBEN

Personal, Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerate miissen stindig einwandfrei sauber sein.

1.

Personen, die Eiér und Eiprodukte behandeln oder mit ihnen umgehen, haben -insbesondere saubere
Arbeitskleidung und Kopfbedeckung zu tragen. Sie sind gehalten, sich mehrmals wihrend eine Arbeitstages
sowie bei jeder Wiederaufnahme der Arbeit die Hiande zu waschen und zu desinfizieren.

.In den Arbeitsriumen und Lagerraumen fiir Eier und Eiprodukte darf nicht geraucht, gegessen, gespuckt oder

gekaut werden. .
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2. Tiere sind aus den Riumen des Betriebs fernzuhalten. Nagetiere, Insekten- und andere Ungeziefer sind
systematisch zu bekdmpfen.

3. Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, die bei der Arbeit mit Eiprodukten verwendet werden,
sind sauber und in einwandfreiem Zustand zu halten. Sie sind erforderlichenfalls mehrmals im Laufe eines
Arbeitstages, am Ende der Tagesarbeit sowie bei Verunreinigung.-vor der Wiederverwendung sorgfiltig zu
reinigen und zu desinfizieren. Geschlossene Rohrleitungssysteme fiir die Beférderung von Eiprodukten miissen
mit geeigneten Reinigungsvorrichtungen ausgestattet sein, die die Reinigung und Desinfektion aller
Leitungsteile gewihrleisten. Nach der Reinigung und Desinfektion miissen die Leitungen mit Trinkwasser
gespiilt werden.

4. Die Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite diirfen nur zur Herstellung von Eiprodukten benutzt
werden, es sei denn, die zustindige Behorde hat die gleichzeitig oder zu anderen Zeitpunkien stattfindende
Bearbeitung anderer Nahrungsmittel genehmigt und es werden alle geeigneten Mafinahmen getroffen, um die
Kontamination oder Beeintrichtigung der Eiprodukte zu verhindern.

S. Fiir alle Verwendungszwecke ist Trinkwasser zu benutzen; fiir die Erzeugung von Dampf ist jedoch die
Verwendung von Wasser, das keine Trinkwassereigenschaften besitzt, ausnahmsweise unter der Bedingung
erlaubt, daf die hierfiir gelegten Leitungen eine anderweitige Verwendung des Wassers nicht zulassen und eine
Kontamination der ‘Eier und ‘Eiprodukte ausschliefen. Ferner kann -ausnahmsweise die Verwendung von
Wasser, das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, zur Kithlung der Kiihlmaschinen zugelassen werden. Die
Leitungen fiir das Wasser, das keine Trinkwassereigenschaften besitzt, miissen sich von den Trinkwasserlei-
tungen deutlich unterscheiden..

6. Reinigungs- und Desinfektionsmittel sowie dhnliche Stoffe sind so zu verwenden und zu lagern, daf sie sich
nicht nachteilig auf die Arbeits- und Einrichtungsgegenstinde oder die Eiprodukte auswirken. Anschliefend
miissen die Arbeits- und Einrichtungsgegenstinde griindlich mit Trinkwasser gespiilt werden.

7. Personen, die die Eier und Eiprodukte mit Krankheitskeimen infizieren kénnen, diirfen beim Bearbeiten und
sonstigen Behandeln dieser Erzeugnisse nicht mitwirken.

8. Alle Personen, die bei der Bearbeitung und Behandlung von Eiern und Eiprodukten mitwirken, haben durch
ein drztliches Gesundheitszeugnis nachzuweisen, daff ihrer Titigkeit nichts entgegensteht. Das Gesundheits-
zeugnis ist jedes Jahr zu erneuern, es sei denn, daff nach dem Verfahren des Artikels 14 eine andere,
gleichwertige Regelung zur 4rztlichen Uberwachung des Personals anerkannt wird. ‘

KAPITEL IV

VORSCHRIFTEN FUR EIER, DIE ZUR HERSTELLUNG VON EIPRODUKTEN VERWENDET WERDEN
SOLLEN

1. Die zur Herstellung von Eiprodukten bestimmten Eier miissen gemifd den Bestimmungen der Verordnung
(EWG) Nr. 95/69 der Kommission vom 17. Januar 1969 zur Durchfithrung der Verordnung (EWG)
Nr. 1619/68 iiber Vermarktungsnormen fiir Eier (1), zuletzt geindert durch -die Verordnung (EWG)
Nr. 3906/86 (2), verpackt sein. .

2. a) -Fir die Herstellung von Eiprodukten diirfen nur nicht angebriitete, fiir den menschlichen Verzehr
geeignete Eier verwendet werden; ihre Schale muf voll entwickelt 'sein und darf keine Beschidigungen
aufweisen;

b) - abweichend von Buchstabe a) konnen Knickeier fiir die Hersteltung von Eiprodukten verwendet werden,
sofern sie von den Packstellen oder den Erzeugern direkt an einen zugelassenen Betrieb geliefert und so
schnell wie méglich aufgeschlagen werden.

3. Eier ‘und Eiprodukte, die fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet sind, miissen ausgesondert und so
ungeniebar gemacht werden, daf sie fir Erndhrungszwecke nicht mehr verwendet werden kénnen. Sie sind
sofort in den Raum gemifS Kapitel Il Nummer 8 zu verbringen.

KAPITEL -V
BESONDERE HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR DIE HERSTELLUNG VON EIPRODUKTEN

Alle Arbeitsvorginge sind so auszufithren, daff wihrend der Herstellung, innerbetrieblichen Beférderung und
Lagerung der Eiprodukte Kontaminierungen vermieden werden. Insbesondere muf folgendes gewihrleistet
sein: : )

(!) ABL Nr. L 13 vom 18. 1. 1969, S. 13.
(2) ABL Nr. L 364 vom 23. 12. 1986, S. 20.
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10.

11.

12.

Eier und Eiprodukte, die in einem zugelassenen Betrieb einer Behandlung unterzogen werden sollen, sind
nach ihrer Ankunft und bis zu ihrer Verarbeiting in den Riumen gemifl Kapitel -II Nummer 1
aufzubewahren. Die Innentemperatur dieser Raume muf gewihrleisten, daf8 die Eier und Eiprodukte nicht
kontaminiert werden. Tablette mit Frischeiern diirfen nicht unmittelbar auf den Boden gestellt werden;

das Auspacken und erforderlichenfalls das Waschen und Desinfizieren der Eier muf in einem Raum erfolgen,
der von dem Raum, in dem die Eier aufgeschlagen werden, getrennt ist. Das Verpackungsmatenal darf nicht
in den Raum gebracht werden, in dem das Aufschlagen stattfindet;

_die Eier sind in dem in Kapitel Il Nummer 3 Buchstabe a) genannten Raum aufzuschlagen; Knickeier gemif§

Kapitel IV Nummer 2 Buchstabe b) sind umgehend zu- verarbeiten;

verunreinigte Eier sind vor dem Aufschlagen zu reinigen; dies hat in einem Raum zu geschehen, der von dem
Raum, in dem die Eiér aufgeschlagen werden, oder jedem anderen Raum, in dem mit kontaminierungsge-
fahrdetem Eiinhalt umgegangen wird, getrennt ist. Die Reinigungsverfahren miissen so beschaffen sein, daf§
sie die Kontaminierung oder sonstige Beeintrichtigung des Eiinhalts verhindern. Die Schalen miissen zum
Zeitpunkt des Aufschlagens hinreichend trocken sein, damit Reste des Reinigungswassers nicht mit dem
Eiinhalt in Beriihrung kommen;

Eier, die nicht von Hithnern, Truthiihnern oder Perthiithnern stammen, sind im Betrieb getrennt zu befordern
und zu verarbeiten. Vor Wiederaufnahme der Verarbeitung der von Hithnern, Truthithnern oder
Perlhithnern stammenden Eier sind simtliche Geriite und Einrichtungen zu reinigen -und zu desinfizieren;

das Aufschlagen hat unabhingig vom angewandten Verfahren so zu erfolgen, daf§ eine Kontaminierung-des
Eiinhalts méglichst vermieden wird. Dabei darf der Eiinhalt nicht durch Zentrifugieren oder Zerdriicken der
Eier gewonnen werden und auch das Zentrifugieren der leeren Schalen zur Gewinnung von Eiweifiresten ist
unzulissig. Der Anfall von Schalen oder Membranresten ist auf ein Minimum zu beschrinken und darf die
Menge nach Kapitel VI Nummer 2 Buchstabe c) nicht iibersteigen;

nach dem Aufschlagen sind alle Teile des Eiprodukts unverziiglich einer Behandlung zuzufiihren. Bei der
Wirmebehandlung wird eine geeignete Zeit-Temperatur-Kombination angewandt, um etwaige im Eipro-
dukt vorhandene pathogene Mikroorganismen zu beseitigen. Wihrend der Wirmebehandlung sind die
Temperaturen stindig aufzuzeichnen. Die Aufzeichnungen iiber jede Partie, die einer Behandlung unterzogen
wurde, sind zwei Jahre lang aufzubewahren und gegebenenfalls der zustindigen Behérde vorzulegen.
Unzureichend behandelte Partien kénnen unverziiglich einer erneuten Behandlung in demselben Betrieb
unterzogen werden, sofern diese erneute Behandlung sie fiir den menschlichen Verzehr geeignet macht; wird
festgestellt, daf eine Partie fiir den menschlichen Verzehr ungeeignet ist, so-ist diese gemaf8 Kapitel IV
Nummer 3 ungeniefSbar zu machen;

erfolgt die Behandlung nicht umgehend nach dem Aufschlagen, so- ist der Eiinhalt unter ausreichend
hygienischen Bedingungen entweder gefroren oder bei einer Temperatur von hochstens 4 °C zu lagern. Die
Lagerzeit bei 4 °C darf achtundvierzig Stunden nicht iiberschreiten; dies gilt nicht fiir Bestandteile;die einer
Entzuckerung unterzogen werden;

- wenn bestimmte Produktionsmethoden es erforderlich machen, bestimmt die Kommission nach dem

Veérfahren des Artikels 14 spitestens am 31. Dezember 1991 die besonderen Fille und regelt die besonderen
Bedingungen, nach denen Eiprodukte, die in einem zugelassenen Betrieb gewonnen wurden, in einem
anderen zugelassenen Betrieb einer Behandlung unterzogen werden kénnen, sofern folgende allgemeine
Bedingungen erfiillt sind:

a) Die Eiprodukte miissen sofort nach ihrer Gewinnung entweder tiefgefroren oder auf eine Temperatur
abgekiihlt werden, die 4 °C nicht iiberschreitet; in letzterem Falle sind sie am Bestimmungsort binnen
achtundvierzig Stunden nach dem Tage des Aufschlagens einer Behandlung zu unterziehen; dies gilt nicht
fiir Bestandteile, die einer Entzuckerung unterzogen werden;

b) sie sind gemifl den Bestimmungen dieser Richtlinie in Behiltnisse abzufiillen, zu kontrollieren, zu
beférdern. und weiterzuverwenden;

¢) sie sind gemifl den Bestimmungen von Kapitel X1 zu etikettieren. Die Art der Waren ist dabei wie folgt -

anzugeben: Nlchtpasteunslertes Eiprodukt — amrBestimmungsort zu behandeln — Datum und Uhrzeit
des Aufschlagens —

die weitere Verarbeitung nach der Behandlung ist so durchzufiihren, daff eine erneute Kontaminierung der
Eiprodukte ausgeschlossen ist; insbesondere sind fliissige oder konzentrierte Produkte, die sich nicht durch
Stabilisierung bei Umgebungstemperatur halten, sofort oder nach einem Garungsprozef§ zu trocknen oder
auf eine Temperatur abzukiihlen, die 4 °C nicht {iberschreitet. Emzufrnerende Produkte sind unmittelbar
nach der Behandlung einzufrieren;

die Eiprodukte sind auf den in dieser Richtlinie vorgeschriebenen Temperaturen zu halten, bis sie zur
Herstellung anderer Nahrungsmittel verwendet werden;

in den zugelassenen Betrieben ist die Herstellung von Eiprodukten aus Ausgangsstoffen, die nicht zur
Herstellung von Lebensmitteln geeignet sind, auch zur technischen Verwendung unzulissig.
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KAPITEL VI

VORSCHRIFTEN FUR DIE DURCHFUHRUNG VON ANALYSEN

Mikrobiologische Kriterien

Die Eiproduktpartien miissen. nach der Behandlung Stichprobenkontrollen unterzogen werden, die der
Betrieb, in dem die Behandlung stattgefunden hat, vornimmt, um zu gewihrléisten, daf8:die nachstehenden
Kriterien erfiillt sind:

a) - Salmonellae: Nachweis des Nichtvorhandenseins an 25 g oder ml der Eiprodukte;

b) weitere Kriterien:
— aerobe mesophyle Bakterien: M = 10%in 1 g oder 1 ml;
— enterobacteriaceae: M = 102in 1 g oder 1 ml;
— Staphylokokken: Nachweis des Nichtvorhandenseins an 1 g der Eiprodukte;

M = Grenzwert . fiir die Bakterienzahl; das Ergebnis der Gesamtprobe ist als unbefriedigend
anzusehen, wenn bei einer oder mehreren Einzelproben -M erreicht oder iiberschritten
wird.

. Sonstige Kriterien

Die Eiproduktpartien miissen Stichprobenkontrollen unterzogen werden, die der Betrieb,'in dem die
Behandlung stattgefunden hat, vornimmt, um zu gewihrleisten, daff die nachstehenden Kriterien erfiillt
sind:

a) Der Gehalt der unverinderten Eiprodukte an 3-OH-Buttersiure darf 10 mg/kg Trockenstoff nicht
iiberschreiten.

b) Zur Gewihrleistung hygienischen Umgangs mit den Eiern oder Eiprodukten vor der Behandlung gelten
folgende Normen:

— der Milchsiuregehalt der Eiprodukte darf 1 000 mg/kg Trockenstoff nicht iiberschreiten (gilt nur fiir
unbehandelte Eiprodukte); :

— der Succinsiuregehalt der Eiprodukte darf 25 mg/kg Trockenstoff nicht iiberschreiten.
Bei fermentierten Erzeugnissen sind diese Werte jedoch die vor der Fermentierung ermittelten Werte.

c) Reste von Schalen, Membranen und anderen Teilchen in den Eiprodukten diirfen 100 mg/kg des
Eiprodukts nicht tiberschreiten.

d) Die Menge der Riickstinde der in Artikel 5 Absatz 1 genannten Stoffe darf die in Absatz 4 desselben
Artikels genannten Toleranzgrenzen nicht iiberschreiten.

Die Kommission legt bis zum 31. Dezember 1991 nach dem Verfahren des Artikels 14 folgendes fest:

— die Analyse- und Kontrollmethoden
— die Probenahmenpline
— die Anzahl der zu entnehmenden Proben

— die Analyse-Toleranzwerte.

Solange diese Entscheidungen noch nicht ergangen sind, erkennen die Mitgliedstaaten die auf internationaler
Ebene zugelassenen Analyse- und Kontrolimethoden als Referenzmethode an.

KAPITEL VI

GESUNDHEITSUBERWACHUNG BEI DER HERSTELLUNG

Die Betriebe unterliegen der Uberwachung durch die zustindige Behorde.

Diese Uberwachung umfaft alle erforderlichen Kontrollmanahmen, um zu gewihrleisten, daf der Hersteller-
der Eiprodukte die Anforderungen dieser Richtlinie einhilt. Insbesondere werden folgende Kontrolimafnah-
men.durchgefiihrt:

— Uberwachung des Herkunftsorts der Eier und des Bestimmungsorts der Eiprodukte sowie des in Artikel 4
vierter Gedankenstrich genannten Verzeichnisses;
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— Untersuchung der zur Herstellung von Eiprodukten bestimmten Eier;

— Kontrolle der Eiprodukte beim Ausgang aus dem Betrieb;

— Priifung der Sauberkeit der Raume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite sowie der Einhaltung der
Hygienevorschriften fiir das Personal;

— Entnahme aller notwendigen Proben zur Durchfithrung von Laboruntersuchungen, um sicherzustellen,
daR die Eier und Eiprodukte den Anforderungen dieser Richtlinie entsprechen. Die Ergebnisse dieser
Kontrollen werden in ein Verzeichnis eingetragen und dem Hersteller der Eiprodukte mitgeteilt; »

— Genuftauglichkeitsbescheinigung.

2. - Auf Anordnung der zustindigen Behorde hat der Hersteller der E/i'produkte die Hiufigkeit der Laborunter-
suchungen gemifd Artikel 4 erster Gedankenstrich zu verstirken, sofern dies fiir die hygienische Herstellung
der Eiprodukte als notwendig erachtet wird.

N KAPITEL VI
ABFULLUNG DER EIPRODUKTE IN BEHALTNISSE

1. Das Abfiillen der Eiprodukte in Behiltnisse muf unter zufriedenstellenden hygienischen Bedingungen
erfolgen, so dafl jegliche Kontamination der Eiprodukte vermieden wird.

Die Behaltnisse miissen alle hygienischen Bedingungen erfiillen, insbesondere:

— diirfen sie die organoleptischen Eigenschaften der Eiprodukte nicht verindern;

— diirfen sie-auf die Eiprodukte keine fiir den Menschen schadlichen Stoffe iibertragen;

— miissen sie ausreichend fest sein, um einen wirksamen Schutz der Eiprodukte zu gewihrleisten:

2. Der Raum zur Lagerung der Behiltnisse muf§ frei von Staub und Ungeziefer sein; das Material fiir
Einwegbehiltnisse darf nicht auf dem Fuflboden gelagert werden.

3. Fiir Eiprodukte verwendete Behiltnisse miissen beim Einfiillen sauber sein; Mehrwegbehiltnisse miissen vor
dem Einfiillen gereinigt, desinfiziert und gespiilt werden.

4. Die Behiltnisse miissen auf hygienische Weise in den Arbeitsraum verbracht und unverziiglich verwendet

werden.

. Sofort nach dem- Emfullen miissen die Behiltnisse verschlossen und in die Lagerraume gemifd Kapitel I

Nummer 1 verbracht werden.

Fir Eiprodukte benutzte Behiltnisse konnen erforderlichenfalls fiir andere Nahrungsmittel verwendet
werden, sofern sie gereinigt und desinfiziert werden, um eme Kontaminierung der Eiprodukte zu
vermeiden.

Behaltnisse, die zur Beforderung von Eiprodukten in Groffmengen verwendet werden, miissen hygienisch
einwandfrei sein und insbesondere folgenden Anforderungen entsprechen:

— ihre Innenwinde und anderen Teile, die mit dém Eiprodukt in Beriihrung kommen kénnen, miissen aus
Material bestehen, das glatt, korrosionsbestindig,:leicht zu waschen, zu reinigen und zu desinfizieren ist;
es datf an das Eiprodukt keine Stoffe in einer Menge abgeben, die die menschliche Gesundheit gefihrden,
die Zusammensetzung des Eiprodukts verindern oder seine organoleptischen Eigenschaften beeintrich-
tigen kann;

— sie miissen so beschaffen sein, daf das Eiprodukt vollstindig entfernt werden kann; sind die Behaltnisse mit
Hahnen versehen,.so missen diese sich leicht abnehmen, zerlegen waschen, reinigen und desinfizieren
lassen;

— sie missen sofort nach:jedem Gebrauch und, soweit erforderlich, vor .jedem erneuten Gebrauch
gewaschen, gereinigt, desinfiziert und-gespiilt werden;

— sie miissen nach dem Einfillen, wihrend des Transports und bis zur Verwendung der Eiprodukte
angemessen dicht verschlossen sein;

— sie diirfen nur zum Transport von Eiprodukten verwendet werden.



22.7.89 Amtsblatt der Europiischen Gemeinschaften Nr. L 212/99

Unbeschadet der Bestimmungen dieses Kapitels bestimmt die Kommission jedoch erforderlichenfalls erstmalig bis
zum 31. Dezember 1990 nach dem Verfahren des Artikels 14, sofern dies sich nicht nachteilig-auf die Eiprodukte
und die ibrigen betroffenen Erzeugnisse auswirkt, welchen besonderen Bedingungen Behaltnisse entsprechen
miissen, die beim Transport anderer Nahrungsmittel verwendet werden, insbesondere hinsichtlich

— Waschen, Reinigen und Desinfizieren vor jeder Wiederverwendung,
— der Bedingungen beim Transport,

— der Fristen der Verwendung.

Bis zum Inkrafttreten der im zweiten Absatz genannten Beschliisse, jedoch spitestens bis zum 31. Dezember
1991, :

— bleiben die einzelstaatlichen Vorschriften, die die Verwendung von Behiltnissen anderer Nahrungsmittel als
Eiprodukte fiir ‘den Transport im. innerstaatlichen Bereich zulassen, sowie diesbeziigliche zweiseitige
Vereinbarungen zwischen den Mitgliedstaaten in Kraft, sofern die allgemeinen Bestimmungen des Vertrages
eingehalten werden; ’

— diirfen die Mitgliedstaaten, deren einzelstaatliche Vorschriften dies zulassen, die Verbringung inihr Gebiet von
Transporten aus anderen Mitgliedstaaten, die dieselbe Zulassung vorsehen, weder beschrianken noch unter-
sagen;

— diirfen die Mitgliedstaaten, die in ihrem Gebiet den Transport anderer Nahrungsmittel in fiir den Transport -

von Eiprodukten bestimmten Behiltnissen verbieten, fiir die Transporte von.Eiprodukten aus anderen
Mitgliedstaaten dieselben Anforderungen vorschreiben.

KAPITEL IX

LAGERUNG

1. Eiprodukte miissen in den in Kapitel II Nummer 1 vorgesehenen Riumen gelagert werden.

2. Eiprodukte, fiir die bestimmte Lagertemperaturen einzuhalten sind, miissen auf diesen Temperaturen gehalten
werden. Die Lagertemperaturen sind aufzuzeichnen und das Kithltempo muf so sein; daf das Produkt die
erforderlichen Temperaturen méglichst bald erreicht; die Behiltnisse miissen so gelagert werden, daf die Luft
um die Behiltnisse frei zirkulieren kann.

3. Bei der Lagerung- diirfen folgende Temperaturen nicht iiberschritten werden:

— tiefgefrorene Produkte: - 18.°C
— gefrorene Produkte: --12°C
— gekiihlte Produkte: + 4°C
— getrocknete Produkte
(mit Ausnahme von Eiweif): + 15 °C.
KAPITEL X
BEFORDERUNG

1. Fahrzeuge und Behiltnisse fiir die Beférderung von Eiprodukten miissen so gebaut-und ausgestattet sein; dafS
die in dieser Richtlinie vorgesehenen Temperaturen wihrend der gesamten Befoérderungsdauer kontinuierlich
eingehalten werden kénnen. .

2.. Die Eiprodukte miissen so versandt werden, daf§ sie wiahrend der Beférderung vor allen schidlichen Einfliissen
angemessen geschiitzt sind.- '

3. Bei der Beforderung miissen die in Kapitel IX Nummer 3 aufgefiihrten Temperaturen eingehalten werden.
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KAPITEL XI

KENNZEICHNUNG DER EIPRODUKTE

1. Unbeschadet der Bestimmungen der Richtlinie 79/112/EWG muf jede Sendung von Eiprodukten, die den
Betrieb verlaflt, mit einem Etikett gekennzeichnet sein, das folgende Angaben enthalt:
i) entweder:

— im oberen Teil in Grofbuchstaben die Anfangsbuchstaben -des Versandlands, d. h. einen der
folgenden Buchstaben: B— D — DK — EL — ESP — F— IRL — [ — L — NL — P — UK und die
Zulassungsnummer des-Betriebes;

— im unteren Teil eine der folgenden Abkiirzungen:: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG —
EQF;

ii) -oder:
.— im oberen Teil in Grofbuchstaben den Namen des Versandlands;
— in der Mitte die Kontrollnummer des zugelassenen Betriebes;

— im unteren Teil eine der folgenden Abkiirzungen: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG —
EOF;

iii) die Temperatur, auf der die Eiprodukte gehalten werden miissen, sowie der: Zeitraum, in dem so ihre
Konservierung gewihrleistet werden kann. :

Das Etikett ist deutlich sichtbar in dauerhafter und leicht leserlicher Schrift anzubringen.

2. Die Beforderungspapiere miissen insbesondere folgende Angaben enthalten:
a) die Bezeichnung des Erzeugnisses, einschlieflich der Gefliigelart, von der die Eier stammen; -
b) die Partienummer;

¢) den Bestimmungsort sowie den.Namen und die Anschrift des ersten Empfingers.

3. Diese Angaben sowie die Angabe in der GenufStauglichkennzeichnung haben in der bzw. den Amtssprachen
des Bestimmungslandes zu erfolgen.



