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v
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
EUROPA-KOMMISSIONEN
Euroens vekselkurs ()
12. september 2017
(2017/C 302/01)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

USD amerikanske dollar 1,1933 CAD canadiske dollar 1,4477
JPY japanske yen 130,93 HKD hongkongske dollar 9,3235
DKK danske kroner 7,4400 NZD  newzealandske dollar 1,6343
GBP pund sterling 0.89878 |SGD singaporeanske dollar 1,6074
SEK svenske kroner 95355 KRW  sydkoreanske won 1 346,05
CHF schweiziske franc 1,1444 ZAR ls(}./daf.rillzanske r.anq 15,4800
1SK islandske kroner CNY inesiske renminbi yuan 7,8024

HRK kroatiske kuna 7,4513
NOK norske kroner 9,3593 i ] .

G buloarcke | L9558 IDR indonesiske rupiah 15751,56
BGN .u ga.rs e ’ MYR  malaysiske ringgit 5,0120
CzZK tjekkiske koruna 26,105 PHP filippinske pesos 60,765
HUF ungarske forint 307,11 RUB russiske rubler 68,3844
PLN polske zloty 42549 THB thailandske bath 39,522
RON rumanske leu 4,6018 BRL brasilianske real 3,7117
TRY tyrkiske lira 4,0948 MXN  mexicanske pesos 21,1297
AUD  australske dollar 1,4847 INR indiske rupee 76,4385

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europaiske Centralbank.



Kommissionens meddelelse om de tilbagebetalingsrenter, referencesatser og kalkulationsrenter for
statsstotte, der gelder for de 28 medlemsstater pr. 1. oktober 2017

(Offentliggjort i overensstemmelse med artikel 10 i Kommissionens forordning (EF) nr. 794/2004 af 21. april
2004 (EUT L 140 af 30.4.2004, s. 1))

(2017/C 302/02)

Basissatser beregnet i overensstemmelse med Kommissionens meddelelse om revision af metoden for fast-
sattelse af referencesatsen og kalkulationsrenten (EUT C 14 af 19.1.2008, s. 6). Athengig af brugen af
referencesatsen skal margenerne som defineret i denne meddelelse stadigvack leegges til. For kalkulations-
renten betyder det, at der skal leegges en margen pd 100 basispoint til. Kommissionens forordning (EF)
nr. 271/2008 af 30. januar 2008 om endring af forordning (EF) nr. 794/2004 foreskriver, at medmindre
andet er fastlagt i en specifik beslutning, vil tilbagebetalingsrenten ogsd blive beregnet ved at legge
100 basispoint til basissatsen.

De @ndrede satser er angivet med fed skrift.

De tidligere satser er offentliggjort i EUT C 278 af 22.8.2017, s. 12.

Fra Til AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI FR | HR | HU | IE IT LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE SI | SK | UK
1.10.2017 -0,15-0,15/0,76-0,15| 0,45 -0,15(0,09 -0,15/-0,15/-0,15|-0,15/-0,15| 0,59 | 0,30 -0,15/-0,15/-0,15/-0,15|-0,15|-0,15|-0,15| 1,8 3|-0,15|1,10{-0,36[-0,15|-0,15(0,6 5
1.9.2017 | 30.9.2017 |-0,13|-0,13|0,76-0,13|0,45|-0,13|0,12}-0,13}-0,13}-0,13/-0,13}-0,13/0,59{0,30}-0,13|-0,13|-0,13|-0,13|-0,13}-0,13}-0,13|1,83|-0,13|1,10/-0,36/-0,13}-0,13|0,65
1.8.2017 | 31.8.2017 [-0,13[-0,13|0,760,13/0,45|-0,13|0,12}{-0,13}-0,13}-0,13|-0,13|-0,13/0,59|0,30|-0,13}-0,13(-0,13|-0,13/-0,13/-0,13/-0,13/1,83|-0,13(1,10[-0,36-0,13/-0,13|0,78
1.6.2017 | 31.7.2017 }-0,10}-0,10(0,76}-0,10{0,45-0,10(0,12-0,10}-0,10}-0,10}-0,10}-0,10(0,70{0,37 |-0,10}-0,10}-0,10|-0,10}-0,10}-0,10}-0,10{1,83|-0,10{1,10|-0,36|-0,10}-0,100,7 8
1.5.2017 | 31.5.2017 [-0,10}-0,10|0,760,10/0,45|-0,10|0,12|-0,10-0,10-0,10(-0,10/-0,10/0,70|0,44|-0,10-0,10-0,10(-0,10}-0,10/-0,10}-0,10/ 1,83 |-0,10{1,10-0,36-0,10}-0,10|0,7 8
1.4.2017 | 30.4.2017 [-0,08-0,08|0,760,08/0,45|-0,08|0,16-0,08}-0,08]-0,08|-0,08|-0,08|0,83|0,44|-0,08/-0,08]-0,08|-0,08|-0,08|-0,08}-0,08/1,83|-0,08|1,10-0,36|-0,08|-0,08|0,7 8
1.3.2017 | 31.3.2017 [-0,08-0,08|0,76 0,08/ 0,45-0,08|0,16-0,08-0,08/-0,08(-0,08/-0,08| 1,05 |0,53|-0,08/-0,08(-0,08|-0,08/-0,08/-0,08/-0,08/ 1,83 |-0,08/1,10 -0,36|-0,08/-0,08|0,7 8
1.1.2017 | 28.2.2017 [-0,07|-0,07|0,760,07|0,45(-0,070,16|-0,07-0,07-0,07|-0,07|-0,07| 1,05 |0,75|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07-0,07|1,83|-0,07|1,10-0,36|-0,07|-0,07|0,78
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(Dvrige meddelelser)

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om endring i henhold til artikel 50, stk. 2, litra a),
i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(2017/C 302/03)

Denne offentliggarelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen om @ndring, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets
og Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 (*).

ANS@OGNING OM ANDRING

Rédets forordning (EF) nr. 510/2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for
landbrugsprodukter og fedevarer ()

ANSOGNING OM ANDRING I HENHOLD TIL ARTIKEL 9
»BAYERISCHES RINDFLEISCH«/>RINDFLEISCH AUS BAYERN«
EF-nr.: DE-PGI-0105-01219 — 7.4.2014
BGB (X) BOB ( )
1. Afsnit i varespecifikationen, som bergres af 2endringerne

— [ Betegnelse

— X Beskrivelse af produktet

— [ Geografisk omrade

— [ Bevis for oprindelse

— [ Produktionsmetode

— O Tilknytning til det geografiske omrade
— [0 Mwrkning

— [ Krav i nationale bestemmelser

— [ Andet [angives nermere]

2. Type @ndring(er):

— [X Andring af enhedsdokument eller resuméark

— [ Andring af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken hverken enhedsdokumentet
eller resuméet er offentliggjort

(") EUTL 343 af 14.12.2012,s. 1.
() EUTL 93 af 31.3.2006, s. 12. Erstattet af forordning (EU) nr. 1151/2012.
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— [0 Andring af en varespecifikation, hvor der ikke kraves endring af det offentliggjorte enhedsdokument
(artikel 9, stk. 3, i forordning (EF) nr. 510/2006)

— [ Midlertidig @ndring af varespecifikationen, fordi de offentlige myndigheder har indfert obligatoriske sund-
heds- eller plantesundhedsforanstaltninger (artikel 9, stk. 4, i forordning (EF) nr. 510/2006)

3. /Andring(er)

@nskede andringer:

b)  Beskrivelse
I punkt 3.2 @ndres folgende punkter:

1. I satningen:

»Bajersk okseked skal desuden opfylde kriterierne for slagtekategori E, U og R i EU’s handelsklasseskema for
slagtekroppe og for fedtkategori 2 til 4«

erstattes »og R« med » R og Oc.
2. T afsnittet:

»Kalv: et i en alder af mindst fem mdaneder afvaennet dyr med en slagtealder pé hejst otte maneder og af en vagt
pd mindst 120 kg og hejst pd 220 kg«

erstattes »mindst fem maneder« med »mindst seks mdneder«.
3. I afsnittet under »Kreatur:« erstattes »430« i s@tningen:
»Slagtevaegten for tyre er hajst 430 kg«
med »480«.
4. Den sidste satning:
»For hundyr er slagtealderen hgjst syv ar, og slagtevagten ma hgjst vaere 450 kg« @ndres til:
»For hundyr er slagtealderen hgjst 11 &r, og slagtevagten ma hgjst vare 500 kge.
Begrundelse:
Punkt 1:
Slagtekategori »O« ber tages i betragtning i forbindelse med alle kategorier, da ked i den kategori altid er blevet
markedsfert som »Bayerisches Rindfleische, ogsd inden den beskyttede geografiske betegnelse blev registreret. Dette

har ikke negativ betydning for kedkvaliteten.

Forbrugere vurderer ikke kadkategorier, ndr de keber oksekad, men baserer deres valg pd helt andre kriterier. De
primeare kriterier er en bestemt kgdudskaring, kedets oprindelse og produktionsmetoden.

Punkt 2:

Kalvene skal vare afveennede og skiftet til grovfoder. Dette verificeres af farven pd kedet og fordgjelseskanalens
modenhed. Hvis minimumsslagtealderen gges med kun en méned, bliver bade kedets farve og fordgjelseskanalens
modenhed klarere, hvilket letter kontrollen betydeligt.

Dette har ingen negativ betydning for kedkvaliteten og mindsker ikke forbrugernes store interesse for produktet.
Punkt 3:
I den oprindelige ansggning var den maksimale vaegt pd 430 kg for tyre ansat for lavt. En foregelse af den maksi-

male vaegt til 480 kg forventes ikke at have negativ betydning for kedkvaliteten eller mindske forbrugernes store
interesse for produktet.
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Punkt 4:

De kveagracer, der bruges til at producere »Bayerisches Rindfleisch¢, har meget lang levetid, og det betyder, at
mange malkekoer lakterer 10-20 gange. Disse dyr er ogsd altid blevet markedsfert som »Bayerisches Rindfleisch.
Den syvdrige graense for keernes slagtealder kan i nogle tilfeelde bevirke, at disse dyr udskiftes for tidligt, hvilket er
i strid med baeredygtighedsprincippet. Ved at have aldersgraensen fra syv til 11 &r forbedres og ikke forringes ked-
kvaliteten, hvilket under alle omsteendigheder garanteres ved de ovrige fastslagte parametre (DFD-kad tillades ikke,
og en maksimal pH-vaerdi pd 6). Forskning udfert af J. Kogel, A. Petautschnig, P. Stiickler, I. Andrighetto og
Ch. Augustini for ALPEN-ADRIA-sammenslutningen i, hvordan kedkvaliteten pavirkes af dyrets slagtealder (»Bezie-
hungen zwischen Schlachtalter und Merkmalen der Rindfleischqualitdt«) har vist, at ked fra keer af kvagracen
Fleckvieh bliver mindre mert fra alderen 3,2 ar til 6,6 ar. Fra en alder pd omkring 7,9 dr forbliver kedets konsi-
stenstal og merhed mere eller mindre uzndret. I den efterfolgende aldersgruppe op til 10,4 ar er det konstateret, at
kedets konsistenstal og merhed forbedres. En forggelse af slagtealderen til 11 &r forer derfor ikke til en forringelse
af kedkvaliteten.

En forggelse af den maksimale slagtevaegt til 500 kg for keer er ogsd pdkravet, ligesom for tyre, som folge af
dyrenes store krop og veagtforegelse, iser for Fleckvieh-racen, som primert bruges til produktion af »Bayerisches
Rindfleisch«. Kger af denne race opnar en vegt pd 800 kg og derover med et slagteudbytte pa op til 60 %.

I punkt 5.3 tilfgjes folgende:
Satningen

»Forbrugernes store interesse for bajersk okseked skyldes ogsa, at bajersk oksekeds saerprag mht. kvalitet, anseelse
og smag stammer fra slagtedyr af ovennzvnte tyske bajerske kvagracer og opfylder de beskrevne alders- og
veegtkriterier.c

erstattes med felgende:

»Forbrugernes store interesse for bajersk okseked skyldes ogsd, at bajersk oksekeds sarpreeg mht. kvalitet, anseelse
og smag stammer fra slagtedyr af ovennavnte tyske bajerske kvagracer og de gode naturlige vilkar for produktion
af okseked, som opfylder ovennavnte kvalitetskriterier.«

Begrundelse:

De vigtigste kvalitetskriterier for produktet er anfert i punkt 5.2 — Produkternes specificitet. »Bayerisches Rindflei-
sch« kvalitet, anseelse og smag tilskrives de specifikke anvendte racer, de gode naturlige vilkar for oksekedsproduk-
tion og ovennavnte kriterier for slagtekvag. Det ber bemarkes, at Fleckvieh-racen altid har veret tung og stor-
kroppet, og at disse genetiske betingelser udnyttes.

ENHEDSDOKUMENT

Rédets forordning (EF) nr. 510/2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for
landbrugsprodukter og fedevarer ()

»BAYERISCHES RINDFLEISCH«/>RINDFLEISCH AUS BAYERN«
EF-nr.: DE-PGI-0105-01219 — 7.4.2014
BGB (X) BOB ( )
1. Betegnelse
»Bayerisches Rindfleisch«/>Rindfleisch aus Bayern«

2. Medlemsstat eller tredjeland
Tyskland

3. Landbrugsproduktets eller fodevarens specificitet
3.1. Produktets art

Kategori 1.1. Ked (og slagtebiprodukter), fersk

() Se fodnote 2.
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3.2. Beskrivelse af det produkt, som betegnelsen i nr. 1 henviser til

Bayerisches Rindfleisch (bajersk oksekeod) omfatter slagtekroppe eller udskaringer af kvag (alle kategorier), der er
fodt, opdreattet, opfodret og indtil slagtning har opholdt sig i Bayern. Bajersk okseked ma ikke fremvise stempler
for DFD-Fleisch pa slagtekroppe, og pH-vaerdien mé ikke overstige 6,0. Ved DFD-Fleisch forstds ked, der kan karak-
teriseres som dunkel (merkt), fest (fast) og trocken (tort). Kad med sddanne karakteristika klassificeres som mangel-
fuldt. Bajersk okseked skal desuden opfylde kriterierne for slagtekategori E, U, R og O i EU’s handelsklasseskema
for slagtekroppe og for fedtkategori 2 til 4.

Pd grund af de geografiske og klimatiske vilkdr er de bajerske kveagracer staerkt forskellige fra kvagracerne i det
gvrige Tyskland. Serligt tydelig er forskellen i forhold til de nordtyske delstater, hvor malkeracen Holstein-Friesian
spiller en dominerende rolle, mens malke- og kedracen Fleckvieh tegner sig for 80 % af alle kreaturer i Bayern,
efterfulgt af Braunvieh og Gelbvieh. Derudover findes der i Bayern de lokale racer Murnau-Werdenfelser og Pinz-
gauer Rind. Bajersk okseked skal dog stamme fra de traditionelle bajerske kveegracer Fleckvieh, Braunvieh, Gel-
bvieh, Pinzgauer og Murnau-Werdenfelser.

Okseked skal desuden, for at opfylde specifikationen for bajersk okseked, athaengigt af slagtedyrenes ken opfylde
folgende mht. alder og slagtevaegt:

Kalv: et i en alder af mindst seks maneder afvannet dyr med en slagtealder pa hgjst otte maneder og af en vagt pa
mindst 120 kg og hejst pa 220 kg.

Ungkreatur: et kreatur af en alder pd mellem otte og tolv maneder og af en vagt pd mindst 150 og hejst 300 kg.

Kreatur: et hun- eller hankreatur af en alder pd over tolv méneder og en vagt pd mindst 220 kg. Slagtevaegten for
tyre er hojst 480 kg, og alderen md hgjst vaere 24 médneder. For hundyr er slagtealderen hgjst 11 ar, og slagtevaeg-
ten mé hejst veere 500 kg.

3.3. Ravarer (kun for forarbejdede produkter)

3.4. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse)

3.5. Serlige produktionstrin, der skal finde sted i det afgrensede geografiske omride

Dyrene skal principielt vere fedt, opdrattet og opfodret og have opholdt sig hele deres liv i Bayern.

Hvad slagtning angdr, gelder der ingen restriktioner for det geografiske omrade. Slagtekvaeg skal dog senest tre
timer efter indladning vére ndet frem til slagteriet. Derved sikres det, at den kedkvalitet, der udger grundlaget for
bajersk oksekads store anseelse, forbliver pa et hgjt niveau, da en for lang transporttid vil medfere en forringelse af
kedkvaliteten (f.eks. DFD) ved slagtningen.

Ved bestemmelsen af de kendetegn, der sikrer kvaliteten af bajersk okseked, tages der hensyn til folgende. Betegnel-
sen »Bayerisches Rindfleisch« ma kun anvendes for ked fra dyr, der er fodt og uden afbrydelse er opdrattet og
opfodret i Bayern, og den bajerske oprindelse md kun tildeles for ked, der uden undtagelse opfylder kriterierne
i enhedsdokumentet. Den hgje og vedvarende kvalitet sikres derved, at hvert dyr skal vaere registreret i oprindelses-
og informationsdatabanken (se http:/[www.hi-tier.de/) eller lignende systemer, og at et oprindelsesbevis folger
dyrene til slagteriet.

3.6. Serlige regler for opskeering, rivning, emballering osv.

3.7. Specifikke merkningsregler

4. Kort beskrivelse af afgreensningen af det geografiske omride

Bayern


http://www.hi-tier.de/
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5. Tilknytning til det geografiske omrade
5.1. Det geografiske omrddes specificitet

Kvagavl og den dermed forbundne anvendelse af landbrugsarealer har i flere drhundreder vearet bestemmende for
store dele af landskabsbilledet i Bayern. Dette kommer isar til udtryk i Bayerns Mittelgebirge og Voralpenland, hvor
enge og grasgange er mere almindelige end dyrkningsarealer, og de klimatiske og topografiske vilkdr fremmer den
typiske kvaegavl i Bayern. Kvagavl er den vigtigste driftsform i landbruget i de grenne omréder af Voralpenland.
Kvaegavl spiller dog traditionelt ogsa en vigtig rolle i de gvrige regioner af Bayern, og ked af kvag fra disse regio-
ner afsattes traditionelt ogsd som »Bayerisches Rindfleische.

5.2. Produktets specificitet
Opdrat

Kvagavlen i Bayern er beremt og anerkendt over hele verden. Sdledes eksporteres bajersk avlskvaeg til hele verden.
Weilheimer og Miesbacher Zuchtverband er meget succesfulde avlsforeninger. Bajersk kvaeg er meget vardsat over
hele verden, fordi de kombinerer en hej kedydelse og en hgj malkeydelse.

De typiske bajerske kvagracer Fleckvieh, Braunvieh, Gelbvieh og Murnau-Werdenfelser samt Pinzgauer Rind tegner
sig for langt over 90 % af den samlede kvagbestand. Alle disse racer findes iser eller udelukkende i Bayern.

Historien om Fleckvieh, der er den vigtigste race for Bayerns oksekadsproduktion, begynder med Max Obermaier
og Johann Fischbacher fra Gmund ved Tegernsee, der i 1837 hentede det beremte »Simmenthaler« kvag fra
Schweiz til hjembyen Miesbach.

Miesbach er i dag den vigtigste forening af avlere af Fleckvieh, ndr det drejer sig om salg af kvier og kalve. Kvagav-
len straekker sig fra Miinchen til graensen til @strig, i vest til Weilheim og i st til Traunsteiner avlsomradet. Knap
50 000 stambogsforte keer stdr pd omkring 1800 kvagbedrifter. Opdrat af ungkveeg foregar iser, men ikke
obligatorisk, pd engomrdder og bjergenge. Kvagavlens sterke sider er stor ydeevne, sundhed, bedste yver og bedste
fundament. Fleckvieh egner sig til kvagavl under alle forhold. Avlsforeningen Miesbach har gjort byens navn kendt
i Europa og hele verden.

Sammen med Fleckvieh blev der i tidens lgb udviklet andre typer bajerske kvagracer sdsom Allgduer Braunvieh,
Frinkische Gelbvieh, Pinzgauer og Murnau-Werdenfelser. Braunvieh findes iser i Allgidu i de rd bjerg- og alpeomra-
der og de tilstadende grasnings- og foderdyrkningsomrader.

Bajersk oksekods anseelse

Bayerisches Rindfleisch er kendt i Tyskland og i udlandet, nyder stor anseelse og eksporteres i store maengder til
iser Italien og Frankrig. Bajersk oksekad markedsfores sdledes i Frankrig som »Boeuf de Baviére« for at kunne drage
fordel af de franske forbrugeres store interesse for bajersk okseked.

Forbrugerundersegelser, som Teknisk Universitet i Miinchen gennemferte i 1998, 2003 og 2007, viser klart, at
bajersk okseked nyder stor anseelse hos forbrugerne. Undersegelserne i 2003 og 2007 viser siledes, at forbrugerne
pd grund af denne store anseelse er villige til at betale en merpris for bajersk okseked pd mellem 0,85 EUR og
0,65 EUR pr. kg okseked. Desuden viste undersegelser i hele Tyskland i 2003, at ca. 65 % (i Sydtyskland ca. 88 %)
af de adspurgte svarede, at bajersk okseked har en hgj eller meget hgj kvalitet. I denne sammenhang kunne 75 %
af de adspurgte forbrugere i Sydtyskland ogsa tilslutte sig udtalelsen om, at Bayern rader over gode naturlige vilkdr
for oksekedsproduktion, og 63 % var enig i, at naturen i Bayern fortsat er oprindelig og uberert, hvad der ligger til
grund til bajersk oksekeds kvalitet og gode smag.

Den heje kvalitetsopfattelse af bajersk okseked er dermed navnlig baseret pd den af forbrugerne fornemmede for-
bindelse mellem oprindelse og kvalitet. Produktets serlige ry og drsagssammenhangen mellem dette ry og regionen
er flere gange blevet fastslaet ved representative undersegelser ogsé i den senere tid.

Oksekodets plads i Bayerns madkultur

I Bayern blev okseked tidligere is@r sat pd bordet ved festlige lejligheder (paske, pinse, kirkebegivenheder og jule-
tid). I den forbindelse spiller kogt oksekad en yderst vigtig rolle i det bajerske kekken. F.eks. er kogt okseked et
typisk maltid, der er meget vaerdsat i hele Bayern. Andre typiske bajerske retter er Tellerfleisch, Miinchner Kronflei-
sch og Bofflamot (Boeuf a la mode). Okseked (og kalveked) findes ogsd i et af de mest beremte bajerske pelsepro-
dukter, nemlig Miinchner Weisswurst. Kalvekedsandelen pd mindst 51 % giver WeifSwurst dens typiske smag, der er
verdensbergmt.
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Hoj kedkvalitet gennem kvalitetssikring i alle afsatningsled:

Kodets srlige anseelse er blevet opndet og udbygget gennem malrettet kvalitetssikring i flere afseetningsled i de
sidste 20 4r.

Navnlig fravelgelsen af ked af ringere kvalitet gennem udelukkelse af DFD-ked (Dark, Firm, Dry) og maéling og
overholdelse af en pH-verdi pa hgjst 6,0 som obligatorisk kriterium for kvalitetssikring har i stort omfang bidraget
til, at bajersk okseked har opndet stor anerkendelse og hej anseelse hos forbrugerne og spiller en vigtig rolle ved
forbrugernes valg og keb af okseked.

5.3. Arsagssammenhaeng mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller kendetegn (ved BOB) eller produktets bestemte
kvalitet, anseelse eller andre egenskaber (ved BGB)

De fleste kreaturer i Bayern opdrettes i omrddet mellem Alperne, det alpinske forland, det alpinske bakkeland og
i Gstbayerns Mittelgebirge. Men ogsd i mange andre omrader af Bayern har flere drhundreders traditioner og den
store betydning af kvagavl og oksekedsproduktion for bajersk landbrugsproduktion skabt store faglige feerdigheder
hos kvagproducenterne. Forbrugernes store interesse for bajersk okseked skyldes ogsd, at bajersk oksekeds sar-
prag mht. kvalitet, anseelse og smag stammer fra slagtedyr af ovennavnte tyske bajerske kvagracer og de gode
naturlige vilkér for produktion af okseked, som opfylder ovennavnte kvalitetskriterier. Dette og den vigtige rolle,
som det lokale oksekad spiller for Bayerns madkultur, har bidraget til, at bajersk okseked er blevet kendt langt ud
over Bayerns graenser som en regional specialitet med sarlig anseelse. Bayern er den tyske delstat med den storste
kvagproduktion, og opdraettet af kvagracerne Fleckvieh, Braunvieh og Gelbvieh ligger i toppen pé verdensplan. Af
de i alt 12,7 mio. kreaturer af alle racer i Tyskland befinder omkring 3,5 mio. (dvs. ca. 27 %) sig pé bajerske land-
brugsbedrifter.

Den store anseelse, som bajersk okseked nyder hos forbrugerne, kan forklares med det artilange kvalitetsarbejde
(Gepriifte Qualitdit — Bayern), som de bajerske landbrugsbedrifter og fedevarevirksomheder har udfert. Denne
store anseelse er flere gange og konsekvent blevet bekraeftet gennem de allerede navnte forbrugerundersogelser
i drene 1998, 2003 og 2007.

Henvisning til offentliggorelse af varespecifikation

(artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006) (*))
Markenblatt Vol. 39 af 27.9.2013, Part 7a-bb

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/blattdownload/marken/2017/36/Teil-7/20170908

(*) Se fodnote 2.
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