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II

(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAEISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Ingen indsigelse mod en anmeldt fusion
(Sag COMP/M.5599 — AMCOR/ALCAN)
(E@S-relevant tekst)

(2010/C 35/01)

Den 14. december 2009 besluttede Kommissionen ikke at gore indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion
og erklare den forenelig med fallesmarkedet. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Radets
forordning (EF) nr. 139/2004. Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pd engelsk og vil blive offentlig-
gjort, efter at eventuelle forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner p& Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.curopa.eu/competition/
mergers/cases|). Dette websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger,
idet de er opstillet efter bl.a. virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/da/index.htm) under dokument-
nummer 32009M5599. EUR-Lex giver online-adgang til EU-retten.

Ingen indsigelse mod en anmeldt fusion
(Sag COMP/M.5584 — Belgacom/BICS/MTN)
(E@S-relevant tekst)

(2010/C 35/02)

Den 26. oktober 2009 besluttede Kommissionen ikke at gere indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion
og erklere den forenelig med fallesmarkedet. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Radets
forordning (EF) nr. 139/2004. Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa engelsk og vil blive offentlig-
gjort, efter at eventuelle forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Dette websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger,
idet de er opstillet efter bl.a. virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.curopa.cu/dafindex.htm) under dokument-
nummer 32009M5584. EUR-Lex giver online-adgang til EU-retten.
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Ingen indsigelse mod en anmeldt fusion
(Sag COMP/M.5764 — BNP Paribas/Dexia Epargne Pension)
(E@S-relevant tekst)
(2010/C 35/03)

Den 8. februar 2010 besluttede Kommissionen ikke at gore indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og
erkleere den forenelig med fallesmarkedet. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Rddets
forordning (EF) nr. 139/2004. Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa fransk og vil blive offentliggjort,
efter at eventuelle forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Dette websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger,
idet de er opstillet efter bl.a. virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i eclektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/da/index.htm) under dokument-
nummer 32010M5764. EUR-Lex giver online-adgang til EU-retten.
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OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,

IV

(Oplysninger)

KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Euroens vekselkurs (')
11. februar 2010
(2010/C 35/04)

1 euro =

Valuta Kurs Valuta Kurs
usD amerikanske dollar 1,3718 AUD australske dollar 1,5446
JPY japanske yen 123,03 CAD  canadiske dollar 1,4502
DKK danske kroner 7,4452 HKD  hongkongske dollar 10,6590
GBP pund sterling 0,87750 | NZD  newzealandske dollar 1,9633
SEK svenske kroner 9,9598 SGD singaporeanske dollar 1,9377
CHF schweiziske franc 1,4663 KRW  sydkoreanske won 1585,77
ISK islandske kroner ZAR sydafrikanske rand 10,5509
NOK norske kroner 8,0975 CNY kinesiske renminbi yuan 9,3757
BGN bulgarske lev 1,9558 HRK kroatiske kuna 7,3163
CZK tjekkiske koruna 26,008 IDR indonesiske rupiah 12 850,95
EEK estiske kroon 15,6466 MYR  malaysiske ringgit 4,7018
HUF ungarske forint 270,50 PHP filippinske pesos 63,404
LTL litauiske litas 3,4528 RUB russiske rubler 41,3730
LVL lettiske lats 0,7094 THB thailandske bath 45,496
PLN polske zloty 4,0285 BRL brasilianske real 2,5342
RON rumeanske leu 4,1045 MXN mexicanske pesos 17,9363
TRY tyrkiske lira 2,0758 INR indiske rupee 63,7900

(") Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europiske Centralbank.
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REVISIONSRETTEN

UDTALELSE Nr. 1/2010
»Forbedring af den finansielle forvaltning af Den Europaeiske Unions budget: Risici og udfordringer

(2010/C 35/05)

Den Europziske Revisionsrets udtalelse nr. 1/2010 »Forbedring af den finansielle forvaltning af Den Euro-
peiske Unions budget: Risici og udfordringer« er netop blevet offentliggjort pd Revisionsrettens websted:

http:/[www.eca.europa.cu
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OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Ajourfering af listen over opholdstilladelser, jf. artikel 2, nr. 15, i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 562/2006 om indferelse af en fallesskabskodeks for personers graensepassage
(Schengengransekodeks) (EUT C 247 af 13.10.2006, s. 1, EUT C 153 af 6.7.2007, s. 5, EUT C 192 af
18.8.2007, s. 11, EUT C 271 af 14.11.2007, s. 14, EUT C 57 af 1.3.2008, s. 31, EUT C 134 af
31.5.2008, s. 14, EUT C 207 af 14.8.2008, s. 12, EUT C 331 af 31.12.2008, s. 13, EUT C 3 af
8.1.2009, s. 5, EUT C 64 af 19.3.2009, s. 15, EUT C 198 af 22.8.2009, s. 9, EUT C 239 af
6.10.2009, s. 2, EUT C 298 af 8.12.2009, s. 15 og EUT C 308 af 18.12.2009, s. 20)

(2010/C 35/06)

Offentliggorelsen af listen over opholdstilladelser som omhandlet i artikel 2, nr. 15, i Europa-Parlamentets
og Radets forordning (EF) nr. 562/2006 af 15. marts 2006 om indferelse af en fallesskabskodeks for
personers gransepassage (Schengengransekodeks) er baseret pa de oplysninger, medlemsstaterne meddeler
Kommissionen i overensstemmelse med artikel 34 i Schengengransekodeksen.

Ud over de oplysninger, der offentliggares i Den Europeiske Unions Tidende, findes der pd webstedet for
Generaldirektoratet for Retfeerdighed, Frihed og Sikkerhed oplysninger, der ajourferes hver maned.

TJEKKIET
Erstatter den liste, der er offentliggjort i EUT C 57 af 1.3.2008
Opholdstilladelser:

Udstedt i overensstemmelse med Rddets forordning (EF) nr. 1030/2002:
— Povoleni k pobytu

(Opholdstilladelse, standardiseret sticker, der indsattes i rejsedokument — er siden den 1. maj 2004
blevet udstedst til tredjelandsstatsborgere med permanent eller lengerevarende ophold) (opholdets formal
er angivet pa stickeren)

Andet:
— Prikaz o pobytu rodinného piislusnika ob¢ana Evropské unie

(Opholdstilladelse udstedt til et familiemedlem til en EU-borger — udstedes til tredjelandsstatsborgere —
familiemedlemmer til EU-statsborgere med midlertidigt ophold — hzfte med bldt omslag, udstedt siden
den 27. april 2006)

— Prikaz o povoleni k trvalému pobytu

(Permanent opholdstilladelse, hafte med gront omslag — er siden den 27. april 2006 blevet udstedt til
tredjelandsstatsborgere — familiemedlemmer til EU-statsborgere og statsborgere fra E@S/Schweiz) (indtil
den 21. december 2007)

— Potvrzeni o pfechodném pobytu na tzemi

(Bevis for midlertidigt ophold, sammenfoldeligt dokument — er siden den 27. april 2006 blevet udstedt
til statsborgere fra EU/E@S/Schweiz)

— Povoleni k pobytu

(Opholdstilladelse, sticker indsat i rejsedokument — udstedt i perioden fra 15. marts 2003-30. april
2004 til tredjelandsstatsborgere med permanent ophold)
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— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince
(Opholdstilladelse, haefte med grent omslag — udstedt mellem 1996 og den 1. maj 2004 til tredje-
landsstatsborgere med permanent ophold, mellem 1. maj 2004-27. april 2006 til familiemedlemmer til
EU-statsborgere med permanent eller midlertidigt ophold og til statsborgere fra EQS/Schweiz og disses
familiemedlemmer)

— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince

(Opholdstilladelse, hafte med grant omslag — er siden Tjekkiets tiltraedelse af Schengenomrédet blevet
udstedt til statsborgere fra E@S[Schweiz og disses familiemedlemmer)

Poznamka: V piipadé drziteld povoleni k pobytu ve formé knizky je relevantni kategorie pobytu
indikovdna v cestovnim dokumentu formou otisku razitka:

(Bemeerk: Nér der tale om indehavere af opholdstilladelser i form af hefter, er den relevante kategori af
ophold anfert i rejsedokumentet i form af et stempel)

— Prechodny pobyt od ... do .../Midlertidigt ophold gyldigt fra ... til ...

— Trvaly pobyt v CR od ...[Permanent ophold gyldigt fra ...

— Rodinny piislusnik oblana Evropské unie/Familiemedlem til EU-statsborger
— Prikaz povoleni k pobytu azylanta

(Opholdstilladelse til personer, som har fiet bevilget asyl, hafte med grat omslag — udstedes til
personer, som har fiet bevilget asyl)

— Prikaz opréavnéni k pobytu osoby pozivajici doplitkové ochrany

(Opholdstilladelse til personer, som har fiet bevilget subsidieer beskyttelse, hafte med gult omslag —
udstedes til personer, som har fiet subsidier beskyttelse)

Ovrige dokumenter:
— Cestovni doklad Umluva z 28. cervence 1951

(Rejsedokument, jf. konventionen af 28. juli 1951 — udstedt siden den 1. januar 1995) (siden den
1. september 2006 som e-pas)

— Cizinecky pas
(Udlendingepas — hvis udstedt til en statslas (stemples pd de indre sider med et officielt stempel med
ordlyden »Umluva z 28. zdfi 1954/Convention of 28 September 1954« — er blevet udstedt siden den
17. oktober 2004) (siden den 1. september 2006 som e-pas)

— Seznam cestujicich na Skolni vylet v rdmci Evropské unie

(Liste over deltagere i en skolerejse inden for Den Europwiske Union, papirdokument — er blevet
udstedt siden den 1. april 2006)

SCHWEIZ
Zndring af den liste, der er offentliggjort i EUT C 331 af 31.12.2008

Punkt 1, litra a), forste led, affattes sdledes:

— nationalt visum af kategori D med folgende angivelse »Vaut comme titre de séjour« (galder som
opholdstilladelse)
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Ajourfering af referencebelob gaeldende ved passage af de ydre graenser, jf. artikel 5, stk. 3, i Europa-

Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 562/2006 om af 15. marts 2006 indferelse af en

fellesskabskodeks for personers gransepassage (Schengengransekodeks) (EUT C 247 af

13.10.2006, s. 19, EUT C 153 af 6.7.2007, s. 22, EUT C 182 af 4.8.2007, s. 18, EUT C 57 af
1.3.2008, s. 38, EUT C 134 af 31.5.2008, s. 19 og EUT C 37 af 14.2.2009, s. 8)

(2010/C 35/07)

Offentliggorelsen af referencebelob galdende ved passage af de ydre granser, jf. artikel 5, stk. 3, i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 562/2006 af 15. marts 2006 om indferelse af en fallesskabs-
kodeks for personers gransepassage (Schengengransekodeks), er baseret pd de oplysninger, medlemsstaterne
meddeler Kommissionen i overensstemmelse med artikel 34 i Schengengransekodeksen.

Ud over de oplysninger, der offentliggores i EUT, findes der pad webstedet for Generaldirektoratet for
Retferdighed, Frihed og Sikkerhed oplysninger, der ajourfores hver méned.

SPANIEN
Erstatter de oplysninger, der er offentliggjort i EUT C 37 af 14.2.2009

I det spanske statsministeriums bekendtgerelse PRE[1282/2007 af 10. maj 2007 om, hvilke ekonomiske
midler der kraves af udlendinge for at fd indrejse i Spanien, fastsattes det belab, udlendinge skal rade over
for at kunne fa indrejse i Spanien.

a) Til daekning af opholdsudgifter skal udleendinge under deres ophold i Spanien pr. dag og pr. ledsagende
person, over for hvem der bestdr forsgrgerpligt, kunne bevise, at de rdder over et beleb i euro svarende
til 10 % af den garanterede bruttomindstelon (i 2010 = 63,30 EUR) eller et tilsvarende beleb i uden-
landsk valuta. Uanset opholdets varighed skal dette minimumsbeleb under alle omstendigheder pr.
person udgere 90 % af den galdende garanterede bruttomindstelon (i 2010 = 570,00 EUR) eller et
tilsvarende belgb i udenlandsk valuta.

b) Ved tilbagerejsen til hjemlandet eller transit gennem et tredjeland skal udlendinge kunne forevise
billet(ter), der ikke kan overdrages, og som lyder pé den rejsendes navn, med angivelse af rejsetidspunktet
for det pageldende transportmiddel.

Udlendinge skal kunne bevise, at de rdder over ovennavnte subsistensmidler i form af enten kontanter,
noterede checks, rejsechecks, betalingskort eller kreditkort, der skal ledsages af et nyligt kontoudtog eller en
bankbog (bankbrev eller kontoudtog udprintet fra internettet accepteres ikke) eller andet, der tydeligt viser
det belgb, der er til rddighed pa kortet eller kontoen.
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\%

(Udtalelser)

ADMINISTRATIVE PROCEDURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Indkaldelse af forslag i henhold til arbejdsprogrammet for det felles europeiske forskningsprogram
for metrologi (EMRP)

(2010/C 35/08)

Det meddeles herved, at der ivarksattes en forslagsindkaldelse for emneomrader efterfulgt af en for-
slagsindkaldelse for relaterede projekter og tilknyttede forskerlegater i henhold til arbejdsprogrammet for
det europziske forskningsprogram for metrologi.

Der indkaldes forslag som anfart nedenfor: EMRP-indkaldelse 2010 inden for folgende forskningsomrader:
— Industrirelateret metrologi

— Miljorelateret metrologi.

Indkaldelsens vejledende budget for hvert forskningsomrdde er 41,28 mio. EUR.

Indsendelsesfristen er den 28. marts 2010 for forslag til potentielle forskningsemner og den 11. oktober
2010 for forslag til projekter og tilknyttede forskningslegater.

Yderligere oplysninger og relevante dokumenter i forbindelse med indkaldelsen er offentliggjort pa felgende
adresse:

http:/[www.emrponline.eu
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ANDRE RETSAKTER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fodevarer

(2010/C 35/09)

Denne offentliggorelse giver ret til at gere indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 7 i forordning (EF) nr.
510/2006. Eventuelle indsigelser skal vere Europa-Kommissionen i hande senest seks maneder efter datoen
for offentliggorelsen.

ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»HALBERSTADTER WURSTCHEN
EF-Nr.: DE-PGI-0005-0615-02.07.2007
BGB ( X ) BOB ()
1. Betegnelse:

»Halberstidter Wiirstchenc

2. Medlemsstat eller tredjeland:
Tyskland

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:
3.1. Produkttype:

Kategori 1.2. Kedprodukter (opvarmet, saltet, roget, m.m.)
3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1:

»Halberstddter Wiirstchen« er tynde, aflange kogepelser i fine tynde naturtarme (lammetarme), der
udelukkende udbydes som konserveret produkt.

Den meorke regede farve og den umiskendelige intense rogede smag med begetrasaroma er karakteri-
stiske traek. De opstar ved regning i flere tempi i en regeovn med skorsten og underfyring (glader) med
varierende luftfugtighed og regtathed i ragekammeret og regtemperaturtoppe pa op til 110 °C i korte
perioder. Ved den bevidste styring af glode-|rogtemperaturerne frembringes der farve- og aromadan-
nende indholdsstoffer, der er bestemmende for den smag og merke farve, som »Halberstiadter Wiirst-

chenc har.

— Storrelse (tykkelse): 20-24 mm
— Laengde: 12-18 cm
— Vagt: 50-90 g

— Polsernes sammensatning:
— svineked: ca. 45 %
— oksekad: ca. 15%

— svinespak: ca. 15 %
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— naturtarm (lammetarm): ca. 1,5%
— drikkevand: ca. 18%
— nitritkonserveringsalt: ca. 2%

— krydderier (iseer hvid peber og muskatblomme): ca. 1,5 %

— tilsetningsstoffer: ca. 2%
— fedtindhold: 20% (£ 5 %)
— kedprotein uden bindeveavsprotein: mindst 7,5 %.

3.3. Ravarer (kun for forarbejdede produkter):

3.4. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):

3.5. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgrensede geografiske omrdde:

Alle fremstillingstrin, herunder forvarmning, terring, regning, kogning, modning og konservering,
foregdr i det afgreensede geografiske omrade.

3.6. Serlige regler vedrorende udskeering, rivning, emballering osv.:

3.7. Sarlige regler for markning:

4. Preecis afgreensning af det geografiske omride:

Byen Halberstadts omrade

5. Tilknytning til det geografiske omrade:
5.1. Det geografiske omrddes egenart:

»Halberstadter Wiirstchen« produceres i byen Halberstadts afgransede geografiske omrade. Det drejer
sig om produkter med en 100-drig tradition, hvis gode ry blev skabt af firmaet Friedrich Heine og dets
efterkommere, som udelukkende producerede pd Halberstadts omrade.

Den sarlige rogning i en regeovn med skorsten og underfyring (gloder), som anvendes i det afgran-
sede omréde, skaber forudsatningen for produktegenskaberne ved »Halberstidter Wiirstchene, som er
blevet fremstillet efter den traditionelle metode i over 100 &r.

Rogeovnen er muret op af ildfaste sten, som er af sarlig betydning for de varmetekniske forudseet-
ninger i rggeovnen. Desuden har stenene den vigtige egenskab, at de negative rogbestanddele optages
af ovnens indvendige vagge. Disse negative rogbestanddele fiernes dermed fra paolserne, der skal roges,
sdledes at kun de smagsdannende stoffer kan udfolde sig i og pé pelserne.

Varmregningen foregdr ved gennemsnitlige regtemperaturer pa 60-75 °C i 40-50 minutter. Ved den
direkte fyring bliver rogekammertemperaturen i ovnen reguleret sdledes, at der optraeder vekslende
temperaturtoppe pd over 110 °C i korte perioder, og at luftfugtigheden dermed sankes kontinuerligt i
takt med temperatursvingningerne. Regproduktionen og regoverforslen sker i ét rum, og der sker en
karbonisering.

Til regproduktionen anvendes der en blanding af begetrasspaner og-savsmuld i forholdet 70 til 30
vagtprocent med en fugtighed pd 52 %. Dette er forudsatningen for at temperaturstyre rageprocessen
sdledes, at alle rogens vesentlige, onskede indholdsstoffer produceres i tilstrakkelig mangde og
afsaettes pd tarmoverfladen. Ved den bevidste styring af glode-/rogtemperaturerne frembringes der
farve- og aromadannende indholdsstoffer, der er bestemmende for den smag og merke farve, som
»Halberstadter Wiirstchen« har.
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Den umiddelbare regningsproces finder sted i flere tempi, der kendetegnes ved forskellige regnings-
perioder ved forskellige rogtemperaturer, og der opnds temperaturer pd 75-80 °C, 85-90 °C og 95-
100 °C og temperaturtoppe pa over 110 °C.

Rogemesteren er med sin handvarksmassige kunnen ansvarlig for at frembringe de forskellige tempe-
raturer under rggningsprocessen og opretholde disse temperaturintervaller i bestemte perioder. Tempe-
raturerne og de forskellige temperaturintervaller opnds ved, at der dannes glodereder i rogeanlaggets
fyrsted. Her anvender regemesteren sine hdndvarksmassige evner til at styre fyringsprocessen og
dermed ogsd regtemperaturerne, ved at han opbygger gledereder eller river dem op, hvorved de
onskede temperaturintervaller opnds. Disse handlinger forklarer, hvorfor der blev udviklet et system
med underfyring (gleder), som er en vasentlig forudsatning for den skinsomme regning af de
produkter, som skal fremstilles. Denne rogningsproces er ogsd opstiet som folge af den manuelle
temperaturstyring under regningen, da der under regningsprocessen sker andringer og et kontinuerligt
fald i luftfugtigheden og regtetheden i ovnen, hvilket er veasentligt for det produkt, som skal frem-
stilles.

Produktets egenart:

»Halberstddter Wiirstchen« udmeerker sig iseer ved den umiskendelige, intense regede smag og den
morke farve, som adskiller dem fra sammenlignelige produkter af anden oprindelse.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omride og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets serlige egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB):

De sarlige produktkendetegn, der er beskrevet i punkt 5.2, skyldes den sarlige traditionelle regnings-
metode i det regningsanlag, som er beskrevet i punkt 5.1.

Ovnregen er helt speciel, og den regningsproces, der foregér i den, adskiller sig vasentligt fra ragnings-
processerne i moderne varmregningsanlag.

Reduceringen af den relative luftfugtighed til < 25 % er ud over farsens stabilitet i produktet drsagen til,
at de polser, der skal behandles, kan klare de ekstremt hgje varmebelastninger uden at blive beskadiget.

I den fugtige fase er det hovedsagelig regbestanddelene, der optages, mens det i de torre, varme faser er
de forskellige regindholdsstoffer, som reagerer med hinanden og med naturtarmens og pelsefarsens
bestanddele.

Den traditionelle, typiske krydring og serlige behandling af disse produkter er drsagen til produktets
umiskendelige smag og serlige udseende. Ud over de traditionelle opskrifter og krydderiblandinger
danner den traditionelle rogningsmetode grundlaget for den umiskendelige smag, som »Halberstadter
Wiirstchen« har, og i den forbindelse er rogemesterens hdndelag, nir det galder om at styre tempe-
raturen under regproduktionen, den vigtigste forudsatning for at give produktet dets typiske smag og
polseskindet dets serlige udvendige farve.

»Halberstadter Wiirstchen« ser ud, som de gor, pd grund af den over 100 &r gamle tradition for at
fremstille polser i Halberstadt.

»Halberstadter Wiirstchen« blev for forste gang fremstillet den 23. november 1883 af slagtermester
Friedrich Heine i Halberstadt. Et dr senere dbnede denne slagtermester en fabrik i Halberstadt. I 1896
modtog Friedrich Heine en offentlig anerkendelse for sine produkter pa en kogekunstmesse, og i 1896
blev pelserne for forste gang konserveret pa ddse og prasenteret som en verdensnyhed pa kogekunst-
udstillingen i Wiesbaden. I 1913 etablerede Friedrich Heine en ny virksomhed i Halberstadt, som
dengang var den storste og mest moderne peolsefabrik i Europa.

Allerede i begyndelsen af forrige drhundrede var der ikke det jernbanespisested, hvor man ikke kunne
fa »Halberstadter Wiirstchen«. Det samme geelder ogsé »Reichsbahns« Mitropa-spisevogne, hvor der ogsa
blev serveret konserverede »Halberstddter Wiirstchenc«. »Halberstddter Wiirstchen« produceres den dag i
dag pé traditionelle virksomheder i et omfang pa flere ton om dagen.
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Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen:

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)

Varespecifikationen og det tyske patent- og varemarkekontors positive beslutning blev offentliggjort i DE
Markenblatt Heft, bd. 25 af 22. august 2007, afsnit 7b.
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Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Radets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og

fodevarer

(2010/C 35/10)

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 7 i Ridets forordning (EF)
nr. 510/2006. Eventuelle indsigelser skal vare Kommissionen i haende senest seks maneder efter datoen for

offentliggorelsen.
ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»SUSKA SECHLONSKA«
EF-Nr.: PL-PGI-005-600-23.04.2007
BGB ( X ) BOB ()
1. Navn:

3.2.

3.3.

»Suska sechloniska«

Medlemsstat eller tredjeland:

Polen

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:

. Produktets art:

Kategori 1.6: Frugt, grentsager og korn, ogsd forarbejdet

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1:

Betegnelsen »suska sechlofiska« kommer fra den lokale dialekt. »Suska« er betegnelsen for en torret
frugt, nermere bestemt en torret, roget blomme. Betegnelsen »sechlofiska« kommer af stednavnet
Sechna i kommunen Laskowa, hvorfra traditionen med terring hidrerer.

»Suska sechloniska« er en blomme, med eller uden sten, som er blevet torret og reget.

Dens starrelse, der er athengig af den anvendte blommesort, varierer fra 1,5 til 4,5 cm, og der gar 44
til 99 svesker pd 1 kg. Formen afhanger af den blommesort, der skal terres, og kan variere fra rund og
flad til mere aflang. »Suska sechlofiska« er kendetegnet ved et elastisk, fyldigt ked og et rynket og
klaebrigt skind med en merkebla til sort farve. Smagen er lettere sedlig med roget eftersmag og aroma.
Pé salgstidspunktet er vandindholdet i det ferdige produkt pd 24-42 %.

Ravarer (kun for forarbejdede produkter):

Ved produktionen af »suska sechlofiska« anvendes frugter af arten Prunus domestica af typen Wegierka
(Prunus domestica L. ssp domestica) og de heraf afledte sorter Promis, Tolar, Nektawit, Valjevka og Stanley.
Frugter af disse sorter har de gnskede kvaliteter med henblik pa terring og regning, herunder bla. et
hejt sukkerindhold og et relativt lavt vandindhold.

Frugterne skal vare sunde og uden tegn pd rdd, mekanisk skade og synlige angreb af insekter, mider
eller andre skadedyr. De anvendte frugter skal vere fri for enhver anden skade eller urenhed og for
uspecificerede organismer, der ville gore dem uegnede til konsum.
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3.4. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):

3.5. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrade:

Torringsanlaggene skal vere lokaliseret i det afgraeensede geografiske omrade, hvor ogsa hele torrings-
og regningsprocessen skal foregd. De rdmaterialer og det tre, der anvendes ved produktionen md godt
have oprindelse uden for dette omrade. Det er ikke tilladt at anvende harpiksholdigt tree. Hele torrings-
og regningsprocessen skal foregd i de sarlige sechlonska-terringsanlag.

3.6. Serlige regler vedrorende udskering, rivning, emballering osv.:

3.7. Sarlige regler for markning:

4. Precis afgreensning af det geografiske omride:

Det geografiske omréde, hvor »suska sechloriska« produceres, omfatter 239,55 km? og er beliggende i
voivodskabet Matopolskie inden for de administrative granser for de fire kommuner Laskowa, Iwkowa,
Lososina Dolna og Zegocina. Betegnelsen »sechlofiska« kommer af navnet pd byen Sechna, der ligger i
kommunen Laskowa, og denne betegnelse anvendes traditionelt i hele det geografiske omrdde, hvor
»suska sechlonska« produceres.

5. Tilknytning til det geografiske omrade:
5.1. Det geografiske omrades egenart:

Det i punkt 4 afgreensede geografiske omrdde ligger 300 m over havets overflade og er karakteriseret
ved en meget varieret topografi, hvor de fleste skraninger har haldninger pd mellem 5° og 25°.

I omrddet er der opfert karakteristiske torringsanleg, der er konstrueret og opfert af den lokale
befolkning i en stil, der er tilpasset landskabets linjer. I det omrdde, der er omfattet af de fire
kommuner, findes der ikke mindre end 677 sidanne terringsanleg. Dette vidner handgribeligt om
den meget tette forbindelse mellem produktet og det pigeldende geografiske omrdde. Antallet af
torringsanlag er en af de faktorer, der gor, at det beskrevne omrédde skiller sig ud fra omkringliggende
omrader.

Et torringsanlaeg bestdr af et fundament, der omslutter en ovn, og et lukket kammer med en rist
bestdende af traestokke. Dette kammer maéler gennemsnitligt ca. 2 meter i bredden og 3,5 meter i
leengden. I midten af kammeret er der en treevag, som deler det op i to. Den nederste del af kammeret
udgares af risten, som bestdr af tetliggende, knastfrie stokke, som er 4 gange 3 cm tykke og ca. 1 m
lange. Stokkene er anbragt i samme plan. Takket vere stokkenes placering ca. 180 cm over ovnen kan
regen og den varme luft cirkulere frit. Kammeret er forsynet med en trader, gennem hvilken det fyldes
med blommer, og som beskytter mod varmetab og ugunstigt vejr. Under hvert kammer er der en ovn.
Bygningen er forsynet med saddeltag. Torringsanleggene har normalt to eller tre kamre; der kan
imidlertid ogsé forekomme anleeg med kun et enkelt kammer eller med fem kamre.

Temperaturen i torringsanleg til produktion af »suska sechlofiska« varierer mellem 45 °C og 60 °C.

Blommer, der skal terres og roges, legges i lag af en tykkelse pd 30-50 cm. Under terringen vender
producenterne én gang om dagen blommelaget med en sarlig skovl. Processen varer 4-6 dage athan-
gigt af blommelagets tykkelse. Denne metode til torring og regning af blommer udspringer af de lokale
producenters sarlige faerdigheder, og den anvendes kun ved produktionen af »suska sechloniska« i det
afgraensede geografiske omréde.
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5.2.

5.3.

Varespecifikation:

»Suska sechlonska« underkastes sdvel terring som regning. Terringen og regningen af blommerne i
torringsanleeg sker ved hjelp af varm reg, hvilket adskiller »suska sechloniska« fra svesker, der er torret
med varm luft. Under rogningen mister blommerne noget af vandet i deres frugtked, og de optager
reg, som har bakteriedrabende egenskaber. Reduktionen af vandindholdet i frugtkedet under
rogningen og regens bakteriedrabende effekt hindrer udviklingen af forrddnelsesbakterier og forleenger
dermed produktets levetid. Rogen giver frugterne en unik farve, aroma og smag.

Da blommerne roges i lag pd 30-50 cm og vendes én gang om dagen, vil den saft, der forlader
blommerne i lebet af terringsprocessen, omslutte de terrede frugter og give dem en sod eftersmag.
»Suska sechlonska« produceret pd denne méde har en specielt sod smag, en enestdende eftersmag og
aroma, et ganske serligt udseende og et klabrigt og merkeblat til sort skind.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets scerlige egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB):

Forbindelsen mellem »suska sechlofiska« og det geografiske omrdde beror pd produktets renommé, der
bygger pd en mangedrig tradition for fremstilling af dette produkt og pd de lokale producenters
enestdende fardigheder.

De lokale producenters enestdende ferdigheder og de traditionelle produktionsmetoder, de anvender,
har betydning for kvaliteten af »suska sechlofiska«. Terringsanlaggenes konstruktion og terringsmeto-
derne afspejler de lokale producenters knowhow, og de adskiller sig betydeligt fra de produktions-
metoder, der anvendes sdvel i naboregionerne som andetsteds i Polen. Torringsanleggenes konstruk-
tion sikrer, at den varme luft og regen kan cirkulere samtidigt, hvorved blommerne torres og reges.

Forbindelsen mellem »suska sechlofiska« og det geografiske omradde kommer ogsa til udtryk ved navnet
pd landsbyen »Sechnac, der hidrerer fra torrings- og regningstraditionen, idet »sechnie« betyder torring.
Dette understreger produktets specificitet og dets dybt forankrede produktionstradition i det i punkt 4
afgrensede geografiske omrade.

Ifolge gamle beretninger indledtes blommetorringstraditionen af en lokal preast, der udbredte skikken
med regning af blommer blandt sine sognebern. Den lange tradition for »suska sechlofiska« bekraftes
af et veerk af Jan Ligeza med titlen Ujanowice — wies powiatu limanowskiego, som blev offentliggjort i
1905 (udgivet som vark nr. 9 af det polske videnskabsakademis etnografiske udvalg). Skikken har
overlevet frem til moderne tid, og den anvendte produktionsmetode har ikke @ndret sig. Det aldste
(ikke laengere benyttede) torringsanleg er over 100 dr gammelt. De serlige torringsanleg til produk-
tion af »suska sechlofiska«, som er konstrueret af de lokale producenter, er bevis for, at de gamle
metoder er bevaret. Disse torringsanleg er i harmoni med landskabet i omradet.

Torring og regning er sa populart, at der er skrevet sange og digte om traditionen, f.eks. denne gamle
sang:

»... Oj Sechna, Sechna ty skopciata wiosko, gdyby nie suszarnie bylabys stolicg ...«

(vAh Sechna, ragsveertede Sechna, hvis det ikke var for ragerierne, ville du vare hovedstads).

»Suska sechlonskas« renommé understreges ogsd af de priser og hadersbevisninger, produktet har
modtaget i diverse konkurrencer: udmarkelse i 2000 i konkurrencen »Nasze Kulinarne Dziedzictwoc,
prisen for bedste polske regionale fodevareprodukt i 2004 ved konkurrencen »Perfa 2004« og ferste-
pladsen ved rundsperget »Malopolski Smak« i 2006.
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Blommefestivalen (»Swigto Suszonej Sliwkic), der siden 2001 er blevet afholdt i Dobrociesz, og som
omfatter blommer i alle former, vidner ogsd om produktets omdemme, dets forbindelse med omradet
og om traditionen for terring af frugt. »Suska sechlofiskas« renommé understreges yderligere ved
eksistensen af den sdkaldte »de torrede blommers rutes, en turistrute udarbejdet af de lokale myndig-
heder med angivelse af gdrde med frugthaver og frugtterringsanleg.

Henvisning til offentliggorelsen af varespecifikationen:
(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)
http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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EU-Tidende, L- + C-udgaven, kun papirudgave 22 officielle EU-sprog 1100 EUR pr. ar
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