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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

RADA

Ozndmeni urlené osobdm, na néz se vztahuji omezujici opatfeni stanovend v rozhodnuti Rady
2013/255/SZBP a v nafizeni Rady (EU) & 36/2012 o omezujicich opatfenich vzhledem k situaci
v Syrii

(2018/C 46/01)

Alimu Ayyubovi (¢. 56), Fahdu Jasimovi (¢. 57), Mohammedu Ramezovi Tourjmanovi (¢. 221) a Ahmadu al-Hamuovi
(€. 227), osobam uvedenym v piiloze I rozhodnuti Rady 2013/255/SZBP () a v piiloze II nafizeni Rady (EU) ¢. 36/2012 (3
o omezujicich opatfenich vzhledem k situaci v Syrii, se ddvaji na védomi ndsledujici informace.

Rada md v imyslu pozménit odiivodnéni, kterd se tykaji vySe uvedenych osob. Témto osobdm se sdéluje, Ze mohou do
12. Ginora 2018 podat Radé Zadost za tc¢elem ziskdni zamysleného odiivodnéni, a to na tuto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C 1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

() Uk vést. L 147, 1.6.2013,s. 14,
() Uk vést. L 16,19.1.2012, 5. 1.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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EVROPSKA KOMISE
Sménné kurzy vidi euru ()
7. tinora 2018
(2018]C 46/02)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,2338 CAD kanadsky dolar 1,5445
JPY japonsky jen 134,84 HKD hongkongsky dolar 9,6463
DKK dansk4 koruna 7,4430 NZD  novozélandsky dolar 1,6897
GBP britsk libra 0,88675 | SGD singapursky dolar 1,6291
SEK  svédskd koruna 9,8585 | KRW jihokorejsky won 133572
CHF svycarsky frank 11610 ZAR  jihoafricky rand 14,7640
ISK islandskd koruna 125,00 CNY - Cinsky juan 7,7416

) HRK chorvatska kuna 7,4413
NOK norskd koruna 9,6618 ) o

IDR indonéskd rupie 16 729,40

BGN  bulharsky lev 19558 MYR  malajsijsky ringgit 4,8155
CZK  Ceskd koruna 22230 ppp filipinské peso 63,236
HUF madarsky forint 309,81 RUB rusky rubl 70,5211
PLN  polsky zloty 41595 I THB  thajsky baht 38,976
RON  rumunsky lei 4,6555 BRL brazilsky real 4,0070
TRY  tureckd lira 4,6681 MXN  mexické peso 23,0468
AUD  australsky dolar 1,5684 INR indicka rupie 79,2655

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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INFORMACE TYKAJICI SE EVROPSKEHO HOSPODARSKEHO PROSTORU

KONTROLNI URAD ESVO

Ozndmeni Kontrolniho dfadu ESVO podle ¢l. 16 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) & 1008/2008 o spolecnych pravidlech pro provozovini leteckych sluzeb ve Spolecenstvi

Zru$eni zavazkd vefejnych sluZeb v pravidelné letecké dopravé

(2018/C 46/03)

Clensky stét

Norsko

Dotcenad trasa

Vargy — Bode a zpét

Pavodni datum vstupu zdvazkl vefejné sluzby
v platnost

1. srpna 2014

(ozndmeno dne 5. zaif 2013 v UF. vést. C 256 a v dodatku EHP
¢. 50/2013)

Datum zruseni

1. srpna 2019

Adresa, na které lze ziskat znéni zdvazkd
vefejné sluzby a vSechny pfisluiné informace af
nebo dokumentaci k témto zdvazkiim

Ministry of Transport and Communications
PO Box 8010 Dep

N-0030 Oslo

NORSKO

Tel.: +47 22248353
postmottak@sd.dep.no

Ozndmeni Kontrolniho dfadu ESVO podle ¢l. 16 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) & 1008/2008 o spolecnych pravidlech pro provozovini leteckych sluzeb ve Spolecenstvi

Stanoveni zdvazki vefejné sluzby v souvislosti s pravidelnymi leteckymi sluZbami

(2018/C 46/04)

Clensky stét

Norsko

Dotcend trasa

Vargy — Bode a zpét

Datum vstupu zavazku vefejné sluzby
v platnost

1. srpna 2019

Adresa, na které lze ziskat znéni a pfislusné
informace ajnebo dokumentaci souvisejici se
zménénymi zdvazky vefejné sluzby

Ministerstvo dopravy a spoji
PO Box 8010 Dep

N-0030 Oslo

NORSKO

Tel. +47 22248353
E-mail: postmottak@sd.dep.no

https:/[www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/
?documenttype=dokumenter/anbud
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Ozndmeni Kontrolniho Gfadu ESVO podle ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €. 1008/2008 o spolecnych pravidlech pro provozovini leteckych sluzeb ve Spolecenstvi

Vyzva k podivani nabidek v souvislosti s provozovinim pravidelnych leteckych sluzeb v souladu

se zdvazky vefejné sluzby

(2018]C 46/05)

Clensky stét

Norsko

Dotcené trasy

Vargy — Bode a zpét

Doba platnosti smlouvy

od 1. srpna 2019 do 31. ¢ervence 2024

Lhata pro pfedklddani nabidek

do 25. dubna 2018 12:00 hod. mistntho ¢asu

Adresa, na které lze ziskat znéni vyzvy
k podivini nabidek a veskeré pfislusné
informacefanebo  dokumentaci  souvisejici
s vefejnym nabidkovym f{zenim a zménénymi
zdvazky vefejné sluzby

Ministerstvo dopravy a spoju
PO Box 8010 Dep

N-0030 OSLO

NORSKO

Tel.: +47 22248353
E-mail: postmottak@sd.dep.no

https:|[www.regjeringen.no/en/find-document/id2000006/
?documenttype=dokumenter/anbud
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(Ozndmeni)
SOUDNI RIZENI

SOUDNI DVUR ESVO

Zadost o poradni stanovisko Soudniho dvora ESVO ptedlozend dne 12. fijna 2017 odvolaci komisi

lichtenstejnského  Utadu pro dohled nad finan¢nimi trhy (Beschwerdekommission der

Finanzmarktaufsicht) ve véci Edmund Falkenhahn AG v. lichtenstejnsky Utad pro dohled nad
finan¢nimi trhy

(Vé&c E-9/17)
(2018/C 46/06)

Dopisem ze dne 12. ffjna 2017, ktery podatelna Soudnfho dvora obdrzela dne 12. ffjna 2017, pozddala odvolaci
komise lichtenstejnského Utadu pro dohled nad finanénimi trhy (Beschwerdekommission der Finanzmarktaufsicht)
Soudni dvir ESVO o poradni stanovisko ve véci Edmund Falkenhahn AG v. lichtenstejnsky Ufad pro dohled nad financ-
nimi trhy ohledné nésledujicich otdzek:

1.

/1.

11/2.

11/3.

11/4.

Je slucitelné se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2009/110/ES ze dne 16. zafi 2009 o pfistupu k ¢innosti
instituci elektronickych penéz, o jejim vykonu a o obezfetnostnim dohledu nad touto ¢innosti (smérnice o elek-
tronickych penézich), pokud se hodnota elektronickych penéz lisi od jmenovité hodnoty odpovidajici vysi pfija-
tych penéznich prostiedki v obdobi mezi vydanim (¢l. 11 odst. 1) a zpétnou vyménou ¢l. 11 odst. 2) za pfedpo-
kladu, Ze zpétnd vymeéna (¢l. 11 odst. 2) je pfinejmensim ve vysi jmenovité hodnoty?

V piipadé kladné odpovédi na otdzku & I/1: Maze byt tato odlisnd hodnota uvedend v otdzce ¢. I/1 vdzédna na
variabilni hodnotu (napf. cenu zlata)?

V ptipadé kladné odpovédi na otazku ¢. If2: Je v pfipadé navdzdni na variabilni hodnotu (napf. cenu zlata) sluci-
telné s ¢lankem 12 smérnice o elektronickych penézich, aby byla zpétnd vyména (¢l. 11 odst. 2) realizovdna ve
vysi presahujici jmenovitou hodnotu?

Je v €l. 7 odst. 2 prvnim a druhém pododstavci smérnice o elektronickych penézich vymezeno taxativné, co ma
byt povazovdno za bezpe¢nd aktiva s nizkym rizikem ve smyslu ¢l. 7 odst. 1 prvni véty smérnice o elektronic-
kych penézich ve spojeni s ¢l. 9 odst. 1 pism. a) smérnice Evropského parlamentu a Rady 2007/64/ES ze dne
13. listopadu 2007 o platebnich sluzbach na vnitinim trhu (smérnice o platebnich sluzbach)?

V piipadé zdporné odpovédi na otdzku ¢&. II/1: Zabrafuje ustanoveni ¢l. 9 odst. 1 pism. a) smérnice o platebnich
sluzbach piislusnému orgdnu, aby vymezil, co jsou bezpe¢nd (likvidni) aktiva s nizkym rizikem vyhradné jako
soucast rozhodnuti o udéleni povoleni v souladu s ¢ldnkem 10 smérnice o elektronickych penézich?

V piipadé zdporné odpovédi na otdzku ¢. 11/2: M4 byt odkaz na ¢l. 9 odst. 1 a 2 smérnice o platebnich sluzbich
obsazeny v ¢l. 7 odst. 1 prvni vété smérnice o elektronickych penézich vykladan jako ,bezpecnd aktiva s nizkym
rizikem“ ve smyslu ¢l. 7 odst. 2 prvniho pododstavce smérnice o elektronickych penézich, nebo jako ,bezpecnd
likvidni aktiva s nizkym rizikem*?

V zévislosti na odpovédi na otdzku ¢. II/3: Je zlato bezpecné (likvidni) aktivum s nizkym rizikem?
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.8778 — Apollo Management/Phoenix Services)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2018/C 46/07)

1.  Komise dne 2. Ginora 2018 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 a na zdkladé postoupeni
podle ¢l. 4 odst. 5 nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 ().

Toto oznameni se tykd téchto podniki:
— Apollo Management, LP (,Apollo®, USA),
— Phoenix Services International LLC (,Phoenix“, USA).

Podnik Apollo nepfimo ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovdni vyhradni kontrolu nad celym
podnikem Phoenix.

Spojeni se uskutec¢niuje ndkupem podil.
2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— podniku Apollo: ovladd nékolik investi¢nich fondd, které celosvétové investuji do spole¢nosti a dluhopist v riiznych
podnicich ptisobicich napf. v chemickém primyslu, ve sluzbich vyletnich lodi, nemocnicich, bezpe¢nostnich sluz-
béch, ve finanénictvi a v oboru obalového skla,

— podniku Phoenix: poskytuje sluzby vyrobcim oceli, jako je manipulace, zpracovani a prodej strusky, jakoZ i vyuziti
a ti{déni kovového odpadu podle pozadavki odbérateli.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak ziistdva vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednodu$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 () je tieba uvést, Ze tato véc muze byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné teti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své piipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vidy uvést
toto ¢islo jednaci:

M.8778 — Apollo Management/Phoenix Services

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zadosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2018/C 46/08)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zddosti o zménu namitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O SCHVALEN] ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENS[HO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s ¢&l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012
»TIROLER SPECK*“
EU ¢.: PGI-AT-02162 - 8.8.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Seskupeni Zadatelii a opravnény zdjem

Konsortium Tiroler Speck g.g.A.
Bundesstrafte 33

6551 Pians

RAKOUSKO

Tel. +43 544269001190
Fax +43 5442636211190
E-mail: kontakt@tirolerspeck.info

Pavodni zddost o zdpis podali ¢lenové seskupeni Zadatelti. Soucasny zadatel chrdni zdjmy producentl slaniny
,Tiroler Speck” (CHZO), a proto md opravnény zdjem na poddni této zadosti.

2. Clensky stdt nebo tieti zemé
Rakousko
3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)

— [ Nézev produktu

— X Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [X Dikaz piivodu

— [X Metoda produkce

— [X Souvislost se zemépisnou oblast{

— Oznacovani

— X Jind (zmény podrobnosti tykajicich se pFislusného atvaru, ndzvu pivodniho seskupeni Zadateld, kontrol-

niho subjektu, vnitrostatnich pozZadavkd, redakéni zmény)

() UK. vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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4. Druh zmény (zmén)
— [ Zmény specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, které nemaji byt kvalifikovany jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012
— X Zmény specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvetejnén jednotny doku-
ment (nebo jeho ekvivalent), které nemaji byt kvalifikovany jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53
odst. 2 tiettho pododstavce natizeni (EU) ¢. 1151/2012
5. Zména (zmény)

PredloZené zmény specifikace produktu jsou nezbytné na zdkladé zkuSenosti ziskanych pii feSeni praktickych
aspektdl chrdnéného vyrazu od zavedeni jeho ochrany. Tyto zmény zahrnuji podrobny popis viech dtlezitych
pozadavkd na produkci a uvddéni na trh, véetné krokt produkce, které musi rozhodné probihat v dotéené zemé-
pisné oblasti, a jejich G¢elem je zarucit jakost slaniny ,Tiroler Speck® (CHZO).

Predesld specifikace produktu sestdvajici z nékolika samostatnych dokumenti a pfiloh byla slou¢ena do jediného
dokumentu, ktery byl revidovan a aktualizovan, aby poskytoval jasngjsi popis pozadavkil, zejména pokud jde
o metodu produkce a ditkaz ptivodu, a pomohl tak zachovat jakost slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO).

1. Popis produktu:
Bod 5b specifikace produktu zni takto:

,Surovina pro slaninu ,Tiroler Speck” (CHZO) se ziskdvd z ndsledujicich vykosténych roziezanych diléi vepfového
masa:

— kyta,
— hibet,
— plec,
— bucek a
— krkovice.

Slanina ,Tiroler Speck“ (CHZO) se lehce prosoli a ndsledné se nalozi a skladuje ve zvldstni smési kofeni podle
mistnich zvyklosti a tradic, a to v samostatnych prostorach pfi teploté 18 az 20 °C.

Barva na povrchu je koutové hnédd, zatimco povrch na fezu je nacervenaly s bilou vrstvou tuku. Produkt md
jemnou aromatickou vini s rozpoznatelnymi koufovymi tény. Chut je kofenitd, charakteristickd zvldstnimi
smésmi kofeni a specidlnim vyuzenim, s lehce slanou chuti.

Fyzikdlné-chemické a mikrobiologické vlastnosti:

— pomér vody a bilkovin nejvyse 1,5 (tolerance 0,2),

— maximadlni obsah soli 5 %,

— obsah dusitanu sodného v pfepoctu na dusitan sodny (NaNO,) 5 mg/100 g (50 mg/kg),

— obsah dusi¢nanu draselného v pfepoctu na dusitan sodny (NaNO,) 25 mg[/100 g (250 mg/kg)

— celkovy pocet mezofilnich kolonii (véetné mléénych bakterii) CFU/g < 1 x 107.¢

a méni se takto:

~4.2  Popis
4.2.1. Obecny popis

Slanina ,Tiroler Speck” (CHZO) je tradi¢ni femeslny uzeny produkt z vepfového masa vyrabény z vykosténé kyty,
hibetu, bticku, plece nebo krkovice. Produkt se nasoli za sucha, okofeni, naloZi, vyudi za studena a vysu$i na
vzduchu.

Slanina ,Tiroler Speck* (CHZO) se produkuje vylucné ve vymezené zemépisné oblasti a v konecné podobé je
dostupnd bud vakuové balend, nebo balend v ochranné atmosféfe, a to bud vcelku, v kusech, nebo nakrdjend na
platky.
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4.2.2. Organoleptické vlastnosti

Slanina ,Tiroler Speck (CHZO) mé charakteristicky organolepticky vzhled se specifickou chuti a s viini koufe.
V disledku typického procesu uzeni za studena a pouzitého kofeni ma slanina ,Tiroler Speck” (CHZO) charakte-
risticky tmavé hnédy vnéjsi povrch. S vyjimkou slaniny ,Schopfspeck” (slanina z krkovice) vykazuji povrchy fezu
bily tukovy pokryv a maso ma vyrazné Cervenou barvu, kterd smérem k okraji masa tmavne. Aroma je inten-
zivné€ a aromaticky kofenité se zfetelnymi tony vyzralosti, které podporuje aroma vepfového masa. Produkt je na
omak hutny a pifi stisku mezi prsty stfedné pevny az pevny. Na skus je kompaktni, nikoli mékky. Chut a aroma
jsou mirné kofenité, podpofené jasnymi a zfetelnymi koufovymi tony pii plné masové chuti a dovrSené rozpo-
znatelnou slanosti. V rdmci tohoto obecnégjstho popisu jsou bézné regiondlni variace a jemné zmény organolep-
tickych vlastnosti v zavislosti na prvcich kulturni svébytnosti, které zakofenily v pfislusnych regionech a tdolich
vymezené zemépisné oblasti. Urcité aspekty typické povahy produktu, naptiklad chutovy profil nebo ndznaky
uzeného dfeva, tudiZ nesou konkrétni regiondlni znaky, aniz by byla ovlivnéna nebo pozménéna celkovd identita
slaniny , Tiroler Speck” (CHZO).

4.2.3. Fyzikalné-chemické vlastnosti produktu

Pomér vody a bilkovin: max. 1,7 (tolerance +0,2)
Obsah soli (NaCl): max. 5,0 % (tolerance +1,5 % [stfed] + 2,0 % [okraj])*

Odivodnéni:

Typické organoleptické vlastnosti produktu jsou popsany presnéji a do vétsich podrobnosti. Pomér vody a bilko-
vin je nyn{ spravné urcen jako ,max. 1,7“ namisto ,nejvyse 1,5% jak bylo uvedeno diive. V pavodni specifikaci se
jednalo o tiskovou chybu. Mikrobiologické vlastnosti byly zcela vypustény, nebot podle platnych pravnich poza-
davkt jsou nadbytecné. Formulace, jejiz ¢st pochdzi ze specifikace a ¢dst byla doplnéna, je zpfesnéna s cilem

vyjasnit a zlepsit Gplnost popisu produktu, a tim poskytnout kontrolnimu subjektu ptesnéjsi a spolehlivéjsi para-
metry produktu k zajisténi jakosti produktu.

Krédjen{ slaniny ,Tiroler Speck” na kusy a platky vzdy probihalo vylu¢né ve vymezené oblasti produkce. V popisu
produktu se tudiz vysvétluje, v jakém okamziku je slanina ,Tiroler Speck® (CHZO) ve své kone¢né podobé;
konkrétné tehdy, je-li zabalena vakuové nebo v ochranné atmosfére, a to bud’ vcelku, v kusech, nebo nakrdjend
na platky.

2. Diikaz pivodu:

Vzhledem k tomu, Ze specifikace diive neobsahovala Zddny odkaz na dikaz ptivodu, bylo povazovano za vhodné
zafadit informace o sledovatelnosti produktu v bodé 4.4 specifikace produktu. Tento bod nyni obsahuje ustano-
veni pro zajisténi sledovatelnosti. Etiketa kazdé vyprodukované jednotky slaniny ,Tiroler Speck* (CHZO) musi
uvadét ¢islo zemédélského podniku a identifikdtor Sarze v podobé ¢isla arze nebo data, aby bylo mozné kazdou
SarZi presvéd¢ivé spojit s mistem produkce. Kazdy producent, ktery hodld uvadét slaninu Speck na trh pod
ndzvem ,Tiroler Speck”, musi byt uveden na seznamu producentt, ktery vede seskupeni Zadateld. Tento seznam
je k dispozici na adrese www.tirolerspeck.info. Uvedeny seznam obsahuje vSechny zemédélské podniky, které
produkuji a bali slaninu ,Tiroler Speck* (CHZO) v souladu s ustanovenimi této specifikace, spolu s témito
podrobnostmi: ¢islo zemédélského podniku, ndzev a adresa spole¢nosti. Pisobi-li zemédélsky podnik spole¢nosti
na vice mistech, z nichz kazdé misto provadi jednotlivé fize produkce slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO), nebo ma-
li vice po$tovnich adres v témze okrese, Ize tyto subjekty zafadit na seznam producentl jako skupinu zemédél-
skych podniki.

Predchozi pfipominky tykajici se bodu 5d, které byly do tohoto bodu zatazeny v dobé¢, kdy bylo uznano dotéené
oznaceni ptivodu, byly nyni pfesunuty do bodu 4.6 ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

3. Metoda produkce:

Bod 5e specifikace produktu zni takto:
,Pi zpracovani ¢sti uvedenych ve vyctu v bodé 5b musi byt dodrzena tato kritéria:
— viechny dily pouzivané k produkci slaniny ,Tiroler Speck” jsou tradi¢ni dily masa (viz pfiloha 3),

— musi byt nasoleny za sucha (za sucha se do nich vetfe stil a smés kofeni) a naloZeny,
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— proces uzeni a souvisejici proces suseni probihaji pfi maximalni teploté koufe a prostorové teploté 20 °C,

— faze suSeni na vzduchu a zrdn{ probihd pii prostorové teploté 10 az 15 °C a relativni vlhkosti 60 az 80 %;
musi byt zaji§téna dostate¢nd vymeéna vzduchu,

— suSeni a zrdni probihd na témzZe misté, aby se ptedeslo tvorbé oschlého okraje,

— musi byt zajisténo, aby produkt neobsahoval Zddné parazity a skodlivé organismy,

— pro urcené dily masa plati zdkaz injekéniho nasolovani a nakladani v bubnovém zafizeni,
— pro posuzovani jakosti se pouziva zkusebni schéma uvedené v pifiloze 4.

Uvedeny bod se méni takto:

,4.5.1 Know-how — znalost produkce

Cely proces produkce slaniny ,Tiroler Speck (CHZO) se uskute¢niuje v produkénich zemédélskych podnicich,
které byly zafazeny na seznam producentd a nad nimiZz musi vykondvat dohled tyrolsky mistr produkce oznaco-
vany jako ,Tiroler Speckmeister”.

Aby byla udrzena jakost slaniny ,Tiroler Speck* (CHZO), musi odbornik, ktery pracuje jako Tiroler Speckmeister,
absolvovat pfislusnou odbornou piipravu, kterou seskupeni ZadatelG nabizi v§em zainteresovanym odbornikiim
s cilem udrzet Groven jakosti. Tato odbornd ptiprava je bezplatné k dispozici viem, kdo splni technické vstupni
pozadavky. Technické pozadavky na Tiroler Speckmeistera jsou splnény, pokud jsou naplnéna kritéria technické
zpusobilosti pro pFislusné opravnéni k podnikani (napiiklad dokonceni odborné piipravy v oboru mistr feznik
nebo potravinafsky technik), nebo pokud lze predlozit doklad o pfisluiné praxi v oboru produkce za studena
uzenych tepelné neupravovanych produkti. Mistéi produkce musi tuto odbornou piipravu pravidelné opakovat,
aby mohlo dochdzet k vymeéné zkusenosti.

4.5.2. Maso jako surovina

Dily masa pouzivané k produkeci slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO) pochézeji z Evropské unie a zahrnuji ndsledujici
¢asti, vykosténé a roziezané podle spravné produkéni praxe:

— kyta s kazi, s vrchnim $dlem nebo bez néj,

— hibet s kizi,

— bucek s kazi (s mékkymi kostmi nebo bez nich),

— plec s kizi,

— krkovice s kizi.

4.5.3. Produkce

Dily masa se za sucha nasoli nebo naloZi. To znamend, Ze se do horniho povrchu masa vette stl (kamennd nebo
moiskd stil), nasolovaci p¥ipravky (dusitany a/nebo dusi¢nany) a smés kofeni, kterd musi obsahovat minimédlné
jalovec, ¢erny pept a Cesnek, coz umozni vznik solného ndlevu. Piistroje pro injekéni nasoleni, rotaéni bubny
s nélevem a pfistroje pro vmasirovani nélevu se nesméji pouzivat.

Nasledujici fdze nakldddni, kterd dokoncuje nasolovaci proces, pouzivd teploty v rozmezi 2 az 7 °C. Tato fize
odlezeni obvykle trvd 7 az 35 dnd. Doba trvani je urCena velikosti dilu masa a je odborné vypoctena tak, aby
vysledny obsah soli v kone¢ném produktu vyhovoval fyzikdlné-chemickym vlastnostem produktu podle
bodu 4.2.3.

Po fzi naloZeni ndsleduje fize suSeni za studena, jez probihd pfi teplotich v rozmezi 2 az 7 °C a trvd az 14 dnt
podle regionu v rdmci vymezené zemépisné oblasti.

Po fazi zahtati po dobu az 24 hodin pfi teplotich nepiekracujicich 28 °C probihd fize uzeni za studena. Kouf
musi byt vytvdfen pomoci dfeva, které nejméné z 50 % tvoii buk nebo jasan.
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Uzeni za studena je zvlastni regiondlné specificky proces, ktery probihd pfi teplotich koufe nepfekracujicich
22°C. V udirné prochdzi naloZené a za studena vysusené dily masa stfidavymi fizemi uzeni a suchymi fizemi
bez koute po dobu 4 az 14 dn. Dobu trvéni a intenzitu fazi uzeni uréuje Tiroler Speckmeister.

Nakonec maso zraje béhem suseni na vzduchu. Nejsou-li k dispozici vhodné klimatizované prostory, miiZe pro-
dukce slaniny typu Speck probihat jen v obdobich, kdy jsou pfevazujici teploty nizsi nez 17 °C a vlhkost se pohy-
buje mezi 60 a 90 %. Dobu trvani procesu suSeni na vzduchu vypocitd Tiroler Speckmeister na zdkladé aktudlnich
klimatickych podminek v regionu a velikosti dil&i masa.

4.5.4. Krédjeni na pldtky a baleni

Je-li to nezbytné, povrch zcela vysuSené slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) se ocisti a vyle$ti a ndsledné se bud
rozkrdji na kusy pro domdci pouziti, nebo se zbavi kiize, upravi a nakrdji na platky, nebo se pfipravi
,k okamzitému pouziti“ a zabali se bud vakuové, nebo v ochranné atmosféfe.

Doba mezi nakrdjenim na plitky a balenim musi byt kratkd, aby se pfedeslo nepfiznivym vlivim oxidace
a vysychdni. Krdjen{ na platky musi provadét Tiroler Speckmeister nebo musi krdjeni probihat pod jeho dohledem.

Béhem krédjeni na platky musi u kazdé dokoncené Sarze probéhnout senzorickd kontrola, aby bylo zajisténo, Ze
nedoslo k zddnym nezddoucim odchylkdm barvy nebo chuti. Vyskytnou-li se vady (napiiklad hniloba, vady barvy
nebo nezadouci tvorba oschlého okraje), je tfeba pfijjmout okamzitd opatfeni k Gpravé fizenych parametrii (jako
je teplota, vlhkost nebo doba trvani kazdého kroku procesu) pro arze nebo jednotky, které jsou dosud v procesu
produkce. Aby se mohlo toto zajisténi jakosti uskute¢nit neprodlené, jsou ¢innosti tykajici se produkce balenych
jednotek slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO) provadény vylu¢né v produkénim zemédélském podniku nebo ve sku-
piné zemédeélskych podnikd.

V rdmci vyjimky z poZadavku, aby na krdjeni dohlizel Tiroler Speckmeister, 1ze slaninu Speck oznacenou jako ,Tiro-
ler Speck” (CHZO) prodavat vcelku zafizenim v potravindiském maloobchodnim odvétvi, je-li slanina krdjena na
platky za ptitomnosti spotiebitele, pokud tento podil nepfekro¢i 10 % odpovidajici denni SarZe a pokud pii kont-
role v rdmci procesu krdjeni (na kusy, platky, kostky atd.) zbyvajici ¢dst nevykazuje Zddné zndmky toho, Ze dand
$arZe md vady, které by naznacovaly, Ze slanina Speck, kterd ma byt prodadna vcelku, je vadnd.

Pokud je v8ak kvili zvld$tnimu rezimu nutnd urcitd doba skladovdni po fizi vysouSeni a pfed zahdjenim fze
krdjeni, musi skladovédni probihat pouze ve vakuovém baleni nebo v ochranné atmosféfe (prvotni baleni), aby se
piedeslo zhorseni jakosti v dasledku dalsiho vyschnuti nebo mikrobiologického znehodnoceni z davodu ristu
plisni. Slanina ,Tiroler Speck” (CHZO) se ndsledné bud’ rozkraji na kusy pro domdci pouziti, nebo se zbavi kiize
a nakrdji na platky, nebo se pfipravi ,k okamzitému pouziti“ a zabalf se bud’ vakuové, nebo v ochranné atmosféfe
(konecné baleni).

V ramci vyjimky z poZadavku, aby konecné baleni probihalo v produkénim zemédélském podniku nebo ve sku-
piné zemédélskych podnikéi, méize Sarze, které byly vyprodukoviny spolecné pouze za ucelem zlepseni jakosti
slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO) v rdmci tvorby a sdileni znalosti, spolené produkovat vice opravnénych pro-
dukénich podniki zafazenych na seznam producentil. V takovém piipadé provadéji jednotlivé fize produkce
nebo &asti procesu produkce véetné krdjeni na platky a baleni, volby obalového materidlu a souvisejictho vypoctu
doby trvanlivosti produktu riizné zemédélské podniky a tyto fize nebo &asti procesu nemusi probihat v rdmci

jednoho produkéniho zemédélského podniku nebo skupiny zemédélskych podniki.”

Odivodnéni:

Byly provedeny zmény procesu produkce s cilem zajistit nezameénitelnou jakost slaniny ,Tiroler Speck®, kterd
vychdzi zejména z producentské znalosti tradiéni metody produkce. Formulace textu, ktery je jiz uveden
v ptvodni specifikaci, byla zpfesnéna a nyni uvaddi podrobny popis této tradi¢ni metody produkce. Konkrétné
byla stanovena pfesngjsi definice metody zpracovéni, nebot se uvddi, Ze nakrdjeni na plitky a zabaleni slaniny
Speck okam?zité po produkci méd vyznamny dopad na vlastnosti produktu. Zaclenénim ustanoveni, podle néhoz
mus{ byt slanina Speck nakrdjena na kusy nebo plitky a zabalena ve vymezené zemépisné oblasti okamzité po
poslednim kroku produkce (suseni na vzduchu), se md zajistit zachovéni jakosti slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO).
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Jednotlivé zmény se tykaji téchto bodu:

—  Know-how — znalost produkce:

Vzhledem k tomu, Ze stavajici specifikace neobsahovala zadnd zdsadni tvrzeni tykajici se tradi¢ni znalosti produ-
centtl, je specifikace v tomto ohledu zpFesnéna a jsou uvedeny popisy dokumenti doklddajicich odbornost pii-
slusnych specialistt. Titul ,Tiroler Speckmeister”, ktery je v zemépisné oblasti dlouhodobé zaveden, je do specifikace
zafazen jako vyraz pro kvalifikovaného pracovnika, ktery ovldadd know-how nutné k vyrobé produktu. Je uveden
i popis pribéznych ¢innosti zaméfenych na pieddvéni tradice za tcelem zajisténi jakosti, s jejichz pomoci lze
ucinné zabranit ztraté nebo oslabeni know-how a zachovat tradi¢ni znalost produktu.

—  Maso jako surovina:

Dily masa, které maji byt pouzity, jsou presunuty z ptivodniho bodu 5b ,Popis“ a bodu D ,Déleni masa“ piilohy 3
(Podminky produkce vepfového masa a poZadavky na Cerstvé maso — dily masa) do ¢asti tykajici se metody produkce
v rdmci samostatného bodu ,Maso jako surovina“.

»Zkusebni schéma pro senzorickou analyzu kone¢ného produktu” obsazené v priloze 4 specifikace bylo vypusténo,
nebot metoda produkce je uvedena podrobnéji a komplexnéji a posouzent jakosti je nyni popsdno v bodé 4.7.

— Produkce:

Produkce slaniny ,Tiroler Speck” je popsdna v podrobnych krocich od soleni nebo naklddani dild masa po fazi
zrani béhem suseni na vzduchu, pfi¢emz jsou uvedeny technické parametry, které je nutno dodrzet pro zajisténi
jakosti.

Aby se vyjasnila dilezZitost soustavného dohledu nad procesem produkce pro jakost produktu, specifikace
vyslovné uvadi, Ze proces produkce musi plné probihat v produkénim zemédélském podniku nebo ve skuping
zemédélskych podnikti (viz definice ,skupiny podniki“ v bodé 2 Zadosti o zménu nebo v bodé 4.4 specifikace
produktu), tak aby bylo mozné v piipadé znatelného zhor3eni jakosti provést okamzitou tpravu fizenych para-
metrt (jako je teplota, vlhkost nebo délka trvani kazdého kroku procesu) u vSech Sarzi, které jsou dosud
v procesu produkece.

Za uGcelem podpory a rozvoje znalosti tykajicich se slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) v3ak byla zaclenéna i ,spo-
le¢nd produkce®, v niz jednotlivé kroky nebo ¢dsti procesu produkce vcetné krdjeni na plitky a baleni, volby
obalového materidlu a souvisejictho vypoctu doby trvanlivosti produktu provadi vice zemédélskych podnika
zapsanych k produkci slaniny ,Tiroler Speck® (CHZO) podle bodu 4.4 specifikace produktu a tyto kroky nebo
Casti procesu nemusi probihat v rdmci jednoho produkéniho zemédélského podniku nebo skupiny zemédélskych
podnikd. Lze tak srovndvat Gcinky na jakost produktu spojené s touto metodou produkce a provadét odborné
posouzeni. Takto ziskané poznatky tvoii soucdst procesu soustavné odborné piipravy Tiroler Speckmeistera v rdmci
zachovan{ a rozvoje znalosti slaniny , Tiroler Speck” (CHZO) pro tcely zajisténi jakosti.

—  Krdjeni na pldtky a baleni:

Omezeni krdjeni na plitky a baleni slaniny ,Tiroler Speck“ na vymezenou zemépisnou oblast je objektivné oda-
vodnéno, zejména vzhledem k tomu, Ze toto omezeni je odivodnéno kvalitativnimi kritérii a je v souladu
s dobrou virou a zavedenymi zvyklostmi mistnich producentt. Proces krdjeni na kusy a platky musi byt omezen
z hlediska mista, kde probihd, nebot ma dopad na vlastnosti produktu.

Béhem procesu tpravy a krdjeni masa na dily i béhem kréjen{ slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) na plitky pro tcely
okamzité spotfeby se ukazuji vnitfni vlastnosti slaniny Speck. U téchto krokd produkce se provadi odborné
posouzeni pod dohledem Tiroler Speckmeistera, aby byl posouzen soulad s pozadavky bodu 4.2 specifikace pro-
duktu a byla zarucena jakost produktu bez jakychkoli vad. Tento postup tudiZ zajistuje, aby produkt dostdl své
vnimané jakosti a své dobré povésti. Pokud se béhem kréjeni na platky objevi jasné vady (napiiklad hniloba, vady
barvy nebo nezddouci tvorba oschlého okraje), budou pod dohledem Tiroler Speckmeistera ptijata okamzitd opat-
feni k dpravé fizenych parametrt (jako je teplota, vlhkost nebo doba trvani kazdého kroku procesu) pro arze
nebo jednotky, které jsou dosud v procesu produkce, aby se tak zachovala jakost produktu a predeslo se vzniku
vad u dalsich Sarzi. Aby mohlo k této zpétné vazbé ve véci jakosti dojit neprodlené, provadgji se ¢innosti tykajic
se produkce balenych jednotek slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) vylu¢né v produkénich zemédélskych podnicich
nebo ve skupiné zemédélskych podnikii, kromé Sarzi produkovanych spolecné za ticelem zlepSeni jakosti, které
muze produkovat vice zemédélskych podnika spolecné (spole¢nd produkce).
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Jakmile je produkce nekrdjené slaniny ,Tiroler Speck® dokonéena, je produkt ndchylny k dalsimu vysychdni nebo
mikrobiologickému znehodnoceni v disledku ristu plisni. Z tohoto divodu je nutné slaninu balit v misté pro-
dukce pied distribuci. Jestlize je kvili zvld$tnimu rezimu u slaniny Speck nutnd urcitd doba skladovéani po vysou-
Seni a pfed krdjenim, musi byt provedeno prvotni baleni, a to bud ve vakuovém baleni, nebo v ochranné
atmosfére, aby se predeslo dalsimu zhor$eni jakosti. Ndsledné lze slaninu bud okamzité rozkréjet na kusy, nebo
zbavit kiiZe, upravit a nakrdjet na platky, nebo zabalit ,k okamzitému pouzit“ a umistit ji do kone¢ného baleni
bud ve vakuu, nebo v ochranné atmostéte.

Spolu s vySe uvedenym krdjenim na kusy a platky probihal proces baleni vzdy vyhradné ve vymezené zemépisné
oblasti, aby bylo zajisténo odborné posouzeni vnitini textury i pozitivni zpétnd vazba ve véci jakosti pod dohle-
dem Tiroler Speckmeistera v zdjmu udrZeni vysoké Grovné jakosti.

V rdmci vyjimky z pozadavku, aby na krajeni dohlizel Tiroler Speckmeister, 1ze slaninu Speck oznacenou jako ,Tiro-
ler Speck (CHZO) prodavat vcelku zafizenim v potravindiském maloobchodnim odvétvi, je-li slanina krdjena na
platky za ptitomnosti spotiebitele, pokud tento podil nepfekroci 10 % odpovidajici denni Sarze a pokud pii kont-
role v rdmci procesu krdjeni (na kusy, platky, kostky atd.) zbyvajici ¢dst nevykazuje Zddné zndmky toho, Ze dand
SarZe md vady, které by naznacovaly, Ze slanina Speck, kterd ma byt proddna nerozkrdjend, je vadna.

Tato vyjimka byla zavedena proto, aby bylo mozné dodévat balenou slaninu Tiroler Speck vcelku tém odbératel-
skym odvétvim (odvétvi potravindiského maloobchodu a odvétvi spole¢ného stravovani), kterd na misté nemaji
pro tcely krdjeni slaniny ,Tiroler Speck” na platky odbornika, jako je Tiroler Speckmeister. Aby bylo mozné pouzit
dtkaz pvodu podle bodu 4.4 pro zaruceni jakosti slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) dodévané vcelku, byl stano-
ven maximdlni limit 10 % pfislusné denni SarZe. Balenou slaninu ,Tiroler Speck (CHZO) Ize doddvat dvéma vyse
uvedenym odbératelskym odvétvim do vyse uvedeného limitu, nebot pouze velmi mald mnozstvi slaniny , Tiroler
Speck® (CHZO) se dodavaji veelku a u produkéni Sarze se vzdy provadi kontrola jakosti, coZz umoziiuje vyvodit
pro kontrolu relevantni zavéry tykajici se celé jednotky nebo celé 3arze.

Tim se zajiStuje, aby kontroly na misté provadél producent, coz zarucuje jakost a pravost produktu. Pokud by
byla slanina ,Tiroler Speck® (CHZO) krdjena a balena mimo oblast produkce, pfepravovala by se do libovolného
poctu zpracovatelskych zafizeni a v rdmci celého procesu by se vicekrat prodavala. Neschopnost sledovat tyto
obchodni kandly by mohla znemoznit G¢inné kontroly a sledovatelnost, nebot bez identifika¢niho ¢isla
zapsaného v rejstifku producentt (¢islo zemédélského podniku a identifikdtor Sarze v podobé ¢isla Sarze nebo
data, jehoz prostiednictvim Ize kontrolovat sledovatelnost balenych produktti u vSech sektort trhu a spotiebitelt
a kazdou Sarzi lze pfesvédcivé spojit s mistem produkce) by nebylo mozné povazovat balenou slaninu ,Tiroler
Speck” za pravou. Navraceni tohoto kroku do oblasti produkee, jak je stanoveno, je spolu s odpovidajicimi kont-
rolami na misté povaZovdno za nezbytné a pfiméfené opatieni k zaji§téni jakosti hotové slaniny ,Tiroler Speck*
(CHZO).

Od ptvodniho zdpisu oznaceni piivodu se slanina ,Tiroler Speck” (CHZO) primédrné distribuuje jiz producentem
rozfezand nebo nakrdjend na platky. Vzhledem k tomu, Ze tato skute¢nost nebyla v ptivodni specifikaci vyslovné
uvedena, byla nyni konkrétné zahrnuta pravidla procesu krdjeni na platky a baleni, aby situaci vice vyjasnila.

4. Souvislost se zemépisnou oblasti:

Bod 5f specifikace produktu obsahuje tuto formulaci:

,Béhem mnoha generaci se produkce slaniny ,Tiroler Speck“ sama ustavila jako tradiéni metoda produkce
v zemédeélské horské krajiné Tyrolska, kde nebylo mozné Cerstvé maso zmrazovat. Zvlastni znaky slaniny , Tiroler
Speck® predstavuje vysouSeni masa na Cistém horském vzduchu a jemné uzeni s vyuzitim zvldstnich smési kofeni
a bukového ¢i jasanového dieva jakozto dva nezbytné kroky v rdmci celého procesu.

Kazdd generace zemédélcti preddvala recepty na smési kofeni a metody produkce slaniny svym détem. Tato
osobn¢ pfeddvand tradice se rozvinula do obecné vefejné koncepce dnesni komer¢ni produkce slaniny ,Tiroler
Speck®. Po mnoho generaci byl tento produkt cenén z diavodu své vysoké vyzivové hodnoty, dlouhé doby sklado-
véani a rozmanitosti moznych zpusobti pouziti.“

Uvedeny bod se méni takto:

,4.6  Souvislost se zemépisnou oblast{

Slanina , Tiroler Speck” je po staleti nedilnou souédsti mistni venkovské kuchyné.
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Dlouhou historii dédictvi slaniny Speck v Tyrolsku doklddaji dokumentarni odkazy. V dile ,Geschichte der Tiroler
Metzgerhandwerks“ [Historie tyrolského feznictvi] (Universititsverlag Wagner 1982) Nikolaus Graff a Hermann
Holzmann mimo jiné zminuji cenu ze dne 23. ¢ervence 1573 za libru slaniny Speck spolu s vepfovymi klobd-
sami. Na dileZitost slaniny Speck ve stravé tyrolskych obyvatel upozoriuji i dalsi ¢dsti uvedeného dila. Napiiklad
je uvedeno, Ze i v soukromém sektoru se vepfové maso prodavalo na trhu ve velkych kusech a zpracovévalo se
na slaninu Speck. Vétsina vepfového masa se naloZila a ndsledné vyudila a poddvala se béhem celého roku jako
slanina Speck a uzené veptové.

Slanina ,Tiroler Speck” je produkt, ktery za svou vysokou troven jakosti a svou dobrou povést vdéci kombinaci
klimatickych ¢initeltt a odbornému know-how Tiroler Speckmeistera. Horské klima vnitinich Alp, které se py$ni
subkontinentdlnimi charakteristickymi rysy a regiondlnimi klimatickymi rozdily s pfevdzné vlhkymi léty
a suchymi podzimy, vedlo k rozvoji zvldstnich technik uchovavani zdsob — pro slaninu ,Tiroler Speck” (CHZO)
byla vyvinuta zvlastni metoda produkce zévisld na ro¢nim obdobi a povétrnostnich podminkich. Béhem mnoha
generaci se produkce slaniny ,Tiroler Speck” sama ustavila jako tradi¢ni metoda produkce v zemédglské horské
krajiné Tyrolska, kde nebylo mozné Cerstvé maso zmrazovat. Znalost procesu vysouSeni na Cistém tyrolském
horském vzduchu se ptedévala z generace na generaci. Tento postup spolu s procesem jemného uzeni s vyuZzitim
zvlaStnich smési kofeni a bukového ¢&i jasanového dieva doddvd slaniné , Tiroler Speck jeji zvlastni vlastnosti.

Vysokd troveti specializované odbornosti, kterd se rozvinula ve vymezené zemépisné oblasti v souvislosti s tech-
nikami vyroby a fizenim procesu zrdni a kterd se pfeddvd z generace na generaci, md zdsadni vyznam z hlediska
organoleptickych vlastnosti, které pfedstavuji jakost produktu. Kazdd generace zemédélcti pfeddvala recept na
smési kofeni a metodu produkce slaniny svym détem. Tato osobné pfeddvand tradice se rozvinula do obecné
vefejné koncepce pro dne$ni komeréni produkci slaniny ,Tiroler Speck“. Po mnoho generaci byl tento produkt
cenén z divodu své vysoké vyzivové hodnoty, dlouhé doby skladovani a rozmanitosti moznych zptisobii pouZiti.

Znalost a femeslnd tradice Tiroler Speckmeistera zajistuji zachovani jakosti produktu. Staleti praktickych zkusenosti
Tiroler Speckmeistera v oblasti vlivu surovin a klimatickych podminek na jakost produktu (véetné znalosti ¢initeld
se $kodlivym vlivem, pfi¢in abnormalit, soustavné se ménicich vlastnosti surovin a environmentédlnich faktort
a reciprocnich G¢inkd parametrti produkce) hraji nepostradatelnou tlohu pfi dosahovani vysokého standardu
jakosti kone¢ného produktu. Dohled nad procesem produkce, jenz zajistuje Tiroler Speckmeister prochdzejici sou-
stavnou dal3i specializovanou odbornou pfipravou, brni jakymkoli $kodlivym vlivim na produkt a jakémukoli
zhor3eni jakosti. Za tG¢elem podpory a dalstho rozvoje znalosti tykajicich se slaniny ,Tiroler Speck” spolupracuje
na produkei této slaniny vice zemédélskych podniki podle popisu v bodé 4.5. Dopad této spoluprice na jakost
produktd je souddsti prtibézné odborné piipravy Tiroler Speckmeistera v oblasti zachovéni, rozvoje a zdokonalo-
vani jejich odbornosti.”

Odivodnéni:

Specifikace byla pfizptsobena pozadavkiim nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 z hlediska toho, Ze historické poznatky,
napitklad dokumentdrni diikazy a staré tradice tykajici se slaniny ,Tiroler Speck®, které byly diive popisovany
v &asti tykajici se dikazu pvodu, byly pfesunuty do bodu 4.6 ,Souvislost se zemépisnou oblasti*.

Byly komplexné popsdny acinky klimatickych a lidskych ¢initeld v dané zemépisné oblasti. Pfitom byl uveden
podrobny popis zvlastni odbornosti regiondlnich producentd, kterou dosud specifikace zmifiovala jen okrajové.
Tato odbornost zahrnuje tradi¢ni znalost zvlastnich technik skladovéni, v jejichz rdmci se vyvinula specidlni
metoda produkce slaniny ,Tiroler Speck” (CHZO) zdvisld na ro¢nim obdobi a povétrnostnich podminkach,
a pokrocilé dovednosti producentl v oblasti technik produkce a fizeni procesu zrini — tedy dovednosti, které
jsou pro zajisténi organoleptickych vlastnosti slaniny zdsadni.

Kromé toho byly zdtraznény ty organoleptické vlastnosti, které ¢ini dany produkt zvlastnim a pfispivaji k jeho
jakosti a vzhledu.
5. Oznacovdni:

Piivodni bod 5h zni takto:

,Chranéné zemépisné oznaceni ,Tiroler Speck” se nesmi prekladat do jiného jazyka. Na etiketé musi byt uvedeno
Citelnym a nesmazatelnym pismem a musi byt vyraznéjsi nez veskeré ostatni oznaceni.

Bezprostfedné za nim musi ndsledovat vyraz ,chrinéné zemépisné oznaceni“ a/nebo zkratka ,CHZO* jez musi
byt uvedeny v bézném jazyce v souvislosti s produktem. Mohou byt uvedena i jména, obchodni ndzvy a vlastni
znacky, pokud neklamou kupujiciho.

Slaninu ,Tiroler Speck 1ze prodavat bud volné, ve vakuovém baleni, nebo balenou v ochranné atmosféfe, a to
bud veelku, v kusech, nebo nakrdjenou na platky.“
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Toto znéni se nahrazuje timto:

,Na kazdé jednotce, kterd je zabalena a pfipravena k prodeji, musi byt uvedeno &islo zemédélského podniku,
identifikdtor Sarze v podobé ¢isla Sarze nebo data a slova ,Tiroler Speck g.g.A.“ v této podobé, na dobfe vidi-
telném misté, Citelné a nesmazatelné. Kromé toho mize byt uveden i dil pouzitého masa a/nebo region produ-
centa v rdmci vymezené zemépisné oblasti.

Priklady oznacen:

— ,Slanina Tiroler Speck CHZO"

— ,Tiroler Speck CHZO z Sunky*

— ,Tiroler Speck CHZO z htbetu, z tdoli Zillertal®

— ,Tiroler Speck CHZO z vepiového biicku, z regionu Otztal®

Lze pouzit oznaceni v bézZném jazyce oblasti uvedeni na trh, je-li uveden i némecky vyraz ,Tiroler Speck g.g.A.
Mohou byt uvedena i jména, obchodni ndzvy a vlastni znacky, pokud vysledné baleni neni zavadéjici.“
Odiwodneéni:

Podrobnd a komplexni pravidla pro oznacovani poméhaji zlepsit transparentnost a informace poskytované spo-
tfebitelim. Je regulovano i vyuziti dalich informaci, které maji presnéji oznacit pouzity dil masa a/nebo region
producenta v rdmci vymezené zemépisné oblasti, aby byla zdGraznéna regiondlni povaha produktu a aby byl
uveden podrobngj§i popis produktu pomoci dalich informaci o pouzitych dilech masa. To zaji§tuje presnéjsi

Yevs

6. Jind:
6.1. Odpovédny utvar v ¢lenském staté:

Nézev: Rakousky patentovy tifad
Adresa: 1200 Viden
Dresdner Strafle 87
RAKOUSKO

Tel. +43 1534240
Fax +43 153424535
E-mail: Herkunftsangaben@patentamt.at

6.2. Organizace:

Nézev: Konsortium Tiroler Speck g.g.A.
Adresa: Bundesstrafle 33

6551 Pians

RAKOUSKO

Tel. +43 544269001190
Fax +43 5442636211190
E-mail: kontakt@tirolerspeck.info

SloZeni: producent
Odiwodnéni:

Nézev seskupeni Zadateld se zménil, nebot tento vyraz byl chrinén, a ndzev byl aktualizovan a byly pozménény
udaje ptislusného organu.

6.3. Kontrolni subjekt:

Oddil obsahujici kontaktni daje kontrolniho subjektu byl pozménén, nebot kontrolou byl nové povéfen sou-
kromy kontrolni subjekt. Kontroly nyni provadi tento kontrolni subjekt:

Kontrollservice BIKO Tirol
Wilhelm-Greil-Strafle 9
6020 Innsbruck
RAKOUSKO

Tel. +43 592923100
Fax +43 592923199
E-mail: office@biko.at


mailto:Herkunftsangaben@patentamt.at
mailto:kontakt@tirolerspeck.info
mailto:office@biko.at
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Kontrolni tkoly jsou pfesnéji vymezeny a reguloviny tak, aby kontroly zahrnovaly odbér vzorkd z trhu a/nebo
ze zemédélského podniku, jakoz i kontrolu zemédélského podniku na misté k ovéfeni vlastnosti produktu
a zdznamt uvedenych v diikazu ptvodu. Ve specifikaci jsou tudiz definovany nejdtlezitéjsi body kontroly.

6.4 Vnitrostdtni pozadavky:

Oddil , Vnitrostdtni poZadavky“ se v plném rozsahu vypousti.

6.5 Redak¢ni zmény:

6.5.1 Mapa (ptiloha 2 specifikace produktu) a odpovidajici pozndmka v oddile ,Dotéend zemépisnd oblast” se
nahrazuji oznacenim ,spolkovd zemé Tyrolsko“ jakoZto zemépisné oblasti. Zemépisnd oblast je tudiZ
popsdna jasné a jednozna¢né; mapa neni zapotiebi.

6.5.2 Priiloha 3, kterd byla zminéna v oddilech ,Dot¢end zemépisna oblast” a ,Metoda produkce* a kterd obsaho-
vala podminky produkce vepfového masa a pozadavky na Cerstvé maso (dily masa), se v plném rozsahu
vypousti. Pozadavky v tomto ohledu presvéd¢ivé stanovi bali¢ek pravnich pfedpist EU v oblasti hygieny,
evropské krmivové pravo a nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 o spole¢né organizaci trhii a tyto poZadavky
se pii zaji§tovani jakosti produktu osvédcily jako dostate¢né. Neni jiz tedy nutné pozadovat, aby krmivo
vyhovovalo rakouskym pfedpisim. Vzhledem k tomu, Ze Casto nejsou k dispozici tidaje o obsahu polyent
v krmivu pouzivaném pii produkci masa, jakmile je maso uvedeno na trh, a vzhledem k tomu, Ze analyzy
provedené v ramci systému vnitini kontroly ukazuji, Ze od roku 2008 jsou tirovné mastnych kyselin kon-
stantni a dosahuji viceletého praméru 12,22 ¢/100 g (coZz odpovidd mezni hodnoté, kterd byla pivodné
pozadovdna), je zbytetné i kritérium tykajici se obsahu polyent, a byla tedy vypusténa ustanoveni
v bodech A az C piilohy 3.

]EDNOTNY/ DOKUMENT
,TIROLER SPECK*
EU ¢.: PGI-AT-02162 - 8.8.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nizev (ndzvy)
,Tiroler Speck”
2. Clensky stt nebo tieti zemé
Rakousko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1.  Druh produktu
Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)
3.2.  Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Slanina , Tiroler Speck” (CHZO) je tradi¢ni femeslny uzeny produkt z veptového masa vyrabény z vykosténé kyty,
hibetu, bicku, plece nebo krkovice, které se ndsledné za sucha nasoli, okofeni ur¢itou smési kofen, jez obsahuje
minimélné jalovec, Cerny pept a ¢esnek, nalozi, za studena vyudi regiondlné specifickym postupem, ktery vyuziva
nejméné 50 % bukového nebo jasanového dfeva, a na vzduchu se vysu$i. Barva na povrchu je tmavé hnédd
a povrch na fezu je nacervenaly s bilou vrstvou tuku. Viiné je intenzivné a aromaticky kofenitd, s jasnymi vyzrd-
lymi tony a koufovou viini. Chut je mirné kofenitd, prechdzejici od jasnych a zfetelnych koufovych tond k plné
masové chuti a dovr$end rozpoznatelnou slanosti.

Fyzikdlné-chemické a mikrobiologické vlastnosti:

— Pomér vody a bilkovin: max. 1,7 (tolerance +0,2)

— Obsah soli (NaCl): max. 5,0 % (tolerance +1,5 % [stfed] + 2,0 % [okraj])
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Slanina ,Tiroler Speck” se produkuje vyluéné ve vymezené zemépisné oblasti a v konecné podobé je dostupnd
bud vakuové balend, nebo balend v ochranné atmosféte, a to bud vcelku, v kusech, nebo nakrdjend na platky.

3.3.  Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Dily masa pouzivané k produkci slaniny ,Tiroler Speck* (CHZO) pochdzeji z Evropské unie a zahrnuji kytu
s kazi, s vrchnim $dlem nebo bez ngj, hibet s kazi, bacek s kiizi (s mékkymi kostmi nebo bez nich), plec s kizi
a krkovici s kizi, vie vykosténé a rozfezané podle spravné produkéni praxe.

3.4.  Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny produkéni kroky (od nasoleni po kone¢ny produkt) probihaji ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5.  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Slaninu ,Tiroler Speck* (CHZO) musi na platky krdjet odbornik $koleny v oblasti produkce slaniny ,Tiroler
Speck” (CHZO), oznacovany jako ,Tiroler Speckmeister, nebo musi byt slanina krdjena pod jeho dohledem. Béhem
krdjen{ na platky musi u kazdé dokoncené Sarze probéhnout senzorickd kontrola, aby bylo zajisténo, ze nedoslo
k zddnym nezddoucim odchylkdm barvy nebo chuti. Vyskytnou-li se vady (naptiklad hniloba, vady barvy nebo
nezddouci tvorba oschlého okraje), je tieba piijmout okamzitd opatfeni k tpravé fizenych parametr (jako je
teplota, vlhkost nebo doba trvani kazdého kroku procesu) pro Sarze nebo jednotky, které jsou dosud v procesu
produkce. Aby se mohlo toto zajidténi jakosti uskute¢nit neprodleng, jsou ¢innosti tykajici se produkce balenych
jednotek slaniny ,Tiroler Speck (CHZO) provaddény vylu¢né v produkénim zemédélském podniku nebo ve sku-
piné zemédelskych podnikd (tj. v zemédeélském podniku s vice misty podnikani, z nichz kazdé provadi jednotlivé
taze produkce slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO), nebo s vice postovnimi adresami v témze okrese).

Aby se zabrdnilo jakymkoli skodlivym vlivim oxidace nebo vysychdni nebo mikrobiologického znehodnoceni
v dusledku ristu plisni a pfedeslo se tak zhorseni jakosti, je nutné zachovat kratkou dobu mezi nakrdjenim na
platky a balenim, a proto musi balen{ slaniny ,Tiroler Speck® (CHZO), ktera je vcelku, v kusech, nebo nakrdjend
na pldtky, balend ve vakuu nebo v ochranné atmosféfe, probihat ve vymezené zemépisné oblasti. Pokud je viak
kvali zvlastnimu rezimu pred zahdjenim krdjeni nutnd urcitd doba skladovani, musi probihat pouze ve vakuovém
baleni nebo v ochranné atmosféfe (prvotni baleni), aby se predeslo zhorSeni jakosti v disledku dalstho vyschnuti
nebo mikrobiologického znehodnoceni z diivodu ristu plisni. Slanina ,Tiroler Speck” (CHZO) se ndsledné bud
rozkrdji na kusy pro domdci pouziti, nebo se zbavi kize a nakrdji na plitky, nebo se pfipravi ,k okamzitému
pouziti“ a zabal{ se bud’ vakuové, nebo v ochranné atmosféie (kone¢né baleni).

Slaninu ,Tiroler Speck” (CHZO) lze prodavat vcelku zafizenim v potravindiském maloobchodnim odvétvi, je-li
krdjena na platky za pfitomnosti kupujictho, pokud tento podil nerozkrjené slaniny ,Tiroler Speck® (CHZO)
nepiekro¢i 10 % odpovidajici denni Sarze a pokud pii kontrole v rdmci procesu krdjeni (na kusy, platky, kostky
atd.) zbyvajici ¢ast nevykazuje Zadné zndmky toho, Ze dand SarZe mé vady, které by naznacovaly, Ze slanina
Speck, kterd md byt proddna nerozkrdjend, je vadnd.

3.6.  Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na kazdé jednotce, kterd je zabalena a pfipravena k prodeji, musi byt na dobfe viditelném misté, ¢itelné a nesma-
zatelné uvedeno ¢islo zemédélského podniku, identifikdtor Sarze v podobé ¢isla Sarze nebo data a slova ,Tiroler
Speck g.g.A“ (,Tiroler Speck® (CHZO)). MiZe byt uveden i dil pouzitého masa a/nebo region producenta v ramci
vymezené zemépisné oblasti.

Lze pouzit oznaceni v bézném jazyce oblasti uvedeni na trh, je-li uveden i némecky vyraz ,Tiroler Speck g.g.A.

Mohou byt uvedena i jména, obchodni nazvy a vlastni znacky, pokud vysledné baleni neni zavadgjici.

4, Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Spolkova zemé Tyrolsko
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5. Souvislost se zemépisnou oblasti

V horské krajiné Tyrolska, kterd md zemédélsky charakter, se produkce slaniny Speck vyvinula jako zptsob kon-
zervace Cerstvého masa a byla zdokonalovdna po mnoho generaci. Kazdd generace zemédélct pfeddvala znalost
zvlastniho receptu na smés kofeni a tradini metody produkee slaniny ,Tiroler Speck® svym détem. Tato osobné
pfedavand tradice se rozvinula do obecné vefejné koncepce pro dnesni komeréni produkei slaniny ,Tiroler
Speck®. Proces vysouseni na Cistém tyrolském horském vzduchu, proces jemného uzeni za pomoci zvlastnich
smési kofeni a vyuziti bukového ¢i jasanového dieva k vytvofeni koufe — coZ jsou viechno nezbytné slozky pro-
cesu produkce — predstavuji zvldstni postup specificky pro dany region, ktery slaniné ,Tiroler Speck” proptjcuje
jeji charakteristicky tmavé hnédy vzhled. S vyjimkou slaniny ,Schopfspeck” (slanina z krkovice) vykazuji povrchy
fezu bily tukovy pokryv a maso ma vyrazné Cervenou barvu, kterd smérem k okraji masa tmavne. Nezaménitel-
nymi znaky tohoto produktu jsou aromaticky kofenité aroma s rozpoznatelnymi zralymi tény a lehce kofenitd
chut s tény koufe a soli, coZ vie podtrhuje aroma vepfového masa. V rdmci tohoto obecnéjsiho popisu jsou
bézné regiondln{ variace a jemné zmény organoleptickych vlastnosti v zavislosti na prvcich kulturni svébytnosti,
které zakofenily v pislusnych regionech a ddolich vymezené zemépisné oblasti. Urcité aspekty typické povahy
produktu, napfiklad chufovy profil nebo naznaky uzeného dreva, tudiz nabyvaji konkrétnich regiondlnich znakda,
aniz by byla ovlivnéna nebo pozménéna celkovd identita slaniny ,Tiroler Speck“ (CHZO).

Tradi¢ni metoda produkce, kterd se vyvinula v zemépisné oblasti, vychdzi z odbornosti producentd, ktera se pte-
dévia po staleti.

Znalost a femeslnd tradice Tiroler Speckmeistera zajituji zachovédni vysoké jakosti produktu. Staleti praktickych
zkuSenosti Tiroler Speckmeistera v oblasti vlivu surovin a klimatickych podminek na jakost produktu (véetné zna-
losti ¢initeltt se $kodlivym vlivem, pfi¢in abnormalit, soustavné se ménicich vlastnost{ surovin a environmental-
nich faktort a recipro¢nich acinkti parametrt produkce) hraji nepostradatelnou tlohu pfi dosahovani vysokého
standardu jakosti kone¢ného produktu. Dobu trvéni procesu susenf na vzduchu proto vypocitd Tiroler Speckmeister
na zakladé aktudlnich klimatickych podminek v regionu a velikosti dili masa. Uelem je zajistit peclivy proces
vysouseni a produkt dokonalé jakosti se vSemi jeho charakteristickymi znaky (tmavé hnédé vnéjsi zbarveni,
stfedné pevnd aZ pevnd textura, jalovcova ptichuf s rozpoznatelnymi slanymi tony a koufovou viini).

Dohled nad procesem produkce, jenz zajistuje Tiroler Speckmeister prochazejici soustavnou dalsi specializovanou
odbornou ptipravou, brani jakymkoli skodlivym vliviim na produkt a jakémukoli zhorSenf jakosti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec nafizeni)

https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/tirolerspeck/



https://www.patentamt.at/herkunftsangaben/tirolerspeck/
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