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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetfejnéni zadosti podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢ 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2017/C 148/06)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY’ DOKUMENT
»JAMBON NOIR DE BIGORRE*
EU ¢.: PDO-FR-02105 - 14.1.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Nézev/nizvy

,Jambon noir de Bigorre*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tt{da 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Jambon noir de Bigorre je suSend $unka z vepfového masa gaskonského ¢istokrevného plemene, které se
chovd na travnatych vybézich od dosazeni 6 mésicii véku a pordzi ve véku nejméné 12 mésici a nejvice
24 mésich. Jate¢né upravené télo md minimdlni hmotnost 100 kg, minimdlni pomér mezisvalového tuku na
zddovém svalu longissimus dorsi 2,5 %, na drovni ledvinek tloustku tuku alespoit 30 mm a svaloviny alespon
45 mm.

Kréjeni $unky je specifické a odpovidd mistnim tradi¢nim praktikdm. Prvni fez je okrouhly a zahrnuje cely spodni
§dl, ktery zistava pokryty vrstvou tuku. Zachovévd se polovina panevni kosti.

Sunka m4 na konci dvandctimési¢niho zrdni minimdlni hmotnost 5 kg, tuk na odkryté ¢4sti nad hlavou stehenni
kosti md tloustku vétsi nez 30 mm, obsah soli nepfesahuje 6 %, podil mezisvalového tuku minimalné 2,5 %, libové
maso je syté Cervené, tuk bily s pfipadnym nartizovélym nadechem.

Pro Sunku je typickd mékkd textura a plny a vyvazeny senzoricky profil. Sunka je jemnd a vla¢nd, bez zatuchlosti,
chut je mirné sland, aromata jemnd a pfetrvavajici, pfipominaji susené ovoce (liskové ofechy, kesu), pecené kastany,
lesni podrost a houby.

Susend Sunka se nabizi celd, s kosti a nozickou, neopracovand nebo ¢aste¢né zbavend kiize a tuku aZ po koleno,
déle vykosténd, veelku nebo krdjend, nakrdjend na platky.

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Béhem faze kojeni mohou seldtka dostavat doplitkové krmivo, které se sklddd ze smési obilnin, séji a suseného
mléka. Maximdlni povolené mnoZstvi tohoto doplitku na jedno sele ¢ini v daném obdobi 5 kg. Krmivo muze
pochdzet z mist mimo zemépisnou oblast. Neni totiZ mozné, aby veskeré krmivo pochdzelo ze zemépisné oblasti,
protoze mistni topografické a klimatické podminky neumoziuji vyprodukovat vSechny suroviny rostlinného
ptivodu, pfedevsim bilkoviny a lu$téniny, jeZ jsou pro vyzivovou rovnovéhu zvifat nevyhnutelné. Tato ¢dst krmiva
nesmi prekrocit 5 kg, coZ je méné, nez kolik pfedstavuje konzumace matetského mléka — béhem obdobi kojeni
selatko vypije pfiblizné 40 litrd mléka, tedy zhruba 8 kg susiny s ptivodem v zemépisné oblasti. Smés obilnin, s6ji
a suSeného mléka nemiize mit atestaci o pivodu ze zemépisné oblasti, protoZe se slozky doddvaji z rdznych
zdrojt.

Po odstaveni seldtka konzumuji krmivo na bdzi obilnin (minimdlné 70 % hmotnosti suroviny), ty jsou pifpadné
doplnéné o bilkoviny, minerdly a vitaminy. Obilniny museji pochdzet ze zemépisné oblasti.

Ve fdzi vykrmu, tedy od minimdlniho véku 3,5 mésicti a nejpozdéji od 6 mésicti se prasata chovaji extenzivnim
nebo poloextenzivnim zptisobem v zatravnénych vybézich s maximdlni hustotou 20 zvifat na hektar. Cést jejich
potravy zde tvoi{ pastva. Spdsaji travu, kterou tvoii hlavné jetele a rizné druhy trav, ale Zivi se i ovocem a jinymi
zdroji z oblasti.

Prasatim se poddvd doplnék na vykrmeni. Ten se sklddd minimdlné ze 70 % z obilnin, piipadné je doplnén
o obilné produkty nebo o bilkoviny, mineraly a vitaminy. Obilniny museji pochdzet ze zemépisné oblasti. Pivod
mimo zemépisnou oblast je povoleny pouze u dopliikovych bilkovin, minerdld a vitamind. Vzhledem k omezenim
dané zemépisné oblasti se jich zde nevyrdbi dostate¢né mnozstvi.

Maximdln{ denni ddvka dopliikového krmiva ¢ini 3 kg (vyjadieno v susing).

Uvedend pravidla zajistuji, Ze v3e, co prase béhem svého Zivota zkonzumuje, bude ze 72,6 % pochdzet z vymezené
zemépisné oblasti.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fdze produkce $unky ,Jambon noir de Bigorre“ od narozeni selete az po dozravani probihaji ve vymezené
zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Prvni okrdjeni je zaloZené na zvlastnim know-how a musi probihat ve vhodnych zafizenich ve vymezené zemé-
pisné oblasti, aby si Sunka zachovala vSechny své vlastnosti.

Protoze jednotlivé sunky maji rizné mnozstvi zevniho tuku a protoze pfed kone¢nym dosusenim dlouho dozravaji,
je tfeba vykostovat a okrdjet kazdy jednotlivy kus jinym zptsobem, aby se zachovaly organoleptické vlastnosti
produktu, jeho vzhled a aby si mohl byt spotfebitel jisty, Ze Sunka ,Jambon noir de Bigorre*, prodava-li se krajend
na platky, ma tytéz vlastnosti jako Sunka, kterd se krdji pfimo pted zdkaznikem. Proto se kazdd Sunka urcend
k platkovani, musi specidlné okrajovat s ohledem na jeji vdhu, zralost a na podil zevniho tuku.

Vybér Sunek a jejich krdjeni mohou provadét pouze proskoleni odbornici s vynikajicimi znalostmi produktu, ktef{
dokézi provést piesny fez tak, aby se zachoval spravny pomér tuku a libového masa, protoze na tom zavisi orga-
noleptickd kvalita $unky, a zdroven aby se zarucila vynosnost a aby nakrdjené kusy byly dokonale a stejnym zptso-
bem prezentovany zakaznikim. Proto ¢asti Sunky s velkym podilem tuku mohou byt ¢aste¢né nebo zcela zbaveny
kize a peclivé ofezdny, ¢imz zistane pomér mezi tu¢nou a libovou ¢dsti vyvdzeny.

Na druhou stranu je velmi dalezité zamerzit riziku oxidace tuku. K tomu by mohlo dojit, jestlize by Sunka byla
pili§ vystavena proudu vzduchu, tedy po vykosténi rychle nakrdjena nebo pokud by se predkrdjené kusy rychle
zabalily. Tyto Cinnosti se provadéji nejdéle do dvou hodin od vykosténi.

Sunka se musi v z&jmu snaz{ vysledovatelnosti produktu krajet a balit ve vymezené oblasti, protoze pii krdjeni se
oznaleni produktu odstrani.
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3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé ze zdkona danych adaji se kazdd Sunka ,Jambon noir de Bigorre* s CHOP oznacuje porazkovym Eislem
vyrazenym na kiazi, ddle do kize vypélenou znackou, kterd se sklada z ¢&isla tydne a z poslednich ¢islic roku, kdy
se maso solilo, a ze zkratky ,NB* kterd je vypdlend do kiiZe na spodku nozicky.

4.  Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast zahrnuje tato tizemi obcf &i jejich Casti:

Zcela zahrnuté Gzemi obci:
Departement Haute-Marne:

Ardiege, Aspret-Sarrat, Ausson, Bagiry, Balesta, Barbazan, Blajan, Bordes-de-Riviere, Boudrac, Boulogne-sur-Gesse,
Cardeilhac, Cassagnabere-Tournas, Cazaril-Tamboures, Charlas, Ciadoux, Cier-de-Riviére, Clarac, Cuguron, Le Cuing,
Eup, Franquevielle, Galié, Génos, Gensac-de-Boulogne, Gourdan-Polignan, Huos, Labarthe-Riviére, Labroquére,
Lalouret-Laffiteau, Larcan, Larroque, Lécussan, Lespugue, Lodes, Loudet, Lourde, Lunax, Luscan, Malvezie, Martres-
de-Riviére, Mont-de-Galié, Montgaillard-sur-Save, Montmaurin, Montréjeau, Nénigan, Nizan-Gesse, Ore, Payssous,
Pointis-de-Riviére, Ponlat-Taillebourg, Régades, Saint-Bertrand-de-Comminges, Saint-Gaudens, Saint-Ignan, Saint-
Lary-Boujean, Saint-Loup-en-Comminges, Saint-Marcet, Saint-Pé-d’Ardet, Saint-Pé-Delbosc, Saint-Plancard, Saman,
Sarrecave, Sarremezan, Sauveterre-de-Comminges, Saux-et-Pomaréde, Sédeilhac, Seilhan, Les Tourreilles, Valcabreére,
Valentine, Villeneuve-de-Riviére, Villeneuve-Lécussan.

Departement Gers:

— obce v kantonu Mirande-Astarac, kromé Lamazére,
— obce v kantonu Pardiac-Riviere-Basse, kromé Castelnau-d’Angles, Lsle-de-Noé, Izotges, Montesquiou, Mouches,

— v kantonu Astarac-Gimone obce Arroueéde, Aujan-Mournede, Bellegarde, Bézues-Bajon, Cabas-Loumasses,
Chélan, Cuélas, Esclassan-Labastide, Labarthe, Lalanne-Arqué, Lourties-Monbrun, Manent-Montané, Masseube,
Moncorneil-Grazan, Monlaur-Bernet, Mont-d’Astarac, Panassac, Ponsan-Soubiran, Pouy-Loubrin, Saint-Arroman,
Saint-Blancard, Samaran, Sarcos, Seissan, Sére,

— v kantonu Fezensac obce Gazax-et-Baccarisse, Peyrusse-Grande, Peyrusse-Vieille, Saint-Pierre-d’Aubézies.

Departement Pyrénées-Atlantiques:

Aast, Bédeille, Bentayou-Sérée, Casteide-Doat, Castéra-Loubix, Coarraze, Ger, Labatmale, Labatut, Lamayou, Maure,
Monségur, Montaner, Montaut, Ponson-Debat-Pouts, Ponson-Dessus, Pontacq, Pontiacq-Viellepinte, Saint-Vincent,
Saubole.

Departement Hautes-Pyrénées:

— obce v kantonech: Aureilhan, Borderes-sur-I'Echez, Les Coteaux, Moyen Adour, Ossun, Val d’Adour-Rustan-
Madiranais, La Vallée de 'Arros a Baises (¢dstecné kromé Asque), Vic-en-Bigorre.

— tyto obce: Adast, Adé, Anéres, Les Angles, Anla, Antichan, Antist, Aragnouet, Arcizac-ez-Angles, Argeles-
Gazost, Arné, Arrayou-Lahitte, Arrodets-ez-Angles, Artigues, Aspin-en-Lavedan, Astugue, Aventignan, Aveux,
Avezac-Prat-Lahitte, Ayros-Arbouix, Ayzac-Ost, Barlest, La Barthe-de-Neste, Bartres, Bazus-Neste, Bertren, Bize,
Bizous, Boo-silhen, Bourréac, Campistrous, Cantaous, Capvern, Cheust, Clarens, Créchets, Escala, Escoubes-
Pouts, Gaudent, Gazave, Gembrie, Générest, Ger, Gerde, Geu, Gez, Gez-ez-Angles, Hautaget, Hiis, Ilheu, Izaourt,
Izaux, Jarret, Julos, Juncalas, Labastide, Laborde, Lagrange, Lannemezan, Lau-Balagnas, Lézignan, Lombres,
Lortet, Loubajac, Lourdes, Loures-Barousse, Lugagnan, Mazeres-de-Neste, Mazouau, Montégut, Montgaillard,
Montoussé, Montsérié, Nestier, Neuilh, Omex, Ordizan, Ossun-ez-Angles, Ousté, Pailhac, Paréac, Peyrouse,
Pierrefitte-Nestalas, Pinas, Poueyferré, Pouzac, Préchac, Réjaumont, Saint-Arroman, Saint-Créac, Sainte-Marie,
Saint-Laurent-de-Neste, Saint-Paul, Samuran, Sarp, Sassis, Sére-en-Lavedan, Sére-Lanso, Siradan, Sireix, Soulom,
Tajan, Tarbes, Tibiran-Jaunac, Trébons, Troubat, Tuzaguet, Uglas, Viger.

Céstecné zahrnuté tizemi obcf:
Departement Haute-Garonne:

Antichan-de-Frontignes, Chaum, Cierp-Gaud, Esténos, Fronsac, Frontignan-de-Comminges, Marignac, Saint-Béat.
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Departement Hautes-Pyrénées:

Adervielle-Pouchergues, Agos-Vidalos, Ancizan, Arcizans-Avant, Arcizans-Dessus, Ardengost, Armenteule, Arras-
en-Lavedan, Arreau, Arrens-Marsous, Artalens-Souin, Aspin-Aure, Asque, Asté, Aucun, Avajan, Bagnéres-de-
Bigorre, Bareilles, Barran-coueu, Bazus-Aure, Beaucens, Beaudéan, Berbérust-Lias, Betpouey, Beyréde-Jumet,
Borderes-Louron, Bourisp, Bramevaque, Bun, Cadéac, Cadeilhan-Trachére, Camous, Campan, Camparan, Cauterets,
Cazarilh, Cazaux-Debat, Cazaux-Fréchet-Anéran-Camors, Cheze, Esbareich, Esparros, Esquieze-Sere, Estaing,
Estarvielle, Estensan, Esterre, Ferrére, Fréchet-Aure, Gaillagos, Gazost, Geédre, Génos, Germs-sur-I'Oussouet, Gouaux,
Grezian, Grust, Guchan, Guchen, Heches, Ilhet, Jézeau, Labas-sére, Lancon, Loudenvielle, Luz-Saint-Sauveur,
Mauléon-Barousse, Nistos, Ossen, Ourde, Ourdis-Cotdoussan, Ourdon, Ouzous, Ris, Sacoué, Sailhan, Saint-Lary-
Soulan, Saint-Pastous, Saint-Pé-de-Bigorre, Saint-Savin, Saléchan, Saligos, Salles, Sarrancolin, Sazos, Ségus, Seich,
Sers, Sost, Thébe, Tramezaigues, Uz, Viella, Vielle-Aure, Vielle-Louron, Vier-Bordes, Viey, Vignec, Villelongue,
Viscos, Vizos.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Typické piirodni prostfedi produkéni oblasti, regionu Bigorre, tvoii tibo¢i a ddoli vyhloubend do sedimentu Pyre-
neji. Prostfedi méd fadu omezeni danych clenitym terénem, celkové kyselou pudou a Cetnosti lesti, ale hodi se na
vybéhy pro prasata, které se rozkladaji na zatravnénych, ale i na zalesnénych pozemcich.

Na podnebi pisobi jako reguldtor teploty ocedn, zdroven jej ovliviiuji i Pyreneje, coz ma dva vyznamné dopady.
Jednak se zastavi oblaka proudici od zdpadu a severozdpadu, coZz zpusobi srdzky ocednského ptvodu. Diky nim
trdva dobfe roste téméf nepfetrzité po cely rok. Druhym dopadem je fén, ktery ohiiva a vysuSuju vzduch. Na jafe
a na podzim tak ve vymezené oblasti zhruba kazdy tfeti den vane teply a suchy vitr, ktery se stfidd s obdobimi
vlhka. Popsané podnebi je pro sueni Sunky ,Jambon noir de Bigorre” zdsadni.

Gaskonskd prasata, z nichz se Sunka vyrdbi, Ziji na vybézich od Sesti mésici véku. Béhem celého vykrmu zkrmi
prasata, jeZ dosdhla velikost dospélého jedince, denné mezi 5 a 6 kg krmiva. Denn{ ddvka poddvaného krmiva
nesmi pfesdhnout 3 kg, a to znamend, Ze si prasata musi ve vybéhu denné najit 2 az 3 kg krmiva sama; jednd se
pfevdziné o travu.

Specificnost produktu

Sunka ,Jambon noir de Bigorre se produkuje s noZickou, prvni fez je okrouhly a zahrnuje cely spodnf 34l, ktery
zlistava pokryty vrstvou tuku. Zachovavé se polovina pdnevni kosti. Sunka ma tyto typické vlastnosti:

— minimdln{ hmotnost na konci suseni ¢ini 5 kg,

— tuk na odkryté ¢asti nad hlavou stehenni kosti mé tloustku vys$si nez 30 mm,
— libové maso ma syté Cervenou barvu,

— tuk je bily, nékdy lehce nartzovély,

— podil mezisvalového tuku ¢inf asi 4 %, zdsadné vak minimélné 2,5 %.

Pro $unku je typickd mékkd textura libového masa a hladkd textura tuku, déle vyraznd a pretrvavajici viiné a plny
a vyvazeny senzoricky profil. Sunka je jemnd a vld¢nd, bez zatuchlosti, chuf je mirné sland, aromata jemnd
a pretrvavajici, pfipominaji ofechy (liskové ofechy, kesu), pe¢ené kastany, lesni podrost a houby.

Pricinnd souvislost

Chovatelé po staleti prasata vybirali tak, Ze ma nyni gaskoriské plemeno vlastnosti, diky nimz je skvéle pfizpiso-
bené prostiedi i zptsobu chovu: prasata umi snaset rtizné typy podnebi i krmiva a vyrovnat se s nimi. Ve vybézich
prasata mohou a zdroveil musi mit pravidelny pohyb, coz umoziuje vyvoj svalové hmoty tak, aby maso bylo
prorostlejsi a s vétsim obsahem myoglobinu, tedy cervengjsi.

Potrava, kterou prasata ve vybézich nalézaji, obsahuje aromatické slouceniny, jez ovliviiuji organoleptické vlastnosti
Sunky. Samoziejmé je v zdvislosti na roénim obdobi riznd, ale béhem obdobi vykrmu pfedstavuje zhruba 50 %
prasetem zkonzumované denni davky. Takové mnoZstvi zarucuje nizkd intenzita chovu ve vybézich a omezené
mnozstvi poddvaného krmiva.
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Prévé v obdobi vykrmu, tedy ve vybéhu, se uklddd tukovd tkan, jez ndsledné riznym zpiisobem podmiriuje senzo-
rické vlastnosti Sunky. Povaha krmiva urcuje sloZeni tuki v mastnych kyselindch a relativni pomér rtiznych typt
tukl (nasycené a nenasycené). Krmivo prasat tedy piispiva k senzorickym kvalitdim Sunky.

Diky krmivu a jedine¢nému zptsobu chovu, které jsou pfizplisobené pouzivanému plemenu prasat, se surovina
,Cerstvd Sunka“ vyznaluje typickym slozenim lipidd, diky némuz tuky mdlo oxiduji. Ukazalo se, ze pokud se pra-
sata krmi z pfrodnich zdroju, tukové tkdné hromadi riizné antioxidacni slouceniny obsaZené v konzumovanych
rostlindch. Tyto latky ptsobi na rychlost oxidace lipidd, zpomaluji Zluknuti a umoziuji dlouhé dozravani, ¢imz
specificky ovliviiuji rozloZeni chufovych a aromatickych latek. Uvedeny tcinek silné zavisi na sloZeni spdsané vege-
tace a ¢im déle se Sunka susi a dozravd, tim je vliv vegetace patrné&jsi.

Tak je tomu i v piipadé Sunky ,Jambon noir de Bigorre“, kterd se vyrdbi a dozrava po dobu alespoit 20 mésici,
z toho 12 mésict v susdrné napojené na venkovni prostedi. Na Sunku tak pusobi vSechna ro¢ni obdobi regionu
Bigorre: obdobi sucha se, zejména v dasledku vani fénu, stfidaji s obdobimi vlhka a poskytuji optimalni podminky
pro aromatické dozrdni Sunky. P suchém obdobi se za¢ne tvofit kirka a vnitini vlhkost Sunky nédsledné vyrovna
i vlhkost $unky na povrchu.

Sunka rozviji a ziskdvad vSechny své typické senzorické vlastnosti béhem dozrdvéni. Chut (dochuf v tstech) je ddna
uvolnénim aminokyselin diky rozvoji urcitych enzymt pitomnych v mase. Na tento proteolyticky rozklad, ktery
ovliviiuje texturu Sunky, a zejména pak jeji vldcnost, md dobry vliv soleni a dozrdvéni.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizent)

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-a8762a4a-a2c9-4280-a84e-0b9108234f2d|
telechargement
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