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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 872/2013
ze dne 9. zafi 2013,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstiiku
chrénénych oznaceni pivodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Salame Brianza (CHOP))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na smlouvu o fungovini Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin (!), a zejména na ¢l 53
odst. 2 druhy pododstavec uvedeného nafizen,

vzhledem k témto dévodim:

(1) Vsouladu s ¢l. 53 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(EU) ¢ 1151/2012 prezkoumala Komise Zzddost Italie
o schvéleni zmén specifikace chranéného oznaceni
puvodu ,Salame Brianza“ zapsaného podle nafizeni
Komise (ES) ¢ 1107/96 (3).

(2)  Cilem zadosti je zmeénit specifikaci upfesnénim metody
produkce, oznacovani a tprav platnych pravnich pred-
pisti tykajicich se zejména kontrol.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 9. zdf{ 2013.

Qf. vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
Uf. vést. L 148, 21.6.1996, s. 1.

S
==

(3)  Komise danou zménu pfezkoumala a dospéla k zévéru,
7e je odivodnénd. Vzhledem k tomu, Ze se jednd
o zménu mens$tho rozsahu ve smyslu ¢l. 53 odst. 2
tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, maze
ji Komise schvdlit, aniz by pouzila postup podle
¢lanka 50 az 52 uvedeného nafizeni,

PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1

Specifikace chranéného oznaceni puvodu ,Salame Brianza“ se
méni v souladu s piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2
Konsolidovany jednotny dokument obsahujici hlavni body
specifikace je uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve vsech clenskych stdtech.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS

clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chrdnéného oznaceni piivodu ,Salame Brianza“ se schvaluje tato zména:

— Metoda produkce

V clénku 4, ktery se tykd ,zpasobu vyroby“ produktu s CHOP ,Salame Brianza“, byl pozménén odstavec 2 tykajici se
mleti. V platné specifikaci se stanovi, ze salim o hmotnosti nejvyse 300 grami je rozemlet mlynkem na maso
s mifzkou s otvory o velikosti 4-4,5 mm (jemné mleti) a salim o hmotnosti vyssf nez 300 grami mlynkem na maso
s mifzkou s otvory o velikosti 7-8 mm (hrubé mleti), coz uvadi do souvislosti primér zrn produktu ,Salame Brianza“
s hmotnosti.

Ve skutecnosti zddnd korelace mezi hmotnosti salimu a pramérem zrna neexistuje. Ve zménéné verzi specifikace se
proto povazovalo za vhodné s touto korelaci nepracovat a ponechat vylu¢né ddaj o rozmérech otvort mlynku na
maso.

V clanku 5, ktery se tykd ,zrani“, byla tabulka tykajici se minimdlnich lhit zrdni produktu s CHOP ,Salame Brianza“
aktualizovdna na zdkladé tif kritérii.

Za prvé, Casovd jednotka zrdni, kterd se v soucasné platné specifikaci uvddi v tydnech, byla zménéna tak, aby byla

Za druhé, bylo povazovano za vhodné s ohledem na zpiisoby uvddéni na trh stanovené v ¢clanku 8 platné specifikace
uvadét presné vymezené minimdlni lhaty zrdni i u salim@ balenych vakuové, v ochranné atmosféfe nebo do dérované
plastové fdlie také, které jsou odlisné od lhit pro nebalené saldmy. Ve skutecnosti jsou v nové tabulce pro salimy
malé velikosti (v tomto piipadé o praméru do 55 mm) lhity zrdni baleného produktu o néco delsi nez lhiity volné
prodavaného produktu, a to z toho divodu, Ze salim od okamziku zabaleni nemtze projit pfirozenym procesem
sudent.

A v neposledni fadé bylo povazovino za vhodné rozsifit fadu primérd, v nichz produkt ,Salame Brianza“ maze byt
uvadén na trh, pfiddnim vétsich pramérd, které v minulosti nebyly k dispozici kvili omezenim danym velikosti
stiivek, které jsou dostupné na trhu. Vzhledem k tomu, Ze lhita zrdni produktu ,Salame Brianza“, kterd zahrnuje také
sueni, se méni v zdvislosti na priméru salimu, rozumi se samo sebou, Ze v dusledku vétstho poctu promért

7y

stanovenych touto verzi specifikace se rozsifi fada produktt a prodlouzi se Ihity zrdni.

Oznacovani

V clanku 8 bylo logo oznaceni CHOP ,Salame Brianza“ vloZeno piimo do specifikace, zatimco v pfedchozi verzi bylo
uvedeno v pfilozeném dokumentu; nebylo viak nikdy popsdno ani pouzivino. Do clinku 8 bylo tedy vloZeno
aktudlni logo oznaceni i s kolorimetrickymi tdaji.

Kontroly - dpravy pravnich pfedpisit

Clanek 7 tykajici se ,kontrol* byl aktualizovan, nebot skupiné povéiené ochranou CHOP svéfoval pravomoci, které
byly protizdkonné s ohledem na clanky 10 a 11 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ('), které stanovi, Ze vySe uvedené

kontroly jsou svéfeny tfetim osobdm.

A konecné v ¢lanku 1 a ¢l. 8 odst. 1 a 3 ndpis DOC uzivany v Itdlii pfed pfijetim nafizeni Rady (EHS) ¢. 2081/92 (3
byl nahrazen ndpisem DOP v souladu s pravnimi predpisy Spolecenstvi.

. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.

T,
T. vést. L 208, 24.7.1992, s. 1.
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PRILOHA I

KONSOLIDOVANY ]EDNOTW DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pvodu

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

zemédélskych produktii a potravin (1)
,SALAME BRIANZA*“

¢. ES: IT-PDO-0217-0326-21.02.2008
CHZO () CHOP (X))

Nézev

,Salame Brianza“

Clensky stit nebo tieti zemé
Itlie
Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu

Tiida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

V okamziku uvedeni na trh je produkt s CHOP ,Salame Brianza“ valcovitého tvaru, kompaktni a nepruzny.

Vzhled na fezu je kompaktni a homogenni, s kousky tuku, bez zluklych ¢asti, plitek nevykazuje viditelné vazivové
tkdné a md rovnomérnou rubinové Cervenou barvu. Md jemnou a charakteristickou vini a chut velmi lahodnou
a jemnou, nikdy kyselou.

Kromé toho mé produkt s CHOP ,Salame Brianza“ v okamziku uvedeni na trh ndsledujici chemické a fyzikdlng-
chemické vlastnosti:

— celkovy obsah proteinti: min. 23 %,

— pomér kolagenu a proteind: max. 0,10,
— pomér vody a proteint: max. 2,00,

— pomér tukd a proteint: max. 1,5,

— pH: rovno 5,3 nebo vyssi.

Pokud jde o mikrobiologické vlastnosti, vykazuje produkt mezofilni mikrobidlni kontaminaci > 1 x 10 utvafejici
kolonii/g s pfevahou bakterii typu lactobacillus a coccus.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

Produkt s CHOP ,Salame Brianza“ se vyrdbi z vepfového masa: spravnym postupem vykosténé plecko zbavené slach,
odfezky masa a mletd $unka, biicek a/nebo lalok bez mékkych tuénych ¢asti, k nimz se pfiddvé sal a drceny ajnebo
mlety pepi:

Lze pouzit rovnéz ndsledujici produkty: vino, cukr a/nebo dextrézu a/nebo fruktdzu ajnebo laktézu, kultury
podnécujici fermentaci, dusi¢nan sodny a/nebo draselny (maximalni ddvka: 195 dil na milién), dusi¢nan sodny
afnebo draselny (maximdlni ddvka: 95 dilt na milién), kyselinu askorbovou a jeji sodnou stl, ¢esnek v nepatrném
mnozstvi.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu)

Musi byt pfesné dodrzovana pravidla tykajici se vyuziti krmné dévky a jejtho slozeni. Krmeni prasat se ¢leni na dvé
fize a jeho zdkladem je pfedev§im obilnd produkce pochdzejici z makrooblasti vymezené v bodé 4. Syrdrny
nachdzejici se ve vymezené zemépisné oblasti doddvaji vedlejsi produkty vyroby syrii (syrovétku, syfeninu nebo
podmisli).

Specifické kroky pFi produkci, Rteré se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vyroba produktu s CHOP ,Salame Brianza“ (¢i$téni, mleti, misen{ ingredienci, plnéni do st¥ivek, suSeni, zrdni) se musi
provadét v tradi¢ni vyrobni oblasti na zemi regionu Brianza, vymezeném v bodé 4.

(") Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych

produktl a potravin.
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3.6

3.7

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Balent, kréjeni nebo porcovani produktu s CHOP ,Salame Brianza“ musi byt provddény v oblasti produkce vymezené
v bodé 4 pod dohledem schvéleného kontrolntho subjektu, aby byla zajisténa kvalita produktu. Produkt ,Salame
Brianza“ je citlivy na vngjsi vlivy, zejména na svétlo, stejné jako na oxidaci ptisobenim vzduchu nebo tepla. Piiprava
produktu ,Salame Brianza“ ke krdjeni nutné pfedpoklddd odstranéni stiivka, a tedy pfimé vystaveni jedlé cdsti
produktu vzduchu. Vystaveni produktu vnéjsim vlivim v nekontrolovanych podminkdch narusuje organoleptické
vlastnosti produktu ,Salame Brianza“. Pro zachovani ptvodnich vlastnosti produktu je tedy nezbytné, aby byl
produkt ,Salame Brianza“ krdjen a balen ihned po obdobi zrdni pfimo v misté vyroby.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Produkt ,Salame Brianza“ miize byt uveden na trh volné, vakuové baleny nebo baleny v ochranné atmosfére, cely,
naporcovany nebo krdjeny na platky.

Nézev chrénéného oznaleni piivodu ,Salame Brianza“ musi byt na etiketé uveden jasnym a nesmazatelnym pismem,
které 1ze zietelné odlisit od jakéhokoliv jiného népisu, a hned za nim musi ndsledovat ndpis ,Denominazione di
Origine Protetta“ (chrénéné oznaceni ptvodu).

Oba vyse uvedené tdaje musi byt uvedeny v italsting.

Zkratka ,DOP“ muZe byt rovnéz napsdna i jinde na etiketé, aviak v témze zorném poli. V piipadé produkti
urCenych pro mezindrodni trhy mize byt ndpis ,Denominazione di Origine Protetta“ pfeloZen do jazyka zemé
urceni.

Tyto udaje jsou neoddélitelné spjaty s logem chranéného zemépisného oznaceni.

Je zakdzdno piiddvat jakékoliv oznaceni, které neni vyslovné stanoveno.

Je oviem dovoleno pouZivat oznaceni, kterd odkazuji na jména, obchodni ndzvy nebo soukromé znacky, nemaji-li
pochvalny vyznam nebo nemohou-li uvést spotiebitele v omyl, jakoZz i pf¥ipadny ndzev podnikii chovajicich prasata
pouzivand k vyrobé produktu ,Salame Brianza“, za podminky, Ze veskeré suroviny pochdzeji vyhradné z téchto
chovil.

Jestlize je logo pifmo uvedeno na etiketé vyrobnich podnikii, musi byt mnozstvi etiket, kontrolované schvilenym
kontrolnim subjektem, stejné jako mnozstvi surovin urcenych pro vyrobu produktu ,Salame Brianza“.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Chov prasat ur¢enych k vyrobé produktu ,Salame Brianza“ musi probihat na tizemi téchto provincif: Lombardie,
Emilia-Romagna a Piemont (na dané CHOP se vztahuje vyjimka podle ¢l. 2 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 510/2006).

Oblast produkce salimu s CHOP ,Salame Brianza“ se nachdzi na tizemi regionu Brianza. Ten je ohrani¢en na severu
vybézkem hory Ghisallo, na jihu tokem kanédlu Viloresi, na vychodé hlubokym korytem feky Adda a na zdpadé
silnici prvni tiidy Comasina vcetné dvoukilometrového vnéjstho pdsma za touto silnici.
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5.1

5.2

5.3

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Zemépisnd makrooblast, ve které se nachdzeji chovy prasat urcené k vyrobé produktu ,Salame Brianza“, se vyznacuje
jednotvdrnou krajinou, zejména ve zcela rovinaté oblasti Padské niZiny, jiz protinaji feky a kandly a jez ma bohatou
vegetaci, zejména kukuficnd pole a louky. Podnebi je charakterizovino pomérné tuhymi, velmi vlhkymi a mlhavymi
podzimy a zimami, mirnym a deStivym obdobim jara a létem s velmi vysokymi teplotami a Cetnymi pfechodnymi
a Casto velmi vydatnymi srazkami.

Uvnitf této makrooblasti produkce salimu s CHOP ,Salame Brianza“, nachdzejici se pfimo na tzemi regionu Brianza,
se stiidaji drodné roviny a ndvri zalitd sluncem, jeZ jsou na severu chrdnéna horskym masivem, ktery filtruje
vzdusné proudy a atmosférické poruchy, ¢imz dochdzi ke vzniku rtiznych atmosférickych jevi, jako jsou filtrovani
vzduchu, teplé sestupné vétry, studené vétry (kdyZz vzdusné proudy vanou spiSe od severu nez od zdpadu) a mlhy.

Specificnost produktu

Vlastnosti produktu ,Salame Brianza“ jsou jedine¢né. Na fezu je platek homogenni, md rubinové cervenou barvu
a vykazuje konzistentni a kompaktni vzhled. Md jemnou a charakteristickou vini a chut velmi lahodnou a nikdy
kyselou.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Vlastnosti pozadované pro produkt s CHOP ,Salame Brianza“ zdviseji na podminkdch prostfedi a na pifirodnim
a lidském faktoru.

Pro zemépisnou makrooblast vymezenou v bodé 4 jsou zejména specifické vlastnosti surovin, takze pii vyrobé
produktu ,Salame Brianza“ se vyuzivd podminek této zemépisné makrooblasti.

Vlastnosti a piirodni zdroje makrooblasti skute¢né napomohly vyznamnému rozvoji zemédélstvi a chovu dobytka,
takze dnes mtizeme konstatovat blahoddrné vlivy tohoto vyvoje na hospoddfskou ¢innost v této oblasti: rozsahlé
plochy péstovani kukufice a mnoho podnikd, které zpracovévaji obilniny na krmivo urcené pro chovy vepfového
a hovéziho dobytka, jichZ je tu tctyhodné mnozstvi.

Nicméné jestlize se ukdzalo, Ze makrooblast je idedlnim zdrojem doddvek surovin (kukufice a syrovdtky) nezbytnych
pro vyzivu vepifového dobytka a jeho chov, plati i to, Ze jednim z hlavnich faktort, které umoznily rozvoj typické
produkee, jakou je vyroba produktu ,Salame Brianza“, je také geografie a morfologie regionu Brianza.

Horské pasmo Alp, které Gzemi regionu Brianza vymezuje na severozdpad¢, doddvd klimatické zvldstnosti kazdému
regionu provincie Piemont: vzdusné proudy a atmosférické poruchy jsou filtrovany skrze horské masivy tvofici rizné
atmosférické jevy, jako jsou filtrovani vzduchu, teplé sestupné vétry, studené vétry (kdyz proudy vanou spise od
severu nez od zdpadu) a mlhy. Vsechny tyto podminky pfirozené vytvéfeji idedlni faktory pro zrdni produktu
,Salame Brianza“, protoze fermentace, kterd zacind béhem zrédni, je ptisobena komplexem mikrobidlni flory pitomné
v prostfedi transformace a zrdni produktd, pficemz sama tato mikrobidlni fléra zdvisi na vlastnostech souvisejicich
s prostiedim oblasti (teplota, vlhkost atd.).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

[cl.

5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006]

Tento spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil Zddost o zménu chrdnéného oznaceni pivodu
,Salame Brianza“ v Ufednim véstniku Italské republiky, vieobecné fadé, ¢. 8, ze dne 10. ledna 2008.

Uplné znéni specifikace chrdnéného oznaceni pivodu ,Salame Brianza“ je k dispozici:

— na této internetové adrese:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

— pifimo na domovské strance ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it) po kliknut{

na ,Qualita e sicurezza“ (Jakost a bezpe¢nost — na obrazovce nahofe vpravo) a na ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE*,


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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