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NARIZENI KOMISE (EU) & 575/2011

ze dne 16. cervna 2011

o Katalogu pro krmné suroviny

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
767/2009 ze dne 13. Cervence 2009 o uvadéni na trh
pouzivani krmiv, o zméné nafizeni Evropského parlamentu
Rady (ES) ¢ 1831/2003 a o zruSeni smérnice Rady
79/373[EHS, smérnice Komise 80/511/EHS, smérnic Rady
82/471/EHS, 83/228(EHS, 93/74/EHS, 93/113[ES a 96/25[ES
a rozhodnuti Komise 2004/217[ES ('), a zejména na cl. 26
odst. 2 a 3 uvedeného nafizeni,

0 O

o

vzhledem k témto davodim:

(1)  Nafizeni Komise (EU) ¢ 242/2010 ze dne 19. bfezna
2010, kterym se vytvaii Katalog pro krmné suroviny (?),
vytvorilo prvni verzi Katalogu pro krmné suroviny.
Sklddd se ze seznamu krmnych surovin uvedenych
v casti B piilohy smérnice 96/25/ES a ve sloupcich 2,
3 a 4 prilohy smérnice 82/471/EHS a z vykladu pojmi
piebirajictho bod IV &asti A piflohy smérnice 96/25/ES.

(2)  Piislusni zdstupci evropskych krmivafskych odvétvi po
konzultaci s jinymi dotéenymi stranami, ve spolupraci
s piislusnymi vnitrostitnimi orgdny a s piihlédnutim
k ptislusnym zkuenostem ze stanovisek vydanych
Evropskym tfadem pro bezpe¢nost potravin a k védec-
kému nebo technologickému vyvoji, vypracovali zmény
nafzen{ (EU) ¢. 242/2010. Tyto zmény se tykaji novych
polozek a vylepSeni stdvajicich polozek.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 16. ¢ervna 2011.

. vést. L 229, 1.9.2009, s. 1.
. vést. L 77, 24.3.2010, s. 17.

=

(3)  Komise pfedlozené zmény posoudila, ovéfila, Ze byl
dodrzen postup a splnény podminky stanovené
v ¢lanku 26 nafizeni (ES) ¢. 767/2009, a souhlasi se
zménami ve znéni pozménéném v prabéhu posouzeni.

4) S ohledem na velmi vysoky pocet zmén, které maji byt
v nafizeni (EU) ¢ 242/2010 provedeny, je pro tcely
celistvosti, jasnosti a zjednodu$eni vhodné uvedené nafi-
zeni zrusit a nahradit.

(5) Opatieni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

PRIJALA TOTO NARIZENI:
Cldnek 1

Vytvéfi se Katalog pro krmné suroviny uvedeny v clanku 24
nafizeni (ES) ¢. 767/2009, jak je stanoven v piiloze tohoto
nafizeni.

Cldnek 2
Nafizeni (EU) ¢. 242/2010 se zruuje.

Odkazy na zruSené nafizeni se povazuji za odkazy na toto
nafizeni.
Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve viech clenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda
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PRILOHA

KATALOG PRO KRMNE SUROVINY
CAST A
Obecnd ustanoveni

(1) Pouzivani tohoto katalogu provozovateli krmivafskych podniki je dobrovolné. Nazev krmné suroviny uvedeny
v ¢asti C se v§ak muZe pouZivat pouze pro krmnou surovinu spliujici pozadavky piislusné polozky.

(2) Vsechny polozky v seznamu krmnych surovin v ¢dsti C musi spliiovat omezeni tykajici se pouZzivani krmnych
surovin v souladu s piislusnymi pravnimi pfedpisy Unie. Provozovatelé krmivdiskych podnikit pouzivajici krmné
suroviny uvedené v katalogu musi zajistit, aby byly v souladu s ¢linkem 4 nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

(3) V souladu se spravnou praxi uvedenou v ¢lanku 4 nafizeni (ES) ¢. 1832005 nesméji byt v krmnych surovindch
piftomny chemické necistoty pochdzejici z vyrobniho procesu ani pomocné technické latky, pokud neni v katalogu
stanoven specificky maximalni obsah.

(4) Botanickd cistota krmnych surovin nesmi byt nizsi nez 95 %. Botanické necistoty, jako napiiklad zbytky jinych
olejnatych semen nebo olejnatych plodii, pochdzejici z piedchoziho procesu zpracovani vSak nesméji piekrocit
0,5 % pro kazdy druh olejnatého semene nebo plodu. Odchylné od téchto obecnych pravidel se v seznamu krmnych
surovin v ¢asti C stanovi specifickd hodnota.

(5) Obecny ndzev/pojem oznacujici jeden nebo vice postupti uvedeny v poslednim sloupci glosdfe postupt v ¢dsti
B miize byt pfipojen k ndzvu krmné suroviny, aby bylo ziejmé, Ze byla podrobena pfislusnému postupu nebo
postuptim.

(6) Pokud se vyrobni postup krmné suroviny odlisuje od popisu piislusného postupu uvedeného v glosiii postupii
v Cdsti B, uvede se vyrobni postup v popisu dotéené krmné suroviny.

(7) U fady krmnych surovin lze pouzivat synonymni vyrazy. Tyto synonymni vyrazy jsou uvedeny v hranatych
zdvorkdch ve sloupci ,Nézev“ v polozce pro dotéenou krmnou surovinu v seznamu krmnych surovin v &sti C.

(8) V popisu krmnych surovin v seznamu krmnych surovin v ¢dsti C se namisto slova ,vedlejsi vyrobek pouzivé slovo
wvyrobek®, aby se zohlednila situace na trhu a jazyk pouzivany v praxi provozovateli krmivéiskych podnikid pro
zdtiraznéni obchodni hodnoty krmnych surovin.

(9) Botanicky ndzev rostliny se uvadi pouze v popisu prvni polozky v seznamu krmnych surovin v ¢asti C tykajicich se
uvedené rostliny.

(10) Zakladni zdsadou pro povinné oznacovani analytickych slozek urcitych krmnych surovin v katalogu je to, zda ur¢ity
vyrobek obsahuje vysokou koncentraci urcité slozky, nebo zda vyrobni postup zménil nutriéni vlastnosti vyrobku.

(11) V ¢l 15 pism. g) nafizeni (ES) ¢. 767/2009 ve spojeni s bodem 6 piilohy I uvedeného nafizeni jsou stanoveny
pozadavky na oznacovdni, pokud jde o obsah vlhkosti. V ¢l. 16 odst. 1 pism. b) uvedeného nafizeni ve spojeni
s jeho pfilohou V jsou stanoveny pozadavky na oznacovani, pokud jde o dalsi analytické slozky. Kromé toho bod 5
piflohy I nafizeni (ES) ¢. 767/2009 vyzaduje deklaraci obsahu popela nerozpustného v kyseliné chlorovodikové,
pokud prekroci 2,2 % obecné, nebo pokud u urcitych krmnych surovin pfekroci obsah stanoveny v piislusném
oddile piilohy V uvedeného nafizeni. Nékteré polozky v seznamu krmnych surovin v &sti C se viak od uvedenych
pravidel nésledujicim zptisobem odchyluji:

a) Povinné deklarace uvedené v prislusném oddile piilohy V nafizeni (ES) ¢. 767/2009 se nahrazuji povinnymi
deklaracemi tykajicimi se analytickych slozek v seznamu krmnych surovin v &sti C.

b) Je-li sloupec tykajici se povinnych deklaraci v seznamu krmnych surovin v ¢asti C ponechdn prazdny, pokud jde
o analytické slozky, které by musely byt deklaroviny v souladu s piislusnym oddilem piilohy V nafizeni (ES)
¢. 767/2009, nemusi byt zddnd z téchto slozek uvedena v oznaceni. Pokud v3ak jde o obsah popela nerozpu-
stného v kyseliné chlorovodikové, neni-li v seznamu krmnych surovin v ¢asti C stanoven zddny obsah, musi byt
obsah deklarovan, pokud piekroci 2,2 %.
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¢) Je-li ve sloupci ,Povinné deklarace v seznamu krmnych surovin v ¢ésti C uvedena jedna nebo vice specifickych
hodnot obsahu vlhkosti, pouziji se uvedené hodnoty namisto hodnot v bodé 6 prilohy I nafizeni (ES)
¢. 767/2009. Je-li vsak obsah vlhkosti nizsi nez 14 %, neni jeho deklarace povinna. Neni-li v uvedeném sloupci
stanoven Zadny specificky obsah vlhkosti, pouZije se bod 6 prilohy I nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

(12) ,Technicky cisty“ znamend, Ze latka je vyrdbéna kontrolovanym chemickym nebo fyzikdlnim postupem spliujicim
piislusné pozadavky v souladu s pravem Unie tykajicim se krmiv.

(13) Provozovatel krmivédfského podniku, ktery uvadi tvrzeni, Ze dand krmnd surovina md vice vlastnosti, neZ jsou
vlastnosti uvedené ve sloupci ,Popis“ v seznamu krmnych surovin v &isti C, musi spliiovat ustanoveni ¢lanku 13
nafizeni (ES) ¢. 767/2009. Krmné suroviny mohou déle spliiovat zvldstni el vyzivy v souladu s ¢linky 9 a 10

nafizeni (ES) €. 767/2009.

CAST B

Gloséf postupts

Technologicky postup

Definice

Obecny ndzev/pojem

1 frakcionace  vzduchem oddéleni ¢astic prostiednictvim proudu vzduchu | frakcionovany vzduchem |
oddélovani vzduchem oddé¢leny vzduchem
2 aspirace postup pro odstranéni prachu, jemnych cdstic | aspirovany
a dalsich cdsti se suspendovanymi jemnymi
podily obilovin z volné loZeného zrna
pfepravou prostfednictvim proudu vzduchu
3 blansirovan{ postup sestavajici z tepelného oetfeni organic- | blansirovany
kého materidlu varem nebo pdrou za tGcelem
denaturace  pfirodnich enzymit, zmékéeni
tkdné a odstranéni pachuti, po kterém ndsleduje
ponofeni do studené vody, aby byl proces
vafeni zastaven
4 béleni odstranéni pfirozené se vyskytujici barvy béleny
5 zchlazen{ snizeni teploty pod teplotu okoli, ale nad bod | zchlazeny
mrazu pro usnadnéni konzervace
6 fezani zmenSeni velikosti ¢dstic s pouzitim jednoho | fezany/nafezany
nebo vice nozii
7 cisténi odstranéni pfedmétt  (kontaminantfi, napf. | vycistény/vytiidény
kament)) nebo vegetativnich ¢asti rostlin (napf.
tlomkd sldmy, slupek nebo plevele)
8 koncentrace/zahustén{ (') zvySeni urcitych obsah odstranénim vody | koncentrdt/zahustény
a/nebo jinych slozek
9 kondenzace pfeména latky z plynné fize na kapalnou kondenzovany
10 | vafeni pouziti tepla za dcelem zmény fyzikilnich | vafeny
a chemickych vlastnosti krmnych surovin
11 | $rotovani/drceni zmenSeni velikosti Castic za pouziti Srotovniku/ | Srotovany, Srot | drceny
drtice
12 | krystalizace procisténi  vytvofenim  pevnych  krystald | krystalizovany/krystalicky
z kapalného roztoku. Nedistoty v kapaliné
obvykle nejsou spojeny s mifzkovou strukturou
krystalu
13 | loupdni (3 uplné nebo ¢dstecné odstranéni vnéjsich vrstev | loupany, ¢dstecné loupany
zrn, semen, plodd, ofechil apod.
14 | vylustovani/odslupkovani odstraiiovani vnéjsich obald bobd, zrn a semen | vylustény/odslupkovany

obvykle fyzikdlnim zptisobem
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Technologicky postup Definice Obecny nazev[pojem
15 | depektinizace extrakce pektind z krmné suroviny depektinizovany
16 desikace proces odjimani vlhkosti desikovany
17 | odslizeni postup pouzivany pro odstranéni povrchové | odslizeny
vrstvy slizu
18 odcukfen{ celkové nebo castené odstranéni monosacha- | odcukfeny, ¢dste¢né  odcu-
ridd a disacharidd z melasy a jinych materidla | kieny
obsahujicich cukr, chemickym nebo fyzikdlnim
zplisobem
19 | detoxifikace postup, kterym se zni¢i toxické kontaminujici | detoxifikovany/detoxikovany
latky nebo je sniZena jejich koncentrace
20 destilace oddélovani kapalnych litek varem a odvodem | destilovany/destilat
kondenzované pary do oddélené nadoby
21 susen{ dehydratace  umélym  nebo  pfirozenym | suSeny (pfirozené | na slunci,
zplisobem nebo umgéle)
22 | sildzovani skladovani krmnych surovin v silaznich prosto- | sildizovany
rdch pfipadné s pfiddnim konzervantl nebo
pouzitim anaerobnich podminek pfipadné
s doplnkovymi latkami k sildzovani
23 | odpafovani snizeni obsahu vody odpateny/odparek
24 | expanze tepelny proces, béhem néhoz se vnitini obsah | expandovany
vody v produktu prudce zméni v péru, coz vede
ke zvétSeni objemu vyrobku
25 | lisovani odstrafiovani olejti/tukd lisovanim vylisek/expeler/pokrutina
a olej/tuk
26 | extrakce odstrafiovani tukd nebo oleji z uritych mate- | extrahovany/moucka/srot
ridld pomoci organického rozpoustédla nebo | a  olejeftuky, melasa/pulpa/
odstranovani cukru nebo jinych ve vodé rozpu- | fizky a cukr nebo jiné ve
stnych slozek vodnym roztokem vodé rozpustné slozky
27 | extruze tepelny proces, béhem néhoz se vnitini obsah | extrudovany
vody v produktu prudce zméni v péru, coz vede
ke zvétseni objemu vyrobku, v kombinaci se
specidlnim tvarovanim prachodem matrici
28 | fermentace proces, pfi némz dochdzi k produkci mikroor- | fermentovany
ganismtl, jako jsou napiiklad bakterie, houby
nebo kvasinky, nebo k jejich pouziti
k pasobeni na materidly, aby podporily
zménu jejich chemického slozenifvlastnosti
29 | filtrace oddélovani smési kapalnych a pevnych mate- | filtrovany
ridla  prichodem  kapaliny pres porézni
prostiedi nebo membranu
30 | vlockovani zpracovaniftprava vlhkého tepelné upraveného | vlocky
materidlu pomoci valct
31 | mleti mouky zmenSeni velikosti ¢dstic suchych zrn a pro | mouka, otruby, middlings (%),
Gcely snadngjsi separace jednotlivych frakei | krmnd mouka
(pfedevsim mouky, otrub a middlings)
32 | frakcionace oddélen{ fragmentt krmné suroviny prosévanim | frakcionovany
a/nebo proudem vzduchu, ktery odnese pryc¢
lehké ¢dsti slupek
33 | fragmentace proces déleni krmné suroviny na zlomky fragmentovany
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Technologicky postup

Definice

Obecny ndzev/pojem

34 | smazeni proces vafeni krmnych surovin v oleji nebo | smazeny
tuku
35 zelirovani postup pro vytvofeni Zelé, pevného, rosolovi- | Zelirovany
tého materidlu, jehoz konzistence muze byt
mékkd a kiehkd az tvrdd a tuhd, obvykle za
pouziti Zelirujicich latek
36 | granulovéni/tvarovéni/brike- | Gprava krmnych surovin za tcelem ziskdni | granulovany/tvarovany/brike-
tovan{ specifické velikosti ¢astic a konzistence tovany, brikety
37 | drceni/mleti zmenSeni velikosti ¢dstic pevnych krmnych | drceny, drt | mlety | Sroto-
surovin suchou nebo mokrou cestou vany, §rot
38 | ohfev zpusoby tepelné dpravy | tepelného osetfeni, | tepelné upraveny | tepelné
které se provddéji za urcitych podminek oetfeny
39 | hydrogenace pfeména (za pouZiti katalyzdtoru) nenasycenych | hydrogenovany, cdstecné hy-
glycerid na nasycené glyceridy (olejii a tukd) | drogenovany
nebo volné mastné kyseliny nebo redukovanych
cukril na analogické polyoly
40 | hydrolyza zmenseni velikosti molekul vhodnym puso- | hydrolyzovany
benim vody a enzymii nebo kyselin/zdsad
41 | zkapalnéni pfeména z pevné nebo plynné fize na kapalnou | zkapalnény/kapalny
42 macerace zmen§ovani Castic krmnych surovin za pouziti | macerovany
mechanickych prostfedks, obvykle za p¥tom-
nosti vody nebo jinych kapalin
43 | sladovani naklicovdni zrna za tcelem aktivace v ném | sladovany/slad
obsazenych enzym@ schopnych 3stépit $krob
na fermentovatelné sacharidy a proteiny na
aminokyseliny a peptidy
44 | rozpusténijzkapalnéni pfeména z pevné fize na kapalnou zahtdtim rozpustény|zkapalnény
45 mikronizace proces zmenSeni stfednfho priméru Castic | mikronizovany
pevného materidlu na velikost v fadu mikro-
metrd
46 | pfedvafeni |  Cdste¢né | proces cdste¢ného uvafeni kratkodobym varem | predvafeny | Cdstecné ovafeny
ovaren{
47 | pasterizace zahfdti na kritickou teplotu po specifikovanou | pasterizovany
dobu za tdcelem eliminace $kodlivych mikroor-
ganismu, ndsledovany rychlym zchlazenim
48 | loupani odstranéni slupky/kiry z ovoce a zeleniny loupany
49 | peletovani tvarovani protlacovanim otvory pelety, peletovany
50 | lesténi lesténi odslupkovanych zrn, napf. ryze, rotaci | lestény
v bubnech, jehoz vysledkem je zrno, které md
jasny leskly povrch
51 pfedzelatinizace pfeména Skrobu za Ucelem vyznamného | pfedzelatinizovany (%),

zvy$eni bobtnavosti ve studené vodé

nabobtnaly/maceny/pufovany
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Technologicky postup

Definice

Obecny nazev[pojem

52 | lisovani (°) fyzikdlni odstranovani kapalin jako tuku, oleje, | vylisek/expeler/pokrutina
vody nebo $tdvy z pevnych materidli olejnatych materidld)
pulpa, vylisky (u ovoce atd.)
fizky (u cukrovky)
53 rafinace celkové nebo cdste¢né odstranovani necistot | rafinovany, cdstecné rafino-
nebo nezadoucich slozek chemickou nebo fyzi- | vany
kéln{ tpravou
54 | prazeni ohfev krmnych surovin za sucha za dcelem | prazeny/opraZeny
zlepSeni stravitelnosti, zvyraznéni barvy ajnebo
snizeni pfirozené se vyskytujicich antinutri¢nich
faktort
55 | vélcovanijvlockovani zmenseni velikosti ¢dstic prichodem krmné | mackany/vlockovany
suroviny, napf. zrnin, mezi pary valcd
56 | ochrana v bachoru postup, jehoz tcelem je, bud fyzikalni dpravou | rumindlné chrdnény |
za pouziti tepla, tlaku, pary a kombinace tako- | chrdnény pfed trdvenim
vych podminek a/nebo plisobenim pomocnych | v bachoru
technickych  latek, chrdnit Ziviny pfed
rozkladem v bachoru
57 | prosévani oddéleni ¢dstic roznych velikosti prichodem | prosety/tiidény/prosev/
krmnych surovin pfes sito (sita) pii jejich | propad/pfecistény
soucasném pietfdsani nebo presypavani
58 | odstiedéni mechanické oddéleni horni plovouci vrstvy | odstfedény
kapaliny, napf. mlééného tuku
59 | nakrdjeni na pltky nakrdjeni krmnych surovin na ploché kousky | nakrdjeny na pltky |
platkovany | platky
60 | macenifvyluhovéani méceni a mékéeni krmnych surovin, obvykle | mdceny/vylouZeny
semen, za Ucelem zkrdceni doby vafeni, snad-
néjstho odstranéni obalu semen, umoznéni
nasdknuti vodou pro aktivaci procesu kliceni
nebo sniZeni koncentrace pfirozené se vyskytu-
jicich antinutri¢nich faktord
61 sprejové suseni snizeni obsahu vlhkosti kapaliny tim, Ze se | suSeny sprejové
krmnd surovina za ucelem zvySeni poméru
plochy k hmotnosti rozprdsi na jemné nebo
velmi jemné kapicky, kterymi se prohdni
proud horkého vzduchu
62 | napafovani postup pouzivajici tlakovou vodni pdru pro | napafeny
ohfev a vafeni za Ucelem zvySeni stravitelnosti
63 | toastovani ohfev suchym teplem, obvykle aplikovany na | toastovany
olejnatd semena, napf. za tcelem sniZeni nebo
odstranéni pfirozené se vyskytujicich antinutri¢-
nich faktort
64 | ultrafiltrace filtrace kapalin prostfednictvim membrany | ultrafiltrovany

propustné pouze pro malé molekuly

(") V némciné miize byt v piislusném piipadé vyraz ,Konzentrieren“ nahrazen vyrazem ,Eindicken®, v takovém piipadé by obecny pojem

mél byt ,eingedickt”.

() Vyraz ,loupdni“ lze v pfislusném piipadé nahradit vyrazem ,vylustovani“ nebo ,odslupkovéni®, v takovém piipadé by obecny pojem
mél byt ,vylustény“ nebo ,odslupkovany*.

(%) Ve francouzstiné se mize pouzit oznaceni ,issues”.

(% V némciné se miize pouzit pojem ,aufgeschlossen a ndzev ,Quellwasser” (odkazujici na $krob). V ddnstiné se muiZe pouzit pojem

JKvaldning* a nézev ,Kvaldet* (odkazujici na skrob).
(°) Ve francouzstiné maze byt v piislusném pripadé vyraz ,Pressage“ nahrazen vyrazem ,Extraction mécanique®.




17.6.2011

Ufedni véstnik Evropské unie

L 15931

1. Zrna obilovin a vyrobky z nich ziskané

CAST C

Seznam krmnych surovin

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
1.1.1 jecmen Zrna druhu Hordeum vulgare L. Vyrobek muZze byt rumindlné | v piislusném pfipadé metoda
chranény. ochrany v bachoru
1.1.2 je¢men piedzelatinizovany Vyrobek ziskany z mletého nebo zlomkového jemene tdpravou | skrob
ve vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.1.3 jecmen praZeny Vyrobek ziskany prazenim je¢mene, ktery je Cdstecné prazeny, | Skrob, pokud > 10 %
svétlé barvy. hruby protein (dusikaté latky),
pokud > 15 %
1.1.4 je¢né vlocky Vyrobek ziskany napafenim a vlockovanim loupaného jecmene. | skrob
Muaze obsahovat malé mnozstvi je¢nych plev. Maze byt rumi- delugném ppade
o v piislusném piipadé metoda
nélné chranény. h
ochrany v bachoru
1.1.5 je¢nd vldknina Vyrobek z vyroby je¢ného $krobu. Sestdvd z ¢dstic endospermu | hrubd vldknina
a plevézné z vlikniny. hruby protein (dusikaté latky),
pokud > 10 %
1.1.6 jecné plevy Vyrobek z vyroby ethanolu ze skrobu po suchém mleti, pfecis- | hrubd vldknina
ténf a loupénf jecnfch zm. hruby protein (dusikaté latky),
pokud >10 %
1.1.7 je¢né middlings (omelky, opisky) | Vyrobek ziskany pfi zpracovéni piecisténého loupaného je¢mene | hrubd vldknina
na kroupy, krupicnou mouku (semolina) nebo mouku. Sestdvd skrob
pfevdzné z Castic endospermu s jemnymi Casticemi vnéjsich
oballl a malym podilem zbytka po precisténi zrn.
1.1.8 jecny protein Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci Skrobu a otrub. Sestdvéd | hruby protein (dusikaté latky)
pfevaziné z proteinu. <krob
1.1.9 jecny protein krmny Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci skrobu. Sestdva prevdzné | vlhkost, pokud <45 % nebo
z proteinu a z &astic endospermu. Miize byt suseny. >60 %
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
— $krob
1.1.10 je¢nd rozpustnd frakce Vyrobek z je¢mene ziskany po mokré extrakci proteinu a Skrobu. | hruby protein (dusikaté latky)
1.1.11 je¢né otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany z precisténych zrn loupaného | hrubd vldknina
je¢mene. Sestdvd prevazné z Castic vnéjsich oballl a z &sti zrn,
z nichZ byla odstranéna vétsi ¢ast endospermu.
1.1.12 tekuty jecny Skrob Sekunddrni skrobovd frakce z vyroby skrobu z je¢mene. pokud vlhkost < 50 %:
— skrob
1.1.13 prosev sladovnického je¢mene Vyrobek z ¢isténi sladovnického je¢mene sestdvajici z malych zrn | hrubd vldknina
sladovnického je¢mene a frakei zlomkovych zm sladovnického | | o Lo 5
je¢mene oddélenych pied sladovanim. Y popeL p ’
1.1.14 zlomky je¢ného sladu a sladovy | Prachové podily zrn ziskané aspiraci z technologie. hrubd vlaknina
prach
1.1.15 plevy ze sladovnického je¢mene Vyrobek z ¢isténi sladovnického je¢mene sestdvajici z frakef plev | hrubd vldknina
a jemnych podild.
1.1.16 jecné vypalky zahusténé Vyrobek z vyroby ethanolu z jecmene. Obsahuje tuhou krmnou | vlhkost, pokud < 65 % nebo

frakci po destilaci.

> 88 %
pokud vlhkost < 65 %:

— hruby protein (dusikaté

latky)
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1.1.17 je¢né vypalky mokré Vyrobek z vyroby ethanolu z jemene. Obsahuje tekutou krmnou | vlhkost, pokud <45 % nebo
frakci po destilaci. >70%
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.1.18 slad (1) Vyrobek z nakliceného obili, suSeny, mlety a/nebo extrahovany.
1.1.19 sladovy kvét (1) Vyrobek z kliceni sladovnickych obilovin a ¢isténi sladu sestédva-
jici z kofinkd, jemnych podiléi obilovin, slupek a malych zlom-
kovych zrn sladovanych obilovin. Miize byt mlety.
1.2.1 kukufice (?) Zrna druhu Zea mays L. ssp. mays. Vyrobek mizZe byt rumindlné | v piislusném piipadé metoda
chranény. ochrany v bachoru
1.2.2 kukufi¢né vlocky Vyrobek ziskany napafenim a vlockovanim loupané kukufice. | skrob
Miize obsahovat malé mnozstvi kukufi¢nych slupek.
1.2.3 kukufi¢né middlings Vyrobek z vyroby mouky nebo krupi¢né mouky (semolina) | hrubéd vldknina
z kukufice. Sestdvd prevdzné z cdstic vnéjsich obald a z &ésti |
AT < (o . | skrob
zrn, z nichz je odstranéno méné¢ endospermu nez
u kukufi¢nych otrub.
1.2.4 kukufi¢né otruby Vyrobek z vyroby mouky nebo krupi¢né mouky (semolina) | hrubd vldknina
z kukufice. Sestdva prevazné z vngjsich obald a malého podilu
zlomkd kukufi¢nych klickd, s malym podilem ¢dstic endospermu.
1.2.5 kukufi¢né palice Vieteno kukuficného klasu. Obsahuje neoddélend vietena, zrna | hrubd vliknina
a listeny. ‘
skrob
1.2.6 kukufi¢ny prosev Frakce kukufice zbylé po procesu precisténi.
1.2.7 kukufi¢nd vldknina Vyrobek z vyroby kukuficného sSkrobu. Sestiva prevdziné | vlhkost, pokud <50 % nebo
z vldkniny. >70 %
pokud vlhkost < 50 %:
— hrubd vldknina
1.2.8 kukufi¢ny lepek (gluten) Vyrobek z vyroby kukufi¢ného Skrobu. Sestdvéd prevdzné z lepku | hruby protein (dusikaté latky)
ziskaného béhem separace krobu. vhkost, pokud <70 % nebo
>90 %
1.2.9 kukufi¢ny lepek (gluten) krmny Vyrobek ziskany pfi vyrobé kukuficného Skrobu. Sklddd se | vlhkost, pokud <40 % nebo
z otrub a kukufi¢né rozpustné frakce. Vyrobek miize také obsa- | > 65 %
hovat zlomkovou kukufici a zbytky po extrakci oleje o
z kukufi¢nych klicka. Mohou byt pfiddny dalsi vyrobky ziskané pokud vihkost <40 %
ze $krobu a z rafinace nebo fermentace $krobovych vyrobkd, | — hruby protein (dusikaté
maze byt suSeny. latky)
— hrubd vldknina
— $krob
— hruby tuk
1.2.10 kukufi¢né klicky Vyrobek z vyroby krupi¢né mouky (semolina), mouky nebo | vlhkost, pokud <40 % nebo
skrobu z kukufice. Sestdvd predevsim z kukufi¢nych klicka, vngj- | > 60 %
Sich obalt a castic endospermu. pokud vihkost < 40 %:
— hruby protein  (dusikaté
latky)
— hruby tuk
1.2.11 expelery z kukufi¢nych klicki Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim zpracovanych kukufi¢- | hruby protein (dusikaté litky)
nych klicks, na nichz mohou jesté ulpivat Cdstice endospermu .
. hruby tuk
a osement.
1.2.12 extrahovand moucka | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei zpracovanych kukufi¢- | hruby protein (dusikaté latky)
z kukufi¢nych klicka nych klicka.
1.2.13 surovy olej z kukuficnych klick | Vyrobek ziskany z kukufi¢nych klicka. hruby tuk
1.2.14 kukufice pFedzelatinizovand Vyrobek ziskany z mleté nebo zlomkové kukufice dpravou ve | skrob

vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
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1.2.15 kukuficny vyluh Koncentrovand tekutd frakce z namdceni kukufice. vlhkost, pokud <45 % nebo
>65%
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.2.16 sildz z cukrové kukufice Vedlejsi vyrobek odvétvi zpracovdni cukrové kukufice sestdvajici | hrubd vldknina
z nafezanych a zaschlych nebo vylisovanych vieten, slupek
a lizek zrn. Vznikd nafezdnim klast, slupek a listd cukrové
kukufice s obsahem zrn cukrové kukufice.
1.3.1 proso Zrna druhu Panicum miliaceum L.
1.4.1 oves Zrna druhu Avena sativa L. a jinych kultivart ovsa. v piislusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
1.4.2 oves loupany Loupand zrna ovsa. MiiZe byt osetfeny parou.
1.4.3 ovesné vlocky Vyrobek ziskany napafenim a vlockovdnim loupaného ovsa. | skrob
Mize obsahovat maly podil ovesnych slupek.
1.4.4 ovesné middlings Vyrobek ziskany pfi zpracovéni precisténého loupaného ovsa na | hrubd vldknina
ovesné kroupy a mouku. Sestdvd pfevdzné z ovesnych otrub | o
a malého podilu endospermu.
1.4.5 ovesné otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany z precisténych zrn loupaného | hrubéd vldknina
ovsa. Sestdvd pfevaziné z Cdstic vnéjsich obalt a z &asti zrn,
z nichz byla odstranéna vétsi ¢ast endospermu.
1.4.6 ovesné slupky Vyrobek ziskany pfi loupdni ovesnych zrn. hrubd vlaknina
1.4.7 oves predzelatinizovany Vyrobek ziskany z mletého nebo zlomkového ovsa tpravou ve | skrob
vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.4.8 ovesné kroupy Vycistény oves s odstranénymi slupkami. hrubd vléknina
skrob
1.4.9 ovesnd mouka Vyrobek ziskany mletim ovesnych zrn. hrubd vlaknina
skrob
1.4.10 ovesnd mouka krmnd Vyrobek z ovsa s vysokym obsahem skrobu, po vyloupani. hrubd vlaknina
1.4.11 ovesné zbytky po zpracovéni ovsa, | Vyrobek ziskany pii zpracovani precisténého loupaného ovsa na | hrubd vldknina
krmné ovesné kroupy a mouku. Sestivd pfevdzné z ovesnych otrub
a malého podilu endospermu.
1.5.1 semena merliku chilského (chinoa) | Vycisténd celd semena rostliny merlik chilsky (Chenopodium quinoa
extrahovand Willd.), z nichZ byl odstranén saponin obsazeny v obalové césti
semen.
1.6.1 ryze zlomkové Vyrobek z mleti ryze (Oryza sativa L. sestdvajici prevazné | skrob
z malych zrn a/nebo zlomkovych zrn vzniklych pfi mleti.
1.6.2 ryze omletd Loupand ryZe, ze které byly mletim tGplné nebo castecné odstra- | skrob
nény otruby a klicky.
1.6.3 ryze predzelatinizovand Vyrobek ziskany z omleté nebo zlomkové ryze dpravou ve | skrob
vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.6.4 ryze extrudovand Vyrobek ziskany extruzi ryzové mouky. skrob
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1.6.5 ryzové vlocky Vyrobek ziskany vlockovanim zrn nebo zlomkd zrn predzelati- | skrob
[ry7e prediclatini p nizované ryze.
ryze piedZelatinizovand]
1.6.6 ryze loupand/hnéda Neopracovand ryze zbavend pouze slupek. Skrob
hrubd vlaknina
1.6.7 ryzovy krmny $rot Vyrobek ziskany rotovanim krmné ryze sestavajici bud ze zele- | skrob
nych, kifdovych nebo nezralych zrn odstranénych béhem zpra-
covani loupané ryze mletim, nebo z béznych loupanych zrn,
kterd jsou zlutd nebo skvrnitd.
1.6.8 ryzovd mouka Vyrobek ziskany mletim omleté ryze. skrob
1.6.9 mouka z hnédé ryze Vyrobek ziskany mletim hnédé ryze. hrubd vldknina
skrob
1.6.10 ryzové otruby Vyrobek z mleti loupané ryze sestdvajici z obalovych ¢asti zrna | hrubéd vldknina
(oplodi, osemeni, jadra, aleuronu) s &dsti klicku.
1.6.11 ryzové otruby s uhli¢itanem vépe- | Vyrobek z lesténi loupané ryze sestdvajici hlavné ze stiibfitych | hrubd vldknina
natym obalovych castic, castic aleuronové vrstvy, endospermu a klickd; | (e oo
obsahuje riznd mnozstvi uhli¢itanu vépenatého z lesténi. penaty
1.6.12 ryzové otruby odtu¢néné Ryzové otruby pochdzejici z extrakce oleje. hrubd vldknina
1.6.13 olej z ryzovych otrub Olej extrahovany ze stabilizovanych ryzovych otrub. hruby tuk
1.6.14 ryzové middlings Vyrobek z vyroby ryzové mouky a Skrobu ziskany suchym nebo | skrob, pokud > 20 %
mokr}'fm mletim a p{“osévénl'm. Sestdvd prevazné ze Skrobu, hrub protein (dusikaté latky),
proteinu, tuku a vldkniny. pokud > 10 %
hruby tuk, pokud > 5 %
hrubd vldknina
1.6.15 krmnd mouka z &istecné ovafené | Vyrobek z leSténi loupané c&dstecné ovafené ryze sestdvajici | hrubd vldknina
ryze pievdzné ze stiibfitych obalovych &dstic, ¢dstic aleuronové vrstvy, - . .
oo e o T p uhli¢itan vépenaty
endospermu a klickdi; obsahuje rtiznd mnozstvi uhlicitanu vape-
natého pochézejictho z lesténi.
1.6.16 pivovarskd ryze Nejmensi zlomkové fragmenty z procesu mleti ryze, obvykle | skrob
piiblizné jedna Ctvrtina celého zrna.
1.6.17 ryzové klicky Vyrobek sestévajici hlavné z klickd, které byly odstranény béhem | hruby tuk
procesu mleti ryze a oddéleny od otrub. hrubg protein (dusikaté litky)
1.6.18 expelery z ryzovych klickt Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim ryzovych klickd, na | hruby protein (dusikaté latky)
kterych jesté ulpivaji cdstice endospermu a osement. ,
hruby tuk
hrubd vlaknina
1.6.19 moucka z ryzovych klickd Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci ryzovych klicks, na | hruby protein (dusikaté latky)
kterych jesté ulpivaji ¢dstice endospermu a osemen.
1.6.20 ryZovy protein Vyrobek z vyroby ryzového $krobu ze zlomkové ryze ziskany | hruby protein (dusikaté latky)
mokrym mletim, prosévanim, separaci, koncentraci a suSenim.
1.6.21 tekutd lesténd krmnd ryze Koncentrovany tekuty vyrobek z mokrého mleti a prosévani ryze. | $krob

Zito

Zrna druhu Secale cereale L.
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1.7.2 zitné middlings Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténého Zzita. Sestdva | Skrob
pfevdzné z Cdstic endospermu, s jemnymi Casticemi vnéjsich hrub4 vlknina
obali a malym podilem riznych ¢asti zrna.
1.7.3 zitnd mouka krmnd Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténého Zzita. Sestdvé | Skrob
pfevazné z Castic vnéjsich obalt a z ¢asti zrn, z nichZ je odstra- hrubé vidknina
néno méné endospermu nez u Zitnych otrub.
1.7.4 zitné otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténého zita. Sestdva | skrob
pievdzné z Castic vnéjsich obalti a z Cdsti zrn, z nichz byla hrubé vidknina
odstranéna vétsina endospermu.
1.8.1 ¢irok [milo] Zrnafsemena druhu Sorghum bicolor (L.) Moench.
1.8.2 ¢irok bily Zrna ciroku bilého.
1.8.3 ¢irokovy lepek (gluten) krmny Suseny vyrobek ziskany pii separaci ¢irokového Skrobu. Sestdva | hruby protein (dusikaté latky)
pievdzné z otrub a malého mnozstvi lepku. Vyrobek mize také
obsahovat suSené zbytky macera¢ni vody a mohou byt pridiny
klicky.
1.9.1 pSenice $palda Zrna druhu Triticum spelta L., Triticum dicoccum Schrank, Triticum
monococcu.
1.9.2 $paldové otruby Vyrobek z vyroby $paldové mouky. Sestdvd pfevdzné z vnéjsich | hrubd vldknina
obalti a malého podilu zlomkd klickd psenice $paldy, s malym
podilem ¢astic endospermu.
1.9.3 plevy psenice $paldy Vyrobek ziskany pfi loupdni zrn p3enice $paldy. hrubd vlaknina
1.9.4 $paldové middlings Vyrobek ziskany pifi zpracovdni precisténé loupané pSenice | hrubd vldknina
$paldy na 3paldovou mouku. Sestdvd pievdzné z &astic endo- ik
L . . gkrob
spermu s jemnymi Casticemi vngjsich obali a malym podilem
zbytkd po precisténi zrn.
1.10.1 tritikale Zrna hybridu Triticum x Secale cereale L. Hybrid.
1.11.1 pSenice Zrna druhu Triticum aestivum L., Triticum durum Desf. a jinych | v pfislusném piipadé metoda
kultivard p3enice. Vyrobek méize byt rumindlné chranény. ochrany v bachoru
1.11.2 pdeni¢ny sladovy kvét Vyrobek z kliceni sladovnické p3enice a ¢isténi sladu sestavajici
z kofinkd, jemnych podilt obilovin, slupek a malych zlomko-
vych zrn sladované psenice.
1.11.3 psenice pfedZelatinizovand Vyrobek ziskany z mleté nebo zlomkové psenice dpravou ve [ skrob
vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.11.4 pSeni¢né middlings Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténych zrn pSenice | hrubd vldknina
nebo loupané psenice $paldy. Sestdvd prevdzné z Cistic endo- <krob
. PR L vz o . SKro
spermu s jemnymi Cdsticemi vnéjsich obalt a malym podilem
zbytkli po pfecisténi zrn.
1.11.5 pSenicné vlocky Vyrobek ziskany napafenim a vlockovinim loupané psenice. | hrubd vldknina

Muze obsahovat maly podil pseni¢nych slupek. Miize byt rumi-
nélné chranény.

Skrob

v piislusném piipadé metoda

ochrany v bachoru
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1.11.6 pdeni¢nd mouka krmnd Vyrobek z vyroby mouky nebo z vyroby sladu ziskany | hrubd vliknina
z piecisténych zrn psenice nebo loupané psenice $paldy. Sestdva
prevazné z &astic vnéjsich obalt a z ¢asti zrn, z nichZ je odstra-
néno méné endospermu nez u psenicnych otrub.
1.11.7 pSenicné otruby () Vyrobek z vyroby mouky nebo z vyroby sladu ziskany | hrubd vldknina
z precidténych zrn psenice nebo loupané p3enice Spaldy. Sestdvd
pfevazné z Castic vnéjSich obalti a z ¢dsti zrn, z nichZ byla
odstranéna veéts{ ¢ast endospermu.
1.11.8 pdeni¢nd sladovand fermentovand | Vyrobek ziskany kombinaci sladovani a fermentace pSenice | skrob
drt a pSenicnych otrub. Vyrobek je pak susen a drcen. hrub4 vidknina
1.11.10 pSeni¢nd vldaknina Vlaknina ziskand pii zpracovani p3enice. Sestavd pfevazné | vlhkost, pokud < 60 % nebo
z vlakniny. >80 %
pokud vlhkost < 60 %:
— hrubd vldknina
1.11.11 pSeni¢né klicky Vyrobek z mleti mouky sestdvajici prevdzné z p3eni¢nych klickd, | hruby protein (dusikaté latky)
mackanych nebo v jiné form¢, na nichz mohou jesté ulpivat .
NP o o hruby tuk
¢astice endospermu a vnéjsich obald.
1.11.12 pSeni¢né klicky fermentované Vyrobek z fermentace pSeni¢nych klickd s inaktivovanymi mikro- | hruby protein (dusikaté latky)
organismy. hruby tuk
1.11.13 expelery z p3eni¢nych klicka Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim pSeni¢nych klicka | hruby protein (dusikaté latky)
(Triticum aestivum L., Triticum durum Desf. a jinych kultivart
pSenice a loupané pSenice Spaldy (Triticum spelta L., Triticum
dicoccum Schrank, Triticum monococcum L.)), na nichZz mohou
jesté ulpivat Cdstice endospermu a osemeni.
1.11.15 pSeni¢ny protein PSeni¢ny protein ziskany pii vyrobé Skrobu nebo ethanolu, | hruby protein (dusikaté latky)
piipadné cdste¢né hydrolyzovany.
1.11.16 pSenicny lepek (gluten) krmny Vyrobek z vyroby psenicného skrobu a lepku. Sestavd z otrub, ze | vlhkost, pokud <45 % nebo
kterych mohly byt ¢dstecné odstranény klicky. Maze byt piidana | > 60 %
psenicnd rozpustnd frakc'e, zloEnkova psenice a (013151 vyrobky pokud vihkost < 45 %:
ziskané ze Skrobu a z rafinace skrobovych vyrobki.
— hruby protein  (dusikaté
latky)
— skrob
1.11.18 pSenicny lepek (gluten) vitdlni PSeni¢ny protein vyznaCujici se vysokou viskoelasticitou | hruby protein (dusikaté latky)
v hydratovaném stavu, s minimédlné 80 % proteinu (N x 6,25)
a maximdlné 2 % popela v susiné.
1.11.19 pdeni¢ny skrob tekuty Vyrobek ziskany z vyroby skrobu/glukosy a lepku z p3enice. vlhkost, pokud <65 % nebo
>85%
pokud vlhkost < 65 %:
— 3krob
1.11.20 pSeni¢ny Skrob obsahujici protein, | Vyrobek ziskany pii vjrobé pseni¢ného skrobu, sestdvajici hlavné | hruby protein (dusikaté latky)
¢astecné odcukieny z Cdstecné zcukiencho Skrobu, rozpustnych proteinti a dalsich | ¢
rozpustnych ¢asti endospermu.
veskery cukr vyjadieny jako
sacharosa
1.11.21 pSeni¢nd rozpustnd frakce Vyrobek z psenice ziskany po mokré extrakci proteinu a Skrobu. | vlhkost, pokud <55 % nebo

Miuze byt hydrolyzovany.

>85%
pokud vlhkost < 55 %:

— hruby protein  (dusikaté

latky)
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1.11.22 pSenicné kvasnice — koncentrat Tekuty vedlejsi vyrobek, ktery je uvolnén po fermentaci p3enic- | vlhkost, pokud < 60 % nebo
ného $krobu pro vyrobu alkoholu. >80 %
pokud vlhkost < 60 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.11.23 prosev sladovnické p3enice Vyrobek z ¢isténi sladovnické pSenice sestdvajici z malych zrn | hrubd vldknina
sladovnické psenice a frakci zlomkovych zrn sladovnické psenice
oddélenych pied sladovanim.
1.11.24 zlomky p3eni¢ného sladu a sladovy | Prachové podily zrn ziskané aspiraci z technologie. hrubd vldknina
prach
1.11.25 vnéjsi obalové casti sladovnické | Vyrobek z cisténi sladovnické psenice sestdvajici z frakef vngjsich | hrubd vldknina
pSenice obalovych ¢sti a jemnych podild.
1.12.2 obilnd mouka (%) Mouka z mleti obili. skrob
hrubd vlaknina
1.12.3 koncentrat z obilného proteinu () | Koncentrdt a suSeny vyrobek ziskany z obili po odstranéni | hruby protein (dusikaté latky)
Skrobu prostiednictvim fermentace kvasinek.
1.12.4 prosev po Cisténi obilnych zrn (*) | Zbytky z ¢istén{ obili a sladu. hrubd vlaknina
1.12.5 obilné klicky (%) Vyrobek z mleti mouky a vyroby Skrobu sestdvajici prevdzné | hruby protein (dusikaté latky)
z obilnych klické, mackanych nebo v jiné form¢, na nichz ,
s 1 s o , hruby tuk
mohou jesté ulpivat astice endospermu a vnéjsich obald.
1.12.6 obilni vypalky (%) Obilny vyrobek ziskany odpafenim koncentritu vycerpaného | vlhkost, pokud <45 % nebo
rmutu z fermentace a destilace obili pouzivaného pii vyrobé | >70 %
obilnych destildta. pokud vhkost < 45 %
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.12.7 zahusténé vypalky () Vlhky vyrobek vyrobeny jako pevnd frakce odstfedénim a/nebo | vlhkost, pokud < 65 % nebo
filtraci vycerpaného rmutu z fermentovaného a destilovaného | > 88 %
obili pouzivaného pii vyrobé obilnych destildtt. pokud vhkost < 65 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.12.8 koncentrované vypalky z des- [ VIhky vyrobek z vyroby alkoholu destilaci pseni¢né zdpary | vlhkost, pokud <65 % nebo
tilace (%) a cukerného sirupu po predchozi separaci otrub a lepku. >88%
pokud vlhkost < 65 %:
— hruby protein (dusikaté
latky), pokud > 10 %
1.12.9 zrna a vypalky z destilace (¥) Vyrobek ziskany pii vyrobé alkoholu destilaci obilné zdpary | vlhkost, pokud < 60 % nebo
anebo jinych Skrobnatych vyrobki a vyrobka obsahujicich | > 80 %
cukr. Mtize byt rumindlné chranény. pokud vhkost < 60 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
v piislusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
1.12.10 lihovarské vypalky susené (%) Vyrobek z destilace alkoholu ziskany susenim pevnych zbytkd | hruby protein (dusikaté latky)
fermentovanych obilovin. MiZe byt rumindlné chranény. Hslugném pfpadé
v piislusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
1.12.11 lihovarské vypalky tmavé (4)[suSend | Vyrobek z destilace alkoholu ziskany susenim pevnych zbytkd | hruby protein (dusikaté latky)
zrna a vypalky z destilace] (*) fermentovanych obilovin, do kterych byl priddn vypalkovy sirup | = o0 oo g g
nebo zahustény vycerpany rmut. MiiZe byt rumindlné chrénény. P prp
ochrany v bachoru
1.12.12 pivovarské mlito Pivovarsky vyrobek, ktery se sklddd ze zbytkd sladu | vlhkost, pokud <65 % nebo

a nesladovanych obilovin a jinych $krobnatych vyrobkd, které
mohou obsahovat urcité cdstice z chmelu. V typickém piipadé
se uvddi na trh ve vlhkém stavu, maze byt ale také proddvan
suseny.

> 88 %
pokud vlhkost < 65 %:

— hruby protein (dusikaté

latky)
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1.12.13 mlato z vyroby whisky Pevny vyrobek z vyroby sladové whisky. Sestivd ze zbytkd | vlhkost, pokud <65 % nebo
z horkovodni extrakce sladovaného je¢mene. V typickém piipadé | > 88 %
se uvéc’h’ na trh ve vlhkém stavu poté, co byl extrakt odstranén pokud vihkost < 65 %:
usazenim.
— hruby protein (dusikaté
latky)
1.12.14 lisované mlato Pevny vyrobek ziskany pii vyrobé piva, sladového vytazku | vlhkost, pokud <65 % nebo
a whiskového destildtu. Sestdvd ze zbytka horkovodni extrakce | > 88 %
mletého sladu a piipadné dalsich cukernych nebo na skrob boha- .
tych doplikd. V typickém piipadé se uvadi na trh ve vlhkém pokud vinkost <65 %
stavu poté, co byl extrakt odstranén lisovanim. — hruby protein (dusikaté
latky)
1.12.15 vypalky Vyrobek zbyly v destilacnim piistroji z prvni (rmutové) destilace | hruby protein (dusikaté latky),
sladovych destilati. pokud >10 %
1.12.16 vypalkovy sirup Vyrobek z prvni (rmutové) destilace sladovych destildti vyrobeny | vlhkost, pokud <45 % nebo

odpatenim vypalku zbylého v destilacnim piistroji.

>70 %
pokud vlhkost < 45 %:
hruby protein (dusikaté latky)

2. Olejnatd semena, olejnaté plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
2.1.1 babassové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim ofecht palmy babassu | hruby protein (dusikaté latky)
odrd Orbignya. hruby tuk
hrubé vldknina
221 semeno Inicky Semena druhu Camelina sativa L. Crantz.
222 Inickové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen Inicky. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
hrubé vléknina
223 Inickovy extrahovany Srot (mou- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | hruby protein (dusikaté litky)
cka) tpravou Inickovych expelert.
2.3.1 kakaové slupky Slupky suSenych a prazenych kakaovych bobt Theobroma cacao L. | hrubd vldknina
2.3.2 kakaové vylusténé lusky Vyrobek ziskany zpracovanim kakaovych boba. hrubd vldknina
hruby protein (dusikaté latky)
233 kakaovy cdstecné loupany extraho- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci suSenych a prazenych | hruby protein (dusikaté latky)
vany $rot (moucka) kakaovych bobt Theobroma cacao L., ze kterych byla odstranéna hrub4 vldknina
¢ast slupek.
2.4.1 kokosové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim suSenych jader (endo- | hruby protein (dusikaté litky)
spermu) a vngjsi slupky (obalu) plodii kokosové palmy Cocos hrub¥ tuk
nucifera L. y
hrubd vlaknina
2.4.2 kokosové expelery hydrolyzované | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim a enzymatickou hydro- | hruby protein (dusikaté latky)
lyzou susenych jader (endospermu) a vnéjsi slupky (obalu) ploda .
. . hruby tuk
kokosové palmy Cocos nucifera L.
hrubd vldknina
2.43 kokosovy  extrahovany  Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei suSenych jader (endo- | hruby protein (dusikaté litky)
(moucka) spermu) a vnéjsi slupky (obalu) plodt kokosové palmy.
2.5.1 bavlnikové semeno Semena baviniku Gossypium ssp., ze kterych byla odstranéna | v piislusném pifpadé metoda

vldkna. Vyrobek muze byt rumindlné chranény.

ochrany v bachoru
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2.5.2 bavinikovy ¢dste¢né loupany extra- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei bavinikovych semen, ze | hruby protein (dusikaté latky)
hovany srot (moucka) kterych byla odstranéna vldkna a &dst slupek hrub4 vidknina
(l}llrtibe'} \{léknina nejvyse 22,5 % v susin€). Mize byt rumindlné v prisluiném piipadé metoda
chrancny. ochrany v bachoru
2.5.3 bavinikové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovainim bavlnikovych semen, | hruby protein (dusikaté latky)
ze kterych byla odstranéna vldkna. hrubé vidknina
hruby tuk
2.6.1 podzemnicové &dste¢né loupané | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim céstecné loupanych | hruby protein (dusikaté latky)
expelery plodt podzemnice olejné Arachis hypogaea L. a jinych druhd hruby tuk
rodu Arachis y
(obsah hrubé vldkniny nejvyse 16 % v susiné). hrubd vldknina
2.6.2 podzemnicovy ¢dstecné loupany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci podzemnicovych | hruby protein (dusikaté latky)
extrahovany $rot (moucka) Caste¢né loupanych expelert hrub4 vidknina
(obsah hrubé vldkniny nejvyse 16 % v susiné).
2.6.3 podzemnicové loupané expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim loupanych plodd | hruby protein (dusikaté latky)
podzemnice olejné. hrub§ tuk
hrubd vldknina
2.6.4 podzemnicovy loupany extraho- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci podzemnicovych loupa- | hruby protein (dusikaté latky)
vany $rot (moucka) nych expelert. hrubé vidknina
2.7.1 kapokové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen kapoku (Ceiba | hruby protein (dusikaté latky)
pentadra L. Gaertn.). hrub4 vidknina
2.8.1 Inéné semeno Semena Inu Linum usitatissimum L. (botanickd cistota nejméné | v piislusném piipadé metoda
93 %) celd, mackand nebo drcend. Vyrobek muze byt rumindlné | ochrany v bachoru
chrinény.
2.8.2 Inéné expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim Inénych semen (bota- | hruby protein (dusikaté latky)
nickd ¢istota nejméné 93 %). hruby tuk
hrubd vlaknina
2.8.3 Inény extrahovany srot (moucka) | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | hruby protein (dusikaté latky)
dpravou Inénych expelert. Hslugném pifpadé
v piislusném piipadé metoda
Mize obsahovat nejvyse 1%  pouzité bélici  hlinky | ochrany v bachoru
z integrovanych zafizeni na drceni a rafinaci, nebo filtratnich
pomocnych litek. Maze byt rumindlné chranény.
29.1 hoicicné otruby Vyrobek ze zpracovani hotcice (Brassica juncea L.). Sestavd z Castic | hrubd vldknina
vnéjsich obalt a z ¢asti zrn.
29.2 extrahovany $rot (moucka) | Vyrobek ziskany extrakei tékavého hoici¢ného oleje z hotcicnych | hruby protein (dusikaté latky)
z hof¢i¢nych semen semen.
2.10.1 semeno nigeru Semena nigeru Guizotia abyssinica (L.f.) Cass.
2.10.2 nigerové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen nigeru (popel | hruby protein (dusikaté latky)
nerozpustny v HCl nejvyse 3,4 %). hruby tuk
hrubd vldknina
2.11.1 olivovd pulpa Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci lisovanych oliv Olea | hruby protein (dusikaté latky)

europea L. co moznd nejvice zbavenych ¢ésti pecek.

hrubé vldknina

hruby tuk




L 159/40 Utedni véstnik Evropské unie 17.6.2011
Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
2,121 palmojadrové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim jader palmy Elaeis | hruby protein (dusikaté latky)
guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. H. Bailey (Elaeis melano- hrub4 vidknina
cocca auct.), ze kterych byla co moznd nejvice odstranéna tvrdd
skofdpka. hruby tuk
2.12.2 palmojddrovy extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei jader palmy, ze kterych | hruby protein (dusikaté latky)
(moucka) byla co moznd nejvice odstranéna tvrdd skofdpka. hrub4 vldknina
2.13.1 tykvové (dynové) semeno Semena druhu Cucurbita pepo L. a rostlin rodu Cucurbita.
2.13.2 tykvové (dynové) expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen druhu Cucurbita | hruby protein (dusikaté latky)
pepo L. a rostlin rodu Cucurbita. hruby tuk
2.14.1 fepkové semeno (°) Semena fepky Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., indické | v pfislusném piipadé metoda
Brassica napus L. var. glauca (Roxb.) O.E. Schulz a fepky Brassica | ochrany v bachoru
rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Botanickd Cistota nejméné 94 %.
Vyrobek maze byt rumindlné chranény.
2.14.2 fepkové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen fepky. Muze | hruby protein (dusikaté latky)
obsahovat nejvyse 1 % poutité bélici hlinky z integrovanych zafi- | | o
zeni na drceni a rafinaci, nebo filtra¢nich pomocnych latek. Mtize y
byt rumindlné chranény. hrubd vldknina
v piislusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
2.14.3 fepkovy extrahovany Srot (moucka) | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | hruby protein (dusikaté latky)
Gpravou fepkovych expeleri. MiiZe obsahovat nejvySe 19% | = o oo o gl a0
pouzité bélici hlinky z integrovanych zafizeni na drceni ocEran v bacl})wrpu
a rafinaci, nebo filtracnich pomocnych ldtek. MtiZe byt ruminalné y
chranény.
2.14.4 fepkové semeno extrudované Vyrobek ziskany z celého semene fepky tpravou ve vlhkém | hruby protein (dusikaté litky)
a teplém prostiedi a pod tlakem zvySujicim Zelatinizaci $krobu. hrub¥ tuk
Muze byt rumindlné chranény. y
v piislusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
2.14.5 fepkoproteinovy koncentrat Vyrobek z vyroby oleje ziskany oddélenim proteinové frakce | hruby protein (dusikaté latky)
fepkovych expelerti nebo semene Fepky.
2.15.1 saflorové semeno Semena safloru Carthamus tinctorius L.
2.15.2 saflorovy cdste¢né loupany extra- | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci ¢dstecné loupanych | hruby protein (dusikaté latky)
hovany $rot (moucka) semen safloru. hrubé vldknina
2.15.3 saflorové slupky Vyrobek ziskany loupdnim semen safloru. hrubd vlaknina
2.16.1 sezamové semeno Semena druhu Sesamum indicum L.
2.17.1 Castecné  loupané  sezamové | Vyrobek z vyroby oleje ziskany odstranénim casti slupek. hruby protein (dusikaté latky)
semeno hrubd vlaknina
2.17.2 sezamové slupky Vyrobek ziskany loupdnim sezamovych semen. hrubd vldknina
2.17.3 sezamové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen sezamu (popel | hruby protein (dusikaté latky)
nerozpustny v HCl nejvyse 5 %). hrubé vldknina
hruby tuk
2.18.1 s6jové boby toastované S6jové boby (Glycine max. L. Merr.) podrobené vhodné tepelné | v piislusném piipadé metoda

Gpravé (aktivita uredzy nejvySe 0,4 mg N/g x min.). Vyrobek
muze byt rumindlné chrinény.

ochrany v bachoru
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2.18.2 sojové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen soji. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
hruba vldknina
2.18.3 sojovy extrahovany Srot (moucka) | Vyrobek z vyroby oleje ziskany ze séjovych bobi po extrakci | hruby protein (dusikaté latky)
a vhodné tepelné upravé (aktivita uredzy nejvySe 0,4 mg hrubé vidknina
N/g x min.).
0 G
Mize obsahovat nejvyse 1% pouzité bélici hlinky nebo jinych pokud > 8% v susiné
filtra¢nich pomocnych litek z integrovanych zafizeni na drceni | v pfislusném pifpadé metoda
a rafinaci, nebo filtra¢nich pomocnych litek. Miize byt ruminalng | ochrany v bachoru
chrinény.
2.18.4 sojovy loupany extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany z loupanych séjovych bobt po | hruby protein (dusikaté latky)
(moucka) extrakci a vhodné tepelné dpravé. Muze obsahovat nejvyse 1 % el A v
<o Ll e 1 ; . o » | v piislusném piipadé metoda
pouzité bélici hlinky z integrovanych zafizeni na drceni ochrany v bachoru
a rafinaci, nebo filtracnich pomocnych ldtek (aktivita uredzy Y
nejvyse 0,5 mg Nfg x min.). MiZe byt rumindlné chranény.
2.18.5 séjové slupky Vyrobek ziskany loupdnim séjovych bobi. hrubd vlaknina
2.18.6 sojové boby extrudované Vyrobek ziskany ze séjovych bobt tipravou ve vlhkém a teplém | hruby protein (dusikaté latky)
prostiedf a pod tlakem zvySujicim Zelatinizaci Skrobu. MiiZe byt | | oo o
rumindlné chranény. y
v pifslusném piipadé metoda
ochrany v bachoru
2.18.7 sojoproteinovy koncentrat Vyrobek ziskany z loupanych odtu¢nénych séjovych bobt po | hruby protein (dusikaté latky)
fermentaci nebo dalsi extrakci za tcelem sniZeni obsahu bezdu-
sikatych latek vytazkovych.
2.18.8 sojovd extrahovand pulpa [pasta ze | Vyrobek ziskany pfi extrakci sojovych bobti pro vyrobu potravin. | hruby protein (dusikaté ldtky)
séjovych bobt]
2.18.9 s6jova melasa Vyrobek ziskany pii zpracovani séjovych bobi. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
2.18.10 vedlejsi vyrobek ze zpracovani | Vyrobky ziskané pfi zpracovdni s6jovych bobli pro vyrobu | hruby protein (dusikaté latky)
séjovych bobi potravin ze s6jovych bobii.
2.19.1 slunecnicové semeno Semena slunecnice Helianthus annuus L. Vyrobek mtize byt rumi- | v piislusném pfipadé metoda
ndlné chranény. ochrany v bachoru
2.19.2 slunecnicové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim semen slune¢nice. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
hrubd vlaknina
2.19.3 slunecnicovy  extrahovany  Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | hruby protein (dusikaté latky)
(moucka) dpravou slune¢nicovych expelerti. Mize obsahovat nejvyse 1 % delugném pfpadé
o 1t o1 . p o > | v piislusném pifpadé metoda
pouzité bélici hlinky z integrovanjch zafizeni na drcenf | ' 47 % 4 C
a rafinaci, nebo filtra¢nich pomocnych litek. Muze byt rumindlné y
chranény.
2.19.4 slune¢nicovy loupany extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou tepelnou | hruby protein (dusikaté latky)
$rot (moucka) tpravou expelerti ze slunecnicovych semen, z nichz byly zcela ¢ Al
PP < o s hrubd vldknina
nebo ¢dstecné odstranény slupky. Maze obsahovat nejvyse 1 %
pouzité bélici hlinky z integrovanych zafizeni na drceni
a rafinaci, nebo filtra¢nich pomocnych latek
(hrubd vldknina nejvyse 27,5 % v susing).
2.19.5 slupky ze slunec¢nicovych semen Vyrobek ziskany loupdnim slunecnicovych semen. hrubd vlaknina
2.20.1 rostlinny olej a tuk (¢) Olej a tuk ziskané z rostlin (s vyjimkou ricinového oleje | vlhkost, pokud >1 %
z ricinovniku), mtze byt odslizeny, rafinovany a/nebo hydro-
genovany.
2.21.1 surové lecitiny Fosfolipidy ziskané pii odstraiovani slizovitych latek ze surového

oleje z olejnatych semen a olejnatych plodd.
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2221 konopné semeno Kontrolovand semena konopi druhu Cannabis sativa L.
s maximalnim obsahem THC podle pravnich predpisi EU.
2222 konopné expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim semen konopi. hruby protein (dusikaté ldtky)
hrubé vldknina
2.22.3 konopny olej Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim rostlin a semen | hruby protein (dusikaté latky)
konopi. .
hruby tuk
hrubé vldknina
2.23.1 makové semeno Semena druhu Papaver somniferum L.
2232 makovy extrahovany srot (moucka) | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei expelerti z makovych | hruby protein (dusikaté litky)

semen.

3. Semena luskovin a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace

3.1.1 boby toastované Semena rostliny Phaseolus spp. nebo Vigna spp. podrobend | v piislusném piipadé metoda
vhodné tepelné tpravé. Vyrobek mize byt rumindlné chrdnény. | ochrany v bachoru

3.1.2 bobovy proteinovy koncentrat Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody z bobua pii vyrobé | hruby protein (dusikaté latky)
skrobu.

3.2.1 svatojansky chléb suseny Susené plody stromu rohovniku Ceratonia siliqua L. hrubd vlaknina

3.2.3 suSené lusky svatojanského chleba | Vyrobek ziskany srotovianim suSenych plodii (lusk()) stromu | hrubd vldknina
rohovniku, z nichz byla odstranéna semena.

3.2.4 mikronizovand moucka ze suse- | Vyrobek ziskany mikronizaci suSenych plodi stromu rohovniku, | hrubd vldknina

nych luskd svatojanského chleba | z nichz byla odstranéna semena. Do i o
veskery cukr vyjdieny jako
sacharosa
3.2.5 klicky svatojanského chleba Klicky semen stromu rohovniku. hruby protein (dusikaté latky)
3.2.6 expelery z klickd svatojanského | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim klickd rohovniku. hruby protein (dusikaté latky)
chleba

3.2.7 semena svatojanského chleba Semena stromu rohovniku. hrubé vldknina

3.3.1 cizrna Semena rostliny Cicer arietinum L.

3.4.1 ervil Semena rostliny Ervum ervilia L.

3.5.1 semeno piskavice Semena piskavice (Trigonella foenum-graecum).

3.6.1 guarovd moucka Vyrobek ziskany odstranénim slizovych latek extrakei ze semen | hruby protein (dusikaté latky)
guarovych bobt Cyamopsis tetragonoloba (L.) Taub.

3.6.2 guarovd moucka z klickd Vyrobek ziskany odstranénim slizovych ldtek extrakei z klicka | hruby protein (dusikaté latky)
semen guarovych bob.

3.7.1 bob konsky Semena rostliny Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers. a var.
minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 vlocky z bobu konského Vyrobek ziskany napafenim a mackinim loupaného bobu | skrob
koiiského. hruby protein (dusikaté latky)

3.7.3 obalové bliny bobu korského | Vyrobek ziskany loupdnim semen bobu konského, sestdvajici | hrubd vliknina

[bobové slupky]

hlavné z vnéjsich obald.

hruby protein (dusikaté latky)
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3.7.4 bob korisky loupany Vyrobek ziskany loupanim semen bobu koriského, sestdvajici | hruby protein (dusikaté latky)
hlavné z endospermi bobu koriského. PRI
hrubd vlaknina
3.7.5 protein z bobu konského Vyrobek ziskany mletim (Srotovanim) bobu koriského a jeho [ hruby protein (dusikaté latky)
frakcionaci vzduchem.
3.8.1 ¢ocka Semena rostliny Lens culinaris a.0. Medik.
3.8.2 slupky cocky Vyrobek ziskany loupdnim semen Cocky. hrubd vlaknina
3.9.1 sladkd lupina Semena rostliny Lupinus spp. s nizkym obsahem hotkych semen.
3.9.2 sladkd lupina loupand Loupand semena lupiny. hruby protein (dusikaté latky)
3.9.3 obalové blany lupiny [lupinové | Vyrobek ziskany loupdnim semen lupiny, sestdvajici hlavné | hruby protein (dusikaté latky)
slupky] z vngjich obald. hrubé vidknina
3.9.4 lupinovd pulpa Vyrobek ziskany po extrakci slozek lupiny. hrubd vlaknina
3.9.5 lupinové middlings Vyrobek ziskany pfi vyrobé lupinové mouky z lupiny. Sestdva | hruby protein (dusikaté latky)
pievazné z Casti kotyledonu a malého podilu slupek. hrubé vidknina
3.9.6 lupinovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody z lupiny pii vyrobé | hruby protein (dusikaté latky)
Skrobu nebo po mleti a frakcionaci vzduchem.
3.9.7 lupinovy protein (moucka) Vyrobek ze zpracovani lupiny pro vyrobu moucky s vysokym | hruby protein (dusikaté latky)
obsahem proteinu.
3.10.1 fazole mungo Boby druhu Vigna radiata L.
3.11.1 hrich Semena rostliny Pisum spp. Vyrobek maze byt rumindlné chra- | v pfislusném piipadé metoda
nény. ochrany v bachoru
3.11.2 hrachové otruby Vyrobek ziskany pfi vyrobé hrachové mouky z loupaného | hrubéd vldknina
hrachu. Sestdvd hlavné ze slupek odstranénych pii loupani
a ¢isténi hrachu.
3.11.3 hrachové vlocky Vyrobek ziskany napafenim a mackdnim loupanych semen | skrob
hrachu.
3.11.4 hrachovd mouka Vyrobek ziskany pii mleti hrachu. hruby protein (dusikaté latky)
3.11.5 hrachové slupky Vyrobek ziskany pfi vyrobé hrachové mouky z loupaného | hrubd vldknina
hrachu. Sestdvd hlavné ze slupek odstranénych p#i loupani
a Cisténi a malého podilu endospermu.
3.11.6 hrach loupany Loupand semena hrachu. hruby protein (dusikaté latky)
hrubd vldknina
3.11.7 hrachové middlings Vyrobek ziskany pii vyrobé hrachové mouky. Sestdvd prevazné | hruby protein (dusikaté latky)
z Casti kotyledonu a malého podilu slupek. s 1a1
hrubd vlaknina
3.11.8 propad po ¢isténi hrachu Frakce hrachu zbylé po procesu ¢isténi. hrubd vlaknina
3.11.9 hrachovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody z hrachu pii vyrobé | hruby protein (dusikaté latky)
Skrobu nebo po mleti a frakcionaci vzduchem.
3.11.10 hrachové pulpa Vyrobek ziskany mokrou extrakei skrobu a proteinu z hrachu. | vlhkost, pokud <70 % nebo

Sestdvad hlavné z vnitén{ vlakniny a Skrobu.

>85%
skrob
hrubé vldknina

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
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3.11.11 hrachovd rozpustnd frakce Vyrobek ziskany mokrou extrakci $krobu a proteinu z hrachu. | vlhkost, pokud < 60 % nebo
Sestavd hlavné z rozpustnych proteind a oligosacharidd. >85%
veskery cukr
hruby protein (dusikaté latky)
3.11.12 hrachovd vldknina Vyrobek ziskany extrakci po umleti a proseti loupaného hrachu. | hrubd vldknina
3.12.1 vikve Semena rostliny Vicia sativa L. var. sativa a dalSich variet.
3.13.1 hrachor (7) Semena rostliny Lathyrus sativus L. podrobend vhodné tepelné
aprave.
3.14.1 vikev monantha Semena rostliny Vicia monanthos Desf.

4. Hlizy, kofeny a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
411 cukrovka Koren rostliny Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var. altissima Doell.
412 cukrovkové skrojky Cerstvy vyrobek z vyroby cukru sestdvajici hlavné z ocisténych | popel nerozpustny v HC,
¢asti cukrovky a pifpadné casti listd fepy. pokud > 5 % v susiné
vlhkost, pokud < 50 %
4.1.3 cukr (fepny) [sacharosa] Cukr ziskany vodni extrakci z cukrovky. sacharosa
4.1.4 fepnd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pii vyrobé nebo rafinaci cukru | veskery cukr vyjddfeny jako
z cukrovky. sacharosa
vlhkost, pokud > 28 %
4.1.5 fepnd melasa cdstecné odcukiend | Vyrobek ziskany po dalsi vodni extrakci sacharosy a/nebo betainu | veskery cukr vyjadieny jako
a/nebo zbavend betainu z fepné melasy. sacharosa
vlhkost, pokud > 28 %
4.1.6 melasa z isomaltulosy Nekrystalizovand frakce z vyroby isomaltulosy enzymatickou | vlhkost, pokud > 40 %
pfeménou sacharosy z cukrovky.
4.1.7 cukrovarské fizky vylouzené Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z vylouzenych fizka | popel nerozpustny v HCI,
cukrovky. Obsah vlhkosti nejméné 82 %. Obsah cukru je nizky | pokud > 5 % v susiné
a blizi se nule v disledku fermentace (kyselina mlécnd). vhkost, pokud <82 % nebo
>92%
4.1.8 cukrovarské fizky lisované Vyrobek z vyroby cukru sestavajici z vylouzenych a mechanicky | popel nerozpustny v HC],
lisovanych fizki cukrovky. Obsah vlhkosti nejvyse 82 %. Obsah | pokud > 5 % v susiné
cuk’rVu ,je nizky a blizi se nule v dasledku fermentace (kyselina vlhkost, pokud <65 % nebo
mlécnd). >80 9%
4.1.9 cukrovarské fizky lisované mela- | Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z vylouZenych a mechanicky | popel nerozpustny v HCl,
sové lisovanych fizkdl cukrovky, ke kterym byla pfiddna melasa. Obsah | pokud > 5 % v susiné
vlhkosti nejV}’lée.82 %.”O’bsah cukru se snizuje v duasledku vhkost, pokud < 65 % nebo
fermentace (kyselina mlécnd). >80 %
4.1.10 cukrovarské fizky susené Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z vylouzenych a suSenych | popel nerozpustny v HCl,
fizkt cukrovky. pokud > 3,5 % v sudiné
veskery cukr vyjadieny jako
sacharosa, pokud >10,5 %
4.1.11 cukrovarské fizky susené melasové | Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z vylouzenych a suSenych | popel nerozpustny v HC],

fizkti cukrovky, ke kterym byla pfidina melasa.

pokud > 3,5 % v susiné

veskery cukr vyjddfeny jako
sacharosa
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4.1.12 cukerny sirup Vyrobek ziskany zpracovanim cukru a/nebo melasy. veskery cukr vyjddfeny jako
sacharosa
vlhkost, pokud > 35 %
4.1.13 cukrovarské fizky vafené Vyrobek z vyroby jedlého sirupu z cukrovky, mize byt lisovany | pokud suseny:

nebo suseny. | p
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v sudiné
pokud lisovany:
popel nerozpustny v HC],
pokud > 5% v susiné
vlhkost, pokud < 50 %

4.1.14 fruktooligosacharidy Vyrobek ziskany z cukru cukrovky enzymatickym procesem. vlhkost, pokud > 28 %
421 Stdva z Cervené fepy Stava z lisovéni Cervené tepy (Beta vulgaris convar. crassa var. | vlhkost, pokud < 50 % nebo
conditiva) s ndslednou koncentraci a pasterizaci, kterd si zacho- | > 60 %

vava typickou zeleninovou chuf a aroma. | p
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné

4.3.1 mrkev Koteny zluté nebo ¢ervené mrkve druhu Daucus carota L.
4.3.2 slupky z napafené mrkve Vlhky vyrobek z primyslového zpracovdni mrkve sestdvajici ze | skrob
slupek odstranénych z kofene mrkve napafenim, do kterého PRI
TP 1 adn Salari . hrubd vlaknina

muze byt pfiddn jako pomocnd latka Zelatinovy mrkvovy $krob.

Obsah vlhkosti nejvyse 97 %. popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
vlhkost, pokud < 87 % nebo
>97 %

4.3.3 ogkrabky z mrkve Vlhky vyrobek odpadly mechanickou separaci pfi zpracovani | skrob

mrkve a prevazné sestdvajici ze suSenych mrkvi a zbytkd mrkve. hrubé vidknina

Vyrobek mohl byt podroben tepelné tpravé. Obsah vlhkosti

nejvyse 97 %. popel nerozpustny v HC],
pokud > 3,5 % v susiné
vlhkost, pokud <87 % nebo
>97 %

434 mrkvové vlocky Vyrobek ziskany vlockovanim kofenti Zluté nebo cervené mrkve,
které jsou ndsledné ususeny.
435 mrkev suSend Koteny Zluté nebo ¢ervené mrkve, bez ohledu na zpiisob tpravy, | hrubd vldknina
které jsou ndsledné ususeny.
4.3.6 krmnd mrkev suSend Vyrobek sestdvajici z vnitfni duzniny a vnéjsich slupek, které jsou | hrubéd vldknina
ususené.
441 Cekankovy kofen Koteny rostliny Cichorium intybus L.
4.4.2 cekankové skrojky Cerstvy vyrobek ze zpracovani cekanky. Sestdvd prevazné | popel nerozpustny v HCI,

z oCisténych &asti Cekanky a Cdsti listd. pokud > 3,5 % v susiné

vlhkost, pokud < 50 %
443 Cekankové semeno Semena rostliny Cichorium intybus L.
4.4.4 cekankové Fizky lisované Vyrobek z vyroby inulinu z kofend rostliny Cichorium intybus L. | hrubd vldknina

sestdvajici z extrahovanych a mechanicky lisovanych fizkd | . HCl

cekanky. Cekankové (rozpustné) sacharidy a voda byly ¢astecné popel - nerozpustny v ’

ceransy. pokud > 3,5 % v sudiné
odstranény.
vlhkost, pokud < 65 % nebo
>82%
4.4.5 ¢ekankové Fzky susené Vyrobek z vyroby inulinu z kofend rostliny Cichorium intybus L. | hrubd vldknina

sestdvajici z extrahovanych a mechanicky lisovanych fizkd | .

popel nerozpustny v HCl,

Cekanky, které jsou ndsledné ususeny. Cekankové (rozpustné)
sacharidy a voda byly ¢dste¢né extrahovany.

pokud > 3,5 % v susiné
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4.4.6 prasek z kofend cekanky Vyrobek ziskany fezdnim, suSenim a mletim kofenti ¢ekanky. hrubd vldknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné

4.4.7 ¢ekankovd melasa Vyrobek ziskany pii vyrobé inulinu a oligofruktosy z ¢ekanky. | hruby protein (dusikaté latky)
vlhkost, pokud <20 % nebo
>30%

4.4.8 ¢ekankova vindza Vyrobek ziskany pfi rafinaci inulinu a oligofruktosy z cekanky. | hruby protein (dusikaté latky)
vlhkost, pokud <30 % nebo
> 40 %

4.49 ¢ekankovy inulin Inulin je fruktan extrahovany z kofent rostliny Cichorium intybus

L.

4.4.10 oligofruktosovy sirup Vyrobek ziskany ¢dstecnou hydrolyzou inulinu z rostliny Cicho- | vlhkost, pokud <20 % nebo

rium intybus L. >30%

4.4.11 oligofruktosa susend Vyrobek ziskany ¢aste¢nou hydrolyzou inulinu z rostliny Cicho-

rium intybus L. a ndslednym susenim.
4.5.1 Cesnek suseny Bily az zluty prasek z cistého mletého Cesneku druhu Allium
sativum L.

4.6.1 maniok [tapioka] [kasava] Kofeny rostliny Manihot esculenta Crantz, bez ohledu na zplisob | vlhkost, pokud < 60 % nebo

apravy. >70%

4.6.2 maniok [tapioka] [kasava] suSeny | Kofeny manioku, bez ohledu na zplsob dpravy, které jsou | skrob

nésledné ususeny. ,
popel nerozpustny v HC],
pokud > 3,5 % v suiné

471 cibulovd pulpa Vlhky vyrobek odpadly pfi zpracovani cibule (rodu Allium) | hrubéd vldknina

a sestdvajici ze slupek a celych cibuli. Pokud se jednd | p
, , : i . oo on | popel  nerozpustny v HC,
o vyrobek z vyroby cibulového oleje, obsahuje prevdzné vafené kud o oo
; pokud > 3,5 % v susiné
zbytky cibule.

4.7.2 cibule smazend Oloupané a rozdrobené kousky cibule, které jsou poté usmazeny. | hrubd vldknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
hruby tuk

4.8.1 brambory Hlizy rostliny Solanum tuberosum L. vlhkost, pokud <72 % nebo
> 88 %

482 brambory loupané Brambory, z nichZ byla odstranéna slupka napafenim. skrob
hrubd vlaknina
popel nerozpustny v HCI,
pokud > 3,5 % v suiné

4.8.3 slupky z napafenych brambor Vlhky vyrobek z pramyslového zpracovani brambor sestdvajici ze | vlhkost, pokud < 82 % nebo

slupek odstranénych z hlizy bramboru napafenim, do kterého | > 93 %

muze byt pfidin jako pomocnd litka Zelatinovy bramborovy | .

p o1, L skrob

skrob. Mize byt rozmackany.
hrubd vlaknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné

4.8.4 odfezky ze syrovych brambor Vyrobek odpadly z loupanych nebo neloupanych brambor pii | vlhkost, pokud <72 % nebo

pifpravé bramborovych vyrobkd pro lidskou spotiebu. >88%
skrob
hrubé vldknina
popel nerozpustny v HC|,
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.5 oskrabky z brambor Vyrobek odpadly mechanickou separaci pii zpracovani brambor | vlhkost, pokud < 82 % nebo
a prevainé sestdvajici ze suSenych brambor a zbytkd brambor. | > 93 %
Vyrobek mohl byt podroben tepelné tipravé. <krob
hrubd vlaknina
popel nerozpustny v HCl,

pokud > 3,5 % v susiné
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4.8.6 brambory mackané Blansirovany nebo vafeny a poté rozmackany vyrobek | skrob
z brambor. ¢ Al
hrubd vldknina
popel nerozpustny v HC],
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.7 bramborové vlocky Vyrobek ziskany suSenim opranych, loupanych nebo neloupa- | skrob
nych, pafenych brambor na vilcové susdrné. hrub4 vidknina
popel nerozpustny v HC],
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.8 bramborova dferi (pulpa) Vyrobek z  vyroby bramborového  Skrobu = sestdvajici | vlhkost, pokud <77 % nebo
z extrahovanych mletych brambor. > 88 %
4.8.9 bramborova dienl (pulpa) susend Sudeny vyrobek z vyroby bramborového Skrobu sestdvajici
z extrahovanych mletych brambor.
4.8.10 bramborova bilkovina Vyrobek z vyroby skrobu ziskany po separaci $krobu, obsahujici | hruby protein (dusikaté ldtky)
pievazné bilkovinné slozky.
4.8.11 bramborovd bilkovina hydrolyzo- | Vyrobek ziskany kontrolovanou enzymatickou hydrolyzou bram- | hruby protein (dusikaté latky)
vand borovych bilkovin.
4.8.12 bramborovd bilkovina fermento- | Vyrobek ziskany fermentaci bramborové bilkoviny a ndslednym | hruby protein (dusikaté litky)
vand sprejovym susenim.
4.8.13 bramborovd bilkovina fermento- | Tekuty vyrobek ziskany fermentaci bramborové bilkoviny. hruby protein (dusikaté latky)
vand tekutd
4.8.14 koncentrované  plodové  vody | Koncentrovany vyrobek z vyroby bramborového skrobu sestdva- | vlhkost, pokud <50 % nebo
z brambor jici ze zbylych slozek po ¢dste¢ném odstranéni vldkniny, proteint | > 60 %
a skrobu z celé bramborové diené (pulpy) a odpafeni ¢dsti vody. pokud vhkost < 50 %:
— hruby protein (dusikaté
latky)
— hruby popel
4.8.15 bramborové granule Susené brambory (brambory po opréni, oloupdni, zmenseni veli-
kosti — nakrdjeni, vlockovéni atd. a odstranéni obsahu vody).
4.9.1 batéty [sladké brambory] Kofenové hlizy rostliny Ipomoea batatas L., bez ohledu na zptisob | vlhkost, pokud <57 % nebo
apravy. >78%
4.10.1 jeruzalémské artycoky [topinam- | Hlizy rostliny Helianthus tuberosus L., bez ohledu na zptsob | vlhkost, pokud <75 % nebo

bury]

apravy.

>80 %

5. Ostatni semena a plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
5.1.1 zaludy Celé plody dubu letntho Quercus robur L., dubu zimniho Quercus
petraea (Matt.) Liebl., dubu korkového Quercus suber L. nebo jinych
druht dubu.
5.1.2 zaludy loupané Vyrobek ziskany loupdnim Zzaludd. hruby protein (dusikaté latky)
hrubd vléknina
5.2.1 mandle Celé plody rostliny Prunus dulcis, se slupkami nebo bez slupek,
nebo jejich zlomky.
5.2.2 mandlové slupky Mandlové slupky ziskané z loupanych mandlovych semen fyzi- | hrubd vldknina
kdlnim oddélenim od jader a umleté.
5.3.1 anyzové semeno Semena rostliny Pimpinella anisum.
5.4.1 jablecnd  dfen  (pulpa) suSend | Vyrobek ziskany pii vyrobé Stivy z Malus domestica nebo pfi | hrubd vldknina

[jablecné vylisky susené]

vyrobé jablecného vina (cidru). Sestivd pfevazné z vnitini
duzniny a vngjsich slupek, které jsou ususené. Muze byt depek-
tinizovany.
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5.4.2 jablecnd dfen (pulpa) lisovand | Vlhky vyrobek ziskany pfi vyrobé $tavy z jablek nebo pfi vyrobé | hrubd vldknina
[jablecné vylisky] jablecného vina (cidru). Sestdvd prevazné z vnitini duZniny
a vngjsich slupek, které jsou lisované. Mtize byt depektinizovany.
5.4.3 jabletnd melasa Vyrobek ziskany po vyrobé pektinu z jable¢né diené (pulpy). | hruby protein (dusikaté latky)
Mize byt depektinizovany. hrubé vldknina
hrubé oleje a tuky, pokud
>10%
5.5.1 cukrovkové semeno Semena fepy cukrovky.
5.6.1 pohanka Semena rostliny Fagopyrum esculentum.
5.6.2 pohankové slupky a otruby Vyrobek ziskany pfi mleti pohankovych zrn. hrubd vldknina
5.6.3 pohankové middlings Vyrobek z vyroby mouky ziskany z precisténé pohanky. Sestava | hrubd vldknina
prevdzné z Cdstic endospermu, s jemnymi Cdsticemi vnéjsich | 4
oballi a malym podilem riiznych ¢ésti zrna. Nesmi obsahovat
vice nez 10 % hrubé vldkniny.
5.7.1 semeno Cerveného hlavkového zeli | Semena rostliny Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.
5.8.1 semeno lesknice kandrské Semena rostliny Phalaris canariensis.
5.9.1 semeno kminu Semena rostliny Carum carvi L.
5.12.1 zlomky kastan® Vyrobek z vyroby kastanové mouky sestdvajici prevazné z Castic | hruby protein (dusikaté latky)
endospermu, s jemnymi Césticemi obald a malym podilem hrubé vldknina
zbytkd kastanu (Castanea spp.).
5.13.1 citrusovd pulpa Vyrobek ziskany lisovanim citrusovych plodi Citrus (L.) spp. nebo | hrubé vlaknina
pii vyrobé $tivy z citrusovych plodi. Maze byt depektinizovany.
5.13.2 citrusovd pulpa susend Vyrobek ziskany lisovanim citrusovych plodt nebo pii vyrobé | hrubéd vliknina
§tdvy z citrusovych plodd, ktery je ndsledné ususen. Maze byt
depektinizovany.
5.14.1 semeno jetele luéniho Semena rostliny Trifolium pratense L.
5.14.2 semeno jetele plazivého Semena rostliny Trifolium repens L.
5.15.1 kévové slupky Vyrobek ziskany z loupanych semen kdvovniku (Coffea). hrubd vldknina
5.16.1 semeno chrpy Semena rostliny Centaurea cyanus L.
5.17.1 semeno okurky Semena rostliny Cucumis sativus L.
5.18.1 semeno cyprise Semena rostliny Cupressus L.
5.19.1 datle Plody rostliny Phoenix dactylifera L. Vyrobek mtze byt suseny.
5.19.2 semeno datle Celd semena datlovniku. hrubd vlaknina
5.20.1 semeno fenyklu Semena rostliny Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 fiky Plody rostliny Ficus carica L. Vyrobek mize byt suSeny.
5.22.1 ovocnd jadra (%) Vyrobek sestdvajici z vnitfnich, jedlych semen ofechii nebo ovoc-
nych pecek.
5.22.2 ovocné vylisky () Vyrobek ziskany pii vyrobé ovocnych §tdv a ovocného pyré. | hrubéd vldknina

Maze byt depektinizovany.




17.6.2011 Utedni véstnik Evropské unie L 159/49
Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
5223 ovocné vylisky susené (%) Vyrobek ziskany pii vyrobé ovocnych §tdv a ovocného pyré, | hrubd vldknina
ktery je nédsledné usuen. Mtize byt depektinizovany.
5.23.1 feficha zahradni Semena rostliny Lepidium sativum L. hrubd vléknina
5.24.1 travni semena Semena trav Celedi Poaceae, Cyperaceae a Juncaceae.
5.25.1 jadra z hroznového vina Jadra oddélend od hroznovych vyliskd, kterd nejsou odtu¢nénd. | hruby tuk
hrubd vldknina
5.25.2 jadra z hroznového vina extraho- | Vyrobek ziskany pfi extrakci oleje z jader z hroznového vina. | hrubd vldknina
vana (moucka)
5.25.3 hroznové vylisky susené [matolina | Hroznové vylisky suSené ihned po extrakci alkoholu, ze kterych | hrubéd vldknina
(matoliny)] byly co moznd nejvice odstranény stopky a jadra.
5.26.1 liskové ofechy Celé plody rostliny Corylus (L.) spp., se slupkami nebo bez slupek,
nebo jejich zlomky.
5.27.1 pektin Pektin extrahovany z vhodného rostlinného materidlu.
5.28.1 semeno perilly Semena rostliny Perilla frutescens L. a vyrobky z jejtho umleti.
5.29.1 piniové ofisky Semena rostliny Pinus (L.) spp.
5.30.1 pistcie Plody rostliny Pistacia vera L.
5.31.1 semeno jitrocele Semena rostliny Plantago (L.) spp.
5.32.1 semeno fedkve Semena rostliny Raphanus sativus L.
5.33.1 semeno Spenatu Semena rostliny Spinacia oleracea L.
5.34.1 semeno ostropestice Semena rostliny Carduus marianus L.
5.35.1 pulpa (dfent) z rajskych jablek | Vyrobek ziskany lisovanim rajskych jablek rostliny Solanum lyco- | hrubd vlaknina
[rajcatové vylisky] persicum L. pfi vyrobé¢ rajcatové $tdvy. Sestavd pievdzné ze slupek
a semen rajskych jablek.
5.36.1 semeno febficku Semena rostliny Achillea millefolium L.

6. Picniny a objemnd krmiva a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
6.1.1 fepny chrdst Listy rostliny Beta spp.
6.2.1 obiloviny (rostliny) (%) Celé rostliny obilovin nebo jejich ¢asti. Vyrobek muize byt suseny,
Cerstvy nebo sildzovany.
6.3.1 obilni sldma (%) Sldma z obilovin.
6.3.2 obilni sldma oSetfend () (') Vyrobek ziskany vhodnym osetfenim sldimy z obilovin. sodik, pfi osetfeni hydro-
xidem sodnym
6.4.1 jetelovd moucka Vyrobek ziskany susenim a $rotovanim jetele Trifolium spp. Maze | hruby protein (dusikaté latky)

obsahovat do 20 % vojtésky (Medicago sativa L. a Medicago var.
Martyn) nebo jinych picnin suSenych a $rotovanych soucasné
s jetelem.

hrubé vldknina

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
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6.5.1 moucka z  picnin (')  [travni | Vyrobek ziskany suSenim a Srotovdnim a v nékterych piipadech | hruby protein (dusikaté latky)
moucka] (1) [zelend moucka] () [ tvarovanim picnin. PPN
hrubd vlaknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
6.6.1 trdva pfirozené susend [seno] Druh jakékoliv trdvy pfirozené susené. popel nerozpustny v HC],
pokud > 3,5 % v suiné
6.6.2 trdva horkovzdusné susend Vyrobek ziskany z trdvy (jakéhokoliv druhu), kterd byla uméle | hruby protein (dusikaté latky)
zbavena vlhkosti (v jakékoliv formé). l4kni
vldknina
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
6.6.3 tréva, byliny, luskoviny [zelend | Cerstvé, siliZované nebo susené plodiny na orné ptidé sestdvajici | popel nerozpustny v HCl,
pice] z trdvy, luskovin nebo bylin, obecné popisované jako sildz, sendz, | pokud > 3,5 % v susiné
seno nebo zelend pice.
6.7.1 konopnd moucka Moucka ziskand mletim suSenych listii rostliny Cannabis sativa L. | hruby protein (dusikaté latky)
6.7.2 konopnd vlaknina Vyrobek ziskany pfi zpracovani konopi, zelené zbarveny, suseny,
vldknity.
6.8.1 slima z bobu koriského Sldma z bobu konského.
6.9.1 Inéné stonky Stonky Inu (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 vojtéska [alfalfa] Rostliny Medicago sativa L. a Medicago var. Martyn nebo jejich | popel nerozpustny v HCl,
Casti. pokud > 3,5 % v susiné
6.10.2 vojtéska pfirozené susend [alfalfa | Vojtéska pfirozené suSend. popel nerozpustny v HCI,
pfirozené¢ suSend] pokud > 3,5 % v sudiné
6.10.3 vojtéska  horkovzdusné  suSend | Vojtéska, kterd byla uméle zbavena vlhkosti, v jakékoliv formé. | hruby protein (dusikaté latky)
[alfalfa horkovzdusné susend] hrubé vldknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
6.10.4 vojtéska extrudovand [alfalfa extru- | Extrudované vojtéskové pelety.
dovand]
6.10.5 vojtéskovd moucka [alfalfa mou- | Vyrobek ziskany suSenim a Srotovdnim vojtésky. Mize obsahovat | hruby protein (dusikaté litky)
¢ka] (1) do 20% jetele nebo jinych picnin suenych a $rotovanych PRI
s e hrubé vldknina
soucasné s vojtéskou.
popel nerozpustny v HC|,
pokud > 3,5 % v susiné
6.10.6 vojtéskové vylisky [alfalfa vylisky] [ SuSeny vyrobek ziskany lisovanim $tavy z vojtésky. hruby protein (dusikaté latky)
hrubd vlaknina
6.10.7 vojtéskovy proteinovy koncentrdt | Vyrobek ziskany umélym suSenim frakei vojtéskové vylisované | hruby protein (dusikaté latky)
[alfalfa proteinovy koncentrét] Stévy, které byly za ticelem vysrdZeni proteind oddéleny odstre- | |\
dénim a tepelné upraveny.
6.10.8 vojtéskova rozpustnd frakce Vyrobek ziskany po extrakci proteintl z vojtéskové 3tavy, mize | hruby protein (dusikaté latky)
byt suseny.
6.11.1 kukuficnd sildz Sildzované rostliny Zea mays L. ssp. mays nebo jejich casti.
6.12.1 hrachové sldma Sléma z rostliny Pisum spp.
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7. Ostatni rostliny, fasy a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
7.1.1 fasy (1%) Rasy, #ivé nebo zpracované, bez ohledu na zpiisob dpravy, | hruby protein (dusikaté latky)
véetné Cerstvych, chlazenych nebo zmrazenych fas. hrub§ tuk
hruby popel
7.1.2 fasy sudené (13 Vyrobek ziskany sudenim fas. Tento vyrobek mize byt upraven | hruby protein (dusikaté latky)
promytim za ucelem sniZeni obsahu jodu. hrub§ tuk
hruby popel
7.1.3 moucka z fas () Vyrobek z vyroby oleje z fas ziskany extrakei fas. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
hruby popel
7.1.4 olej z tas (%) Vyrobek z vyroby oleje z fas ziskany extrakei. hruby tuk
vlhkost, pokud >1 %
7.1.5 vytazek z fas (*’) [frakce z fas] ('}) | Vodny nebo alkoholovy vytazek z fas, ktery obsahuje prevdziné
sacharidy.
7.2.6 moucka z mofskych fas Vyrobek ziskany susenim a Srotovdnim makrofas, zejména | hruby popel
hnédych moiskych fas. Tento vyrobek mize byt upraven
promytim za tGcelem sniZeni obsahu jodu.
7.3.1 kiira (°) Ocisténd a susend kfira strom@ nebo kefi. hrubd vldknina
7.4.1 kvéty (°) sudené Vsechny ¢dsti suSenych kvétt jedlych rostlin a jejich frakee. hrubd vléknina
7.5.1 brokolice susend Vyrobek ziskany susenim rostliny Brassica oleracea L. po oprani,
zmenseni velikosti (nakrdjeni, vloc¢kovdni atd) a odstranéni
obsahu vody.
7.6.1 titinovd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pii vyrobé nebo rafinaci cukru | veskery cukr vyjddieny jako
z rostliny Saccharum L. sacharosa
vlhkost, pokud > 30 %
7.6.2 titinovd melasa Vyrobek ziskany po dalsi vodni extrakci sacharosy z titinové | veskery cukr vyjddieny jako
kohae % .y melasy. sacharosa
¢astecné odcukiend
vlhkost, pokud > 28 %
7.6.3 titinovy cukr [sacharosa] Cukr ziskany vodni extrakei z cukrové titiny. sacharosa
7.6.4 titinovad bagasa Vyrobek ziskany vodni extrakci cukru z cukrové titiny. Sestdvd | hrubd vliknina
hlavné z vlakniny.
7.7.1 listy (°) susené Susené listy jedlych rostlin a jejich frakce. hrubd vlaknina
7.8.1 lignocelulosa (°) Vyrobek ziskany mechanickym zpracovanim suseného surového | hrubd vldknina
piirodniho dfeva, ktery sestdvd ptevdzné z lignocelulosy.
7.9.1 lékoficovy kofen Kofen rostliny Glycyrrhiza L.
7.10.1 méta Vyrobek ziskany ze sueni nadzemnich cdsti rostlin Mentha
apicata, Mentha piperita nebo Mentha viridis (L.), bez ohledu na
zpusob Upravy.
7.11.1 $penat suseny Vyrobek ziskany ze suSeni rostliny Spinacia oleracea L., bez ohledu
na zpusob Upravy.
7.12.1 juka, mohave Prasek z rostliny Yucca schidigera Roezl. hrubd vléknina
7.13.1 rostlinné uhli [dfevéné uhli] Vyrobek ziskany zuhelnaténim organického rostlinného mate- | hrubd vldknina
ridlu.
7.14.1 drevo (%) Chemicky neo3etfené vyzrilé dievo nebo dievnd vldkna. hrubd vldknina
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8. Mlécné vyrobky a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
8.1.1 méslo a vyrobky z mdsla Mislo a vyrobky ziskané pfi vyrobé nebo zpracovani mésla (napf. | hruby protein (dusikaté latky)
podmidsli), pokud nejsou uvedeny samostatné. ,
hruby tuk
laktosa
vlhkost, pokud > 6 %
8.2.1 podmdsli | podmdsli zahusténé | | Vyrobek ziskany pii stloukdni mdsla ze smetany nebo podob- | hruby protein (dusikaté latky)
podmésli susené (1#) nymi postupy. hruby tuk
Muze byt upraven zahu$ténim nebo suSenim. laktosa
vlhkost, pokud > 6 %
8.3.1 kasein Vyrobek ziskany z odtu¢néného mléka nebo podmdsli susenim | hruby protein (dusikaté latky)
kaseinu vysrdzeného s pouzitim kyselin nebo syfidla. vlhkost, pokud > 10 %
8.4.1 kaseindt Vyrobek extrahovany ze syfeniny nebo kaseinu pouZitim neutra- | hruby protein (dusikaté latky)
lizujicich latek a suenim. vlhkost, pokud > 10 %
8.5.1 syr a vyrobky ze syra Syr a vyrobky ze syra a mlé¢nych vyrobkda. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
8.6.1 mlezivo Sekret mlécnych Zzlaz zvifat produkujicich mléko do péti dni po | hruby protein (dusikaté latky)
porodu.
8.7.1 mlécné vedlejsi vyrobky Vyrobky ziskané pii vyrobé mléénych vyrobka (véetné, ale | vlhkost
ni}foli‘\,f.pouze: nék.dej§1'ch mléén)’fﬁ:h .V}’/I‘Obklcl, které se jiz nepo- hrubg protein (dusikaté litky)
uzivaji jako potraviny, kalu z odstfedivky nebo separdtoru, vypla-
chové vody, mléénych minerélnich latek). hruby tuk
veskery cukr
8.8.1 fermentované mlééné vyrobky Vyrobky ziskané fermentaci mléka (napf. jogurt atd.). hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
8.9.1 laktosa Cukr oddéleny z mléka nebo syrovétky purifikaci a susenim. laktosa
vlhkost, pokud > 5 %
8.10.1 mléko | mléko zahusténé | mléko | Syrové mléko ziskané z jednoho nebo vice dojeni. Mize byt | hruby protein (dusikaté latky)
suSené ('4) upraveno zahusténim nebo susenim. .
hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
8.11.1 mléko odtucnéné | mléko odtuc- | Mléko, jehoz obsah tuku byl sniZen jeho oddélenim. hruby protein (dusikaté latky)
Ejgleenga(lht)lstene | mléko odtucnéné Muze byt upraveno zahu$ténim nebo suSenim. vlhkost, pokud > 5 %
8.12.1 mlény tuk Vyrobek ziskany oddélenim tuku z mléka. hruby tuk
8.13.1 mlécnd bilkovina (prasek) Vyrobek ziskany suSenim bilkovinnych slozek extrahovanych | hruby protein (dusikaté latky)
z mléka chemickym nebo fyzikdlnim postupem. vlhkost, pokud > 8 %
8.14.1 kondenzované a odpafené mléko | Kondenzované a odpafené mléko a vyrobky ziskané vyrobou | hruby protein (dusikaté latky)

a vyrobky z ného

nebo zpracovanim téchto vyrobkd.

hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
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Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
8.15.1 mléény permedt | mléény permedt | Vyrobek ziskany filtraci (ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) mléka | hruby popel
(prasek) (14) (pronikly pfes membrdnu), z néhoz byla pifpadné cdstecné | oo (dusfkaté 1dcky)
odstranéna laktosa. Y P Y
A . , < laktosa
Miize byt upraven reverzni osmézou a susenim.
vlhkost, pokud > 8 %
8.16.1 mléény retentdt | mlécny retentdt | Vyrobek ziskany filtraci (ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) mléka | hruby protein (dusikaté latky)
(prasek) (14) (zadrzeny membranou). ,
hruby popel
Muze byt upraven suSenim. laktosa
vlhkost, pokud > 8 %
8.17.1 syrovdtka | syrovitka zahu$ténd | | Vyrobek z vyroby syrd, tvarohu nebo kaseinu nebo podobnych | hruby protein (dusikaté latky)
syrovdtka susend ('4) postupti.
laktosa
Mize byt upraven zahu$ténim nebo suSenim. vihkost, pokud > 8 %
hruby popel
8.18.1 syrovdtka delaktosovand | syro- | Syrovétka, z niZ byla ¢dste¢né odstranéna laktosa. hruby protein (dusikaté latky)
vitka delaktosovand susend (14) oy 1. .
Muze byt upravena suSenim. laktosa
vlhkost, pokud > 8 %
hruby popel
8.19.1 albumin mléény | albumin mléény | Vyrobek ziskany susenim bilkovinnych slozek syrovdtky extraho- | hruby protein (dusikaté latky)
(prasek) (1) Vazi?ch ze syrovétkyv cl}emick}’fm nebo fyzikdlnim postupem. vihkost, pokud > 8 %
Miize byt upraven suSenim.
8.20.1 syrovitka demineralizovand delak- | Syrovédtka, z niZ byly ¢dstecné odstranény laktosa a minerdlni | hruby protein (dusikaté latky)
tosovand | syrovatka demineralizo- | latky.
. PR laktosa
vand delaktosovana susend (14) Mize b¥t upravena sugenfm
ytup ) hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %
8.21.1 syrovatkovy permedt | syrovitkovy | Vyrobek ziskany filtraci (ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) syro- | hruby popel
permedt (prasek) (4) vétky (pronikly pfes membranu), z né¢hoz byla pfipadné ¢dste¢né hruby protein (dusikaté litky)
odstranéna laktosa. yP Y
ol 1o . . < laktosa
Miize byt upraven reverzni osmézou a susenim.
vlhkost, pokud > 8 %
8.22.1 syrovatkovy retentdt | syrovatkovy | Vyrobek ziskany filtraci (ultra-, nano- nebo mikrofiltraci) syro- | hruby protein (dusikaté litky)

retentdt (prasek) (%)

vétky (zadrzeny membrénou).

Muze byt upraven suSenim.

hruby popel
laktosa
vlhkost, pokud > 8 %

9. Vyrobky ze suchozemskych zvifat a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
9.1.1 vedlejsi  produkty  Zzivocisného | Celd t€la teplokrevnych suchozemskych zvifat nebo jejich ¢dsti, | hruby protein (dusikaté latky)
pavodu (%) Cerstvé, zmrazené, varené, okyselené nebo susené. ,
hruby tuk
vlhkost, pokud > 8 %
9.2.1 zZivodisny tuk (1) Vyrobek slozeny z tuku teplokrevnych suchozemskych zvitat. hruby tuk
vlhkost, pokud >1 %
9.3.1 vedlejsi produkty vcelafstvi Med, veeli vosk, matefi kasicka, propolis, pyl, zpracované nebo | veskery cukr vyjadieny jako

nezpracované.

sacharosa
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Cislo Nézev Popis Povinné deklarace

9.4.1 zpracované  Zivocisné  proteiny | Vyrobek ziskany ohfevem, suSenim a drcenim celych t€l teplo- | hruby protein (dusikaté latky)

(PAP) (%) krevnych suchozemskych zvifat nebo jejich &isti, ze kterého | | oo 0

muze byt ¢dste¢né extrahovdn nebo fyzikdlné odstranén tuk. Y
hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %
9.5.1 bilkoviny ziskané z vyroby Zela- | SuSené Zivocisné bilkoviny potravindfské jakosti ziskané z vyroby | hruby protein (dusikaté latky)

tiny (%) zelatiny. hruby tuk
hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %

9.6.1 hydrolyzované zivocisné | Hydrolyzované proteiny ziskané chemickou, mikrobiologickou | hruby protein (dusikaté litky)

proteiny (*°) nebo enzymatickou hydrolyzou Zivocisnych bilkovin. vlhkost, pokud > 8 %

9.7.1 krevni moucka (*%) Vyrobek ziskany z tepelné dpravy krve porazenych teplokrev- | hruby protein (dusikaté latky)
nych zvifat. vlhkost, pokud > 8 %

9.8.1 krevni vyrobky (*°) Vyrobky ziskané z krve nebo frakci krve porazenych teplokrev- | hruby protein (dusikaté latky)
n)’fvch zvifat; zahrnuji su§ervlou//zmrazeno,u/tekufoti krevn,l' plaz.mu, vihkost, pokud > 8 %
suSenou plnou krev, suSené/zmrazené|tekuté cervené krvinky
nebo jejich frakce a smési.

9.9.1 zbytky ze stravovdni [recykldt ze | Veskery potravindisky odpad obsahujici materidl Zivocisného | hruby protein (dusikaté latky)

stravovani] piuvodu véetné pouzitého stolniho oleje s pivodem hruby tuk
v restauracich, stravovacich zafizenich a kuchynich véetné dstred- y
nich kuchyni a kuchyni v domdcnosti. hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %

9.10.1 kolagen (*%) Vyrobek na bdzi proteinu ziskany z kosti, kizi, kozek a slach | hruby protein (dusikaté ldtky)
Zvitat. vlhkost, pokud > 8 %

9.11.1 péfovd moucka Vyrobek ziskany suSenim a $rotovanim peif poraZenych zvifat, | hruby protein (dusikaté latky)
muze byt hydrolyzovany. vhkost, pokud > 8 %

9.12.1 zelatina (°) Piirodni rozpustny protein, Zelirujici nebo neZzelirujici, ziskany | hruby protein (dusikaté litky)
tastecnou hydrolyzou kolagenu vyrdbéného z  kostl, kizi | .. 0o pokud > 8 %

a kozek, slach a vaziv zvifat. ’

9.13.1 Skvarky (1°) Vyrobek ziskany pii vyrobé loje, sddla a jinych extrahovanych | hruby protein (dusikaté latky)
nebo fyzikdlné odstranénych tukt Zivocisného puvodu, Cerstvy, hruby tuk
zmrazeny nebo suSeny. y

hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %

9.14.1 produkty Zivo¢isného ptivodu (**) | Produkty, které z obchodnich diivodi nebo z divodu problémi | hruby protein (dusikaté latky)
zptisobenych vyrobnimi vadami, vadami baleni nebo jinymi zdva- hruby tuk
dami, z nichz nevznikd Zddné riziko pro zdravi lidi ani zvifat, jiz y
nejsou ureny k lidské spotiebg; upravené ¢ nikoliv, napidklad | vlhkost, pokud > 8 %

Cerstvé, zmrazené, susené.

9.15.1 vejce Celd vejce od Gallus gallus L. se skordpkami nebo bez nich.

9.15.2 bilek Vyrobek ziskany z vajec po oddéleni skofdpek a Zloutku, paste- | hruby protein (dusikaté litky)
rizovany a piipadné denaturovany. delusném pifpade

v piisluiném piipadé metoda
denaturace

9.15.3 vajecné vyrobky susené Vyrobky sestdvajici z pasterizovanych sudenych vajec bez | hruby protein (dusikaté latky)

skofdpek nebo ze smési riznych podild suseného bilku
a sueného vajecného Zzloutku.

hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
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9.15.4 vejce v prasku slazend SuSend celd slazend vejce nebo jejich ¢dsti. hruby protein (dusikaté latky)
hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
9.15.5 vajecné skofdpky susené Vyrobek ziskany z vajec driibeze po odstranéni obsahu (zloutku | hruby popel
a bilku). Skofdpky jsou susené.
9.16.1 suchozemsti bezobratlf (%) Celd tela suchozemskych bezobratlych nebo jejich &sti, ve viech

jejich zivotnich stadiich, kromé druhd patogennich pro ¢lovéka
a zvifata; upravené ¢i nikoliv, napfiklad Cerstvé, zmrazené,
susené.

10. Ryby, ostatni vodni Zivocichové a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
10.1.1 vodni bezobratli (*¢) Celd t€la mofskych nebo sladkovodnich bezobratlych nebo jejich
Casti, ve viech jejich zivotnich stadiich, kromé druht patogennich
pro clovéka a zvifata; upravené &i nikoliv, napiiklad cerstvé,
zmrazené, suSené.
10.2.1 vedlejsi produkty z vodnich Zivo- | Pochdzejici ze zafizeni nebo podnikil zpracovavajicich nebo vyra- | hruby protein (dusikaté latky)
¢icha (19) béjicich vyrobky urcené k lidské spotiebé; upravené ¢&i nikoliv, hrubé tuk
napiiklad Cerstvé, zmrazené, suené. Y
hruby popel
10.3.1 moucka z korysa Vyrobek vyrobeny ohfevem, lisovanim a suSenim celych kory3a | hruby protein (dusikaté latky)
nebo jejich ¢sti, vcetné volné zZijicich garndtt/krevet hruby tuk
a garndtii/krevet z farmovych chovi. Y
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.1 ryby (V) Celé ryby nebo jejich ¢dsti: Cerstvé, zmrazené, vafené, okyselené | hruby protein (dusikaté latky)
nebo susené. vlhkost, pokud > 8 %
10.4.2 rybi moucka (7) Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suenim celych ryb nebo | hruby protein (dusikaté latky)
jejich ¢asti, do néhoz muze byt pied susenim znovu piidan rybi hruby tuk
vyvar.
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.3 rybi vyvar Zahustény vyrobek ziskany pii vyrobé rybi moucky, ktery byl | hruby protein (dusikaté latky)
separovan a stabilizovdn okyselenim nebo suSenim. hrub§ tuk
vlhkost, pokud > 5 %
10.4.4 rybi protein hydrolyzovany Vyrobek ziskany kyselou hydrolyzou celych ryb nebo jejich ¢asti, | hruby protein (dusikaté latky)
casto koncentrovany suSenim. .
hruby tuk
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.5 moucka z rybich kosti Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a sudenim ¢dsti ryb. Sestavd | hruby popel
pfevazné z rybich kosti.
10.4.6 rybi tuk Tuk ziskany z ryb nebo jejich &sti, ze kterého byla ndsledné | hruby tuk

odstranéna voda odstfedénim (mtze zahrnovat tdaje specifické
pro dany druh, napf. tuk z trescich jater).

vlhkost, pokud >1 %
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10.4.7 rybi tuk hydrogenovany Tuk ziskany hydrogenaci rybiho tuku. vlhkost, pokud > 1 %
10.5.1 krilovy olej Olej ziskany z vafeného a lisovaného moiského planktonniho | vlhkost, pokud > 1 %
krilu, ze kterého byla ndsledné odstranéna voda odstfedénim.
10.5.2 krilovy  proteinovy  koncentrdt | Vyrobek ziskany enzymatickou hydrolyzou celého krilu nebo | hruby protein (dusikaté latky)
hydrolyzovany jeho césti, casto koncentrovany suSenim. .
hruby tuk
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.6.1 moucka z moiskych krouzkovel | Vyrobek vyrobeny ohfevem a suenim celych moiskych krouz- | tuk
kovcti nebo jejich ¢asti, véetné Nereis virens M. Sars. popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.7.1 moucka z moiského zooplanktonu | Vyrobek vyrobeny ohfevem, lisovanim a suSenim mofského | hruby protein (dusikaté latky)
zooplanktonu, napf. krilu. hrubg tuk
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.7.2 olej z moiského zooplanktonu Olej ziskany z vafeného a lisovaného mofského zooplanktonu, | vlhkost, pokud > 1 %
ze kterého byla ndsledné odstranéna voda odstfedénim.
10.8.1 moucka z méekkysa Vyrobek vyrobeny ohfevem a suSenim celych mékkyst nebo | hruby protein (dusikaté latky)
jejich &sti, v¢etné olihni a mlzd. .
hruby tuk
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %
10.9.1 moucka z olihni Vyrobek vyrobeny ohfevem, lisovanim a suSenim celych olihni | hruby protein (dusikaté latky)

nebo jejich casti.

hruby tuk
hruby popel, pokud > 20 %
vlhkost, pokud > 8 %

11. Minerdlni ldtky a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
11.1.1 uhli¢itan vépenaty (1) [vdpenec] Vyrobek ziskany mletim zdrojii uhlic¢itanu vdpenatého, napf. | vipnik, popel nerozpustny
vépence, nebo vysrdzenim z kyselych roztoki. v HCl, pokud >5 %
11.1.2 moiské lastury zvdpenatélé Vyrobek piirodniho ptivodu ziskany z mofskych lastur, mletych | vipnik, popel nerozpustny
nebo granulovanych, napf. lastur dstfic nebo mofskych musli. | v HCl, pokud > 5 %
11.1.3 uhli¢itan hofe¢naty a vdpenaty Prodni smés uhli¢itanu vdpenatého a uhli¢itanu hofecnatého. | vépnik, hofcik, popel neroz-
pustny v HCl, pokud > 5 %
11.1.4 Maerl Vyrobek piirodniho ptivodu ziskany ze zvdpenatélych moiskych | vapnik, popel nerozpustny
fas, mletych nebo granulovanych. v HCl, pokud > 5%
11.1.5 lithothamnium [lithothamn] Vyrobek pfirodniho ptivodu ziskany ze zvadpenatélych mofskych | vapnik, popel nerozpustny
fas (Phymatolithon calcareum (Pall))), mletych nebo granulovanych. | v HCl, pokud > 5 %
11.1.6 chlorid vépenaty Technicky c¢isty chlorid vépenaty. vépnik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 5%
11.1.7 hydroxid vdpenaty Technicky ¢isty hydroxid vdpenaty. vapnik, popel nerozpustny

v HCl, pokud >5 %
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11.1.8 siran vdpenaty bezvody Technicky cisty siran vdpenaty bezvody ziskany mletim siranu | vdpnik, popel nerozpustny
vapenatého bezvodého nebo dehydrataci siranu vapenatého dihy- | v HCl, pokud > 5 %
dratu.
11.1.9 siran vapenaty hemihydrat Technicky cisty siran vdpenaty hemihydrdt ziskany castecnou | vapnik, popel nerozpustny
dehydrataci siranu vépenatého dihydratu. v HCl, pokud > 5 %
11.1.10 siran vdpenaty dihydrat Technicky cisty siran vdpenaty dihydrat ziskany mletim siranu | vapnik, popel nerozpustny
vapenatého dihydratu nebo hydrataci siranu vapenatého hemihy- | v HCl, pokud > 5 %
dratu.
11.1.11 vapenaté soli organickych | Vépenaté soli jedlych organickych kyselin s nejméné 4 atomy | vdpnik, organickd kyselina
kyselin (1°) uhliku.
11.1.12 oxid vépenaty Technicky cisty oxid vdpenaty ziskany Kkalcinaci piirodniho | vapnik, popel nerozpustny
vapence. v HCl, pokud >5 %
11.1.13 glukonan vépenaty Vépenatd sl kyseliny glukonové obecné vyjadiend jako | vapnik, popel nerozpustny
Ca(C¢H1105); a jeji hydratované formy. v HCl, pokud > 5 %
11.1.15 siran/uhlicitan vépenaty Vyrobek ziskany pfi vyrobé uhli¢itanu sodného. vépnik, popel nerozpustny
v HCl, pokud >5 %
11.1.16 pyroglutaman (pidoldt) vdpenaty Technicky ¢isty L-pyroglutaman (pidoldt) vapenaty. vapnik, popel nerozpustny
v HCl, pokud >5 %
11.2.1 oxid hofecnaty Kalcinovany oxid hofecnaty (MgO), nejméné 70 % MgO. hoic¢ik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 15 %
11.2.2 siran hofe¢naty heptahydrat Technicky cisty siran hofe¢naty (MgSO,4.7H,0). hof¢ik, sira, popel neroz-
pustny v HCl, pokud >15%
11.2.3 siran hofe¢naty monohydrat Technicky ¢isty siran hofecnaty (MgSO4.H,0). hoicik, sira, popel neroz-
pustny v HCl, pokud >15%
11.2.4 siran hofecnaty bezvody Technicky ¢isty siran hofecnaty bezvody (MgSO,). hoicik, sira, popel neroz-
pustny v HCl, pokud >10 %
11.2.5 propiondt hofecnaty Technicky ¢isty propiondt hofecnaty. hoicik
11.2.6 chlorid hofecnaty Technicky cisty chlorid hofecnaty nebo roztok ziskany piiro- | hot¢ik, chlor, popel neroz-
zenou koncentraci moiské vody po usazeni chloridu sodného. | pustny v HCl, pokud > 10 %
11.2.7 uhli¢itan hofe¢naty PFirodni uhli¢itan hofe¢naty. hoic¢ik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.2.8 hydroxid hofe¢naty Technicky ¢isty hydroxid hofecnaty. hof¢ik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.2.9 siran draselno-hofecnaty Technicky cisty siran draselno-hofecnaty. hotf¢ik, draslik, popel neroz-
pustny v HCl, pokud >10 %
11.2.10 hofec¢naté soli organickych | Hofecnaté soli jedlych organickych kyselin s nejméné 4 atomy | hoicik, organickd kyselina
kyselin (*°) uhliku.
11.3.1 hydrogenfosfore¢nan vépenaty (%) | Technicky cisty hydrogenfosforecnan vdpenaty monohydrdt | vapnik,  celkovy  fosfor,

[dikalcium-fosfdt] [hydrogenortho-
fosfore¢nan vapenaty]

ziskany z kosti nebo anorganickych zdroji (CaHPO4.H,O).
CafP > 1,2

P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud >10%,
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 5 %
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11.3.2 dihydrogen- a hydrogenfosforecnan | Vyrobek ziskany chemickou cestou a slozeny z dihydrogen- | celkovy  fosfor,  vdpnik,

vapenaty [mono-dikalcium-fosfat] | a hydrogenfosforecnanu vapenatého (CaHPO,4.Ca(H,PO,),.H,0). | P nerozpustny v 2 % kyseliné
0,8 < CaP < 1,3 citronové, pokud > 10 %

11.3.3 dihydrogenfosfore¢nan  vapenaty | Technicky cisty dihydrogenfosfore¢nan vépenaty | celkovy  fosfor,  vépnik,
[monokalcium-fosfat] [tetrahy- | (Ca(H,PO,),.H,0). P nerozpustny v 2 % kyseliné
drogen-diorthofosforeénan vépe- CalP < 0,9 citronové, pokud > 10 %
naty]

11.3.4 fosforecnan vapenaty [trikalcium- | Technicky cisty fosfore¢nan vapenaty z kosti nebo anorganickych | vapnik,  celkovy  fosfor,
fosfat] [orthofosforecnan trivdpe- | zdroji (Cas3(PO,),.H,0). P nerozpustny v 2 % kyseliné
naty] Calp >13 citronové, pokud > 10 %

11.3.5 fosfore¢nan hofe¢nato-vapenaty Technicky cisty fosforenan hofe¢nato-vdpenaty. vapnik, hoicik, celkovy fosfor,

P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %

11.3.6 defluorizovany fosfat Pirodni fosfét, kalcinovany a déle Zthany pii teploté vyssi nez | celkovy fosfor, vdpnik, sodik,

pro odstranéni necistot. P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud >10%,
popel nerozpustny v HC],
pokud > 5%

11.3.7 pyrofosfore¢nan vépenaty [difosfo- | Technicky cisty pyrofosfore¢nan vdpenaty. celkovy  fosfor,  vdpnik,
recnan divapenaty] P nerozpustny v 2 % kyseliné

citronové, pokud > 10 %

11.3.8 fosfore¢nan hofecnaty Vyrobek sestdvajici z technicky cistého monobasického ajnebo | celkovy  fosfor,  hofcik,

dibasického afnebo tribasického fosfore¢nanu hofecnatého. P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud >10%,
popel nerozpustny v HCI,
pokud >10 %

11.3.9 fosfore¢nan sodno-vdpenato-hofed- | Vyrobek sestdvajici z technicky Cistého fosforecnanu sodno-vépe- | celkovy fosfor, hof¢ik, vipnik,
naty nato-hofte¢natého. sodik, P nerozpustny v 2 %

kyselin¢ ~ citronové, pokud
>10%

11.3.10 dihydrogenfosfore¢nan sodny | Technicky ¢isty dihydrogenfosfore¢nan sodny celkovy fosfor, sodik,
[mononatrium-fosfat] [dihydroge- P nerozpustny v 2 % kyseliné
northofosforecnan sodny] (NaH,PO, Hy0). citronové, pokud > 10 %

11.3.11 hydrogenfosfore¢nan sodny [dina- | Technicky c¢isty hydrogenfosfore¢nan sodny (Na,HPO,.H,O). celkovy fosfor, sodik,
trium-fosfat] [hydrogenorthofosfo- P nerozpustny v 2 % kyseliné
recnan disodny] citronové, pokud > 10 %

11.3.12 fosforecnan  sodny  [trinatrium- | Technicky cisty fosfore¢nan sodny (Nas;PO,). celkovy fosfor, sodik,
fosfat] [orthofosfore¢nan trisodny] P nerozpustny v 2 % kyseliné

citronové, pokud > 10 %

11.3.13 pyrofosfore¢nan  sodny [difosfo- | Technicky cisty pyrofosfore¢nan sodny. celkovy fosfor, sodik,
recnan tetrasodny] P nerozpustny v 2 % kyseliné

citronové, pokud > 10 %

11.3.14 dihydrogenfosfore¢nan ~ draselny | Technicky ¢isty dihydrogenfosforecnan draselny (KH,PO4.H,0). | celkovy  fosfor,  draslik,
[dihydrogenorthofosfore¢nan P nerozpustny v 2 % kyseliné
draselny] citronové, pokud > 10 %

11.3.15 hydrogenfosforecnan draselny | Technicky ¢isty hydrogenfosfore¢nan draselny (K,HPO,.H,O). celkovy  fosfor,  draslik,
[hydrogenorthofosfore¢nan  didra- P nerozpustny v 2 % kyseliné
selny] citronové, pokud > 10 %

11.3.16 fosfore¢nan sodno-vdpenaty Technicky ¢isty fosfore¢nan sodno-vdpenaty. celkovy fosfor, vapnik, sodik,

P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %
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11.3.17 dihydrogenfosforecnan ~ amonny | Technicky ¢isty dihydrogenfosfore¢nan amonny (NH4H,PO,). celkovy dusik, celkovy fosfor,
[monoamonium-fosfat] [dihydroge- P nerozpustny v 2 % kyseliné
northofosfore¢nan amonny] citronové, pokud > 10 %
11.3.18 hydrogenfosfore¢nan amonny | Technicky cisty hydrogenfosfore¢nan amonny ((NH,4),HPO,). celkovy dusik,
[diamonium-fosfdt]  [hydrogenor- ,
. . p celkovy fosfor,
thofosfore¢nan diamonny]
P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.19 tripolyfosfore¢nan sodny [trifosfo- | Technicky ¢isty tripolyfosfore¢nan sodny. celkovy fosfor,
reCnan pentasodny] sodik
P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.20 fosfore¢nan sodno-horecnaty Technicky cisty fosfore¢nan sodno-hofe¢naty. celkovy fosfor, hofcik, sodik,
P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.21 fosfornan hofecnaty Technicky c¢isty fosfornan hofecnaty (Mg(H,PO,),.6H,0). hoicik,
celkovy fosfor,
P nerozpustny v 2 % kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.22 kostni moucka vyklizend Vyklizené, sterilizované a drcené kosti, odtu¢néné. celkovy fosfor, vapnik, popel
nerozpustny v HCl, pokud
>10%
11.3.23 popel z kosti Minerdlni zbytky ze spalovini, spalovini pro energetické tcely | celkovy fosfor, vapnik, popel
nebo zplynovéni vedlejsich produkti Zivocisného pivodu. nerozpustny v HCl, pokud
>10 %
11.4.1 chlorid sodny (18) Technicky cisty chlorid sodny nebo vyrobek ziskany odpafovaci | sodik, popel nerozpustny
krystalizaci ze solanky (vakuovand stil) nebo odpafenim moiské | v HCl, pokud > 10 %
vody (mofskd stil) nebo mletim kamenné soli.
11.4.2 hydrogenuhli¢itan sodny  [bikar- | Technicky cisty hydrogenuhlicitan sodny (NaHCOj). sodik, popel nerozpustny
bondt sodny] v HCl, pokud > 10 %
11.4.3 uhli¢itan sodny | hydrogenuhlicitan | Vyrobek  ziskany  pii ~ vyrobé  uhli¢itanu  sodného | sodik, popel nerozpustny
sodny | hydrogenuhli¢itan amonny | a hydrogenuhli¢itanu sodného, se stopami hydrogenuhli¢itanu | v HCl, pokud > 10 %
[karbondt sodny | bikarbondt | amonného (hydrogenuhli¢itan amonny nejvyse 5 %).
sodny | bikarbondt amonny]
11.4.4 uhli¢itan sodny Technicky ¢isty uhlicitan sodny (Na,CO3). sodik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.4.5 sesquivhli¢itan  sodny [uhli¢itan- | Technicky cisty sesquiuhli¢itan sodny (NazH(COs3),). sodik, popel nerozpustny
hydrogenuhli¢itan trisodny] v HCl, pokud > 10 %
11.4.6 siran sodny Technicky cisty siran sodny. sodik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.4.7 sodné soli organickych kyselin Sodné soli jedlych organickych kyselin s nejméné 4 atomy | sodik, organickd kyselina
uhliku.
11.5.1 chlorid draselny Technicky cisty chlorid draselny nebo vyrobek ziskany mletim | draslik, popel nerozpustny
piirodnich zdroji chloridu draselného. v HCl, pokud > 10 %
11.5.2 siran draselny Technicky cisty siran draselny (K,SO,). draslik, popel nerozpustny

v HCl, pokud > 10 %
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11.5.3 uhlicitan draselny Technicky ¢isty uhlicitan draselny (K,CO5). draslik, popel nerozpustny
v HCl, pokud > 10 %
11.5.4 hydrogenuhlicitan draselny [bikar- | Technicky ¢isty hydrogenuhlicitan draselny (KHCO3). draslik, popel nerozpustny
bonét draselny] v HCl, pokud > 10 %
11.5.5 draselné soli organickych kyse- | Draselné soli jedlych organickych kyselin s nejméné 4 atomy | draslik, organickd kyselina
lin (1%) uhliku.

11.6.1 sirny kvét Technicky cisty prasek ziskany z pfirodnich usazenin minerdlu. | sira
Také vyrobek ziskany z rafinace ropy podle postupti vyrobct
siry.

11.7.1 attapulgit Piirodni minerdl obsahujici hof¢ik, hlinik a kiemik. hofeik

11.7.2 kiemen Piirodni minerdl ziskany mletim zdrojii kiemene.

11.7.3 kristobalit Oxid kiemicity ziskany rekrystalizaci kifemene.

11.8.1 siran amonny Technicky cisty siran amonny ((NH4),SO,) ziskany chemickou | dusik vyjddfeny jako hruby
syntézou. protein (dusikaté latky), sira

11.8.2 roztok siranu amonného Siran amonny ve vodném roztoku obsahujicim nejméné 35 % | dusik vyjddfeny jako hruby
siranu amonného. protein (dusikaté latky)

11.8.3 amonné soli organickych kyselin [ Amonné soli jedlych organickych kyselin s nejméné 4 atomy | dusik vyjddfeny jako hruby
uhliku. protein (dusikaté latky), orga-

nickd kyselina

11.8.4 mlécnan amonny [laktdt amonny] | Mlécnan amonny (CH;CHOHCOONH,). Zahrnuje mlécnan | dusik vyjddfeny jako hruby
amonny vyrabény fermentaci syrovatky pomoci Lactobacillus | protein  (dusikaté  ldtky),
delbrueckii ssp. bulgaricus, obsahujici nejméné 44 % dusiku vyja- | hruby popel
dfeného jako hruby protein (dusikaté latky).

11.8.5 octan amonny Octan amonny (CH;COONH,) ve vodném roztoku obsahujicim | dusik vyjddfeny jako hruby

nejméné 55 % octanu amonného.

protein (dusikaté latky)

12. (Vedlejsi) vyrobky z fermentace mikroorganismil, jejichz buriky byly inaktivovdny nebo devitalizovdny

Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
12.1 Vyrobky ziskané z biomasy specifickych mikroorganismii kultivovanych na ur¢itych substritech
12.1.1 protein z Methylophilus methylo- | Proteinovy produkt vznikly fermentaci, ziskany kultivaci orga- | hruby protein (dusikaté latky)
trophus nismu Methylophilus methylotrophus -(kmen NCIMB 10.515) na | oo o)
methanolu, hruby protein (dusikaté latky) nejméné 68 % Y POP
a reflexni index nejméné 50. hruby tuk
12.1.2 protein z Methylococcus capsulatus | Proteinovy produkt vznikly fermentaci pomoci Methylococcus | hruby protein (dusikaté latky)

(Bath), Alca ligenes acidovorans,
Bacillus brevis a Bacillus firmus

capsulatus (Bath) (kmen NCIMB 11132), Alcaligenes acidovorans
(kmen NCIMB 12387), Bacillus brevis (kmen NCIMB 13288)
a Bacillus firmus (kmen NCIMB 13280) na pifrodnim plynu
(pfiblizné 91 % methan, 5 % ethan, 2 % propan, 0,5 % isobutan,
0,5 % n-butan), ¢pavku a minerdlnich solich, hruby protein (dusi-
katé latky) nejméné 65 %.

hruby popel
hruby tuk
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Cislo

Nazev

Popis

Povinné deklarace

12.1.3

bakteridlni protein z Escherichia coli

Proteinovy produkt, vedlejsi produkt vyroby aminokyselin kulti-
vaci Escherichia coli K12 na substratech rostlinného nebo chemic-
kého ptivodu, ¢pavku nebo minerdlnich solich; mtze byt hydro-
lyzovany.

hruby protein (dusikaté latky)

12.1.4

bakteridln{ protein
z Corynebacterium glutamicum

Proteinovy produkt, vedlejsi produkt vyroby aminokyselin kulti-
vaci Corynebacterium glutamicum na substrdtech rostlinného nebo
chemického ptvodu, ¢pavku nebo mineralnich solich; mize byt
hydrolyzovany.

hruby protein (dusikaté litky)

12.1.5

kvasnice a podobné vyrobky [pivo-
varské kvasnice] [kvasni¢ny

vyrobek]

Vsechny kvasnice a jejich ¢dsti ziskané ze Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces  carlsbergiensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
fragilis, Torulaspora delbrueckii, Candida utilis | Pichia jadinii, Saccha-
romyces uvarum, Saccharomyces ludwigii nebo Brettanomyces ssp. (*!)
kultivovanych na substratech vétsinou rostlinného ptvodu, jako
jsou napiiklad melasa, cukerny sirup, alkohol, lihovarské vypalky,
obili a produkty obsahujici skrob, ovocné $tdvy, syrovdtku, kyse-
linu mlé¢nou, cukr, hydrolyzovand rostlinnd vldkna a fermentacni
ziviny, jako napiiklad ¢pavek nebo minerdlni soli.

vlhkost, pokud <75 % nebo
>97 %

pokud vlhkost < 75 %:
hruby protein (dusikaté latky)

12.1.6

silizované mycelium po vyrobé
penicilinu

Mycelium (dusikaté slouceniny), vlhky vedlejsi produkt vyroby
penicilinu pomoci Penicillium chrysogenum (ATCC 48271) kultivaci
na rtznych zdrojich sacharidd a jejich hydrolyzdtd, tepelné upra-
veny a sildZovany pomoci Lactobacillus brevis, plantarum, sake,
collinoides a Streptococcus lactis pro inaktivaci penicilinu, dusik
vyjadieny jako hruby protein (dusikaté ldtky) nejméné 7 %.

dusik vyjadfeny jako hruby
protein (dusikaté latky)

hruby popel

12.2

Jiné vedlejsi vyrobky z fermentace

12.2.1

vindzy  [zahusténé

sirupy]

rozpustné

Vedlejsi vyrobky ziskané z primyslového zpracovani mostl/
zdpar z fermentacnich procesti, napiiklad pfi vyrobé alkoholu,
organickych kyselin a kvasnic. Sklddaji se z tekuté|viskozni frakce
ziskané po oddéleni mostizdpar z fermentace. Mohou také
obsahovat devitalizované buriky mikroorganismd pouzitych pfi
fermentaci a/nebo jejich ¢dsti. Substrity jsou vétsinou rostlinného
puvodu, jako napiiklad melasa, cukerny sirup, alkohol, lihovarské
vypalky, obili a produkty obsahujici $krob, ovocné stivy, syro-
vatku, kyselinu mléénou, cukr, hydrolyzovand rostlinnd vlikna
a fermentacni Ziviny, jako napiiklad ¢pavek nebo minerdlni soli.

hruby protein (dusikaté latky)

v piislusném piipadé uvést
substrdt a vyrobni postup

12.2.2

vedlej$i produkty vyroby kyseliny
L-glutamové

Koncentrované, tekuté vedlejsi produkty vyroby kyseliny L-gluta-
mové fermentaci pomoci Corynebacterium melassecola kultivaci na
substrdtu slozeném ze sacharosy, melasy, skrobovych produkti
a jejich hydrolyzdti, amonnych soli a jinych dusikatych slou-
Cenin.

hruby protein (dusikaté latky)

12.2.3

vedlejsi produkty vyroby L-lysinu
monohydrochloridu pomoci Brevi-
bacterium lactofermentum

Koncentrované, tekuté vedlejsi produkty vyroby L-lysinu mono-
hydrochloridu fermentaci pomoci Brevibacterium lactofermentum
kultivaci na substrdtu slozeném ze sacharosy, melasy, skrobovych
produktt a jejich hydrolyzati, amonnych solf a jinych dusikatych
sloucenin.

hruby protein (dusikaté latky)

12.2.4

vedlejsi produkty vyroby aminoky-
selin pomoci Corynbacterium gluta-
micum

Tekuté vedlejsi produkty vyroby aminokyselin fermentaci pomoci
Corynbacterium glutamicum kultivaci na substratu rostlinného nebo
chemického piivodu, ¢pavku nebo minerédlnich solich.

hruby protein (dusikaté latky)
hruby popel

12.2.5

vedlejsi produkty vyroby aminoky-
selin pomoci Escherichia coli K12

Tekuté vedlejsi produkty vyroby aminokyselin fermentaci pomoci
Escherichia coli K12 kultivaci na substrdtu rostlinného nebo
chemického ptvodu, ¢pavku nebo minerdlnich solich.

hruby protein (dusikaté latky)
hruby popel

12.2.6

vedlejsi produkt vyroby enzymi
pomoci Aspergillus niger

Vedlejsi produkt vyroby enzyma fermentaci pomoci Aspergillus
niger na pdenici a sladu.

hruby protein (dusikaté latky)
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13. Riizné
Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
13.1.1 vyrobky z primyslové vyroby | Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby chleba, suenek, oplatek | skrob
peciva a téstovin nebo téstovin. Mohou byt susené. ot e
veskery cukr vyjddfeny jako
sacharosa
hruby tuk, pokud > 5 %
13.1.2 vyrobky z pramyslové cukrafské [ Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby cukrdiskych vyrobki | skrob
vyroby a kola¢t. Mohou byt susené. vedkerj cukr vyjédteny jako
sacharosa
hruby tuk, pokud > 5 %
13.1.3 vyrobky z vyroby snidafiovych [ Litky nebo vyrobky, které jsou urceny ke konzumaci ¢lovékem | hruby protein (dusikaté litky),
ceredlif nebo u nichz lze divodné predpoklddat, ze je clovék bude | pokud > 10 %
konzumovat, zpracované, Cistecné zpracované nebo nezpraco- PP
; SR hrubé vldknina
vané. Mohou byt suSené.
hrubé  olejeftuky,  pokud
>10%
gkrob, pokud > 30 %
veskery cukr vyjédieny jako
sacharosa, pokud > 10 %
13.1.4 vyrobky z primyslové vyroby | Vyrobky ziskané pii vyrobé a z vyroby cukrovinek véetné ¢oko- | skrob
cukrovinek lady. Mohou byt susené. hrubg tuk, pokud > 5 %
veskery cukr vyjddfeny jako
sacharosa
13.1.5 vyrobky z primyslové vyroby | Vyrobky ziskané pii vyrobé zmrzliny. Mohou byt suSené. skrob
zmrzliny o P
veskery cukr vyjdfeny jako
sacharosa
hruby tuk
13.1.6 vyrobky a vedlejsi vyrobky ze zpra- | Vyrobky ziskané pfi zpracovani cerstvého ovoce a zeleniny | Skrob
covan{ cerstvého ovoce | (véetné slupek, celych kusd ovoce/zeleniny a jejich smési). hrub4 vldknina
a zeleniny (*?) Mohou byt susené nebo zmrazené.
hruby tuk, pokud > 5 %
popel nerozpustny v HCI,
pokud >3,5%
13.1.7 vyrobky ze zpracovani rostlin (*2) | Vyrobky ziskané zmrazenim nebo sudenim celych rostlin nebo | hrubd vldknina
jejich &ésti.
13.1.8 vyrobky ze zpracovani kofeni | Vyrobky ziskané zmrazenim nebo suSenim kofeni a ochucovadel | hruby protein (dusikaté ldtky),
a ochucovadel (??) nebo jejich Casti. pokud >10 %
hrubd vlaknina
hrubé  olejeftuky,  pokud
>10%
skrob, pokud > 30 %
veskery cukr vyjddfeny jako
sacharosa, pokud > 10 %
13.1.9 vyrobky ze zpracovani bylin (*?) Vyrobky ziskané drcenim, mletim, zmrazenim nebo suSenim | hrubd vliknina
bylin nebo jejich casti.
13.1.10 vyrobky z pramyslového zpraco- | Vyrobky ziskané pii zpracovdni brambor. Mohou byt susené | skrob

vani brambor

nebo zmrazené.

hrubd vldknina
hruby tuk, pokud > 5 %

popel nerozpustny v HC,
pokud >3,5%
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Cislo Nézev Popis Povinné deklarace
13.1.11 vyrobky a  vedlejsi  vyrobky [ Litky z vyroby omécek, které jsou urleny ke konzumaci | hruby tuk
z vyroby omécek ¢clovékem nebo u nichz Ize divodné piedpoklddat, Ze je clovek
bude konzumovat, zpracované, Cistecné zpracované nebo
nezpracované. Mohou byt suSené.
13.1.12 vyrobky a  vedlejsi  vyrobky [ Vyrobky a vedlejsi vyrobky z odvétvi vyroby ochucenych snackt | hruby tuk
z prumyslové vyroby ochucenych | ziskané pii vyrobé a z vyroby ochucenych snacki — bramboro-
snackd vych lupinkd, snackii na bdzi brambor a/nebo obilovin (snackd
piimo extrudovanych, na bézi tésta nebo peletovanych) a ofech.
13.1.13 vyrobky z primyslové vyroby | Vyrobky ziskané pfi vyrobé potravin uréenych k piimé spotiebé. | hruby tuk, pokud > 5 %
potravin  urenych k  pifmé | Mohou byt suSené.
spotiebé
13.1.14 rostlinné vedlejsi vyrobky z vyroby | Tuhé vyrobky z rostlin (véetné bobuli a semen, jako je anyz) | hruby protein (dusikaté latky),
destilata ziskané po maceraci téchto rostlin v alkoholovém roztoku | pokud > 10 %
nebo po odpafeni/destilaci alkoholu nebo obojtho, pfi pFipravé PP
. s . P ! hrubd vlaknina
aromat pro vyrobu destilati. Tyto vyrobky musi byt destilovany
za Gelem odstranéni zbytkd alkoholu. hrubé  olejeftuky, — pokud
>10%
13.1.15 krmné pivo Vyrobek z vyroby piva, ktery nelze prodavat jako ndpoj urceny | obsah alkoholu
ke konzumaci ¢lovekem.
13.2.1 karamelizovany cukr Vyrobek ziskany kontrolovanym ohfevem jakéhokoliv cukru. veskery cukr vyjadfeny jako
sacharosa
13.2.2 dextrosa Dextrosa se ziskdvd po hydrolyze skrobu a sestdvd z vycisténé | veskery cukr vyjadfeny jako
krystalizované glukosy, s krystalickou vodou nebo bez ni. sacharosa
13.2.3 fruktosa Fruktosa jako vycistény krystalicky prasek. Ziskdvéd se z glukosy | veskery cukr vyjadfeny jako
v glukosovém sirupu pomoci glukoso-isomerasy a inverzi{ sacha- | sacharosa
rosy.
13.2.4 glukosovy sirup Glukosovy sirup je vycistény a koncentrovany vodny roztok | veskery cukr
cukrt vhodnych k vyZzivé, ziskanych hydrolyzou ze skrobu. vihkost, pokud > 30 %
13.2.5 glukosovd melasa Vyrobek vyrobeny pfi procesu rafinace glukosovych sirupt. veskery cukr
13.2.6 xylosa Cukr extrahovany ze dfeva.
13.2.7 laktulosa Polosynteticky disacharid (4-O-D-galaktopyranosyl-D-fruktosa) | laktulosa
ziskany z laktosy pomoci isomerace glukosy na fruktosu. Vysky-
tuje se v tepelné oSetfeném mléce a mlécnych vyrobcich.
13.2.8 glukosamin (chitosamin) Aminocukr (monosacharid), ktery je soucasti struktury polysacha- | v pfislusném piipadé sodik
ridi chitosanu a chitinu. Vyrdbi se hydrolyzou exoskeletd korysa | nebo draslik
a jinych clenovct nebo fermentaci obili, jako napiiklad kukufice
nebo psenice.
13.3.1 skrob (2%) Technicky cisty skrob. skrob
13.3.2 skrob (¥) piedzelatinizovany Vyrobek sestdvajici ze skrobu expandovaného tepelnou tpravou. | skrob
13.3.3 smés Skroba (%) Vyrobek sestdvajici z piirodniho a/nebo modifikovaného potravi- | skrob
ndiského Skrobu ziskaného z rtznych botanickych zdroji.
13.3.4 kold¢ ze skrobovych (¥}) hydro- | Vyrobek =z hydrolyzy Skrobu. Sestdvdé z proteinu, tuku | vlhkost, pokud <25 % nebo

lyzdta

a filtra¢nich pomocnych latek (napt. kiemeliny, dfevného vlakna).

>45%
pokud vlhkost < 25 %:
— hruby tuk

— hruby protein (dusikaté
latky)
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Cislo Nazev Popis Povinné deklarace
13.3.5 dextrin Dextrin je produkt ¢dstecné kyselé hydrolyzy skrobu.
13.3.6 maltodextrin Maltodextrin je produkt ¢astecné hydrolyzy skrobu.
13.4.1 polydextrosa Nahodily polymer glukosy pevny, ziskany tepelnou polymeraci
D-glukosy.
13.5.1 polyoly Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo fermentaci, sestdvajici
z redukovanych mono-, di- nebo oligosacharidi nebo polysacha-
ridd.
13.5.2 isomalt Cukerny alkohol ziskany ze sacharosy po enzymatické pfeméné
a hydrogenaci.
13.5.3 mannitol Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo fermentaci, sestdvajici
z redukované glukosy a/nebo fruktosy.
13.5.4 xylitol Vyrobek ziskany hydrogenaci a fermentaci xylosy.
13.5.5 sorbitol Vyrobek ziskany hydrogenaci glukosy.
13.6.1 mastné kyseliny (*4) Vyrobek ziskany pfi odkyseleni olejii a tuk neurceného rostli- | hruby tuk
nného ne/bo /iivoéiéné}ho p}‘ivoodu quocfQ hydroxidu nel?o, destio- vihkost, pokud > 1%
laci. Také vyrobek ziskany riznymi zptsoby zpracovdni tukd
a olejii podle postupt vyrobcti mastnych kyselin.
13.6.2 mastné  kyseliny esterifikované | Glyceridy ziskané esterifikaci glycerolu rostlinného ptvodu | vlhkost, pokud > 1 %
glycerolem (24) s mastnymi kyselinami. hrubg tuk
13.6.3 mono- a diglyceridy mastnych | Mono- a diglyceridy mastnych kyselin sestdvaji ze smési glyce- | hruby tuk
kyselin (>4 rolu, mono-, di- a triesterd mastnych kyselin vyskytujicich se
v potravinovych olejich a tucich.
Mohou obsahovat mald mnozstvi volnych mastnych kyselin
a glycerolu.
13.6.4 soli mastnych kyselin (24 Vyrobek ziskany reakci mastnych kyselin s nejméné ctyFmi | hruby tuk (po hydrolyze)
atomy uhliku se slouCeninami vdpniku, hoiciku, sodiku nebo vhkost
drasliku.
Ca nebo Na nebo K nebo Mg
(v piislusném piipadé)
13.7.1 chondroitin-sulft Vyrobek ziskany extrakei ze slach, kosti a dalsich Zivoc¢isnych | sodik
tkdni obsahujicich chrupavku a mékkou pojivovou tka.
13.8.1 glycerin surovy Vyrobek z vyroby bionafty (methyl- nebo ethylesterd mastnych | glycerol
kyselin) ziskany transesterifikaci olejii a tukti neurceného rostli- draslik
nného a zivocisného pvodu. V glycerinu mohou zfistat mine-
rdlni a organické soli. (Obsah methanolu nejvyse 0,2 %.) sodik
Také vyrobek oleochemického zpracovani minerdlnich tukd
a olejli, véetné transesterifikace, hydrolyzy nebo saponifikace.
13.8.2 glycerin Vyrobek z vyroby bionafty (methyl- nebo ethylestert mastnych | glycerol
kyselin) ziskany transesterifikaci oleju a tukd neurceného rostli- draslik
nného a zivocisného pavodu, s ndslednou rafinaci glycerinu.
(Obsah glycerolu nejméné 99 % v susiné.) sodik

Také vyrobek oleochemického zpracovani minerdlnich tukd
a olejii, véetné transesterifikace, hydrolyzy nebo saponifikace.
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Cislo Nézev Popis Povinné deklarace

13.9.1 methylsulfonylmethan Organickd sloucenina siry ((CH;),SO,) ziskand synteticky, kterd je | sira
totoznd s piirozené se vyskytujicim zdrojem v rostlindch.

13.10.1 raselina Produkt z pfirodniho rozkladu rostliny (pfevazné raSeliniku) | hrubd vldknina
v anaerobnim a oligotrofnim prostiedi.

13.11.1 propylenglykol Organickd sloucenina (diol neboli dvojsytny alkohol) se vzorcem | propylenglykol
C3HgO,, také nazyvand 1,2-propandiol nebo propan-1,2-diol. Je
to viskézni kapalina s naslddlou chuti, hygroskopickd a misitelnd
s vodou, acetonem a chloroformem.

!) Nédzev muze byt doplnén druhem obili.

?) V anglic¢tiné se pouzivd vyraz ,maize” nebo ,corn“. To plati pro vSechny kukufi¢né vyrobky.

%) Pokud byl tento vyrobek umlet jemnéji, mizZe se k ndzvu pfipojit slovo ,jemné“ nebo se ndzev muze nahradit odpovidajicim oznacenim.

#) Nézev muzZe byt doplnén druhem obili.

%) V piislusnych piipadech lze ndzev doplnit o slova ,nizky obsah glukosinoldti“ podle definice v pravnich pfedpisech Spolecenstvi. To plati pro vsechny vyrobky

z fepkového semene.

(
(
(
(
(

Nazev musi byt v pfisluiném piipadé doplnén o

— Zivocisny druh a/nebo

— st zivocisného vyrobku a/nebo

— zpracovany Zivocisny druh (napf. prasata, prezvykavci, ptaci) ajnebo

— uvedeni zivocisného druhu, ktery nebyl zpracovdn s ohledem na zdkaz recyklace v rdmci téhoz druhu (napf. neobsahuje driibez), a/nebo
— zpracovanou surovinu (napf. kosti, vysoky nebo nizky obsah popela) a/nebo pouzity postup (napf. odtu¢nény, rafinovany).

(*%) Ndzev musi byt doplnén druhem.

(") Nézev musi byt doplnén druhem, pokud se jednd o vyrobu z farmovych chovi.

('%) Pavod zdroje maze byt doplnén k ndzvu nebo mize nazev nahradit.

() Nézev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim organické kyseliny.

(29) Vyrobni postup muze byt uveden v ndzvu.

(%') Pouzivané ndzvy kment kvasinek se mohou odchylovat od védeckého ndzvoslovi, proto lze pouzivat i synonyma uvedenych kment kvasinek.
(??) Nézev musi byt v prislusném piipadé doplnén druhem ovoce, zeleniny, rostliny, kofeni nebo byliny.

(*%) Ndzev musi byt doplnén uvedenim botanického pivodu.

(**) Nézev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim pouzitych mastnych kyselin.




