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REGULAMENTOS

REGULAMENTO (CE) N.° 606/2009 DA COMISSAO
de 10 de Julho de 2009

que estabelece regras de execugio do Regulamento (CE) n.° 479/2008 do Conselho no que respeita as
categorias de produtos vitivinicolas, as prdticas enoldgicas e as restricdes que lhes sdo aplicdveis

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,
Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 479/2008 do Conselho,
de 29 de Abril de 2008, que estabelece a organizagdo comum do
mercado vitivinicola, que altera os Regulamentos (CE)
n.° 1493/1999, (CE) n.° 1782/2003, (CE) n.° 1290/2005 e (CE)
n.° 3/2008 e que revoga os Regulamentos (CEE) n.° 2392/86
e (CE) n.° 1493/1999 (%), e, nomeadamente, o n.° 3 do seu
artigo 25.° e o seu artigo 32.°,

Considerando o seguinte:

(1) A defini¢do de vinho constante do primeiro travessio da
alinea c) do segundo pardgrafo do ponto 1 do anexo IV do
Regulamento (CE) n.° 479/2008, que enumera as catego-
rias de produtos vitivinicolas, prevé um titulo alcoométrico
total ndo superior a 15 % vol. Este limite é, porém, elevado
para 20 % vol no caso dos vinhos produzidos sem enrique-
cimento em certas zonas viticolas que ¢é necessdrio
delimitar.

(2) O capitulo II do titulo IIT e os anexos V e VI do Regula-
mento (CE) n.° 479/2008 estabelecem regras gerais relati-
vas as praticas e tratamentos enoldgicos e remetem outros
elementos para regras de execucdo a adoptar pela Comis-
sdo. Ha que definir com clareza e precisio as praticas
enoldgicas admitidas, incluindo as modalidades de edulco-
ragio dos vinhos, e que fixar os limites de utilizagdo de cer-
tas substancias, bem como as condi¢des de utilizacdo de
algumas delas.

() JO L 148 de 6.6.2008, p. 1.

(3) O anexo IV do Regulamento (CE) n.° 1493/1999 do Con-
selho, de 17 de Maio de 1999, que estabelece a organiza-
¢do comum do mercado vitivinicola (2), enumerava as
praticas enoldgicas autorizadas. Importa que a lista dessas
préticas enoldgicas, que devem ser completadas de modo
a ter em conta a evolugdo técnica e ser descritas com mais
simplicidade e coeréncia, se mantenha num anexo tnico.

(4 O ponto A do anexo V do Regulamento (CE)
n.° 1493/1999 fixava, para os vinhos produzidos na
Comunidade, teores maximos de sulfitos superiores aos
limites fixados pelo Organizagdo Internacional da Vinha e
do Vinho (OIV). Ha que adoptar os limites internacional-
mente reconhecidos da OIV, mas mantendo derrogagdes
para certos vinhos doces especiais produzidos em peque-
nas quantidades, justificadas por teores de acticar mais ele-
vados e necessdrias para assegurar a boa conservagio
desses vinhos. Deve ser previsto o reexame ulterior dos
valores-limite, com vista a sua reducdo, a luz dos resulta-
dos dos estudos cientificos em curso sobre a redugio e a
substituicdo dos sulfitos no vinho e sobre a quantidade de
sulfitos provenientes do vinho na alimentagdo humana.

(5)  Héa que definir as modalidades da autorizacdo pelos
Estados-Membros, por um periodo determinado e para fins
de experimentaco, de determinadas praticas ou tratamen-
tos enoldgicos ndo previstos na regulamentagdo
comunitdria.

(6)  Além das praticas enoldgicas genericamente admitidas, a
elaboragdo dos vinhos espumantes, dos vinhos espuman-
tes de qualidade e dos vinhos espumantes de qualidade aro-
maticos requer uma série de praticas especificas. Por razdes
de clareza, essas praticas devem ser enunciadas num anexo
distinto.

() JOL 179 de 14.7.1999, p. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:PT:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:PT:PDF
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(7 Além das préticas enoldgicas genericamente admitidas, a regularmente verificados pelas autoridades competentes.

(11)

(12)

elaboragdo dos vinhos licorosos requer uma série de pra-
ticas especificas e tem ainda certas particularidades no caso
dos vinhos licorosos com denominagdo de origem prote-
gida. Por razdes de clareza, essas préticas e restri¢des
devem ser enunciadas num anexo distinto.

A lotagdo é uma pratica enoldgica corrente que, atendendo
aos efeitos que pode ter na qualidade dos vinhos, é neces-
sario definir com precisdo e regulamentar, para evitar abu-
sos e para assegurar um nivel elevado de qualidade dos
vinhos e uma maior competitividade do sector. Pelas mes-
mas razdes, importa regulamentar o recurso a essa pratica
na produgdo de vinhos rosados, mais concretamente no
caso de certos vinhos ndo sujeitos as disposi¢des de um
caderno de especificagdes.

A regulamentagdo comunitdria relativa aos géneros ali-
menticios e o Codex Enoldgico Internacional da OIV ji
estabelecem especificagdes de pureza e identidade para um
grande niimero de substancias utilizadas nas praticas eno-
l6gicas. Por razdes de harmonizacdo e de clareza, importa
remeter em primeiro lugar para essas especificagdes, pre-
vendo porém a possibilidade de as completar por regras
especificamente ligadas a situacdo na Comunidade.

Os produtos vitivinicolas ndo conformes as disposi¢des do
capitulo IT do titulo III do Regulamento (CE) n.® 479/2008
ou ao disposto no presente regulamento ndo podem ser
colocados no mercado para consumo. Todavia, como
alguns dos produtos em causa podem ser utilizados para
fins industriais, devem definir-se as modalidades dessa uti-
lizagdo, para assegurar um controlo adequado do destino
final dos mesmos. Além disso, para evitar prejuizos eco-
némicos aos operadores que estejam na posse de existén-
cias de determinados produtos elaborados antes da data de
aplicacdo do presente regulamento, ha que prever que os
produtos que tenham sido elaborados em observancia das
regras em vigor antes dessa data possam ser destinados ao
consumo.

O ponto 4 da parte D do anexo V do Regulamento (CE)
n.° 479/2008 prevé que cada uma das operagdes de enri-
quecimento, de acidificacdo e de desacidificagdo seja decla-
rada as autoridades competentes. O mesmo se aplica as
quantidades de agticar, mosto de uvas concentrado ou
mosto de uvas concentrado rectificado que se encontrem
na posse de pessoas singulares ou colectivas que procedam
as referidas operagdes. O objectivo destas declaragdes é
permitir o controlo das operagdes em questdo. E, portanto,
necessdrio que as declaragdes sejam enviadas as autorida-
des competentes do Estado-Membro em cujo territério a
operagdo serd efectuada, que sejam o mais precisas possi-
vel e que cheguem as autoridades competentes dentro do
prazo mais adequado para o controlo eficaz da mesma,
quando se tratar de um aumento do titulo alcoométrico.

No que respeita a acidificacdo e a desacidificacdo, ¢ sufici-
ente um controlo a posteriori. Por esta razdo, e para maior
simplicidade administrativa, é conveniente admitir que as
declaragdes, com excepgido da primeira declaragdo da cam-
panha, sejam feitas através da actualizagdo de registos

(13)

(14)

(16)

Em certos Estados-Membros, as autoridades competentes
efectuam um controlo analitico sistemdtico de todos os
lotes de produtos vinificados. Enquanto estas condigdes se
mantiverem, a declaragdo da intengdo de enriquecimento
ndo ¢ indispensavel.

Em derrogacdo da regra geral estabelecida na parte D do
anexo VI do Regulamento (CE) n.° 479/2008, o derrame
de vinho ou de mostos de uvas sobre borra de vinho,
bagaco de uvas ou polpa de «aszi» ou «vyber» espremida
constituem uma caracteristica essencial da elaboragio de
certos vinhos hingaros e eslovacos. As condi¢des especi-
ficas desta pratica devem ser estabelecidas em conformi-
dade com as disposicdes nacionais que vigoravam nos
Estados-Membros respectivos em 1 de Maio de 2004.

O artigo 31.° do Regulamento (CE) n.° 479/2008 prevé
que os métodos de andlise a utilizar para determinar a
composicdo dos produtos abrangidos por esse regula-
mento e as regras a seguir para averiguar se esses produtos
foram objecto de tratamentos contrdrios as praticas eno-
l6gicas autorizadas s3o os recomendados e publicados pela
OIV no Compéndio dos Métodos Internacionais de Ané-
lise dos Vinhos e Mostos (Recueil des méthodes internationa-
les d'analyse des vins et des moiits). Caso sejam necessarios
métodos de andlise especificos, ndo publicados pela O1V,
para determinados produtos vitivinicolas comunitarios,
haverd que descrever tais métodos comunitarios.

Para maior transparéncia, deve publicar-se a nivel comu-
nitdrio a lista e a descricio dos métodos de anélise em
causa.

Hé4, portanto, que revogar o Regulamento (CEE)
n.° 2676/90 da Comissdo, de 17 de Setembro de 1990,
que determina os métodos de andlise comunitdrios aplic-
veis no sector do vinho ('), e o Regulamento (CE)
n.° 423/2008 da Comissdo, de 8 de Maio de 2008, que
estabelece determinadas normas de execucdo do Regula-
mento (CE) n.° 1493/1999 do Conselho e constitui um
c6digo comunitdrio das prdticas e tratamentos
enoldgicos (2).

As medidas previstas no presente regulamento estio em
conformidade com o parecer do comité de regulamenta-
¢do previsto no n.° 2 do artigo 113.° do Regulamento (CE)
n.° 479/2008,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°
Objecto

O presente regulamento estabelece regras de execuc¢do dos capi-

tulos I e I do titulo III do Regulamento (CE) n.° 479/2008.

() JOL 272 de 3.10.1990, p. 1.

() JOL 127 de 15.5.2008, p. 13.
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Artigo 2.°

Zonas viticolas cujos vinhos podem ter, no maximo, 20 %
vol de titulo alcoométrico total

As zonas viticolas referidas no primeiro travessdo da alinea c) do
segundo pardgrafo do ponto 1 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008 sio as pertencentes as zonas C I, C Il e C 11 referi-
das no anexo IX do mesmo regulamento, bem como as superfi-
cies da zona B nas quais podem ser produzidos os vinhos brancos
com indicagdo geografica protegida «Vin de pays de Franche-
-Comté» e «Vin de pays du Val de Loire».

Artigo 3.°

Priticas enoldgicas autorizadas e restricdes

1. As préticas enoldgicas autorizadas e restri¢des aplicdveis a
elaboragdo e conservacdo de produtos abrangidos pelo Regula-
mento (CE) n.° 479/2008, referidas no n.° 1 do seu artigo 29.°,
sdo estabelecidas no anexo I do presente regulamento.

2. As priéticas enoldgicas autorizadas, as suas condi¢des de uti-
lizagdo e os limites de utilizacdo correspondentes sdo indicados
no anexo I A.

3. Os limites do teor de diéxido de enxofre dos vinhos sdo
indicados no anexo I B.

4. Os limites do teor de acidez volétil sio indicados no
anexo [ C.

5. Ascondicdes de edulcoragio sio estabelecidas no anexo I D.

Artigo 4.°

Utilizagdo experimental de novas préticas enolégicas

1. Para os fins de experimentagdo a que se refere o n.° 2 do
artigo 29.° do Regulamento (CE) n.° 479/2008, cada Estado-
-Membro pode autorizar a utilizagdo de certas praticas ou trata-
mentos enoldgicos ndo previstos no Regulamento (CE)
n.° 479/2008 ou no presente regulamento, por um periodo
méximo de trés anos, desde que:

a) Essas préticas ou tratamentos satisfacam as condicdes esta-
belecidas no n.° 2 do artigo 27.°, bem como os critérios
enunciados nas alineas b) a ) do artigo 30.° do Regulamento
(CE) n.° 479/2008;

b) As quantidades objecto de préticas ou tratamentos ndo exce-
dam o volume méximo de 50 000 hectolitros, por ano e por
experimentagdo;

¢) No inicio da experimenta¢do, o Estado-Membro em causa
informe a Comissdo e os outros Estados-Membros das con-
dicdes de cada autorizagio;

d) O tratamento em questdo seja inscrito no documento de
acompanhamento referido no n.° 1 do artigo 112.°, assim
como no registo referido no n.° 2 do artigo 112.°, do Regu-
lamento (CE) n.° 479/2008.

Entende-se por «experimentagdo» a operacdo ou operagdes efec-
tuadas no 4mbito de um projecto de investigacdo bem definido e
caracterizado por um protocolo experimental tnico.

2. Se o Estado-Membro que autorizar a experimentacio infor-
mar previamente as autoridades competentes do Estado-Membro
de destino das condicdes da autoriza¢do e das quantidades em
causa, os produtos obtidos pela utilizacdo experimental de tais
préticas ou tratamentos podem ser colocados no mercado desse
outro Estado-Membro.

3. Nos trés meses subsequentes ao termo do periodo referido
no n.° 1, o Estado-Membro em causa envia a Comissdo uma
comunicagio relativa a experimentagdo autorizada e aos resulta-
dos da mesma. A Comissdo informa os outros Estados-Membros
dos resultados dessa experimentagao.

4. O Estado-Membro em causa pode, se for caso disso, e em
funcdo desses resultados, solicitar a Comissdo que autorize o
prosseguimento da referida experimentacio, eventualmente para
um volume superior ao da primeira experimentacdo, por um
novo periodo maximo de trés anos. O Estado-Membro deve apre-
sentar documenta¢do adequada em apoio do seu pedido. A
Comissdo, em conformidade com o procedimento previsto no
n.° 2 do artigo 113.° do Regulamento (CE) n.” 479/2008, tomard
uma decisio sobre o pedido de prosseguimento da
experimentacao.

Artigo 5.°

Priticas enoldgicas aplicdveis as categorias de vinhos
espumantes

As praticas enoldgicas autorizadas e restri¢des, inclusive em maté-
ria de enriquecimento, acidificagdo e desacidificagio, relativas a
vinhos espumantes, vinhos espumantes de qualidade e vinhos
espumantes de qualidade aromaticos referidas na alinea b) do
segundo pardgrafo do artigo 32.° do Regulamento (CE)
n.° 479/2008 sdo enunciadas no anexo II do presente regula-
mento, sem prejuizo das préticas enoldgicas e restricdes genéri-
cas previstas no Regulamento (CE) n.° 479/2008 ou no anexo I
do presente regulamento.

Artigo 6.°

Préticas enoldgicas apliciveis aos vinhos licorosos

As préticas enoldgicas autorizadas e restri¢des relativas a vinhos
licorosos referidas na alinea ¢) do segundo pardgrafo do
artigo 32.° do Regulamento (CE) n.° 479/2008 sdo enunciadas no
anexo III do presente regulamento, sem prejuizo das praticas eno-
logicas e restri¢des genéricas previstas no Regulamento (CE)
n.° 479/2008 ou no anexo I do presente regulamento.

Artigo 7.°

Definicdo de lotacio

1. Naacepgdo da alinea d) do segundo paragrafo do artigo 32.°
do Regulamento (CE) n.° 479/2008, entende-se por «otagdo» a
combinagdo de vinhos ou mostos de proveniéncias, castas, anos
de colheita ou categorias de vinho ou de mosto diferentes.
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2. Sdo consideradas categorias de vinho ou de mosto
diferentes:

a) O vinho tinto, o vinho branco, bem como os mostos ou
vinhos susceptiveis de originarem uma destas categorias de
vinho;

b) O vinho sem denominagio de origem/indicacdo geografica
protegida, o vinho com denominacio de origem protegida
(DOP) e o vinho com indicacdo geografica protegida (IGP),
bem como os mostos ou vinhos susceptiveis de originarem
uma destas categorias de vinho.

Para efeitos da aplicacdo do presente nimero, o vinho rosado ou
«rosé» é considerado vinho tinto.

3. Nio se consideram lotagio:

a) O enriquecimento por adi¢do de mosto de uvas concentrado
ou de mosto de uvas concentrado rectificado;

b) A edulcoracio.

Artigo 8.’

Regras gerais relativas a mistura e lotacdo

1. S6 se pode obter vinho por mistura ou lotagdo se os com-
ponentes dessa mistura ou lotacdo possuirem as caracteristicas
previstas para a elaboragdo de vinhos e forem conformes as dis-
posi¢des do Regulamento (CE) n.° 479/2008 e do presente
regulamento.

Néo pode obter-se um vinho rosado por lotagio de um vinho
branco sem DOP ou IGP com um vinho tinto sem DOP ou IGP.

Todavia, o disposto no segundo pardgrafo ndo exclui a lotacdo
nele referida se o produto final se destinar a preparacido de um
vinho de base, definido no anexo I do Regulamento (CE)
n.° 479/2008, ou a elaboracio de vinhos frisantes naturais.

2. Eproibida a lotagio de um mosto de uvas ou de um vinho
que tenha sido objecto da prética enoldgica referida no ponto 14
do anexo I A do presente regulamento com um mosto de uvas ou
um vinho que ndo tenha sido objecto de tal pratica.

Artigo 9.’

Especificacdes de pureza e identidade das substincias
utilizadas nas praticas enoldgicas

1. Quando a Directiva 2008/84/CE da Comissdo (') ndo as
estabelega, as especificagdes de pureza e de identidade das subs-
tancias utilizadas nas praticas enoldgicas, a que se refere a alinea e)
do segundo pardgrafo do artigo 32.° do Regulamento (CE)
n.° 479/2008, sdo as estabelecidas e publicadas no Codex Enolé-
gico Internacional da OIV.

Se for caso disso, esses critérios de pureza sdo completados por
prescricdes especificas previstas no anexo I A do presente
regulamento.

(") JOL 253 de 20.9.2008, p. 1.

2. Asenzimas e as preparacdes enzimaticas utilizadas nas pra-
ticas e tratamentos enoldgicos autorizados cuja lista figura no
anexo I A devem satisfazer os requisitos do Regulamento (CE)
n.° 1332/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de
16 de Dezembro de 2008, relativo as enzimas alimentares (2).

Artigo 10.°

Condicdes de posse, circulacio e utilizagdo de produtos
ndo conformes as disposi¢des do capitulo II do titulo III
do Regulamento (CE) n.° 479/2008 ou do presente
regulamento

1. Osprodutos ndo conformes as disposi¢des do capitulo 1T do
titulo IIl do Regulamento (CE) N.° 479/2008 ou as disposi¢des do
presente regulamento sdo destruidos. Todavia, os Estados-
-Membros podem autorizar que certos produtos, cujas caracterfs-
ticas estabelecerdo, sejam utilizados em destilarias, em vinagreiras
ou com fins industriais.

2. Esses produtos ndo podem estar na posse de produtores ou
comerciantes sem motivo legitimo e s6 podem circular com des-
tino a uma destilaria, a uma vinagreira, a um estabelecimento que
os utilize para fins industriais ou no fabrico de produtos indus-
triais ou a uma instalagdo de eliminagio.

3. Os Estados-Membros podem mandar proceder a adigdo de
desnaturantes ou de indicadores aos vinhos referidos no n.° 1,
para melhor os identificarem. Podem igualmente proibir, por
razdes justificadas, as utilizacdes previstas no n.° 1 e mandar pro-
ceder a eliminagdo dos produtos.

4. Osvinhos produzidos antes de 1 de Agosto de 2009 podem
ser oferecidos ou destinados ao consumo humano directo, desde
que satisfacam as regras comunitarias ou nacionais em vigor antes
dessa data.

Artigo 11.°

Condigdes gerais relativas as operac¢des de enriquecimento
e as operagdes de acidificacio e desacidificacio dos
produtos, excluido o vinho

As operagdes referidas no ponto 1 da parte D do anexo V do
Regulamento (CE) n.° 479/2008 devem ser efectuadas de uma s6
vez. Todavia, os Estados-Membros podem estabelecer que algu-
mas dessas operagdes possam ser efectuadas em vérias fases,
quando tal pratica assegure uma melhor vinificagdo dos produ-
tos. Nesse caso, os limites previstos no anexo V do Regulamento
(CE) n.° 479/2008 sio aplicdveis a operagdo em causa no seu
conjunto.

(?) JOL 354 de 31.12.2008, p. 7.
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Artigo 12.°

Regras administrativas relativas ao enriquecimento

1. A declaragio referida no ponto 4 da parte D do anexo V do
Regulamento (CE) n.° 479/2008, relativa a operagdes de aumento
do titulo alcoométrico, ¢ feita pelas pessoas singulares ou colec-
tivas que efectuem as operagdes em causa, em observancia dos
prazos e das condigdes de controlo apropriados que as autorida-
des competentes do Estado-Membro em cujo territério a opera-
¢do decorra tenham estabelecido.

2. A declaragdo referida no n.° 1 ¢ feita por escrito e deve
incluir as seguintes mengdes:

a) O nome e o endereco do declarante;

b) O local em que serd efectuada a operacio;

¢) A data e ahora de inicio da operacio;

d) A designagdo do produto que serd objecto da operagio;

e) O processo utilizado na operagdo, com indicagdo da natureza
do produto que nela serd utilizado.

3. Os Estados-Membros podem admitir que seja enviada as
autoridades competentes uma declaragdo prévia, vélida para
vérias operacdes ou para um periodo determinado. Essa declara-
¢do s6 ¢ admissivel se o declarante mantiver um registo em que
sejam inscritas cada operagdo de enriquecimento, conforme pre-
visto no n.° 6, e as mencdes referidas no n.° 2.

4. Os Estados-Membros estabelecem as condi¢des em que o
declarante, impedido, por razdes de forca maior, de efectuar atem-
padamente a operagdo indicada na sua declaracdo, apresenta as
autoridades competentes uma nova declaracio, que permita efec-
tuar as verificagdes necessérias.

5. A declaragdo referida no n.° 1 nido ¢ exigida nos Estados-
-Membros nos quais as autoridades de controlo competentes efec-
tuem um controlo analitico sistemdtico de todos os lotes de
produtos vinificados.

6. A inscri¢do, nos registos referidos no n.” 2 do artigo 112.°
do Regulamento (CE) n.° 479/2008, das mengdes relativas ao
desenrolar das operagdes de aumento do titulo alcoométrico é
efectuada imediatamente apds o final da operacio.

Além disso, caso a declaragdo prévia de varias operagdes ndo
inclua a data e a hora de inicio das mesmas, deve efectuar-se uma
inscricdo nesses registos antes do inicio de cada operacio.

Artigo 13.°

Regras administrativas relativas a acidificacdo e a
desacidificacio

1. A declaragio referida no ponto 4 da parte D do anexo V do
Regulamento (CE) n.° 479/2008, relativa a operacdes de acidifi-
cagio ou de desacidificacdo, é apresentada pelos operadores o
mais tardar no segundo dia seguinte a primeira operagdo efectu-
ada no decurso da campanha. Esta declaracdo ¢é valida para todas
as operacdes da campanha.

2. A declaragdo referida no n.° 1 ¢ feita por escrito e deve
incluir as seguintes mengdes:

a) O nome e o endereco do declarante;
b) A natureza da operagdo;
¢) O local em que foi efectuada a operacio.

3. Asmengdes relativas ao desenrolar de cada operagdo de aci-
dificagdo ou de desacidificagdo sdo inscritas nos registos referidos
no n.° 2 do artigo 112.° do Regulamento (CE) n.° 479/2008.

Artigo 14.°

Derrame de vinho ou de mostos de uvas sobre borra de
vinho, bagaco de uvas ou polpa de «aszi»/«vyber»
espremida

O derrame de vinho ou de mostos de uvas sobre borra de vinho,
bagaco de uvas ou polpa de «aszi»[«vyber» espremida, previsto no
ponto 2 da parte D do anexo VI do Regulamento (CE)
n.° 479/2008, é efectuado do seguinte modo, em conformidade
com as disposi¢des nacionais que vigoravam em 1 de Maio de
2004:

a) O «Tokaji forditds» ou o «Tokajsky forditds» é preparado por
meio do derrame de mostos ou de vinho sobre polpa de
«aszi»[«yber» espremida;

b) O «Tokaji maslds» ou o «Tokajsky maslds» é preparado por
meio do derrame de mostos ou de vinho sobre borra de
«szamorodni»/<samorodné» ou de «aszl»[«vyber.

Os produtos em causa devem provir do mesmo ano de colheita.

Artigo 15.°

Métodos de andlise comunitdrios aplicdveis

1. Os métodos de andlise referidos no segundo pardgrafo do
artigo 31.° do Regulamento (CE) n.” 479/2008 que sdo aplicaveis
no controlo de certos produtos vitivinicolas ou de certos limites
estabelecidos a nivel comunitario figuram no anexo IV.

2. A Comissdo publica na série C do Jornal Oficial da Unido
Europeia a lista e a descricio dos métodos de andlise referidos no
primeiro pardgrafo do artigo 31.° do Regulamento (CE)
n.° 479/2008 e descritos no Compéndio dos Métodos Internaci-
onais de Andlise dos Vinhos e Mostos da OIV que sdo aplicaveis
no controlo dos limites e condigdes estabelecidos na regulamen-
tacdo comunitdria para a elaboragdo de produtos vitivinicolas.
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Artigo 16.° Artigo 17.°

Revogacoes

Sdo revogados os Regulamentos (CEE) n.° 2676/90 e (CE) ) . ) .
n.° 423/2008. O presente regulamento entra em vigor no sétimo dia seguinte ao

da sua publicacdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

As remissOes para os regulamentos revogados e para o Regula-

mento (CE) n.° 1493/1999 entendem-se como feitas para o pre-

sente regulamento e devem ser lidas de acordo com o quadro de )

correspondéncia que consta do anexo V. E aplicdvel a partir de 1 de Agosto de 2009.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicdvel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 10 de Julho de 2009.

Pela Comissdo
Mariann FISCHER BOEL
Membro da Comissdo



ANEXOTA

PRATICAS E TRATAMENTOS ENOLOGICOS AUTORIZADOS

1

2

3

Prética enoldgica

Condigdes de utilizagdo (1)

Limites de utilizagdo

Arejamento ou oxigenagao com oxigénio gasoso

Tratamentos térmicos

Centrifugagdo e filtragdo, com ou sem adjuvante de filtracdo inerte

A eventual utilizagdo de um adjuvante ndo deve deixar
residuos indesejdveis no produto tratado.

Utilizagdo de diéxido de carbono, também designado por anidrido carbénico, de
drgon ou de azoto, quer sés quer misturados entre si, para criar uma atmosfera
inerte e manipular o produto ao abrigo do ar

Utilizacdo de leveduras de vinificacdo secas ou em suspensdo vinica

Apenas nas uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas
parcialmente fermentado, mosto de uvas parcialmente
fermentado proveniente de uvas passas, mosto de uvas
concentrado e vinho novo ainda em fermentaco, assim como na
segunda fermentacdo alcodlica de todas as categorias de vinhos
espumantes.

Utilizacdo, para favorecer o desenvolvimento de leveduras, de uma ou mais das
seguintes substancias, eventualmente acompanhadas de um suporte inerte de
celulose microcristalina:

— fosfato diaménico ou sulfato de amdnio

Apenas nas uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas parcial-
mente fermentado, mosto de uvas parcialmente fermentado pro-
veniente de uvas passas, mosto de uvas concentrado e vinho novo
ainda em fermentacdo, assim como na segunda fermentacio alco-
6lica de todas as categorias de vinhos espumantes.

Miximo 1 g/l (expresso em sal) (2) ou, no caso da segunda
fermentacdo dos vinhos espumantes, 0,3 g/l.

—  bissulfito de aménio

Apenas nas uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas parcial-
mente fermentado, mosto de uvas parcialmente fermentado pro-
veniente de uvas passas, mosto de uvas concentrado e vinho novo
ainda em fermentacdo.

Méximo 0,2 g/l (expresso em sal) (2) e até aos limites esta-
belecidos no ponto 7.

— dicloridrato de tiamina

Apenas nas uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas parcial-
mente fermentado, mosto de uvas parcialmente fermentado pro-
veniente de uvas passas, mosto de uvas concentrado e vinho novo
ainda em fermentacdo, assim como na segunda fermentagio alco-
6lica de todas as categorias de vinhos espumantes.

Méximo 0,6 mg/l (expresso em tiamina) em cada trata-
mento.

Utilizagdo de diéxido de enxofre, também designado por anidrido sulfuroso, de
bissulfito de potéssio ou de metabissulfito de potdssio, também designado por
dissulfito de potdssio ou pirossulfito de potdssio

Limites estabelecidos no anexo I B (quantidade méxima
no produto colocado no mercado).

Eliminacdo do didxido de enxofre por processos fisicos

Apenas nas uvas frescas, mosto de uvas, mosto de uvas parcial-
mente fermentado, mosto de uvas parcialmente fermentado pro-
veniente de uvas passas, mosto de uvas concentrado, mosto de
uvas concentrado rectificado e vinho novo ainda em fermentagio.
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2

3

Prética enoldgica

Condigoes de utilizagdo (1)

Limites de utilizagdo

9 | Tratamento por carvdes para uso enoldgico Apenas nos mostos e vinhos novos ainda em fermentagdo, no | Mdximo 100 g de produto seco por hectolitro.
mosto de uvas concentrado rectificado e nos vinhos brancos.
10 | Clarificacdo por meio de uma ou vdrias das seguintes substancias para uso eno-
l6gico:
—  gelatina alimentar
— matérias proteicas de origem vegetal provenientes do trigo ou da ervilha
— cola de peixe
— caseina e caseinatos de potdssio
—  ovalbumina As condigdes de utilizagdo da betaglucanase sdo estabelecidas no
apéndice 1.
—  Dbentonite
— didxido de silicio, sob a forma de gel ou de solucio coloidal
— caulino
— tanino
— enzimas pectoliticas
—  preparagdo enzimética de betaglucanase
11 | Utilizagdo de dcido sérbico sob a forma de sorbato de potassio 200 mg/l (quantidade maxima de dcido sérbico no pro-
duto tratado colocado no mercado).
12 Utilizacdo, para acidificacdo, de 4cido L-(+)-tartdrico, dcido L-madlico, dcido | CondicGes e limites estabelecidos nas partes C e D do anexo V do
DL-malico ou dcido lactico Regulamento (CE) n.° 479/2008 e nos artigos 11.° e 13.° do pre-
sente regulamento.
Especificacdes do dcido L-(+)-tartdrico estabelecidas no ponto 2
do apéndice 2.
13 | Utilizagdo, para desacidificacdo, de uma ou vérias das seguintes substancias: Condigdes e limites estabelecidos nas partes C e D do anexo V do
L, Regulamento (CE) n.° 479/2008 e nos artigos 11.° e 13.° do pre-
— tartarato neutro de potdssio sente regulamento.
—  bicarbonato de potdssio Condicoes de utilizagio do dcido L-(+)-tartdrico estabelecidas no
— carbonato de célcio, que pode conter pequenas quantidades do sal duplo apéndice 2.
de célcio dos édcidos L-(+)-tartdrico e L-(-)-mdlico
— tartarato de cdlcio
— 4cido L-(+)-tartdrico
—  preparagdo homogénea de dcido tartdrico e de carbonato de calcio em pro-
porgdes equivalentes, finamente pulverizada
14 | Adigdo de resina de pinheiro de Alepo Condigdes estabelecidas no apéndice 3.
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2

3

Prética enoldgica

Condigoes de utilizagdo (*)

Limites de utilizagdo

15 | Utilizagdo de preparacdes de paredes celulares de leveduras Méximo 40 g/hl.
16 | Utilizagdo de polivinilpolipirrolidona Méximo 80 g/hl.
17 | Utilizagdo de bactérias produtoras de dcido lactico
18 | Adigdo de lisozima Méximo 500 mg/l (se a adigdo for efectuada ao mosto e ao
vinho, a quantidade acumulada ndo pode exceder
500 mg/l).
19 | Adicdo de dcido L-ascorbico. 250 mg/l (quantidade maxima no vinho tratado colocado
no mercado) (3).
20 | Utilizagdo de resinas de permuta i6nica Apenas no mosto de uvas destinado a elaboragdo de mosto de
uvas concentrado rectificado, nas condi¢des estabelecidas no
apéndice 4.
21 Utilizagdo, em vinhos secos, de borras frescas, sds e ndo-diluidas que contenham | Nos produtos definidos nos pontos 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ¢ 16 | Quantidades ndo superiores a 5 % do volume do produto
leveduras provenientes da vinificagdo recente de vinhos secos do anexo IV do Regulamento (CE) n.® 479/2008. tratado.
22 | Borbulhagem com édrgon ou com azoto
23 | Adicdo de didxido de carbono No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | No caso dos vinhos tranquilos, a quantidade mdxima de
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos | diéxido de carbono no vinho tratado colocado no
pontos 1, 7 e 9 do anexo IV do Regulamento (CE) n.° 479/2008. | mercado ¢ de 3 g/l e a sobrepressdo resultante do dioxido
de carbono deve ser inferior a 1 bar, a 20 °C.
24 | Adicao de dcido citrico, para estabilizagdo do vinho No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | 1g/l (quantidade mdxima no vinho tratado colocado no
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos | mercado).
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 e 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008.
25 | Adicdo de taninos No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 e 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008.
26 | Tratamento: No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | Maximo 8 g/hl, no caso do fitato de cdlcio.
) ) ) ) humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon-
— de Ylnhos brancos e de vinhos rosados ou «rosés» com ferrocianeto de tos1,3,4,5,6,7,8,9,15e 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
potassio n.° 479/2008, nas condicdes estabelecidas no apéndice 5.
— de vinhos tintos com ferrocianeto de potdssio ou com fitato de cilcio
27 | Adigdo de dcido metatartdrico No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | Maximo 100 mg/l.

humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon-
tos1,3,4,5,6,7,8,9,15 ¢ 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008.
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1

2

3

Prética enoldgica

Condigoes de utilizagdo (1)

Limites de utilizagdo

28 | Utilizagdo de goma-ardbica No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 e 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008.
29 | Utilizacdo de dcido DL-tartdrico, também designado por dcido racémico, ou do | No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo
seu sal neutro de potdssio, para precipitagdo do célcio em excesso humano directo em natureza e nos produtos definidos nos
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 ¢ 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008, nas condicdes estabelecidas no apéndice 5.
30 | Utilizagdo, para favorecer a precipitagdo dos sais tartdricos: No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | Maximo de 200 g/hl, no caso do tartarato de cdlcio.
) o ) o humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon-
— de bitartarato de potdssio ou hidrogenotartarato de potdssio tos1,3,4,5,6,7,8,9,15e 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
— de tartarato de célcio n.” 479/2008.
31 | Utilizagdo de sulfato de cobre ou de citrato de cobre, para eliminar defeitos de | No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | Maximo 1 g/hl, desde que o teor de cobre do produto tra-
sabor ou de odor do vinho humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon- | tado ndo exceda 1 mg|l.
tos1,3,4,5,6,7,8,9,15 ¢ 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008.
32 | Adigdo de caramelo, na acepgdo da Directiva 94/36/CE do Parlamento Europeu | Apenas nos vinhos licorosos.
¢ do Conselho, de 30 de Junho de 1994, relativa aos corantes para utilizacdo nos
géneros alimenticios (), para refor¢o da cor
33 | Utilizagdo de discos de parafina pura impregnados de isotiocianato de alilo, para | Apenas no mosto parcialmente fermentado destinado ao con- | O vinho ndo deve conter qualquer vestigio de isotiocia-
criar uma atmosfera estéril sumo humano directo em natureza e no vinho. nato de alilo.
Admitido unicamente em Itdlia, enquanto ndo for proibido pela
legislacio nacional, em recipientes de capacidade superior
a 20 litros.
34 | Adigdo de dicarbonato dimetilico (DMDC) ao vinho, para estabilizacio micro- | No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo | Maximo 200 mg/l, sem residuos detectdveis no vinho
biolbgica humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon- | colocado no mercado.
tos1,3,4,5,6,7,89,15e 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008, nas condigdes estabelecidas no apéndice 6.
35 | Adigdo de manoproteinas de leveduras, para estabilizagdo tartdrica e proteica do | No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo

vinho

humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon-
tos1,3,4,5,6,7,89,15e 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008.
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3

Prética enoldgica

Condigoes de utilizagdo (*)

Limites de utilizagdo

36 | Tratamento por electrodidlise, para estabilizagdo tartdrica do vinho No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 ¢ 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008, nas condicdes estabelecidas no apéndice 7.
37 | Utilizagdo de urease, para diminuir o teor de ureia do vinho No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo
humano directo em natureza e nos produtos definidos nos
pontos 1, 3,4,5,6,7,8,9,15 ¢ 16 do anexo IV do Regulamento
(CE) n.° 479/2008, nas condicdes estabelecidas no apéndice 8.
38 | Utilizagdo de aparas de madeira de carvalho na elaboragdo e apuramento de | Condiges estabelecidas no apéndice 9.
vinhos, incluindo na fermentacio de uvas frescas e de mostos de uvas
39 | Utilizagdo: Apenas na elaboragdo de todas as categorias de vinhos espuman-
. L tes e de vinhos frisantes, obtidos por fermentacdo em garrafa e
—  dealginato de cilcio ou cujas borras sejam separadas por expulsio (dégorgement).
— de alginato de potéssio
40 | Desalcoolizagdo parcial de vinhos Apenas no vinho, nas condi¢des estabelecidas no apéndice 10.
41 | Utilizagdo de copolimeros polivinilimidazole-polivinilpirrolidona (PVI/PVP), | Condi¢des estabelecidas no apéndice 11. Méximo 500 mg/l (se a adi¢do for efectuada a0 mosto e
para redugdo dos teores de cobre, ferro e metais pesados ao vinho, a quantidade acumulada ndo pode exceder
500 mg/l).
42 | Adigdo de carboximetilcelulose (gomas de celulose), para estabilizagdo tartdrica | Apenas no vinho e em todas as categorias de vinhos espumantes | Maximo 100 mg/L.
e de vinhos frisantes.
43 | Tratamento de permuta catidnica, para estabiliza¢do tartdrica do vinho No mosto parcialmente fermentado destinado ao consumo

humano directo em natureza e nos produtos definidos nos pon-
tos1,3,4,5,6,7,8,9,15e 16 do anexo IV do Regulamento (CE)
n.° 479/2008, nas condi¢des estabelecidas no apéndice 12.

(") Salvo especificagdo em contrario, a pratica ou tratamento referido é aplicdvel a uvas frescas, ao mosto de uvas, a0 mosto de uvas parcialmente fermentado, a0 mosto de uvas parcialmente fermentado proveniente de uvas passas, a0 mosto de
uvas concentrado, ao vinho novo ainda em fermentagio, ao mosto de uvas parcialmente fermentado destinado ao consumo humano directo em natureza, ao vinho, a todas as categorias de vinhos espumantes, ao vinho frisante natural, ao vinho

frisante gaseificado, aos vinhos licorosos, aos vinhos de uvas passas e aos vinhos de uvas sobreamadurecidas.
(?) Estes sais de amonio também podem ser utilizados em conjunto, até ao limite global de 1g/l, sem prejuizo dos limites especificos de 0,3 g/l ou 0,2 g/l indicados.
(%) Limite de utilizagdo de 250 mg/l em cada tratamento.
() JOL 237 de 10.9.1994, p. 13.
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Apéndice 1
Prescrigdes relativas a betaglucanase
1. Codificacdo internacional das beta-glucanases: E.C. 3-2-1-58.
2. Beta-glucano-hidrolase (degrada o glucano de Botrytis cinerea).
3. Origem: Trichoderma harzianum.

4. Dominio de aplicacdo: degradacdo dos beta-glucanos presentes nos vinhos, nomeadamente os provenientes de uvas
atacadas por Botrytis.

5. Dose médxima de utilizacdo: 3 g de preparacdo enzimdtica, com 25 % de sélidos organicos totais (TOS), por hectolitro.

6. Especifica¢des de pureza quimica e microbioldgica:

Perda por secagem Inferior a 10 %

Metais pesados Inferior a 30 ppm

Pb Inferior a 10 ppm

As Inferior a 3 ppm

Coliformes totais Auséncia

Escherichia coli Auséncia numa amostra de 25 g
Salmonella spp Auséncia numa amostra de 25 g
Germes aerébios totais Inferior a 5 x 10* germes|g
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Apéndice 2
Acido L-(+)-tartdrico

1. A utilizacdo de dcido tartdrico para desacidificacdo, prevista no ponto 13 do anexo I A, s6 é admitida no caso dos
produtos:

Provenientes das castas Elbling e Riesling; e

Provenientes de uvas colhidas nas seguintes regides viticolas da parte setentrional da zona viticola A:
—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. O dcido tartdrico cuja utilizagdo € prevista nos pontos 12 e 13 do presente anexo, igualmente designado por 4cido
L-(+)-tartdrico, deve ser de origem agricola, extraido nomeadamente de produtos vitivinicolas. Deve igualmente satis-
fazer os critérios de pureza estabelecidos na Directiva 2008/84/CE.
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Apéndice 3
Resina de pinheiro de Alepo

A adigdo de resina de pinheiro de Alepo, prevista no ponto 14 do anexo I A, s ¢ admitida para obter vinhos «retsina».
Esta prética enoldgica s6 pode ser efectuada:

a)  No territério geogréfico grego;

b)  Com mostos de uvas obtidos de uvas das castas, zonas de produgao e zonas de vinificacdo estabelecidas pelas dis-
posi¢des gregas que vigoravam em 31 de Dezembro de 1980;

¢) Por adi¢do de uma quantidade de resina igual ou inferior a 1 000 g por hectolitro de produto utilizado, antes da
fermentacdo ou, se o titulo alcoométrico volimico adquirido ndo exceder um terco do titul