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(Akty, ktorych uverejnenie je povinné)

NARIADENIE KOMISIE (ES) & 1662/2006

z0 6. novembra 2006,

ktorym sa meni a doplfia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)

¢. 853/2004, ktorym sa

~ /¥

ustanovuji osobitné hygienické predpisy pre potraviny ZivociSneho povodu

(Text s vyznamom pre EHP)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zreteom na nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuji osobitné
hygienické predpisy pre potraviny zZivo¢iSneho povodu (),
a najmd na jeho ¢lanok 10 ods. 1,

kedZze:

(1)

()

Pokial sa na prevadzkovatelov potravinarskych podnikov
vztahuje priloha III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004, mali by
zabezpecit, aby bol kazdy produkt Zivocisneho povodu
oznaceny identifikacnou znackou v stlade s ustanove-

niami oddielu I prilohy II k uvedenému nariadeniu. Pokial

to nie je vyslovne uvedené a z kontrolnych dévodov,
produkty Zivolisneho povodu by nemali mat viac ako
jednu identifika¢nd znacku.

V oddiele I prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢ 853/2004 sa
ustanovuji pravidld vyroby a uvddzania midsa domdcich
kopytnikov na trh. V kapitole IV bode 8 tohto oddielu sii
ustanovené vynimky z povinnosti vykonat tplné stiahnutie
koze z tela a inych casti tela urcenych na Iudskii spotrebu.
Malo by sa ustanovit rozsirenie tychto vynimiek na mulec
a pysk hovidzieho dobytka ak splfajt rovnaké podmienky
ako tie, ktoré sa vztahuju na hlavy osipanych a koz.

Mandle slazia ako filter v3etkych skodlivych agensov
vstupujicich do Ustnej dutiny zvierat a mali by sa
z hygienickych a bezpe¢nostnych dévodov odstranit
v priebehu jatoéného zabijania domécich kopytnikov.
Kedze doslo k nedmyselnému opomenutiu ustanovenia
povinného odstrafiovania v pripade domécich o$ipanych,
mala by sa opdtovne ustanovit povinnost odstranovat
mandle o$ipanych.

U. v. EU L 139, 30.4.2004, s. 55. Nariadenie naposledy zmenené

a doplnené nariadenfm Komisie (ES) ¢. 2076/2005 (U. v. EU L 338,
22.12.2005, s. 83).

)

V oddiele VIII prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa
ustanovuju poziadavky vztahujice sa na vyrobu a uvadzanie
produktov rybolovu uréenych na ludskd spotrebu na trh.
Rybi olej je zahrnuty do vymedzenia pojmu produktov
rybolovu. Preto by sa mali ustanovit osobitné poziadavky
na vyrobu a uvadzanie rybieho oleja na fudskd spotrebu na
trh. Takisto by sa mali ustanovit prechodné ustanovenia
s ciefom umoznif prevddzkarniam v tretich krajindch
prisposobit sa novej situdcii.

Mledzivo sa povazuje za produkt Zivoéisneho pdvodu, ale
nie je zahrnuté do vymedzenia pojmu surové mlieko podla
prilohy I k nariadeniu (ES) €. 853/2004. Mledzivo sa vyrdba
podobnym spésobom ako surové mlieko a je mozné
konstatovat, ze pre ludské zdravie predstavuje podobné
riziko ako surové mlieko. Preto je potrebné zaviest osobitné

hygienické predpisy na vyrobu mledziva.

V oddiele XV prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa
ustanovuju poziadavky na vyrobu kolagénu. Konkrétne sa
v iom uvadza, ze pri vyrobe kolagénu sa musi uplatiiovat
postup, ktorym sa zabezpedi, Ze sa suroviny podrobia
osetreniu, ktoré zahriiuje premyvanie, tipravu pH pouzitim
kyseliny alebo lihu, po ktorej nasleduje jeden alebo viacero
preplachov, filtrdcia a extriizia, alebo schvaleny rovnocenny
postup. Eurépskemu tradu pre bezpecnost potravin (EUBP)
bol predlozeny na postudenie iny postup, ktorého vysled-
kom je hydrolyzovany kolagén, ktory nie je mozné
extrudovat. EUBP prijal 26. janudra 2005 stanovisko
k bezpecnosti kolagénu a spracovatelskej metode vyroby
kolagénu. V stanovisku dospel k zdveru, Ze uvedeny
navrhovany vyrobny postup sa zabezpeCuje rovnocennt
alebo vyssiu zdravotni bezpecnost kolagénu urceného na
ludskii spotrebu v porovnani s bezpecnostou dosiahnutou
uplatnenim noriem oddielu XV. Preto by sa mali upravit
podmienky vyroby kolagénu.

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 by sa preto malo zodpoveda-
jlcim sposobom zmenit a doplnit.

Opatrenia stanovené v tomto nariadeni si v silade so
stanoviskom  Staleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,
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PRIJALA TOTO NARIADENIE: 2. Priloha Il sa menf a doplia v stilade s prilohou II k tomuto
., nariadeniu.
Cldnok 1
Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 sa meni a dopliia takto: Cldnok 2
1. Priloha Il sa meni a doplia v silade s prilohou I k tomuto Toto nariadenie nadobtida dcinnost siedmym diom po jeho
nariadeniu. uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych
§tatoch.

V Bruseli 6. novembra 2006.

Za Komisiu
Markos KYPRIANOU

clen Komisie
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PRILOHA I

V prilohe II k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa v oddiele I Casti A bod 2 nahradza takto:

2. Ak sa viak odstrdni druhy obal afalebo priamy obal produktu alebo sa produkt dalej spractiva v dalej prevadzkarni,
musi sa produkt oznacit novou znackou. V tychto pripadoch musi novd znacka obsahovat schvalovacie ¢islo
prevadzkarne, v ktorej sa tieto ¢innosti vykondvaja.”
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PRILOHA Il

Priloha I k nariadeniu (ES) & 853/2004 sa menf a doplha takto:
1. Voddiele I sa kapitola IV meni a doplia takto:

a)  Bod 8 sa nahrddza takto:

,8.  Okrem osipanych, hldv oviec, koz a teliat, mulca a pyskov hovidzieho dobytka a koncatin hovidzieho
dobytka, oviec a koz sa musia teld a iné Casti tela urCené na ludskd spotrebu tplne stiahnut z koze.
S hlavami vratane mulcov a pyskov, ako aj s koncatinami sa musi nakladat takym sposobom, aby sa
zabranilo kontamindcii.”

b)  Bod 16 pism. a) sa nahrddza takto:
,a)  sa musia hygienicky odstrdnit mandle hovddzieho dobytka, osipanych a nepdrnokopytnikov;*.
2. Do oddielu VIII kapitoly Il sa dopliia tito cast E:

,E. POZIADAVKY NA RYBI OLE] URCENY NA LUDSKU SPOTREBU

Prevédzkovatelia potravindrskych podnikov musia zabezpecit, aby suroviny pouzivané pri priprave rybieho oleja
ur¢eného na ludskd spotrebu splnali tieto poziadavky:

1. musia pochddzat z produktov rybolovu, ktoré st uznané za vhodné na Tudskd spotrebu;
2. musia pochddzat z prevadzkarni (vritane plavidiel) schvélenych v sdlade s tymto nariadenim;
3. az do ich spracovania sa musia prepravovat a skladovat v hygienickych podmienkach.”

3. Oddiel IX sa nahrddza takto:

L,ODDIEL IX: SUROVE MLIEKO, MLEDZIVO, MLIECNE VYROBKY A VYROBKY NA BAZE MLEDZIVA

Na dcely tohto oddielu sa pod pojmom:

1. ,mledzivo’ rozumie tekutina vylucovand mlie¢nymi zlazami zvierat produkujicich mlieko v obdobi 3 az 5 dni
po porode, ktord je bohatd na protilitky a minerdlne latky a predchadza tvorbe surového mlieka;

2. vyrobky na bize mledziva’ rozumeju spracované vyrobky, ktoré st vysledkom spracovania mledziva alebo
dalsicho spracovania takychto spracovanych vyrobkov.

KAPITOLA I: SUROVE MLIEKO A MLEDZIVO — PRVOVYROBA

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov, ktorf vyrdbaja alebo pripadne zberajii surové mlieko a mledzivo, musia
zabezpecit dodrziavanie poziadaviek stanovenych v tejto kapitole.

L ZDRAVOTNE POZIADAVKY NA PRODUKCIU SUROVEHO MLIEKA A MLEDZIVA

1. Surové mlieko a mledzivo musia pochddzat od zvierat:

a)  ktoré neprejavuji Ziadne priznaky infekénych chordb prenosnych mlickom alebo mledzivom na
[udi;

b)  ktoré st v dobrom celkovom zdravotnom stave, neprejavujii Ziadne priznaky chorob, ktoré mozu
mat za ndsledok kontamindciu mlieka a mledziva, a najmé netrpia ziadnymi infekciami pohlavného
Ustrojenstva s vytokom, ani enteritidou s hnackou a horickou alebo rozpoznatelnym zdpalom
vemena;

¢)  ktoré nemajli ziadne poranenie vemena, ktoré by mohli ovplyvnit mlicko a mledzivo;

d)  ktorym neboli podané Ziadne nepovolené litky alebo produkty alebo ktoré neboli podrobené
nezdkonnému oetreniu v zmysle smernice 96/23/ES;
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Q)

e)  ktorym boli po podani povolenych produktov alebo ldtok dodrzané ochranné lehoty predpisané pre
tieto produkty alebo latky.

2. a)  Najmi pokial ide o brucel6zu, surové mlieko a mledzivo musia pochddzat od:

i) krédv alebo byvolic, ktoré patria do stdda bez brucelézy alebo tiradne bez bruceldzy v zmysle
smernice 64[432[EHS (1);

ii)  oviec alebo koz, ktoré patria do chovu bez brucelézy alebo tradne bez brucelézy v zmysle
smernice 91/68/EHS (?), alebo

i) samic inych druhov, ktoré patria do stdd pravidelne kontrolovanych na brucelézu v rdmci
planu kontroly schvaleného prislusnym orgdnom, ak ide o druhy vnimavé na brucel6zu.

b)  Pokial ide o tuberkulézu, surové mlieko a mledzivo musia pochddzat od:

i) krdv alebo byvolic, ktoré patria do stdda, ktoré je v zmysle smernice 64/432[EHS tradne bez
tuberkuldzy, alebo

ii)  samic inych druhov, ktoré patria do stdd pravidelne kontrolovanych na tuberkulézu v rdmci
planu kontroly schvaleného prislusnym orgdnom, ak ide o druhy vnimavé na tuberkul6zu.

¢) Ak sa kozy drzia spolu s kravami, musia byt tieto kozy prehliadané a testované na tuberkulézu.

3. Surové mlieko pochddzajice od zvierat, v pripade ktorych nie sii splnené poziadavky bodu 2, sa viak
s povolenim prislusného orgdnu moze pouzit:

a)  po takom tepelnom oSetreni, po ktorom mlieko vykazuje negativnu reakciu na alkalicky fosfatdzovy
test, ak ide o mlicko pochddzajiice od krdv alebo byvolic, ktoré nevykazuji pozitivnu reakciu
v testoch na tuberkul6zu alebo brucel6zu a ktoré nemaji Ziadne priznaky uvedenych ochorent;

b)  akide o ovce alebo o kozy, ktoré nevykazuji pozitivnu reakciu v testoch na brucelézu alebo ktoré
boli ockované proti bruceléze v rdmci schvaleného eradikacného programu, a ktoré neprejavuja
ziadne priznaky tejto choroby, bud:

i) navyrobu syra s Casom zretia najmenej dva mesiace, alebo

ii)  po takom tepelnom osetreni, po ktorom mlieko vykazuje negativnu reakciu na alkalicky
fosfatdzovy test, a

¢)  po oSetreni, ktoré zaistuje jeho bezpecnost, ak ide o samice ostatnych druhov, ktoré nevykazuji
pozitivnu reakciu v testoch na tuberkulézu a brucelézu a nemaja priznaky uvedenych ochorent, ale
patria do stdda, v ktorom bola zistend bruceldza alebo tuberkuldza na zéklade kontrol uvedenych
v bode 2 pism. a) bode iii) alebo bode 2 pism. b) bode ii).

4. Surové mlieko a mledzivo pochddzajiice od zvierata, v pripade ktorého nie s splnené poziadavky
uvedené v bodoch 1 aZ 3, najmd od zvierata vykazujiceho pozitivnu reakciu v jednotlivych
profylaktickych testoch na tuberkulézu alebo brucelézu podla smernice 64/432/EHS a smernice 91/
68/EHS, sa nesmie pouzit na ludskd spotrebu.

Smernica Rady 64/432[EHS z 26. jina 1964 o zdravotnych problémoch zvierat ovplyviujticich obchod s hovidzim dobytkom

a ofpanymi vnitri Spolocenstva (U. v. ES L 121, 29.7.1964, 5. 1977/64). Smernica naposledy zmenend a doplnend nariadenfm (ES) ¢. 21/
2004 (U. v. EU L 5, 9.1.2004, s. 8).

Smernica Rady 91/68/EHS z 28. janudra 1991 o veterindrnych podmienkach upravujicich obchod s ovcami a s kozami vniitri
Spologenstva (U. v. ES L 46, 19.2.1991, s. 19). Smernica naposledy zmenend a doplnena rozhodnutim Komisie 2005/932[ES (U. v. EU
L 340, 23.12.2005, s. 68).
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5. Izolacia zvierat, ktoré st infikované alebo ktoré sti podozrivé z infekcie ktoroukolvek z chordb uvedenych
v bode 1 alebo 2, musi byt G¢innd, aby sa zabranilo akémukolvek nepriaznivému dcinku na mlieko
a mledzivo ostatnych zvierat.

HYGIENA V CHOVOCH NA PRODUKCIU MLIEKA A MLEDZIVA

A.  Poziadavky na priestory a vybavenie

1.

Dojacie zariadenia a priestory, kde sa skladuje mlieko a mledzivo a kde sa s nimi manipuluje alebo
kde sa chladia, musia byt umiestnené a skonstruované tak, aby sa obmedzilo riziko kontaminacie
mlieka a mledziva.

Priestory na skladovanie mlieka a mledziva musia byt chrdnené proti $kodcom, musia mat
primerané oddelenie od priestorov, kde st ustajnené zvieratd, a musia mat vhodné chladiace
zariadenia, pokial je to potrebné na splnenie poziadaviek uvedenych v casti B.

Povrchy zariadeni, ktoré prichadzaju do styku s mlickom a mledzivom (ndradie, nddoby, nddrze
a podobne, ur¢ené na dojenie, na zber alebo prepravu mlieka), musia byt lahko ¢istitelné a, kde je to
potrebné, dezinfikovatelné a musia byt udrziavané v dobrom stave. Vzhladom na tdto poziadavku
sa vyzaduje pouzivanie hladkych, umyvatelnych a netoxickych materidlov.

Po pouziti sa musia tieto povrchy vycistit a, pokial je to potrebné, vydezinfikovat. Nddoby a nddrze
pouzivané na prepravu mlieka a mledziva sa musia pred opatovnym pouzitim vhodnym spésobom
vycistit a vydezinfikovat po kazdej ceste alebo po kazdej sérii ciest, ak je ¢as medzi vyprazdnenim
a ndslednym napustenim velmi kratky, v kazdom pripade vak najmenej raz za den.

B. Hygiena pocas dojenia, zberu a prepravy

1.

Dojenie sa musi vykondvat hygienickym sposobom, pricom sa musi zabezpecit najmd, aby:

a)  pred zacatim dojenia boli struky, vemeno a prilahlé Casti ¢isté;

b)  doji¢ skontroloval mlieko a mledzivo od kazdého zvierata na organoleptické a fyzikdlno-
chemické odchylky alebo aby mlieko a mledzivo boli skontrolované metddou, ktorou sa
dosahujii podobné vysledky, a aby mlicko a mledzivo, ktoré vykazujii takéto odchylky, neboli
pouzité na Tudska spotrebu;

¢)  samlieko a mledzivo od zvierat, ktoré vykazuju klinické priznaky chorob vemena, nepouzilo
na ludskd spotrebu inak, ako podla pokynov veterindrneho lekdra;

d)  sa identifikovali zvieratd, ktoré sa podrobuju lieCeniu, ktoré by mohlo zapri¢init vylu¢ovanie
rezidui do mlicka a mledziva, a aby sa mlicko a mledzivo ziskané od takychto zvierat
nepouzilo na ludskd spotrebu pred ukoncenim predpisanej ochrannej lehoty;

¢)  sa na pondranie alebo sprejovanie strukov pouzivali len pripravky po autorizdcii alebo
registracii v silade s postupmi ustanovenymi smernicou Eurdpskeho parlamentu a Rady 98/
8[ES zo 16. februdra 1998 o uvadzani biocidnych vyrobkov na trh (1);

f)  sa mledzivo dojilo oddelene a nemiesalo sa so surovym mlickom.

Mlieko a mledzivo sa musia ihned po nadojeni umiestnit na ¢isté miesto, ktoré je skonstruované
a vybavené tak, aby sa zabrénilo ich kontamindcii.

a)  Mlieko sa musi ihned schladit na teplotu najviac 8 °C v pripade, Ze sa vykondva kazdodenny
zber, alebo na teplotu najviac 6 °C, ak sa zber mliecka nevykondva denne.

b)  Mledzivo sa musi skladovat oddelene a musi sa ihned schladit na teplotu najviac 8 °C v pripade,
ze sa vykondva kazdodenny zber, alebo na teplotu najviac 6 °C, ak sa zber mledziva
nevykondva denne, alebo sa musi zmrazit.

() U.v.ESL 123, 2441998, s. 1. Smernica naposledy zmenen4 a doplnend smernicou Komisie 2006/50/ES (U. v. EU L 142, 30.5.2006,

s. 6).
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Pocas prepravy sa musi dodrzat chladiarensky retazec a pri prichode do prevadzkarne urcenia
nesmie byt teplota mlieka a mledziva vyssia ako 10 °C.

Previdzkovatelia potravindrskych podnikov nemusia dodrZiavat poziadavky na teplotu ustanovené
v bodoch 2 a 3, ak mlicko splna kritérid uvedené v casti IIl a bud:

a)  sa spractva do 2 hodin od nadojenia, alebo

b)  vyssia teplota je potrebnd z technologickych dovodov, ktoré stvisia s vyrobou urcitych
mlie¢nych vyrobkov, a ak to povolil prislusny orgdn.

C. Hygiena zamestnancov

1.

Osoby, ktoré vykondvaji dojenie afalebo manipuluji so surovym mlickom a mledzivom, musia
nosit vhodny c¢isty odev.

Osoby, ktoré vykondvajii dojenie, musia dodrziavat vysoky stupeil osobnej Cistoty. V blizkosti
miesta dojenia musia mat osoby, ktoré vykondvajii dojenie a manipuluji so surovym mlickom
a mledzivom, k dispozicii vhodné zariadenia na umyvanie riik a predlaktia.

. KRITERIA NA SUROVE MLIEKO A MLEDZIVO

1. a)

Do ustanovenia noriem na kvalitu mlieka a mlie¢nych produktov v ramci $pecifickejsich pravnych
predpisov sa na surové mlieko vztahuji nasledujiice kritérid.

Do ustanovenia osobitnych pravnych predpisov Spolocenstva sa na mledzivo vztahuji vnitrostitne
kritérid, pokial ide o pocet mikroorganizmov, somatickych bunick alebo rezidud antibiotik.

2. Dodrziavanie poziadaviek podla bodov 3 a 4 v pripade surového mlicka a dodrziavanie platnych
vnutrodtatnych kritérii uvedenych v bode 1 pism. b) v pripade mledziva sa musi kontrolovat na
reprezentativnom pocte vzoriek surového mlicka a mledziva zberaného z chovov na produkciu mlieka,
ktoré sa odoberaji ndhodnym odberom vzoriek. Kontroly mozu vykondvat tieto subjekty, resp. sa mozu
vykondvat v mene tychto subjektov:

prevadzkovatel potravindrskeho podniku, v ktorom sa produkuje mlicko;
prevadzkovatel potravindrskeho podniku, ktory vykondva zber alebo spracovanie mlieka;
skupina prevadzkovatelov potravindrskych podnikov alebo

v rdmci vnitrostitnej alebo regiondlnej kontrolnej schémy.

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov musia zacat postupy, aby sa zabezpetilo, ze surové
mlieko spliia nasledujice kritéria:

i) akide o surové kravské mlieko:

A

celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 °C (na | < 100 000 (¥)
ml)
pocet somatickych buniek (na ml) < 400 000 (**)

N

(" Kizavy geometricky priemer hodnot za obdobie dvoch mesiacov pri najmenej dvoch vzorkich na
mesiac.

(*) Kizavy geometricky priemer za obdobie troch mesiacov pri najmenej jednej vzorke za mesiac, pokial
prislusny orgdn neurd{ inti metodiku kvoli zohladneniu sezénnych odchylok v mnozstvich produkcie.

ii)  pre surové mlieko inych druhov:

celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 °C (na | < 1 500 000 (*)
ml)

(% Klzavy geometricky priemer hodnét za obdobie dvoch mesiacov pri najmenej dvoch vzorkich na
mesiac.
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IL.

Ak je vsak surové mlieko od inych Zivocisnych druhov ako krdv urcené na vyrobu vyrobkov
vyrdbanych so surovym mlickom procesom, ktory nezahffia Ziadne tepelné oSetrenie, musia
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov vykonat opatrenia na zabezpecenie toho, aby pouzité
surové mlieko splialo nasledujice kritérium.

celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 °C (na | < 500 000 (*)
ml)

(" Kizavy geometricky priemer hodnot za obdobie dvoch mesiacov pri najmenej dvoch vzorkéch na mesiac.

Bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia smernice 96/23(ES, musia previdzkovatelia potravindrskych
podnikov zacat postupy na zaistenie toho, aby surové mlieko nebolo uvedené na trh, ak:

a)

b)

obsahuje rezidud antibiotik v mnozstve, ktoré v pripade akejkolvek litky uvedenej v prilohe I a III
k nariadeniu (EHS) ¢. 2377/90 (') prekracuje hodnotu povolent podla uvedeného nariadenia, alebo

kombinovany celkovy obsah rezidui antibiotickych ldtok prekracuje akdkolvek maximalnu
pripustnt hodnotu.

Ak surové mlicko nespliia podmienky podla bodov 3 a 4, musi to prevédzkovatel potravindrskeho
podniku ozndmit prislusnému organu a prijat opatrenia na napravu tohto stavu.

KAPITOLA II: POZIADAVKY NA MLIECNE VYROBKY A VYROBKY NA BAZE MLEDZIVA

POZIADAVKY NA TEPLOTU

1.

Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov musia zabezpecit, aby po prijati do spracovatelskej
prevadzkarne

a)  mlieko bolo rychlo schladené na teplotu najviac 6 °C;
b)  mledzivo bolo rychlo schladené na teplotu najviac 6 °C alebo zostalo v zmrazenom stave
a aby sa uchovdvali na tejto teplote az do spracovania.

Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov v§ak mozu uchovavat mlieko a mledzivo pri vyssej
teplote, ak:

a)  sa so spracovanim zacne ihned po nadojeni alebo do 4 hodin od prijatia mlieka alebo
mledziva v spracovatelskej prevadzkarni alebo

b)  prislusny orgdn povoli vyssiu teplotu z technologickych dovodov, ktoré sivisia s vyrobou
ur¢itych mlie¢nych vyrobkov alebo vyrobkov na bdze mledziva.

POZIADAVKY NA TEPELNE OSETRENIE

Ak sa surové mlieko, mledzivo, mliecne vyrobky alebo vyrobky na baze mledziva tepelne oetrujd,
musia prevadzkovatelia potravindrskych podnikov zaistit, aby toto oSetrenie spliialo poziadavky

ustanovené v kapitole XI prilohy II k nariadeniu (ES) ¢ 852/2004. V pripade pouZivania
nasledujiicich procesov musia najmi zabezpecit, aby tieto splfiali uvedené $pecifikacie:

a)  Pasterizdcia sa dosiahne oSetrenim, ktoré zahffa:
i)  vysokd teplotu na kritky cas (najmenej 72 °C na 15 sekind);

ii)  nizku teplotu na dlhy ¢as (najmenej 63 °C na 30 mindt); alebo

Nariadenie Rady (EHS) €. 237790 z 26. jina 1990, ktorym sa stanovuje postup Spolocenstva na urcenie maximdlnych limitov rezidui
veterindrnych lieciv v potravindch zivocisneho povodu (U. v. ES L 224, 18.8.1990, s. 1). Nariadenie naposledy zmenené a doplnené
nariadenim Komisie (ES) ¢. 1231/2006 (U. v. EU L 225, 17.8.2006, s. 3).
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i)  akdkolvek ind kombindciu podmienok Casufteploty s cielom dosiahnut rovnocenny
G¢inok,

tak aby vyrobky vykazovali tam, kde to pripadd do Gvahy, negativnu reakciu na alkalicky fosfatdzovy
test bezprostredne po takomto osetreni.

b)  Ohrev ultravysokou teplotou (UHT) sa dosiahne oSetrenim:

i)  ktoré zahffia trvalé pridenie tepla pri vysokej teplote na kritky cas (najmenej
135°C v kombindcii s vhodnou dobou vydrze) tak, aby sa v osetrenom vyrobku
nenachddzali Ziadne Zivotaschopné organizmy alebo spéry schopné rastu v osetrenom
vyrobku, ak sa vyrobok uchovava v aseptickom uzatvorenom kontajneri pri teplote
okolitého prostredia, a

ii)  ktoré je dostatocné na zabezpecenie toho, aby vyrobky zostali mikrobiologicky stabilné
po inkubécii po dobu 15 dni pri teplote 30 °C v uzatvorenych kontajneroch alebo po
dobu 7 dnf pri teplote 55 °C v uzatvorenych kontajneroch, alebo po akomkolvek inom
sposobe, ktorym sa preukdze, Ze sa uplatnilo vhodné tepelné osetrenie.

2. Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov musia pri rozhodovani, ¢i podrobia surové mlieko alebo
mledzivo tepelnému oSetreniu:

a)  brat zretel na postupy vypracované v stlade so zasadami HACCP podla nariadenia (ES) ¢. 852/
2004 a

b)  dodrziavat vietky poziadavky, ktoré moze v tejto suvislosti ulozit prislusny orgdn pri
schvalovani prevddzkarni alebo pri vykondvani kontrol v stlade s nariadenim (ES) ¢. 854/
2004.

. KRITERIA NA SUROVE KRAVSKE MLIEKO

1. Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, ktorf vyrdbaji mlie¢ne vyrobky, musia zacat postupy na
zabezpeCenie, aby bezprostredne pred spracovanim:

a)  surové kravské mlieko pouZzivané na vyrobu mlie¢nych vyrobkov malo celkovy pocet
mikroorganizmov pri teplote 30 °C menej ako 300 000 mikroorganizmov v 1 ml a

b)  spracované kravské mlieko pouzivané na vyrobu mlie¢nych vyrobkov malo celkovy pocet
mikroorganizmov pri teplote 30 °C menej ako 100 000 mikroorganizmov v 1 ml.

2. Ak mlicko nesplita kritérid ustanovené v bode 1, musia to previdzkovatelia potravinrskych
podnikov ozndmit prislusnému orgdnu a prijat opatrenia na ndpravu tohto stavu.

KAPITOLA IIIl: BALENIE DO PRIAMEHO OBALU A DO DRUHEHO OBALU

Uzatvéranie spotrebitelskych obalov sa musi vykonat prostrednictvom uzatvaracich zariadeni, ktoré predchidzajii
kontamindcii, ihned po plneni v prevddzkarni, kde sa vykonalo posledné tepelné osetrenie tekutych mliecnych
vyrobkov a vyrobkov na baze mledziva. Systém uzatvdrania musi byt zhotoveny tak, aby po otvoreni uzdveru zostal
zretelny dokaz o jeho otvoreni a aby sa dal lahko skontrolovat.

KAPITOLA IV: OZNACOVANIE

1. Okrem poziadaviek podla smernice 2000/13/ES musia byt na etikete, s vynimkou pripadov vymenovanych
v lanku 13 ods. 4 a 5 uvedenej smernice, zretelne uvedené:

o

) slovéd ,surové mlieko’, pokial ide o surové mlieko urcené na priamu ludskd spotrebu;

b)  slovd vyrobené so surovym mliekom’, ak ide o vyrobky vyrobené so surovym mlickom, ktorého vyrobny
proces nezahffia Ziadne tepelné oSetrenie ani Ziadne fyzikdlne alebo chemické osetrenie;

¢)  slovo ,mledzivo, ak ide o mledzivo;

d)  slovd ,vyrobené s mledzivom’, ak ide o vyrobky vyrobené s mledzivom.
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2. Poziadavky podla bodu 1 sa vztahuji na vyrobky urcené pre maloobchod. Termin ,oznacovanie' zahffia aj
akykolvek obal, doklad, ndpis, etiketu, krizok alebo obrticku, ktoré sprevddzaji tieto vyrobky alebo ktoré
odkazujt na tieto vyrobky.

KAPITOLA V: IDENTIFIKACNE OZNACENIE
Odchylne od poziadaviek podla prilohy II oddielu I:

1. identifika¢nd znacka moze namiesto vyznacenia schvalovacieho ¢&isla prevdadzkarne obsahovat odkaz na to, kde
na priamom obale alebo na druhom obale je vyznacené schvalovacie &islo prevadzkarne;

2. identifika¢nd znacka moze v pripade ndvratnych flia§ uvddzat len inicidly krajiny odoslania a schvalovacie ¢islo
prevadzkarne.

V oddiele XV kapitole III sa bod 1 nahrddza takto:

,1. Kolagén sa musi vyrdbat procesom, ktorym sa zabezpedi, Ze sa suroviny podrobia oSetreniu, ktoré zahriiuje
premyvanie, tpravu pH pouzitim kyseliny alebo lihu, po ktorej nasleduje jeden alebo viacero preplachov,
filtrdcia a extrizia, alebo schvdlenym rovnocennym procesom. Krok extrizia sa nemusi vykondvat pri vyrobe
nizkomolekuldrneho kolagénu zo surovin pochddzajicich od neprezivavcov.”



