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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 1662/2006

2006 m. lapkricio 6 d.

i§ dalies keiCiantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr. 853/2004, nustatantj
konkrecius gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus

(tekstas svarbus EEE)

EUROPOS BENDRIJUJ KOMISIJA,

atsizvelgdama j Europos bendrijos steigimo sutarti,

atsizvelgdama | 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamentg (EB) Nr. 853/2004, nustatantj konkrecius
gyvininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (1),
ypac i jo 10 straipsnio 1 dalj,

kadangi:

(1)

(4)

()

Jei taikomos Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo
nuostatos, maisto tvarkymo subjektai turéty uZtikrinti, kad
kiekvienas gyvininés kilmés produktas turéty identifika-
vimo Zenkla, taikomg pagal Sio reglamento I priedo
[ skirsnio nuostatas. Gyviininés kilmés produktai neturéty
bati pazyméti daugiau kaip vienu identifikavimo Zenklu,
nebent jei tai aiskiai nurodyta ir daroma dél kontrolés
prieZasciy.

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo I skirsnyje
nustatytos taisyklés dél naminiy kanopiniy gyvuliy mésos
gamybos ir teikimo i rinka. Minéto skirsnio IV skyriaus 8
punkte nustatytos iSimtys dél visisko odos nulupimo nuo
zmonéms skirty skerdenos ir kity kiino daliy. Turéty bati
priimta nuostata, pagal kurig minétos iSimtys bty
taikomos ir galvijy snukiams bei lipoms, jei jos atitinka
tas pacias salygas, pagal kurias i§imtys taikomos aviy ir
ozky galvoms.

Tonzilés atlieka visy pasaliniy | gyviny burnos ertme
patenkanciy patogeny filtro funkcija ir turéty bati pasa-
lintos higienos ir saugumo sumetimais naminiy kanopiniy
gyvuliy skerdimo proceso metu. Kadangi tokio pasalinimo
reikalavimas buvo netycia nejrasytas kaip privalomas
naminéms kiauléms, kiauliy tonziliy pasalinimo reikalavi-
mas turéty biti jtrauktas pakartotinai.

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo VII skirsnyje
nustatyti reikalavimai dél Zmonéms vartoti skirty

OL L 139, 2004 4 30, p. 55. Reglamentas su paskutiniais

pakeitimais, padarytais Komisijos reglamentu (EB) Nr. 2076/2005
(OL L 338, 2005 12 22, p. 83).

zuvininkystés produkty gamybos ir pateikimo | rinka.
Zuvy taukai yra apibrézti kaip Zuvininkystés produktas.
Todél turéty bati nustatyti konkretiis reikalavimai dél
zmonéms skirty zuvy tauky gamybos ir pateikimo j rinka.
Sickiant suteikti galimybe jmonéms treciosiose Salyse
prisitaikyti prie naujos situacijos reikéty numatyti pereina-
mojo laikotarpio priemones.

Priespienis yra laikomas gyviininés kilmés produktu, bet
jam néra taikomas Zzalio pieno apibrézimas, nurodytas
Reglamento (EB) Nr. 853/2004 I priede. PrieSpienis yra
gaunamas panasiu badu ir gali bati vertinamas kaip
keliantis panasy pavojy zmoniy sveikatai kaip Zalias pienas.
Todél bitina nustatyti konkrecius higienos reikalavimus
prie$pienio gamybai.

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 I priedo XV skirsnyje
nustatyti reikalavimai kolageno gamybai. Nustatyta, kad
kolagenas turi biiti gaminamas taikant procesa, uztikrinantj,
kad zaliava yra apdorojama plaunant, rtgstimi ar Sarmu
sureguliuojant pH, po to karta ar kelis kartus praskalaujant,
filtruojant ir i$spaudziant arba kita patvirtinta ekvivalen-
tiska procesa. Kitoks gamybos procesas, kurio metu
gaunamas hidrolizuotas kolagenas, kuris negali bati
iSspaustas, pateiktas EMST vertinti. 2005 m. sausio 26 d.
EMST priemé nuomong dél kolageno ir jo gamybai
naudojamo perdirbimo metodo saugos. Buvo padaryta
i$vada, kad pirmiau pasitlytas gamybos procesas uztikrina
zmonéms skirtam kolagenui tokig pat arba aukstesne
sveikatos sauga lyginant su sauga, kuri pasiekta taikant
XV skirsnyje nustatytus standartus. Todél turéty bati
pakeisti reikalavimai kolageno gamybai.

Reglamentg (EB) Nr. 853/2004 reikéty atitinkamai i§ dalies
pakeisti.

Siame reglamente nustatytos priemonés atitinka Maisto
grandinés ir gyviiny sveikatos nuolatinio komiteto nuo-
moneg,
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PRIEME S] REGLAMENTA; 2. I priedas i§ dalies kei¢iamas pagal sio reglamento II prieda.
I straipsnis 2 straipsnis

Reglamentas (EB) Nr. 853/2004 i§ dalies keiciamas taip: 3
Sis reglamentas jsigalioja septintg diena po jo paskelbimo Europos
1. II priedas i§ dalies kei¢iamas pagal $io reglamento I prieds. Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje, 2006 m. lapkricio 6 d.

Komisijos vardu
Markos KYPRIANOU

Komisijos narys
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I PRIEDAS

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 11 priedo I skirsnio A dalies 2 punktas keiciamas taip:

,2.  Taciau, kai produkto pakuoté ir (ar) vyniojimo medZiaga yra nuimama arba jis yra toliau perdirbamas kitoje jmonéje,
produktas turi bati pazymétas nauju Zenklu. Tokiais atvejais naujas Zenklas turi nurodyti jimonés, kurioje atlickami ie
veiksmai, numerj.“
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II PRIEDAS

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedas i§ dalies keiciamas taip:
1. I skirsnio IV skyrius i§ dalies keiciamas taip:
a) 8 punktas pakei¢iamas taip:

8. Nuo zmonéms skirty skerdeny ir kity kino daliy oda turi bati nulupta visiskai, i§skyrus kiaules, aviy ir
ozky bei verseliy galvas, galvijy snukius ir lipas bei galvijy, aviy ir ozky kojas. Galvos, jskaitant snukius ir
lipas, ir kojos turi bati tvarkomos taip, kad buty i§vengta uzter§imo.”;

b) 16 punkto a papunktis pakeiciamas taip:
,a)  galvijy, kiauliy ir neporakanopiy tonzilés turi biiti pasalintos laikantis higienos reikalavimy.*
2. VII skirsnio III skyriaus E dalis yra papildoma taip:

E. REIKALAVIMAI DEL ZMONEMS VARTOTI SKIRTU ZUVY TAUKU

Maisto tvarkymo subjektai privalo uZtikrinti, kad Zaliavos, naudojamos Zmonéms vartoti skirtiems Zuvy
taukams paruosti, atitikty Siuos reikalavimus:

1) jos turi bati pagamintos i§ Zuvininkystés produkty, kurie pripazinti tinkamais Zmonéms vartoti;
2)  jos turi bati gautos i§ jmoniy, jskaitant laivus, patvirtinty pagal $io reglamento nuostatas;
3)  jos privalo biti pervezamos ir saugomos iki perdirbimo laikantis higienos reikalavimy.”

3. IX skirsnis pakei¢iamas taip:

LIX SKIRSNIS: ZALIAS PIENAS, PRIESPIENIS, PIENO PRODUKTAI IR PRIESPIENIO PAGRINDU PAGAMINTI
PRODUKTAI

Siame skirsnyje:

1. ,PrieSpienis” reiskia skystj, iSskiriantj i§ melziamy gyvuliy pieno liauky nuo 3 iki 5 dieny po gimdymo, kuriame
yra daug antikiiniy ir mineraliniy medziagy, ir kuris i$siskiria anksciau nei gaunamas Zzalias pienas.

2. ,Priespienio pagrindu pagaminti produktai“ yra perdirbti produktai, pagaminti i§ prie$pienio ar pagaminti toliau
perdirbant tokius perdirbtus produktus.

I SKYRIUS: ZALIAS PIENAS IR PRIESPIENIS — PIRMINE GAMYBA

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys arba, tam tikrais atvejais, surenkantys Zalig piena ir prieSpienj turi uZtikrinti,
kad baty laikomasi siame skyriuje nustatyty reikalavimy.

L. SVEIKATOS REIKALAVIMAI ZALIO PIENO IR PRIESPIENIO GAMYBAI

1. Zalias pienas ir priespienis turi biiti gaunami i§ gyviiny:
a)  neturinéiy jokiy infekciniy ligy, kurios su pienu ir prieSpieniu perduodamos zmonéms, simptomuy;

b)  kurie yra geros bendros sveikatos biklés, neturi ligy, galin¢iy uzkrésti piena ir prieSpieni, pozymiy ir
visy pirma neserga jokia su iSskyromis susijusia lytiniy taky infekcija, enteritu, kurio metu
viduriuoty ir kars¢iuoty, ar matomu teSmens uzdegimu;

¢)  kuriy tesmuo néra kaip nors suZeistas, kad zaizda galéty turéti jtakos pienui ir prieSpieniui;

d)  kuriems nebuvo paskirtos jokios neleistinos medziagos arba produktai ir kuriems nebuvo taikytas
neteisétas gydymas, kaip apibrézta Direktyvoje 96/23/EB;
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e)  kuriy atzvilgiu, jeigu buvo paskirti leistini produktai arba medziagos, buvo laikytasi tiems
produktams arba medziagoms nustatyty islaukos laikotarpiy.

2. a)  Vertinant bruceliozés atzvilgiu, pirmiausia Zalias pienas ir prieSpienis turi biiti gaunami is:

i) karviy ar buivoliy, priklausanciy bandai, kuri pagal Direktyvos 64/432[EEB (1) nuostatas néra
uzkrésta ar oficialiai uzkrésta brucelioze;

ii)  aviy ar ozky, priklausanciy tkiui, kuris néra uzkréstas ar oficialiai uzkréstas brucelioze, kaip
apibrézta Direktyvoje 91/68/EEB (), arba

i) kity rdsiy pateliy, priklausanciy, jei tai bruceliozei imlios rsys, bandoms, kurios buvo
reguliariai tikrinamos dél Sios ligos pagal kompetentingos institucijos patvirtinta kontrolés
plana.

b)  Vertinant tuberkuliozés atzvilgiu, Zalias pienas ir prieSpienis turi baiti gaunami i§ :

i) karviy ar buivoliy, priklausanciy bandai, kuri, kaip apibrézta Direktyvoje 64/432[EEB,
oficialiai néra uzkrésta tuberkulioze, arba

ii)  kity rasiy pateliy, priklausanciy, jei tai tuberkuliozei imlios rasys, bandoms, kurios buvo
reguliariai tikrinamos dél Sios ligos pagal kompetentingos institucijos patvirtintg kontrolés
plana.

¢)  Jeigu ozkos laikomos kartu su karvémis, tos ozkos privalo buti apzitrétos ir istirtos dél
tuberkuliozés.

3. Taciau Zalias pienas, gautas i§ gyviiny, kurie neatitinka 2 punkto reikalavimy, gali biiti naudojamas leidus
kompetentingai institucijai:

a)  jei jis gautas i§ karviy ar buivoliy, kuriy tyrimy dél tuberkuliozés ar bruceliozés rezultatai buvo
neigiami, nebuvo jokiy kity 3iy ligy pozymiy, buvo termiskai apdorotas taip, kad gauta neigiama
reakcija j Sarminés fosfatazés meéginj;

b)  jeijis gautas i§ aviy ar ozky, kuriy tyrimy dél bruceliozés rezultatai buvo neigiami, arba kurios buvo
paskiepytos nuo bruceliozés vykdant patvirtinta bruceliozés likvidavimo programa, ir kurioms
nebuvo jokiy kity $ios ligos poZymiy, arba:

i) sariams, kuriy nokinimo trukmé yra ne trumpesné negu du ménesiai, gaminti arba

ii)  buvo termiskai apdorotas taip, kad gauta neigiama reakcija j Sarminés fosfatazés méginj, bei

¢ jei jis gautas i§ kity rasiy pateliy, kuriy tyrimy del tuberkuliozés ar bruceliozés rezultatai buvo
neigiami, nebuvo jokiy kity iy ligy pozymiy, bet jos priklausé bandai, kurioje bruceliozé ar
tuberkuliozé buvo nustatyta po patikrinimy, nurodyty 2a punkto iii papunktyje ar 2b punkto ii
papunktyje, jeigu buvo apdorojamas uZtikrinant jo sauguma.

4. Bet kuriy gyviny, neatitinkanciy atitinkamy 1-3 punkty reikalavimy — ypac bet kuriy gyviiny, kuriy
individuali reakcija j profilaktinius turberkuliozés ar bruceliozés testus buvo teigiama, kaip nustatyta
Direktyvoje 64/432[EEB ir Direktyvoje 91/68/EEB — Zalias pienas ir prieSpienis neturi biti naudojami
Zmonéms vartoti.

1964 m. birzelio 26 d. Tarybos direktyva 64/432[EEB dél gyviiny sveikatos problemy, turinciy jtakos Bendrijos vidaus prekybai galvijais

ir kiaulémis (OL 121, 1964 7 29, p. 1977/64). Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 21/2004 (OL L 5,
200419, p. 8).

1991 m. sausio 28 d. Tarybos direktyva 91/68/EEB dél gyviiny sveikatos reikalavimy, reglamentuojanciy Bendrijos vidaus prekyba avimis
ir ozkomis (OL L 46, 1991 2 19, p. 19), Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Komisijos sprendimu 2005/932/EB (OL L 340,
2005 12 23, p. 68).
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Gyviinai, kurie yra uzkrésti arba jtariami uZsikrétusiais bet kuria 1 ar 2 punktuose nurodyta liga, turi bati
veiksmingai izoliuojami sickiant i§vengti bet kokio pasalinio poveikio kity gyviiny pienui ir prie§pieniui.

PIENO IR PRIESPIENIO GAMYBOS UKIY HIGIENA

Patalpy ir jrangos reikalavimai

Melzimo jranga ir patalpos, kuriose pienas ir priespienis yra laikomi, tvarkomi ar saldomi, turi bati
i3déstytos ir pastatytos taip, kad biity sumazintas pieno ir prie$pienio uztersimo pavojus.

Pieno ir priepienio sandeliavimo patalpos turi biiti apsaugotos nuo kenkéjy, tinkamai atskirtos nuo
patalpy, kuriose laikomi gyvuliai, ir, jei batina, atitikti B dalyje iSdéstytus reikalavimus, turéti
tinkamg Saldymo jranga.

[rangos pavirsiai, kurie liesis su pienu ir prieSpieniu (indai, tara, talpyklos ir t. t., skirti melzimui,
rinkimui ar veZimui) turi bati lengvai valomi ir, jei bitina, dezinfekuojami ir turi biiti palaikomi
tinkamos biuklés. Dél to reikia naudoti glotnias, plaunamas ir neturinéias toksinio poveikio
medZiagas.

Panaudojus tokie pavirSiai turi bhti i§valomi ir, jei batina, dezinfekuojami. Po kiekvieno
panaudojimo arba panaudojus kelis kartus, kai laikotarpis nuo vieno iskrovimo iki kito yra labai
trumpas, bet visais atvejais iSkraunama bent kartg per dieng, tara ir talpyklos, naudojamos pienui ir
prieSpieniui gabenti, turi bati i§valytos ir dezinfekuotos tinkamu biidu pries jas naudojant dar karta.

Melzimo, surinkimo ir veZimo higiena

Melziama turi bati higieniskai, visy pirma uztikrinant:

8

) kad prie§ pradedant melzimg speniai, teSmuo ir gretimos jy vietos biity $varios;

b)  kad melzéjas patikrinty piena ir prieSpienj i§ kiekvieno gyvulio dél jusliniy ar dél fiziniy ir
cheminiy nukrypimy nuo normos, arba patikrinimas bty atliktas kitu panasius rezultatus
duodanciu metodu, ir kad pienas bei prie$pienis, kuriame yra tokiy nukrypimy nuo normos,
nebiity skiriami Zmonéms vartoti;

¢)  kad pienas ir priespienis i§ gyviny, kuriems pasireiskia klinikiniai teSmens ligos poZymiai,
nebiity skiriami Zmonéms vartoti kitaip nei nurodé veterinarijos gydytojas;

d)  kad gyvinai, gydomi medikamentais, kuriy likuciai gali patekti | piena ir priepieni, baty
identifikuoti, o toks pienas ir prieSpienis, gautas i§ $iy gyviiny, nebity skiriami Zmonéms
vartoti iki i§radyty vaisty islaukos laikotarpio pabaigos bei

e)  kad dezinfekuojamieji speniy skysciai arba purskikliai baty naudojami tik tada, jeigu jiems
iSduotas leidimas arba jie registruoti pagal 1998 m. vasario 16 d. Europos Parlamento ir
Tarybos direktyvoje 98/8/EB dél biocidiniy produkty pateikimo i rinkg (') nustatyta tvarka;

f)  kad prieSpienis yra melZiamas atskirai ir néra maiSomas su Zaliu pienu.

Tik pamelzus pienas ir prieSpienis privalo bati laikomi $varioje vietoje, suprojektuotoje ir jrengtoje
taip, kad jie nebuity uzterSiami.

a)  pienas turi bati nedelsiant atvésintas iki ne aukstesnés kaip 8 °C temperatiiros, jei jis
surenkamas kasdien, arba ne aukstesnés kaip 6 °C temperatiiros, jei surenkamas ne kasdien;

b)  prieSpienis turi buti laikomas atskirai ir nedelsiant atvésinamas iki ne aukstesnés kaip
8 °C temperatiiros, jei jis surenkamas kasdien, arba ne aukstesnés kaip 6 °C temperatiiros, jei
surenkamas ne kasdien, arba uz3aldomas.

OLL 123,1998 4 24, p. 1. Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Komisijos direktyva 2006/50/EB (OL L 142, 2006 5 30, p. 6).
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Pervezimo metu pienas ir prieSpienis turi bati atsaldomi taip, kad atvezus j paskirties jmone pieno ir
prieSpienio temperatiira nebity aukstesné kaip 10 °C.

Maisto tvarkymo subjektai neturi laikytis temperatiiros rezimo reikalavimy, nustatyty 2 ir 3
punktuose, jei pienas atitinka III dalyje nustatytus kriterijus ir jeigu:

a)  pienas yra perdirbamas per 2 valandas nuo pamelzimo arba

b)  aukstesné temperatiira yra reikalinga dél technologiniy priezasciy gaminant tam tikrus pieno
produktus, ir jeigu tai leidzia kompetentinga institucija.

C.  Darbuotojy higiena

1.

Asmenys, melziantys gyvulius ir (ar) tvarkantys Zalia piena ir priespienj, privalo dévéti tinkamus
$varius drabuZius.

Melzéjai privalo grieZtai laikytis asmens higienos reikalavimy. Netoli melzimo vietos turi buti
tinkami jrenginiai, kad asmenys, melziantys gyvulius ir tvarkantys Zalig piena bei priespieni, galéty
nusiplauti plastakas ir rankas.

. ZALIAM PIENUI IR PRIESPIENIUI TAIKOMI KRITERIJAI

1. a)

Sie kriterijai 7aliam pienui taikomi, kol atsizvelgiant | pieno ir pieno produkty kokybe
reglamentuojancius specialius teisés aktus bus nustatyti standartai.

Nacionaliniai kriterijai prieSpieniui dél bakterinio uZterStumo, somatiniy lasteliy skaiciaus ar
antibiotiky likuciy taikomi, kol néra priimti specialiis Bendrijos teisés aktai.

2. Pavyzdinis Zalio pieno ir priespienio, surinkty i§ pieno gamybos tkiy, atrinkty atsitiktinés atrankos budu,
meéginiy skaicius turi biti patikrintas atitinkamai — ar atitinka 3 ir 4 punktuose nurodytus Zaliam pienui
taikomus reikalavimus ir 1b punkte nurodytus priespieniui taikomus nacionalinius kriterijus. Patikrinimus
gali atlikti Sie subjektai arba jie gali bati atlikti Siy subjekty vardu:

a)

gaminancio pieng maisto tvarkymo subjekto;

renkancio ar perdirbancio pieng maisto tvarkymo subjekto;

maisto tvarkymo subjekty grupé arba

pagal nacionalinés ar regioninés kontrolés schema.

Maisto tvarkymo subjektai turi imtis priemoniy uztikrinti, kad Zalias pienas atitikty $iuos kriterijus:

i) jei tai zalias karvés pienas:

Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename < 100 000 (¥
ml)
Somatiniy lgsteliy skaicius (viename ml)

400 000 (**)

IN

(*)  Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du méginius, nustatytas geometrinis
vidurkis.

(**) Per tris ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip vieng méginj, nustatytas
geometrinis vidurkis, iSskyrus kai kompetentinga institucija nurodo naudoti kit metodikg
atsizvelgdama | gaminamy produkty kiekiy sezoninius svyravimus

i) jei tai kity rasiy gyviiny Zzalias pienas:

Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename < 1500 000 (¥
ml)

(*)  Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du méginius, nustatytas geometrinis
vidurkis.
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b)  Taciau, jei kity rasiy gyviny, isskyrus karves, Zalias pienas yra naudojamas produktams i§ Zalio
pieno, kuriuos gaminant pienas néra nickaip termiskai apdorojamas, gaminti, maisto tvarkymo
subjektai privalo imtis priemoniy uZtikrinti, kad Zalias pienas atitikty §j kriterijy.

Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename ml) < 500 000 (¥

(*)  Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du meéginius, nustatytas geometrinis
vidurkis.

4. Nepazeidziant Direktyvos 96/23/EB nuostaty maisto tvarkymo subjektai privalo imtis priemoniy
uztikrinti, kad Zalias pienas nebiity pateiktas i rinka, jeigu:

a)  jame yra antibiotiky likuciy tiek, kad bet kurios i§ Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 () I ir

III prieduose nurodyty medziagy koncentracija virsija $iame reglamente nustatytg leisting didZiausia
kiekj arba

b)  bendras suminis antibiotiky likuciy kiekis virsija bet kurj leisting didziausig kieki.

5. Kai zalias pienas neatitinka 3 ir 4 punktuose nurodyty kriterijy, maisto tvarkymo subjektai privalo
informuoti kompetentinga institucijg ir imtis priemoniy padéciai istaisyti.

Il SKYRIUS: REIKALAVIMAI PIENO IR PRIESPIENIO PAGRINDU PAGAMINTIEMS PRODUKTAMS
L TEMPERATUROS REIKALAVIMAI

1. Maisto tvarkymo subjektai privalo uztikrinti, kad nuo priemimo i perdirbimo jmong
a)  pienas yra greitai atvésinamas iki ne aukstesnés kaip 6 °C temperatiiros;

b)  prie$pienis yra greitai atvésinamas iki ne aukstesnés kaip 6 °C temperatiiros arba palickamas
uzsaldytas,

ir laikomas tokios temperatiiros, kol bus perdirbamas.
2. Taciau maisto tvarkymo subjektai gali laikyti pieng ir prieSpienj aukstesnéje temperatiiroje, jeigu:

a)  perdirbimas pradedamas i§ karto pamelzus arba per 4 valandas nuo priémimo | perdirbimo
jmone arba

b)  kompetentinga institucija leidZia laikyti aukstesnéje temperatiroje del technologiniy
priezas¢iy gaminant tam tikrus pieno ar priespienio pagrindu pagamintus produktus.

II. ~ TERMINIO APDOROJIMO REIKALAVIMAI

1. Jeigu Zalias pienas, priespienis, pieno arba priespienio pagrindu pagaminti produktai apdorojami
termiskai, maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad tas pienas atitikty Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 1I priedo XI skyriuje nustatytus reikalavimus. Maisto tvarkymo subjektai, naudodami
toliau i$vardytus procesus, visy pirma uztikrina, kad yra laikomasi nurodyty reikalavimy:

a)  pasterizavimas atlickamas apdorojant:

i)  trumpai aukStoje temperatiroje (maziausiai 15 sekundziy ne Zemesnéje kaip
72 °C temperatiiroje);

ii) ilga laika Zemoje temperatiroje (maZiausiai 30 minuciy ne Zemesnéje Kkaip
63 °C temperatiiroje) arba

(*) 1990 m. birZelio 26 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 2377/90, nustatantis veterinariniy vaisty likuciy gyviininés kilmés maisto

produktuose didziausiy kiekiy nustatymo tvarkg Bendrijoje (OL L 224, 1990 8 18, p. 1). Reglamentas su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1231/2006 (OL L 225, 2006 8 17, p. 3).
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i) bet kurj laikotarpj ir bet kokioje temperatiiroje siekiant gauti tokj patj rezultata,

taip, kad i§ karto po tokio apdorojimo produkty reakcija, jei taikoma, j Sarmines fosfatazés meginj
bty neigiama;

b)  apdorojimas ultraauksta temperatiira (UAT) atliekamas taikant apdorojima:

i) kai trumpai tickiama aukstos temperatiiros nenutritkstama kar¢io srové (ne Zemesné
kaip 135 °C temperatira pakankama laiko tarpa), kol nebelicka gyvybingy mikro-
organizmy ir spory, galinciy augti sterilioje uzdaroje taroje aplinkos temperatiiroje
laikomame apdorotame produkte, ir

ii)  kurio pakanka uZztikrinti, kad produktus islaikius uzdaroje taroje 15 pary 30 °C tempe-
ratliroje arba 7 dienas 55 °C temperatiiroje jie mikrobiologiniu aspektu islicka nepakite,
ar taikant bet kurj kitg metoda, kai jrodoma, kad buvo taikomas atitinkamas terminis
apdorojimas.

Spresdami ar taikyti Zaliam pienui ir prieSpieniui terminj apdorojima maisto tvarkymo subjektai
turi:

a)  atsizvelgti | procediiras, parengtas pagal Reglamente (EB) Nr. 852/2004 nurodytus RVASVT
principus, bei

b)  laikytis bet kokiy reikalavimy, kuriuos kompetentinga institucija $iuo pozitiriu gali nustatyti
patvirtindama jmones arba atlikdama patikrinimus pagal Reglamento (EB) Nr. 8542004
nuostatas.

III.  KRITERIJAI TAIKOMI ZALIAM KARVES PIENUI

1.

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys pieno produktus, privalo inicijuoti procediiras, uZztikri-
nancias, kad nedelsiant pries perdirbima:

a)  zaliame karvés piene, naudojamame paruosti pieno produktams, bendras bakterijy skaicius
30 °C temperatiroje biity mazesnis negu 300 000/ml bei

b)  perdirbtame karvés piene, naudojamame paruosti pieno produktams, bendras bakterijy
skaicius 30 °C temperatiiroje biity mazesnis negu 100 000/ml.

Kai pienas neatitinka 1 dalyje nurodyty kriterijy, maisto tvarkymo subjektai privalo informuoti
kompetentinga institucijg ir imtis priemoniy padéciai istaisyti.

III SKYRIUS: VYNIOJIMAS IR PAKAVIMAS

Vartotojams skirtos pakuotés turi biti sandarinamos nedelsiant jas pripildzius jmonéje, kur buvo atliktas paskutinis
skysty pieno produkty ir prie$pienio pagrindu pagaminty produkty terminis apdorojimas, taikant sandarinimo jranga,
leidZiancia i$vengti uZter§imo. Sandarinimo sistema turi biti suprojektuota taip, kad pakuote atidarius islikty aiskiy
jrodymy, jog ji buvo atidaryta ir biity galima lengvai atlikti patikrinima.

IV SKYRIUS: ZENKLINIMAS

1. Be Direktyvoje 2000/13/EB nustatyty reikalavimy, i§skyrus Sios Direktyvos 13 straipsnio 4 ir 5 dalyse
numatytus atvejus, Zenklinant turi bati aiSkiai nurodoma:

a)  zalio pieno, skirto tiesiogiai Zmoniy maistui, atveju — Zodziai ,7alias pienas®;

b)  produkty, pagaminty i§ Zalio pieno, atveju, jei gamybos procese néra naudojamas joks terminis ar fizinis
ar cheminis apdorojimas — zodziai ,pagaminta i§ Zalio pieno®;

¢)  prieSpienio atveju, Zodis ,prieSpienis;

d) i3 priespienio pagaminty produkty atveju — ZodZiai ,pagaminta i§ prieSpienio®;
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2. 1 dalyje nustatyti reikalavimai taikomi produktams, skirtiems mazmeninei prekybai. Savoka ,Zenklinimas*
apima bet kurig pakuote, dokumenta, nuoroda, etikete, Zieda arba lankelj, kuris pateikiamas su tokiais
produktais arba kuriame nurodoma informacija apie tuos produktus.

V SKYRIUS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

Nukrypstant nuo II priedo I skirsnio reikalavimuy:

1)  vietoje jmonés patvirtinimo numerio indentifikavimo Zenkle galima pateikti nuoroda, kur ant vyniojimo
medziagos arba pakuotés yra nurodomas jmonés patvirtinimo numeris;

2)  jei tai pakartotinai naudoti tinkami buteliai, identifikavimo Zenkle galima nurodyti tik Salies siuntéjos inicialus ir
jmonés patvirtinimo numerj.”

XV skirsnio III skyriaus 1 punktas pakeiciamas taip:

,1. Kolageno gamybos procesas turi uztikrinti, kad zaliava bus apdorota plaunant, rigdtimi ar Sarmu sureguliuojant
pH, po to vieng ar kelis kartus praskalaujant, filtruojant ir i§spaudziant arba taikant patvirtintg lygiavertj
procesa. ISspaudimas gali biti neatlickamas gaminant mazos molekulinés masés kolagena i§ neatrajojanciy

gyvuliy kilmés Zzaliavy.



