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A BIZOTTSAG 1662/2006/EK RENDELETE

(2006. november 6.)

az dllati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabdlyainak megéllapitdsirdl sz6l6 853/2004/EK
eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet méodositasirol

(EGT vonatkozdsd szoveg)

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,

tekintettel az Eurépai Kozosséget 1étrehozd szerzédésre,

tekintettel az dllati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai
szabdlyainak megdllapitdsarol szolo, 2004. dprilis 29-i 853/
2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (1) és kiilono-
sen annak 10. cikke (1) bekezdésére,

mivel:

(1)

()

A 853/2004/EK rendelet III. melléklete rendelkezéseinek
hatalya ald tartozé élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztosi-
taniuk kell az azonosito jelolés alkalmazdsit minden éllati
eredeti terméken, a rendelet II. mellékletének I. szakaszdban
meghatdrozott rendelkezésekkel osszhangban. Kifejezetten
ellenkez8 rendelkezés hidnydban és ellendrzési okokbol
allati eredeti termékek nem viselhetnek egynél tobb

;;;;;

azonositd jelolést.

A 853/2004[EK rendelet III. mellékletének I. szakasza
megallapitja a héziasitott patds dllatok hiisanak eldallitdsdra
és forgalomba hozataldra vonatkozo szabdlyokat. A hasitott
test és az emberi fogyasztdsra szdnt mds testrészek teljes
lebdrozése aldli kivételeket e szakasz IV. fejezetének 8.
pontja dllapitia meg. Rendelkezni kell e kivételeknek
a szarvasmarhafélék pofdjdra és szdjira torténd kiterjeszté-
sérél, feltéve hogy azok megfelelnek a juh- és kecskefélék
fejére vonatkoz¢é feltételeknek.

A manduldk az dllatok szdjiiregébe bekeriil§ drtalmas
anyagok sz(irgjéul szolgdlnak, és higiéniai, illetve biztonsagi
megfontoldsokbdl el kell Gket tavolitani a haziasitott patds
allatok végdsi eljdrdsa sordn. Mivel a hazisertés esetében
tévedésbdl kihagytdk a manduldk kotelezs eltévolitdsra
vonatkoz6 rendelkezést, e kovetelményt djra be kell
illeszteni.

A 853/2004/[EK rendelet III. mellékletének VIIL szakasza
megallapitja az emberi fogyasztdsra szant haldszati ter-
mékek el@allitdsira és forgalomba hozataldra vonatkozé

HLL 139.,2004.4.30., 55. 0. A legutébb a 2076/2005/EK bizottsagi

rendelettel (HL L 338., 2005.12.22., 83. 0.) mddositott rendelet.

kovetelményeket. A haldszati termékek fogalommeghatdro-
zdsa tartalmazza a halolajat. Ezért meg kell hatdrozni az
emberi fogyasztasra szant halolaj el6dllitdsira és forga-
lomba hozataldra vonatkozé kiilonleges kovetelményeket.
Atmeneti szabélyokrdl is rendelkezni kell, lehet6vé téve
a harmadik orszdgokban 1év§ létesitmények alkalmazkoda-
sdt az Uj helyzethez.

A kolosztrum 4llati eredeti terméknek tekintendd, de
a 853/2004/EK rendelet I. mellékletében emlitett nyerstej
fogalom meghatdrozasdba nem tartozik bele. A kolosztru-
mot hasonlé médon dllitjdk el§ és az dltala az emberi
egészségre jelentett veszély a nyerstejéhez hasonlonak
tekinthetd. Ezért kiilonleges higiéniai szabdlyokat kell
bevezetni a kolosztrum eléillitdsa vonatkozasdban.

A 853/2004[EK rendelet III. mellékletének XV. szakasza
megallapitja a kollagén elddllitdsira vonatkoz6 kovetelmé-
nyeket. Meghatdrozza, hogy a kollagént az alapanyag
mosasat, pH-értékének sav vagy lig felhasznaldsaval végzett
bedllitdsit, az azt kovetS egy vagy tobb 6blitést, valamint
sztlirést és extruddlast magaban foglalé eljardssal, vagy ezzel
egyenértékd, jovahagyott eljardssal kell elgallitani. Egy nem
extruddlhaté, hidrolizdlt kollagént eredményezd eltérd
eljardst benyujtottak EFSA szdmdra elbirdldsra. 2005.
janudr 26-an az EFSA véleményt fogadott el a kollagén
biztonsagossagarol és a kollagén el6éllitisara szolgdld
modszerrSl. Arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a fent
javasolt el6éllitisi médszer a XV. szakasz szabvanyainak
alkalmazdsdval elértekhez képest azokkal egyenértéki vagy
magasabb fokd egészségiigyi biztonsagot biztosit az emberi
fogyasztasra szdnt kollagén tekintetében. A kollagén eld-
allitdsanak feltételeit ezért modositani kell.

A 853/2004/EK rendeletet ennek megfelelSen médositani
kell.

Az e rendeletben el6irt intézkedések dsszhangban vannak
az Elelmiszerldnc- és Allat-egészségiigyi Allandé Bizottsdg
véleményével,
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ELFOGADTA EZT A RENDELETET: 2. A I melléklet e rendelet II. mellékletének megfelelGen
modosul.
1. cikk
A 853/2004/EK rendelet a kovetkez8képpen médosul: 2. cikk
1. A IL melléklet e rendelet I. mellékletének megfelelGen Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését
modosul. kovetd hetedik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagéllamban.

Kelt Briisszelben, 2006. november 6-dn.

a Bizottsdg részérdl
Markos KYPRIANOU
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A 853/2004/[EK rendelet II. melléklete 1. szakasza A. részének 2. pontja helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

2. Ugyanakkor 4j jelolést kell felhelyezni a termékre, ha a gytGjtGcsomagoldsdt ésfvagy az egyedi csomagoldsat
eltdvolitjdk, vagy a terméket egy mdsik létesitményben tovabb feldolgozzak. Ebben az esetben az j jelolésnek jeleznie
kell annak a létesitménynek az engedélyezési szamat, ahol a miiveletre sor keriil.”
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1. MELLEKLET

A 853/2004/[EK rendelet III. melléklete a kovetkezdképpen modosul:

1.

Az 1. szakaszban a IV. fejezet a kovetkez6képpen modosul:
a) A 8. pont helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,8. Az emberi fogyasztisra szdnt dllati testet vagy egyéb testrészeket teljesen le kell bSrozni, kivéve
a sertésféléket, a juh- és kecskefélék, valamint borjak fejét, a szarvasmarhafélék pofdjat és szdjit és
a szarvasmarha-, juh- és kecskefélék labat. A fejeket a pofaval és a szdjjal egyiitt és a ldbakat tgy kell
kezelni, hogy elkeriiljék a tobbi his szennyezédését.”

b) A 16. a) pont helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:
,a)  a szarvasmarhafélék, a sertésfélék és az egypatds dllatok manduldjat higiénikusan el kell tdvolitani;”.
A VIIL szakasz III. fejezete az E. ponttal egészil ki:

,E. EMBERI FOGYASZTASRA SZANT HALOLAJRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszer-ipari véllalkozoknak az emberi fogyasztdsra szant halolaj elkészitésekor biztositaniuk kell, hogy
a felhaszndlt alapanyag megfelel az aldbbi kovetelményeknek:

1. olyan halészati termékekbdl szdrmazik, amelyeket emberi fogyasztdsra alkalmasnak talaltak;

2. az e rendelettel osszhangban engedélyezett létesitményekbd] — beleértve a hajokat — kell szdrmaznia;

3. higiénikus korilmények kozott kell szdllitani és tarolni mindaddig, amig a feldolgozdsra sor nem keriil.”
A IX. szakasz helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

LIX. SZAKASZ: NYERSTEJ, KOLOSZTRUM, TEJTERMEKEK ES KOLOSZTRUMALAPU TERMEKEK

E szakasz alkalmazdsiban:

1. »Kolosztrume: az dllat sziletése utdn legfeljebb 3-5 nappal az emlémirigyek édltal a nyerstej termelSdését
megel6zden kivélasztott, antitestekben és dsvanyi anyagokban gazdag folyadék.

2. »Kolosztrumalapt termékeke feldolgozott termékek, amelyek a kolosztrum feldolgozdsibdl vagy az ilyen
feldolgozott termékek tovabbi feldolgozasabdl szarmaznak.

I. FEJEZET: NYERSTE] ES KOLOSZTRUM — ELSODLEGES TERMELES

A nyerstejet és kolosztrumot el6allité vagy, adott esetben, begyijt6 élelmiszer-ipari vallalkoz6éknak biztositaniuk kell
az e fejezetben megéllapitott kovetelmények betartdsat.

I NYERSTEJ ES KOLOSZTRUM ELOALLITASARA VONATKOZO EGESZSEGUGYI KOVETELMENYEK

1. A nyerstejnek és a kolosztrumnak olyan dllatokbdl kell szdrmaznia,

a)  amelyek nem mutatjék a tejen és a kolosztrumon keresztiil az emberre dtvihetd fert6z8 betegségek
tiineteit;

b)  amelyek j6 dltaldnos egészségi dllapotban vannak, nem mutatjik olyan betegség jeleit, amely a tej és
a kolosztrum szennyezédését eredményezheti, és killondsen nem szenvednek az ivarszervek
valadékos fert6zésében, hasmenéssel és ldzzal jaré bélgyulladdsban, vagy a tdgy felismerhetd
gyulladdsaban;

¢)  amelyeknek nincs olyan tégysebiik, amely hatdssal lenne a tejre és a kolosztrumra;

d) amelyek a 96/23[EK irdnyelv értelmében nem kaptak tiltott szereket vagy készitményeket, és
amelyek nem estek dt illegalis kezelésen;
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Q)

e)  amelyek vonatkozdsiban, amennyiben kaptak engedélyezett szereket vagy készitményeket,
betartottdk az emlitett szerekre vagy készitményekre el6irt élelmezés-egészségligyi varakozdsi
id6ket.

2. a)  Kilonosen brucellozis tekintetében a nyerstejnek és a kolosztrumnak:

i olyan tehenekbdl vagy bivalyokbdl kell szdrmaznia, amelyek a 64/432/EGK irdnyelv (1)
szerint brucell6zist6l mentes vagy hivatalosan mentes allomdnyba tartoznak;

ii.  olyan juhokbdl vagy kecskékbdl kell szarmaznia, amelyek a 91/68/EGK irdnyelv (3 szerint
brucell6zistdl mentes vagy hivatalosan mentes dllomdnyba tartoznak; vagy

iii. olyan egyéb fajok ndivarti egyedeitdl kell szdrmaznia, amelyek — a brucelldzisra fogékony
fajok esetében — olyan dllomdnyba tartoznak, amelyeket a betegség szempontjdbol
rendszeresen ellendriznek a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg éltal jovahagyott ellendrzési terv
szerint.

b) A giimédkor tekintetében a nyerstejnek és a kolosztrumnak:

i olyan tehenekbdl vagy bivalyokbdl kell szdrmaznia, amelyek a 64/432[EGK irdnyelv szerint
giimd@kortdl hivatalosan mentes dllomdnyba tartoznak; vagy

ii.  olyan egyéb fajok ndivarii egyedeitdl kell szarmaznia, amelyek — a giimékérra fogékony fajok
esetében — olyan dllomanyba tartoznak, amelyeket a betegség szempontjabdl rendszeresen
ellendriznek a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg dltal jovahagyott ellendrzési terv szerint.

¢)  Amennyiben a kecskéket a tehenekkel egyiitt tartjdk, a kecskéket is meg kell vizsgélni, és tesztelni
kell giimdkorra.

3. A hatéskorrel rendelkezd hatosdg engedélyével azonban a 2. pont kovetelményeinek meg nem felel§
dllatoktol szdrmazd nyerstejet is fel lehet hasznalni:

a)  olyan tehenek vagy bivalyok esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakciot a giimékér- vagy
brucellézistesztre, és amelyeken nem tapasztalhatdak e betegségek tiinetei sem, miutdn a nyerstej
hékezelésen esett at, és negativ reakcidt mutat az alkalikusfoszfatdz-probdra;

b)  olyan juhok vagy kecskék esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakcidt a brucellozistesztre,
vagy amelyeket egy jovdhagyott mentesitési program keretében beoltottak brucellézis ellen, és
amelyeken nem tapasztalhatak e betegség tiinetei,

i alegaldbb kéthonapos érlelési idejd sajtok készitésére; vagy

ii.  miutdn a nyerstej hékezelésen esett dt és negativ reakciot mutat az alkalikusfoszfatdz-probara;
valamint

¢)  olyan egyéb fajok ndivart egyedei esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakciot a gimdkor-
vagy brucellozistesztre, és amelyeken nem tapasztalhatéak e betegségek tiinetei sem, de olyan
dllomédnyhoz tartoznak, ahol a 2. a) pont iii. alpontjdban vagy a 2. b) pont ii. alpontjiban emlitett
ellendrzéseket kovetSen giimdkort vagy brucellozist fedeztek fel, ha a nyerstejet olyan kezelésnek
vetik ald, ami garantdlja a biztonsdgossagat.

4. Az 1-3. pont el6irdsainak meg nem felel dllat - kiilonosen olyan dllat, amely pozitiv reakciot mutat a 64/
432[EGK és a 91/68/EGK irdnyelvben megdllapitott, giimékoérra vagy brucellézisra vonatkozd
profilaktikus tesztre — nyersteje és kolosztruma nem hasznélhaté fel emberi fogyasztasra.

A Tandcs 1964. junius 26-i 64/432[EGK irdnyelve a szarvasmarhafélék és a sertések Kozosségen beliili kereskedelmét érint6 dllat-
egészségiigyi problémdkrol (HL 121.,1964.7.29.,1977/64. 0.) A legutobb a 21/2004/EK rendelettel (HL L 5., 2004.1.9., 8. 0.) mddositott
irdnyelv.
A Tandcs 1991. janudr 28-i 91/68/EGK irdnyelve a juh- és kecskefélék Kozosségen beliili kereskedelmére irdnyadé dllat-egészségiigyi
feltételekrd] (HL L 46.,1991.2.19., 19. 0.). A legutdbb a 2005/932/EK bizottsdgi hatdrozattal (HL L 340., 2005.12.23., 68. 0.) mddositott
irdnyelv.
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5. Az 1. vagy 2. pontban emlitett betegségek barmelyikével fertézott vagy fert6zésgyanus dllatok
elkiilonitésének hatékonynak kell lennie, hogy elkeriilhetS legyen barmely, a mds éllatok tejére és
kolosztrumdra hétrdnyos hatds.

II. A TE- ES KOLOSZTRUMTERMELO GAZDASAGOK HIGIENIAJA

A. A helyiségekre és berendezésekre vonatkozé kovetelmények

1.

A fejéberendezéseket és azokat a helyiségeket, amelyekben a tejet téroljdk, kezelik vagy hiitik, agy
kell elhelyezni és kialakitani, hogy a tej és a focstej szennyezédésének kockdzata minimalis legyen.

A tej és a kolosztrum raktdrozdsara haszndlt helyiségeket védeni kell a kdrtevék ellen, megfelelGen el
kell kiiloniteni azoktdl a helyiségektdl, ahol az allatokat tartjdk, és — amennyiben a B. részben
megdllapitott kovetelmények betartdsa érdekében sziikséges — megfelel§ htitGberendezéssel kell
felszerelni.

A berendezések olyan feliiletei, amelyek érintkezésbe keriilnek a tejjel és a kolosztrummal (a fejésre,
begytijtésre és széllitdsra szolgdld tartdlyok, tdrolotartdlyok, tartdlyok stb.), legyenek konnyen
tisztithatok, és szitkség szerint fertStlenithetk, valamint legyenek jé dllapotban. Ehhez sima,
moshaté és nem mérgez$ anyagokra van sziikség

Haszndlat utdn a feliileteket le kell tisztitani, amennyiben sziikséges, fert6tleniteni kell. Minden
széllitds utdn, vagy — ha a kirakodds és a kovetkezd berakodds kozott igen rovid id6 telik el — minden
széllitdsi sorozat utdn, de minden esetben legaldbb naponta egyszer a nyerstej és a focstej széllitdsara
haszndlt tdrolotartalyokat és a tartdlyokat megfeleld mddon ki kell tisztitani, és fert6tleniteni kell az
Gjboli haszndlat eldtt.

B.  Higiénia a fejés, a begyiijtés és a szillitds alatt

1.

A fejést higiénikusan kell végezni, killonosen annak biztositdsa mellett:
a)  hogy a fejés megkezdése el6tt a t8gybimbok, a tégy és a kornyezd részek tisztdk legyenek;

b)  hogy az egyes dllatoktdl szdrmazd tejet és focstejet érzékszervi vagy fizikai-kémiai
rendellenességek tekintetében ellendrizze a fejd, vagy hasonlé eredményeket elérd médszer,
és hogy az ilyen rendellenességeket mutatd tejet és focstejet nem haszndljdk emberi
fogyasztasra;

¢)  hogy a t6gy betegségeinek klinikai tiineteit mutaté dllatoktdl szarmazé tejet és kolosztrumot
ne haszndljdk az dllatorvos utasitdsaitol eltér formdban;

d)  hogy az olyan dllatorvosi kezelésen dtesett allatokat, amelynek sordn maradékanyagok
juthatnak a tejbe és a kolosztrumba, azonositjdk, valamint hogy az el6irt élelmezés-
egészségligyi virakozdsi id6 letelte el6tt az ilyen dllatoktdl szdrmazd tejet és focstejet nem
hasznéljak emberi fogyasztdsra; valamint

e)  hogy a t6gybimbok meritéses és permetezd kezelését csak a biocid termékek forgalomba
hozataldrdl sz6l6, 1998. februdr 16-i 98/8/EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvben (%)
meghatérozott eljardsokkal osszhangban torténd engedélyeztetést vagy nyilvantartdsba vételt
koveten alkalmazzdk;

f)  hogy a kolosztrumot elkiilonitve fejik ki, és nem keverik a nyerstejjel.

A tejet és a kolosztrumot kozvetleniil a fejést kovetGen egy olyan tiszta helyen kell tartani, amelynek
kialakitdsa és felszereltsége megakaddlyozza a szennyezddést.

a) A tejet azonnal le kell hiiteni legaldbb 8 °C hdmérsékletre napi begyfijtés esetén, vagy legaldbb
6 °C hémérsékletre, ha a begytijtés nem naponta torténik.

b)  Akolosztrumot azonnal le kell hiteni legaldbb 8 °C h6mérsékletre napi begytijtés esetén, vagy
legaldbb 6 °C hémérsékletre, ha a begytjtés nem naponta torténik, vagy le kell fagyasztani.

HL L 123, 1998.2.24.,, 1. 0. A legutébb a 2006/50/EK bizottsagi iranyelvvel (HL L 142., 2006.5.30., 6. 0.) mddositott iranyelv.
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C.

3.

A széllitds alatt fenn kell tartani a hitési ldncot, és a rendeltetési 1étesitménybe torténd
megérkezéskor a tej és a kolosztrum hémérséklete nem haladhatja meg a 10 °C-ot.

Az élelmiszer-ipari véllalkozéknak nem kell eleget tenniik a 2. és 3. pontban megillapitott
hémérsékleti kovetelményeknek, ha a tej megfelel a IIL részben el6irt feltételeknek, és:

a)  atejet a fejés utdn két 6raval feldolgozzak; vagy

b)  bizonyos tejtermékek elédllitdsahoz kapcsolodé technoldgiai okokbdl magasabb hémérsék-
letre van sziikség, és erre a hatdskorrel rendelkez8 hatésdg engedélyt ad.

Személyzeti higiénia

1.

A fejést végz6 és|vagy a nyerstejet és kolosztrumot kezeld személyeknek megfelel, tiszta ruhdzatot
kell viselniiik.

A fejést végzd személyeknek magas szintli személyes tisztasdgot kell fenntartaniuk. A fejés helyének
kozelében megfelel6 berendezéseket kell biztositani ahhoz, hogy a fejést, illetve a nyerstej és
a kolosztrum kezelését végz8 személyek megmoshassik a keziiket és a karjukat.

. NYERSTEJRE ES KOLOSZTRUMRA VONATKOZO KRITERIUMOK

1.

a)

A nyerstejre vonatkozé aldbbi kritériumokat addig kell alkalmazni, amig specifikusabb jogszabalyok
keretében meg nem allapitjik a tej és a tejtermékek mindségére vonatkozé el6irdsokat.

A kolosztrumra vonatkozé nemzeti kritériumokat a csiraszdm, a szomatikus sejtszdm és
a gatléanyagok tekintetében addig kell alkalmazni, amig meg nem dllapitjak a kiilonleges kozosségi
jogszabélyokat.

A tejtermel§ gazdasagokban sszegytjtott nyerstejbdl és kolosztrumbdl véletlenszerti mintavétellel vett
reprezentativ szamt mintdkat ellendrizni kell abbdl a szempontbdl, hogy a nyerstej esetében eleget
tesznek-e a 3. és 4. pontnak és a kolosztrum esetében az 1. pont b) alpontjdban emlitett meglévd nemzeti
kritériumoknak. Az ellendrzést az aldbbiak vagy az aldbbiak nevében hajtjdk végre:

a)

a tejet elddllitd élelmiszer-ipari vallalkozo;

a tejet Osszegyjts és feldolgozd élelmiszer-ipari vallalkozo;
élelmiszer-ipari véllalkozok egy csoportja; vagy

orszagos vagy regiondlis ellenSrzési program keretein beliil.

Az élelmiszer-ipari véllalkozoknak olyan eljdrdsokat kell kezdeményezniiik, amelyek biztositjak,
hogy a nyerstej megfelel az aldbbi kritériumoknak:

i nyers tehéntej esetében:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben)
Szomatikus sejtszdm (1 ml-ben)

100 000 (*)
400 000 ()

<
<

(*)  Két honapos idszak mozgé mértani édtlaga, legaldbb havi két mintdval.

(**) Hdrom hénapos iddszak mozgd mértani atlaga, legaldbb havi egy mintdval, kivéve, ha a hataskorrel
rendelkezé hatdsdg mds modszert hatdroz meg a termelési szintekben jelentkez$ szezonalis
valtozasok figyelembevételére.

ii.  egyéb fajok egyedibdl szdrmazo nyerstej esetében:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben) < 1500 000 (¥

(*)  Két honapos iddszak mozgd mértani dtlaga, legaldbb havi két mintdval.
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b)  Ha azonban a tehéntdl kiilonbozd fajok nyerstejét hékezelést nem tartalmazé folyamat sordn
nyerstejjel késziilt termékek elddllitdsdra szandékozzdk felhaszndlni, az élelmiszer-ipari véllalko-
z6knak lépéseket kell tenniitk annak biztositdsra, hogy a felhaszndlt nyerstej megfelel az aldbbi
kovetelménynek:

Osszcsiraszém 30 °C-on (1 ml-ben) < 500 000 (¥

(*)  Két honapos idszak mozgé mértani dtlaga, legaldbb havi két mintdval.

4. A 96/23[EK irdnyelv sérelme nélkiil az élelmiszer-ipari vallalkozoknak eljardsokat kell kezdeményezniiik
annak biztositdsra, hogy a nyerstejet nem hozzdk forgalomba, ha

a)  olyan mennyiségben tartalmaz gatléanyagokat, ami a 2377/90/EGK rendelet (*) L. és III. mellék-
letében emlitett anyagok valamelyikének tekintetében meghaladja az emlitett rendelet dltal
engedélyezett mennyiséget; vagy

b)  a gatléanyagok osszevont mennyisége meghaladja valamely engedélyezett legnagyobb mennyiséget.

5. Amennyiben a nyerstej nem felel meg a 3. vagy 4. pontnak, az élelmiszer-ipari véllalkozonak tdjékoztatnia
kell a hatdskorrel rendelkez8 hatdsagot, és intézkedéseket kell tennie a helyzet javitdsara.

1. FEJEZET: A TEJTERMEKEKRE £ES A KOLOSZTRUMALAPU TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK
. HOMERSEKLETI KOVETELMENYEK

1. Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tejfeldolgozé 1étesitményben torténd
atvételkor:

a)  atejet gyorsan legaldbb 6 °C hémérsékletre hiitik le;
b)  a kolosztrumot gyorsan legaldbb 6 °C hémérsékletre hiitik le vagy fagyasztva tartjak,
és feldolgozdsig ezen a hdmérsékleten tartjdk.

2. Az élelmiszer-ipari villalkozok azonban magasabb hémérsékleten is tarthatidk a tejet és
a kolosztrumot, ha:

a)  afeldolgozds a fejés utdn azonnal, vagy a feldolgozo létesitményben torténd dtvétel utin négy
6raval megkezdédik; vagy

b)  a hatdskorrel rendelkez hatdsdg bizonyos tejtermékek eldallitdsaval kapcsolatos technoldgiai
okokbdl engedélyezi a magasabb hdmérsékletet.

II. A HOKEZELESRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. Amikor a nyerstej, kolosztrum, tejtermék vagy kolosztrumalapi termék hékezelésen esik dt, az
élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az megfelel a 852/2004/EK rendelet
II. melléklete XI. fejezete kovetelményeinek. Az aldbbi eljdrdsok alkalmazdsa sordn kiilonosen arrdl
kell gondoskodniuk, hogy azok eleget tesznek az emlitett elGirdsoknak:

a) A pasztérozést a kovetkezSket tartalmazé kezeléssel érik el:
i magas hémérséklet rovid ideig (legaldbb 72 °C 15 mdsodpercig);

ii.  alacsony hémérséklet hosszu ideig (legaldbb 63 °C 30 percig); vagy

() A Tandcs 1990. janius 26-i 2377/90/EGK rendelete az dllati eredetti élelmiszerekben taldlhat6 dllatgydgydszati készitmények maximalis

maradékanyag-hatdrértékeinek megdllapitdsdra szolgalo kozosségi eljdrds kialakitdsardl (HL L 224., 1990.8.18., 1. 0.). A legut6bb az
1231/2006EK bizottsagi rendelettel (HL L 225., 2006.8.17., 3. 0.) médositott rendelet.
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iii. az id6-hdmérséklet feltételek barmely mds kombindcidja az egyenértékd hatds elérése
érdekében,

hogy a termékek adott esetben az ilyen kezelés utdn az alkalin-foszfatdz-vizsgdlatra negativ reakciot
adjanak.

b)

Az ultramagas hémérsékleten torténd hékezelést (UHT) a kovetkezdket tartalmazo kezeléssel
érik el:

i.  magas hémérsékleten rovid ideig torténé a folyamatos héhatds (135 °C-nal nem
kevesebb hémérsékleten, megfelel§ id6 kombindcidjdval), hogy ne legyenek olyan
életképes mikroorganizmusok vagy spérak, amelyek a kezelt termékekben novekedésre
képesek, amikor azt aszeptikus zart tartdlyban szobahdmérsékleten tartjdk; és

ii.  elegendd annak biztositisdhoz, hogy a termékek mikrobioldgiailag stabilak maradjanak,
azt kovetSen, hogy azokat zart tartdlyban 15 napig 30 °C-on, vagy 7 napig 55 °C-on
inkubdltdk, vagy barmely mds olyan mddszert kovetSen, ami kimutatja, hogy megfeleld
hokezelést alkalmaztak.

Amikor az élelmiszer-ipari villalkoz6 azt mérlegeli, végezzen-e hékezelést a nyerstejen és
a kolosztrumon:

a)

figyelembe kell vennie a 852/2004/EK rendelet szerinti HACCP-elvekkel 6sszhangban
kialakitott eljardsokat; valamint

meg kell felelnie a hatdskorrel rendelkez$ hatdsdg dltal a 1étesitmények engedélyezése, vagy
a 854/2004/EK rendelettel osszhangban végrehajtott ellenérzések alkalmdval e tekintetben
meghatdrozott kovetelményeknek.

A NYERS TEHENTEJRE VONATKOZO KRITERIUMOK

1.

A tejtermékeket elGdllitd élelmiszer-ipari vallalkozoknak eljardsokat kell kezdeményezniiik annak
biztositdsara, hogy a feldolgozds el6tt kozvetleniil:

a)

a tejtermékek el@allitdsara hasznalt nyerstej Osszcsiraszama 30 °C hémérsékleten nem haladja
meg a 300 000-et milliliterenként; valamint

a tejtermékek elGdllitdsara hasznélt feldolgozott tehéntej Osszcsiraszama 30 °C hdmérsékleten
nem haladja meg a 100 000-et milliliterenként.

Amennyiben a tej nem felel meg az 1. pontban megallapitott kritériumoknak, az élelmiszer-ipari
véllalkozénak tdjékoztatnia kell a hatdskorrel rendelkezd hatdsdgot, és intézkedéseket kell hoznia
a helyzet javitdsara.

1IL. FEJEZET: EGYEDI CSOMAGOLAS ES GYUJTOCSOMAGOLAS

A fogyaszt6i csomagokat kozvetleniil a toltés utdn szennyez8dést megakadalyozé zdréelemmel kell lezdrni abban
a létesitményben, ahol a folyékony tejtermékek és kolosztrumalapt termékek utolsé hdkezelésére sor kertil. A zdrd
rendszer kialakitdsa olyan legyen, hogy nyitds utdn a nyitott llapot egyértelmd és konnyen ellendrizhetd legyen.

IV. FEJEZET: CIMKEZES

1.

A 2000/13/EK irdnyelv elSirdsai mellett, kivéve annak a 13. cikke (4) és (5) bekezdésében elGirdnyzott eseteket,
a cimkézésnek egyértelmtien mutatnia kell:

a)

b)

a kozvetlen emberi fogyasztdsra szant nyerstej esetében a »nyerstej« szot;

azon nyerstejjel késziilt termékek esetében, amelyek elédllitdsi folyamata nem tartalmaz hdkezelést, illetve
fizikai vagy kémiai kezelést, a »nyerstejjel késziilt« szavakat;

kolosztrum esetében a »kolosztrume« szét;

kolosztrummal késziilt termékek esetében a »kolosztrummal késziilt« szavakat.
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2. Az 1. pont el6irdsai a kiskereskedelmi forgalomba szdnt termékekre vonatkoznak. A »cimkézés« kifejezés
magaban foglal birmilyen csomagoldst, terméket kisér§ vagy arra vonatkozé okmadnyt, értesitést, cimkét, gytirtt
vagy karikat.

V. FEJEZET: AZONOSITO JELOLES

A 1. melléklet I. szakaszdnak el6irdsaitdl eltérve:

1. a létesitmény engedélyezési szdmdnak feltiintetése helyett, az azonositd jelolés utaldst tartalmazhat arra, hogy
a védGcsomagoldson vagy a csomagoldson hol van feltiintetve a létesitmény engedélyezési szdma;

2. Ujra felhaszndlhaté palackok esetén elég, ha az azonosité jelolés csak a szdllitd orszdg kezdGbetdit és
a létesitmény engedélyezési szdmat tartalmazza.”

A TIL melléklet XV. szakaszdnak 1. pontja helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,1. A kollagént az alapanyag mosdasdt, pH-értékének sav vagy lig felhasznaldséval végzett bedllitdsdt, az azt kovetd
egy vagy tobb oblitést, valamint szlirést és extruddldst magdban foglalé eljardssal, vagy ezzel egyenértékd,
jovéhagyott eljdrassal kell el6dllitani. Kis molekulasilya kollagén nem kérédz6 dllatoktdl szdrmazé
alapanyagokbdl val6 eléillitdsakor az extrudalds nem hajthaté végre.”



