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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 2075/2005,

annettu 5 pdivini joulukuuta 2005,

virallisia lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityissiinnoisti

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen,

ottaa huomioon ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperdisten
tuotteiden virallisen valvonnan jdrjestimistd koskevista eri-
tyissddnnoistd 29 pdivind huhtikuuta 2004 annetun Euroo-

pan

parlamentin  ja  neuvoston  asetuksen  (EY)

N:o 854/2004 (") ja erityisesti sen 18 artiklan 9 ja 10 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

Eldinperdisid elintarvikkeita koskevista terveyssdannoisti
ja -vaatimuksista sekd vaaditusta virallisesta valvonnasta
sdddetddn eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityi-
sistd hygieniasddnnoistd 29 pdivind huhtikuuta 2004
annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuk-
sessa  (EY) N:o 853/2004 (%) sekd ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden virallisen valvon-
nan  jdrjestimistdi  koskevista erityissddnnoistd
29 pdivand huhtikuuta 2004 annetussa Euroopan
parlamentin ~ ja  neuvoston  asetuksessa  (EY)
N:o 854/2004 sekd rehu- ja elintarvikelainsdddannon
sekd eldinten terveyttd ja hyvinvointia koskevien sdinto-
jen mukaisuuden varmistamiseksi suoritetusta virallisesta
valvonnasta 29 pdivind huhtikuuta 2004 annetussa
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY)
N:o 882/2004 (%).

Kyseisten sddntojen lisiksi olisi sdddettdvd trikiinejd
koskevista yksityiskohtaisemmista vaatimuksista. Koti-
eldimend pidettivien sikojen, villisikojen, hevosten ja
muiden eldinlajien liha voi olla Trichinella-sukuisten
sukkulamatojen tartuttamaa. Trikiinien tartuttaman lihan
kdyttdminen elintarvikkeena voi aiheuttaa vakavan
sairauden ihmisille. Sen vuoksi on toteutettava toimen-
piteitd, joilla ehkdistddn trikiinien tartuttaman lihan
syomisestd aiheutuva ihmisten sairastuminen.
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Kansanterveyttd  koskevia  eldinldakintdtoimenpiteitd
kisittelevd tiedekomitea antoi 22 pdivind marraskuuta
2001 lausunnon, joka koskee trikinoosia, epidemiolo-
giaa, osoittamismenetelmid ja trikiineistd vapaata sianli-
hantuotantoa. Euroopan elintarviketurvallisuusviran-
omaisen alainen biologisia vaaroja kasittelevi tiedelauta-
kunta (BIOHAZ) antoi 1 pdivdnd joulukuuta 2004
lausunnon, jossa tarkastellaan jaadytysmenetelmien yksi-
tyiskohtia ja niiden soveltuvuutta trikiinien tai Cysticer-
cus-loisten tappamiseen infektoituneesta lihasta niin, ettd
liha soveltuu ihmisravinnoksi. BIOHAZ antoi 9 ja
10 péivdnd maaliskuuta 2005 lausunnon teuraseldimille
tehdyn tarkistetun tarkastuksen riskinarvioinnista alu-
eilla, joilla trikiinien esiintyvyys on alhainen.

Kolmansista maista tuotavan siansukuisista kotieldimista
perdisin olevan tuoreen lihan trikiinitutkimuksesta
21 péivind joulukuuta 1976 annettu neuvoston direktiivi
77[96/ETY (*) kumottiin ihmisravinnoksi tarkoitettujen
tiettyjen eldinperdisten tuotteiden tuotantoa ja markki-
noille saattamista koskevista elintarvikehygienia- ja
terveyssddnnoistd  annettujen  tiettyjen  direktiivien
kumoamisesta sekd neuvoston direktiivien 89/662/ETY
ja 92/118/ETY ja neuvoston pddtoksen 95[408/EY
muuttamisesta 21 piivind huhtikuuta 2004 annetulla
Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivilli 2004/
41[EY ().

Kidytossd on useita laboratoriomenetelmid trikiinien
osoittamiseksi tuoreessa lihassa. Magneettisekoitinmene-
telmad yhdistettyjen néytteiden digestiota varten suosi-
tellaan  luotettavana  rutiinimenetelmidnd.  Loisten
analysoinnissa kiytettdvin niytteen kokoa olisi suuren-
nettava, jos ndytettd ei voida ottaa loisten tyypillisestd
esiintymispaikasta ja jos kyseiselld eldintyypilld tai -lajilla
on tavallista suurempi riski saada tartunta. Trikino-
skooppitutkimuksessa ei kyetd osoittamaan kapseloitu-
matonta trikiinilajia, joka tarttuu kotieldimiin ja luon-
nonvaraisiin eldimiin sekd ihmisiin, eikd se siksi enii
sovellu vakio-osoitusmenetelmaksi. Trikinoskooppime-
netelmdd olisi kdytettivd ainoastaan poikkeuksellisissa
olosuhteissa pienen viikkokohtaisesti teurastettavan
eldinmairin tutkimiseen edellyttden, ettd elintarvikealan
toimijat toteuttavat toimia lihan késittelemiseksi niin, ettd
sitd on tdysin turvallista kuluttaa. Timd menetelmi olisi
kuitenkin korvattava luotettavammalla osoitusmenetel-
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milld ennen siirtymakauden péidttymistd. Muut menetel-
mat kuten serologiset testit voivat soveltua seurantatar-
koituksiin, kun testit on validoinut komission nimeima
yhteisén vertailulaboratorio. ~Serologiset testit eivit
sovellu trikiinitartunnan osoittamiseen yksittdisissd eldi-
missd, jotka on tarkoitettu ihmisravinnoksi.

Lihan jaddyttamiselld voidaan midritellyissd olosuhteissa
tappaa kaikki lihassa mahdollisesti esiintyvit loiset, mutta
jotkin riistaeldimissd ja hevosissa esiintyvit trikiinilajit
ovat vastustuskykyisid jdddyttimiselle, joka tapahtuu
suositeltujen aika—ldampétila-yhdistelmien mukaisesti.

Toimivaltaisen viranomaisen olisi tunnustettava tilat
virallisesti trikiineistd vapaiksi edellyttden, ettd tietyt
edellytykset tayttyvit. Tallaisilta tiloilta perdisin olevat
lihasiat olisi vapautettava trikiinitarkastuksista. Toimival-
taisen viranomaisen olisi tunnustettava tilaluokat viralli-
sesti trikiineistd vapaiksi edellyttden, ettd tietyt
edellytykset tdyttyvat. Tallaisen tunnustamisen myotd
toimivaltaisen viranomaisen paikan pdilldi tekemien
tarkastusten maard Véihentyisi, mutta tunnustamismenet-
tely on toteutettavissa vain jisenvaltioissa, joissa taudin
esiintyvyys on jo pitkddn ollut hyvin alhainen.

Kotieldimend pidettivien sikojen, seki villisikojen, hevos-
ten ja kettujen ja muiden indikaattorieldinten sdannolli-
nen seuranta on tirked viline taudin esiintyvyydessi
tapahtuvien muutosten arvioimiseksi. Tallaisen seuran-
nan tulokset olisi kerittdvd vuosittain annettavaan
kertomukseen tiettyjen zoonoosien ja niiden aiheuttajien
seurannasta 17 paivdnd marraskuuta 2003 annetun
Euroopan parlamentin  ja neuvoston  direktiivin
2003/99/EY (") mukaisesti.

Asetusta (EY) N:o 853/2004 ei sovelleta luonnonvarai-
seen riistaan eikd luonnonvaraisen riistan lihaan, joka on
toimitettu suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille
vahittiisliikkeille, jotka toimittavat tuotteet suoraan
lopulliselle kuluttajalle. Jasenvaltioiden vastuulla olisi
toteuttaa kansallisia toimia lopulliselle kuluttajalle toimi-
tettavan, trikiinitartunnan saaneen villisianlihan aiheut-
taman riskin vihentdmiseksi.

Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat elintarvike-
ketjua ja eldinten terveytti kisittelevin pysyvin komitean
lausunnon mukaiset,

EUVL L 325, 12.12.2003, s. 31.

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

I LUKU

YLEISET SAANNOKSET

1 artikla

Miiritelmi

Tassd asetuksessa ’trikiineilld’ tarkoitetaan kaikkia Trichinella-
sukuisia sukkulamatoja.

1.

II LUKU

TOIMIVALTAISTEN VIRANOMAISTEN JA ELINTARVIKE-

ALAN TOIMIJOIDEN VELVOLLISUUDET
2 artikla
Niytteenotto ruhoista

Kotieldimend pidettavien sikojen ruhoista on jirjestelmal-

lisesti otettava naytteitd teurastamoissa osana post mortem
-tarkastusta.

Jokaisesta ruhosta on otettava néyte, joka tutkitaan trikiinien
varalta toimivaltaisen viranomaisen nimedméssd laborato-
riossa kdyttden osoitusmenetelmind joko

a)

2.

liitteessd I olevassa I luvussa mddriteltyd vertailumene-
telmad; tai

liitteessd I olevassa II luvussa mdédriteltyd vastaavaa
menetelméa.

Ennen trikiinitutkimustulosten saamista ja edellyttden,

ettd elintarvikealan toimija takaa tdydellisen jaljitettavyyden

a)

ruhot voidaan leikata enintddn kuuteen osaan teurasta-
mossa tai leikkaamossa, joka sijaitsee teurastamon kanssa
samoissa tiloissa (jdljempdnd 'teurastustilat’);

poiketen a alakohdasta ja sen jilkeen kun toimivaltainen
viranomainen on antanut hyvaksynnin, edelli tarkoitetut
ruhot voidaan leikata leikkaamossa, joka on teurastamon
kanssa samassa yhteydessd tai erillddn siitd edellyttien,
ettd

i)  toimivaltainen viranomainen valvoo menettelys,

ii) ruhon tai sen osien madrdnpddnd on enintddn yksi
leikkaamo,

i) leikkaamo sijaitsee jdsenvaltion alueella, ja
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iv) kaikki ruhon osat ilmoitetaan ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi, jos ruhosta otettu niyte on
positiivinen.

3. Trikiinitartunnalle alttiiden hevosten, villisikojen seka
muiden tarhattujen ja luonnonvaraisten eldinlajien ruhoista
on otettava jirjestelmallisesti ndytteitd teurastamoissa tai
riistankdsittelylaitoksissa osana post mortem -tarkastusta.

Tallaista naytteenottoa ei tarvitse tehdd, kun toimivaltainen
viranomainen on todentanut riskinarvioinnilla, ettd tietyn
tarhatun tai luonnonvaraisen lajin trikiinitartuntariski on
vihdinen.

Jokaisesta ruhosta otetaan néyte, joka tutkitaan liitteiden I ja III
mukaisesti toimivaltaisen viranomaisen nimeimdssi laborato-
riossa.

3 artikla

Poikkeukset

1. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa sididdetdin,
trikiinitutkimuksesta vapautetaan kotieldimend pidettivien
sikojen liha, jolle on tehty liitteen II mukainen pakastus-
kisittely toimivaltaisen viranomaisen valvonnassa.

2. Poiketen siitd, mitd 2 artiklan 1 kohdassa siidetdin,
trikiinitutkimuksesta vapautetaan yksinomaan lihotus- ja
teurastustarkoituksessa pidettyjen kotieldimend pidettivien
sikojen ruhot ja liha, kun eldimet ovat periisin

a) tilalta tai tilaluokasta, jonka toimivaltainen viranomainen
on tunnustanut virallisesti trikiineistd  vapaaksi
liitteessd IV olevassa II luvussa méiritellyn menettelyn
mukaisesti;

b) alueelta, jolla kotieldimend pidettivien sikojen trikiini-
tartuntariski on virallisesti tunnustettu vahiiseksi edel-
lyttden, ettd

i)  asianomainen jdsenvaltio on antanut komissiolle ja
muille jisenvaltioille asiaa koskevan ilmoituksen ja
alustavan kertomuksen, joka sisdltdd liitteessd IV
olevan II luvun D kohdassa madritellyt tiedot, ja

ii) alue on hyviksytty vihiisen trikiiniriskin alueeksi
seuraavan menettelyn mukaisesti:

Muilla jisenvaltioilla on edelld i luetelmakoh-
dassa tarkoitetun ilmoituksen vastaanottami-
sesta alkaen kolme kuukautta aikaa ldhettdd
komissiolle asiaa koskevia kirjallisia huomau-
tuksia. Jos komissio tai muut jasenvaltiot eivit
esitd vastalausetta, alue tunnustetaan vihiisen
trikiiniriskin alueeksi ja kyseiseltd alueelta
perdisin olevat kotieldimend pidettdvit siat

vapautetaan teurastamisen yhteydessa suoritet-
tavasta trikiinitutkimuksesta.

Komissio julkaisee Internet-sivustollaan luette-
lon vihdisen trikiiniriskin alueista.

3. Jos toimivaltainen viranomainen panee tdytintoon edelld
2 kohdassa sdddetyn poikkeuksen, asianomaisen jdsenvaltion
on toimitettava komissiolle direktiivin 2003/99/EY 9 artiklan
1 kohdan mukaisesti vuosikertomus, joka sisaltdd liitteessd IV
olevan II luvun D kohdassa tarkoitetut tiedot.

Jos jasenvaltio ei toimita vuosikertomusta tai vuosikertomus ei
tdytd timdn artiklan vaatimuksia, poikkeus lakkaa olemasta
voimassa kyseisen jisenvaltion osalta.

4 artikla
Trikiinitutkimus ja terveysmerkinnin kiytto

1. Edelld 2 artiklassa tarkoitettuja ruhoja tai niiden osia,
lukuun ottamatta 2 artiklan 2 kohdan b alakohdassa
tarkoitettuja, ei saa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin
trikiinitutkimus antaa negatiivisen tuloksen.

Myoskadn thmisravinnoksi tai eldinten rehuksi tarkoitettujen
eldinten muita osia, jotka sisdltivit poikkijuovaista lihasku-
dosta, ei saa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin
trikiinitutkimus antaa negatiivisen tuloksen.

2. Eldinjdtteen ja eldimistd saatavat sivutuotteet, joita ei ole
tarkoitettu thmisravinnoksi ja jotka eivit sisilld poikkijuovaista
lihasta, saa viedd pois teurastustiloista, ennen kuin trikiini-
tutkimustulokset ovat saatavilla.

Toimivaltainen viranomainen voi kuitenkin vaatia, ettd
eldimistd saataville sivutuotteille tehddin trikiinitutkimus tai
esikisittely, ennen kuin niiden vienti pois teurastustiloista
sallitaan.

3. Jos teurastamossa on kiytossd toimivaltaisen viranomai-
sen virallisesti hyviksyma menettely sen varmistamiseksi, ettei
mitddn tutkittujen ruhojen osaa viedd pois teurastustiloista,
ennen kuin trikiinitutkimus on antanut negatiivisen tuloksen,
asetuksen (EY) N:o 8542004 5 artiklan 2 kohdassa sdddettyi
terveysmerkintd voidaan tehdd, ennen kuin trikiinitutkimuk-
sen tulokset ovat saatavilla.

5 artikla
Koulutus

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd henkilos-
ton jdsenet, jotka osallistuvat ndytteiden tutkimiseen trikiinien
osoittamiseksi, saavat asianmukaista koulutusta ja osallistuvat

a) trikiinien osoittamiseen kiytettivien testien laadunval-
vontaohjelmaan; ja
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b) laboratoriossa kiytettivien testaus-, kirjaamis- ja analyy-
simenettelyiden sddnnolliseen arviointiin.

6 artikla
Osoitusmenetelmit

1. Edelld 2 artiklassa tarkoitettujen ndytteiden tutkimiseen
kdytetddn liitteessd I olevassa I ja II luvussa mddriteltyjd
osoitusmenetelmi, jos

a)  ndytteiden perusteella voidaan epiilld trikiinitartuntaa; tai

b) samalta tilalta perdisin olevista ndytteistdi on aiemmin
saatu positiivisia tuloksia jiljempand 16 artiklan 1 koh-
dassa tarkoitetulla trikinoskooppimenetelmalld.

2. Kaikki positiiviset ndytteet on toimitettava eteenpiin
kansalliselle tai yhteison vertailulaboratoriolle ndytteissd
esiintyvén trikiinilajin méarittelemiseksi.

7 artikla
Valmiussuunnitelmat

Jasenvaltioiden toimivaltaisten viranomaisten on laadittava
valmiussuunnitelma 31 pdivddn joulukuuta 2006 mennessi,
jossa esitetddn kaikki toimet, jotka on toteutettava, jos 2 ja
16 artiklassa tarkoitetut ndytteet antavat positiivisen trikiini-
tuloksen. Valmiussuunnitelmassa on esitettdva yksityiskohtai-
set tiedot

a) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden lihaskudosta
sisdltdvien osien jdljitettdvyydestd;

b) tartunnan saaneiden ruhojen ja niiden osien kisittelystd;

¢) tartuntaldhteen selvittimisestd ja tartunnan mahdollisen
levidmisen tutkimisesta luonnonvaraisissa eldimissa;

d) kaikista vahittdiskaupan ja kuluttajien tasolla toteutetta-
vista toimista;

e) toimista, jotka on toteutettava, kun tartunnan saanutta
ruhoa ei voida merkitd teurastamossa;

f)  niytteissd esiintyvén trikiinilajin madrittelemisesta.

8 artikla
Tilojen tunnustaminen virallisesti trikiineistd vapaiksi

Toimivaltainen viranomainen voi tunnustaa tilan tai tilaluokan
virallisesti trikiineistd vapaaksi, jos

a) tila tdyttdd liitteessd IV olevassa [ luvussa ja Il luvun A, B
ja D kohdassa siddetyt vaatimukset;

b) tilaluokka tdyttdd liitteessi IV olevan II luvun C ja D
kohdassa sdddetyt vaatimukset.

9 artikla

Elintarvikealan toimijoiden ilmoitusvelvollisuus

Trikiineistd vapaiksi tunnustetuilla tiloilla toimivien elintarvi-
kealan toimijoiden on ilmoitettava toimivaltaiselle viranomai-
selle kaikista liitteessd IV olevan I luvun ja II luvun B kohdan
mukaisista vaatimuksista, jotka eivit endd tdyty, ja kaikista
muutoksista, jotka saattavat vaikuttaa tilan asemaan trikii-
neistd vapaana tilana.

10 artikla

Trikiineistd vapaiden tilojen tarkastus

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd trikiineista
vapaiksi tunnustetuilla tiloilla tehdédin tarkastuksia sdannolli-
sin viliajoin.

Tarkastustiheys perustuu riskinarviointiin, jossa otetaan huo-
mioon tautihistoria ja taudin esiintyvyys, aiemmat 16ydokset,
maantieteellinen alue, taudille altis paikallinen luonnonvarai-
nen eldimisto, kotieldintuotannon kdytinteet, eldinlddkinnalli-
nen valvonta ja maanviljelijoille asetettujen vaatimusten
noudattaminen.

Toimivaltaisen viranomaisen on varmistettava, ettd kaikki
trikiineistd vapailta tiloilta peridisin olevat jalostusemakot ja
-karjut tutkitaan edelld olevan 2 artiklan 1 kohdan mukaisesti.

11 artikla

Seurantaohjelmat

Toimivaltaisen viranomaisen on pantava tdytinto6n seuranta-
ohjelma sen todentamiseksi, ettd ohjelman kattamat kotieli-
mend pidettdvit siat, hevoset ja muut trikiineille alttiit
eldinlajit, jotka ovat perdisin trikiineistd vapaiksi tunnustetuilta
tiloilta tai tilaluokista tai alueelta, joilla kotieldimeni pidetta-
vien sikojen trikiinitartuntariski on tunnustettu vihdiseksi,
ovat tosiasiassa trikiineistd vapaita.

Seurantaohjelmassa on mdiriteltivi testaustiheys, testattavien
eldinten madrd ja ndytteenottosuunnitelma. Vastaavasti liha-
ndytteet on otettava ja tutkittava trikiiniloisten esiintyvyyden
varalta liitteessd I olevan I tai Il luvun mukaisesti.

Seurantaohjelmaan voi lisdvalineend sisdltyd serologisia mene-
telmid edellyttden, ettd yhteison vertailulaboratorio on
validoinut tdhdn tarkoitukseen soveltuvan testin.
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12 artikla

Virallisesti trikiineistid vapaaksi tunnustetun tilan tai

1. Jos virallisesti trikiineistd vapaaksi tunnustetulta tilalta
perdisin oleva kotieldimend pidettdvd sika tai muu trikiini-
tartunnalle altis eldinlaji antaa positiivisen trikiinituloksen,
toimivaltaisen viranomaisen on valittomasti

a)  peruutettava tilan asema virallisesti tunnustettuna trikii-
neistd vapaana tilana;

b) tutkittava teurastuksen yhteydessd kaikki kotieldimend
pidettavit siat 2 artiklan 1 kohdan mukaisesti ja tehtivd
serologinen testi kaikille trikiinitartunnalle alttiille tilan
eldimille edellyttden, ettd yhteison vertailulaboratorio on
validoinut tdhin tarkoitukseen soveltuvan testin;

¢ jiljitettdvd ja testattava kaikki jalostuseldimet, jotka on
tuotu tilalle, ja mahdollisuuksien mukaan myos kaikki
jalostuseldimet, jotka on viety tilalta pois positiivisen
l6ydostd  edeltivind vihintddn kuutena kuukautena;
vastaavasti on otettava lihandytteitd ja tutkittava ne
trikiiniloisten varalta liitteessd I olevan I ja II luvun
mukaisesti; serologista testid voidaan kayttdd edellyttien,
ettd yhteison vertailulaboratorio on validoinut tdhin
tarkoitukseen soveltuvan testin;

d) jos mahdollista, tutkittava positiivista 16ydostd edeltdvini
aikana teurastettujen, kotieldimend pidettyjen sikojen
lihan jakelun aiheuttamaa loiseldintartunnan levinnei-

Syyttd,
e) ilmoitettava asiasta komissiolle ja muille jisenvaltioille;

f)  kéynnistettdva epidemiologinen tutkimus tartunnan syyn
selvittdmiseksi;

g) tihennettivd testausvilid 11 artiklassa tarkoitetussa
seurantaohjelmassa ja laajennettava seurantaohjelman
soveltamisalaa;

h) toteutettava asianmukaisia toimia, jos tartunnan saanutta
ruhoa ei voida merkitd teurastamossa, muun muassa

i)  suurennettava kunkin sellaisen lihandytteen kokoa,
joka otetaan tartunnasta epdillystd ruhosta testausta
varten; tai

ii) todettava ruhot ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi;
ja

ili) toteutettava asianmukaiset toimet tartunnasta epail-
tyjen ja positiivisen tuloksen antaneiden ruhojen ja
niiden osien havittimiseksi.

2. Toimivaltaisen viranomaisen on peruutettava tilan tai
tilaluokan virallisesti tunnustettu asema trikiineistd vapaana
tilana tai tilaluokkana, jos

i)  jokin liitteessd IV olevassa I tai II luvussa sdddetyistd
vaatimuksista ei enda téyty;

ii) teurastetuista sioista otettujen ndytteiden serologiset
tulokset tai laboratorioldydokset osoittavat, ettd tilaa tai
tilaluokkaa ei voida endd pitdd trikiineistd vapaana.

3. Jos seurantaohjelmasta tai luonnonvaraisten eldinten
seurantaohjelmasta saadut tiedot osoittavat, ettd aluetta ei
endd voida pitdd vahdisen trikiiniriskin alueena kotieldimend
pidettdvien sikojen osalta, komission on poistettava alue asiaa
koskevasta luettelosta ja ilmoitettava asiasta muille jasenvalti-
oille.

4. Tila, jonka asema trikiineistd vapaana tilana on peruu-
tettu, voidaan tunnustaa uudelleen virallisesti trikiineistd
vapaaksi edellyttien, ettd todetut ongelmat on ratkaistu ja
liitteessd IV olevan II luvun A kohdassa sdddetyt vaatimukset
tdyttyvit toimivaltaista viranomaista tyydyttavalld tavalla.

III LUKU
TUONTI
13 artikla
Tuontia koskevat terveysvaatimukset

Trikiinitartuntaa mahdollisesti kantavien eldinlajien lihaa, joka
sisdltdd poikkijuovaisia lihaksia ja joka on perdisin kolman-
nesta maasta, saa tuoda yhteis'c')t')n ainoastaan, jos se on
tutkittu trikiinien varalta kyseisessd kolmannessa maassa
ennen vientid.

Tutkimus on tehtiva 2 artiklan mukaisesti koko ruholle tai,
ellei se ole mahdollista, kullekin ruhon puolikkaalle, neljis-
osalle, osalle tai palalle.

14 artikla
Poikkeukset 13 artiklasta

1. Kotieldimend pidettivin sian lihaa, jolle ei ole tehty
13 artiklassa tarkoitettua tutkimusta, saa tuoda edellyttien,
ettd se on perdisin kolmannen maan tilalta, jonka yhteisé on
tunnustanut virallisesti trikiineistd vapaaksi asetuksen (EY)
N:o 854/2004 12 artiklan mukaisesti, ja ettd kyseisen maan
toimivaltainen viranomainen on toimittanut pyynnén, johon
on liitetty komissiolle osoitettu kertomus, joka todistaa
liitteessd IV olevassa I luvussa médriteltyjen vaatimusten

tayttyvan.

2. Kotieldimend pidettdvin sian lihaa, jolle ei ole tehty
13 artiklassa tarkoitettua tutkimusta, saa tuoda edellyttien,
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ettd sille on tehty kolmannessa maassa toimivaltaisen viran-
omaisen valvonnassa liitteen II mukainen jdddytyskasittely.

15 artikla
Asiakirjat

Edelld 13 artiklassa tarkoitettua lihaa sisdltaviin ldhetyksiin
liitetyissd terveystodistuksissa on oltava virkaeldinlddkarin
vakuutus, jossa vahvistetaan, ettd

a) liha on tutkittu 13 artiklan mukaisesti kolmannessa
maassa, joka on lihan alkuperimaa; tai

b) liha tdyttad 14 artiklan 1 tai 2 kohdassa sdddetyt
vaatimukset.

Asiakirjan alkuperdiskappale on liitettdvé lihaldhetyksiin, ellei
tdstd ole myonnetty poikkeusta asetuksen (EY) N:o 854/2004
14 artiklan 4 kohdan mukaisesti.

IV LUKU
SIIRTYMA- JA LOPPUSAANNOKSET
16 artikla
Siirtymisdiannokset

1. Jasenvaltiot voivat sallia liitteessd I olevassa III luvussa
médritellyn trikinoskooppimenetelmin kiyton kotieldimena
pidettivdd sikaa ja villisikaa koskevissa tutkimuksissa poik-
keustapauksissa 31 paivéin joulukuuta 2009 saakka, jos

a) edelld olevassa 2 artiklassa tarkoitetut yksittdiset ruhot
on tarpeen tutkia yksitellen laitoksessa, jossa teurastetaan
enintddn 15 kotieldimend pidettdviid sikaa paivissd tai 75
kotieldimend pidettdvad sikaa viikossa tai josta valmiste-
taan saatettavaksi markkinoille enintddn 10 villisikaa
pdivassd; ja

b) liitteessd [ olevassa I ja II luvussa mddriteltyja osoit-
usmenetelmii ei ole saatavilla.

2. Kiytettdessd trikinoskooppimenetelmad toimivaltaisen
viranomaisen on varmistettava, ettd

a) liha merkitddn terveysmerkinnilld, joka eroaa selkeisti
asetuksen (EY) N:o 853/2004 5 artiklan 1 kohdan
a alakohdassa tarkoitetusta terveysmerkinndstd, ja ettd
liha toimitetaan suoraan lopulliselle kuluttajalle tai
vihittdisliikkeille, jotka toimittavat tuotteet suoraan
lopulliselle kuluttajalle; ja

b) lihaa ei kiytetd sellaisten tuotteiden tuottamiseen, joiden
tuotantoprosessissa trikiinit eivit kuole.

17 artikla
Voimaantulo
Tdmd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pii-
vind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin

virallisessa lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 piivistd tammikuuta 2006.

Tdmi asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa

jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 5 paivina joulukuuta 2005.

Komission puolesta
Markos KYPRIANOU

Komission jdsen
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LIITE 1
OSOITUSMENETELMAT
I LUKU
VERTAILUMENETELMA

Magneettisekoitinmenetelmi yhdistettyjen niytteiden digestiota varten

1. Vilineisto ja reagenssit

a)

b)

Veitsi tai sakset ja pinsetit ndytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 gn lihandyte, tai muita
vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet ndytteiden jiljitettivyydest.

Sekoitin, jossa on terdvd leikkausterd. Jos ndytteen paino on yli 3 g, on kéytettdvd lihamyllyd, jonka
reikilevyn aukkojen lapimitta on 2—4 mm, tai saksia. Jos kyseessd on jaddytetty liha tai kieli (josta on
poistettu pintakerros, jota ei voi digestoida), tarvitaan lihamylly4, ja niytteen kokoa on suurennettava
huomattavasti.

Magneettisekoittimia, joissa on termostaattiohjattu limpélevy ja teflonpaallysteiset, noin 5 cm:n pituiset
sekoitussauvat.

Kartiomaisia lasisia erotussuppiloita, joiden vetoisuus on vihintddn 2 | ja joissa on mieluiten teflontulpat.
Renkailla ja kiinnittimilld varustettuja statiiveja.

Siiviloitd, joiden silmidkoko on 180 pm, ulkohalkaisija 11 c¢m ja verkko ruostumatonta terasti.
Suppiloita, joiden sisdhalkaisija on vdhintddn 12 cm ja joihin siivildt sopivat.

Lasimaljoja, joiden vetoisuus on 3 L.

Mittalaseja, joiden vetoisuus on 50-100 ml, tai sentrifugiputkia.

Trikinoskooppi, joka on varustettu vaakatasopdydilld, tai stereomikroskooppi, jonka niytetason
alapuolella on sdddettdvitehoinen transmittoidun valon lihde.

Petrimaljoja, joiden halkaisija on 9 cm ja joiden pohjaan on merkitty 10 x 10 mm:n tarkastusruudutus
teravilld esineelld (stereomikroskooppia kaytettiessd).

Kammio toukkien laskemista varten (trikinoskooppia kytettdessd). Se valmistetaan 3 mm:n paksuista
akryylilevyistd seuraavasti:

i)  kammion pohjan mitat ovat 180 x 40 mm, ja se on ruudutettu;

ii)  sivulevyjen koko on 230 x 20 mm;

i)  paitylevyjen koko on 40 x 20 mm; pohja ja péddyt on sijoitettava sivujen viliin, jolloin molempiin
pdihin jad pieni kddensija. Pohjalevyn yldpinnan on oltava 7-9 mm sivujen ja péityjen
muodostaman kehyksen alareunan yldpuolella. Osat on kiinnitettiv toisiinsa materiaalille sopivalla

liimalla.

Alumiinifoliota.
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25-prosenttista suolahappoa.

Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British
Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération Internationale de Pharmacie).

Vesijohtovettd, joka on limmitetty 46—48 °C:n limpétilaan.

Vaaka, jonka tarkkuus on vahintddn 0,1 g.

Metallitarjottimia, joiden vetoisuus on 10-15 1, jiljelle jadvin digestionesteen kerddmiseen.
Erikokoisia pipetteja (1, 10, 25 ml) ja pipetinpidikkeiti.

Limpomittari, jonka tarkkuus on £0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

Lappo vesijohtovedelle.

Naytteenotto ja digestoitava mddrd

a)

Kotieldimend pidettavien sikojen kokonaisista ruhoista otetaan vihintdin yhden gramman painoinen néyte
palleapilarin lihas- ja jinneosan yhtymikohdasta. Erityisten trikiinipihtien kdytt6 on sallittu, jos voidaan
taata 1,00-1,15 g:n tarkkuus.

Jalostusemakoista ja -karjuista on otettava suurempi vahintdin 2 g:n painoinen néyte palleapilarin lihas- ja
janneosan yhtymikohdasta.

Jos palleapilareita ei ole saatavilla, on otettava kooltaan kaksinkertainen eli 2 g:n (jalostusemakoista ja
-karjuista 4 g:n) painoinen niyte kyljen tai rintalastan puoleisesta pallean osasta taikka kieli-, purema- tai
vatsalihaksista.

Lihapaloista otetaan vahintddn 5 gn painoinen niyte vihirasvaisesta poikkijuovaisesta lihaksesta
mahdollisuuksien mukaan laheltd luita tai janteitd. Samankokoinen nayte olisi otettava lihasta, jota ei ole
tarkoitus kypsentdd kauttaaltaan tai késitelld muulla tavoin teurastuksen jilkeen.

Jos kyse on jdddytetyistd niytteistd, otetaan analyysia varten vahintddn 5 gn painoinen néyte
poikkijuovaisesta lihaskudoksesta.

Tutkittavan néytteen paino on suhteessa otettuun lihandytteeseen, jossa ei ole rasvaa eikd sidekudosta.
Erityistd huolellisuutta on noudatettava otettaessa lihasnaytteitd kielestd, jotta kielen pintakerros, jota ei voi
digestoida ja joka saattaa estdd sakan tulkitsemisen, ei aiheuta kontaminaatiota.

Menettely

Téydet erit (100 g ndytettd kerrallaan)

a)  Kaadetaan 16 + 0,5 ml suolahappoa 3 ln vetoiseen lasimaljaan, jossa on 2,0 1 46-48 °C:n
lampotilaan lammitettyd vesijohtovettd. Asetetaan sekoitussauva lasimaljaan, asetetaan lasimalja
lammitetylle levylle ja aloitetaan sekoittaminen.

b)  Lisitdadn 10 * 0,2 g pepsiinid.

¢)  Hienonnetaan sekoittimessa 100 g ndytteitd, jotka on otettu 2 kohdan mukaisesti.

d)  Pannaan hienonnettu liha 3 l:in lasimaljaan, joka sisaltd vettd, pepsiinid ja suolahappoa.

e)  Upotetaan sekoittimen terdkappale useita kertoja lasimaljassa olevaan digestionesteeseen ja
huuhdellaan sekoittimen kulho pienelli maéirdlli digestionestetti mahdollisten lihajddmien
poistamiseksi.

f)  Peitetddn malja alumiinifoliolla.

g)  Magneettisekoitin on sdddettdvd siten, ettd se ylldpitdd tasaisen 44-46 °C:n limpétilan koko

sekoituksen ajan. Sekoituksen aikana digestionesteen on pyorittdvad sellaisella nopeudella, ettd
seoksen keskelle syntyy syvé pyorre nesteen kuitenkaan roiskumatta.
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Sekoitetaan digestionestettd niin kauan, ettd lihahiukkaset hédvidvit (noin 30 minuuttia). Taimén
jilkeen sammutetaan sekoitin ja kaadetaan digestioneste siivildn lapi sakkautussuppiloon. Tiettyjen
lihatyyppien (kielen, riistalihan jne.) ksittely saattaa vaatia pitemmin digestioajan (joka ei saa ylittdd
60:td minuuttia).

Digestion katsotaan onnistuneen, jos siivilddn jdd enintddn 5 prosenttia nédytteen ldhtopainosta.
Annetaan digestionesteen seistd suppilossa 30 minuuttia.

Kun 30 minuuttia on kulunut, lasketaan nopeasti 40 mln digestionestendyte mittalasiin tai
sentrifugiputkeen.

Pidetddn digestionesteet ja muu nestemdinen jite tarjottimella, kunnes tulokset on saatu.

Annetaan 40 mln ndytteen seistd 10 minuuttia. Tamédn jilkeen poistetaan varovasti ndytteen
ylemmit kerrokset imemalld sakan ylipuolista nestettd 30 ml, jolloin jdljelle ja4 enintddn10 ml.

Kaadetaan jdljelle jadnyt 10 mln sakkaniyte toukkienlaskukammioon tai petrimaljaan.

Huuhdellaan mittalasi tai sentrifugiputki enintddn 10 mllla vesijohtovettd, joka lisitddn
toukkienlaskukammiossa tai petrimaljassa olevaan néytteeseen. Tamin jilkeen tutkitaan néyte
trikinoskoopilla tai stereomikroskoopilla, joka suurentaa 15-20-kertaisesti. Havainnoinnissa voidaan
kdyttdd my6s muita tekniikkoja, jos voidaan osoittaa, ettd niilli saadaan positiivisista kontrolli-
ndytteistd sama tai parempi tulos kuin perinteisilli havainnointimenetelmilld. Kaikki episelvit
16ydokset tai loismaiset muodot on suurennettava 60-100-kertaisesti.

Niyteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa jittdd
seuraavaan pdivadn.

Jos néyteliuoksia ei tutkita 30 minuutin kuluessa niiden valmistumisesta, ne on kirkastettava
seuraavalla tavalla. Kaadetaan lopullinen noin 40 mln niyte mittalasiin ja annetaan sen seistd 10
minuuttia. Timdn jilkeen poistetaan sakan ylidpuolista nestettd 30 ml, jolloin jéljelle ja4 10 ml, johon
lisitddn vesijohtovetti, kunnes tilavuus on 40 ml. Annetaan seoksen seisti vield 10 minuuttia, minkd
jilkeen poistetaan sakan yldpuolista nestettd 30 ml imemalld, jolloin jiljelle jad 10 ml niytteen
tutkimista varten petrimaljassa tai toukkienlaskukammiossa. Huuhdellaan mittalasi enintdin 10 ml:
lla vesijohtovettd ja lisitddn huuhde petrimaljassa tai laskukammiossa olevaan niytteeseen
tutkimusta varten.

Jos nidyte todetaan tutkimuksen yhteydessd sameaksi, se kaadetaan mittalasiin ja lisitddn
vesijohtovettd, kunnes tilavuus on 40 ml, minki jilkeen toistetaan edelld esitetty menettely.
Menettely voidaan toistaa 2—4 kertaa, kunnes neste on riittdvin kirkasta luotettavan tuloksen
saamiseksi.

Alle 100 g:n erit

Tayteen 100 g:n kokonaiserddn voidaan tarvittaessa lisitd enintddn 15 gin erd, joka voidaan tutkia yhdessid
nididen néytteiden kanssa 3 kohdan I alakohdan mukaisesti. Yli 15 g:n erd on tutkittava omana erdniin. Jos
erd on enintddn 50 g, digestionesteen ja ainesosien maird voidaan vihentdd 1 laan vettd, 8 ml:aan
suolahappoa ja 5 g:aan pepsiinid.

Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos yhdistetystd ndytteestd saatu tulos on positiivinen tai epdvarma, jokaisesta siasta on otettava 20 g:n
lisindyte 2 kohdan a alakohdan mukaisesti. Viiden sian 20 g:n néytteet on yhdistettavi ja tutkittava edelld
esitetylld menetelmalld. Tilld tavoin tutkitaan 20:n viidestd siasta koostuvan ryhmén néytteet.

Jos viiden sian ryhmin yhdistetyssd ndytteessd todetaan trikiinejd, jokaisesta kyseisen ryhmaén siasta on
otettava erillinen 20 g:n néyte, ja jokainen niistd on tutkittava erikseen edelld esitetylld menetelmilla.
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Loisndytteet on pidettivd 90-prosenttisessa etyylialkoholissa niiden sdilyttimiseksi ja loislajin tunnista-
miseksi yhteison tai kansallisessa vertailulaboratoriossa.

Kun loiset on keritty, positiivisiksi todetut liuokset (digestioliuos, sakan yldpuolinen neste, huuhde jne.) on
tehtivi tartuntavaarattomiksi kuumentamalla ne vihintdin 60 °C:een.

II LUKU

VASTAAVAT MENETELMAT

A. Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmii/sakkautusmenetelmi

1. Vilineistd ja reagenssit

Veitsi tai sakset néytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihaniyte, tai muita
vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet ndytteiden jaljitettavyydesta.

Lihamylly tai sahkoinen sekoitin.

Stomacher 3 500 -sekoitin, limpétilaohjattu malli.

Stomacher-sekoittimeen sopivia muovipusseja.

Kartiomaisia erotussuppiloita, joiden tilavuus on 2 | ja joissa on mieluiten teflontulpat.
Renkailla ja kiinnittimilld varustettuja statiiveja.

Siiviloitd, joiden silmikoko on 180 pm, ulkohalkaisija 11 cm ja verkko ruostumatonta terdstd tai
messinkia.

Suppiloita, joiden sisihalkaisija on vahintddn 12 cm ja joihin siivildt sopivat.
Mittalaseja, joiden tilavuus on 100 ml.

Lampomittari, jonka tarkkuus on 0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

Téristin, esim. sihkoparranajokone, jonka pii on irrotettu.

Rele, joka avautuu ja sulkeutuu yhden minuutin vélein.

Trikinoskooppi, joka on varustettu vaakatasopoydalld, tai stereomikroskooppi, jonka niytetason
alapuolella on sdddettavitehoinen transmittoidun valon ldhde.

Kammio toukkien laskemista varten ja petrimaljoja, joiden halkaisija on 9 cm, kuten edelld olevan I
luvun 1 kohdan I ja m alakohdassa.

17,5-prosenttista suolahappoa.

Pepsiinid, jonka vahvuus on 1:10 000 NF (US National Formulary) eli 1:12 500 BP (British
Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération Internationale de Pharmacie).

Useita 10 Ln jiteastioita, joita kaytetddn vilineiston puhdistamiseen esimerkiksi formaliinilla ja
jiljelle jadneen digestionesteen kerddmiseen, jos néytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

2. Nytteenotto ja digestoitava mddri

Noudatetaan edelld olevan I luvun 2 kohtaa.
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3.

Menettely

Il

11

Jauhaminen

Lihanéytteiden jauhaminen etukiteen lihamyllyssd parantaa digestion laatua. Jos jauhamiseen
kiytetddn sihkoistd sekoitinta, se on kdynnistettivd 3—-4 kertaa noin sekunniksi.

Digestio

Digestiossa voi olla mukana téysid erid (100 g néytettd kerrallaan) tai alle 100 g:n erid.

a)

Téydet erit (100 niytettd kerrallaan)

i)

ii)

iii)

iv)

Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisidkkdin kaksi muovipussia ja asetetaan
lampéotilavalitsin 40-41 °C:een.

Kaadetaan sisempddn muovipussiin 1,5 | vettd, joka on limmitetty 40-41 °C:n
lampéotilaan.

Lisdtdan 25 ml 17,5-prosenttista suolahappoa sekoittimessa olevaan veteen.

Lisitddn 100 néytettd, joista kukin painaa noin 1 g (limpétila 25-30 °C) ja jotka on
otettu yksittdisistd ndytteistd 2 kohdan mukaisesti.

Lisitddn lopuksi 6 g pepsiinid. Titd lisddmisjdrjestystd on noudatettava tarkasti, jotta
pepsiini ei hajoa.

Tdmin jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin sisdltdd 25 minuuttia.

Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestioneste siivilin ldpi 3 Ln
lasimaljaan.

Huuhdellaan muovipussi noin 100 mlla vettd, joka kéytetddn sitten siivilin huuhteluun
ja lisitddn lasimaljassa olevaan suodatettuun nesteeseen.

Tdyteen 100 néytteen erddn voidaan lisitd enintddn 15 yksittdistd ndytettd ja tutkia ne
yhdessi tdyden erdn kanssa.

Pienemmit erit (alle 100 niytettd)

i)

ii)

i)

iv)

Vi)

Asennetaan Stomacher 3 500 -sekoittimeen sisdkkdin kaksi muovipussia ja asetetaan
lampotilavalitsin 40—41 °C:een.

Valmistetaan digestioneste sekoittamalla noin 1,5 1 vettd ja 25 ml 17,5-prosenttista
suolahappoa. Lisitddn 6 g pepsiinid ja limmitetdidn neste 40-41 °Cieen. Titd
lisddmisjdrjestystd on noudatettava tarkasti, jotta pepsiini ei hajoa.

Mitataan digestionestettd 15 ml/ndytegramma (esim. 30:td néytettd varten vaadittava
médrd on 30 x 15 ml eli 450 ml) ja lisitddn neste sisempéddn muovipussiin yhdessd
jokaisesta yksittdisestd ndytteestd 2 kohdan mukaisesti otetun noin 1 g:n painoisen
lihandytteen (limpdtila 25-30 °C) kanssa.

Kaadetaan ulompaan pussiin vettd, jonka limpétila on noin 41 °C, kunnes kahden pussin
kokonaisnestemaird on 1,5 I. Tdmén jilkeen annetaan sekoittimen hienontaa pussin
sisdltod 25 minuuttia.

Poistetaan muovipussi sekoittimesta ja suodatetaan digestioneste siivilin lipi 3 ln
lasimaljaan.

Huuhdellaan muovipussi noin 100 mllla vettd (ldmpétila 25-30 °C), joka kéytetddn
sitten siivilin huuhteluun ja lisitddn lasimaljassa olevaan suodatettuun nesteeseen.

Toukkien osoittaminen sakkauttamalla

Lisatddn digestionesteeseen jditd (300-400 g jddlastuja tai murskaa), kunnes kokonaistilavuus
on noin 2 I. Tdmin jilkeen sekoitetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Kun on kyse
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B.

pienemmista eristd (ks. II kohdan b alakohta), jddn médrdd on vahennettivd vastaavasti.

Kaadetaan jadhtynyt digestioneste 2 l:n erotussuppiloon, joka on varustettu ylimaardisessd
kiinnittimessi olevalla téristimella.

Sakkauttamista varten tdristetddn erotussuppiloa jaksoittain 30 minuutin ajan siten, ettd yhden
minuutin tiristystd seuraa yhden minuutin tauko.

Kun 30 minuuttia on kulunut, lasketaan nopeasti 60 ml:a liuosta 100 mln mittalasiin.
(Huuhdellaan suppilo pesuliuoksella kiyton jilkeen.)

Annetaan 60 mln ndytteen seistd vdhintddn 10 minuuttia, minkd jilkeen sakan ylipuolista
nestettd poistetaan imemdlld siten, ettd mittalasiin jid jaljelle 15 mln néyte, joka tutkitaan

toukkien varalta.

Imemiseen voidaan kayttid muoviletkulla varustettua kertakdyttoruiskua. Letkun pituuden olisi
oltava sellainen, ettd mittalasiin jdd 15 ml, kun ruiskun péi lepdd mittalasin reunalla.

Kaadetaan loput 15 ml toukkienlaskukammioon trikinoskooppitutkimusta varten tai kahteen
petrimaljaan stereomikroskooppitutkimusta varten.

Pestdan mittalasi 5-10 ml:lla vesijohtovetti ja lisitddn huuhde niytteeseen.

Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa
jattdd seuraavaan pdivaan.

Jos ndyteliuokset ovat sameita tai niitd ei tutkita 30 minuutin kuluessa niiden valmistumisesta, ne on
laimennettava seuraavasti:

Kaadetaan lopullinen 60 mln niyte mittalasiin ja annetaan sen seistd 10 minuuttia. TAiméan
jalkeen poistetaan sakan yldpuolista nestettd 45 ml imemill ja lisitddn 15 mln jddnnokseen
vesijohtovettd, kunnes tilavuus on 45 ml.

Annetaan seoksen seistd vield 10 minuuttia, minkd jilkeen poistetaan sakan ylipuolista
nestettd 30 ml imemalld ja kaadetaan loput 15 ml petrimaljaan tai toukkienlaskukammioon
tutkimusta varten.

Huuhdellaan mittalasi 10 mllla vesijohtovettd ja lisitidn huuhde petrimaljassa tai
laskukammiossa olevaan niytteeseen tutkimusta varten.

IV Positiiviset tai epavarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan III alakohdan sdinnoksia.

Mekaanisesti avustettu yhdistetyn niytteen digestiomenetelmi/suodatineristysmenetelmi

1.

Vilineisto ja reagenssit

Noudatetaan edelld olevan II luvun A kohdan 1 alakohtaa.

Lisalaitteet:

a)  Gelman-suppilo, jonka vetoisuus on 1 1, suodatinpidikkeineen (pidikkeen halkaisija 45 mm).

b)  Suodatinlevyji, joissa on pyored ruostumattomasta terdksestd valmistettu verkko, jonka silmikoko
on 35 pm (levyn halkaisija 45 mm) ja kaksi 1 mm:n paksuisesta kumista valmistettua rengasta
(ulkohalkaisija 45 mm, sisihalkaisija 38 mm). Py6red verkko pannaan kahden kumirenkaan viliin ja
kiinnitetddn niithin nille kahdelle materiaalille sopivalla kaksikomponenttiliimalla.

¢)  Erlenmeyerpullo, jonka vetoisuus on 3 1 ja jossa on sivuputki imemistd varten.

d)  Suodatinpumppu.
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e)  Muovipusseja, joiden tilavuus on vahintddn 80 ml.

f)  Muovipussien saumausvilineet.

g)  Rennilaasia, jonka vahvuus on 1:150 000 Soxhlet-yksikkod/g.

2. Naytteenotto

Noudatetaan edelld olevan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely

I Jauhaminen

Lihandytteiden jauhaminen etukdteen lihamyllyssd parantaa digestion laatua. Jos jauhamiseen
kidytetddn sihkoistd sekoitinta, se on kdynnistettdvd 3—4 kertaa noin sekunniksi.

I Digestio

Digestiossa voi olla mukana téysii erid (100 g niytettd kerrallaan) tai alle 100 g:n erid.

a)

b)

Téydet erit (100 niytettd kerrallaan).

Ks. II luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan a alakohta.

Pienemmit erit (alle 100 niytettd).

Ks. II luvun A kohdan 3 alakohdan II alakohdan b alakohta.

Il  Toukkien osoittaminen suodattamalla

3)

Lisitddn digestionesteeseen jadtd (300-400 g jdilastuja tai murskaa), kunnes kokonaistilavuus
on noin 2 I. Pienempid erid varten jidn madrdd on vahennettivd vastaavasti.

Sekoitetaan digestionestettd, kunnes jdd on sulanut. Annetaan jddhtyneen nesteen seistd
vihintddn kolme minuuttia, jotta toukat ehtivit kiertya.

Asennetaan suodatinpidikkeelld ja suodatinlevylld varustettu Gelman-suppilo suodatinpump-
puun yhdistettyyn erlenmeyerpulloon.

Kaadetaan digestioneste Gelman-suppiloon ja suodatetaan. Digestionesteen valumista
suodattimen ldpi voidaan suodatuksen lopulla avustaa suodatinpumpun imulla. Imu on
lopetettava ennen suodattimen kuivumista eli kun suppilossa on jdljelld 2—5 ml nestetta.

Kun koko digestioneste on suodatettu, irrotetaan suodatinlevy ja pannaan se 80 mln
muovipussiin, johon lisitddn 15-20 ml rennilaasiliuosta. Rennilaasilivos valmistetaan
lisadmalld 2 g rennilaasia 100 ml:aan vesijohtovetta.

Saumataan muovipussi kahdesti ja pannaan se Stomacher-sekoittimeen sisi- ja ulkopussin
viliin.

Annetaan sekoittimen kdydd kolme minuuttia seké tdyden ettd vajaan erdn ollessa kyseessi.

Kolmen minuutin kuluttua poistetaan muovipussi suodattimineen ja rennilaasiliuoksineen
sekoittimesta ja avataan saksilla. Kaadetaan nestesisiltd toukkienlaskukammioon tai
petrimaljaan. Huuhdellaan pussi 5-10 mllla vettd ja lisitddn huuhde sitten toukkienlasku-
kammioon trikinoskooppitutkimusta varten tai petrimaljaan stereomikroskooppitutkimusta
varten.
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i)  Nayteliuokset on tutkittava heti niiden valmistuttua. Tutkimusta ei missddn tapauksessa saa
jattdd seuraavaan pdivaan.

Huo-  Ainoastaan tdysin puhtaita suodatinlevyjd saa kdyttdd. Likaisten levyjen ei saa antaa
mautus: kuivua. Suodatinlevyt voidaan puhdistaa jittdmalld ne rennilaasiliuokseen yon ajaksi.
Ennen kéyttod ne on huuhdeltava puhtaalla rennilaasiliuoksella sekoittimen avulla.

Positiiviset tai epdvarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan III alakohtaa.

C. Automaattinen digestiomenetelmi enintiin 35 gn painoisia yhdistettyjid niytteiti varten

1. Vilineisto ja reagenssit

a)

b)

Veitsi tai sakset ndytteiden leikkaamista varten.

Tarjottimia, joihin on merkitty 50 ruutua, joihin kuhunkin mahtuu noin 2 g:n lihanéyte, tai muita
vilineitd, jotka antavat samanlaiset takeet ndytteiden jaljitettavyydesta.

Trichomatic 35® -sekoitin, jossa on suodatin.

Suolahappoliuosta, jonka vikevyys on 8,5 + 0,5 painoprosenttia.

Lapindkyvid polykarbonaattikalvosuodattimia, joiden ldpimitta on 50 mm ja joiden huokosten koko
on 14 mikronia.

Pharmacopoeia) eli 2 000 FIP (Fédération Internationale de Pharmacie).

Vaaka, jonka tarkkuus on 0,1 g.

Anatomiset atulat/pinsetit.

Mikroskoopin objektilaseja, joiden leveys on vihintddn 5 cm, tai petrimaljoja, joiden lipimitta on
vahintddn 6 cm ja joiden pohjiin on merkitty terdvilld esineelld 10 x 10 mm:n ruudutus.

Transmittoidulla valolla varustettu (stereo)mikroskooppi (joka suurentaa 15-60-kertaisesti) tai
vaakatasopoydalld varustettu trikinoskooppi.

Nestemdisen jdtteen kerddmisastia.

Useita 10 litran jiteastioita, joita kdytetddn vilineiston puhdistamiseen esimerkiksi formaliinilla ja
jiljelle jadneen digestionesteen kerddmiseen, jos néytteet ovat antaneet positiivisen tuloksen.

Limpomittari, jonka tarkkuus on £0,5 °C ja mittausalue 1-100 °C.

2. Naytteenotto

Noudatetaan I luvun 2 kohtaa.

3. Menettely

Digestio
a)  Asetetaan suodatin sekoittimeen, liitetddn jdteletku paikoilleen ja johdetaan se jiteastiaan.
b)  Kun sekoitin kdynnistetddn, limpeneminen alkaa.

¢) Ennen kdynnistystd reaktiokammion alapuolella sijaitseva pohjaventtiili on avattava ja
suljettava.
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d) Lisitddn enintddn 35 ndytettd, joista kukin painaa noin 1 g (limpétila 25-30 °C) ja jotka on
otettu yksittdisistd ndytteistd 2 kohdan mukaisesti. Varmistetaan, ettd suurimmat jannepalat on
poistettu, silli ne saattavat tarttua kalvosuodattimeen.

e)  Kaadetaan sekoittimeen yhdistettyyn nestekammioon vettd (noin 400 ml).

f)  Kaadetaan noin 30 ml (8,5-prosenttista) suolahappoliuosta pienempéin yhdistettyyn
nestekammioon.

g)  Asectetaan kalvosuodatin karkean suodattimen alle suodatinlaitteeseen.

h)  Lopuksi lisitddn 7 g pepsiinid. Tatd lisddmisjirjestystd on noudatettava tarkasti, jotta pepsiini ei
hajoa.

i)  Suljetaan reaktio- ja nestekammioiden kannet.

j) Valitaan digestioaika: lyhyt digestioaika (5 minuuttia) lihasioista saaduille niytteille ja
pidennetty digestioaika (8 minuuttia) muille naytteille.

k)  Kun sekoitin kdynnistetddn, liukeneminen ja digestio alkavat automaattisesti, minki jalkeen
tapahtuu suodatus. Prosessi kestdd 10-13 minuuttia ja pddttyy automaattisesti.

)  Avataan reaktiokammion kansi, kun kammio on todettu tyhjiksi. Jos kammiossa on vaahtoa
tai digestionestejddmis, toistetaan menettely V kohdan mukaisesti.

Toukkien osoittaminen
a)  Poistetaan suodatinpidike ja siirretddn kalvosuodatin objektilasille tai petrimaljaan.

b)  Tutkitaan kalvosuodatin (stereo)mikroskoopilla tai trikinoskoopilla.

Vilineiston puhdistus

a)  Jos saatu tulos on positiivinen, tdytetddn kaksi kolmasosaa sekoittimen reaktiokammiosta
kiehuvalla vedelld. Kaadetaan tavallista vesijohtovettd yhdistdvddn astiaan, kunnes alempi
sensori peittyy. Sen jilkeen kiynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma. Puhdistetaan
suodatinpidike ja muu vilineisto esimerkiksi formaliinilla.

b)  Tyopdivin pditteeksi tdytetddn sekoittimen nestekammio vedelld ja kdynnistetddn tavallinen
ohjelma.

Kalvosuodattimien kiytto

Kutakin polykarbonaattikalvosuodatinta saa kéyttdd enintddn viisi kertaa. Suodatin on kaannettivi
jokaisen kayttokerran jilkeen. Lisdksi suodatin on tarkastettava jokaisen kdyton jilkeen vaurioiden
varalta. Vaurioitunut suodatin on kéyttokelvoton.

Kdytettdvd menetelmd, kun digestio on puutteellinen eikd suodatusta voida tehdd

Kun sekoitin on kéynyt ldpi C kohdan 3 alakohdan I alakohdan mukaisen automaattisen ohjelman,
avataan reaktiokammion kansi ja tarkastetaan, onko kammioon jddnyt vaahtoa tai nestejadmia. Jos
on, menetelldin seuraavasti:

a)  Suljetaan reaktiokammion alapuolella oleva pohjaventtiili.

b)  Poistetaan suodatinpidike ja siirretdin kalvosuodatin objektilasille tai petrimaljaan.

¢)  Asetetaan uusi kalvosuodatin suodatinpidikkeeseen, joka kiinnitetddn paikoilleen.

d)  Tiytetddn sekoittimen nestekammio vedelld, kunnes alempi sensori peittyy.

e)  Kéynnistetddn automaattinen puhdistusohjelma.

f)  Puhdistusohjelman paityttyd avataan reaktiokammion kansi ja tarkastetaan, onko kammiossa
nestejaamid.
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g) Jos kammio on tyhji, irrotetaan suodatinpidike ja siirretidn kalvosuodatin pinseteilld
objektilasille tai petrimaljaan.

h)  Tutkitaan molemmat kalvosuodattimet C kohdan 3 alakohdan II alakohdan mukaisesti. Ellei
suodattimia pystytd tutkimaan, toistetaan koko digestio pidennettynd C kohdan 3 alakohdan
[ alakohdan mukaisesti.

VI Positiiviset tai epavarmat tulokset

Jos tulos on positiivinen tai epdvarma, noudatetaan I luvun 3 kohdan III alakohdan sddnnoksia.

III LUKU

TRIKINOSKOOPPITUTKIMUS

Vilineisto

a)

Hehkulampputrikinoskooppi, joka suurentaa 30-40-kertaisesti ja 80-100-kertaisesti, tai stereomikros-
kooppi, jonka ndytetason alapuolella on sdddettavitehoinen transmittoidun valon lihde.

b)  Kahdesta toisiaan vasten painettavasta lasilevystd koostuva kompressio- eli puristuslasit (lasilevyistd toinen
on jaettu yhtéd suuriin ruutuihin).

¢)  Pienet kiyrdt sakset.

d)  Pinsetit/atulat.

e)  Veitsi ndytteiden leikkaamista varten.

f)  Pienid numeroituja astioita ndytteiden erillddn sailyttimistd varten.

g)  Pipetti.

h)  Lasillinen etikkahappoa ja lasillinen kaliumhydroksidiliuosta kalkkeutumien poistoa ja kuivuneen lihan
pehmentdmistd varten.

Nytteenotto

Kunkin eldimen kokonaisesta ruhosta otetaan useita hasselpahkinan kokoisia ndytteiti.

a)  Kotieldimend pidettdvistd siasta niitd otetaan molempien palleapilareiden lihas- ja jinneosan
yhtymikohdasta.

b)  Villisiasta néytteitd otetaan molempien palleapilareiden lihas- ja jinneosan yhtymikohdan lisiksi
puremalihaksista, potkan lihaksista, kylkiluiden valisistd lihaksista ja kielilihaksista. Kustakin eldimestd
otetaan yhteensd kuusi ndytetta.

¢)  Jos tiettyjd lihaksia ei ole saatavilla ndytteenottoa varten, on saatavilla olevista lihaksista otettava yhteensd
neljd ndytettd.

d)  Kunkin lihapalan eri kohdista — mahdollisuuksien mukaan laheltd luita tai jinteitdi — otetaan neljd
hasselpahkindn kokoista néytettd poikkijuovaisesta lihaskudoksesta, mahdollisuuksien mukaan kohdasta,
joka ei sisilld rasvaa.

Menettely

a)  Yleensi puristuslasille laitetaan 1,0 * 0,1 g lihaa, miké vastaa tavallisesti 28:aa kauranjyvin kokoista palaa.
Tarvittaessa tdytetddn kahdet puristuslasit 56 kauranjyvin kokoisen palan tutkimiseksi.

b)  Jos kotieldimend pidettivin sian molemmat palleapilarit ovat tallella, trikiinitutkimuksen tekijin on
leikattava kustakin edelld mainitusta ndytteestd, joka on otettu koko ruhosta, 28 kauranjyvin kokoista
palaa eli yhteensd 56 palaa.

¢) Jos ainoastaan toinen palleapilari on tallella, 56 palaa leikataan eri kohdista — mahdollisuuksien mukaan

lihas- ja janneosan yhtymaikohdasta.
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Villisian neljdstd muusta lihaksesta otetuista ndytteistd leikataan seitsemdin kauranjyvin kokoista palaa,
mikd tekee yhteensd 28 lisdpalaa.

Taman jilkeen trikiinitutkimuksen tekijd puristaa kyseiset 56 (tai 84) palaa lasilevyjen viliin siten, ettd
normaalia painettua tekstid voidaan selvisti lukea preparaatin lapi.

Jos tutkittavan néytteen liha on kuivaa ja vanhaa, preparaatteja on ennen puristusta pehmennettiva 10-20
minuuttia seoksessa, jossa on yksi osa kaliumhydroksidiliuosta ja noin kaksi osaa vetti.

Trikiinitutkijan on leikattava kustakin lihapalaniytteestd 14 kauranjyvin kokoista palaa eli yhteensi 56
palaa.

Mikroskooppitutkimus on tehtava siten, ettd jokainen preparaatti tutkitaan hitaasti ja huolellisesti 30-40-
kertaisella suurennuksella.

Jos trikinoskooppitutkimuksessa havaitaan epiilyttdvid seikkoja, ne on tutkittava trikinoskoopin
voimakkaimmalla (80-100-kertaisella) suurennuksella.

Jos tulos on epdvarma, tutkimus on toistettava muita ndytteitd ja preparaatteja kdyttden, kunnes saadaan
varmuus tuloksesta. Trikinoskooppitutkimuksen on kestettdva vihintdin kuusi minuuttia.

Tutkimusta varten maaritty vahimmdisaika ei sisilld néytteenottoon ja preparaattien tekoon tarvittavaa
aikaa.

Trikonoskooppitutkimuksen tekevd henkilo saa pidsddntoisesti tarkastaa enintdin 840 ndytepalaa
péivissd. Tdmd mddri vastaa 15 kotieldimend pidettdvin sian tai 10 villisian tutkimista.
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LITE I

PAKASTUSKASITTELYT

Pakastusmenetelmd 1

Pakastettuna saapunut liha on siilytettdvé niin, ettei se padse sulamaan.

Pakastustilan teknisilld laitteilla ja teholdhteelld on voitava varmistaa, ettd vaadittu ldimpétila saavutetaan
hyvin nopeasti ja ettd se pysyy ylld kaikkialla pakastustilassa ja lihassa kauttaaltaan.

Eristepakkaus on poistettava ennen pakastusta, paitsi jos kyseessd on liha, joka on jo pakastustilaan
tuotaessa kauttaaltaan saavuttanut vaaditun limpétilan, tai liha, joka on pakattu sellaiseen pakkaukseen,
joka ei esti sitd saavuttamasta vaadittua limpotilaa madritellyssd ajassa.

Erit on siilytettdvi erillddn lukituissa pakastustiloissa.
Jokaisen erdn pakastustiloihin saapumisen pdivimairi ja kellonaika on kirjattava.

Pakastustilan ldampétilan on oltava vihintddn —25 °C. Limpdtila on mitattava kalibroiduilla limpomitta-
reilla, ja mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Limpotilaa ei saa mitata suoraan kylmin ilman
virrasta. Vilineet on siilytettiva lukituissa tiloissa. Limpotilataulukoiden on sisillettdvd maahantuonnin
yhteydessd laaditun lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot seki pakastuksen alkamis- ja pddttymispaiva ja
vastaavat kellonajat, ja niitd on silytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen jilkeen.

Lihaa, jonka halkaisija tai paksuus on enintddn 25 cm, on pakastettava vihintidn 240 tuntia
yhtdjaksoisesti, ja lihaa, jonka halkaisija tai paksuus on 25-50 cm, on pakastettava vihintdin 480 tuntia
yhtéjaksoisesti. Pakastuskdsittelyé ei saa tehdd lihalle, jonka halkaisija tai paksuus on mainittuja arvoja
suurempi. Pakastusaika lasketaan hetkestd, jolloin jddhdytystilassa saavutetaan edelld f alakohdassa
tarkoitettu limpétila.

Pakastusmenetelmd 2

Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyjd menetelmad 1 koskevia yleisid méddrdyksid ja sovelletaan seuraavia
aika-limpotila-yhdistelmia:

3)

Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on enintddn 15 cm, on pakastettava jonkin seuraavassa mainitun aika—
lampéatila-yhdistelmdn mukaan:

— 20 paivad —15 °C:ssa,

— 10 pdivaa —23 °C:ssa,

— 6 pdivad -29 °C:ssa.

Lihoja, joiden halkaisija tai paksuus on 15-50 c¢m, on pakastettava jonkin seuraavassa mainitun aika—
lampéotila-yhdistelmén mukaan:

— 30 pdivdd —15 °C:ssa,

— 20 pdivda -25 °C:ssa,

— 12 pdivad 29 °C:ssa.

Pakastustilojen limpotila ei saa olla valittua inaktivointilimpétilaa korkeampi. Limpétila on mitattava

kalibroiduilla limpomittarilla, ja mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa. Limpotilaa ei saa mitata
suoraan kylmin ilman virrasta. Vilineet on sdilytettivd lukituissa tiloissa. Lampotilataulukoiden on
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siséllettdvd maahantuonnin yhteydessi laaditun lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen
alkamis- ja pddttymispdivé ja vastaavat kellonajat, ja niitd on siilytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen
jalkeen.

Jos pakastustunnelia kéytettdessd edelli mainittuja menettelyitd ei noudateta tiukasti, elintarvikealan
toimijan on kyettdvd osoittamaan toimivaltaiselle viranomaiselle, ettd vaihtoehtoinen menetelmid on
tarpeeksi tehokas tappamaan trikiiniloiset sianlihasta.

Pakastusmenetelmd 3

Kisittely kattaa kaupallisen pakastekuivatuksen tai pakastuksen, jossa lihapalojen keskikohdan limpétilaa
valvotaan annettujen aika—limpatila-yhdistelmien mukaan.

a)

Noudatetaan edelld a—e alakohdassa esitettyja menetelmdd 1 koskevia yleisid maariyksid ja sovelletaan
seuraavia aika—lampatila-yhdistelmid:

— 106 tuntia —18 °C:ssa,

— 82 tuntia —21 °C:ssa,

— 63 tuntia —23,5 °C:ssa,

— 48 tuntia —26 °C:ssa,

— 35 tuntia —29 °C:ssa,

— 22 tuntia —32 °C:ssa,

— 8 tuntia =35 °C:ssa,

— 1/2 tuntia —37 °C:ssa.

Limpétila on mitattava kalibroiduilla limpomittarilla ja mittaustulosten kirjaamisen on oltava jatkuvaa.
Lampomittarin anturin on oltava sijoitettu keskelle lihapalaa, joka ei saa olla pienempi kuin paksuin
pakastettava lihapala. Lihapala on sijoitettava jddhdytystilan epdsuotuisimpaan paikkaan — ei
jadhdytyslaitteiden valittomaidn ldheisyyteen eikd suoran kylmédn ilmavirran vilittomain ldheisyyteen.
Vilineet on siilytettdvi lukituissa tiloissa. Limpotilataulukoiden on sisillettivd maahantuonnin yhteydessi

laaditun lihantarkastusrekisterin oleelliset tiedot sekd pakastuksen alkamis- ja paittymispdivd ja vastaavat
kellonajat, ja niitd on siilytettdvd yhden vuoden ajan laatimisen jilkeen.
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LIITE 1

Muiden kuin siansukuisten eldinten tutkiminen

Hevosenliha, luonnonvaraisen riistan liha ja muu liha, joka voi sisiltdd trikiiniloisia, on tutkittava jollakin liitteessi I
olevassa [ tai II luvussa esitetyistd digestiomenetelmistd seuraavin muutoksin:

a)

Viahintddn 10 g painavat ndytteet otetaan hevoselta kieli- tai puremalihaksesta, villisialta etujalasta, kielestd tai
palleasta.

Jos hevosesta ei ole saatavilla nitd lihaksia, otetaan kooltaan suurempi ndyte palleapilarin lihas- ja jinneosan
yhtymikohdasta. Lihaksen on oltava puhdas sidekudoksesta ja rasvasta.

Digestoidaan vihintddn 5 g néytettd liitteessd I olevassa I luvussa esitetyn vertailumenetelman tai II luvussa
esitetyn vastaavan menetelmidn mukaisesti. Kunkin digestion osalta tutkittavan lihaksen kokonaispaino saa olla
enintddn 100 g, kun kiytetddn [ luvun mukaista menetelmai tai Il luvun A ja B kohdan mukaisia menetelmid, ja
35 g, kun kiytetddn II luvun C kohdan mukaista menetelmaa.

Jos tulos on positiivinen, otetaan 50 g:n painoinen lisindyte mydhempad erillistd tutkimusta varten.

Rajoittamatta eldinlajien sdilyttdmistd koskevia sdannoksid kaikkien muiden riistaeldinten kuin villisian liha,
esimerkiksi karhun, lihansyojinisikkiiden (myos merinisikkididen) ja matelijoiden liha, on testattava ottamalla
10 gn nidyte loisten tyypillisistd esiintymispaikoista lihaksistossa tai suurempi néyte, jos kyseiset
ndytteenottokohdat eivit ole saatavilla. Loisten tyypilliset esiintymispaikat ovat

i) karhulla pallea, puremalihakset ja kieli;

ii)  mursulla kieli;

i)  krokotiileilld puremalihakset, pterygoid-lihakset ja kylkiluiden viliset lihakset;
iv)  linnuilla pddn lihakset (eli nokka- ja kaulalihakset).

Digestioajan on oltava riittdvin pitkd, jotta niiden eldinten kudoksen asianmukainen digestio voidaan varmistaa,
mutta se saa olla enintdidn 60 minuuttia.
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LIITE IV

Trikiineistd vapaita tiloja ja vihiisen trikiiniriskin alueita koskevat yksityiskohtaiset edellytykset

Tassd liitteessa tarkoitetaan

'valvotuilla kasvatusolosuhteilla integroiduissa tuotantojérjestelmissd’ kotieldintuotannon tyyppid, jossa siat pidetdan
ruokinnan ja kasvatuksen aikana jatkuvasti elintarvikealan toimijan valvomissa oloissa.

I LUKU

ELINTARVIKEALAN TOIMIJOIDEN VELVOLLISUUDET

Jotta tilat voidaan tunnustaa virallisesti trikiineistd vapaiksi, elintarvikealan toimijoiden on tiytettivi seuraavat
vaatimukset:

3)

Toimijan on pitinyt noudattaa rakennusten rakentamisen ja kunnossapidon osalta kaikkia kiytdnnon
varotoimia, joilla estetddn jyrsijoiden, muiden nisikkdiden ja suurten lihansydjdlintujen paisy
rakennuksiin, joissa eldimid pidetdin.

Jotta sikojen tartunnat voidaan ehkdistd tehokkaasti, toimijan on noudatettava tuhoeldinten — erityisesti
jyrsijoiden — torjuntaohjelmaa. Toimijan on pidettdvd torjuntaohjelmasta kirjaa toimivaltaista viran-
omaista tyydyttavilld tavalla.

Toimijan on varmistettava, ettd kaikki rehu on hankittu laitoksesta, joka tuottaa rehua rehuhygieniaa
koskevista vaatimuksista annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 183/2005 (")
esitettyjen periaatteiden mukaisesti.

Toimijan on varastoitava trikiineille alttiille lajeille tarkoitettu rehu suljettuihin siiloihin tai muihin
séilivihin, joihin jyrsijét eivit padse. Kaikki muut rehutoimitukset on limpokasiteltiva tai niiden on oltava
tuotettu ja varastoitu toimivaltaista viranomaista tyydyttavilld tavalla.

Toimijan on varmistettava, ettd kuolleet eldimet kootaan ja hévitetdin hygieenisissd olosuhteissa 24 tunnin
kuluessa. Kuolleet porsaat voidaan kuitenkin koota ja varastoida tilalla asianmukaisesti suljettuun sailioon
odottamaan havittdmista.

Jos tilan ldheisyydessd on kaatopaikka, toimijan on ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle viranomaiselle.
Tdmin jilkeen toimivaltaisen viranomaisen on arvioitava mahdolliset riskit ja padtettavé, voidaanko tila
tunnustaa trikiineistd vapaaksi.

Toimijan on varmistettava, ettd porsaat, jotka tuodaan tilalle ulkopuolelta, ja ostettavat siat ovat syntyneet
ja kasvaneet valvotuissa kasvatusolosuhteissa yhdennetyissi tuotantojirjestelmissi.

Toimijan on varmistettava, ettd siat merkitddn, jotta jokainen eldin voidaan jaljittdd takaisin asianomaiselle
tilalle.

EUVL L 35, 8.2.2005, s. 1.
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Toimija saa tuoda tilalle uusia eldimid ainoastaan, jos
i)  ne ovat perdisin trikiineistd vapaiksi tunnustetuilta tiloilta; tai

ii)  niihin on liitetty viejimaan toimivaltaisen viranomaisen vahvistama todistus, jossa todetaan, ettd
eldin on perdisin trikiineistd vapaaksi tunnustetulta tilalta; tai

i) niitd pidetddn eristyksissd, kunnes yhteison vertailulaboratorion hyviksymi serologinen testi on
antanut negatiivisen tuloksen. Serologiset ndytteet saa ottaa aikaisintaan, kun eldimet ovat olleet
tilalla nelja viikkoa.

Toimijan on varmistettava, etti teurassiat eivit ole padsseet ulkotiloihin missddn vaiheessa tuotantokauden
aikana.

Ulkotiloihin padsy ensimmdisten elinviikkojen aikana ennen vieroittamista sallitaan ainoastaan, jos

i)  yhtddn trikiinitartuntaa ei ole diagnosoitu kotieldimissd maanlaajuisesti viimeksi kuluneiden 10
vuoden aikana;

ii)  kéytossd on trikiineille alttiita luonnonvaraisia eldimid koskeva vuosittainen seurantaohjelma. Se
perustuu riskinarviointiin ja toteutetaan alueella, joka on epidemiologisesti yhteydessd trikiineistd
vapaiden tilojen maantieteelliseen sijaintiin. Siind testataan asianomaisia indikaattorieldinlajeja
aikaisempien 16ydosten perusteella. Tulosten on mddrd osoittaa, ettd trikiinien esiintyvyys
indikaattorieldimissd on alle 0,5 prosenttia;

iti)  eldinten ulkotilat on aidattu asianmukaisesti;

iv)  kéytossd on 11 artiklassa tarkoitettu seurantaohjelma, ja seurantavili on tihedmpi asiaankuuluvilla
tiloilla;

v)  kaikista tilalla pidettdvistd emakoista ja karjuista otetaan jérjestelmallisesti néytteitd teurastamisen
yhteydessd sellaista tutkimusta varten, jossa kéytetddn liitteessd I olevassa I luvussa esitettyd
vertailumenetelméi tai jotakin liitteessd I olevassa II luvussa esitetyistd vastaavista menetelmists;

vi)  toteutetaan toimia suurten lihaa syovien ja kaikkiruokaisten lintujen (esim. varisten ja petolintujen)
padsyn estimiseksi.

B.  Trikiineistd vapaiksi tunnustetuilla tiloilla toimivien elintarvikealan toimijoiden on ilmoitettava toimivaltaiselle
viranomaiselle kaikista A kohdan mukaisista vaatimuksista, jotka eivit enii tiyty, ja kaikista muutoksista, jotka
saattavat vaikuttaa tilan asemaan trikiineistd vapaana tilana.

II LUKU

TOIMIVALTAISTEN VIRANOMAISTEN VELVOITTEET

A.  Toimivaltaiset viranomaiset voivat tunnustaa tilan trikiineistd vapaaksi niissd jasenvaltioissa, joissa on 10 viime
vuoden aikana todettu trikiinitartuntaa kotieldimind pidetyissd sioissa, jos seuraavat edellytykset tayttyvit:

a)

Tilalle on sen tunnustamista edeltdvien 12 kuukauden aikana tehty vahintdin kaksi tarkastuskdyntid
liitteessd IV olevan I luvun A kohdan vaatimusten noudattamisen todentamiseksi.

Kaikki siat, jotka on ldhetetty teurastettaviksi tilan tunnustamista edeltdvien 24 kuukauden aikana tai
pidempdnd aikana, jos toimivaltainen viranomainen pitdd sitd tarpeellisena, on testattu toimivaltaista
viranomaista tyydyttavilld tavalla sen varmistamiseksi, ettd riittdvd méird tilan eldimid on testattu jollakin
liitteessd I olevassa I ja Il luvussa esitetyistd loisten osoittamismenetelmisti.

Testitulokset ovat olleet negatiivisia.

Kéytossd on riskipohjainen luonnonvaraisten eldinten seurantaohjelma alueilla, joilla on seki
luonnonvaraista eldimistoa etti tiloja, jotka hakevat trikiineistd vapaan tilan asemaa. Seurantaohjelmassa
optimoidaan loisten osoittaminen kiyttimalld kaikkein sopivinta indikaattorieldintd ja osoitustekniikkaa
sekd testaamalla mahdollisimman monta eldintd ja ottamalla mahdollisimman suuria lihandytteitd.
Luonnonvaraisissa eldimissd osoitettujen loisten lajin tunnistaminen tapahtuu yhteison tai kansallisissa
vertailulaboratorioissa. Yhteison vertailulaboratorio voi avustaa laatimalla yhdenmukaistetun suunnitel-
man luonnonvaraisten eldinten seurantaohjelmaa varten. Tissd osassa lueteltujen vaatimusten
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noudattamisessa voidaan kdyttda tilannetta koskevia historiatietoja.

B.  Toimivaltaiset viranomaiset voivat tunnustaa tilan trikiineistd vapaaksi niissd jasenvaltioissa, joissa ei ole 10
viime vuoden aikana todettu trikiinitartuntaa kotieldimend pidetyissd sioissa, jos edelli A osan d kohdan
vaatimusta on noudatettu.

C.  Toimivaltainen viranomainen voi pddttid tunnustaa tilaluokan trikiineistd vapaaksi, jos kaikki seuraavat

edellytykset tayttyvit:
a)  Kaikki liitteessd IV olevan I luvun A kohdassa maaritellyt vaatimukset tdyttyvit; k alakohtaa ei sovelleta.

b)  Yhtidin kotoperiista trikiinitartuntaa ei ole osoitettu kotieldimissd maanlaajuisesti viimeksi kuluneiden 10
vuoden aikana. Kyseisend aikana on jatkuvasti tehty testejd lihasikapopulaatiolle siten, ettd vahintddn 95
prosentin varmuudella voidaan osoittaa kaikki tartunnat, jotka ylittavit 0,0001 prosentin trikiiniesiinty-

vyyden.

¢)  Saatavilla on selkei kuvaus tilaluokasta, tuotantotyypisti ja kyseessd olevasta eldintyypisti.

d)  Kdytossd on riskipohjainen luonnonvaraisten eldinten seurantaohjelma liitteessd IV olevan II luvun A
kohdan d alakohdan mukaisesti.

D. Alustavan kertomuksen ja sitd seuraavien vuosikertomusten, jotka on toimitettava komissiolle, on téytettiva
direktiivin 2003/99/EY liitteessd IV sdddetyt vaatimukset ja sisillettivd seuraavat tiedot:

o

) Thmisilld tavattujen (tuotujen ja kotoperiisten) trikiinitapausten méddrd, mukaan luettuna epidemiologiset
tiedot.

b) Muissa kuin valvotuissa pito-oloissa yhdennetyissd tuotantojdrjestelmissd kasvatettujen kotieldimend
pidettivien sikojen trikiinitutkimustulokset, joissa on ilmoitettava tartunnan saaneiden eldinten iki ja
sukupuoli, hallinnointijirjestelman tyyppi, kiytetyn diagnosointimenetelmin tyyppi, tartunnan taso (jos
tiedossa) ja kaikki asianmukaiset lisitiedot.

¢)  Emakoiden ja karjujen trikiinitutkimustulokset, joiden on sisillettivd b alakohdassa mainitut tiedot.
d)  Villisikojen, hevosten, riistaeldinten ja muiden indikaattorieldinten ruhojen trikiinitutkimustulokset.

e)  Tulokset 11 artiklassa tarkoitetuista serologisista testeistd edellyttden, ettd yhteison vertailulaboratorio on
validoinut soveltuvan testin.

f)  Muut epiillyt tuodut tai kotoperiiset trikiinitapaukset seké kaikki niihin liittyvit laboratoriotulokset.

g)  Yksityiskohdat kaikista positiivisista tuloksista sekd trikiinilajin tunnistamisesta yhteison tai kansallisessa
vertailulaboratoriossa.

h)  Tiedot on toimitettava siind muodossa ja niissd mdairiajoissa, jotka Euroopan elintarviketurvallisuus-
viranomainen on méiritellyt zoonooseista raportoimista varten.

i)  Trikiineistd vapaita tiloja tai tilaluokkia koskevissa raporteissa on annettava tiedot trikiineistd vapaiden
tilojen lukumdiristd ja tiivistelmd trikiineistd vapailla tiloilla tehtyjen tarkastusten tuloksista, mukaan
luettuna tiedot maanviljelijoille asetettujen vaatimusten noudattamisesta.

j)  Vahaisen tartuntariskin aluetta koskevissa raporteissa on annettava tiedot
i) edelld 11 artiklan mukaisesti tdytdntoon pannusta seurantaohjelmasta, tai vastaavat tiedot;

ii) edelli A osan d kohdan mukaisesti tdytintoon pannusta riskipohjaisesta luonnonvaraisia eldimia
koskevasta seurantaohjelmasta, tai vastaavat tiedot.



